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1. OBJECTIUS

Especifics
Coneixer i aprendre técniques analitiques microbiologiques, aixi com la seva aplicacio
en diversos tipus de mostres.

Geneérics:

Proporcionar a l'alumne una visié integrada dels microorganismes, de les seves
propietats biologiques i del seu paper i aplicacions a l'ecologia, sanitat, industria,
agricultura i biotecnologia.

Tenir coneixements Microbiologia i comprensié d'aquests superiors als obtinguts en els
seus graus de procedencia, proporcionant-los elements suficients per el
desenvolupament i/o I' aplicacio d' idees, tanmateix a nivell de recerca.

Estar capacitats per a aplicar els seus coneixements, aixi com les seves habilitats, per
a resoldre problemes de caracter microbiologic en entorns nous o no familiars
(empreses, gestio publica, centres de recerca, etc.), aixi com aportar els seus
coneixements a contextos multidisciplinars.

Desenvolupar habilitats d'aprenentatge que els permetra continuar els seus estudis de
manera autonoma.

2.COMPETENCIES DE L'ASSIGNATURA

- Habilitat en les metodologies basiques en Microbiologia

- Habilitat en el cultiu de bacteris, virus, i microorganismes eucariotes
- Coneixer les técniques avancades de microscopia

- Coneixer les técniques de cultiu de microorganismes en bioreactors

3. CONTINGUTS

3.1.- El laboratori de Microbiologia. disseny, organitzacié, mesures de seguretat
biologica, equipament basic Processos d'esterilitat. Meétodes regulats per
normatives internacionals. L'acreditacid6 del laboratori. Certificacions y bones
practiques de laboratori. Nivells de seguretat biologica. Gestio de residus.

3.2.- Metodes emprats per l'aillament, manteniment i propagaciéo de bacteris, virus i
microorganismes eucariotes. Medis de cultiu. Requeriments dincubacio.
Microorganismes anaerobics. Cultiu cel.lular.

3.3.- Quantificacié de microorganismes. Metodes quantals. Numero més probable.
Mesura d'activitat microbiana. Enumeracio directa de microorganismes. Cartes de
control.



3.4.- Microscopia: tipus de microscopis. Observacié directa, tincions i marcatges.
Tecniques avancades de microscopia, inmunofluorescencia, microscopi confocal.
Microscopi electronic. Citrometria de fluxe.

3.5.- Identificaci6 de microorganismes: identificaci6 morfologica, identificacié
bioguimica, identificaci6 serologica, identificaci6 molecular, altres tipus
d’identificacié. Identificacio i antibiograma. Sistemes automatics d’identificacio.

3.6.- Andlisi de mostres alimentaries. Industria alimentaria. Microbiota normal dels
Aliments. Toxines microbianes. Microorganismes indicadors. Microorganismes
productors de malalties transmeses pels aliments.

3.7.- Presa de mostres alimentaries. Normatives especifiques. Métodes per al
processament de mostres de matéries primeres. Analisi Microbiologic de plats
preparats. Productes de pastisseria. Noves formes d’aliments (buit, llaunes, etc.).

3.8.- - Analisi de mostres ambientals. Estudis mediambientals. Meétodes de
processament de mostres de superficies, controls de neteja i desinfeccié en
processos industrials. Métodes de control de laire (quirdofans, sales netes,
laboratoris, zones de processament d’aliments, etc.). Sols i sediments, fomites.

3.9.- Analisi d'aiglies. Presa de mostres d'aigua. Analisi Microbiologic d’aiguies de bany,
de beguda i de control dels sistemes d’aiglies de grans edificis, banys especials,
etc. Legionella.

3.10.- - Analisi de mostres cliniques. Normatives especifiques pels diferents tipus de
mostres cliniques. Tecniques d’estudi de sensibilitat antimicrobiana. Detalls de
I'informe d’un analisis de Microbiologia clinica.

3.11.- Diagnostic microbiologic de la infecci6 urinaria i de la gastroenteritis, de mostres
genitals, de mostres respiratories: Tecniques microbiologiques en exudats varis.
Processament de microorganismes especials. Diagnostic de la tuberculosis.

3.12.- Obtencié i manipulaci6 de microorganismes d’interes economic. Industria
farmaceutica. Produccié d'antibidtics i vacunes. Regulacié de la qualitat i
I'esterilitat. Produccié de productes a gran escala.

4. RECURSOS D'APRENENTATGE | METODES D’'ENSENYAMENT
4.1 Ensenyament Presencial : 42 hores

Classes teoriques: 21 hores en sessions de classes magistrals de 90 minuts on
s'impartiran els temes detallats en el programa. Es podran incloure conferencies i
seminaris impartits per professional especialitzats. EI material electronic utilitzat
sera dipositat als dossiers electronics o plataformes similars per tal de poder ser
utilitzat pels alumnes. El professor dinamitzara el grup per tal de fomentar I'analisi
critica i la discussio dels continguts.

Es dedicaran 1 sessio de 90 minuts a la discussio de les preguntes realitzades
durant el curs i altres activitats presencials.
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Classes practiques

Es realitzaran 2 setmanes de classes practiques de 2 hores diaries
aproximadament. Les practiques es realitzaran en coordinacié amb l'assignatura
de Meétodes Moleculars aplicats a l'estudi de microorganismes. Les practiques
seran d'assistencia obligatoria.

Programa de practiques

1.- Detecci6 de Staphylococcus aureus i Streptococcus pyogenes en mostres
nasals i de faringe: deteccié d'hemolisi, test coagulasa i catalasa, grup de
Lancefield i resistencia a antibiotics. Proves d'aglutinacio.

2.- Analisi comparatiu de metodes analitics per a la deteccid6 de Salmonella .
medis de cultiu i inmunofluorescéncia. Observacié microscopica.

3.- Deteccio de virus en aigua residual.

4.- Produccié d'una proteina a partir d' un cultiu bacteria. Creixement en un
biorreactor.

4.2 Treball no presencial: 83 hores

Tasques a desenvolupar: Lectura i comprensio d'articles d'investigacio
relacionats amb els continguts de I'assignatura (15 hores).

Estudi individual: Es contempla una dedicacié d'unes 68 h per l'estudi de
I'alumne i contestacio del questionari d' avaluacio.

5. AVALUACIO

5.1 Criteris d'avaluacio

Es fara una avaluacié continuada dels aprenentatges, coneixements, habilitats i
actituds contemplats en els objectius i en els continguts de la matéria. En cas que
I'alumne sol-liciti una avaluacié Unica en substitucié de I'avaluacio continuada, ho
haura de fer mitjancant un document anic, signat per ell i pel professor. Aquesta
sol-licitud es fara durant el periode fixat per la Facultat i sera definitiva i
irreversible. Tot i que I'alumne s’aculli a avaluacio Unica, el professor li pot exigir
que realitzi activitats presencials.

El criteri de valoraci®6 més important sera l'adquisicié dels coneixements dels
diferents aspectes de les tematiques analitzades en l'assignatura. La participacio
activa a les classes sera també criteri de valoracio.

5.2 Procediments de I'avaluacio

L' assisténcia i participacio a les classes constituira el 40% de la qualificacio final.
L'assisténcia a practiques sera obligatoria. La participacio en les classes
practiques suposara el 40% de la nota.
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Es donara un questionari als alumnes per a que treballin les respostes durant la
durada del curs. Per a la resolucié dels guestionaris s'haura de retornar abans de
fi de curs i constituira el 20% restant de la qualificacio.
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7. TUTORIES

Es realitzara un seguiment continuat del grau d’adquisicié de competencies de
'alumne, amb una dedicaci6 setmanal de 1h per professor durant el periode
lectiu.
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