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VII EDICIO PREMI CATEDRA UB-DANONE
Acta jurat técnic

El 9 de marg de 2022 a les 11.30h, es reuneixen els membres del jurat tecnic del Premi Catedra
UB-DANONE per als millors treballs fi de grau de Nutricid6 Humana i Dietetica, Ciencia i
Tecnologia dels Aliments i Ciencies Culinaries i Gastronomiques:

e Dra. M. Carmen Vidal, directora de la Catedra UB-DANONE i directora del Campus de
I’Alimentacié de Torribera.

e Dra. Maria lzquierdo, directora del Departament de Nutricid, Ciencies de I’Alimentacié
i Gastronomia de la Facultat de Farmacia i Ciencies de I’Alimentacio.

e Dr. Pedro Marrero, director del Consell Academic de Ciéncies de I’Alimentacié de la
Facultat de Farmacia i Ciencies de I’Alimentacio.

e Dra. Rosa M. Lamuela, directora de I'INSA-UB

e Dra. Mireia Urpi, cap d’estudis del grau en Nutricié Humana i Dietetica.

e Dra. Elvira Lépez, cap d’estudis en funcions del grau en Ciéncia i Tecnologia dels
Aliments.

e Dr. Axel Bidon-Chanal, responsable academic UB del grau de Ciencies Culinaries i
Gastronomiques.

o Dra. Teresa Veciana, coordinadora del TFG del grau de Ciéncia i Tecnologia dels
Aliments.

e Dra. Maria Pérez coordinadora del TFG del grau de Nutricié Humana i Dietética.

e Dr. Andreu Farran-Codina, professor del Departament de Nutricié, Ciencies de
I’Alimentacid i Gastronomia.

El jurat ha valorat un total de 20 treballs presentats.
Després de fer una valoracid conjunta de tots els treballs presentats, atenent la qualitat,

I'originalitat i 'adequacio al Premi, el jurat ha proposat els seglients treballs com a finalistes de
la VIl edicié de Premi Catedra UB-Danone:

a) Treballs de fi de grau de Nutrici6 Humana i Dietetica:
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1. Afecten els estereotips de génere a 'adopcié de dietes vegetarianes?. Presentat
per Purificacién Alcala Bellido. Tutor: Andreu Farran Codina.

2. Estudide larelacié entre I'obesitat i sobrepés en pacients amb cancer de mama en
centre hospitalari oncologic. Presentat per Helena Macias Montes. Tutora: Mireia
Urpi Sarda i Pedro José Robledo Saenz.

b) Treballs de fi de grau de Ciéncia i Tecnologia dels Aliments:

3. Estudi sobre 'empremta mediambiental de la dieta mediterrania, presentat per
Cristina Trull i Ventura. Tutora: Montserrat Folch Sanchez.

4. Elaboracié de la guia de practiques correctes d’higiene per obradors compartits,
presentat per Helena Cafas Ruiz. Tutor: Antonio Ignacio Montoro Lorite.

c) Treballs de fi de grau de Ciéncies Culinaries i Gastronomiques:

5. Adaptacié de les cuines hospitalaries a la pandéemia COVID-19, presentat per
Marina Maragda Ferrer Gracia. Tutora: Montserrat Saperas Ferrer.

6. Preparacié de brous. Comparacié entre I'olla classica, I'olla exprés i I'olla OC’00,
presentat per Laura Graell Gonzalez. Tutors: Axel Bidon-Chanal Badia i Mikel Diez
Rodriguez.

Santa Coloma de Gramenet, 9 de marg de 2022
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