Llicenciatura de 2n cicle Ciéncia i Tecnologia dels Aliments - Facultat de Farmacia

CIENCIA I TECNOLOGIA DELS ALIMENTS (Llicenciatura de 2n cicle)
HORARIS DE CLASSES (Unicament 2n any, 3er i 4rt semestres)- CURS 2011/12

TERCER SEMESTRE

12.30

13:30

15:00

16:00

17:00

18:00

19:00

dilluns
Fisica i Fisicoquimica
dels Aliments

Garantia de Qualitat
al Laboratori Analitic
(aula B-204)

Nutricié Aplicada

Tecnologia dels
Aliments II

Tecnologia dels
Aliments II (1)

Psicologia del
Comportament
Alimentari

Psicologia del
Comportament
Alimentari

dimarts
Fisica i Fisicoquimica
dels Aliments

Plantes d’Us Alimentari

(3)

Alimentacio i Cultura

Seguretat Alimentaria

Seguretat Alimentaria

Diagnosi de Virus i
altres Microorganismes
en Aliments (2)

(en cursiva, les assignatures optatives)

dimecres

Garantia de Qualitat al
Laboratori Analitic

(aula B-204)

Nutricié Aplicada
Salut Pablica

Diagnosi de Virus i
altres Microorganismes
en Aliments

Psicologia del
Comportament
Alimentari

Psicologia del
Comportament
Alimentari

dijous

Plantes d’Us
Alimentari

Plantes d’Us
Alimentari

Alimentacio i
Cultura

Alimentacio i
Cultura

Salut Publica

Diagnosi de Virus i
altres Microorg.
Aliments (2)

AULA B-106
divendres
Fisica i Fisicoquimica
dels Aliments

Garantia de Qualitat
al Laboratori Analitic
(aula B-204)

Tecnologia dels
Aliments II

Nutricié Aplicada

Nutricié Aplicada

(1) Practiques de Tecnologia dels Aliments II: Dos grups que s’organitzaran a classe. Aula d’informatica 105 de 8.30 a 12.30h . Grup M1: 7 -18
novembre de 2011. Grup M2: 21 novembre - 2 desembre de 2011.
(2) Practiques de Diagnosi de Virus i altres Microorganismes en Aliments: DI, dm, dc, dj i dv, del 28 novembre al 2 de desembre de 2011 de 9 a
13h al Laboratori 27 de la Facultat Biologia.

(3) Practiques de Plantes d’Us Alimentari : dm, dc i dj, 29 i 30 de novembre i 1 de desembre de 2011 de 9 a 13 hores i de 15 a 19 hores al
laboratori B-208



Llicenciatura de 2n cicle Ciéncia i Tecnologia dels Aliments - Facultat de Farmacia

QUART SEMESTRE (en cursiva, les assignatures optatives)

15:00

16:00

17:00

18:00

19:00

20:00

dilluns

Biotecnologia
Agroalimentaria

Normalitzacio i
Legislacié
Alimentaries

Normalitzacio i
Legislacid
Alimentaries

Métodes Estadistics
Aplicats als Aliments
(aula inf. 101)

Disseny i Formulacio
d’Aliments (*)

Disseny i Formulacio
d’Aliments

dimarts

Economia i Gestid de
I'Empresa Alimentaria

Indlstria Alimentaria i
Medi Ambient

Hidrologia

Métodes Estadistics
Aplicats als Aliments
(aula inf. 101)

Disseny i Formulacio
d’Aliments

Disseny i Formulacio
d’Aliments

dimecres

Biotecnologia
Agroalimentaria

Normalitzacio i
Legislacié
Alimentaries
Indlstria Alimentaria i
Medi Ambient

Hidrologia

(*) Disseny i Formulacié d’Aliments: algunes classes es faran al laboratori B-S01

dijous

Economia i Gestid de
I'Empresa Alimentaria

Economia i Gestio de
I'Empresa Alimentaria

Industria Alimentaria i
Medi Ambient

Métodes Estadistics
Aplicats als Aliments
(aula inf. 105)

Qualitat a la Industria
Alimentaria

Qualitat a la Industria
Alimentaria

AULA B-106

divendres

Biotecnologia
Agroalimentaria

Qualitat a la Industria
Alimentaria

Qualitat a la Industria
Alimentaria



