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Resum

Aquesta linia de recerca té com a objectiu I'estudi de forma
integrada de la cadena alimentaria corresponent als
aliments d’origen animal. Fonamentalment, els estudis se
centren en les repercussions de I'Gs de greixos en pinsos
com a ingredients que poden modificar, al final de la
cadena, la qualitat de la fraccid lipidica dels productes
destinats al consum huma (carn, ous, etc). Aquesta qualitat
es pot veure millorada nutricionalment, com seria I'exemple
de l'enriquiment d’aquests aliments en acids grassos
poliinsaturats n-3, per inclusid de greixos poliinsaturats en
pinsos. Pel contrari, aquesta qualitat es pot veure afectada
negativament quan els greixos addicionats al pinso
continguin acids grassos saturats, o presentin alts nivells
d’oxidacié o bé de compostos liposolubles nocius (dioxines,
p.ex.). El nostre grup porta més de 25 anys estudiant
estartégies que permetin optimitzar I'4s de diferents
greixos en pinsos, per millorar la seguretat i qualitat dels
aliments. Aix6 inclou la utilitzaci6  d’ingredients
complementaris en el pinso, com poden ser els antioxidants
naturals, per estabilitzat la composicid i qualitat lipidica de
les carns i altres aliments d’origen animal. En els darrers
anys, es treballa molt particularment en l'estudi de la
utilitzacié en la produccié animal de diversos sub- i
coproductes grassos de la cadena alimentaria, per establir

una caracteritzacié quimica dels mateixos i veure la 1-Granja experimental per les proves amb pollastres
repercussié del seu Us sobre la qualitat i seguretat de la 2-Preparaci6 de mostres de carn de conill pel seu
carn de diverses especies animals. Aixi mateix es treballa analisi

també en la transformacio industrial d’algunes d’aquestes
grasses pel seu millor aprofitament.
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