
Programa

16 h. Benvinguda: Carmen Vidal i Teresa Veciana

16:15h Conferencia: “ Cuina amb química”, a càrrec de Dr. Claudi Mans 

16:45-17:30 h. Presentació del receptari “La Cuina de l’Experiència”,  a càrrec de la Dra. 
Maria Clara de Moraes Prata Gaspar i exposició del contingut d'una selecció de les 
receptes, per part dels autors.

17:30h. Lliurament de diploma i premi a la millor recepta i paraules del guanyador/a. 

17.45h . Cloenda a càrrec de Dr. Carles Buenacasa. (Director de la Universitat de la 
experiencia) i  Adriana Peña (Responsable Formació Complementària UB). 

18h REFRIGERI, COPA DE CAVA I FOTOGRAFIA DE GRUP 

Acte de cloenda del Programa d’Alimentació i Gastronomia 
Campus de l’Alimentació – Sala de Graus de l’ Edifici 
Gramenet. 12 de juny de 2025


