
Programa

Jornada de Portes Obertes 
al Campus de l’Alimentació

17 d’abril de 2024

Facultat de Farmàcia i Ciències de 

l’Alimentació

Universitat de Barcelona

Santa Coloma de Gramenet

Objectiu

Explicar als futurs estudiants els continguts
de les titulacions de grau relacionades
amb l’alimentació saludable, que s’imparteixen
al Campus de l’Alimentació de Torribera UB.

❑ Facultat de Farmàcia i Ciències de 

l’Alimentació

❑ Lloc i accés: Sala de Graus, Ed. Gramenet, 

Campus de l'Alimentació Torribera

❑ Data i horari: 17 d’abril 15:00 h

❑ Adreçat a Alumnes de Batxillerat i CFGS 

i altres persones interessades en cursar 

un dels graus que s'hi imparteixen.

P o r t e s  O b e r t e s

15:00 Benvinguda al Campus de 
l’Alimentació

Benvinguda als estudiants i Presentació
de la UB i del Campus de l’Alimentació 
UB de Torribera

16:00 

Visita guiada per les instal·lacions
del Campus de l'Alimentació de 
Torribera.

• Espais docents

• Laboratoris Docents.

• Biblioteca

17 d’abril de 2024 C TA - N H D

Inscripcions: 
https://www.ub.edu/futurs/activitats/
jornades-de-portes-obertes

https://www.ub.edu/futurs/activitats/jornades-de-portes-obertes


Nutrició Humana 
i Dietètica

Campus de l’Alimentació de Torribera

G r a u s  a l  C a m p u s  d e  l ’A l i m e n t a c i ó

O B J E C T I U N H D

 Formar professionals capaços de

desenvolupar activitats orien-

tades a l’alimentació de les

persones, per atendre les seves

necessitats fisiològiques o

patològiques, aplicant els

principis de protecció i promoció

de la salut, la prevenció de

malalties i el tractament

dietètic-nutricional quan sigui

necessari.

O B J E C T I U  FA R M ÀC I A

N H D

 Habilita per a l'exercici
professional en els àmbits de
l’oficina de farmàcia i del
fàrmac, i també capacita per
millorar la salut de les
persones a través de
l'alimentació.

Les atribucions professionals són

les d’un

Farmacèutic

Dietista-Nutricionista

Farmàcia - Nutrició 
Humana i Dietètica

O B J E C T I U  C TA

 Capacitar professionals per

dissenyar, seleccionar i imple-

mentar mètodes de producció,

transformació, envasat, conser-

vació i distribució més adients

dels aliments, per tal de garantir

al màxim possible:

 el valor nutritiu i sensorial

 la qualitat i seguretat

 l’adequació als hàbits de

consum actuals

 sostenibilitat

Tota la informació a
http://www.ub.edu/farmacia/
http://www.ub.edu/campusalimentacio/

Ciència i
Tecnologia dels 

Aliments

http://www.ub.edu/farmacia/
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/index.html

