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En els darrers anys hi ha hagut un gran interes en la qualitat dels productes naturals. Molts d’aquests productes obtinguts a partir de fruites i verdures tenen, a meés, propietats beneficioses a causa de la
presencia de substancies bioactives com ara els polifenols. Aquests compostos son metabolits secundaris aromatics presents als teixits vegetals i tenen una gran influencia en la prevencié d’algunes
malalties com ara el cancer o malalties cardiovasculars. A més, constitueixen la familia de compostos antioxidants més rellevants de |la dieta humana [1,2].

Els polifenols es troben entre els compostos més interessants del pebre vermell i la seva distribucio, aixi com el seu contingut, pot atribuir-se a les diferents varietats de pebrots emprades en la seva
produccio. Les varietats més conegudes a Espanya, i les Uniques que tenen denominacio d’origen protegida (DOP), provenen de Murcia i de la regio de La Vera (Caceres), i n’existeixen diferents varietats
(dolg, agredolc i picant) en funcio de les espéecies de pebrot d’origen.

L'objectiu d’aquest treball és desenvolupar un metode HPLC-UV per a |la caracteritzacio i classificacio de mostres de pebre vermell amb DOP.
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Optimitzacio separacid cromatografica Parametres de qualitat

Polifenol 450 . y 100 Polifenol 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17
1 Acid 4-hidroxibenzoic 200 | | a0 LOD (pg/L) 10 25 10 25 10 25 25 25 10 25 25 25 10 10 25 25 10
> Arbuting Linealitat (R?) 0,9996 0,9996 0,9996 0,9996 0,9996 0,9999 0,9997 0,9996 0,9999 0,9999 0,9999 0,9999 0,9996 0,9999 0,9996 0,9996 0,9999
. 350 1 180 Precisi6 (dins del dia, n=5, %RSD) 0,04 0,1 0,05 0,03 0,1 0,1 01 01 0,1 01 004 01 0,1 0,1 0,1 0,1 0,1
. . 5 o
3 Acid Cafeic 300 | 170 ¢ (15 ':'r']‘;'L') Precisi6 (entre dies, n=3x5, %RSD) 1,8 0,4 1,1 1,1 2.0 1,4 0,4 1,8 1,2 1,4 1,4 1,6 2,1 3,3 2,1 1,1 0,8
NI . -0
4  Acid Clorogenic 250 | leg Veracitat (% error relatiu) 10 05 03 1,1 1,0 09 10 1,0 08 0,5 12 06 1,1 1,4 1,0 03 004
o
5  Ftilgal-lat 2 - Precisié (dins del dia, n=5, %RSD) 0,1 01 0,03 0,1 01 004 005 02 0,2 0,2 0,2 0,1 0,1 0,1 01 003 01
200 - 150 o Ni
6 Acid Ferdlic £ < (22 S'j;"ge/"u Precisi6 (entre dies, n=3x5, %RSD) 3,3 3,9 3,1 4,4 5,7 3,9 2,7 45 4,2 2,5 4,5 3,2 3,4 2,7 3,3 3,8 3,2
N Gall 150 - , 13 . 11 140 3 ' Veracitat (% error relatiu) 1,3 0,7 0,9 0,6 3,4 0,9 07 03 1,1 2,0 0,6 0,7 1,1 0,5 0,2 0,2 1,0
7 Acid Gal-lic =
100 | , g | s A | 130 O 30 Nivel|  Precisio (dins del dia, n=5, %RSD) 0,1 0,1 0,1 0,1 0,3 0,1 04 04 0,1 0,5 0,3 0,1 0,1 0,4 0,1 0,1 0,2
N . . / | N
8 Acid Homogentisic 0 | ﬁ sla 12 16 6 10 - |20 ° (0,75 mg/L)  Precisi6 (entre dies, n=3x5, %RSD) 3,7 1,4 5,5 8,1 10,8 6,3 2,1 9,1 6,0 7,9 8,2 2,3 4,2 5,6 4,7 5,9 3,3
9 Acid p-coumaric 2 /8 buUt LL% Veracitat (% error relatiu) 4,7 3,1 2,1 0,1 0,5 1,6 1,6 0,4 0,1 0,6 4,6 4,0 5,3 8,3 5,3 2,4 4,6
10 Polidatina 0 1 4 Nivel  Precisio (dins del dia, n=5, %RSD) 0,2 0,4 0,2 0,3 0,2 0,2 0,3 0,4 0,1 0,4 0,4 0,1 0,2 2,7 0,7 0,5 0,3
50 ‘ ‘ ‘ ‘ 0 (0,25 mg/L) Precisié (entre dies, n=3x5, %RSD) 10,0 19,3 14,9 8,6 14,3 149 10,7 172 136 137 183 81 103 81 9,1 17,7 135
11 Resveratrol > 10 15 20 Veracitat (% error relatiu) 43 79 86 7.2 13 52 25 51 44 87 37 257 57 292 133 89 | 1,0
12  Siringaldehid Temps (min)
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de pebre vermell extractant (2 min) (15 min) (30 min) (0,45 pum nilo)
y
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e S’ha desenvolupat un métode HPLC-UV per a I'analisi de polifenols en mostres de pebre SI es re_l?rese”tf? el PC2 “?Spe“z el PbC4 S'Obselrlvj una bona C'as-"ilﬁca;ié |
vermell que presenta bons limits de deteccio, precisio i veracitat. >eparacio entre, es tres varietats de pebre vermern ae La Vera i entre les dues
. La utilitzacié d lucié H,0:ACN (20:80) t extractant t Iobt 4 varietats de Murcia, tot i que la discriminacio no és perfecte entre les mostres S04 o
d u.l Itzacio una] S_O ucio 1, R com a agent ex rac-an permg . O _,enC'O € de pebre vermell dolg (Mdrcia) i agredolg (La Vera). Aqueta separacié millora Scores del PC 2 (1.02%) 08
perfils cromatografics prou discriminants per tal d’aconseguir la classificacio de les considerablement si es considera també la contribucié del PC1, com es pot
mostres de pebre vermell analitzades tant pel que fa a la DOP com a les diferents veure en el grafic tridimensional (PC1 vs PC2 vs PC4).
varietats.
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