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0. Dades identificadores

Universitat

Universitat de Barcelona

Nom del centre

Facultat de Farmacia i Ciencies de I’Alimentacio

Dades de contacte

Av. Joan XXIlI, 27-31
08028 Barcelona

Tel. 934 021 881

A/e: dg.farmacia@ub.edu

Responsables d’elaborar I’autoinforme

Comité d’Avaluacid Interna (CAl)

Responsables de revisar I’autoinforme

Comissié de Qualitat del Centre

Responsables d’aprovar I’autoinforme

Comissié Academica del Centre

Data d’aprovacio de I’autoinforme

Aprovat per la Comissié de Qualitat 10/02/20222
Aprovat per la Comissié Académica 14/02/2022

Taula P.0. Oferta de titulacions oficials de grau i master al centre

Titulacions de grau Codi Credits “ Any Responsable de
impartides al centre RUCT ECTS Tipologia d’implantacié| la titulacié
Grau de Ciéncia i

. ELVIRA LOPEZ
Tecnologia dels 2502446 240 uB 2010

. TAMAMES
Aliments
MONTSERRAT
Grau de Farmacia‘® 2500288 300 uB 2009 FOLCH
SANCHEZ
Grau de Nutricio 2501938 240 UB 2010 MIREIA URPI
Humana i Dietética‘? SARDA
Titulacions de master Codi Credits . Any Responsable de
impartides al centre RUCT ECTS Tipologia! d’implantacié| la titulacié
Master de UOSEFA BADIA
Biotecnologia 1 B 201
g 4313885 60 U 013 PALACIN

Molecular
Master de M. CRISTINA
Desenvolupament i 4313884 60 UB 2013 IANDRES
Innovacid d’Aliments LACUEVA
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Master de Gestio de INT UORDI SIERRA
e 4313253 90 . 2008
Sols i Aiglies (Coordina UdL) LLOPART
Master de EDUARDO LUIS
Medicaments, Saluti | 4314751 60 UB 2014 MARINO
Sistema Sanitari HERNANDEZ
UOSE ANTONIO
Master de Nutricid i INT
. 4313524 60 . 2012 FERNANDEZ
Metabolisme (Coordina URV)
LOPEZ
Master de Recerca,
Desenvolupament i MARIA LUISA
P 4313898 60 uB 2013 uIS
Control de GARCIA LOPEZ
Medicaments
Master de Seguretat 4314752 60 INT-C 2014 M. CARMEN VIDAL
Alimentaria? CAROU

(*) TIPOLOGIA: INT-C = Interuniversitari coordinat per la UB; INT = Interuniversitari; ITD = Itinerari doble; EM =
Erasmus Mundus; UB = Cap dels anteriors.
(1) Ofereixen 20 places anuals de la doble titulacié de grau “Farmacia i Nutrici6 Humana i Dietética”
(2) Interuniversitari coordinat per la UB en que participen les Universitats Autonoma de Barcelona i la Pompeu
Fabra
Font: Gestio Académica

1. Presentacio del centre

La Facultat de Farmacia i Ciencies de I’Alimentacié de la Universitat de Barcelona (UB) cobreix
un ambit geografic molt ampli pel que fa a I'’ensenyament de Farmacia, fet que ha comportat la
preséncia d’una comunitat nombrosa d’estudiants de diferents procedéncies. No tots els centres
universitaris poden acreditar un recorregut tan llarg -de més de 175 anys- dedicat a
I’ensenyament de Farmacia, fet que implica una gran responsabilitat i capacitat d’adaptacio
constant a les caracteristiques i a les necessitats de professionals que la societat necessita en un
moment determinat. Per aquesta rad, a més de I'ensenyament de Farmacia, la Facultat va
assumir els ensenyaments de Ciéncia i Tecnologia dels Aliments (CTA) i de Nutrici6 Humana i
Dietética (NHD), amb la voluntat d’estendre el concepte de salut també a I'ambit de
I'alimentacid. Es per aquest motiu que el 2016 el Consell de Govern de la UB va aprovar el canvi
de denominacié de la Facultat de Farmacia a Facultat de Farmacia i Ciéncies de I’Alimentacid.

Aixi, a la nostra Facultat s'imparteix el grau de Farmacia des del setembre de 2009 i els graus de
NHD i CTA des del setembre de 2010. Des del curs 2014-2015, la Facultat també ofereix la doble
titulacié de grau “Farmacia i Nutricié Humana i Dietética” (FAR-NHD). Els ensenyaments de CTA
i NHD han estat adscrits a la Facultat de Farmacia i Ciencies de I'Alimentacié des que es van
comengar a impartir a la UB, el de CTA com a titulacié de segon cicle des del 1994 i el de NHD
des que la Junta de Govern de la UB va aprovar el pla d’estudis de la diplomatura com a titol
propi (12/07/1993). L'any 2007, la Generalitat de Catalunya va aprovar la integracié de la
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diplomatura adscrita al Centre d’Ensenyament Superior de Nutricid i Dietética (CESNID) a la UB,
que es va adscriure a la Facultat de Farmacia i Ciencies de I'Alimentacid. En relacié amb la
titulacié de grau en Farmacia, I’Agéncia per a la Qualitat del Sistema Universitari (AQU) va
reconeixer el nivell 3 del MECES (Marc espanyol de qualificacions per a I'educacid superior)
corresponent al nivell de master, en la resolucié de 3 d’octubre de 2014. El curs 2014-2015 es va
adscriure a la Facultat el grau de Ciéncies Culinaries i Gastrondomiques, grau interuniversitari (UB-
UPC) coordinat pel CETT-UB (centre adscrit a la UB) i compartit amb I'Escola Superior
d’Agricultura de Barcelona (ESAB/UPC). Una part important d’aquest grau s’imparteix al Campus
de I’'Alimentacio de Torribera.

Pel que fa als ensenyaments de postgrau, els darrers cursos académics s’han gestionat 5
masters oficials universitaris i a I'entorn de 8-12 masters i postgraus propis de la UB. També
s’han coordinat de manera directa 4 programes de doctorat i s’ha participat en altres postgraus
adscrits a diferents facultats de la UB o a instituts de recerca. Cal esmentar també la nostra
participacié en altres masters oficials de la UB que no sén coordinats directament pel nostre
centre, com és el cas del master de Nanociéncia i el master de Biomedicina, o en masters
coordinats conjuntament amb altres universitats com ara el master de Gestié de Sols i Aiglies
amb la Universitat de Lleida o el master de Nutricié i Metabolisme amb la Universitat Rovira i
Virgili, entre d’altres. Aixi mateix, també hi ha professors de la Facultat que coordinen
assignatures de masters oficials adscrits a altres Facultats. La Facultat també ha participat en el
master Erasmus Mundus Biohealth Computing des dels seus inicis fins a la seva finalitzacid I'any
2017, impartint-ne una part de la docéncia. En aquest master hi participaven la Universitat
Joseph-Fourier de Grenoble, la Universitat de Barcelona, la Universitat de Tori, la Universitat de
Maastricht i la Universitat de Ciéncies Agronomiques i Veterinaries de ClujNapoca. Actualment
la Facultat participa en una nova versié d’aquest master Erasmus Mundus denominat "Be in
Precise _Medecine" que s’ha iniciat el curs 2021-2022. En aquesta proposta, s'incorporen
estudiants a la nostra Facultat per cursar 30 credits i a més, el professorat de la Facultat impartira
docéncia durant I'escola d’estiu a Grenoble, universitat coordinadora de la proposta.

A titol representatiu i com es mostra a la taula P.1.1., el nombre total d’estudiants matriculats
a la Facultat de Farmacia i Ciéncies de I’Alimentacié durant el curs 2020-2021 en el conjunt dels
ensenyaments oficials de grau i master ha estat de 2.698.

Taula P.1.1. Dades basiques de les titulacions oficials de grau i master impartides al centre
(curs 2020-2021)

TITULACIO (GRAU/MASTER) Places | Nous | Matriculats | Titulats | Professorat
Ciéncia i Tecnologia dels Aliments (CTA) 80 90 325 65 122
Farmacia 360 360 1891 299 405
Nutrici6 Humana i Dietética (NHD) 6012 61 318 73 141

Total graus 500 511 2534 437
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TITULACIO (GRAU/MASTER) Places | Nous | Matriculats | Titulats | Professorat
Biotecnologia Molecular 70 54 57 49 94
Desenvolupament i Innovacié d’Aliments 40 38 38 38 28
Medicaments, Salut i Sistema Sanitari 20 12 14 10 35

Recerca, Desenvolupament i Control de

40 26 27 24 78
Medicaments
Seguretat Alimentaria 40 26 29 24 40
Total masters 210 155 165 145

(1) Del nombre total de places ofertes cada any, 20 places corresponen a la doble titulacio de grau “Farmacia i Nutricio
Humana i Dietetica”.

(2) A més de les places ofertades al grau NHD, hi ha 20 places més que caldria afegir i que corresponen a la doble
titulacio de grau “Farmacia i Nutricio Humana i Dietética”.

Font: Planificacio Academicodocent

En relacié a les titulacions oficials de grau (taula P.1.1.), i concretament en el cas de
I’ensenyament de Farmacia, el nombre d’estudiants matriculats esta estabilitzat al voltant de
1.900 alumnes. En el curs 2020-2021, la matricula de nova entrada ha estat de 360, i s’han cobert
les places que s’ofereixen. D’aquestes places totals, 20 corresponen a I'entrada anual d’estudiants
a la doble titulacié de grau “Farmacia i NHD"”. Pel que fa als estudiants matriculats als graus de
CTA i NHD, implementats a partir del curs 2010-2011, s’ha arribat a un nombre total de 325318
estudiants, respectivament, el curs 2020-2021. L’entrada de nous alumnes aquest mateix curs ha
estat de 90 a CTA, 61 a NHD i 21 al doble grau FAR-NHD. Considerant que I'oferta és de 80 places
per a CTA, de 60 per NHD i de 20 per FAR-NHD, es demostra que es cobreixen les places oferides.

Respecte a les titulacions oficials de master (taula P.1.1.), el nombre total d’alumnat matriculat
ha estat de 165, el curs 2020-2021. En aquest sentit, el nombre més elevat d’estudiants ha
correspost al master de Biotecnologia Molecular (54); seguit dels masters de Desenvolupament i
Innovacio d’Aliments (38); Recerca, Desenvolupament i Control de Medicaments (26); Seguretat
Alimentaria (26), i Medicaments, Salut i Sistema Sanitari (12). Aquest mateix curs, I'entrada global
de nous estudiants ha estat de 156 i s’han cobert el 74 % de les places que s’ofereixen. En el cas
dels masters de Biotecnologia Molecular, Desenvolupament i Innovacié d’Aliments i Recerca,
Desenvolupament i Control de Medicaments, el percentatge de places cobertes per nous
estudiants ha estat molt elevat (77 %, 95 % i 65 %, respectivament).

A la figura 1 es mostra la distribucié de diferents col-lectius de la Facultat, en funcié del seu
geénere, corresponent al curs 2020-2021. Com es pot observar, I'alumnat matriculat als
ensenyaments de grau de la Facultat s6n majoritariament dones i representen el 78 % dels
estudiants, mentre que als masters representen el 59 %. El mateix curs académic, quan s’analitza
el personal docent i investigador (PDI, n=406) i el personal d’administracié i serveis (PAS, n=116),
s’observa que la proporcio de dones és també molt elevada en ambdds col-lectius (61 % del PDI i
65 % del PAS).
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Alumnat dels Alumnat dels
ensenyaments de grau ensenyaments de master
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Personal Docent i
Investigador

Personal d'Administracié i

Serveis
m Dones = Homes m Dones = Homes

Figura 1. Distribucié en funcié del génere dels col-lectius de la Facultat (curs 2020-202)

La voluntat d’ampliar I'oferta del centre a camps cientifics relacionats amb la salut de les
persones es posa de manifest en les interaccions interuniversitaries que promouen les ofertes
académiques de la Facultat: el master oficial de Nutricié i Metabolisme, gestionat conjuntament
amb la Universitat Rovira i Virgili; el master oficial de Seguretat Alimentaria, desenvolupat per
acord amb la Universitat Autonoma de Barcelona, la Universitat Pompeu Fabra i I’Agéncia de
Seguretat Alimentaria de Catalunya (ACSA) de la Generalitat de Catalunya; i el master propi
d’Ortopedia per a Farmaceutics, en coordinacié amb el Col-legi Oficial de Farmaceéutics de
Barcelona (COFB).

D’altra banda, en I'oferta de masters i postgraus propis, la Facultat compta amb la col-laboracio
d’un nombre rellevant d’empreses i laboratoris farmacéutics que es troben a I'entorn de la zona
metropolitana de Barcelona -Almirall Prodesfarma, Bayer Hispania, Esteve, Ferrer, Galenicum
Health, Kern Pharma, Laboratorios Maymod, Lesvi, Menarini, Novartis Farmaceéutica i
Laboratorios Salvat, entre d’altres-, els quals participen acceptant alumnes per a la seva formacio
i també impartint docéncia per part dels seus professionals.

La Facultat de Farmacia i Ciencies de I'Alimentacidé s’ubica en dos campus universitaris: el
Campus Diagonal Sud Portal del Coneixement i el Campus de I’Alimentacié de Torribera.

El Campus Diagonal Sud de la UB se situa a banda i banda de I’eix marcat per I'avinguda Diagonal.
Agrupa, a la zona nord, els ensenyaments de I'ambit juridic, econdmic i de ciéncies socials, i a la
zona sud, els de ciencies experimentals i les Facultats de Farmacia i Cieéncies de I’Alimentacid i

9
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de Belles Arts. Forma part del Barcelona Knowledge Campus (BKC), Campus d’Excel-léncia
Internacional (CEl), que tant en termes de docéncia com de recerca és un entorn d’excel-lencia
internacional reconeguda. El BKC disposa d’una oferta de serveis cientifics i tecnologics
especialitzats que permet el desenvolupament de la investigacid, tant a investigadors de la UB,
com també d’altres institucions i empreses.

En aquest Campus, la Facultat imparteix docéncia i desenvolupa la seva recerca centrada
fonamentalment, perd no exclusivament, en I'ambit farmacéutic. Concretament, s’'imparteix el
grau de Farmacia, part de la doble titulacié de grau “Farmacia i NHD”, i els masters oficials de
Biotecnologia Molecular; Desenvolupament i Innovacié d’Aliments; Recerca, Desenvolupament
i Control de Medicaments; aixi com el de Medicaments, Salut i Sistema Sanitari.

La Facultat de Farmacia i Ciencies de I’Alimentacié en el Campus Diagonal Sud disposa de 2
edificis (A i B) amb un total de 25.855 m?2. L’edifici A correspon a la primera facultat que es va
construir a la Diagonal com a inici del Campus Diagonal Sud i inclou tant estructures de docéncia
i recerca, com també administratives. L'edifici B, ampliat en |la decada dels noranta, a més de
departaments i aules, inclou la biblioteca, el servei de copisteria, la llibreria, les aules
d’informatica i la Unitat de Laboratoris Docents (ULD) de la Facultat i altres serveis (bar, sala
polivalent, entre d’altres). El 2021 s’ha inaugurat una nova Aula de Simulacié de Farmacia on
I"'alumnat podra aprofundir en I'organitzacid i funcionament de la farmacia, el paper assistencial
i I'atencié farmaceutica. L’aula disposa d’una area destinada a I'aprenentatge teoric i d’una altra
gue permet dur a terme sessions practiques.

El Campus de I’Alimentacié de Torribera, ubicat a Santa Coloma de Gramenet, és un campus
tematic que concentra part de les potencialitats -a nivell docent i de recerca- en I'ambit de
I'alimentacié. El Campus de I’Alimentacié de Torribera, en la vessant d’alimentacié i salut, es
troba incorporat al projecte de Health UB campus (HUBc). En el campus s’ubiquen quatre edificis
o pavellons de docéncia i de recerca, i unes instal-lacions d’hivernacle. Recentment s’ha ampliat
amb un aulari provisional i s'ha comencat I'edificacié d’una Planta Tecnologica Alimentaria i
Gastronomica i un Nou Aulari que tenen previsié d’estar finalitzats per al curs 2023-2024, i
permeten el creixement del Campus. En el Campus de I’Alimentacié de Torribera s’imparteixen
els graus de CTA i NHD, part de |la doble titulacié de grau “Farmacia i NHD”, i també part del
master oficial de Seguretat Alimentaria, aixi com la docéncia practica del master oficial de
Desenvolupament i Innovacié d’Aliments .

El campus de I’Alimentacio de Torribera va néixer a comencament de la primera década del 2000
com un concepte nou, que aprofita I'experiéncia historica de la UB tant a escala organitzativa com
tematica o sectorial. Es per aixd que, un cop es va haver signat el conveni amb la Diputacié de
Barcelona (propietaria del Recinte de Torribera) I'any 2007, la UB es va trobar en la necessitat
d’avancar en el nou model organitzatiu del recent instituit Campus de I’Alimentacié de Torribera.
Fruit d’aquest interes, i per coordinar la docencia impartida per la Facultat de Farmacia i Ciéncies
de I'Alimentacié en el Campus de I'Alimentacié de Torribera, el Consell de Govern de la
Universitat de Barcelona aprova, el 6 de novembre del 2019, els Reglaments de funcionament de
la Facultat de Farmacia i Ciéncies de I'Alimentacid i del Campus de Torribera. Al seu torn, el
reglament de la Facultat, a I'article 22, crea el Consell Académic de Ciéncies de I'Alimentacié, com
I'estructura que garanteix la maxima autonomia academica i de gestid dels ensenyaments
relacionats amb la Nutricid, les Ciéncies de |'Alimentacid i la Gastronomia que s'imparteixen a la
Universitat de Barcelona. El Consell Academic de Ciencies de I'Alimentacié es va constituir
formalment el 27 de maig de 2020, i va aprovar el seu Reglament Intern el 28 de juliol de 2021.



https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/detall/-/detall/la-facultat-de-farmacia-i-ciencies-de-l-alimentacio-i-fedefarma-crearan-una-aula-practica-de-farmacia
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/noticies/Inici_obres_planta_pilot.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/noticies/Inici_obres_planta_pilot.html
https://contractaciopublica.gencat.cat/ecofin_pscp/AppJava/awardnotice.pscp?reqCode=viewPcan&idDoc=69297874&lawType=2
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483741
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483711
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyament/detallEnsenyament/483631
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyament/detallEnsenyament/483681
https://www.diba.cat/es/web/recintes/torribera
https://www.ub.edu/web/ub/galeries/documents/sites/transparencia/organs_govern/consell_govern/Acords/consell_06112019/PUNT_6.3_Reglament_Fac.Farmacia_CCAlimentacio.pdf
https://www.ub.edu/web/ub/galeries/documents/sites/transparencia/organs_govern/consell_govern/Acords/consell_06112019/PUNT_6.2_Relament_funcionament_Campus_AlimentacioTorribera.pdf
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/1439777/Reglament+Consell+Academic+de+Ci%C3%A8ncies+de+l%27Alimentaci%C3%B3.2/b6cbee22-a7f3-7dcd-a092-ff60ac0d4ce5
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La Facultat de Farmacia i Ciencies de I’Alimentacié disposa d’uns espais dedicats exclusivament a
la docéncia experimental, la Unitat de Laboratoris Docents (ULD). Aquesta unitat va obtenir el
Segell d'excel-lencia de qualitat, “Compromiso Excelencia Europea (2013)” en el marc del
programa de qualitat European Foundation for Quality Management (EFQM) . La ULD disposa d’un
conjunt de laboratoris preparats amb les técniques més modernes relacionades amb les ciéncies
de la salut. Al Campus Diagonal (web ULD), aquesta unitat esta ubicada a la segona i tercera
plantes de I'edifici B, i té 1.682 m? i 24 laboratoris. Al Campus de I'Alimentacié de Torribera (web
ULD), els 11 laboratoris que formen part de la ULD s’ubiquen a I'edifici Marina, de 3.468 m?. El
desenvolupament i I'aplicacié d’un sistema de gestié de la qualitat als laboratoris de practiques
de la facultat, I'optimitzacid dels recursos i el manteniment d’unes instal-lacions i equipaments
adequats i d’un sistema organitzatiu sén també responsabilitats d’aquesta unitat docent.

Cal destacar també la biblioteca especialitzada en farmacia, nutricié i alimentacié que depén del
Centre de Recursos per a I’Aprenentatge i la Investigacid (CRAI), que disposa d’un patrimoni
documental i bibliografic extraordinari. El CRAI-UB va assolir el segell d’excel-léncia europea
EFQM 400+ el 2016.

La Facultat de Farmacia i Ciencies de I'Alimentacid a traves de I'Oficina de Relacions
Internacionals (ORI) participa activament en els programes europeus d’intercanvi d’estudiants
ERASMUS+, amb més de 70 convenis d’Erasmus+ Estudis amb Facultats i departaments
relacionats amb la farmacia i les ciencies de I'alimentacid, a Alemanya, Austria, Bélgica, Bulgaria,
Eslovaquia, Eslovenia, Franga, Finlandia, Grecia, Islandia, Italia, Noruega, Paisos Baixos, Polonia,
Portugal, Republica Txeca, Turquia i Suécia. També té convenis especifics de mobilitat amb el
programa Global Faculty UB, amb Suissa, Meéxic i els Estats Units. De la mateixa manera, també
hi ha oferta de mobilitat amb universitats d’altres paisos amb qué la UB té convenis generals, és
a dir que s'ofereixen a tota la universitat en general, dins del programa Global UB Mobility o bé
el programa Erasmus+KA107, que inclou paisos de fora de la Unié Europea, com ara Jordania o
Russia. Alhora, I'alumnat també pot triar fer un Erasmus+ Practiques, a qualsevol destinacié
sempre que sigui dins de la Unid Europea. Aquesta oferta s’ha anat ampliant amb la incorporacid
de noves universitats i I'adhesié a nous programes. El nombre d’estudiants que han anat a fer
estades a I'estranger el curs 2019-2020 és de 108, mentre que els que han vingut s’eleva a 55,
D’altra banda, el curs 2020-2021 s’aprecia una davallada en la mobilitat atribuible a la situacio
provocada per la COVID, sent 47 el nombre d’estudiants que han anat a fer estades a I'estranger
i 22 els que han vingut. Addicionalment, la mobilitat del PDI de la Facultat -en relacié amb
projectes especifics de recerca i transferéncia de coneixement- és coherent amb la gran activitat
de recerca internacional, i ho gestiona directament I'Escola de Doctorat de la UB.

En l'actualitat, diversos professors de la Facultat de Farmacia i Ciéncies de I’Alimentacié
participen en la posada en marxa de la xarxa CHARM-EU; la qual és una alianca entre la
Universitat de Barcelona (que lidera el projecte), el Trinity College de Dublin, la Universitat
d’Utrecht, la Universitat de Montpellier i la Universitat Lorand E6tvos de Budapest. El nom de
CHARM-EU respon als pilars fonamentals de l'alianga, enfocada a reptes (Challengediven),
accessible (Accesible), basada en la recerca (Reserach-based) i mobil (Mobile). La primera oferta
docent de la CHARM-EU: el master Global Challenges for Sustainability (90 ECTS), ha comencat
a impartir-se el curs 2021-2022. El programa presenta una part de credits obligatoris que
inclouen habilitats transversals al voltant de la sostenibilitat, la innovacio social i la investigacié
transdisciplinaria. La segona fase del master sera flexible i I'estudiant podra triar entre tres



https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/uld
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/uld-diagonal
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/Unitat_Laboratoris_Docents.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/Unitat_Laboratoris_Docents.html
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/mobilitat
https://www.charm-eu.eu/ca/masters/globalchallenges
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itineraris (Aigua, Aliments o Vida i Salut), tots tres vinculats als objectius de desenvolupament
sostenible (ODS) de les Nacions Unides.

La docéncia que s’imparteix a la Facultat de Farmacia i Ciencies de I'Alimentacié implica un
nombre elevat de professorat, al voltant de 400, que pertanyen als departaments de la Facultat,
perd també a altres facultats de la UB, tal com correspon a un projecte obert, transversal i
interdisciplinari.

Un punt a destacar és el ferm compromis de la Facultat de Farmacia i Ciéncies de I’Alimentacié
amb la formacié continuada del seu professorat i les notables accions d’innovacié docent.

En relacié amb la formacié en docéncia, la Facultat I'articula entorn a I’Aula de Formacié del
Professorat de la Facultat de Farmacia i Ciéncies de I’Alimentacié (Premi Vicens Vives a la
innovacié docent 2011). L'objectiu principal és proporcionar suport a la tasca docent, ampliar i
contextualitzar les accions de formacid i d’assessorament al professorat i impulsar activitats
d’intercanvi d’experiencies docents, mitjancant conferéncies i cursos, a tots el professorat
adscrit a la Facultat d’'una manera continuada, aixi com generar el debat necessari per detectar
necessitats formatives més especifiques adrecades a grups reduits de professorat i en altres
formats. Aguesta accié especifica se suma a la proporcionada per la UB amb les programades
per I'Institut de Desenvolupament Professional (IDP-ICE) de la UB.

El compromis amb la millora i innovacié docent rep el suport d’un elevat nombre de professorat
implicat en projectes d’innovacio docent, la qual cosa reflecteix el seu elevat interés per a la
millora i I'excel-léncia en la docéncia. Actualment, el professorat de la Facultat participa en 12
grups d’innovacio docent, 10 dels quals son “consolidats”. Una mostra d’aquest compromis sén
els 11 projectes d’innovacié docent (RIMDA) actius en aquest moment, i també 3 projectes de
recerca del programa Recerca en Docéncia Universitaria de I'IDP-ICE (REDICE), que es
desenvolupen en I'ambit dels graus i masters oficials que ofereix la Facultat. Fruit d’aquesta
activitat propia també s’edita la revista Edusfarm, dedicada a la publicacid d’experiencies de
millora i d’innovacié docent.

El projecte docent i de recerca atorga una atencio
especial a la relacié amb el mén professional tant
en els ambits farmaceutic, assistencial, nutricional i
de restauraci6 com també en els d’innovacié
industrial. Per aixd es mantenen relacions estretes
amb I’Administracio, hospitals, col-legis
professionals, laboratoris farmaceutics, i industria
agroalimentaria. D’aquesta manera, s‘aconsegueix
apropar la realitat del moén professional a
I’experiencia formativa dels estudiants i se’n facilita
la integracid en aquests ambits. En aquest sentit,
I'eina basica per transmetre tota aquesta informacio
CAMIS G EALMENTACD als nostres estudiants sén les sessions de passaport

FACULTAT DE FARHACIA .. i
1CIENCIES DE L'ALIMENTACI a la professié organitzades als dos campus pel

ACTIVITAY GRATUITA

\SeTs oo Servei d’Atenci6 a I'Estudiant (SAE) de |la Universitat
- de Barcelona. Aquest programa s’ofereix cada curs

@ SEMINARI o o iy
“ITINERARIS CAP A LA PROFESSIO” academic i en el Campus de I'Alimentacié de

ALUMNAT DE TERCER


http://www.ub.edu/rimda/projectes?title=&field_gid_responsable_value=&field_projecte_cencedit_value=&field_facultat_tid=129&field_any_tid=All&field_estat_tid=All&field_gid_linies_tid=All
http://www.ub.edu/sae/
http://www.ub.edu/sae/orientacio/SAE-Torribera.html
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Torribera esta dinamitzat de forma conjunta per les caps d’estudi, el Pla d’Accié Tutorial del
Campus de I’Alimentacié de Torribera (PAT-CAT), professorat i I'equip d’orientadors del SAE,
sota la coordinacié del Consell Académic de Ciéncies de I’Alimentacié (CoACA).

La recerca cientifica és un altre dels punts cabdals en I'activitat de la Facultat de Farmacia i
Ciéncies de I'Alimentacio. Aporta una recerca de qualitat i prestigi mitjancant el treball del
personal docent i investigador de la Facultat en 26 grups de recerca reconeguts per la Generalitat
de Catalunya i participa en nombrosos projectes de recerca estatals i europeus. A la figura 2 es
mostra un recull de les linies de recerca més destacades.

Figura 2. La recerca a la Facultat de Farmacia i Ciencies de I’Alimentacio.
Font: dossier Research at the University of Barcelona 2019.

Per desenvolupar la recerca, la Facultat disposa d’uns serveis propis de suport a la recerca i, a
més, gaudeix de I'entorn d’alt nivell cientific mencionat abans com a part del BKC, dins del qual
destaquen el Parc Cientific de Barcelona i els Centres Cientifics i Tecnologics de la UB (CCiTUB),
que donen suport a la recercaialainnovacié desenvolupada pels grups de recerca de la Facultat.

Als laboratoris de la Facultat es desenvolupen nombrosos projectes de recerca competitius, tant
de caracter basic o fonamental com aplicat, que sén un altre indicador de I'amplitud de
continguts de la nostra capacitat formativa (figura 3).

El total d’ingressos destinats a recerca durant el periode 2018-2019 ha estat de 9.675.735 €,
distribuits de la manera seglient:

* Projectes de recerca competitius (internacionals, estatals i autonomics): 6.393.133 €.
» Altres projectes, ajuts a la recerca i contractes: 3.282.602 €.

Com a resum de I'activitat de recerca (figura 3), d’acord amb les dades que consten en el GREC
durant el periode 2018-2020 els investigadors de la Facultat han participat en 18 projectes
europeus de recerca, 73 projectes estatals i 36 ajuts a la recerca. Els investigadors formen part
de 26 grups de recerca reconeguts per la Generalitat de Catalunya (SGR).


http://www.ub.edu/sae/orientacio/SAE-Torribera.html
http://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/146257/1/10440_926672_1749_.pdf
http://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/146257/1/10440_926672_1749_.pdf
http://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/146257/1/10440_926672_1749_.pdf
http://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/146257/1/10440_926672_1749_.pdf
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Projectes de recerca  Projectes europeus Ajuts a la recerca Grups SGR
estatals

Figura 3. Nombre d’inputs competitius actius al centre en el periode 2018-2020
Font: Elaboracio propia a partir de dades de I’Oficina de Gestié de la Recerca UB

D’altra banda, entre els outputs comptabilitzats en el mateix periode (figura 4) cal destacar que
s’han publicat 1260 articles en revistes, 954 dels quals en revistes indexades segons JCR (WoS),
amb una mitjana de factor d’impacte de 4,455. S’han publicat 340 contribucions en llibres i s’"han
fet 1350 contribucions en congressos. Pel que fa a la transferéncia de coneixement, s’han
registrat 50 patents i programaris.

Els grups de recerca es distribueixen segons el seu camp d’interés en diferents instituts de
recerca de la UB, entre els quals I'Institut de Biomedicina (IBUB), I'Institut de Nanociéncia i
Nanotecnologia (IN2UB), I'Institut de Recerca de I’Aigua (IdRA), I'Institut de Neurociencies, o
I'Institut de Recerca en Nutricidé i Seguretat Alimentaria (INSA-UB) o I'Institut de Recerca de la
Biodiversitat de la Universitat de Barcelona (IRBio).

Articles JCR (WoS)  Llibres i capitols de Congressos Patents i programaris
llibre

50

Figura 4. Activitat de recerca (outputs) al centre en el periode 2018-2020
Font: Elaboracio propia a partir de dades de I’Oficina de Gestio de la Recerca UB
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La Facultat organitza al llarg de I'any nombroses conferéncies de recerca i seminaris tecnologics
gue imparteixen investigadors de la Facultat i d’altres centres de recerca, amb accés lliure a
tothom que estigui interessat en assistir-hi, i que formen part d’una activitat de reconeixement
de credits per a I'alumnat (Seminaris de Recerca i Seminaris Tecnologics). Totes les presentacions
corresponents als dos programes de seminaris estan a disposicido de tothom com un valuds
material didactic, bé sigui a la pagina web de la Facultat o al Diposit Digital de la UB. A més, s’han
publicat en accés obert vuit edicions del llibre electronic Recent Advances in Pharmaceutical
Sciences, editat per Research Signpost, cadascuna de les quals conté capitols de tematiques
relacionades amb els continguts dels Seminaris de Recerca. El tancament d’aquesta editorial ha
fet que la darrera publicacié I'hagi fet I'editorial Medwin Publishers, amb el titol Trends in
Pharmaceutical and Food Sciences I, cosa que ha permés mantenir el mateix objectiu de difondre
i fer visible una mostra de la recerca de primera linia que es duu a terme a la Facultat de Farmacia
i Ciencies de I’Alimentacid.

Un dels objectius de la Facultat és contribuir a la salut i al benestar, en tots els ambits de les
ciencies farmacéutiques i de I'alimentacid, mitjancant la formacié de professionals competents;
la promocié de la recerca, innovacié i desenvolupament; i la creacid, transferencia i difusio del
coneixement.

Per incidir en la promocié de la recerca entre I'alumnat,
la Universitat de Barcelona, en col-laboraci6 amb la
Catedra  UB-DANONE (ubicada al Campus de
I’Alimentacio de Torribera), convoca des de I'any 2015 el
Premi Catedra UB-DANONE per reconeixer els millors
Treballs de Fi de Grau (TFG) dels graus de Nutricio
Humana i Dietetica i de Ciéncia i Tecnologia dels
Aliments de la UB. L'objectiu del Premi és potenciar el
coneixement en els ambits de I'alimentacio, la nutricid, la
seguretat alimentaria i la gastronomia.

En aguest mateix sentit, i amb el proposit de premiar
I’esforg dels estudiants de batxillerat en I'aprenentatge i
la recerca, i també d’establir i consolidar els vincles amb
els centres d’ensenyament de secundaria, la Universitat
de Barcelona convoca els Premis UB-Santander als millors
treballs de recerca de batxillerat. La modalitat dels
Premis-UB Santander de la Facultat inclou treballs
relacionats amb els graus de: Ciencia i Tecnologia dels
Aliments, Farmacia, i Nutricid Humana i Dieteética.

A més, els estudiants de tercer i quart curs del grau de
Ciéncia i Tecnologia dels Aliments participen en el
Projecte Moritz University, en el qual participen totes les
universitats catalanes amb I'objectiu de competir per I'elaboracié de la millor cervesa artesanal.

A aquestes activitats cal afegir el concurs anual PharmaNews, que inclou el premi Fedefarma,
dirigit als estudiants dels diversos graus que s’'imparteixen a la Facultat de Farmacia i Ciencies de


https://medwinpublishers.com/OAJPR/OAJPR16000eB001.pdf
https://medwinpublishers.com/OAJPR/OAJPR16000eB001.pdf
https://medwinpublishers.com/OAJPR/OAJPR16000eB001.pdf
https://www.ub.edu/web/ub/ca/menu_eines/noticies/2015/05/069.html
https://www.ub.edu/futurs/treball-de-recerca-de-batxillerat/premi-ub-santander-de-la-facultat-de-farmacia-i-ciencies-de
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/documents/projecte%20Moritz%20University.pdf
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I’Alimentacio, especialment els que cursen els darrers anys i que té com a finalitat desenvolupar
amb profunditat algun tema cientific que hagi estat noticia en aquest periode.

La nostra Facultat, no sols pretén formar bons professionals en I'ambit de la salut, siné que com
a Universitat Publica-, pretén incidir en la formacié de nous i millors ciutadans que participin en
el desenvolupament d’un mén futur. Es per aixd que informem i animem al nostre alumnat a
participar en actuacions promogudes per la Universitat de Barcelona, com:

Els premis Clara Campoamor i Rosalind Franklin al
millor TFG i TFM amb perspectiva de genere. Els
Premis estan financats pel Vicerectorat d’lgualtat i
Geénere i, en el cas del Premi al millor TFG, també per
I'Institut Catala de les Dones. A través d’aquests
premis es pretén fomentar la integracié de la
perspectiva de genere a la recerca i a la docencia, i
visibilitzar la recerca en genere que fa I'alumnat.

i) El concurs de videos | tu, que fas per a la
sostenibilitat alimentaria? Per incidir en les receptes
o iniciatives que ajudin a reduir el malbaratament.

ii) Elpremi Posters de Sostenibilitat i Drets Humans
per a estudiants de la UB convocats per la Fundacié
Solidaritat UB i I'Institut de Desenvolupament Professional
(IDP-ICE), amb [I'objectiu d’implicar la comunitat
universitaria en la divulgaci6 de I’Agenda 2030 de
desenvolupament sostenible i la protecciéo dels drets
humans.

D’altra banda, [I'activitat d’innovacié i de
transferéncia de coneixement ha estat també un
dels eixos clau destacables a la Facultat de Farmacia
i Ciencies de I’Alimentacid. A més, esta en constant
millora i renovacid i en total confluéncia amb la
industria farmacéutica i alimentaria i els sectors
professionals afins, fet que es posa de manifest en
I’elevat nombre de projectes de recerca i de serveis
signats amb empreses i institucions a través de la
Fundacid Bosch i Gimpera (FBG).

Finalment, cal destacar la implicacio i el compromis del professorat de la Facultat de Farmacia i
Ciéncies de I’Alimentacié en els processos inherents a la seva tasca docent, investigadora,
d’innovacio i de millora de la qualitat. No hi ha dubte que la Facultat esta preparada per oferir a
I'alumnat uns ensenyaments de qualitat, una activitat de recerca de renom i tots els recursos i
serveis que necessitaran durant el seu pas per la Universitat de Barcelona (UB). Cal remarcar
que la UB és una de les 100 millors universitats del mén en 19 de les 51 disciplines analitzades,
entre les quals figura “Life Sciences — Agricultural Sciences” (posicié 61) (2021 ARWU Global



https://www.ub.edu/web/ub/ca/sites/genere/Detalls/premis-treball-tfg-tfm.html
https://www.ub.edu/web/ub/ca/sites/genere/Detalls/premis-treball-tfg-tfm.html
https://www.ub.edu/portal/web/informacio-mitjans-audiovisuals/detall-novetat/-/detall/i-tu-que-fas-per-a-la-sostenibilitat-alimentari-1
https://www.ub.edu/portal/web/informacio-mitjans-audiovisuals/detall-novetat/-/detall/i-tu-que-fas-per-a-la-sostenibilitat-alimentari-1
http://www.solidaritat.ub.edu/premi-posters/
https://www.ub.edu/web/ub/es/menu_eines/noticies/2020/08/002.html
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Ranking of Academic Subjects), “Farmacia i Farmacologia” (posicid 66) (QS World University
Rankings by subject 2021). A més, en I'ambit estatal, la UB és la institucid lider en 15 disciplines
del coneixement, entre les quals s’inclou “Farmacia i Farmacologia” (QS World University
Rankings by subject 2021). Segons el ranking estatal «50 carreras» del diario El Mundo la titulacié
de Nutrici6 Humana i Dietética - UB ocupa el primer lloc.



https://www.ub.edu/web/ub/es/menu_eines/noticies/2020/08/002.html
https://www.ub.edu/web/ub/es/menu_eines/noticies/2020/08/002.html
https://www.ub.edu/web/ub/es/menu_eines/noticies/2021/05/023.html
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2. Procés d’elaboracio de I'autoinforme

Aguest autoinforme és un document en el qual s’analitza el funcionament del centre i dues de
les seves titulacions oficials que s’han de sotmetre a acreditacid:

e Graude Ciencia i Tecnologia dels Aliments (CTA)
e Graude Nutricié Humana i Dietética (NHD)

Per elaborar aquest informe, la Comissié de Qualitat del centre ha comptat amb |’experiéncia
prévia obtinguda en I'acreditacié de la resta de graus i masters universitaris que s'imparteixen
al centre i amb les Directrius per a I'elaboracio dels informes d’acreditacio de les titulacions de la
UB. Visites 2021 elaborades per I’Agéncia de Politiques i Qualitat de la Universitat de Barcelona
(APQUB) i del PEQ 020 sobre la Gestio dels Programes formatius en el marc de la Verificacio,
Seguiment, Modificacid i Acreditacio (VSMA).

Cal tenir en compte també, que seguint el calendari oficial de I’AQU, inicialment també s’havia
d’acreditar el Master de Seguretat Alimentaria (MSA), per la qual cosa, a la primera reunié
preparatoria i en la constitucié del CAl es va convocar la coordinadora i el professorat de
I'esmentat master, ien la constitucid del CAl també es va convocar als alumnes del MSA.

La primera fase va ser planificar el procés d’elaboracié de I'autoinforme entre I'equip deganal i
les coordinadores dels dos graus i del master. La primera reunié de treball es va realitzar el 22
de juliol de 2021 amb la preséncia de la vicedegana de Qualitat i Innovacio, la Dra. Roser Fisa, la
vicedegana académica, la Dra. Angels Franch, el vicedega Director del Consell Académic de
Ciéncies de I’Alimentacio, el Dr. Pedro Marrero, les caps d’estudis dels dos graus, les Dres. Elvira
Lépez i Mireia Urpi i la directora del master, la Dra. Maria Carmen Vidal i d’'una professora del
master, la Dra. Teresa Veciana, i la cap de la Secretaria d’Estudiants i Docéncia, la Sra. Yolanda
Portabella. L’objectiu de la reunid va ser establir un cronograma basici lliurar a les caps d’estudis
i directora del master les directrius abans esmentades.

Aquesta primera reunid va culminar en la designacié del Comite d’Avaluacié Intern (CAl) que es
va constituir el 6 de setembre del 2021, la composicié del qual és:

COMITE D’AVALUACIO INTERN GCTA-GNHD-MSA

Nom Carrec
Roser Fisa Saladrigas Vicedegana de Qualitat i Innovacio
Angels Franch Masferrer Vicedegana Académica

Pedro Fermin Marrero Gonzalez Vicedega Director del Consell Academic de Ciéncies de
I’Alimentacid

Cap d’estudis del grau de Ciencia i Tecnologia dels
Aliments (GCTA)

Cap d’estudis del grau de Nutricié Humana i Dietetica

Elvira Lopez Tamames

Mireia Urpi Sarda

(GNHD)
Maria Carmen Vidal Carou Coordinadora del Master de Seguretat Alimentaria (MSA)
Montserrat Riu Aumatell Professora Agregada del GCTA

Montserrat lllan Villanueva Professora Col-laboradora del GNHD



https://www.ub.edu/portal/documents/6842414/7769787/Directrius_UB_Acreditacio_visites_2021.pdf/34be82b7-f991-047f-bfe5-8ef4d6adc84b
https://www.ub.edu/portal/documents/6842414/7769787/Directrius_UB_Acreditacio_visites_2021.pdf/34be82b7-f991-047f-bfe5-8ef4d6adc84b
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
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M. Teresa Veciana Nogues Professora Titular Universitat del MSA

M. Manuela Hernandez Herrero Professora UAB

Sergi Cortifias Rovira Professor UPF

Maria Luisa Paredes Garcia Estudiant del GCTA

Maria Carmona Bach Estudiant del GNHD

Anna Rodriguez Noria Administradora de Centre

Marta Balderas Castellnou Administracié Campus Alimentacio de Torribera

Yolanda Portabella Urmeneta Cap de la Secretaria d’Estudiants i Docencia (SED) i
Secretaria del CAl

A la reunio s’acorden els cursos académics que havien de ser I'objecte d’analisi i s’obre un espai
comu al OneDrive on poder penjar tota la documentacié en curs.

El mes d’octubre ens informen que en compliment dels nous RD 640/2021 i 82/2021 els masters
es poden reacreditar cada 6 anys en comptes dels 4 anys establerts anteriorment. Arrel d’aquest
fet, la facultat decideix passar la reacreditacio del Master de Seguretat Alimentaria a I'any 2024.
Per aix0 es convoca una nova reunié del CAl, ara ja sense els membres que representaven, en el
moment de la constitucid del CAl, el Master de Seguretat Alimentaria. Aixi la composicié
definitiva del CAl és la seglient:

COMITE D’AVALUACIO INTERN GCTA-GNHD

Nom Carrec

Roser Fisa Saladrigas Vicedegana de Qualitat i Innovacio

Angels Franch Masferrer Vicedegana Acadéemica

Pedro Fermin Marrero Gonzalez | Vicedega Director del Consell Academic de Ciencies de
I’Alimentacié

Elvira Lopez Tamames Cap d’estudis del grau de Ciencia i Tecnologia dels Aliments
(GCTA)

Mireia Urpi Sarda Cap d’estudis del grau de Nutricid Humana i Dietetica (GNHD)

Montserrat Riu Aumatell Professora Agregada del GCTA

Montserrat lllan Villanueva Professora Col-laboradora del GNHD

Maria Luisa Paredes Garcia Estudiant del GCTA

Maria Carmona Bach Estudiant del GNHD

Anna Rodriguez Noria Administradora de Centre

Marta Balderas Castellnou Administracié Campus Alimentacié de Torribera

Yolanda Portabella Urmeneta Cap de la Secretaria d’Estudiants i Docéncia (SED) i Secretaria
del CAl

Rosa M. Aparicio Pelegrin Técnica de Qualitat (incorporada al CAl el 3/12/2021)

El CAl es reuneix mensualment, per seguir elaborant I'autoinforme. En la reunié del 3 de
desembre s’incorporen, com a membre convidat el professor Oscar Doménech, coordinador de
la doble titulacié de Farmacia-Nutricié Humana i Dietética (FAR-NHD), i com a membre del CAl
la nova Tecnica de Qualitat del Centre, la senyora Rosa Maria Aparicio, que inicia el seu contracte
I’l de desembre.
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Com que el procés d’acreditacid combina dos nivells d’analisi, un del centre (Presentacié del
Centre, procés d’elaboracié de I'autoinforme, i els estandards 2, 3 i 5) i I'altre de les titulacions
especifiques que s’han d’acreditar (fonamentalment en els estandards 1, 4 i 6), es decideix
distribuir les tasques de la manera segilient:

1. L'analisi de les qliestions relatives al centre el portara a terme principalment I'equip
deganal amb el suport de I’Administracié de Centre, la Tecnica de Qualitat, la Secretaria
d’Estudiants i Docéncia d’ambdds Campus i els estudiants implicats.

2. L’analisi de les qiiestions relacionades amb el desplegament concret de les titulacions
el faran les Caps d’Estudis dels graus, el professorat i els estudiants implicats.

Per poder coordinar el treball, el 2021 es va dissenyar un espai compartit al OneDrive on es
troben tots els documents relacionats amb el VSMA, aixi com també les actes de les reunions
del CAl, les directrius i normatives i carpetes per a cadascun dels estandards on poder guardar
totes les evidencies i les diferents parts de lI'informe que cadascun dels membres anava
elaborant. El treball en xarxa ha permeés treballar de manera col-laborativa compartint els
recursos i facilitant la revisié de tots els documents per parts dels membres del CAIl. El 10 de
desembre ’APQUB va posar a la nostra disposicié un espai en SharePoint especific dissenyat com
a repositori de les evidéncies associades a I'autoinforme per facilitar-ne la consulta per part dels
membres del Comiteé d’Avaluacié Externa (CAE).

En I'elaboracié de I'autoinforme a més dels membres del CAl, hi han col-laborat estretament
altres membres de la Facultat. Aixi, I'equip deganal i I'administradora de centre han aportat
informacid referent a temes relacionats amb la recerca, professorat, instal-lacions, serveis, web
i estudiants; i la SED ha subministrat dades academiques actualitzades. A més del professorat
responsable de les assignatures seleccionades per a |'acreditacié, també han col-laborat
puntualment els responsables del Pla d’Accid Tutorial (PAT), Practiques en Empreses, Oficina de
Relacions Internacionals (ORI) i la Comissié d’lgualtat, entre d’altres.

Cal dir que, a causa de la situacid sanitaria provocada per la COVID-19, totes les reunions
programades es van fer en linia per mitja de la plataforma Teams.

El CAl en ple es reuneix de nou el 5 de gener de 2022, un cop l'informe s’ha elaborat per fer una
revisié final i acceptacio per part de tots els membres.

La presentacid publica de I'informe (evidéncies) a tota la comunitat universitaria es fa el 5 de
gener per mitja de la publicacié a la pagina web del centre o com a noticia, a través d’un baner
especific a la pagina principal, i per la tramesa a tota la comunitat d’un correu electronic.
Finalment I'autoinforme es presenta a la Comissié Academica de la Facultat per a la seva
aprovacio a finals de gener de 2022. L’entrega de I'autoinforme es produeix la primera quinzena
de febrer i la visita del CAE es preveu per a la primera quinzena de maig.

La relacid de les actes i les convocatories es poden consultar en les evidéncies.


https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/detall/-/detall/es-fa-public-el-5-de-gener-de-2022-l-autoinforme-d-acreditacio-del-grau-de-ciencia-i-tecnologia-dels-aliments-i-del-grau-de-nutricio-humana-i-dietetic
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/EVID%C3%88NCIES%20VINCULADES%20A%20LES%20DIFERENTS%20FASES%20DEL%20PROC%C3%89S%20D%27ELABORACI%C3%93%20I%20APROVACI%C3%93%20DE%20L%27AUTOINFORME?csf=1&web=1&e=jRgX5f
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/EVID%C3%88NCIES%20VINCULADES%20A%20LES%20DIFERENTS%20FASES%20DEL%20PROC%C3%89S%20D%27ELABORACI%C3%93%20I%20APROVACI%C3%93%20DE%20L%27AUTOINFORME?csf=1&web=1&e=jRgX5f
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3. Analisi de I’assoliment dels estandards valorats

3.1. Estandard 1. Qualitat del programa formatiu
Grau de CIENCIA | TECNOLOGIA DELS ALIMENTS (CTA)

3.1.1 El perfil de competéncies de la titulacié és consistent amb els requisits de la disciplina i
amb el nivell formatiu corresponent del MECES

El pla d’estudis del grau de Ciéncia i Tecnologia dels Aliments permet assolir les competéencies
de la titulacié que sén consistents amb la disciplina i amb el nivell formatiu del Marc Espanyol
de Qualificacié per a I'Educacidé Superior (MECES). A l'informe d’acreditacié del 2015 ja es va
considerar que el perfil competencial era adient per assolir els requisits del MECES i aquest no
s’ha modificat, tret d’'una competéncia transversal que es va eliminar al ser introduida com a
general (Informe favorable de modificacié 2017).

3.1.2 El pla d’estudis i I’estructura del curriculum sén coherents amb el perfil de competéncies i
els objectius de la titulacié

El web de Gestid de la Qualitat de la Facultat de Farmacia i Ciéncies de I’Alimentacid disposa
d’un apartat especific obert sobre els processos de verificacio de les titulacions. En aquest espai
estan disponibles totes les memories de verificacid/modificacio, la resolucié de verificacié
positiva emesa pel Consell d’Universitats i les memories de seguiment de la titulacié del grau de
CTA amb les quals es demostra que el pla d’estudis i I'itinerari curricular defineixen uns objectius
pertinents amb la denominacié del titol i que es concreten en les competéncies a assolir pels
estudiants en les diferents matéries i assignatures (Figura 3.1.2.1).



https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721/7
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721/1
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721/1
http://estudis.aqu.cat/informes/Web/Titulacio/Detall?titulacioId=9771
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/6512408/Informe+favorable+AQU+modificaci%C3%B3/b3076b66-f675-e3ab-1c81-43aeec0b7808
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/verificacio-seguiment-modificacio-acreditacio
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/verificacio-seguiment-modificacio-acreditacio
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/verificacio-seguiment-modificacio-acreditacio
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721/8
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Figura 3.1.2.1. Pla d’estudis 2010 de Ciencia i Tecnologia dels Aliments (CTA) organitzat per

materies i assignatures tal i com consten a la memoria verificada.

3.1.3 Els estudiants admesos tenen el perfil d’ingrés adequat a la titulacio i el nombre és
coherent amb el de les places ofertes

Aquest apartat de I'estandard 1, ha tingut en compte les dades VSMA, el Business intelligence,
les dades de Politica de Qualitat de la UB i les dades propies de matriculacié de la Secretaria
d’Estudiants i Docéncia (SED) de la Facultat en el Campus de I'Alimentacioé de Torribera, aixi com
el PEQ 30 “Definicid del perfil d’ingrés, admissio i matriculacid dels estudiants de grau” del SAIQU
de la Facultat de Farmacia i Ciencies de I’Alimentacié. Com s’observa a la Taula E.3.1.3.1 (taula
E.1.4a del VSMA), des dels seus inicis, el grau de CTA ha ofert 80 places i el nombre d’estudiants

de nou ingrés a partir del curs 2016-2017 és coherent amb el nombre de places ofertes.

Taula E.3.1.3.1. Evolucié demanda, nou ingrés, accés en primera opcid i matriculats de CTA

Curs 2020 2019 2018 2017 2016
Nombre de sol-licituds 448 381 391 374 396
N2 de sol-licituds en 12 opcid 73 60 80 72 65
Percentatge d'accés en 12 opcié 53,3% 65,8% 66,3% 61,9% 75,9%
Nota de tall 8,5 8,3 7,92 7,27 6,8
Nota mitjana 9,2 8,7 8,24 7,82 8,0
Places ofertes 80 80 80 80 80
N¢ d'estudiants de nou accés 90 79 83 84 79

Dades procedents principalment a partir de les dades VSMA, Business intelligence, de les dades de politica
de Qualitat de la UB i de dades obtingudes a partir de la SED de la Facultat



https://www.ub.edu/portal/documents/34829/6512408/Memoria+verificada+modificada/2546f84f-77d3-79d9-a2e7-e05102a462bf
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=G1052#seguiment
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/business-intelligence
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/qc
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=G1052#seguiment
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=G1052#seguiment
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=G1052#seguiment
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/qc
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/qc
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/qc
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S’ha observat un augment del nombre de sol-licituds i de les notes de tall (aquest curs 2021-2022
ha estat de 9,25 al juny), que es pot atribuir a I'elevada insercid laboral del grau (veure estandard
6) i també a les accions que anualment s’adrecen a futurs estudiants (veure estandard 2). Si es
comparen els estudiants de nou ingrés (nombre, 1a opcid, nota de tall i mitjana d’admissid) i els
graduats dels alumnes de CTA de la UB amb les mateixes dades mitjanes de la vintena
d’universitats que formen part de la ‘Conferencia de Decanos y directores de Centro de Ciencia y
Tecnologia de Alimentos’ (CCyTA) s’observa (Figura E.3.1.3.1) que el perfil de I'estudiantat és
coherent, tenint en compte que I'oferta és molt superior a la mitjana, fet que també es concreta
en un major nombre de graduats.

Pel que fa a les vies d’accés (Taula E13a i E14b de I'espai VSMA) la via majoritaria és la de
Batxillerat-PAU, al voltant del 70%, tot i que la via d’accés a través de FP2-CFGS és també molt
considerable, un 20% de mitjana. Aquesta via, juntament amb altres més minoritaries i variables
(universitaris, trasllat d’expedient, més grans de 25 anys,..), fa que un percentatge elevat
d’estudiants tingui reconeixement d’assignatures des de l'inici i, en conseqiiéncia, itineraris
curriculars no estandards. Aquest fet es veu agreujat per la diversitat de cicles formatius (CFGS)
que donen accés al grau:

e Analisi i Control (LOGSE) - Quimica

e Dietética (LOGSE) - Sanitat

e Industria Alimentaria (LOGSE) - Industries alimentaries

e Laboratori Clinic i Biomedic (LOE) - Sanitat

e laboratori d’Analisi i Control de Qualitat (LOE) - Quimica

e laboratori de Diagnostic Clinic (LOGSE) - Sanitat

e Processos i Qualitat en la Industria Alimentaria (LOE) - Industries alimentaries

Coneixent aquesta realitat (Taula 13a de I'espai VSMA) i tenint en compte que alguns d’aquests
estudiants treballen, al Consell d’estudis del grau i a les reunions de coordinacié s’estableixen
les diferents activitats practiques i d’avaluacid per evitar solapaments, minimitzar
I'abandonament de primer curs i facilitar I'aprenentatge.



https://www.ub.edu/futurs/
https://docs.google.com/spreadsheets/d/17jhqhQ1fKxiX4n3Uh2fAx3p0u-QwxAHYSaboFjorQOk/edit#gid=2078152531
http://www.ccyta.es/web/fines-de-la-conferencia/
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=G1052#seguiment
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https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=G1052#seguiment
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/consell-d-estudis-de-ciencia-i-tecnologia-dels-aliments
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Figura E.3.1.3.1. Comparativa entre els estudiants de nou ingrés, els matriculats en

primera opcid, els graduats, la nota de tall i la nota mitjana d’admissié (matriculats) de
la Universitat de Barcelona (UB) i les mitjanes de la resta d’Universitats espanyoles
(n=21). Font: Dades obtingudes a partir de la Secretaria d’Estudiants i Docéncia (SED) de la
Facultat i de la Conferencia de Decanos/Directores de Centro de Ciencia y Tecnologia de los
Alimentos (CCyTA).
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El percentatge d’homes i dones que accedeixen al grau es pot inferir de les dades de la Taula
E.3.1.3.2 i es situa de forma estable al llarg dels cursos en una proporcié de 2:1 (dona:home) .
Aguesta proporcid és coherent amb un grau que té una vessant associada a Ciencies de la salut
i es manté en els graduats i graduades del grau. En aquest mateix sentit, la llista d’estudiants
representants al Consell d’estudis de CTA s’estableix de forma paritaria.

Taula E 3.1.3.2. Evolucié del perfil d’ingrés i graduacié des de la perspectiva de genere.

CURS 2018-19 2019-20 2020-21 2021-22
homes dones homes dones homes dones homes dones
N2 alumnes nou ingrés 28 57 30 58 28 68 28 65
Total 85 67% 88 66% 96 71% 93 70%
Graduats 19 42 20 48 21 42 - -
Total 61 69% 68 71% 63 67% - -

Font: Business intelligence, dades de politica de Qualitat de la UB i de dades obtingudes a partir de la
Secretaria d’Estudiants i Docéncia de la Facultat

No hi ha diferéncies significatives segons la via d’admissié en funcié del sexe (dades no
mostrades: analisi realitzada a partir de les dades de la Figura E.3.1.3.3)
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Figura E.3.1.3.2. Comparativa de la nota mitjana d’admissio entre els

estudiants de nou ingrés en funcié del sexe.
Font: Dades elaborades obtingudes a partir de la Secretaria d’Estudiants i
Docéncia de la Facultat.

3.1.4 La titulacié disposa de mecanismes de coordinacié docent adequats

Segons la verificacio de I'any 2015 els mecanismes de coordinacié amb els que compta el grau
de CTA sén adequats i els seus resultats sén positius.


https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/consell-d-estudis-de-ciencia-i-tecnologia-dels-aliments
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/consell-d-estudis-de-ciencia-i-tecnologia-dels-aliments
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/qc
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/qc
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S’ha continuat avangant en aquesta linia, tant en la coordinacié per cursos (reunions semestrals
a 'inici del semestre), com en la coordinacié per materies afins (reunions especifiques) i en la
deteccid i adaptacié dels programes formatius de les materies basiques a les necessitats de
I’estudiantat en el seu itinerari curricular. Alguns exemples sén les reunions que han conduit a
la remodelacié de I'assignatura ‘Experimentacidé al Laboratori’ (Evidéncia CTA E.1.4.1) o les
reunions que introdueixen repercussions tecnologiques a ‘Quimica dels Aliments’ i ‘Fisica i
Fisicoquimica’ per integrar noves practiques a la futura planta tecnologica (Evidencia CTA
E.1.4.2).

També cal destacar les reunions que es realitzen anualment en base al perfil de I'estudiantat de
nou ingrés (via d’accés i nombre de matriculats) per adaptar aspectes organitzatius (evidencies)
(Evidencia CTA E.1.4.3) i detectar necessitats formatives especifiques.

Grau de NUTRICIO HUMANA | DIETETICA (NHD)

3.1.1 El perfil de competéncies de la titulacio és consistent amb els requisits de la disciplina i
amb el nivell formatiu corresponent del MECES

El perfil de competéncies de la titulacié de grau Nutricid Humana i Dietética (NHD) s’ha mostrat
consistent amb els requisits de la disciplina i amb el nivell formatiu del Marc Espanyol de
Qualificacié per a I’'Educacié Superior (MECES). A I'informe d’acreditacié del 2016 s’especifica
que el perfil és consistent amb els requisits de la disciplina i amb el nivell formatiu corresponent
del MECES. Aquestes no s’han modificat.

El web de Gestid de la Qualitat de la Facultat de Farmacia i Ciéncies de I’Alimentacid disposa
d’un apartat especific obert sobre els processos de verificacié de les titulacions. En aquest espai
estan disponibles totes les memories de verificacié/modificacid, la resolucié de verificacio
positiva emesa pel Consell d’Universitats i les memories de seguiment de la titulacié del grau de
NHD.

3.1.2 El pla d’estudis i I’estructura del curriculum sén coherents amb el perfil de competéncies i
els objectius de la titulacié

El pla d’estudis Nutricié Humana i Dietetica permet assolir les competéncies de la titulacié que
son consistents amb la disciplina i amb el nivell formatiu del Marc Espanyol de Qualificacié per
a I'Educacié Superior (MECES). A lI'informe d’acreditaci6 AQU del 2016 remarca que el pla
d’estudis i I'estructura del curriculum son coherents amb el perfil de competéncies i amb els
objectius de la titulacid. Cal destacar que a I'informe de seguiment del 2019 es va proposar
adequar la denominacié de I'assignatura de quart curs “Complements Dietétics i Aliments
Funcionals” al reglament i a les categories legals. Per tant, es va proposar i es va aprovar pel
Consell d’Estudis (31 de gener 2020, Annex |) el canvi de nom a “Complements Alimentosos,
Productes Dietetics i Aliments Funcionals”. Aquest canvi de nom no implica cap canvi de
continguts, curriculum ni competeéncies de |’assignatura.



https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=mEWu27
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=mEWu27
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=mEWu27
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/verificacio-seguiment-modificacio-acreditacio
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/verificacio-seguiment-modificacio-acreditacio
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/verificacio-seguiment-modificacio-acreditacio
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483741/7
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/consell-d-estudis-de-nutricio-humana-i-dietetica
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/consell-d-estudis-de-nutricio-humana-i-dietetica
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El pla d’estudis i I'itinerari curricular defineixen uns objectius pertinents amb la denominacio del
titol i que es concreten en les competéncies a assolir pels estudiants en les diferents materies i
assignatures (Figura E.3.1.2.1).

Modul 1:

Ciéncies basiques

Assignatures basiques

Moduls 2, 3,4,5i6

Mateéria especifica

Assignatures obligatories
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Figura E.3.1.2.1. Pla d’estudis 2010 del grau de Nutricié Humana i Dietetica (NHD) organitzat per
materies i assignatures tal i com consten a la memoria verificada.

El grau de NHD també s’ofereix com a doble titulacio de grau Farmacia-Nutricié Humana i Dietética
(FAR-NHD). La Universitat de Barcelona té regulades les dobles titulacions a través de la
“Normativa reguladora de les dobles titulacions en ensenyaments oficials de grau i master
universitari de la Universitat de Barcelona” aprovada i consolidada el 2019 i 2021, respectivament,
per la Comissié Académica del Consell de Govern de la UB.

El doble grau FAR-NHD va ser implementat el curs 2014-2015 després d’haver estat aprovat
I'itinerari curricular el setembre de 2013 per part de la Comissié Académica de la Facultat de
Farmacia. Després del funcionament durant diversos cursos, i, tenint en compte les valoracions
del coordinador de la doble titulacié de grau, de les caps d’estudis, del professorat i dels estudiants
es van proposar i aprovar modificacions a l'itinerari curricular encaminades a evitar solapaments
de matéria. L'itinerari curricular del doble grau FAR-NHD esta compost de 6 cursos que inclou i
integra assignatures del grau de Farmacia i del grau de NHD, aixi com també d’assignatures
optatives especifiques de la doble titulacié de grau. Les taules de reconeixement de credits entre
graus, aixi com I'esquema de credits i I'itinerari curricular es troben detallats en el document de
I’ensenyament de doble titulacid FAR-NHD aprovat pel Consell de Govern de la UB el 26 de juny



https://www.ub.edu/portal/documents/34829/6664454/Fitxa+itinerari+NHD/f161c77f-f396-e9f1-2e82-7a260c29db0d
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/6512701/Memoria+verificada+modificada/58223cc6-1aaa-b47c-332d-8907bf292981
http://www.ub.edu/acad/noracad/Normativa_dobles_titulacions.pdf
http://www.ub.edu/acad/noracad/Normativa_dobles_titulacions.pdf
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483711/2

Universitat de Barcelona — Facultat de Farmacia i Ciéncies de I’Alimentacio | 28
Acreditacio — 2022.v2
Ciéncia i Tecnologia dels Aliments / Nutrici6 Humana i Dietética

de 2020 (Evidencia NHD.E.1.2.1). El reconeixement de credits establert és concordant amb la
normativa vigent esmentada i la transferencia de credits. A través d’aquest itinerari curricular es
pot assegurar que els estudiants adquireixen les competencies de les dues titulacions de grau.

Actualment el doble grau consta de 393 ECTS distribuits en 6 cursos academics. Cada curs conté
entre 54 i 73,5 ECTS que I'estudiant matricula seguint la normativa de matricula de la UB i tenint
en compte el maxim de crédits permes per curs academic. Durant la planificacié de cada curs
académic tant per al grau de Farmacia com per al grau de NHD es té en compte l'itinerari curricular
d’aquests estudiants. Per exemple, a quart curs de FAR-NHD, els estudiants cursen assignatures
de segon curs de NHD i una assignatura basica de primer curs de NHD; des de la coordinacié del
grau de NHD es compatibilitzen els horaris entre els dos cursos per tal que no hi hagi solapaments
pels estudiants de doble titulacid de grau. En els horaris d’aquest curs es pot visualitzar la
integracidé i organitzacid dels diferents cursos amb indicacions precises i especifiques per als
estudiants del doble grau FAR-NHD.

La informacié publica tant del grau de NHD com del doble grau FAR-NHD esta disponible tant al
Llibret d’oferta formativa que té disponible la Facultat de Farmacia i Ciencies de I’Alimentacio,
com al web dels ensenyaments corresponents: Grau de NHD i Doble grau FAR-NHD i també per
als Futurs estudiants de NHD i FAR-NHD.

3.1.3 Els estudiants admesos tenen el perfil d’ingrés adequat a la titulacié i el nombre és
coherent amb el de les places ofertes

Per poder analitzar aquest apartat de l'estandard 1, a més de les taules amb dades
proporcionades per Planificacié Academicodocent de la UB i des de de I’Agencia_de Politiques i
de Qualitat de la UB, tenim com a referéncia alld que s’especifica a les diferents memories de
Verificacid, aixi com els PEQ 030 “Definicid del perfil d’ingrés, admissié i matriculacié dels
estudiants de grau” del SAIQU de la Facultat de Farmacia i Ciencies de I’Alimentacié.

A partir de les dades publicades a I'espai VSMA-UB es pot analitzar I'adequacié del perfil d’ingrés,
la relacio entre la oferta i la demanda i la seva evolucid, les notes i vies d’accés i la matriculacié
entre d’altres, del grau de NHD.

Des dels inicis del grau, el grau de NHD ha ofert 80 places (Taula E.1.1). A partir del curs 2014-
2015, es crea la doble titulacié de grau Farmacia-NHD i en el seu pla d’estudis, els estudiants
cursen assignatures de NHD a partir del quart curs del doble grau. Aquest fet ha implicat que les
places ofertes al grau de NHD a partir del curs 2017-2018 fossin 80 (Taula E.1.1) pero incloent
60 estudiants de nou ingrés de NHD i 20 places provinents d’estudiants de doble grau en quart
curs. Comentar que a partir del curs 2020-2021 s’ha actualitzat el nombre de places ofertes
considerant I'exclusié dels estudiants del doble grau en aquestes dades (Taula E.1.1).

3.1.3.1 Coheréncia entre I'oferta i la demanda

Un aspecte a destacar és I'elevada demanda que té la titulacié (més de 800 sol-licituds/curs, rang
de 856-1132 sol-licituds/curs en els darrers 4 anys) i, especificament, la demanda en primera
opcid que es troba entre les 130 i 189 places en els darrers 5 anys. A més, cal destacar que el
percentatge d’accés en primera opcid ha incrementat considerablement en els darrers anys ja
que a I'informe de seguiment del 2017 es mostrava que aquest era del 68-79% (2012-2015) i ha


https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=mEWu27
http://www.ub.edu/acad/noracad
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/11508345/Horaris+T%C2%AA+NHD+21-22+CE/d274173c-fd2f-7c0f-2412-079227c8a423
https://www.ub.edu/futurs/sites/default/files/facultata-llibret/Facultat-Farmacia-Ciencies-Alimentacio-2021.pdf
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483741/7
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483711/2
https://www.ub.edu/dyn/cms/print/p.jsp?u=/continguts_ca/estudis/oferta_formativa/graus/fitxa/N/G1053/index.html
https://www.ub.edu/web/ub/ca/estudis/oferta_formativa/graus/fitxa/I/FARMACIA_NHD/index.html
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/qc
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/qc
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/qc
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/458904/Farmacia+peq+30.pdf/0ce031bf-cd9d-4c98-8c90-64817975dc2d
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=G1053#seguiment
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483711/2
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passat a valors de 84-97% (2016-2020); sent aquestes dades indicatives de I'interes creixent que
genera el grau de NHD i els estudis de nutricid. Remarcar que la Nutricié s’ha llistat per 'AQU
entre les 25 titulacions universitaries amb una insercid laboral més rapida (més detallat a
I’estandard 6.4). Comentar també que el 25 de setembre de 2018, es va publicar una noticia a
través del diari ARA i del Col-legi Oficial de Dietistes i Nutricionistes de Catalunya (CoDiNuCat)
comunicant la voluntat del Departament de Salut de la Generalitat de Catalunya d’incorporar
dietistes-nutricionistes als ambulatoris com a nous perfils professionals per atendre I'augment
de la cronicitat i I'envelliment de la poblacié. Recentment, el 29 d’octubre de 2020, s’ha
oficialitzat el fet que Salut incorpori nutricionistes als Centres d’Assisténcia Primaria (CAP).

Com s’observa ala Taula E.1.1, el grau de NHD ofereix 80 places, 60 corresponen propiament al
grau de NHD i 20 places estan destinades al doble grau FAR-NHD. Per tant, el nombre
d’estudiants de nou ingrés és coherent amb el nombre de places ofertes i es cobreixen totes les
places que s’ofereixen. A I'informe d’acreditacié AQU del 2016 es va comentar que el nombre
d’estudiants matriculats era coherent amb el nombre de places ofertes per la titulacid.

De les 20 places ofertes al doble grau FAR-NHD, el 2014-2015 i el 2015-2016 es van matricular
23 (83% dones) i 22 (95% dones) estudiants, respectivament. D’aquests, els cursos 2019-2020 i
2020-2021 es van graduar 18 i 15 estudiants, respectivament . Tenint en compte les dades d’inici
del 2014-2015, hem pogut observar -amb dades aportades per la Secretaria d’Estudiants i
Docencia de la Facultat- que el 21% dels estudiants han abandonat el doble grau, ja sigui per
cursar el grau de Farmacia (13%) o bé el grau de NHD (4%) o per altres causes (4%). En aquest
sentit, també hem observat que els estudiants de la doble titulacid de grau aprofiten per
realitzar estades ERASMUS o SICUE en els darrers anys del doble grau normalment coincidint
amb els cursos que estan cursant assignatures de NHD; per tant, aquest fet fa que s’allarguin
una mica més els estudis i que la graduacié pugui ser un curs posterior. Actualment la UB esta
treballant amb la creacid de codis especifics per a les assignatures que constitueixen la doble
titulacié de grau FAR-NHD. Tenint en compte tot aix0, es proposa obtenir els indicadors
especifics de la doble titulacié de grau anualment (% abandonament, % estudiants que realitzen
mobilitat (SICUE o Erasmus), per fer les accions oportunes, si escau, i també es proposa crear
una sessié informativa entre el segon i tercer curs de doble grau per tal de fer un seguiment dels
estudiants i resoldre dubtes que puguin sorgir sobre els estudis.

En relacié a la perspectiva de geénere, la professié de dietista-nutricionista ha estat
caracteritzada a nivell internacional per estar realitzada per un nombre més elevat de dones que
d’homes. Aquest aspecte també s’observa tant en el perfil d’estudiants matriculats com de
graduats a la Universitat de Barcelona, on el nombre mitja de dones que es matriculen és del
84% del total d’estudiants, un 82% de les que estan matriculades al grau i un 81% de les que es
titulen (2017-2018 al 2019-2020). (Taula E.1.3.1.1).



https://www.aqu.cat/ca/Coneix-AQU/Que-fem/Actualitat/noticies/Les-25-titulacions-amb-una-insercio-laboral-mes-rapida
https://www.ara.cat/societat/nutricionistes-fisioterapeutes-entraran-als-ambulatoris_1_2667893.html
https://www.codinucat.cat/presencia-dels-dietistes-nutricionistes-als-centres-datencio-primaria/
https://www.google.com/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwiJiMTh2bb0AhXLAGMBHcYBDTsQFnoECAMQAQ&url=https%3A%2F%2Fwww.naciodigital.cat%2Fnoticia%2F226363%2Fsalut-nutricionistes-cap&usg=AOvVaw0Avi-q7CSZwP0QYuKcZHZK
https://www.google.com/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwiJiMTh2bb0AhXLAGMBHcYBDTsQFnoECAMQAQ&url=https%3A%2F%2Fwww.naciodigital.cat%2Fnoticia%2F226363%2Fsalut-nutricionistes-cap&usg=AOvVaw0Avi-q7CSZwP0QYuKcZHZK
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=G1053#seguiment
https://foodandnutrition.org/from-the-magazine/doubling-down-on-diversity-the-journey-to-a-more-diverse-field/
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=G1053#seguiment
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Taula E.1.3.1.1 Evolucié demanda, nou ingrés, accés en primera opcié, matriculats i graduats
tenint en compte la perspectiva de genere.

2017 -2018 2018-2019 2019-2020 2020-2021 2021 - 2022

80* 80* 80* 60 60
63 63 79* 61 64
(ND) (84%; 16%)  (85%; 15%)  (77%; 23%)  (89%; 11%)
330 318 335 316 297
(78,8%; (80,5%; (83,3%; (84,5%; (84,9%;
21,2%) 19,5%) 16,7%) 15,5%) 15,2%)
71 67 81* 73* 81*
(78,9%; (77,6%; (81,5%; (87,7%; (81,5%;
21,1%) 22,4%) 18,5%) 12,3%) 18,5%)

Unitat proveidora: Business intelligence i dades obtingudes a partir de la Secretaria d’Estudiants i Docéencia
de la Facultat. *Places ofertes per dues titulacions: NHD i pel doble grau FAR-NHD. ND, no disponible.

3.1.3.2. Adequacio del perfil d’ingrés

AlaTaulaE.1.3.aiE.1.3.b del VSMA es mostren les vies d’accés de I’estudiantat del grau de NHD
els darrers quatre cursos académics. El perfil d’ingrés dels estudiants es manté al llarg dels anys
d’imparticid del grau, sent la via principal d’accés els estudis de Batxillerat amb proves d’accés a
la universitat PAU (74 £ 5%), seguit pels estudiants de CFGS (22 £ 4%) i pels titulats universitaris
(2 £ 2%) (cursos del 2017 al 2020). Aquestes dades son similars a les comunicades en la memoria
d’acreditacié del curs académic 2017-2018. Per aquest motiu es pot afirmar que no hi ha canvis
significatius en el perfil d’entrada al grau respecte a la via d’accés i que, per tant, es tracta d’'un
perfil consolidat al llarg dels anys. A I'informe d’acreditacié AQU del 2016 es va comentar que la
majoria dels estudiants matriculats presenten un perfil formatiu que s’adequa completament
amb l'establert a la titulacio.

Referent a la perspectiva de genere, s'observa que entre un 88 i un 93% de les persones que
ingressen al grau per les proves PAU sén dones i que entre un 7 i un 12% sén homes en els
darrers quatre cursos (Taula NHD-E.1.3.1.2.1). D’altra banda, I'entrada per CFGS i/o per trasllat
d’expedient -al ser vies minoritaries d’entrada al grau- és més variable i es mostren que al llarg
dels darrers 4 cursos, entre el 50 i el 88% d’aquestes places provenen de dones i el 12 i el 50%
son provinents d’homes. Com hem comentat anteriorment, aquests valors sén d’esperar ja que
és una professid caracteritzada per ser realitzada principalment per dones, aixi com,
I’estudiantat matriculat sén principalment dones.


https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/qc
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=G1053#seguiment
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=G1053#seguiment
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Taula NHD-E.1.3.1.2.1 Percentatge de dones i homes considerant la via d’ingrés al grau
2018-2019 2019-2020 2020-2021 2021-2022
Percentatge
d’estudiants Dones Homes Dones Homes Dones Homes Dones Homes

93% 7% 91% 9% 88% 12% 88% 12%
50% 50% 73% 27% 50% 50% 88% 12%
0% 100% 100% 0% 0% 0% 100% 0%

50% 50% 78% 22% 75% 25% 80% 20%

100% 0% 80% 20% 83% 17% 88% 12%
Unitat proveidora: Secretaria d’Estudiants i Docencia (SED) de la Facultat.

3.1.3.3. Evolucio de la nota d’accés i la nota d’admissio

La nota de tall del grau de NHD ha anat incrementant paulatinament en els darrers anys des de
puntuacions de 9,60 el curs 2017-2018 fins a puntuacions de 10,02 el 2020-2021 tal com s’indica
alaTaula E.1.4.a del VSMA i a la Figura 1.3.1, indicant un increment d’interes i sol-licituds pel
Grau i els estudis de Nutricid Humana i Dietetica. Un punt molt favorable que es pot observar a
la Figura 1.3.1 és que la mitjana de notes d’admissid és mig punt per sobre de la nota de tall pels
cursos 2017-2018, 2018-2019i 2019-2020 i en aquest darrer curs 2020-2021 aquesta diferéncia
ha estat de 0,8, indicant que és un grau sol-licitat i matriculat per estudiants amb notes altes. A
la Figura 1.3.2 s’observa que la nota de tall del doble grau de FAR-NHD també ha experimentat
un augment els darrers cursos, destacant un increment de mig punt d’aquesta nota de tall el
juny del 2020 respecte a I'any anterior.

Evolucio de les notes de tall i les mitjanes de notes d'admissio

11,5

11 10,62 4_10,92

r 10,5
100 M 10,05
10 9,91
9,64
95 9,5 9,82 10,02
’ 9,58
9 9,3
2017-18 2018-19 2019-20 2020-21

Nota de tall juny PAU

Nota de tall juny CFGS === Mitjana de nota d'admissio

Figura E.1.3.1. Evolucié de la nota de tall i la nota d’admissié al Grau de NHD


https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=G1053#seguiment
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Evolucio de la nota de tall - Doble Grau FARNU

13

12,5 12,338 12,262
’ 11,828 11,:V

11,5
11

Juny 2018 Juny 2019 Juny 2020 Juny 2021

Nota de tall juny PAU

Figura 1.3.2 Evolucio de la nota de tall al doble grau FAR-NHD

Tenint en compte la nota de tall, podem observar a la Taula E.1.4.b que, de manera general, el
major percentatge d’estudiants que entren al grau tenen notes de PAAU/CFGS entre 8 i 9, sent
el segiient nivell amb més percentatge d’estudiants el de notes entre 7 i 8. En aquest sentit,
destacar que si es disgreguen les notes per genere (Figura E.1.3.3), s'observa que les dones
tenen una mitjana de notes de PAU i d’admissié més elevades que les dels homes pero que
existeix una variabilitat important en cada grup. El fet que les dones tinguin notes lleugerament
superiors als homes ja s’ha observat en els resultats de PAU del 2019 i 2020.

Figura E.1.3.3. Notes de PAU i d’admissi6 disgregades per genere els cursos 2018-2019, 2019-
2020, 2020-2021 i 2021-2022.

3.1.4 La titulacié disposa de mecanismes de coordinacié docent adequats

Segons la verificacio de I'any 2015 i la valoracié que va fer I’AQU Catalunya el 2016 es comentava
que “Els mecanismes de coordinacié amb els que compta la titulacid i els seus resultats estan en
fase de consolidacié”. En els darrers anys s’ha treballat en les propostes de millora que es van
establir en aquell moment consolidant la coordinacié docent a diferents nivells: consell
d’estudis, coordinacions académiques (coordinacié vertical i horitzontal).


https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=G1053#seguiment
http://universitats.gencat.cat/web/.content/01_acces_i_admissio/pau/documents/informes_i_estad/pau_estadistiques_2019.pdf
http://universitats.gencat.cat/web/.content/01_acces_i_admissio/pau/documents/informes_i_estad/pau_estadistiques_2020.pdf
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Els mecanismes de coordinacié docent sén instruments necessaris a la titulacié en la qual hi ha
implicats molt docents procedents de diverses arees de coneixement i tenen com a objectiu
assegurar la qualitat de I'accié docent. La coordinacié docent que es duu a terme al grau de NHD
ve derivada dels diferents organs de la Facultat de Farmacia i Ciencies de I’Alimentacio i es recull
a continuacié:

La regulacié estatutaria i reglamentaria dels diferents organs académics ordinaris que
intervenen en la coordinacié docent es troba disponible als documents:

e Estatut de la UB.
0o Reglament de la Facultat de Farmacia i Ciéncies de I’Alimentacid
= Reglament Consell Académic de Ciéncies de I'Alimentacio

La Facultat és la unitat de gesti6 a la qual els ensenyaments es vinculen administrativament. Els
mecanismes establerts pretenen que la coordinacié academica i docent funcioni a diferents
nivells. Aixi, en aquest sentit, son competéncies de la facultat, entre d’altres:

- La matriculacié dels estudiants i el seguiment del seu curriculum

- La iniciativa en la proposta de despeses d’obres i manteniment

- La supervisié6 del funcionament general dels ensenyaments que s'hi vinculen
administrativament i de |'activitat del professorat que hi esta adscrit

Els organs de govern es troben a la pagina principal del web de la Facultat de Farmacia i Ciéncies
de I’'Alimentacio:

1. Comissid Académica delegada de la Junta de Facultat

Es el maxim organ de govern i decisié del centre, decideix la programacié i desprogramacié de
les titulacions, revisa les grans directrius de la planificacié docent (grups, calendari, normatives
basiques docents del centre) i participa en la coordinacié entre les diferents titulacions. Es
I'organ que permet un dialeg institucional entre I'equip deganal, els caps d’estudis, els
coordinadors de masters oficials, els directors de departament, estudiantat i altres membres.

2. Consell Academic de Ciencies de I’Alimentacid

El Consell Académic de Ciencies de I'Alimentacié és I'estructura creada per la Facultat de
Farmacia i Ciencies de I’Alimentacié per garantir, en els termes fixats en aquest reglament, la
maxima autonomia académica i de gestid dels ensenyaments relacionats amb la nutricio, les
ciencies de I'alimentacid i la gastronomia que s’imparteixen a la Universitat de Barcelona. Les
seves funcions detallades i la seva composicié esta regulada en el propi Reglament.

3. Consells d’Estudis: Consell d’estudis del grau de Nutricié Humana i Dietética

A la Facultat de Farmacia s'han constituit els Consells d’Estudis dels ensenyaments de Farmacia,
Ciéncia i Tecnologia dels Aliments i Nutricid Humana i Dietética.

El grau de NHD disposa del Consell d’Estudis format per 20 professors inclosos el o la cap
d’estudis i el secretari o secretaria del Consell i una representacié de I'alumnat. El detall de Ia
representacié del professorat s’especifica al Reglament del Consell d’Estudis de NHiD (Modificat
i_aprovat el 22 de juny de 2017). El Consell d’Estudis és essencial per garantir una bona



https://www.ub.edu/web/ub/ca/universitat/organitzacio/normatives/estatut/estatut.html
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/1439777/Reglament+Facultat+2019/52461fbd-ef12-73fe-8f80-4ba5d4ded8ba
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/1439777/Reglament+Consell+Academic+de+Ci%C3%A8ncies+de+l%27Alimentaci%C3%B3.2/b6cbee22-a7f3-7dcd-a092-ff60ac0d4ce5
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/organs-de-govern
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/comissio-academica
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/consell-academic-de-ciencies-de-l-alimentacio
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/12935199/Reclament+data+aprovacio/c257e4ff-a771-27ab-d49e-ca815b955fb2
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/consell-d-estudis-de-nutricio-humana-i-dietetica
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/6658963/Reglament+CE+NHD+modificat+juny+2019/dbfba892-1ac5-4e1e-8a6f-833ebc27a252
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/6658963/Reglament+CE+NHD+modificat+juny+2019/dbfba892-1ac5-4e1e-8a6f-833ebc27a252
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coordinacié docent i es reuneix varies vegades a I’'any per acordar el calendari académic, els
horaris de cada curs académic, valorar i aprovar els plans docents, analitzar propostes de millora
i de possibles solapaments entre assignatures, formular I'encarrec docent als departaments
perque imparteixin docéncia i assignin el professorat. El consell d’estudis també supervisa els
mecanismes de coordinacié vertical (entre assignatures) i horitzontal (entre grups i assignatures
d’un mateix curs).

En aquest sentit, el grau de NHD disposa de mecanismes de coordinacié docent:

e Reunions semestrals a I'inici del semestre de coordinacié per cursos
e Reunions de coordinacid especifiques per materies afins i transversals

Aguestes reunions enfocades a discutir i analitzar amb els/les coordinadors/res i professorat les
activitats formatives i els instruments d’avaluacié que permeten treballar i adquirir les
competencies, millorar la distribucié dels continguts per tal que els alumnes segueixin una
progressié de I'aprenentatge en el nivell de competéncies sobretot aquelles focalitzades a la
professio, dissenyar activitats per treballar directament les competéncies lligades directament
al grau de NHD i, identificar possibles mancances per establir les accions pertinents.

Arrel de I'informe AQU del 2016 i dels informes de seguiment de centre (2017 i 2019) es van
establir i proposar una série de millores que s’han anat treballant durant aquest temps i s’han
assolit al 100% amb els mecanismes docents establerts. Alguns dels exemples del treball de
coordinacio docent que s’ha efectuat durant aquests anys s’expliquen a continuacié:

e Adaptacié de programes formatius de les matéries basiques a les necessitats de
I’estudiantat de NHD en el seu itinerari curricular. Un exemple és la remodelacié de
I'assignatura basica “Experimentacio al Laboratori” (Evidencia NHD E.1.4.1. Experimentacié
al laboratori).

e Adaptacié del TFG orientant-lo a I'activitat professional, disseny d’instruments d’avaluacid i
eines per valorar la satisfaccié dels estudiants (carpeta Evidéncies NHD E.1.4.2 TFG).

e Disseny d’activitats formatives i instruments d’avaluacié per a les practiques externes i
creacio de I'equip docent (Evidéncia NHD E.1.4.3 Fitxa pla de millora PE).

e Inclusid d’activitats formatives transversals que permetin una progressié de I'aprenentatge
i es focalitzin en competeéncies especifiques de la titulacio (Evidéncia NHD E.1.4.4 Fitxes pla
de millora coordinacid):

o Casos transversals aplicats a assignatures de 1r (Fisiologia Humana), 2n (Ampliacié
de Fisiologia Humana) i 3r curs de NHD (Patologia Nutricional i Dietoterapia,
Patologia General i Dietoterapia) i del doble grau FAR-NHD (Dietoterapia Aplicada).

o Simulacions aplicades a assignatures: Patologia General i Dietoterapia (3r curs),
Dietoterapia Aplicada (doble grau FAR-NHD) i Practiques Externes (4t curs).

o Casostransversals aplicats a matéries de dietoterapia i psicologia (ambdds a 3r curs).

Per tant, actualment el grau de NHD té implementats mecanismes adients i consolidats
demostrats per les accions desenvolupades.


https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=mEWu27
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=mEWu27
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=mEWu27
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=mEWu27
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=mEWu27
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=mEWu27
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Graus de CTA i de NHD

3.1.5 ’aplicacio de les diferents normatives es fa de manera adequada i té un impacte positiu
en els resultats de la titulacié

A la Facultat de Farmacia i Ciencies de I’Alimentacioé sén d’aplicacié les normatives academiques
propies de la UB. La universitat ha establert les directrius generals per garantir una actuacio
homogenia que ha servit de base per a la seva aplicacié en I'ambit del centre i de les titulacions.
La seva aplicacié a la Facultat assegura el funcionament correcte dels processos que regulen i
gue es poden trobar al web de la Facultat.

L’aplicacié de les normatives académiques s’ha fet de manera adequada i ha tingut efectes
positius en els resultats de les titulacions.

Les normatives academiques més destacables sén:

Normativa reguladora dels plans docents de les assignatures i de I'avaluacié i la qualificacid dels
aprenentatges de la UB (aprovada pel Consell de Govern de la UB en data de 8 de maig del 2012,
i modificada, el 27 de febrer del 2020), que ha permeés la unificacid de criteris docents per al
funcionament correcte dels graus i masters. Els plans docents sén objectes de valoracio i
d’ajustaments cada curs académic, per part dels coordinadors de les assignatures i dels consells
d’estudis dels graus o de les comissions de coordinacié dels masters.

Normativa reguladora de 'avaluacio i qualificacié dels aprenentatges (aprovada pel Consell de
Govern de 27 de febrer de 2020), que unifica els criteris d’avaluacié i introdueix conceptes nous
com el plagi i la custodia i destruccié de la documentacio.

Normativa de permanéncia de la UB per a estudiants que cursen graus i masters universitaris
(aprovada pel Consell de Govern del 8 de maig del 2012, i modificada el 5 de marg del 2020).
Aguesta normativa ha permeés regular i ordenar la matricula dels credits, de manera que els
estudiants siguin més realistes sobre els credits que poden cursar i aprovar, la qual cosa hauria
de contribuir a reduir la taxa d’abandonament i a incrementar les taxes d’exit, de rendiment i
d’eficiencia.

Normes per al reconeixement i per a la transferéncia de crédits en els ensenyaments oficials de
grau de la UB (aprovada per Consell de Govern el 5 de maig del 2011, i modificada diverses
vegades fins el 13 de juliol del 2016) i les Normes per al reconeixement i per a la transferéncia
de crédits en els ensenyaments oficials de master de la UB (aprovada per Consell de Govern el 7
de febrer del 2012). Aquestes normes permeten que la formacio i I'experiéncia previa d’un
estudiant pugui ser reconeguda en les titulacions oficials de grau o master.

Normativa reguladora de les dobles titulacions en ensenyaments oficials de grau i master
universitari de la UB, (aprovada pel Consell de Govern de 22 de juliol de 2019 i modificada per
CACG de 16 de juny de 2021). Aquesta normativa dona la possibilitat de cursar diversos estudis
de manera simultania.

Normativa de Practiques Académiques Externes dels Estudiants de la Universitat de Barcelona
(aprovada per Consell de Govern 8 de maig de 2012) que dona el marc normatiu per gestionar
tant les practiques obligatories com optatives, curriculars i extracurriculars dels graus i masters.



http://www.ub.edu/acad/noracad/welcome.html
http://www.ub.edu/acad/noracad/welcome.html
http://www.ub.edu/acad/noracad/welcome.html
http://www.ub.edu/acad/noracad/welcome.html
http://www.ub.edu/acad/noracad/welcome.html
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/normatives
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/normatives
http://www.ub.edu/acad/noracad/avaluacio_1920.pdf
http://www.ub.edu/acad/noracad/avaluacio_1920.pdf
http://www.ub.edu/acad/noracad/avaluacio_1920.pdf
http://www.ub.edu/acad/noracad/avaluacio_1920.pdf
http://www.ub.edu/acad/noracad/avaluacio_1920.pdf
http://www.ub.edu/acad/noracad/avaluacio_2020.pdf
http://www.ub.edu/acad/noracad/avaluacio_2020.pdf
http://www.ub.edu/acad/noracad/avaluacio_2020.pdf
http://www.ub.edu/acad/noracad/permanencia_1213.pdf
http://www.ub.edu/acad/noracad/permanencia_1213.pdf
http://www.ub.edu/acad/noracad/permanencia_1213.pdf
http://www.ub.edu/acad/noracad/RC_GRAU_NORMES.pdf
http://www.ub.edu/acad/noracad/RC_GRAU_NORMES.pdf
http://www.ub.edu/acad/noracad/RC_EEES_cat.pdf
http://www.ub.edu/acad/noracad/RC_EEES_cat.pdf
http://www.ub.edu/acad/noracad/RC_EEES_cat.pdf
http://www.ub.edu/acad/noracad/RC_EEES_cat.pdf
http://www.ub.edu/acad/noracad/RC_EEES_cat.pdf
http://www.ub.edu/acad/noracad/Normativa_dobles_titulacions.pdf
http://www.ub.edu/acad/noracad/Normativa_dobles_titulacions.pdf
http://www.ub.edu/feinaub/docs/normativa_practiques_2012.pdf
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Normes reguladores dels Treballs Final de Grau (TFG) de la UB (aprovades per Consell de Govern
de 7 de juny de 2011) que els tres graus que imparteix la Facultat han utilitzat per elaborar les
seves propies: Grau de Ciéncia i Tecnologia dels Aliments; Grau de Farmacia; Grau de Nutricid
Humana i Dietética; doble titulacidé Farmacia i Nutrici6 Humana i Dietética. Els graus han
dissenyat rubriques especifiques per a I'avaluacié dels treballs, fet que facilita I'elaboracié del
treball per part dels estudiants i la tasca d’avaluacié per part de les comissions avaluadores. Tot
aixo ha suposat un impacte positiu en la qualitat dels treballs presentats.

Normes generals reguladores dels Treballs de Fi de Master (TFM) de la UB (aprovades per
Consell de Govern de 19 de juliol de 2011) que els diversos masters de la Facultat han seguit per
establir uns criteris generals a seguir tant pel que fa a la presentacié formal i el contingut, com a
I"avaluacid. Aixi mateix, al llarg del curs 2020-2021 s’ha elaborat una normativa comuna per a la
Facultat Normes Reguladores del Treball Final (TFM) de Master Universitari (aprovades per part
de la Comissié Academica del Centre el 26 de juliol del 2021).

Normativa reguladora del Pla d’Accié Tutorial del Campus de I’Alimentacidé de Torribera (PAT-
CAT) de la Facultat de Farmacia i Ciéncies de I’Alimentacié per al grau de Ciéncia i Tecnologia
dels Aliments (CTA) i el grau de Nutricid Humana i Dietética (NHD). Aprovat pel Consell d’Estudis
de CTA a 28 de setembre de 2021. Aprovat pel Consell d’Estudis de NHD a 18 de novembre de
2021. Aprovat pel Consell Academic de Ciencies de I'Alimentacié a 1 de desembre de 2021.
Normativa reguladora del Pla d’Accid Tutorial del grau de Farmacia aprovada en la sessié del
Consell d’Estudis de I'ensenyament de Farmacia del 8 de novembre de 2010.

La Facultat, aplicant la Llei 17/2015, del 21 de juliol, d’igualtat efectiva de dones i homes i seguint
les indicacions d’AQU dins el Marc general per a la incorporacid de la perspectiva de génere en
la_docencia universitaria i el Il Pla d’lgualtat de la UB (aprovat pel Consell de Govern el 7
d’octubre de 2020) aixi com el seu Protocol d’aplicacid, vetlla per I'aplicacié de I'esmentat
protocol i organitza activitats i elabora recomanacions (llenguatge inclusiu, prevencid i deteccié
d’assetjament, modificacions dels plans docents, etc.) per a la sensibilitzacié dels diferents
col-lectius. La Facultat té el suport de la Comissié d’lgualtat del centre.

Aixi mateix, cal considerar tota la normativa sobre els aspectes étics i de proteccié de dades
aplicables, entre altres, a les assignatures de TFG/TFM, que recull la Comissié de Bioética de la
Universitat de Barcelona, i en especial el Codi etic d’integritat i bones practiques de la Universitat
de Barcelona (octubre de 2018).

En el segon semestre del curs 2019-2020 la situacio sanitaria provocada per la pandémia de la
COVID-19 va obligar a adaptar la docencia al confinament domiciliari decretat per les institucions
sanitaries. Aquestes mesures s’han anat adaptant al llarg del curs 2020-2021, d’acord amb
I’evolucié de les mesures de confinament preses segons les directrius de la UB. En tot moment
se n’ha fet difusié per dues vies: enviant missatges pel Campus Virtual als diferents col-lectius i
informant pel web de la Facultat, per mitja del baner Docéncia del curs 2020-2021 i del baner
Seguretat, Salut i Medi Ambient curs 2020-2021.



https://www.ub.edu/portal/documents/6247957/6273838/normes_TFG.pdf/35ed27ec-b15e-2cef-3464-b82d6b540f40
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/12668453/TFG+CTA/0a28d72e-1cb5-e01f-b944-5ecc2d2c187b
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/1820499/Normativa+TFG+17-18.2/4606c2c9-a51d-917b-947e-6f673c0093ac
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/9244031/Nova+Normativa+TFG+NHD+Abril+2021/ed1b3831-7102-88aa-36a5-460f573c8d6c
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/9244031/Nova+Normativa+TFG+NHD+Abril+2021/ed1b3831-7102-88aa-36a5-460f573c8d6c
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/7373478/Normativa+docent+TFG.3/ef42ee6f-12fe-0cc2-1b4c-ca542b85cd3f
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/476680/Normativa+TFM+UB/7b389671-acb7-f6ea-2ae9-795f561fc1a0
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/476680/Normativa+TFM+UB/7b389671-acb7-f6ea-2ae9-795f561fc1a0
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/476680/Normativa+TFM+UB/7b389671-acb7-f6ea-2ae9-795f561fc1a0
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/476680/Normativa+TFM+Facultat+Farmacia+I+CA/b12f245d-86c1-78a5-3bc2-44d161817b51
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/comissio-academica
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/comissio-academica
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/comissio-academica
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/1439777/Pla+d%27acci%C3%B3+tutorial+CTA+i+NHD/d50a3bd2-4a82-60ce-a8b4-346142547bb6
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/1439777/Pla+d%27acci%C3%B3+tutorial+CTA+i+NHD/d50a3bd2-4a82-60ce-a8b4-346142547bb6
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/12548596/PAT+Farm%C3%A0cia+2011-2012/9f8a7d5f-74a8-1998-69cc-d8f7468fa0c8
https://www.boe.es/diario_boe/txt.php?id=BOE-A-2015-9676
https://www.boe.es/diario_boe/txt.php?id=BOE-A-2015-9676
https://www.aqu.cat/universitats/Guies-metodologuiques/marc-general-per-a-la-incorporacio-de-la-perspectiva-de-genere-en-la-docencia-universitaria
https://www.aqu.cat/universitats/Guies-metodologuiques/marc-general-per-a-la-incorporacio-de-la-perspectiva-de-genere-en-la-docencia-universitaria
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https://www.aqu.cat/universitats/Guies-metodologuiques/marc-general-per-a-la-incorporacio-de-la-perspectiva-de-genere-en-la-docencia-universitaria
https://www.aqu.cat/universitats/Guies-metodologuiques/marc-general-per-a-la-incorporacio-de-la-perspectiva-de-genere-en-la-docencia-universitaria
https://www.aqu.cat/universitats/Guies-metodologuiques/marc-general-per-a-la-incorporacio-de-la-perspectiva-de-genere-en-la-docencia-universitaria
https://www.ub.edu/web/ub/ca/sites/genere/docs/pla_igualtat/III_PLA_IGUALTAT_revista_ling_final_portada_prov-.pdf
https://www.ub.edu/web/ub/ca/sites/genere/docs/pla_igualtat/III_PLA_IGUALTAT_revista_ling_final_portada_prov-.pdf
https://www.ub.edu/web/ub/galeries/documents/sites/transparencia/normativa/org_govern/protocol-assetjament-20190515.pdf
https://www.ub.edu/web/ub/galeries/documents/sites/transparencia/normativa/org_govern/protocol-assetjament-20190515.pdf
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/comissio-d-igualtat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/comissio-d-igualtat
http://www.ub.edu/comissiobioetica/ca/documents-i-normativa
http://www.ub.edu/comissiobioetica/ca/documents-i-normativa
http://www.ub.edu/comissiobioetica/ca/documents-i-normativa
http://www.ub.edu/comissiobioetica/ca/documents-i-normativa
http://www.ub.edu/comissiobioetica/ca/documents-i-normativa
https://www.ub.edu/web/ub/galeries/documents/sites/transparencia/organs_govern/consell_govern/Acords/consell-20181009/codi-etic.pdf
https://www.ub.edu/web/ub/galeries/documents/sites/transparencia/organs_govern/consell_govern/Acords/consell-20181009/codi-etic.pdf
https://www.ub.edu/web/ub/galeries/documents/sites/transparencia/organs_govern/consell_govern/Acords/consell-20181009/codi-etic.pdf
https://www.ub.edu/web/ub/galeries/documents/sites/transparencia/organs_govern/consell_govern/Acords/consell-20181009/codi-etic.pdf
https://www.ub.edu/web/ub/galeries/documents/sites/transparencia/organs_govern/consell_govern/Acords/consell-20181009/codi-etic.pdf
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/seguretat-salud-i-medi-ambient
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/seguretat-salud-i-medi-ambient
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3.1.6 Propostes de millora de I’estandard 1

» Vegeu la graella del Pla de millores del grau de Ciéncies i Tecnologia dels Aliments clicant
aqui.

* Vegeu graella del Pla de millores del grau de Nutricié Humana i Dietética clicant aqui.

* Vegeu graella del Pla de millores del centre clicant aqui.

3.1.7 Autoavaluaci6 de I’estandard 1

Es considera que la qualitat del programa formatiu dels dos graus objectiu de la present
acreditacio esta del tot consolidada. En els dos graus s’ha fet I’esfor¢ d’anar millorant en cada un
dels aspectes del programa formatiu amb I'objectiu d’incrementar la qualitat i assolir el nivell
maxim d’excel-lencia en tots els apartats. Els graus segueixen les directrius i normatives
establertes per la Facultat i per la Universitat de Barcelona, tal i com es fa pales als diferents
informes.

Per tot el que s’ha descrit anteriorment, el CAl determina que aquest estandard presenta un
grau d’assoliment vers I’excel-léncia per als dos graus


https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20millores?csf=1&web=1&e=bE6r3g
https://ubarcelona.sharepoint.com/:b:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202021%20Farmacia/Pla%20de%20Milores/ESTAT%20EXECUCIO%20PROPOSTES%20MILLORA%20ANTERIORS/Quadre%20Resum%20Estat%20millores%20MBM.pdf?csf=1&web=1&e=kfaQXx
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20millores?csf=1&web=1&e=bE6r3g
https://ubarcelona.sharepoint.com/:b:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202021%20Farmacia/Pla%20de%20Milores/ESTAT%20EXECUCIO%20PROPOSTES%20MILLORA%20ANTERIORS/Quadre%20Resum%20Estat%20millores%20MBM.pdf?csf=1&web=1&e=kfaQXx
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20millores?csf=1&web=1&e=bE6r3g
https://ubarcelona.sharepoint.com/:b:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202021%20Farmacia/Pla%20de%20Milores/ESTAT%20EXECUCIO%20PROPOSTES%20MILLORA%20ANTERIORS/Quadre%20Resum%20Estat%20millores%20MBM.pdf?csf=1&web=1&e=kfaQXx

Universitat de Barcelona — Facultat de Farmacia i Ciéncies de I’Alimentacio | 38
Acreditacio — 2022.v2
Ciéncia i Tecnologia dels Aliments / Nutrici6 Humana i Dietética

3.2. Estandard 2. Pertinencia de la informacio

La Facultat de Farmacia i Ciencies de I’Alimentacio ha procurat els darrers anys millorar la bona
comunicacio amb els col-lectius que en formen part, a més de donar a coneixer les activitats que
porta a terme i garantir la transparéncia en la informacié de la seva tasca docent i investigadora
perque la societat pugui conéixer i avaluar la seva activitat i també per facilitar la presa de
decisions dels seus organs de govern.

Els instruments i mecanismes principals de publicacié i difusié de la informacié sén:

*  Web de la Facultat.

*  Memoria anual del centre: es publica anualment al web de la facultat.

» Monitors: pantalles informatives situades a llocs estrategics dels edificis on s'imparteixen els
graus i masters de la Facultat

e Forums al Campus Virtual: forums estructurats segons el tipus de col-lectiu (estudiants,
personal docent i investigador (PDI) i personal d’administracio i serveis (PAS).

» Fullets (en paper) i guies (telematigues) sobre els ensenyaments elaborats amb motiu de fires
d’ensenyament i d’ocupacid, actes de presentacid, jornades de portes obertes, etc.

» Xarxes socials: la Facultat ha obert comptes oficials a Facebook, Twitter, Youtube i Instagram.

* La UB ha posat a disposicié dels estudiants noves apps com: I'agenda digital Chronos, un
simulador de preus, i el més recent SocUB, amb informacié personalitzada i recursos practics
per ajudar I'alumnat al llarg de la seva vida académica.

3.2.1 La institucidé publica informacié verag, completa i actualitzada i accessible sobre les
caracteristiques de la titulacio i el seu desenvolupament operatiu

Per la Universitat de Barcelona, el web és una de les principals eines de presentacié. Per aquest
motiu s’ha fet un gran esfor¢ per actualitzar-ne la imatge, millorar I'accessibilitat des de
qualsevol dispositiu (ordinadors, tauletes, mobils), i apropar les dades de la institucié a tots els
col-lectius a través del seu Portal de Transparéncia al qual es pot accedir des de la pagina
principal.

En el marc de l'estrategia de comunicacié de la UB, la Facultat de Farmacia i Ciéncies de
I’Alimentacid, amb la col-laboracié de la unitat Entorns Web de la UB, va renovar el 2016 el portal
web. La renovacié té quatre objectius:

1. Millorar els canals interns de comunicacié amb els estudiants, el professorat i el
personal d’administracio i serveis de la Facultat.
2.  Ampliar la captacio d’estudiants.
3. Millorar la imatge institucional de la Facultat.
4. Millorar la gestid facilitant la tasca dels editors.
Pel que fa a la gestié del web, la UB és una institucié amb un model mixt: la institucid estableix

el format, estructura i disseny i descentralitza I'edicié dels continguts a cadascuna de les
Facultats. La UB, pero fa un manteniment permanent dels continguts generals dels


https://www.ub.edu/web/portal/ca/
https://www.ub.edu/web/portal/ca/
https://www.ub.edu/web/ub/ca/sites/transparencia/index.html
https://www.ub.edu/web/ub/ca/sites/transparencia/index.html
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/inici
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/inici
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/inici
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ensenyaments als quals es pot vincular cada Facultat. Aixo facilita a les facultats que els
continguts es mantinguin sempre actualitzats. Seguint aquest model, I'entorn web de la Facultat
es basa en un sistema de gestié de continguts amb una estructura de navegacié comuna -als
primers nivells- que permet un minim de personalitzacié segons cada Facultat.

La pagina web esta preparada per a una edici6 trilinglie (catala, castella i anglés). S’esta fent un
esforg per incorporar els continguts en les versions castellana i anglesa. També té preparat el
sistema per compartir noticies a les xarxes socials.

Aixi, el web s’estructura en la pagina inicial, de manera ben diferenciada per distribuir les
informacions adrecades als diferents col-lectius. En primer lloc, a la part superior hi ha una barra
de pestanyes amb |'accés a les grans seccions en que es divideix el web: La Facultat, Els Campus,
Estudis, Recerca, Mobilitat, Institucions i Empreses i Serveis.

A La Facultat es presenta el centre, I'organitzacid, la Junta i les seves comissions delegades, les
reunions i els seus acords, el directori de personal i el professorat del centre, aixi com les
activitats més rellevants que organitza el SAIQU de la Facultat, i les activitats d’innovacié docent
qgue duen a terme els seus membres.

A Els Campus s’informa dels dos campus on la Facultat imparteix docéncia i dels graus que
imparteix en cada ubicacid. S6n el Campus Diagonal Sud i el Campus de |’Alimentacié de
Torribera.

A Estudis s’accedeix a tots els ensenyaments de grau, master, doctorat, postgraus i cursos
d’extensié universitaria que imparteix la Facultat, i als tramits académics. Amb la nova pagina
web s’han renovat també les guies de I’estudiant de graus i masters que ara presenten un format
unificat i homogeni que garanteix els continguts i en facilita la consulta. En concret, en la
informacié de cada grau i/o master s’han tingut en compte:

» Els continguts informatius que han de conéixer necessariament els estudiants o futurs
estudiants.

« Laintegracio de part de la informacié al web institucional de la UB per difondre I'oferta
i els trets basics dels ensenyaments.

» La necessitat de fer publiques dades i informacions que facilitin un seguiment correcte
de les titulacions i que vetllin per millorar la qualitat dels ensenyaments.


https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/home
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/home
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/la-facultat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/la-facultat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/campus
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/campus
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/campus-farmacia
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/index.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/index.html
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/estudis
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/estudis
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/estudis
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A Recerca s’inclouen els grups, projectes i linies de recerca; els seminaris i conferéncies de
recerca; els articles destacats; els ajuts a la recerca; les instal-lacions dedicades a la recerca, i
tota la informacio sobre el doctorat a la Facultat de Farmacia i Ciencies de I’Alimentacid.

A Mobilitat s’informa de I'Oficina de Relacions Internacionals (ORI) que té la Facultat i dels
programes de mobilitat nacional i internacional als quals es poden acollir els diferents col-lectius
de la Facultat, aixi com els estudiants o investigadors que vulguin fer una estada.

A Institucions i Empreses s’informa de les practiques en empreses que es poden fer al llarg dels
estudis de grau, master i postgrau i de les accions que es duen a terme per facilitar I'accés al
mon laboral de I'alumnat.

A Serveis es detallen els equipaments de suport a la recerca, a la docéncia i a I'estudi que la
Facultat posa a disposicié dels usuaris, les seves caracteristiques i condicions d’utilitzacid.

D’altra banda trobem informacid ordenada segons un sistema de “baners” atractius visualment
qgue donen accés directe a les tematiques més utilitzades, a les novetats o a serveis que ofereix
la Facultat. Entre d’altres: masters oficials, masters propis, pla d’autoproteccié, el lloguer
d’espais, o el Museu de la Farmacia.

El baner central, a la part superior, facilita la informacié als diferents col-lectius dels plans de
contingéncia, i conseqlients adaptacions docents, provocades per la situacié sanitaria produida
pel COVID-19 (Docéncia del curs 21-22)

Els baners de la part esquerra contenen informacié temporal
(processos  electorals, informacié sobre processos
d’acreditacié, forum de les empreses) i permanent. En
concret:

Cita Previa Secretaria d’Estudiants i Docencia: Es detallen els
horaris i els mitjans per poder atendre a I'alumnat (adreces
electroniques per ambits tematics, cita prévia, etc.).

Seguretat, Salut i Medi Ambient: Es detallen en cada
moment, en funcié de la situacié sanitaria existent, les
mesures de seguretat que ha pres el rectorat de la UB i el
deganat de la Facultat i com s’han d’aplicar en els diferents
col-lectius (professorat, estudiants) i espais.



https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/recerca
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/recerca
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/recerca
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/mobilitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/mobilitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/institucions-empreses
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/institucions-empreses
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/serveis
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/serveis
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/serveis
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/com-sera-la-docencia-aquest-curs-2020-2021-
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/secretaria-d-estudiants?p_p_id=56_INSTANCE_t62Lkqg3cHnK&p_p_lifecycle=0&p_p_state=normal&p_p_mode=view&p_p_col_id=column-4&p_p_col_pos=1&p_p_col_count=5
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/seguretat-salud-i-medi-ambient
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/com-sera-la-docencia-aquest-curs-2020-2021-
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Com a novetat el curs 2020-2021, es va crear un baner per a
la Comissié d’lgualtat (carpeta Evidéncies E.2.1.1
Perspectiva_de génere) amb I'objectiu de facilitar-ne la
visibilitat i millorar la difusié dels continguts i de les activitats
que organitzen.

Departaments: Es detallen els 5 Departaments de la
Facultat, i es facilita un accés directe a la pagina web de
cadascun d’ells

També s’ha creat recentment el baner de la Copisteria-
Llibreria Niemon. Impressions per facilitar a I'alumnat, el seu
contacte i els serveis que ofereixen.

A banda dels baners, a la part esquerra, hi ha una relacié de dreceres a ambits destacats com
poden ser: la Normativa de la UB i I'especifica de la Facultat, el Sistema de Qualitat-SAIQU, Seu
Electronica, Portal de la Transparéncia, etc.

A la part dreta del web, per facilitar I'accés dels alumnes a la informacid relativa als seus estudis
es dona accés, de nou, a I'oferta formativa de graus, masters i doctorats i estudis vinculats:

- Grau de Ciéncia i Tecnologia dels Aliments
- Grau de Nutricid Humana i Dietética

| es dona accés als portals i intranets de la Universitat de
Barcelona, dels diferents col-lectius de la UB:

- MonUB (estudiants): L’espai d’informacié i
comunicacio dels estudiants de la Universitat de
Barcelona.

- Intranet UB: Personal d’Administracid i Serveis
(PAS) i Personal Docent i Investigador (PDI)

- Campus Virtual: és la plataforma docent de la UB.
Es I'eina de treball comuna del professorat i
I"'alumnat amb la qual els professors i els alumnes
es posen en contacte, comparteixen els
continguts, temaris, treballs, etc. de cadascuna de
les assignatures.

- Alumni UB: és el portal per a tots els exalumnes
de la UB. Ofereix a tota la comunitat universitaria
diversos serveis orientats principalment a
desenvolupar la carrera professional una vegada
finalitzats els estudis.



https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/comissio-d-igualtat
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%202/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=NqRw9A
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%202/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=NqRw9A
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/departaments
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/copisteria
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/copisteria
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/normatives
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/normatives
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/politica-i-objectius-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/politica-i-objectius-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/politica-i-objectius-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/politica-i-objectius-de-qualitat
https://seu.ub.edu/index.gsp?lang=ca_ES
https://seu.ub.edu/index.gsp?lang=ca_ES
https://seu.ub.edu/index.gsp?lang=ca_ES
https://www.ub.edu/web/ub/ca/sites/transparencia/index.html
https://www.ub.edu/web/ub/ca/sites/transparencia/index.html
https://www.ub.edu/web/ub/ca/sites/transparencia/index.html
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483741
http://www.ub.edu/monub/
https://intranet.ub.edu/dyn/cms/
https://campusvirtual.ub.edu/
https://campusvirtual.ub.edu/
https://www.alumni.ub.edu/
https://www.alumni.ub.edu/
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La part central de la pagina principal es dedica a la publicacié de les novetats que es consideren

rellevants classificades en Noticies i Agenda d’Activitats del CRAI (Centre de Recursos per a

I’Aprenentatge i la Investigacid): actes organitzats a la Facultat, distincions rebudes pel
professorat, activitats i publicacions dels grups de
recerca, etc. Es tracta d’'informacié promocional,
adrecada a col-lectius interns i externs. Al final
d’aquesta part hi ha dos baners, Masters oficials i
Masters propis on es detalla la informacio referent
als masters oficials i propis de la facultat,

Finalment, a la part inferior central hi ha les dades de contacte generals del centre i I'accés a les
busties de dubtes i consultes i de queixes i suggeriments. També 'accés a les xarxes socials:
Facebook, Twitter i YouTube.

Si ens centrem en el fet que I'objectiu primordial de la institucid és donar informacio verag,
completa i actualitzada i accessible sobre les caracteristiques de les titulacions que imparteixi el
seu desenvolupament, la Facultat centra els seus esforcos a mantenir la informacié actualitzada
i el maxim d’entenedora possible per facilitar que sigui Util a I'alumnat i al professorat.

Com ja hem comentat, es pot accedir a aquesta informacié per dues vies, una a la part superior
del web, “Estudis”, i una altra a la part lateral dreta, on hi ha uns desplegables dels graus, masters
universitaris, doctorats, masters i postgraus propis, i cursos d’extensié universitaria.

L’estructura de la informacio és definida per la institucid i sempre és la mateixa, mentre que les
facultats son les encarregades de mantenir els continguts actualitzats.

Aixi, pel que fa als Graus que sén objecte de I'informe actual: Ciéncia i Tecnologia dels Aliments
(CTA) i Nutricid Humana i Dietetica (NHD), I'estructura de la informacié és la mateixa que la dels
altres ensenyaments que s’imparteixen al centre i que es descriu a continuacio:

- Presentacié CTA/NHD: descripcié breu de I’'ensenyament, I'objectiu fonamental, el perfil dels
estudiants a qui s’adreca i les dades basiques com ara credits, places, centre de gestio, preu
orientatiu per crédit i cap d’estudis del grau.

- Obijectius i competéncies CTA/NHD: s’hi especifiquen les competéncies, tant generals com
especifiques, vinculades a I'ensenyament. Aquesta informacié s’extreu de la memoria
verificada de la titulacié corresponent.

- Accés i preinscripcid CTA/NHD: descriu el perfil d’accés, requisits generals i especifics, i la
preinscripcio, les taxes, el calendari, la documentacio a presentar, i la llista d’admesos.



https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-i-postgraus-propis
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/estudis
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/estudis
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483741
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyament/detallEnsenyament/483681/0
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721/1
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483741/1
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyament/detallEnsenyament/483681/1
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721/2
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483741/2
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyament/detallEnsenyament/483681/2
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- Pla d’estudis, reconeixements de crédits i Treball Final de Grau CTA/NHD: introduccié breu
del pla d’estudis, les especialitats o particularitats, les matéries i les assignatures obligatories
i optatives i el nombre de credits de cadascuna. També s’informa de la normativa de
reconeixement de crédits i del Treball Final de Grau (TFG): caracteristiques, requisits,
calendari, organitzacié i gestio.

- Practigues CTA/NHD: Es descriuen les practiques curriculars i les extracurriculars.

- Metodologia Docent i Sistema d’Avaluacié CTA/NHD: breu descripcié sobre com s’organitza
la docéncia i les metodologies que caracteritzen I’'ensenyament. Informacié que es troba més
detallada en el pla docent de cada assignatura.

- Sortides professionals CTA/NHD: es descriuen les principals sortides professionals de la
titulacio.

- Suport a I'estudi CTA/NHD: conté informacié sobre els sistemes de suport a I'estudiant (s’ha
afegit només un enllag ja que CTA i NHD tenen la mateixa informacio ):

o El pla d’accié tutorial del Campus de I'Alimentacié de Torribera (PAT-CAT) s'ha
plantejat d’acord amb les normatives i les directrius publicades al BOE i aprovades pel
Consell de Govern de la Universitat de Barcelona

o Beques i ajuts per informar-se sobre els requisits, tramits i terminis per sol-licitar una
beca o una ajut.

o Accions de suport i orientacid realitzades per les caps d’estudis i els serveis d’atencid a
I'estudiant (SAE) de la UB.

o Mobilitat. Per a la Facultat és prioritari promoure la mobilitat de tots els seus
col-lectius, per aquest motiu, tota la informacié sobre mobilitat forma part d’un dels
apartats principals del portal web. A I'apartat de mobilitat es distingeix entre mobilitat
dels tres col-lectius i dins de I'alumnat, entre mobilitat nacional i internacional i
estudiants propis i visitants.

o Enllacos de suport i serveis per a |'estudiant, que enllaga rapidament amb pagines de
servei UB:
- Obtencio de credencials: soc nou a la UB.
- Soc UB visualitza, I'avang, durant i el després del teu pas per la UB
- Guies d’ajuda del punt d’atencio a l'usuari PAU iareaTIC
- Serveis linguistics
- CRAlconeix la Biblioteca - Campus de Torribera.
- CRAI - Guia rapida catala - Guia rédpida castellano - Library Guide (angles). Curs
2021-2022

- Servei d’Esports UB

- Matricula CTA/NHD: tota la informacié relacionada en la formalitzacié de la matricula
(automatricula, documentacio, terminis, canvis de grup, sol-licitud beques, etc.).



https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721/6
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483741/6
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyament/detallEnsenyament/483681/6
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721/11
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483741/11
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721/14
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483741/14
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyament/detallEnsenyament/483681/11
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721/17
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483741/17
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/acces-per-a-reconeixement-de-30-credits-ects-campus-diagonal
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/acces-per-a-reconeixement-de-30-credits-ects-campus-diagonal
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/acces-per-a-reconeixement-de-30-credits-ects-campus-diagonal
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721/18
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483741/18
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721/19
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721/20
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721/21
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/mobilitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483741/47
https://www.ub.edu/portal/web/iub/soc-nou-a-la-ub
http://www.ub.edu/benvinguda/socub.html
https://www.ub.edu/portal/web/iub/guies-d-ajuda
https://www.ub.edu/portal/web/iub/inici
http://www.ub.edu/sl/ca/
http://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/180187/1/Torribera_benvinguda_092021.pdf
http://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/115624/18/Torribera_guia_072021.pdf
http://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/141856/11/Torribera_guia_esp_072021.pdf
http://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/115625/16/Torribera_guia_ang_072021.pdf
http://www.ub.edu/esports/
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721/23
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483741/23
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyament/detallEnsenyament/483681/19
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- Calendari, horaris, aules i avaluacié CTA/NHD: es pot consultar el model de docéncia, la guia
docent amb la informacié de totes les assignatures distribuides per curs, horaris, aules,
professorat que les imparteix amb la seva adreca electronica i també la llengua de Ia
docéncia-. Aquesta informacio s’extreu directament de I'aplicacié Gr@d.

- Plans docents i professorat CTA/NHD: a banda de la metodologia global de cada
ensenyament, cada assignatura té un pla docent en qué es detallen el coordinador o la
coordinadora d’assignatura, els continguts que s’imparteixen, la metodologia i activitats
d’aprenentatge, I'avaluacio i la bibliografia recomanada. Des del novembre de 2016, s’ha
desenvolupat una plataforma senzilla on es fan publics els curriculums del professorat del
centre. Des del deganat s’ha convidat a tot el professorat a obrir els seus C.V. (Evidéncies
E.2.1.2 CV del PDI al WEB).

- Dades de I'ensenyament CTA/NHD: enllaga amb la pagina de dades i indicadors de I’Agéncia
de Politiques i de Qualitat de la Universitat de Barcelona i s’hi poden consultar les dades més
rellevants de I'’ensenyament (places ofertes, matricula, rendiment, taules del VSMA, etc.).

A banda de tota aquesta informacid, en cada grau s’accedeix, pel marge dret, a tres informacions
importants:

* Baner que connecta a la pagina web del Campus de L'Alimentacié de Torribera i dona
accés a les informacions segiients:

i) d’una banda als plans d’autoproteccio especifics,
ja que aquest campus té una administracio
diferent de la Facultat,

i) lainfraestructura dels Laboratoris que gestiona la
ULD de la Facultat, i

iii) les activitats divulgatives que realitza el campus
en I'ambit de I'alimentacio.

Algunes d’aquestes activitats poden ser susceptibles de reconeixement de credits; en
aquest cas, les activitats estaran també recollides al baner de tramits academics.

+ Baner especific per a la gestid dels “Tramits Academics” -de tipus administratiu
(tancament d’expedient, sol-licitud de documents academics, etc.)- comuns a tots els
ensenyaments del centre. S’accedeix als tramits académics d’ambdés campus, Diagonal i
Torribera. Després de clicar al baner, també es pot accedir a I'oferta de les activitats
institucionals aixi com les activitats ofertades amb o sense reconeixement de crédits.

» Elsegell de Qualitat d’AQU CTA/NHD: que dona informacié sobre els procediments VSMA,
dades d’insercié laborals. Els resultats del seguiment de les titulacions dins el Marc VSMA
també es poden consultar a I'apartat Sistema de Qualitat — SAIQU.



https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721/32
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483741/32
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyament/detallEnsenyament/483681/20
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721/36
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483741/36
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyament/detallEnsenyament/483681/24
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%202/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=NqRw9A
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%202/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=NqRw9A
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721/39
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483741/39
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyament/detallEnsenyament/483681/27
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/docencia.html
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/tramits-administratius
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/tramits-administratius
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/activitats-institucionals-organitzades-pel-campus-de-l-alimentacio-de-torribera
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/activitats-institucionals-organitzades-pel-campus-de-l-alimentacio-de-torribera
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/activitats-institucionals-organitzades-pel-campus-de-l-alimentacio-de-torribera
https://estudis.aqu.cat/euc/ca/Titulacions/Fitxa?titulacioId=9771
https://estudis.aqu.cat/euc/ca/Titulacions/Fitxa?titulacioId=9778
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-de-qualitat
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Segells de qualitat d’AQU per CTA i per NHD
Altres mecanismes de qué disposa la Facultat per fer difusié de la informacié publica sén:

Els forums del Campus Virtual: la Facultat disposa de “I'Espai de la Facultat de Farmacia i Ciéncies
de I'Alimentacié”. S’adrecen especialment als estudiants i han estat creats amb la finalitat
d’informar-los de tot tipus d’activitats que els poden interessar: forums d’empreses,
conferéncies, seminaris de recerca, activitats amb reconeixement institucional de credits,
convocatories de beques, etc.

Es una eina molt Util atés que es poden enviar informacions a diferents grups o perfils d’alumnes.
La Facultat disposa de set tipus de notificacions per informar per separat a:

+ tots els alumnes de la Facultat

» els alumnes del Campus de I’Alimentacié de Torribera

» els alumnes del grau de Farmacia

» els alumnes del grau de Ciéncia i Tecnologia dels Aliments
+ els alumnes del grau de Nutricié Humana i Dietetica

+ els alumnes de tots els masters oficials i

« notificacions individuals

La gestio dels avisos dels forums del Campus Virtual la du a terme la Secretaria Académica de la
Facultat. Els coordinadors de les assignatures compten també amb la possibilitat d’enviar
missatges pel Campus Virtual de I'assignatura corresponent a I'alumnat matriculat.

Els plafons i pantalles de la Facultat es dediquen especialment a I’'anunci de lectures de tesis
doctorals, conferéncies, actes i cursos.

Les xarxes socials: la Facultat ha obert un compte oficial al Facebook, Twitter, YouTube i
Instagram. Cal fer especial esment a 'esfor¢ que dedica la Facultat a utilitzar aquestes noves
eines per difondre els esdeveniments més rellevants de la Facultat (conferéncies, premis,
recerca, masters, convocatories de beques, etc.) a tota la comunitat universitaria. D’any en any
va prenent més rellevancia i més impacte. A més a més, amb I'objectiu de coneixer I'abast de les
xarxes, es fan informes periddics que en resumeixen I'impacte i el grau de seguiment. Gracies a
aquesta analisi, hem observat que el Twitter és seguit principalment per exalumnes, professorat
i investigadors de la Facultat, mentre que I'Instagram el segueixen majoritariament els alumnes
i que les seves stories tenen més visionats, per la qual cosa les estem potenciant més (carpeta
d’Evidéncies E.2.1.3 Xarxes socials, Forum i Campus virtual).



https://campusvirtual.ub.edu/
https://campusvirtual.ub.edu/
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%202/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=NqRw9A
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%202/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=NqRw9A
https://estudis.aqu.cat/euc/ca/Titulacions/Fitxa?titulacioId=9771
https://estudis.aqu.cat/euc/ca/Titulacions/Fitxa?titulacioId=9778
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La UB ha implementat recentment unes eines complementaries que faciliten a I'alumnat la
gestié de la matricula i I'agenda:

» Chronos: és una eina per facilitar que I'lalumnat es crei els horaris de classe d’acord amb
les assignatures i grups escollits.

« Simulador de preus: és una eina informatica que facilita informacio orientativa del cost de
la matricula d’acord amb els parametres que assenyali I’estudiant.

* L'app mobil SocUB: s’ha implementat al llarg del curs 2020-2021, perque I'alumnat tingui
sempre a l'abast la informacid i els serveis que més pot necessitar. Amb I'objectiu de
difondre notificacions rellevants, urgents i practiques.

L’aplicacio disposa de tres tipus de notificacions: notificacions de grup, que s’envien a tots
els usuaris de la UB o a tots els usuaris d’'un mateix centre; notificacions individuals, que
s’envien a usuaris concrets de I'aplicacid, i altres notificacions automatiques vinculades,
generalment, amb altres aplicacions de la Universitat. El sistema permet enviar des de la
Facultat notificacions a tots els estudiants matriculats al centre, i individuals a un usuari
concret de I'aplicacié. Des de la posada en marxa s’han enviat diferents missatges en Ila
modalitat grupal.

A més la Facultat fa un esfor¢ per donar-se a coneixer als futurs estudiants per mitja de la
participacié en les Jornades de Portes Obertes i en el Salé de I'Ensenyament.

Les Jornades de Portes Obertes fruit de la situacio sanitaria provocada per la COVID-19, s’ha fet
de forma virtual el dos darrers anys i s’han hagut de cancel-lar les dues Ultimes edicions del Salé
de I'Ensenyament. Enguany es dura a terme de nou el proper mes de mar¢ de 2022 Sald

d’Ensenyament.

La responsabilitat pel que fa als continguts publicats, i I'actualitzacio, revisié i manteniment, en
cadascun dels set ambits del web (Facultat, Els Campus, Estudis, Recerca, Mobilitat, Institucions i
Empreses, Serveis) i de la resta d’informacio publica que difon la Facultat, es gestiona d’acord amb
el PEQ 140. La secretaria academica del centre actua com a representant de I'equip deganal,
coordina i supervisa en Ultima instancia la pagina web, i la Secretaria d’Estudiants i Docencia (SED)
és la unitat que majoritariament s’encarrega de I'actualitzacio.

Taula 3.2.1. Contingut de la informacié publica sobre el desenvolupament operatiu de les titulacions

DIMENSIO CONTINGUTS DISPONIBILITAT
Objectius de la titulacié X
Perfil d’ingrés X
ACCES ALS Perfil de sortida X
ESTUDIS Nombre de places ofertes X
Demanda global i en primera opcié (només per al grau) X
Via d’accés, opcid i nota de tall (només per al grau) X



http://grad.ub.edu/chronos/pages/horaris/index2.xhtml
http://grad.ub.edu/chronos/pages/horaris/index2.xhtml
http://www4.giga.ub.edu/acad/calc_matricula/
http://www4.giga.ub.edu/acad/calc_matricula/
https://www.ub.edu/app-socub/
https://www.ub.edu/app-socub/
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/noticies/JPO_2019.html
http://www.ensenyament.com/ca/
http://www.ensenyament.com/ca/
http://www.ensenyament.com/ca/
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
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DIMENSIO CONTINGUTS DISPONIBILITAT
Assignatures o proves especials que possibiliten la millora de la i
nota d’accés (només per al grau)

Criteris de seleccié (només per al master) X
Informacié sobre preinscripcié i admissié (procediment, X
calendari...)
Normativa de trasllats X
MATRicuLA |Periode i procediment de matriculacio X
Sessions d’acollida i de tutoritzacié X
Denominacid dels estudis X
PLA D’ESTUDIS |Titol en superar els estudis de grau/master X
Durada minima dels estudis i credits ECTS X
Estructura del pla d’estudis? X
Calendari académic X
Pla docent X
Recursos d’aprenentatge: X
PLANIFICACIO * espais virtuals de comunicacié
OPERATIVA DEL « laboratoris
CURS
* biblioteca
* material recomanat a I'estudiant
e altres
Pla d’accié tutorial X
Professorat de la titulacié X
PROFESSORAT | il academic X
Informacié de contacte X
R Objectius X
PRACTIQUES
EXTERNES/ Normativa general X
PROFESSIONALS |Definicié sobre si sdn obligatories o optatives X
Assignatures a les quals van lligades les practiques X
Objectius X
PROGRAMES DE

MOBILITAT  |Normativa general X
Avancament d’institucions amb convenis signats X

TFG /TFM Normativa i marc general (enfocament, tipologia, etc.) X

Matéries/assignatures, seqlienciacid, i credits ECTS, assignatures obligatories/optatives, distribucio de credits per curs,

prerequisits, itineraris.
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3.2.2 La institucid publica informacio sobre els resultats académics i de satisfaccio

Amb la intencié d’assolir la maxima transparencia i complir amb I'objectiu de rendiment de
comptes la Facultat posa a disposicié de tots els grups d’interés els resultats del centre per
diverses vies:

* Dintre de I'apartat de Sistema de Qualitat-SAIQU hi trobem la seccié Dades i indicadors on es
poden consultar les dades de Gestié Académica de la UB respecte als masters i graus, els
indicadors VSMA, les enquestes de satisfaccid dels alumnes en curs i dels alumnes graduats,
aixi com els indicadors d’insercié laboral.

* En cada guia docent de I'ensenyament apareix I'apartat Dades de I'ensenyament, on es
poden consultar les dades de preinscripcié, de matricula, etc. També es pot accedir a
aquestes dades des de la seccid “indicadors VSMA: Dades i indicadors”.

» LaFacultat edita anualment La memoria de la Facultat on es detallen les dades més rellevants
de Il'activitat acadéemica i de recerca que duu a terme la Facultat. L'edita la secretaria
académica de la Facultat amb la col-laboracio de les diferents unitats i agents (departaments,
SED, administracié de centre, vicedeganats, Oficina de Relacions Internacionals, Oficina de
Recerca, etc.). El mes d’octubre la secretaria académica de la Facultat edita i revisa els
materials que li han aportat i compon un document Unic, que es publica a la pagina web .

« Aixi mateix, la Facultat des del 2017 ha fet un esfor¢ per implicar i formar tots els membres
de la Facultat (PDI, PAS i alumnat) en els processos de qualitat. Per aquest motiu ha dut a
terme diverses accions, entre d’altres:

o Seminaris dirigits al PAS i PDI: com I'organitzat 1’11 de juliol de 2017, en que es van
presentar els processos de qualitat que afecten la Facultat (carpeta Evidéncies E.2.2
Accions de Difusié del SAIQU).

o Presentacié del Sistema d’Assegurament Intern de Qualitat (SAIQU) als alumnes de
primer curs dels dos graus, CTA i NHD, el primer dia d’acollida al Campus per mitja d’'un
Power Point on es recullen les principals linies d’actuacié (carpeta Evidéncies E.2.2
Accions de Difusid del SAIQU). Formacioé en qualitat als laboratoris docents recordant
la importancia del SAIQU a tot I'alumnat de 1r curs dels graus de la Facultat: CTAi NHD
a l'assignatura practica d’Experimentacié al laboratori, i al grau Farmacia a
I"assignatura practica d’Iniciacid al Treball de Laboratori.

3.2.3 Lainstitucid publica el SAIQU en qué s’emmarca la titulacid i els resultats del seguiment
i ’acreditacio de la titulacié

A la seccié La Facultat hi ha I'apartat Sistema de qualitat-SAIQU, on la Facultat publica tota la
informacid dels resultats del seguiment i acreditacié de cadascun dels ensenyaments que
s'imparteixen.

El SAIQU té la informacid distribuida en els apartats seglients:


https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/dades-i-indicadors
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/dades-i-indicadors
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/dades-i-indicadors
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/dades-i-indicadors
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721/39
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/memories-i-plans-estrategics
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/memories-i-plans-estrategics
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/memories-i-plans-estrategics
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/detall/-/detall/el-factor-imprescindible-per-disposar-d-un-sistema-de-qualitat-excel-lent-el-personal-de-la-facultat-de-farmacia-i-ciencies-de-l-alimentacio
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/detall/-/detall/el-factor-imprescindible-per-disposar-d-un-sistema-de-qualitat-excel-lent-el-personal-de-la-facultat-de-farmacia-i-ciencies-de-l-alimentacio
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%202/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=NqRw9A
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%202/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=NqRw9A
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%202/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=NqRw9A
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%202/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=NqRw9A
http://grad.ub.edu/grad3/plae/AccesInformePDInfes?curs=2021&assig=363503&ens=TG1053&recurs=pladocent&n2=1&idioma=CAT
http://grad.ub.edu/grad3/plae/AccesInformePDInfes?curs=2021&assig=362279&ens=TG1051&recurs=pladocent&n2=1&idioma=CAT
http://grad.ub.edu/grad3/plae/AccesInformePDInfes?curs=2020&assig=362279&ens=TG1051&recurs=pladocent&n2=1&idioma=CAT
http://grad.ub.edu/grad3/plae/AccesInformePDInfes?curs=2020&assig=362279&ens=TG1051&recurs=pladocent&n2=1&idioma=CAT
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/la-facultat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/la-facultat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-de-qualitat
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Sistema de Qualitat-SAIQU

1. Presentacio SAIQU

» Politica i objectius de qualitat
» Comissié de Qualitat
* Gestid de processos i PEQs

2. Marc VSMA (Verificacio, Seguiment, Modificacid, Acreditacid)

* Context marc VSMA
» Acreditacions de cadascun dels ensenyaments que imparteix la Facultat

3. Dades i Indicadors

+ Dades de Gestidé Academica UB dels graus i masters
* Indicadors VSMA
* Enquestes a lI'alumnat (GTR)

1. Enquesta d’opinid sobre graus i masters universitaris
2. Enquesta sobre serveis, activitats i instal-lacions de la UB

* Indicadors d’insercid laboral i de satisfaccié de la poblacié titulada de les
universitats catalanes (AQU)
« Entorn privat (taules d’acreditacié per a usuaris autoritzats)

4. Bustia de suggeriments

Segons aquesta estructura, la informacid detallada de les titulacions es pot consultar a I'apartat
Marc VSMA on es publiquen totes les memories de verificacié i informes de seguiment i
d’acreditacio actualitzats, com també els informes d’avaluacioé externa.

3.2.4 Propostes de millora de I'’estandard 2

Vegeu la graella del pla de millores del centre clicant agui.


https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-d-assegurament-intern-de-la-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-d-assegurament-intern-de-la-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/verificacio-seguiment-modificacio-acreditacio
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/verificacio-seguiment-modificacio-acreditacio
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/dades-i-indicadors
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/dades-i-indicadors
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/bustia-de-suggeriments
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/bustia-de-suggeriments
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/verificacio-seguiment-modificacio-acreditacio
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/verificacio-seguiment-modificacio-acreditacio
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20millores?csf=1&web=1&e=bE6r3g
https://ubarcelona.sharepoint.com/:b:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202021%20Farmacia/Pla%20de%20Milores/ESTAT%20EXECUCIO%20PROPOSTES%20MILLORA%20ANTERIORS/Quadre%20Resum%20Estat%20millores%20MBM.pdf?csf=1&web=1&e=kfaQXx
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3.2.5 Autoavaluaci6 de I’estandard 2

La informacid sobre les caracteristiques de les titulacions i el seu desenvolupament operatiu
es mostren de forma verag, completa, actualitzada i accessible a tots els grups d’interes:

» El web s’ha reorganitzat i actualitzat per evidenciar les particularitats d'ambdds campus
(Campus de I’Alimentacio Torribera i Campus Farmacia Diagonal) i les titulacions.

» La informacio publica sobre els resultats academics i de satisfaccio estan actualitzats i
disponibles per tots els grups d’intereés.

» S’ha incrementat la visibilitat de la politica de qualitat, els processos del SGIQ, la
informacio del sistema de qualitat-SAIQU del centre i els elements que se’n deriven per a
incloure els resultats de seguiment i de I’acreditacio de les titulacions.

« S’ha facilitat a I'estudiantat eines complementaries (agenda Chronos, Simulador de preus
i matricula, i SocUB) i s’ha promogut la incorporacio de noves eines tecnologiques com a
mitja de comunicacio per informar de manera adequada i rapida als grups d’interes.

Per tot el que s’ha descrit anteriorment, es considera que aquest estandard presenta un grau
d’assoliment vers I’excel-léncia.
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3.3. Estandard 3. Eficacia del sistema de garantia interna de la qualitat (SAIQU)

La Facultat de Farmacia i Ciencies de I’Alimentacio disposa d’un Sistema d’Assegurament Intern
de la Qualitat (SAIQU) establert I'any 2009 amb I'entrada a I'Espai Europeu d’Educacié Superior
(EEES) i certificat pel programa AUDIT d’AQU Catalunya. Es en aquest marc, que el SAIQU de la
Facultat treballa per assegurar, de manera eficient, la qualitat i la millora continuada de les
titulacions, amb el suport de I’Agéncia de Politiques i de Qualitat de la UB (APQUB). La
implantacié del SAIQU té com a missid assegurar la revisio periodica de tots els processos i la
retroalimentacié continua del sistema, per aconseguir els diversos compromisos relacionats amb
el cicle de la vida dels ensenyaments, que han de garantir la qualitat dels programes formatius
amb la sistematica per al disseny, aprovacié, planificacid, revisié, modificacio i extincié de les
titulacions.

La Junta de Facultat va aprovar, en la sessié del dia 11 d’octubre de 2017, el document de Politica
i Objectius de Qualitat que marca el compromis amb la qualitat i les linies d’actuacié en aquest
ambit i va encomanar a la Comissié de Qualitat del centre que fos la garant de la implantacié i
I'efectivitat del sistema de qualitat de la Facultat i la responsable del seguiment dels processos.
La comissio fou aprovada en Junta de Facultat de 16 de juliol de 2009, com a delegada de la
Junta. La Junta de Facultat el 7 d’octubre del 2019 va modificar el Reglament de |a Facultat, i va
renovar la composicié de la Comissio de Qualitat ampliant els seus membres. L’actual comissio
dona veu a tots els grups d’interes, esta composta pel dega o vicedegana en qui delegui —
vicedegana de Qualitat i Innovacid-, vicedegana académica, vicedega director del Consell
Academic de Ciencies de I'Alimentacié (CoACA), caps d’estudis dels ensenyaments de grau,
coordinadors i coordinadores dels masters universitaris, responsable de qualitat de la Unitat de
Laboratoris Docents (ULD), responsable de qualitat del Servei de Desenvolupament del
Medicament (SDM), administradora del centre, cap de la Secretaria d’Estudiants i Docéncia del
centre (SED), estudiant, i una persona de I'ambit tecnic de suport a la qualitat.

La Comissio de Qualitat té com a funcidé primordial identificar i diagnosticar les necessitats del
centre en I'ambit de la qualitat; elaborar, aprovar i revisar el sistema de garantia interna de
qualitat del centre; donar suport i garantir la qualitat a tots els processos implicats en el marc
VSMA (Verificacid, Seguiment, Modificacié i Acreditacid) de tots els ensenyaments de grau i de
master universitari del centre; elaborar i revisar els procediments especifics de qualitat del
centre; garantir la recollida i analisi de les dades per a la presa de decisions del centre i per al
retiment de comptes; dissenyar un conjunt d’accions de millora, que es recullen en el Pla de
millores. La comissid compta amb un sistema de gestié i emmagatzematge de documentacié
intern a través d’un SharePoint especific per a la qualitat de la Facultat de Farmacia i Ciencies de
I’Alimentacio. A partir del 2019, els organs de govern del centre compten amb la figura de la
vicedegana de Qualitat per poder coordinar de manera més efectiva les accions vinculades a la
qualitat, fet que reflecteix l'interes del centre per avancar en aquest sentit. Aquesta visio
estrategica ha portat a la facultat a crear una plaga técnica de personal administratiu lligat a la
qualitat.

Per fer difusié i implicar els diferents grups d’interes sobre SAIQU, el sistema d’accés a la
informacid publica ha estat revisat i s’ha renovat la pagina web Sistema de Qualitat-SAIQU. Es
distribueix en “Presentacié del SAIQU” amb la Politica i Objectius de Qualitat, la Comissié de
Qualitat i la Gestié de Processos i PEQ; “Marc VSMA” on es publiquen les memories i els informes



https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/politica-i-objectius-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/politica-i-objectius-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/politica-i-objectius-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/1439777/Reglament+Facultat+2019/52461fbd-ef12-73fe-8f80-4ba5d4ded8ba
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/1439777/Reglament+Facultat+2019/52461fbd-ef12-73fe-8f80-4ba5d4ded8ba
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/comissio-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/comissio-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-de-qualitat
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dels processos per a la verificacid, el seguiment, la modificacié i I'acreditacio dels titols oficials;
“Dades iindicadors” on es publica la informacid sobre les enquestes de satisfaccié dels graduats,
les enquestes d’alumnat sobre I'opinid dels graus i masters universitaris, i 'enquesta sobre
serveis, activitats i instal-lacions de la UB, aixi com indicadors d’insercié laboral i de satisfaccié
de la poblacid titulada de les universitats catalanes (AQU). També hi consta I'espai Bustia de
suggeriments amb el correu de contacte especific de qualitat obert a tots els col-lectius.

Per millorar la difusié i implicacié dels diferents grups d’interés sobre el SAIQU s’han fet diferents
activitats dirigides a tot el PAS, PDI i estudiants de la Facultat. Des del curs 2017-2018 es realitzen
accions orientades als estudiants per donar a coneixer la importancia de la qualitat i del sistema
SAIQU. Aquestes accions s’han dirigit a I'alumnat de primer curs de tots els graus. L’accid es
porta a terme dins de I'assignatura d’Iniciacié al Treball de Laboratori (ITL) al Campus Diagonal
(grau Farmacia i doble titulacié de grau FAR-NHD) i a I'assignatura Experimentacio al Laboratori
de CTA i NHD al Campus de I’Alimentacié de Torribera. Al Campus Diagonal també s’explica a
I’assignatura Farmacia i Galénica Il i Gestié de la Qualitat (4t curs) del grau de Farmacia. A més,
al Campus de I'Alimentacié de Torribera, a través d’una activitat interactiva a I'aula
d’informatica, el dia d’acollida als nous alumnes dels dos graus s’incideix en la importancia de la
qualitat i es fa esment explicit de la missié del SAIQU de la facultat. Degut a la bona acollida
d’aquesta activitat, s’ha incorporat de manera sistematica per a tots els cursos académics
(carpeta Evidéncies E.3 Accions de difusio del SAIQU).

Una altra via per arribar a tots els grups d’interés és informar a través del Consell d’Estudis dels
graus que permet reflexionar en un marc conjunt. També comptem amb la col-laboracié de
I’APQUB que ha impartit en la nostra facultat (11-07-2017) una conferéencia especifica sobre els
sistemes de qualitat de les universitats dirigida a tots els integrants del centre PDI, PAS i
estudiants (carpeta Evidéncies E.3 Accions de difusié del SAIQU). El curs 2017-2018 també s’ha
col-laborat amb I’APQUB dins del projecte «Col-laboracié de les unitats tecniques de qualitat de
les universitats espanyoles» mitjancant un “Video Seminari interactiu de qualitat — bones
practiques”, que informa a tots els grups d’interes i que és visible a la pagina web de qualitat de
la Facultat.

La Facultat de Farmacia i Ciencies de I'Alimentacid ha estat sempre compromesa amb
I'assegurament de la qualitat dels ensenyaments que imparteix. Una mostra d’aixo és la creacid
de la Unitat de Laboratoris Docents (ULD) I'any 1998, on es desenvolupen les practiques tant de
graus com de masters i que va aconseguir el Segell de Compromis cap a I’'Excel-léncia 200+ el
2013, on es treballa amb una sistematica establerta per a la gestié de la documentacié dels
laboratoris, amb PNTs i ITs especifics. La ULD es va crear en resposta al document de sintesi de
I'avaluacio i propostes de millora de la titulacié de Farmacia i es va fer extensiva a tots els
ensenyaments i en els dos campus. Aquest document recomanava el desenvolupament i
I'aplicacié d’un sistema de gestié de la qualitat als laboratoris de practiques de la facultat, sent
des d’aleshores aquest, un dels objectius primordials de la ULD. Per altra banda, el Servei de
Desenvolupament del Medicament (SDM) situat a la facultat en el campus Diagonal Sud, on els
nostres alumnes accedeixen per realitzar practiques, posseeix el certificat ISO 9001 de qualitat.



https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/bustia-de-suggeriments
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/bustia-de-suggeriments
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%203/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=ryUTwx
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/consells-d-estudis
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%203/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=ryUTwx
https://youtu.be/oQ9-soXedSc
https://youtu.be/oQ9-soXedSc
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/uld
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/uld-diagonal
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/servei-de-desenvolupament-del-medicament-facultat-
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/servei-de-desenvolupament-del-medicament-facultat-
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/servei-de-desenvolupament-del-medicament-facultat-
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/servei-de-desenvolupament-del-medicament-facultat-
http://www.ub.edu/sdm/pdf/Escaneo.pdf
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3.3.1 El SGIQ implementat té processos que garanteixen el disseny, I'aprovacid, el seguiment i
I'acreditacio de les titulacions

El SAIQU implementat té processos que garanteixen el disseny, I'aprovacid, el seguiment i
I'acreditacio de les titulacions amb implicacié de tots els grups d’interes més significatius. Per
aixo el SAIQU compta amb un Mapa de Processos que recull els processos que afecten els
programes formatius i la seva interrelacid. Els Processos Especifics de Qualitat PEQ descriuen les
accions per a cada procés i el sistema per fer-ne el seguiment. Aquesta informacio és publica.
També es compta amb I'espai VSMA com a eina de suport del SAIQU i que centralitza en I'ambit
de la UB moltes dades i indicadors relacionats amb els processos de docencia-aprenentatge dels
nostres ensenyaments. Una altra eina de suport és el Business Intelligence o quadres de
comandament d’indicadors basics que és una nova eina de la universitat per facilitar la
transformacio digital de la UB, dins de la cultura data driven. Aquesta eina a través del Servei
d’Organitzacié i Qualitat de la UB, I'Area de Tecnologies i diferents unitats integra les dades
provinents dels diferents sistemes d’informacio.

El SAIQU de la Facultat de Farmacia i Ciencies de I'Alimentacié té establert el procediment
PEQ 020 “Gestio dels programes formatius en el marc de la verificacio, sequiment, modificacio i
acreditacio (VSMA)”, que regula el disseny, I'aprovacié i I'acreditacio de les titulacions del centre.
El procediment detalla les accions, els agents implicats i els terminis que s’han de seguir en els
diferents processos. L'experiéncia del centre en diversos processos d’acreditacié dels masters
“Medicaments, Salut i Sistema Sanitari” i “Seguretat Alimentaria” el 2018; masters de
“Biotecnologia Molecular”, “Desenvolupament i Innovacid d’Aliments” i “Recerca,
Desenvolupament i Control de Medicaments” el 2021; seguiment de titulacions el 2019 del grau
de “Nutrici6 Humana i Dietetica”, grau de “Farmacia”, grau de “Ciencia i Tecnologia dels
Aliments”, master de “Biotecnologia Molecular”, master de “Desenvolupament i Innovacié
d’Aliments”, i master de “Recerca, Desenvolupament i Control dels Medicaments”; aixi com
també diverses modificacions i actualitzacions de les memaries en els ultims cursos, fan que la
cultura del processos del VSMA estigui arrelada entre els responsables directes, el col-lectiu de
professorat i I'administracid. Aquest fet facilita que els processos siguin cada cop més agils i més
compartits entre tots els col-lectius implicats. L’Agéncia de Politiques i de Qualitat de la UB
(APQUB) acompanya en tots els processos descrits.

La Facultat es troba actualment en un procés de revisid i actualitzacié de diferents processos
inclosos en el SAIQU del centre. En aquest sentit, s'esta revisant el PEQ 020 “Gestid dels
programes formatius en el marc de la Verificacid, Seguiment, Modificacid i Acreditacid (VSMA)”
de manera que el nou model desglossi els passos a seguir en les diferents accions i el faci més
entenedor, més agil i adaptat als requeriments normatius, tenint en compte cada una de les
etapes del marc VSMA (verificacid, seguiment, modificacio i acreditacid). L’adaptacié també
revisa la temporalitat i la responsabilitat de les diferents accions.

Per assegurar el maxim de transparencia, el sistema d’accés a la informacié publica ha estat
revisat i s’ha renovat la pagina web_Sistema de Qualitat SAIQU. En aquesta pagina web, dins
I'espai dedicat al marc VSMA del centre es publiquen tots els processos de verificacio,
seguiment, modificacid i acreditacid, un cop aprovats pel centre. Tota aquesta informacié és, per
tant, publica i oberta a tots els grups d’interés de la Facultat, PDI, PAS, al conjunt de I'alumnat
del centre i a la societat. Aquest espai especific de la pagina web s’ha anat ampliant i fent cada
cop més visible i més accessible.



https://www.ub.edu/portal/documents/34829/4831733/Mapa+processos/d810eab1-0a04-a0fe-39cf-116fb8897627?t=1510834976918
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/4831733/Mapa+processos/d810eab1-0a04-a0fe-39cf-116fb8897627?t=1510834976918
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/4831733/Mapa+processos/d810eab1-0a04-a0fe-39cf-116fb8897627?t=1510834976918
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/4831733/Mapa+processos/d810eab1-0a04-a0fe-39cf-116fb8897627?t=1510834976918
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/titulacions.php?centre=0440100
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/titulacions.php?centre=0440100
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/qc
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-de-qualitat
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En el moment de les acreditacions de les titulacions, per facilitar encara més la visibilitat i ser
totalment transparents s’obre un baner especific, ben visual a la pagina principal del web de la
Facultat, que redirigeix directament a tota la informacid publica sobre el procés amb el
corresponent autoinforme i la informacié sobre el Comité d’Avaluacié Intern (CAl), Comite
d’Avaluacio Extern (CAE), programa de la visita, etc.

3.3.2 El SGIQ implementat garanteix la recollida d’informacid i dels resultats rellevants per a
la gestio eficient de les titulacions, en especial els resultats académics i la satisfaccio dels grups
d’interés

El SAIQU de la Facultat de Farmacia i Ciéncies de I’Alimentacié té establert el PEQ 130 sobre
“I'analisi dels resultats académics i la satisfaccio dels grups d’interés”. El procés gestiona la
recollida anual dels resultats relatius a I'aprenentatge dels diferents ensenyaments (indicadors
de rendiment academic, taxa d’abandonament, taxa de graduacié i taxa d’eficiencia, entre
d’altres). A més, permet la recollida de la informacié de la satisfaccié dels grups d’interés
(estudiants, titulats, professorat i ocupadors). Aquesta analisi de les dades recopilades al centre
permet valorar el progrés i els resultats dels ensenyaments per implementar accions de millora
continua de les titulacions.

L’espai VSMA de la UB és una eina impulsada per |’Agéncia de Politiques i de Qualitat de la UB
que recull de manera sistematitzada dades i resultats rellevants per al seguiment i la gestio eficag
de les titulacions del centre. Aquesta eina facilita I'analisi de la informacid, promou I'eficiencia
en la gestid i facilita el retiment de comptes, en aportar un quadre d’indicadors amb informacié
rellevant sobre I'evolucié temporal dels ensenyaments del centre. El Business Intelligence o
quadres de comandament d’indicadors basics académics i de satisfaccié de I'alumnat és una
nova eina impulsada per facilitar la transformacid digital de la UB que facilita un quadre de
comandament més agil, que té en compte la perspectiva de génere, i que és més interactiu i
permet relacionar les dades.

Pel que fa als resultats de satisfaccio dels grups d’interes, es disposa d’enquestes institucionals
UB i propies del centre que ajuden a tenir un coneixement més acurat de les titulacions. Els
resultats de les enquestes es publiquen al pagina web del SAIQU. A |a taula 3.1. (Evidéncies Taula
3.1) es descriu de manera sintetitzada la periodicitat i el col-lectiu al qual s’adrecen les enquestes
de satisfaccid, indicant si sén propies de la UB, basicament dels estudiants i graduats, si son
enquestes organitzades per I’AQU sobre la insercid laboral o bé enquestes propies de la Facultat
-com la d’insercié laboral dels alumnes dels masters de la Facultat-. La Facultat ha passat unes
enquestes en linia (catala, castella i anglés) a I'alumnat titulat dels masters per recollir el seu
grau de satisfaccié i el grau d’insercio laboral, amb una bona resposta per part dels titulats. Les
enquestes de satisfaccié sén un punt clau que permet millorar i avangar en la qualitat dels
ensenyaments i és per aquesta rad que des de la facultat i la UB es promouen constantment, tal
i com queda reflectit entre les propostes de millora.

El retiment de comptes seguint I'exercici de transparéncia es pot visualitzar a la pagina web de
Qualitat de la Facultat, a I'apartat del SAIQU a “Dades i indicadors” on es publica la informacio
oberta sobre: Dades Gestid Acadéemica UB dels Graus i Masters, Indicadors VSMA, Business
Intelligence, Enquestes de satisfaccié de graduats i graduades (GTR), Enquestes d’alumnat (GTR):
Enquesta d’opinid sobre graus i masters universitaris, Enquesta sobre serveis, activitats i



https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/titulacions.php?centre=0440100
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/titulacions.php?centre=0440100
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/business-intelligence
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%203/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=ryUTwx
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%203/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=ryUTwx
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/dades-i-indicadors
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/dades-i-indicadors
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/dades-i-indicadors
http://www.ub.edu/gestio-ensenyaments/Farmacia.html
http://www.ub.edu/gestio-ensenyaments/Farmacia.html
http://www.ub.edu/indicadorsVSMA/titulacions.php?centre=0440100
http://www.ub.edu/indicadorsVSMA/titulacions.php?centre=0440100
http://www.ub.edu/indicadorsVSMA/titulacions.php?centre=0440100
http://www.ub.edu/indicadorsVSMA/titulacions.php?centre=0440100
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/business-intelligence
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/business-intelligence
http://www.ub.edu/gtr/enquestes_graduats.html
http://www.ub.edu/gtr/enquestes_graduats.html
http://www.ub.edu/gtr/enquestes_alumnat.html
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instal-lacions de la UB; Indicadors d’insercié laboral i de satisfaccié de la poblacié titulada de les
universitats catalanes (AQU) i les memories académigques de la facultat.

La UB ha modificat els canals de comunicacié creant dues aplicacions: Bustia de dubtes i
consultes, i Bustia de queixes i suggeriments, perqué sigui més facil adrecar a I'administracio
dubtes, queixes sobre els ambits de I'activitat universitaria i els serveis que ofereix el centre.
Aquest fet genera al centre la necessitat d’obrir un procés d’analisi i revisié del PEQ 100 “Gestié
de queixes, reclamacions, suggeriments i agraiments”. A banda d’aquestes dues aplicacions la
Facultat té altres canals on rebre les consultes, queixes i els suggeriments (adreces electroniques
corporatives de Secretaria, Deganat, instancia generica, etc.). Es necessaria una reflexio
important sobre els responsables, els canals i els mitjans que cal utilitzar.

3.3.3 EI SGIQ implementat es revisa periodicament i genera un pla de millora que s’utilitza per
a la seva millora continua.

La revisié del SAIQU es fa seguint el procés descrit en el PEQ 011 “Revisio del sistema
d’asseqgurament intern de la qualitat”, que té com a objectiu assegurar que s’estableixen,
s'implanten i es mantenen els processos necessaris per garantir la millora continuada del SAIQU.
S’ha realitzat recentment la revisio i I'actualitzacio d’aquest PEQ 011 per facilitar la comprensié,
adequaci6 i actualitzacié dels procediments, ja que és el procés que guia la revisié de tot el
sistema.

El SAIQU elabora un Pla de millores, en el qual es recullen les accions de millora proposades en
els informes de seguiment, els autoinformes d’acreditacid, les accions recomanades per les
comissions externes d’avaluacid i acreditacid, aixi com les consideracions de la Comissié de
Qualitat tenint en compte els informes dels responsables del PEQ.

Per a cada accié de millora s’indica I'origen de la proposta de millora, I’objectiu de I’accio, el PEQ
i estandard vinculat a I'accié, el responsable del seguiment i compliment de I'accid, la prioritat i
el termini previst de finalitzacié. Cada proposta de millora a més es treballa amb unes noves
fitxes de seguiment de les diferents accions proposades que faciliten la reflexié de les propostes
(Evidencia E. 3.3.1), ja que desglossen les diferents acciones que s’han de portar a terme, amb
els responsables de cada accid i els terminis, necessaris per aconseguir la millora proposada. El
pla contempla propostes de millora transversals de centre, que poden ser transversals de grau
o bé de master, millores transversals de campus i millores especifiques de cada titulacié. El
responsable de les accions de millora, vetlla pel seu compliment (Evidéncia E.3.3.2). La revisid
del pla de millores és responsabilitat dels responsables dels ensenyaments i del centre a través
de la Comissid de Qualitat. El pla de millores anual s’envia a la APQUB de manera sistematica a
finals d’any.

El sistema es revisa periodicament. El centre es troba actualment enmig d’un procés de revisié
global del SAIQU. La revisié posa de manifest si els procediments previstos son els que realment
es porten després a la practica. En cas de no ser aixi, s’inicia un procés d’analisi critica per part
de la Comissio de Qualitat i de proposta de reforma que pot portar a la modificacié dels PEQ. A
més, estem treballant juntament amb I’APQUB per identificar el tipus d’indicadors més adients
i els terminis en qué cal disposar-ne per valorar I'assoliment. En aguest moments ens trobem en
la fase de revisar la seleccié i la definicid dels indicadors que poden ser més adequats i


http://estudis.aqu.cat/dades/web/inici
http://estudis.aqu.cat/dades/web/inici
http://estudis.aqu.cat/dades/web/inici
http://estudis.aqu.cat/dades/web/inici
http://diposit.ub.edu/dspace/handle/2445/33263
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%203/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=ryUTwx
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%203/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=ryUTwx
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significatius, tenint en compte també la perspectiva de genere i situacions diferents com és la
provocada per la pandémia COVID-19. Aquesta mirada ens porta a revisar inicialment el PEQ 140
sobre el procés de publicacié d’'informaciod sobre titulacions, i el PEQ 120 de gestié i millora dels
serveis. Per tant, I'adaptacié a nous requeriments com pot ser la mobilitat PEQ 80, perspectiva
de genere i d’altres, fa que s’hagin d’adaptar els procediments, identificar els responsables, etc.,
o bé crear-ne de nous com sén el PEQ 61 (TFG) i el PEQ 62 (TFM). Estem treballant en aquestes
millores i també estem avancant en la revisid i reflexié en profunditat del sistema ja que estem
treballant per anar en un futur proper cap a la certificacié del SAIQU de centre i més endavant
cap a I'acreditacio institucional del centre.

3.3.4 Propostes de millora de I'’estandard 3

Vegeu la graella del Pla de millores del centre clicant aqui.

3.3.5 Autoavaluacio de I’estandard 3

La Facultat considera que la qualitat és un punt estratégic del centre. L’interés del centre
vers la qualitat es fa pales en la creacio d’una nova figura, vicedeganat de Qualitat, per
poder coordinar de manera més efectiva les accions vinculades a la qualitat, I'ampliacio
de la composicio de la Comissio de Qualitat per involucrar a tots els grups d’interes i la
creacio de la nova placa de Tecnic de Qualitat. S’ha consolidat la implantacio i el
desplegament del SAIQU que facilita el disseny i aprovacio de les titulacions amb
implicacio de tots els grups d’intereés. Els processos del SAIQU s’han mostrat eficagos per
revisar els programes formatius, recollir informacio sobre la satisfaccio dels estudiants i
titulats i identificar les debilitats i fortaleses per tal de proposar accions de millora.
Destaca la creacid de la nova eina digital UB Business Intelligence que facilita un quadre
de comandament més agil, més interactiu i que té en compte la perspectiva de génere.
Les accions de millora detectades s’han plasmat en un pla de millores de centre complet
i estructurat per aconsegquir la millora continua dels ensenyaments, aixi com del SAIQU.
Per facilitar la consecucio de les millores s’ha implantat el model de treball amb fitxes.
Aixi mateix s’ha millorat la visibilitat publica de la informacid vinculada al SAIQU, s’ha
renovat la pagina web amb canvis que han suposat una més clara organitzacio de la
informacid, més transparencia que faciliten la difusio dels resultats per arribar a tots els
grups d’interés.

Per tot el comentat en aquesta autoavaluacio, el centre considera que aquest estandard
té un grau d’assoliment vers I’excel-léncia.


https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20millores?csf=1&web=1&e=bE6r3g
https://ubarcelona.sharepoint.com/:b:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202021%20Farmacia/Pla%20de%20Milores/ESTAT%20EXECUCIO%20PROPOSTES%20MILLORA%20ANTERIORS/Quadre%20Resum%20Estat%20millores%20MBM.pdf?csf=1&web=1&e=kfaQXx
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3.4. Estandard 4. Adequacié del professorat al programa formatiu
Grau de CIENCIA | TECNOLOGIA DELS ALIMENTS (CTA)

3.4.1 El professorat del centre reuneix els requisits del nivell de qualificacié académica exigits
per les titulacions del centre i té suficient i valorada experiéncia docent, investigadora i, si escau,
professional

L'informe AQU del 25/04/2016 assenyala que el professorat del grau de CTA disposa de les
qualificacions i els reconeixements externs establerts, com també de I’experiéencia i la dedicacié
adequades per a desenvolupar una formacié de qualitat.

L’assignacio de la docencia al professorat que ha d’impartir classes als titols de grau es realitza
d’acord amb el que s’estableix al Consell d’Estudis de CTA que fa I'encarrec docent als
departaments. Els departaments sén els que finalment decideixen I'equip docent que es
responsabilitza de cobrir els encarrecs. En aquelles assignatures que impliquen més d’un
departament o quan els departaments tenen dificultats per dur a terme els encarrecs docents,
es realitzen reunions de coordinacid entre departaments o amb el Consell Académic de Ciéncies
de I’Alimentacié (CoACA) per tal de reassignar i reorganitzar la docencia, sempre amb la tutela
de la Cap d’estudis.

La docéncia del grau de CTA és impartida principalment per professorat de la Facultat de
Farmacia i Ciéncies de I’Alimentacié (Campus Diagonal, 25%; i Campus de I’Alimentacié de
Torribera, 55%), i també participa en la docéncia professorat d’altres Facultats (Taula E.4.1.1).

Taula E.4.1.1. Repartiment de la docéncia del grau de CTA per Departaments i Facultats.

DEPARTAMENTS 2019-2020 | 2020-2021 |FACULTATS 2019-2020 | 2020-2021
hores % |hores % hores % |hores %

Antropologia Social 56  0,9% |77  1,2% |HISTORIA 56  09% |77 1,2%

Cognicid, Desenvolupament i

Psicologia de I'Educacié 56 0,9% |81 1,3% |PSICOLOGIA 134 2,2% |161 2,5%

Psicologia Social i Psico. Quantitativa 78 1,3% |80 1,3%

Biologia, Sanitat i Medi Ambient 1274 21,1% 1430 22,4% |FARMACIA- 1608 26,6% |1652 25,4%

Bioquimica i Fisiologia 105  1,7% |70 1,1% |Diagonal

Farmacia i Tecnologia Farmaceutica i
Fisicoquimica
Farmacologia, Toxicologia i Qca. Terap. g3 1,4% |23 0,4%

146 2,4% (129 2,0%

FARMACIA-

Nutrici6, Ciencies Alimentacio i Gastr. 3383 56,0% 3606 56,4% | . " 3383 560% 3606 554%
Empresa 90 1,5% |90 1,4% |ECONOMIA 9o 1,5% |90 1,4%
Enginyeria Quimica i Qca. Analitica 627 10,4% |660  10,3% QUIMICA 627 10,4% |660  10,1%
Fonaments Clinics - Clinic 51 0,8% |66 1,0% |MEDICINA 110 1,8% |124 1,9%
Medicina - Clinic 59 1,0% |58 0,9%

Genetica, Microbiologia i Estadistica 30 0,5% |26 0,4% |BIOLOGIA 30 0,5% |26 0,4%

6038 100% |6396 100% 6038 100% |6503 98,4%
Elaboracié propia a partir de les dades del GR@D i de la Taula E.4.0 del VSMA (Evidéncia CTA Taula
E.4.0)



https://estudis.aqu.cat/informes/Web/Titulacio/Detall?titulacioId=9771
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/consell-academic-de-ciencies-de-l-alimentacio
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/consell-academic-de-ciencies-de-l-alimentacio
https://www.ub.edu/portal/web/dp-antropologia/
https://www.ub.edu/portal/web/dp-codesped
https://www.ub.edu/portal/web/dp-codesped
https://www.ub.edu/web/ub/ca/universitat/campus_fac_dep/departaments/p/deppsicologiasocialquantitativa.html
https://www.ub.edu/portal/web/dp-bsma/
https://www.ub.edu/portal/web/dp-bioquimicaifisiologia/inici
https://www.ub.edu/portal/web/dp-farmacia-fisicoquimica
https://www.ub.edu/portal/web/dp-farmacia-fisicoquimica
https://www.ub.edu/portal/web/dp-farmacologia/
https://www.ub.edu/portal/web/dp-nutricio-alimentacio
https://www.ub.edu/portal/web/dp-empresa
https://www.ub.edu/portal/web/dp-eqqa
https://www.ub.edu/portal/web/dp-fonaments-clinics
https://www.ub.edu/portal/web/dp-medicina/inici
https://www.ub.edu/portal/web/dp-genmicrostat/
http://www.ub.edu/grad/infes/fitxaInfe.jsp?n0=L&n1=0&n2=1&curs=2020&ens=TG1052
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%204/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=NXb4Mg
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%204/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=NXb4Mg
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El professorat cobreix tots els ambits del grau de CTA, gracies a la seva experiéncia docent i
investigadora en les diverses arees de coneixement (Taula E.4.1.2.), el que implica una alta

gualitat en la docencia de les assignatures i mateéries del grau.

Taula E.4.1.2. Docéncia (assignatures, cursos i grups) del grau de CTA per Departaments i Arees
de coneixement.

Primer semestre

Segon semestre

PRIMER
Grups Mati i
Tarda

Departament
coordinador

Area de
coneixement

PRIMER
Grups Mati i
Tarda

Departament
coordinador

Area de
coneixement

Antropologia i

Antropologia

Psicologia Basica
Antropologia

Bioestadistica i

Psicologia

Metodologia de Ciéncies

Psicologia Social . Matematica Quantitativa
social
Bi . Medi
Biologia Cel-lular Alis?ennt edi Fisiologia vegetal  Biologia Molecular NuCAG Bioquimica-Bio.Molecular
Bioquimica NuCAG* B|.oqu|m|ca- Fisica i Fisicoquimica NuCAG Quimica Fisica
Bio.Molecular
E:Eenmentauo al NuCAG Diverses Fisiologia Humana NuCAG Fisiologia
Quimica Gen. . . . . P "
. NuCAG Quimica organica  Quimica Organica NuCAG Quimica organica
Inorganica
SEGON SEGON
Grup Mati Grup Mati
Microbiologia Bio Sf—m' Medi Microbiologia Analisi d’aliments| ~ NuCAG Quimica Analitica
General Ambient
Analisi NuCAG Quimica Fisica Composmo : NuCAG Nutr. i Bromatologia
Instrumental Propietats
Fonaments de Enginyeria-Q Enginyeria Microbiologia i Bio San. Medi  Microbiologia
Tecnologia Analitica Quimica Parasitologia Ambient Parasitologia
Nutricié Humana NuCAG Nutr.Bromatologia Opfer‘aqons Englrjyerla-Q Enginyeria Quimica
Unitaries | Analitica
- | Nutricio- p 6 Pri Bi Medi
QL'umlca dels NUCAG utricié ' rod\u?uo rimeres io Sf‘m edi Nutricié i Bromatologia
Aliments Bromatologia Matéries Ambient
TERCER TERCER
Grup Mati Grup Mati
Analisi d’Aliments Il NuCAG Nutr.Bromatologia Higiene i APPCC NuCAG Nutr.-Bromatologia
Gestio d.e Qi NuCAG Nutr.Bromatologia Ingredmnﬁs : NuCAG Nutr.-Bromatologia
Normativa formulacié
Nutr.-Bromatologia
Nutricié i Salut NuCAG Nutr.Bromatologia Practiques d’analisi  NuCAG Microbiologia
Parasitologia
Operacions Enginyeria-Qca Enginyeria Seguretat NUCAG Nutr.-Bromatologia
Unitaries Il Analitica Quimica Alimentaria Il Microbiologia
F Toxi i T logi | Nutr.-B logi
Sevguretaftv arm Toxi i Qca Toxicologia e'cno ogia dels NUCAG ut.r rc?mato' ogla
Alimentaria | Terap. Aliments Enginyeria Quimica
QUART QUART
Grup Tarda Grup Tarda
Control de Qualitat NuCAG Nutr.Bromatologia Aliments Funcionals NuCAG Nutr.-Bromatologia
- . . . Biotecnologia Bio San. Medi . . .
Economia i Gesti6  Empresa Economia aplicada Alimentaria Ambient Microbiologia
Sal'ut Pu.bllca.— Fcrngments IVII.Pr.event.-SaIut Gestio Ambiental Bio Sfan. Medi Edafologia i Qca Agricola
Epidemiologia clinics Publica Ambient
Practiques Externes NuCAG Diverses Practiques Externes  NuCAG Diverses
Treball Final de NuCAG Diverses Treball Final de Grau NuCAG Diverses

Grau

Elaboracié propia a partir de les dades del GR@D i la Taula E.4.0 del VSMA (Evidéncia CTA Taula E.4.0).
*NuCAG: Departament de Nutricid, Ciencies de I’Alimentacié i Gastronomia.



http://www.ub.edu/grad/infes/fitxaInfe.jsp?n0=L&n1=0&n2=1&curs=2020&ens=TG1052
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%204/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=NXb4Mg
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El 57% del professorat del grau de CTA és permanent (Taula E.4.1.3), del qual 97% doctor amb
una mitjana de quinquennis de docéncia i sexennis de recerca de 4, i més d’'un 70% amb els
trams de recerca i docencia vius (Taules E.4.1, E.4.2 i E.4.3 del VSMA).

A la Taula E.4.1.3 es pot observar com les hores impartides de docencia (HIDA) per professorat
no permanent, especialment els PDI en formacio (altres) i els associats doctors, han disminuit
des del curs 2019-2020. Aix0 es degut a la politica de la UB d’estabilitzacié del personal docent i
també a la promocid del professorat: destacar I'augment de Lectors i la consolidacié del
professorat Agregat. Cal remarcar l'important percentatge de dones catedratiques,
Investigadores del programa Ramén y Cajal i Lectores el que denota una reduccié de 'escletxa
de génere en la incorporacié/promocio a la Ciéncia de les dones. Una altra dada que evidencia
la qualitat del professorat del grau és la presencia de dues professores del grau de CTA entre els
investigadors que apareixen a la prestigiosa llista de Clarivate Analytics 2021.

Taula E.4.1.3. Hores de dedicacié (HIDA) per categories de professorat del grau de CTA

Curs 2020-2021 n Hores % % Dones
CcuU 19 982,5 14% 53%
TU 21 1437,5 21% 52%
Agregat (0 interins) 23 1430 21% 61%
Col-laborador 2 58 1% 50%
Ramédn y Cajal 2 125 2% 100%
Lector 11 744,5 11% 82%
Associat doctor 18 857,5 12% 67%
Associat no doctor 17 992,5 14% 18%
Altres 9 299 4% 89%
TOTAL 122 6926,5 100% 57%
Curs 2019-2020 n Hores % % Dones
Cu 11 677 11% 36%
TU 29 1669 28% 59%
Agregat (7 interins) 10 487 8% 80%
Col-laborador 2 36 1% 50%
Ramén y Cajal 3 87 1% 33%
Lector 4 422 7% 50%
Associat doctor 27 1139 19% 70%
Associat no doctor 21 869 14% 29%
Altres 15 652 11% 67%
TOTAL 122 6038 100% 56%

Elaboracio propia a partir de les dades del GR@D i de les Taules E.4.0 (Evidencia CTA Taula
E.4.0) i Taula E.4.2 del VSMA.



https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=G1052#seguiment
https://www.ub.edu/web/ub/ca/menu_eines/noticies/2021/11/025.html
https://recognition.webofscience.com/awards/highly-cited/2021/
http://www.ub.edu/grad/infes/fitxaInfe.jsp?n0=L&n1=0&n2=1&curs=2020&ens=TG1052
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%204/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=NXb4Mg
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%204/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=NXb4Mg
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=G1052#seguiment
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Respecte al professorat associat, cal destacar que un 56% (curs 2019-2020) i un 51% (curs 2020-
2021) és doctor i la disminucio (Taula E.4.1.3.) és atribuible a la promocid/canvi de categoria).
La majoria del professorat associat no doctor sén professionals de reconegut prestigi a I'empresa
publica i especialment privada, i sén essencials per a la vessant més professionalitzadora del
grau. Aquest professorat especialitzat forma part de la Comissid de Practiques Externes del grau
i, a més de participar en la docéncia especifica de les assignatures que imparteixen, disposen
sempre del recolzament i coordinacio per part de professorat permanent.

El perfil investigador, docent i/o professional del professorat s’ha incorporat al Curriculum vitae
gue és consultable publicament al web del grau al subapartat Plans docents i professorat
(Professorat per cursos i assignatura). Aquests curriculums tenen els enllagos al Web-Grec, a
I'identificador ORCID, al Portal de Recerca de Catalunya, al Linkedin o altres webs professionals
i de lliure accés, depenent dels casos. Destacar del perfil investigador del professorat que esta
implicat en projectes d’investigacio, bé sigui dirigint o participant en grups de recerca de qualitat
i consolidats (2017SGR1376; 2017SGR1546; 2017SGR131; 2017SGR196; 2017SGR1269;
2017SGR741; 2017SGR642; 2017SGR683; 2017SGR1746; 2017SGR158; 2017SGR325;
2017SGR1008; 2017SGR244; 2017SGR6; 2017SGR94; 2017SGR506) o participant activament en
projectes competitius a nivell nacional (MINECO, Institut de Salut Carlos Ill, MICINN, ICREA
ACADEMIA) i internacional (JPI-HDHL, IBD4Health, EIT-Health), fent importants contribucions en
I'area de recerca de les seves respectives disciplines (Grups de recerca de la Facultat de Farmacia
i Ciencies de I’Alimentacid).

Analisi del professorat de les assignatures seleccionades

Les assignatures seleccionades (Taula E.4.1.4) compten amb la participacié majoritaria de
professorat permanent (Taula E.4.1.5), amb I'excepcié de les ‘Practiques Externes’ i 'assignatura
de ‘Control de Qualitat a 'Empresa Alimentaria’ donat el marcat vessant professional d’aquestes
dues assignatures. Com ja s’"ha comentat anteriorment, el disposar de professorat de reconegut
prestigi professional en I'ambit de CTA, malgrat no tinguin un doctorat, representa un valor
afegit per al grau.

Taula E.4.1.4. Caracteristiques de les assignatures seleccionades

ECTS Departament Matriculats Grups
Bioquimica 6 Nutricid, Cc. Alimentacié i Gastronomia 109 2
co_mPOSICIO i Propietats dels 6 Nutricid, Cc. Alimentacié i Gastronomia 62 1
Aliments
Tecnologia dels Aliments 6 Nutricié, Cc. Alimentacié i Gastronomia 82 1
Control de Qualitat a
N Q, . 6 Nutricid, Cc. Alimentacié i Gastronomia 62 1
’Empresa Alimentaria
Practiques Externes 6 Nutricid, Cc. Alimentacié i Gastronomia 66 2
TFG 6 Nutricid, Cc. Alimentacié i Gastronomia 59 2

Font: dades del GR@D i matriculacid de la Secretaria d’Estudiants i Docencia.


https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721/38
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721/38
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721/38
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721/38
https://webgrec.ub.edu/cgi-bin/3DADREC/crgrup.cgi
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/grups-de-recerca
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/grups-de-recerca
http://www.ub.edu/grad/infes/fitxaInfe.jsp?n0=L&n1=0&n2=1&curs=2020&ens=TG1052
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Taula E.4.1.5. Caracteristiques del professorat implicat en la docéncia de les assignatures seleccionades

Associats Associats
Permanents Lectors Altres TOTAL
doctors no doctors

Bioquimica 73% 27% 100%
i(l:bir':z::lscw i Propietats dels 599% 30% 11% 100%
Tecnologia dels Aliments 80% 20% 100%
Control de Qualitat a 22% 21% 57% 100%
I’Empresa Alimentaria

Practiques Externes 34% 13% 53% 100%
TFG 74% 10% 11% 5% 100%

Font: dades del GR@D

L’assignacio anual de professorat a les diferents assignatures recau en els departaments segons
el repartiment establert pel Consell d’estudis (Taula E.4.1.2.) on hi ha un representant del
professorat de cada area de coneixement del grau i, com a minim, un representant de cada
departament implicat en la docéncia, segons marquen els Estatuts de la Universitat de
Barcelona. Els departaments nomenen el professorat coordinador i sén especialment curosos en
I'assignacid de la docencia de les assignatures de primer curs, que estan impartides
majoritariament per professorat permanent (Catedratics, Titulars i Agregats) en consonancia
amb el perfil de professorat del grau (Taula E.4.1.3. Hores de dedicacio (HIDA) per categories de
professorat del grau de CTA). En algun cas, s’ha incorporat a la docéncia de les assignhatures,
especialment en les activitats practiques, professorat no permanent (Lectors i Associats
doctors), que té possibilitats d’estabilitzacié i promocio, de forma que se sol combinar
I’experiencia del professorat de llarg recorregut amb el professorat novell, ja que I’estudiantat
de nou ingrés necessita I'atencié de professorat amb més recorregut docent i investigador pero
comptant amb figures de professorat amb menys escletxa generacional. En qualsevol cas, el 40%
de les coordinacions de les assignatures de primer curs recauen en catedratics d’universitat, amb
el maxim de quinquennis i sexennis, i el 60% en professorat titular i agregat amb I'experiéncia,
el coneixement i el bagatge necessari per garantir les bases del grau.

L’assignacio del professorat en I'assignatura Treball Final de Grau (TFG) s’inicia mitjancant
I’oferta de temes-tutors de la preinscripcié anual, tal i com s’especifica a I'organigrama del TFG
del web de I'ensenyament. Tot el professorat del Consell d’Estudis del grau de CTA forma part
de la Comissié de TFG i, juntament amb la coordinadora del TFG i la Cap d’estudis, esta implicat
en el procés d’assignacié de professorat al TFG.

3.4.2 El professorat del centre és suficient i disposa de la dedicacié adequada per desenvolupar
les seves funcions i atendre els estudiants

La relacio d’estudiants per PDI ETC (Equivalent a Temps Complet) al grau de CTA és de 12 (Taula
E.4.5 de l'espai VSMA), la qual es considera satisfactoria en un grau amb elevada
experimentalitat. Des de la creacid del Departament de Nutricid, Ciencies de I’Alimentacid i
Gastronomia i la seva ubicacié al Campus de I’Alimentacié de Torribera el nombre de professorat
permanent establert al Campus ha augmentat fins al 70% i, a més a més, la majoria del



http://www.ub.edu/grad/infes/fitxaInfe.jsp?n0=L&n1=0&n2=1&curs=2020&ens=TG1052
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/consell-d-estudis-de-ciencia-i-tecnologia-dels-aliments
https://www.ub.edu/web/ub/ca/universitat/organitzacio/normatives/estatut/estatut.html
https://www.ub.edu/web/ub/ca/universitat/organitzacio/normatives/estatut/estatut.html
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721/10
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=G1052#seguiment
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=G1052#seguiment
https://www.ub.edu/portal/web/dp-nutricio-alimentacio
https://www.ub.edu/portal/web/dp-nutricio-alimentacio
http://www.ub.edu/campusalimentacio/es/
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professorat d’altres departaments i facultats (Taula E.4.1.1.) disposa de despatx on poder
atendre i tutoritzar I'alumnat.

La satisfaccid de I'estudiantat amb el professorat de les assignatures del grau se situa a nivell de
notable (Taula E.6.5 2020 de I"espai VSMA) i un 20% és considerat excel-lent. La participacio
actual de I'alumnat en les enquestes institucionals és de I'ordre del 20% de mitjana, mentre que
en cursos anteriors a la COVID era del 30%. Segurament la pandémia ha influit en la participacio,
tot i que la satisfaccié de I’estudiantat no ha minvat i les valoracions sén molt positives. En el cas
de detectar-se algun item de valoracié insatisfactori, mitjancant els informes agregats
semestrals del professorat i de les assignatures (Evidencies CTA E.4.2.1), es fan propostes de
millora amb el professorat implicat i, si escau, amb el/la Director/a del Departament responsable
de la docéncia.

El professorat valora molt satisfactoriament el desplegament del grau (Figura E.4.2.1.).
Tanmateix, els items menys ben valorats sén els corresponents a I'alumnat (atribuible a un elevat
grau d’exigéncia i rigor) i a les practiques externes (imputable al baix percentatge de resposta,
8%). En aquest sentit i com a proposta de millora es planteja ampliar la composicié de la Comissid
de Practiques Externes del grau, per tal d’incloure més professorat permanent (Taula E.4.1.5.).

Satisfaccio del professorat amb el desplegament del grau de CTA
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30 El perfil d'ingrés dels estudiants

[y

2 31 L'estructura del pla d'estudis (matéries iel seu pes)

3 30 El perfil de competéncies (resultats d'aprenentatge previstos) en la titulacio

4 32 L'organitzacid del desplegament del pla d'estudis (grups, horaris, etc.)

5 31 Les metodologies docents que heu utilitzat

6 31 Els sistemes d'avaluacid que heu utilitzat

7 32 Eltreballila dedicacié dels estudiants

8 32 Els recursos docents disponibles

9 32 El suport institucional per al desenvolupament de I'activitat docent (GR@D, CV, CRAI...)
10 32 Lacooperacié amb laresta de docents de la titulacié

11 32 Les condicionsila qualitat de les instalacions

12 27 (Sihiheu participat) L'organitzacid i I'avaluacid dels treballs de fi de grau

13 4 (Siheu participat) L'organitzacio i I'avaluacio de les practiques externes

14 31 El rendiment académic obtingut pels estudiants de les matéries que heu impartit
15 30 El nivell formatiu assolit pels estudiants que es titulen

16 31 Lavostra satisfaccio amb la titulacié

Figura E.4.2.1. Satisfaccié del professorat amb el desplegament del grau de CTA, curs
2020-2021. Font: elaboracio propia a partir de dades d’enquesta del centre adregada al
professorat que coordina les assignatures (n=48). Escala de valoracio de I’'1 al 6; 67% de
participacio.
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Respecte a les Practiques Externes i al TFG, hi ha enquestes especifiques (Evidéncies CTAE.4.2.2
per a les Practiques Externes i CTA E.4.2.3 per al TFG) per a aquestes assignatures. El professorat
coordinador realitza aquestes enquestes especifiques anonimament a I'alumnat a través del
campus virtual de les assignatures.

El professorat esta molt implicat en la millora de la qualitat docent del grau, especialment el
professoratimplicat en assignatures d’inici per aconseguir una transicié a la Universitat amb éxit,
ja sigui per a I'estudiantat de nou ingrés via PAU, via CFGS o altres vies d’accés (veure Estandard
1). Aquest fet s’evidencia a les reunions del Consell d’estudis i a les de coordinacié per cursos i
per materies, tenint molt en compte també les taxes d’abandonament. El Programa d’Accid
Tutorial dels graus del Campus de I’Alimentacid Torribera (PAT-CAT) també refor¢a la
comunicacié entre I'alumnat i el professorat i contribueix al suport a I'estudi (Evidencia CTA
E.4.2.4).

3.4.3 La institucio ofereix suport i oportunitats per millorar la qualitat de I'activitat docent i
investigadora del professorat

La Universitat de Barcelona estableix una serie de Processos Transversals: FPT D41 Captacio i
seleccid del personal académic; FPT D42a Formacid del personal académic; FPT D42b Recerca,
innovacid i millora la docéncia | aprenentatge; FPT D51 Serveis de suport a la docencia; FPT D52
Espais de suport a la docéncia relacionats amb el suport i oportunitats per millorar la qualitat de
I'activitat docent i investigadora del professorat.

En aquests Processos Transversals institucionals s’especifiquen les diverses eines disponibles per
al professorat i encaminades a millorar la qualitat de L’ACTIVITAT DOCENT, INVESTIGADORA |
DE TRANSFERENCIA. Se’n detallen algunes de les més rellevants en el quadre segiient:

PROGRAMES PER MILLORAR LA QUALITAT DE L’ACTIVITAT DOCENT

Programa IDP-ICE  Cursos de formacié en docéncia i recerca per a Professorat Universitari (IDP-ICE)

Programa REDICE Projectes de recerca bianuals dedicats a ampliar i difondre coneixement mitjangant processos
sistematics i cientificament rigorosos gracies als quals es puguin aclarir, descobrir,
comprendre, avaluar o transformar gliestions sobre |'ensenyament universitari.

Programa RIMDA Eina institucional per afavorir la Recerca, Innovacié i la Millora de la Docencia i
I’Aprenentatge. El professorat pot accedir a dues convocatories/any per sol-licitar projectes
d’innovacio docent, aixi com també disposa d’ajuts per crear materials i difondre la innovacié
a congressos nacionals i internacionals.

Suport del CRAI Ofereixen cursos a demanda de suport a la investigacid i altres de suport a la docéncia per al
professorat, aixi com altres especifics per als estudiants. De manera general, el CRAI ofereix
cursos sobre la utilitzacié del Campus Virtual, bases de dades, citacié de fonts bibliografiques,
programes per seguir la docencia en linia i suport per elaborar treballs academics.

e Serveis de suport a la docéencia (Fitxa de processos)
e Suport a la docéncia durant la suspensié temporal d’activitats acadéemiques per la covid-19
o Cursos i tallers programats
e Suport als docents
o Suport al Campus Virtual
o Assessorament en eines El TACTIC del CRAI
o Elaboracid de materials docents
o Suport en les eines de la carpeta docent
o Assessorament sobre deteccié de similituds de treballs academics
o OMADO (Objectes i MAterials DOcents, UB)
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PROGRAMES PER MILLORAR LA DIVULGACIO i EMPRENEDORIA

Divulgacio cientifica

La UB divulga. La UB divulga engloba el conjunt d’activitats de divulgacié cientifica.

Emprenedoria

StartUB! Programa UB que acompanya al professorati a I'estudiantat en el desenvolupament
del seu projecte empresarial durant tot el procés. L'objectiu que té és crear un méon més
sostenible, igualitari i amb major nivell de benestar.

PROGRAMES PER MILLORAR LA QUALITAT DE L’ACTIVITAT INVESTIGADORA

INVESTIGA

Recerca ala UB
Produccié cientifica
Divulgacié cientifica
Transferéncia i innovacio
e Oficina de transferéncia. Bosch i Gimpera UB. La Fundacié disposa de mecanismes
perque la investigacio de la UB tingui impacte a la societat a través d’empreses i
institucions.
Fes la tesiala UB
o |nstituts de recerca
e Grups de recerca

Suport del CRAI

CRAI unitat de recerca
e Accés obert a la Universitat de Barcelona
e Suport i assessorament en la gestio de les dades de recerca
e Suport als investigadors
e Suport al gestor bibliografic Mendeley

Serveis de suport a
la recerca

Centres cientifics i tecnologics
Centre de patents

Comite etic d’experimentacié animal
Comissio de bioética de la UB

Gestid de la recerca

El professorat de la UB té a la seva disposicié un conjunt d’eines al seu Espai Personal UB que
faciliten l'accés i la gestid de la informacio en relacié a:

e PDA (Pla de Dedicacié Académica) de la UB

e Encarrecs docents

e Llistes de matricula GIGA

e RIMDA (Recerca, Innovacié i Millora de la Docéncia i I'Aprenentatge), antic PMID
e |IDP-ICE (Institut de Desenvolupament Professional) de la UB

e Curricul@

e Enquestes

e Rendiment académic
e Avaluacié Docent del Professorat (ADP)

El CRAI de la UB, en coordinacié amb el Gabinet Técnic del Rectorat, dona suport al professorat
sobre el funcionament de |'aplicacié d’Avaluacié Docent del Professorat (ADP) a través del Servei
d’Atencié als Usuaris (S@U), resolent les consultes i dubtes que es generin, aixi com elaborant

materials d’ajuda que es publiquen al web del Gabinet técnic del Rectorat.

El curs passat 2020-2021, en qué degut a la pandémia de la COVID-19 va ser necessaria
I’adaptaciod a la docéncia mixta i en linia, els recursos oferts per la institucié van ser claus per al
bon funcionament de la docéncia en aquesta situacié extraordinaria. Cal destacar en aquest nou
context la importancia de la formacio i I'acompanyament permanent al col-lectiu docent i la
necessitat de replantejament estrategic de la docéncia i de I'aprenentatge, mitjancant una
formacié en linia adequada.
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Referent als cursos de formacié realitzats per professorat del grau de CTA, el curs 2019-2020 un
50% del professorat va realitzar una trentena de cursos de formacié i el 2020-2021 un 40%
(Evidencia CTA E.4.3.1). La majoria d’aquesta formacié esta relacionada amb I'adaptacié de la
docencia presencial a virtual, fet que demostra una rapida adaptacié a la modalitat de docéencia
sincrona, especialment durant el periode de confinament, quan gran part de les assignatures
van realitzar classes magistrals, sessions teoricopractiques i treballs tutelats utilitzant diverses
plataformes.

En aquest sentit, 'espai de El TACTIC del CRAI i les ‘Orientacions sobre la docéncia i I'avaluacié
davant la suspensid temporal d’activitats academiques a consequéncia de la COVID-19’ -per part
dels Vicerectorats de Docéncia i d’Ordenacié Academica i Qualitat- van ser eines clau per a
I'autoformacié del professorat. En la actualitat, molts d’aquests recursos tecnologics de
formacié es continuen utilitzant per a diverses activitats docents i han ampliat el ventall de
mitjans/metodologies docents disponibles per part del professorat.

El professorat del grau de CTA participa en projectes d’innovacié docent ifo forma part de grups
d’innovacié docents de la Universitat de Barcelona. Els tres projectes actius (Evidencia CTA
E.4.3.2) es focalitzen en les ‘Practiques Externes’ i en assignatures de Quimica i Analisi dels
Aliments. Aix0 evidencia la implicacié del professorat del grau en la millora de la docencia i, per
tant, en la qualitat docent i la introduccié de noves metodologies docents a diverses assignatures
del grau.

Tanmateix, es planteja una proposta de millora que consisteix en visualitzar al web del grau els
projectes d’innovacié i els resultats dels mateixos (publicacions, informes, ...), aixi com informar
al professorat (via mailing o forum de professorat) de les convocatories d’innovacié docent
(veure apartat 4. Pla de les noves millores, codis 140-E43-01-22 i 140-E43-02-22).

Grau de NUTRICIO HUMANA | DIETETICA (NHD)

3.4.1 El professorat del centre reuneix els requisits del nivell de qualificacié académica exigits
per les titulacions del centre i té suficient i valorada experiéncia docent, investigadora i, si
escau, professional

“L’informe AQU del 25/04/2016 va constatar que el professorat del grau de NHD disposava de
les qualificacions i els reconeixements externs establerts, com també de la experiéncia i la
dedicacio adequades per a desenvolupar una formacio de qualitat. Els estudiants estan satisfets
amb les competencies docents del professorat” (punt 4.1 AQU).

Adequacio del professorat al programa formatiu

L'assignacio de la docéncia al professorat que ha d’impartir classes en el titols de grau es realitza
d’acord amb el que s’estableix als Estatuts de la UB. El Consell d’Estudis de I'ensenyament de
NHD fa I’encarrec docent als departaments, a partir del nombre d’estudiants que es preveuen
cada curs, de les activitats docents que estableix el professorat coordinador de I'assignatura al
pla docent i dels moduls que té establerts la UB en relacié al nombre d’alumnes per professor
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per a cada tipus d’activitat. Els departaments son els que finalment, decideixen I'equip docent
gue es responsabilitza de les activitats docents encarregades.

La docéencia del grau de NHD s’imparteix principalment per professorat de la Facultat de
Farmacia i Ciencies de I’Alimentacié (Campus Diagonal i Campus de I’Alimentacié de Torribera),
tot i que també participa en la coordinacio i la docéncia professorat d’altres facultats ( Facultat
de Medicina i Ciencies de la Salut, Facultat de Quimica, Facultat de Psicologia, Facultat d’Historia,
Facultat d’Economia i Empresa i Facultat de Biologia). El professorat imparteix matéria dins de
la seva area de coneixement en recerca i docencia el que implica una alta qualitat de la docéencia.
Per tant, I'’equip de professorat abasta tots els ambits del grau de NHD, ja que té una amplia
experiencia docent i investigadora en les diverses arees de coneixement. Aixi, els departaments
implicats i les arees de coneixement que contemplen permeten donar resposta a la docéncia en
la mateéria del grau (Taula E.4.1.1).

Taula E.4.1.1. Departaments implicats en la docéncia del grau de NHD, segons |'area de
coneixement i la matéria en que el professorat imparteix docéncia (curs 2020-2021).

Geografia i Historia

Psicologia

Farmacia i Cieéncies
de I’Alimentacio
(Campus Diagonal)

Farmacia i Ciéncies
de I’Alimentacié
(Campus de
I’Alimentacié de
Torribera)

Economia i
Empresa

Quimica

Antropologia Social

Cognicid, Desenvolupament

i Psicologia de I'Educacio
Psicologia Social i
Psicologia Quantitativa

Biologia, Sanitat i Medi
Ambient

Bioquimica i Fisiologia
Farmacia i Tecnologia

Farmaceutica i
Fisicoquimica

Farmacologia, Toxicologia
i Quimica Terapéutica

Nutricid, Ciéncies de
I'Alimentacié i
Gastronomia

Empresa

Enginyeria Quimica i
Quimica Analitica

Antropologia Social
Psicologia Basica

Metodologia de les Ciencies del
Comportament

Botanica
Fisiologia vegetal
Microbiologia
Parasitologia

Bioquimica i Biologia Molecular
Fisiologia

Quimica Fisica

Farmacologia
Quimica Organica
Toxicologia

Bioquimica i Biologia Molecular
Fisiologia
Quimica Analitica
Quimica Fisica
Quimica Organica
Nutricié i Bromatologia

Economia Financera i Comptabilitat

Enginyeria Quimica
Quimica Analitica

Psicologia

Psicologia

Estadistica

Biologia
Bromatologia
Experimentacid al
Laboratori
Higiene

Nutricio

Fisiologia

Quimica
Fisica

Quimica
Higiene

Bioquimica

Fisiologia

Quimica
Experimentacid al
Laboratori

Fisica

Bromatologia
Dietetica
Dietoterapia
Nutricié

Nutricié Comunitaria
Teécniques Culinaries
Restauracié Col-lectiva

Gestid de la Qualitat

Estadistica
Experimentacié de
Laboratori
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Fonaments Clinics - Clinic Medicina Preventiva i Salut Publica Nutricié Comunitaria
. Nutricié
P Medicina . L.
Medicina i Ciéncies . . L. . Dietoterapia
Medicina - Clinic Medicina Legal i Forense .
de la Salut . S s Deontologia i Dret
Medicina Preventiva i Salut Publica . >
Alimentari
Infermeria Fonamental Infermeria Dietoterapia
Genetica, Microbiologia i . . . .
Biologia - & Microbiologia Higiene
Estadistica

En relacid a aquest apartat comentar que degut a les jubilacions i a la carrega docent dels
diferents departaments en la docéncia dels graus i masters de la UB, van sorgint
situacions/imprevistos que cal anar solucionant i adaptant. Quan succeeixen aquest tipus de
situacions, s’estableixen mesures des del Deganat conjuntament amb la Cap d’estudis del grau
per tal de trobar solucions a les situacions generades. Com exemple, a partir del curs 2021-2022,
la docéncia de l'assignatura de Bioestadistica i Matematica Aplicada (matéria Estadistica),
coordinada pel Departament de Psicologia Social i Psicologia Quantitativa, i préviament
impartida per dos departaments, ha passat a ser impartida totalment pel professorat del
departament coordinador. Per tant, la docéncia de les assignatures del grau sén impartides pel
professorat de departaments que tenen associat 'ambit de coneixement de la materia de
I'assignatura.

Destaquem que tal i com es reflectia a I'autoinforme d’acreditacié del 2015, i com indiquen les
dades actuals, el professorat reuneix els requisits del nivell de qualificacié académica exigits per
a les titulacions. Els cursos 2019-2020 i 2020-2021, el grau de NHD va comptar amb una dotacié
de 142 i 141 professors, respectivament (Evidencies NHD Taula E.4.0 i Taula E.4.1 del VSMA), on
la majoria del professorat és doctor (73% i 72%, respectivament), el 45 i 50%, respectivament,
del professors és permanent i un 65 i 67%, respectivament, esta acreditat (Taula E.4.1 del VSMA).
Destacar que la proporcié de doctors entre el professorat és semblant entre homes (73% sén
doctors) i dones (71% sén doctores) (2020-2021) (40%) (Taula E.4.1.2). Les dades mostren que
els cursos 2019-2020 i 2020-2021, la proporcid de professorat permanent (45 i 50%,
respectivament) es manté en proporcions similars als darrers cursos (2018-2019, 48%) i aquesta
proporcié d’entre un 45 i 50% és molt adequada per garantir |'estabilitat del grau, a més
d’assegurar una experiéncia docent i investigadora notable com s’exposa a la taula seglient:

Taula E.4.1.2. Caracteristiques del professorat del grau de NHD.

;?113;-22020 104 (73%) 57 (40%) 52 (37%) 93 (65%)

62% dones (61% dones) (58% dones) (63% dones) (61% dones)
(]

2020-2021

N(ilgll ’ 10272%) 54 (38%) 57 (40%) 95 (67%)

60% dones (60% dones) (59% dones) (54% dones) (60% dones)
(1]

Nota. Elaboracio propia a partir de dades de les taules E40 i E41 del VSMA.

El col-lectiu de professorat associat o associat medic en una proporcio del 33% i 34% (els cursos
2019-2020 i 2020-2021, respectivament) és rellevant en el grau de NHD per la seva destacada
experiencia professional contrastada en diferents camps de les sortides professionals del


https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%204/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=NXb4Mg
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=G1053#seguiment
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=G1053#seguiment
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%204/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=NXb4Mg
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=G1053#seguiment
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Dietista-Nutricionista (DN). A continuacié, s’especifiquen alguns ambits professionalitzadors on
destaquen el professorat associat del nostre grau de NHD. Set professors associats, DN
especialistes en dietética i dietoterapia clinica, de I'Hospital Esperit Sant (Santa Coloma de
Gramenet), de I'Hospital de Can Ruti (Santa Coloma de Gramenet), Hospital Moisés Broggi
(Barcelona), Hospital Vall d’Hebron (Barcelona), Hospital de Mataré (Matard), Hospital de
Bellvitge (L'Hospitalet de Llobregat), Institut Catala d’Oncologia (ICO, L'Hospitalet de Llobregat).
El curs 2019-2020, quatre professors associats o associats medics, metges especialitzats en
patologies de I'ambit de I'alimentacié de I'Hospital Clinic de Barcelona, dos dels quals el darrer
curs han aconseguit places de professor agregat. Dues professores associades DN, una és
doctora, ambdues treballant en I'ambit de consultoria en dietética, nutricié i salut. Una
professora associada de I'ambit de psicologia treballant en el centre privat de psicologia i
psicopedagogia IMPULSA (Barcelona). Un professor associat en I'ambit d’empresa i gestid de la
gualitat consultor freelance en finances especialitzat en mentoria empresarial, entre d’altres. La
presencia de professorat de rellevancia en el moén laboral de la dietética, dietoterapia, i
consultoria amb els ambits relacionats amb la Nutrici®6 Humana i Dietéetica, contribueix al
caracter transdisciplinar que es considera imprescindible i vital tenint en compte que aporten
una formacio professionalitzadora, i ofereixen a I'alumnat una visid i experiencia de I'entorn
professional que trobaran en finalitzar els estudis del grau. Dins del professorat associat, la
proporcié de dones i homes en el grau de NHD és del 56% i del 44%, respectivament.

De manera general, al voltant del 40% (40-38% entre 2019 i 2020) del professorat disposa de
quinquennis i al voltant del 40% (37-40% entre 2019 i 2020) del professorat disposa de sexennis
vius (Taula E.4.1.2). Si disgreguem per génere els quinquennis i sexennis vius, s'observa que les
dones (~58%) presenten una proporcié d’aquests més elevada que en el cas dels homes (~42%).

El professorat permanent juntament amb el professorat lector sén els Unics que tenen la
possibilitat d’acreditar sexennis de recerca i quinquennis de docéncia. La resta de professorat
gue soén associats, postdocs o altres com ara els Ramoén i Cajal, no tenen accés als programes.
Tenint en compte aquesta situacio, els resultats del professorat permanent mostren que el 76%
(mitjana 2019 i 2020) té quinquennis vius, el 73% (mitjana 2019 i 2020) té sexennis vius (Taula
E4.1.3) i un 100% estan acreditats (Taula E.4.1.4). Del professors lector, el 2019, tots estan
acreditats, un 57% tenen quinquennis vius, un 71% tenen sexennis vius i un 86% tenen un o més
sexennis. El 85% de professorat lector del 2019, van aconseguir places de professorat agregat
permanent el 2020 i el 15% van esdevenir professorat associat. EI 2020, els nous professors
lectors que han accedit a la plaga, tots estan acreditats i només un 18% tenen quinquennis vius,
un 36% tenen sexennis vius i un 45% tenen un o més sexennis. Aquest fet es pot atribuir a que
molts d’ells sén lectors de primer any i encara no han pogut demanar els meérits corresponents
i/o a que la resolucid hagi estat recent i encara estigui pendent d’actualitzacid.

Comentar que degut al perfil professional del professorat associat, aquest col-lectiu presenta
una proporcié menor de professors acreditats (26 i 25%, 2019 i 2020, respectivament) i de
doctors (47 i 48%, 2019 i 2020, respectivament) que la resta de professorat (Taula E.4.1 VSMA;
Taula E.4.1.2; Taula E.4.1.3; Taula E.4.1.4).



https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=G1053#seguiment
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Taula E.4.1.3. Quinquennis i sexennis vius en funcid de la permanéncia del professorat.

64 (45%) 70 (50%)

0, 0, 0, 0,
6 dones % dones
Permanent (53% d ) 78% 70% (56% d ) 74% 76%
. 47 (33%) 48 (34%)
A 20 () 0, 0,
ssociat (62% dones) % 0% (56% dones) 0% 0%
7 (5%) o o 11 (8%) 0 0
Lectors (57% dones) 57% 71% (73% dones) 18% 36%
24 (17%) . . 12 (9%) . .
Altres (52% dones) 8% 8% (92% dones) 0% 0%
Total 142 (100%) 141 (100%)

Permanent (inclou catedratic, professor titular, professor agregat, professor col-laborador, professor
agregat interi), Associat (inclou associat i associat médic). Altres (inclou Ramon y Cajal, pre i
postdoctorals). Taula d’elaboracié propia amb dades de la Taula E40 del VSMA.

Taula E.4.1.4. Professorat acreditat en funcié de la permaneéncia del professorat.

Permanent 64 100% 70 100%
Associat 47 26% 48 25%
Lector 7 100% 11 100%
Altres 24 65% 12 17%

Permanent (inclou catedratic, professor titular, professor agregat, professor col-laborador, professor
agregat interi), Associat (inclou associat i associat médic). Altres (inclou Ramon y Cajal, pre i
postdoctorals). Taula d’elaboracio propia amb dades de la Taula E40 del VSMA.

El perfil docent, el perfil investigador i/o I'experiéncia professional del professorat es pot
observar al Curriculum Vitae publicat a la pagina web del grau. El curs 2019-2020, hi havia
publicat un 70% dels CV al web, actualment aquest percentatge ha incrementat i es pot trobar
la informacié de bona part del professorat considerant el CV vinculat a diferents webs
acreditades i validades: Portal de Recerca de Catalunya, Webgrec UB, ORCID, o Linkedin.

Destacar del perfil docent del professorat que esta implicat al grau de NHD, que el professorat
de cada ambit imparteix materia del propi ambit i que el 30% del professorat del grau participa
en projectes d’innovacié docent (web RIMDA) i/o forma part de grups d’innovacié docents de la
Universitat de Barcelona (Evidéncia NHD.E.4.1.1).

Destacar del perfil investigador del professorat que esta implicat en projectes d’investigacio
dirigint o participant en grups de recerca de qualitat i consolidats (2017SGR1376; 2017SGR1546;
2017SGR131; 2017SGR196; 2017SGR1269; 2017SGR741; 2017SGR642; 2017SGR604;
2017SGR683; 2017SGR1746; 2017SGR945; 2017SGR158; 2017SGR325; 2017SGR1008;
2017SGR648; 2017SGR1342; 2017SGR244; 2017SGR6; 2017SGR94; 2017SGR506; 2017SGR979;
2017SGR625; 2017SGR124; 2017SGR1116) o participant activament en projectes competitius a
nivell nacional (MINECO, Institut de Salut Carlos Ill, MICINN, ICREA ACADEMIA) i internacional
(JPI-HDHL, IBD4Health, EIT-Health), fent importants contribucions en la seva area d’investigacio,



https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483741/38
http://www.ub.edu/rimda/projectes
http://www.ub.edu/rimda/projectes
http://www.ub.edu/rimda/projectes
http://www.ub.edu/rimda/grups
http://www.ub.edu/rimda/grups
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%204/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=NXb4Mg
https://webgrec.ub.edu/cgi-bin/3DADREC/crgrup.cgi
https://webgrec.ub.edu/cgi-bin/3DADREC/crcx1.cgi?PID=379980&IDI=CAT&QUE=CRXD
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en les seves respectives disciplines. En aquest sentit, cal fer especial esment en que la Dra.
Andrés-Lacueva i el Dr. Estruch -que coordinen dues assignatures del grau de NHD- i la Dra.
Lamuela-Raventds -que imparteix docéencia al grau- han estat inclosos el 2021 a la llista
dels Highly Cited Researchers de Clarivate Analytics (noticia UB) per la seva excel-lent trajectoria
cientifica. La Dra. Lamuela-Raventods i la Dra. Andrés-Lacueva, catedratiques del Departament de
Nutricid, Ciéncies de I’Alimentacié i Gastronomia, sén investigadores principals de Grups Ciber
de l'Institut de Salut Carlos Ill, CiberOBN (d’Obesitat i Nutricié) i CIBERFES (de Fragilitat i
Envelliment Saludable), respectivament. El Dr. Estruch, professor agregat, també és investigador
principal de Grups Ciber de I'Institut de Salut Carlos Ill, CiberOBN (d’Obesitat i Nutricid).

Per tant, considerant les dades aportades, destacar que al llarg del temps i de manera global en
el grau de NHD s’ha mantingut I’excel-léncia tant en el nivell de qualitat docent com de qualitat
investigadora del professorat implicat i, a més a més, s’ha disposat de professionals qualificats
gue han aportat el vessant més professionalitzador. Tot i I'excel-léncia actual, demostrada
objectivament amb les dades presentades, cal que els organs responsables de professorat
(Departaments, Deganat i Rectorat) segueixi treballant conjuntament en la politica de
professorat per establir les taxes de reposicid degudes a les jubilacions i altres situacions que
esdevinguin per no perdre la qualitat actual aconseguida i, sobretot, preveure la correcta i
adequada reposicié per jubilacié d’aquell professorat dedicat a la docéncia i investigacid més
relacionada amb els ambits professionalitzadors de la titulacid.

Adequacio del professorat a les assignatures seleccionades, al TFG i a les Practiques Externes

Les Taules E.4.1.5i E.4.1.6 mostren les caracteristiques de les assignatures seleccionades en base
als departaments implicats en la docencia, aixi com en el percentatge d’hores de docencia
impartida segons la tipologia de professorat. A continuacié es mostren algunes dades que
demostren l'alta qualificacié docent, investigadora i I'experiencia professional del professorat
per impartir aquestes assignatures. L'elevada experiencia docent del professorat es visualitza a
través dels quinquennis i de la seva vinculacié i implicacié en la millora de la qualitat docent que
es demostra a través de la seva participacid en grups d’innovacié docent i en projectes
d’innovacié docent. L’excel-léncia investigadora es visualitza a través dels sexennis
d’investigacio. Aquelles assignatures més professionalitzadores, la qualitat i 'adequacié del
professorat ve establerta per I'experiencia docent i professional en entorns reals.

Fisiologia Humana. El| professorat (Curriculum Vitae) que coordina i imparteix aquesta
assignatura basica pertany a la Seccié de Fisiologia del Departament de Bioquimica i Fisiologia
(Taula E.4.1.5) i es troba vinculat i acreditat en I'area de coneixement de Fisiologia. El 80% del
professorat que imparteix la docencia és permanent amb places de catedratic, professor titular
i agregat (Taula E.4.1.6), amb una llarga experiéncia docent i investigadora com s’acredita pels
seus trams de docéncia i recerca: 100% amb quinquennis vius [mitjana de 4,2 (rang entre 1 8)];
67% amb sexennis vius i 100% amb sexennis [mitjana de 3,3 (rang entre 2 i 5)]; 100% acreditats.
L'11% de la docencia és impartida per professorat lector que es troba acreditat i un 50% té
sexennis i quinquennis vius. Comentar que el 67% del professorat implicat en aquesta
assignatura sén dones. Addicionalment, tot el professorat implicat a I’assignatura forma part de
grups d’innovacié docent GAMFIF o ENAPFISIO. Per tant, I’experiéncia docent i investigadora del
professorat és excel-lent per impartir aquesta assignatura del primer curs del grau.



https://recognition.webofscience.com/awards/highly-cited/2021/
https://www.ub.edu/web/ub/es/menu_eines/noticies/2021/11/025.html?
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483741/38
http://www.ub.edu/rimda/content/gamfif2013
http://www.ub.edu/rimda/content/enapfisio
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Nutricié i Dietética. E| professorat (Curriculum Vitae) que coordina i imparteix aquesta
assignatura pertany a la Seccié de Nutricié i Bromatologia del Departament de Nutricid, Ciencies
de I’Alimentacid i Gastronomia (Taula E.4.1.5) i es troba vinculat a I'area de coneixement de
Nutricid i Bromatologia. El 59% de la docéncia la imparteix professorat permanent acreditat
(Taula E.4.1.6) dels quals el 100% amb quinquennis vius (rang entre 1i 3) i el 50% amb sexennis
vius i un total de 2 sexennis. El professorat associat imparteix el 41% de la docéencia en aquesta
assignatura aportant a I'assignatura la part professionalitzadora a través de la seva experiencia
en nutricié i dietética provinent de consultoria clinica i investigadora. Addicionalment, el 50%
del professorat implicat a [I'assignatura forma part del grup d’innovacié docent
NUTRICIOPRACTICA - RIDoR. Comentar que el 100% del professorat implicat en aquesta
assignatura sén dones. Per tant, I'experiencia docent, investigadora i professionalitzadora del
professorat d’aquesta assignatura és excel-lent per impartir aquesta assignatura.

Nutricio Comunitaria i Epidemiologia Nutricional. El professorat (Curriculum Vitae) d’aquesta
assignatura forma part de la Seccié de Nutricid i Bromatologia del Departament de Nutricid,
Ciéncies de I’Alimentacid i Gastronomia (DNCAG) (coordinador) i de la Unitat de Bioestadistica
del Departament de Fonaments Clinics (Taula E.4.1.5). El 82% de la docéencia la imparteix
professorat permanent (Taula E.4.1.6) acreditat dels quals el 67% amb quinquennis vius i 100%
amb quinquennis (rang entre 3 i 5) i el 100% amb sexennis vius (mitjana 2, rang entre 1i 3). El
professorat del DNCAG forma part del grup d’innovacié docent NUTRICIOPRACTICA - RIDoR.
Comentar que el 50% del professorat implicat en aquesta assignatura sén dones. Juntament amb
el professorat permanent, el professorat associat especialitzat en el tractament bioestadistic de
dades epidemiologiques avalat pel seu CV, fan que I'equip de professorat avali una I'experiencia
docent, investigadora i professionalitzadora excel-lent per impartir aquesta assignatura.

Qualitat i Gestio a I'Empresa Alimentaria. El professorat (Curriculum Vitae) d’aquesta
assignatura forma part del Departament I'Empresa de la Facultat d’Economia i Empresa
(coordinador) (Taula E.4.1.5). Aquest és un clar exemple d’assignatura amb una vessant molt
practica i professionalitzadora en I'ambit empresarial on el professorat imparteix la seva
docéncia enfocada a que l'estudiant es familiaritzi i entengui els continguts clau de
I"'administracié d’empreses i les funcions i activitats de I'administracié empresarial. En aquest
sentit, el 100% de la docéncia recau en professorat associat (Taula E.4.1.6) que, com queda
avalat pel seu Curriculum Vitae, disposa d’aquest vessant professional que enriquira a
I'estudiantat amb situacions en que es trobara en el mén real. Comentar que el 100% del
professorat implicat en aquesta assignatura sdn homes. Per tant, I'experieéncia docent i
professional del professorat és excel-lent per impartir aquesta assignatura de quart curs del grau
quan I'estudiant esta a punt de sortir al mén laboral.

Practiques Externes. El professorat (Curriculum Vitae) que coordina aquesta assignatura pertany
al Departament de Nutricid, Ciéncies de I’Alimentacié i Gastronomia (Taula E.4.1.5) ubicat al
Campus de I’Alimentacié de Torribera. Es una assignatura singular no assignada a cap
departament en particular i que depén del Consell d’Estudis. En el Consell d’Estudis del 28 dabril
de 2015, es van aprovar els criteris de tutoritzacid i en aquell curs 2015-2016 es va crear la
Comissié de Practiques Externes. Aquesta comissid esta formada per professorat especialitzat
en cadascun dels ambits dels centres de practiques per tutoritzar els estudiants. En aquest sentit,
aquest comput de professorat implica professorat permanent i associat especialitzats en
cadascun dels ambits. Aquesta especialitzacio s’avala pel seu Curriculum Vitae. La coordinadora
juntament amb la comissié és I'encarregada de nomenar el/la tutor/a académic/a.



https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483741/38
http://www.ub.edu/rimda/content/nutricio-p-idr
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483741/38
http://www.ub.edu/rimda/content/nutricio-p-idr
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483741/38
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483741/38
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483741/38
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/consell-d-estudis-de-nutricio-humana-i-dietetica
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/consell-d-estudis-de-nutricio-humana-i-dietetica
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483741/38
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La dedicacio del professorat en aquesta assignatura es basa principalment en la tutoritzacid i el
seguiment dels estudiants, aixi com, en la seva participacié en seminaris per complementar les
activitats formatives de les practiques i simulacions (veure estandard 6). El 51% de les hores de
dedicacié les realitza professorat permanent (Taula E.4.1.6), dels quals un 71% tenen
quinquennis vius (rang entre 1i5) i un 57% tenen sexennis vius (rang entre 1i5) i el 100% estan
acreditats. El professorat forma part del grup d’innovacié docent NUTRICIOPRACTICA - RIDoR,
grup creat a partir dels projectes d’innovacid associats a la millora de I’assignatura de Practiques
Externes del 2015 al 2019. El 34% de les hores de dedicacio les realitza professorat associat amb
experiencia professional en consultories de nutricid i dietetica i nutricid i dietoterapia
hospitalaria (avalat pels seus Curriculum Vitae — Evidencia NHD.E.4.1.2). La implicacié
professional d’aquests tutors s’estima que és idonia per a la tutoritzacié d’aquestes practiques.
La conjuncio de professorat permanent amb experiéncia docent i investigadora i de professorat
associat amb experiéncia professional en aquesta assignatura li dona un alt valor afegit per
assolir una bona coordinacid i la tutoritzacidé personalitzada de I'alumnat tenint en compte els
centres de practiques assignats. Comentar que el 85% del professorat implicat en aquesta
assignatura sén dones. Per tant, I'experiéencia docent, investigadora i professional del
professorat és excel-lent per tutoritzar els estudiants d’aquesta assignatura del darrer curs del
grau.

TFG. El professorat (Curriculum Vitae) que coordina aquesta assignatura pertany al Departament
de Nutricié, Cieéncies de I'Alimentacié i Gastronomia (Taula E.4.1.5), ubicat al Campus de
I’Alimentacié de Torribera. Es una assignatura singular no assignada a cap departament en
particular i que depén del Consell d’Estudis. El Consell d’Estudis realitza una peticié formal
anualment del nombre de temes als departaments implicats en la docéncia del grau; aquest
nombre es calcula tenint en compte la carrega docent que cada departament imparteix al grau
(veure detall a I'estandard 6). Al web del grau de TFG, el professorat tutor disposa d’una aplicacié
de gestio d’ofertes de TFG on inclou el tema, la tipologia de treball i un breu resum de que
consistira el treball. Els tutors ofereixen tematiques dins de I'ambit en qué es desenvolupa la
seva activitat investigadora o professional i entren dins la tipologia del TFG descrita a I'estandard
6.

La dedicacio del professorat en aquesta assignatura es basa principalment en la tutoritzacid i el
seguiment dels estudiants, aixi com, en la seva participacié en els tribunals d’avaluacio de les
presentacions orals (veure detall a I'estandard 6). El 70% de les hores de dedicacié les realitza
professorat permanent (Taula E.4.1.6), dels quals el 87% tenen quinquennis vius (mitjana
quinquennis 3,5), el 73% tenen sexennis vius i els 83% tenen sexennis (mitjana sexennis 3,8). El
50% dels lectors tenen quinquennis i sexennis vius. El 14% de les hores les realitza professorat
associat, el 13% del qual el realitzen doctors a diferéncia de I'l% que sén no doctors. El
professorat associat implicat doctor i no doctor pot tutoritzar treballs sobretot enfocats a ambits
professionals més practics. El Curriculum vitae del professorat implicat en el TFG el curs 2020-
2021 es troba a l'evidencia NHD.E.4.1.3. Comentar que el 72% del professorat implicat en
aquesta assignatura sén dones.

El 63% del professorat implicat en el TFG forma part de diferents grups d’innovacié docent i/o
coordina i participa en projectes d’innovacié docent. A I'evidencia NHD.E.4.1.4 es recullen els
GID als quals pertanyen el professorat que participa com a tutor i/o membre dels tribunals del
TFG. Per tant, I'experiéncia docent, investigadora i professional del professorat és excel-lent per
tutoritzar als estudiants d’aquesta assignatura de darrer curs del grau.
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Taula E.4.1.5 Caracteristiques de les assignatures seleccionades el curs 2020-2021

Fisiologia Humana 6 Bioquimica i Fisiologia 64 2
Nutricid, Ciencies de I’Alimentacio i

Nutricid i Dietetica 6 ) 66 1
Gastronomia

Nutricié6 Comunitaria i 9 Nutricié, Ciéncies de I’Alimentacid i 91 1

Epidemiologia Nutricional Gastronomia

ualitat i Gestio a

C.l . .. 6 Economia Financera i Comptabilitat 69 1

I'Empresa Alimentaria

Practiques Externes 24 Nutricio, Ciéncies de I’Alimentacio i 74 3
Gastronomia

TEG 6 Nutricid, Ciencies de I’Alimentacio i 78 )

Gastronomia
Taula d’elaboracio propia a proposta de I’Agéncia de Politiques i de Qualitat de la UB corresponent a la
Taula 4.4.a. de les Directrius.

Taula E.4.1.6 Percentatge d’hores impartides de docéncia (HIDA) segons tipologia del
professorat a les assignatures seleccionades.

Fisiologia Humana 80% 11% 3% 6% 100%
Nutricid i Dietética 38% 21% 41% 100%
Nu.tricié. Corr!unitéri-a.i 41% 41% 14% 59 100%
Epidemiologia Nutricional

Qtfalitat‘i Fiestié a I'Empresa 100% 100%
Alimentaria

Practiques Externes 20% 31% 10% 34% 4% 100%
TFG 59% 11% 8% 13% 1% 8% 100%

Taula d’elaboracio propia a proposta de I’Agéncia de Politiques i de Qualitat de la UB corresponent a la Taula
4.4.b. de les Directrius.

Valoracio dels resultats de les enquestes a I’alumnat sobre el grau de satisfaccié de la docéncia
impartida

Els mecanismes de recollida del grau de satisfaccié dels diferents col-lectius es basen en
enquestes realitzades des del Vicerectorat de Politica Academica i Qualitat de la Universitat de
Barcelona i des del Deganat de la Facultat de Farmacia i Ciencies de I’Alimentacid. S’han fet
enquestes tant als professors que intervenen en la docéncia del grau com als estudiants, per
coneixer les fortaleses i mancances i poder establir mecanismes per minimitzar els problemes
que es puguin detectar.
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Resum de les enquestes al professorat

Amb aquestes enquestes es pretén avaluar el grau de satisfaccié del professorat amb el
desplegament de I'ensenyament. Els resultats de I'enquesta realitzada al professorat el curs
2020-2021, es pot observar a la Figura 4.1.1.

Figura 4.1.1. Satisfaccié del professorat amb el desplegament del grau de Nutricid6 Humana i
Dietetica, el curs 2020-2021.

La participacid en aquesta enquesta ha estat forga elevada amb un 61% de participacié per part
del professorat. Els resultats globals de I'enquesta posen en relleu una elevada satisfaccié del
professorat envers el desplegament de la titulacio (5,14 sobre 6, Q16). La valoracié a les diferents
gliestions oscil-la entre 4,52 i 5,71 sobre 6, totes valorades per sobre del 7,5 sobre 10.
Destaquem sobretot aquelles qiiestions on hem fet accions especifiques en aquests darrers anys
observant una excel-lent satisfaccié del professorat sobre [l‘organitzacié i avaluacio de les
practiques externes (5,71 sobre 6) i, I'organitzacio i I'avaluacic dels treballs fi de grau (5,39 sobre
6, Q12), a més d’aspectes més generals sobre el suport institucional per al desenvolupament de
I'activitat docent (5,36 sobre 6, Q9), el nivell formatiu assolit pels estudiants que es titulen (5,22
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sobre 6, Q15). En definitiva, aquests resultats demostren |'elevada satisfaccid del professorat
amb el grau de NHD.

Resum de les enquestes als estudiants

Analitzant els resultats de I'enquesta sobre Satisfaccié dels estudiants amb I’'accié docent i
formativa, el primer aspecte a destacar és que la participacié de I'alumnat a I’hora de respondre
les enquestes per a cada assignatura és forga irregular segons el semestre considerat i no ha
estat tan elevada com seria desitjable, de fet els percentatges de participacid i el nombre de
respostes es mostren a la Taula E.4.1.7 seglient:

Taula E.4.1.7. Percentatge de resposta en les valoracions de les assignatures els cursos 2019-2020
i 2020-2021 i valoracions de I'assignatura i de I'activitat del professorat.

DADES RESPECTE LA SATISFACCIO GLOBAL DE LES ASSIGNATURES

Valoracié mitjana + SD 72+1,1 7,3%+0,7 73 1,4 7,1+2,6
DADES RESPECTE L’ACTIVITAT DEL PRO,FESSORAT

Valoracié mitjana + SD 7,7+0,8 6,9+2,3 7,2+24 7,7+2,7
DADES RESPECTE L’ENQUESTA

o P

% de participacio 33+9% 21+7% 32+ 14% 16 %*

(valor mitja + SD)
% assignatures que superen 10 6% 75% 36% 919%*

respostes i 20% participacio

Taula d’elaboracio propia a partir de les taules E65, E65bis i E65_2020 de I'espai VSMA.
*Les dades del 2n semestre del curs 2020-2021 només estan disponibles com a informes agregats
(Evidéncia NHD.E.4.1.10) i, per tant, només s’ha pogut extreure la mitjana. Escala de valoracio de I’1 al 10.

Des del curs 2015-2016, la UB té implantat un sistema que permet respondre les enquestes a
través de qualsevol dispositiu mobil amb connexié a internet. Addicionalment, durant el periode
d’enquestes que correspon des d’aproximadament un mes abans de finalitzar les classes i durant
tot el periode d’avaluacid, la UB -a través del Gabinet Tecnic del Rectorat- realitza diferents
accions de difusio per tal d’incentivar la participacié (correu electronic, noticies a les xarxes
socials, avisos al Campus Virtual, Mon UB) i també, demana a les facultats i caps d’estudis de dur
a terme accions en aquest sentit. Des de la Cap d’estudis, es fan recordatoris al professorat que
coordina les assignatures a través de correu electronic o de manera personal (Evidencia
NHD.E.4.1.5). Malgrat els esforcos del professorat per conscienciar a I'alumnat de l'interes de
les enquestes per millorar la qualitat del grau i el fet que els darrers anys és possible realitzar
I’enquesta des del mobil, a vegades, en algunes assignatures no s’arriba als minims que sén 10
respostes/grup i/o un 20% de participacié. No obstant, a la Taula E.4.1.7 es pot observar que el
percentatge d’assignatures que superen aquest minim és forca elevat (>75%).

La valoracid global de les assignatures i del professorat per part de I'alumnat és molt bona amb
valors entre 7,1 7,3 per les assignatures i d’entre 6,9 i 7,7 per al professorat, tenint en compte
que el segon semestre del curs 2019-2020 es va confinar a la poblacié i la universitat, el
professorat i I'alumnat van haver d’adaptar-se rapidament a la nova situacié. Per tant, aquestes
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valoracions, malgrat aquesta pandémia a mig curs i que ha afectat també el curs 2020-2021, ha
demostrat la alta capacitat i compromis del professorat per adaptar la docéncia a la situacid
posant per davant I'aprenentatge del seu alumnat.

Respecte a les Practiques Externes i al TFG, hi ha enquestes especifiques (Evidencies
NHD.E.4.1.6 per a practiques externes i NHD.E.4.1.7 per a TFG) per aquestes assignatures. El
professorat coordinador realitza aquestes enquestes especifiques anonimament a I'alumnat a
través del campus virtual de les assignatures. L'estudiantat les respon abans de lliurar els
treballs/memories corresponents.

Els resultats del TFG obtinguts el curs 2020-2021 posen de manifest les millores realitzades en
aquesta assignatura en els darrers dos anys (veure detall a I'estandard 6). La valoracié global del
TFG per part de I'alumnat és de 7,9 + 1,5 (Escala de valoracié de I'1 al 10) en una mostra del 74%
de participacié de I'alumnat matriculat (Evidencia NHD.E.4.1.8). Aquesta valoracié general per
part de I'alumnat es veu recolzada per un alt percentatge de satisfaccié en altres valoracions: El
92% esta d’acord o molt d’acord que estava ben informat dels objectius, programa i criteris
d’avaluacio a la reunié informativa que es realitza abans d’iniciar el TFG; el 91% esta molt d’acord
o d’acord amb el tipus d’avaluacié de I'assignatura; el 83 i el 85% estan satisfets amb els
seminaris de cerca i gestid bibliografica; el 83% i 88% dels estudiants han estat satisfets amb
I'accessibilitat del tutor i en I'accessibilitat i implicacié de la coordinadora, respectivament; entre
d’altres. Aquests resultats demostren I’excel-lent funcionament de I'organitzacié del TFG i de la
implicacié de la coordinadora i el professorat tutor en la tutoritzacié dels estudiants.

Respecte a les practiques externes, anualment es realitzen les enquestes de valoracié a través
del campus virtual d’aquesta assignatura. L'informe de valoracié de la satisfaccido de les
practiques (Evidéencia NHD.E.4.1.9) mostra un alt percentatge de participacié: 89%. Respecte al
procediment de I'assignatura, la majoria d’estudiants (88%) estan d’acord i molt d’acord en que
s’ha explicat amb claredat els objectius, el programai els criteris d’avaluacié de I'assignatura; un
73% troben adequada I'avaluacio de I'assignatura i un 65% han utilitzat el campus virtual i els ha
estat util. Es considera aquest valor del 65% una mica baix considerant que el campus virtual
conté informacio sobre I'organitzacid, les activitats i els criteris d’avaluacié i a més perqueé se’ls
fa accedir a aquest durant la sessid de presentacié de l'assignatura i de la carpeta
d’aprenentatge. Les preguntes sobre la valoracié del professorat tutor i la coordinadora
d’assignatura, mostren que aquests sén facilment accessibles (91% i 94%, respectivament),
I'estudiantat valora que el 88% dels tutors estan implicats en el procés d’aprenentatge i més
d’un 89% pensa que la coordinadora contesta rapidament i esta molt implicada en el procés.
Més d’un 90% pensa que la gestié administrativa ha estat senzilla. Per tant, aquests resultats
demostren I'excel-lent funcionament, organitzacié i implicacié de tot el personal (tutors,
coordinadora i personal d’administracié i serveis) implicat a les practiques.

3.4.2 El professorat del centre és suficient i disposa de la dedicacié adequada per desenvolupar
les seves funcions i atendre els estudiants

Els cursos 2019-2020 i 2020-2021, el grau de NHD va comptar amb una dotacidé de 142 i 141
professors, respectivament (Evidencies NHD Taula E.4.0 i Taula E.4.1 del VSMA), on la majoria
del professorat és doctor (73% i 72%, respectivament), el 45 i 50%, respectivament, dels
professors sdn permanents i un 65 i 67%, respectivament, estan acreditats (Taula E.4.1 del
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VSMA). Les dades mostren que la proporcié de professorat permanent del grau és adequada per
garantir I'estabilitat del grau i per desenvolupar les seves funcions i atendre els estudiants. El
petit increment observat el curs 2020-2021 és atribuible a que en els darrers anys el professorat
que era lector, Ramoén y Cajal i alguns associats i/o associats médics, han accedit a places de
professorat permanent incrementant la proporcié de professorat permanent al grau de NHD
(Taula E4.2.1). Addicionalment, s’espera que els lectors i Ramon y Cajal que estan impartint
docencia actualment al grau, gracies a estar acreditats, puguin accedir a places de professorat
permanent en els propers anys i, per tant, incrementi encara més la proporcié de professorat
permanent.

Taula E.4.2.1. Hores de docencia segons la permaneéncia del professorat.

Permanent 64 52% 70 58%
Associat i associat medic 47 29% 48 31%
Lectors 7 7% 11 6%
Altres 24 12% 12 5%

Permanent (inclou catedratic, professor titular, professor agregat, professor col-laborador, professor
agregat interi), Associat (inclou associat i associat médic). Altres (inclou Ramon y Cajal, pre i
postdoctorals). Taula d’elaboracio propia amb dades de la Taula E40 del VSMA.

Un percentatge molt elevat del professorat del grau de NHD té una dedicacié a temps complet
a la universitat (aproximadament 56% el 2019 i 59% el 2020) (Taula E.4.1 del VSMA). A més,
comentar que la proporcié de professorat permanent ubicat al Campus de I'Alimentacié de
Torribera i/o que disposa de despatx al campus per poder atendre els estudiants és del 38% el
2019 i del 40% el 2020. Aquesta proporcid garanteix una estabilitat al conjunt de I'ensenyament
i fa possible I'organitzacio del grau i I’atencié als estudiants. Una part del professorat no estable
sén professionals externs (professorat associat), imprescindibles per a la bona formacié dels
estudiants. Entre el 31% (curs 2019-2020) i el 23% (curs 2020-2021) dels professors associats, i
altre professorat no permanent té algun tipus d’acreditacié (AQU o ANECA) per accedir a
posicions docents permanents. S’exclouen els lectors que en un 100% estan acreditats, mentre
que en el col-lectiu d’associats només aproximadament un 25% té algun tipus d’acreditacio. Aixo
s’atribueix a que aquest col-lectiu té una tasca professional molt consolidada en I'ambit
hospitalari o de salut, en consulta privada, a la industria o bé a I’Administracio, que no té com a
objectiu la carrera docent i que, per tant, no té opcié a acreditar-se. El fet que una bona part del
personal no permanent disposi d’alguna acreditacié posa de manifest que I'ensenyament té
opcions de poder garantir I'increment necessari de professorat amb una plaga a temps complet
i permanent. Tot i aixi, és important mantenir un cert percentatge de professorat genuinament
associat, ja que actua com a pont entre I'académia i la professié. El grau de NHD requereix aquest
professorat que exerceix la professid en ambits diferents que aporten I'experiéncia per poder
desenvolupar les competéncies més professionalitzadores.

Respecte a la docencia impartida, el 49% i 59% de la docéncia el 2019 i el 2020 esta realitzada
per professorat permanent (Evidéncia NHD Taula E.4.0 VSMA), que es distribueix segons es
mostra a la Taula E.4.2.2. L'increment de percentatge d’hores de docéencia de titular a catedratic
es deu a la promocié de professorat que, aquest darrer curs, ha passat de professorat titular i
agregat a catedratic i també a la creacid de places de professor agregat. Comentar també que
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aquesta promocié a la catedra ha permeés equilibrar |la proporcié de dones i homes que el 2019
era forca descompensada.

Respecte al professorat implicat en assignatures basiques de primer curs del grau, els
departaments involucren professorat de llarg recorregut en la formacié d’aquests estudiants de
nou ingrés. En el conjunt de les assignatures de primer curs, el curs 2020-2021, hi participen 26
professors permanents (9 catedratics i 17 titulars i agregats) i 8 professors contractats (lectors i
associats) (Taula E.4.2.3). Normalment el professorat amb més experiéncia se’ls assigna la
coordinacié d’aquestes assignatures (5 catedratics, 3 agregats i 2 professors titulars) ja que sén
estudiants de primer curs i necessiten I'atencié de professorat amb més experiéncia. En Ila
majoria d’aquestes assignatures també hi ha una bona part d’activitats practiques i amb
experimentalitat que requereixen grups més reduits i que tant els professors permanents com
els lectors i associats hi tenen un paper important. Es combina aixi I'experiéncia del professorat
de llarg recorregut amb el professorat novell. El professorat permanent imparteix el 85% de la
docéncia de primer curs: un 65% té quinquennis vius i un 61% té sexennis vius. Es pot observar
que el nombre de trams docents i de recerca incrementa en funcié de la categoria i dels anys
que el professorat porta en la seva categoria. En qualsevol cas, la qliestié important és que el
professorat de primer curs és molt adequat per garantir que les bases del coneixement quedin
ben establertes ja que té I'experiencia, el coneixement i el bagatge per assolir aquesta fita.

Taula E.4.2.3. Caracteristiques del professorat de primer curs. Dades del curs 2020-2021.

57% 66%
(o)
cu 9 29% (6,8+1,3) (5,7 £0,5)
83% 50%
0,
T 6 14% (53+1,0) (4,3+0,6)
55% 64%
0,
Agregats 11 42% (1,5+0,8) (2,7+0,8)
25% 50%
0,
Lectors 4 8% (1,0 £0) (1,540,7)
Associats 4 11% 0% 0%

Taula d’elaboracio propia a partir de les dades de la Taula E40 VSMA. CU, Catedratic d’universitat; TU,
titular d’universitat.
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Respecte a la relacié d’estudiants per PDI a temps complet, el valor s’"ha mantingut en un rang
relativament constant des del 2015: valors de 11,4 (2015), 13,4 (2017) i amb valors de 12,7
(2019) (Taula E.4.5 VSMA). Es considera que aquest valor permet una bona dedicacié a
I'estudiant.

3.4.3 La institucio ofereix suport i oportunitats per millorar la qualitat de I'activitat docent i
investigadora del professorat

Eines de suport institucional per al desenvolupament de les funcions del professorat

El professorat disposa de diverses eines institucionals encaminades a millorar la qualitat de
L’ACTIVITAT DOCENT, INVESTIGADORA | DE TRANSFERENCIA. Se’n detallen algunes de les més
rellevants en el quadre seglent:

PROGRAMES PER MILLORAR LA QUALITAT DE L’ACTIVITAT DOCENT

Programa IDP-ICE Cursos de formacié en docéncia i recerca per a Professorat Universitari (IDP-
ICE)
Programa REDICE Projectes de recerca bianuals dedicats a ampliar i difondre coneixement mitjangant

processos sistematics i cientificament rigorosos gracies als quals es puguin aclarir,
descobrir, comprendre, avaluar o transformar qlestions sobre [|’ensenyament
universitari.

Programa RIMDA Eina institucional per afavorir la Recerca, Innovacié i la Millora de la Docéncia i
I’Aprenentatge. Concretament, el professorat pot accedir a dues convocatories/any per
sol-licitar projectes d’innovacié docent; aixi com també disposa d’ajuts per crear
materials, per difondre la innovacié a congressos nacionals i internacionals, entre
d’altres.

Suport del CRAI Ofereixen cursos a demanda de suport a la investigacid i altres de suport a la docéncia
pel professorat, aixi com altres especifics pels estudiants. De manera general, el CRAI
ofereix cursos sobre la utilitzacié del Campus Virtual, bases de dades, citacié de fonts
bibliografiques, programes per seguir la docéncia en linia i suport per elaborar treballs
académics.

e  Serveis de suport a la docéencia (Fitxa de processos)

e  Suport ala docencia durant la suspensid temporal de les activitats académiques
per la covid-19

e  Cursos i tallers programats

e  Suport als docents
o  Suport al Campus Virtual

Assessorament en eines El TACTIC del CRAI (Infografia)

Elaboracié de materials docents

Suport en les eines de la carpeta docent

Assessorament sobre deteccid de similituds de treballs academics

o OMADO (Objectes i MAterials DOcents)

PROGRAMES PER MILLORAR LA DIVULGACIO i EMPRENEDORIA

O O O O

Divulgacio cientifica La UB divulga. La UB divulga engloba el conjunt d’activitats de divulgacio cientifica que
organitza la Universitat de Barcelona.
Emprenedoria StartUB! Programa UB que acompanya al professorat i a I'estudiantat en el

desenvolupament del seu projecte empresarial durant tot el procés. L'objectiu que té
és crear un moén més sostenible, igualitari i amb major nivell de benestar.



https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=G1053#seguiment
https://www.ub.edu/idp/web/ca
https://www.ub.edu/idp/web/ca/cursos/ub/fp2021
https://www.ub.edu/idp/web/ca/programa-de-recerca-en-docencia-universitaria-redice
http://www.ub.edu/rimda/
https://crai.ub.edu/
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/suport-investigador
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/suport-docent
https://crai.ub.edu/que-ofereix-el-crai/elaboracio-treballs-academics
https://crai.ub.edu/que-ofereix-el-crai/elaboracio-treballs-academics
https://www.ub.edu/portal/documents/6842414/7769787/FPT_D51_Serveis+de+suport+doc%C3%A8ncia_V01.pdf/c006eb36-d9f4-1d70-1bfe-749f98156832
https://www.ub.edu/web/ub/galeries/documents/universitat/coronavirus/orientacions-docencia-coronavirus-ca.pdf
https://www.ub.edu/web/ub/galeries/documents/universitat/coronavirus/orientacions-docencia-coronavirus-ca.pdf
https://crai.ub.edu/es/que-ofereix-el-crai/formacio-usuaris/cursos-programats?month=2021-11
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/suport-docent
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/suport-docent/campus-virtual
https://crai.ub.edu/sites/default/files/docencia/infografia.pdf
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/suport-docent/elaboracio-materials-docents
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/suport-docent/carpeta-docent
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/elaboracio-treballs-academics/plagi#docents
http://diposit.ub.edu/dspace/handle/2445/2
https://www.ub.edu/web/portal/es/investiga/divulgacion-cientifica/
http://www.ub.edu/laubdivulga/
http://www.ub.edu/startub/es/
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PROGRAMES PER MILLORAR LA QUALITAT DE L'ACTIVITAT INVESTIGADORA

INVESTIGA Recerca a la UB

Produccié cientifica

Divulgacio cientifica

Transferéncia i innovacié

e  Oficina de transferencia. Bosch i Gimpera UB. La Fundacié Bosch i

Gimpera disposa de mecanismes perque la investigacio de la UB
tingui impacte a la societat a través d’empreses i institucions.

Fes la tesiala UB

e Instituts de recerca
. Grups de recerca

Suport del CRAI CRAI unitat de recerca
e  Accés obert a la Universitat de Barcelona
. Suport i assessorament en la gestio de les dades de recerca
e  Suport als investigadors
e  Suport al gestor bibliografic Mendeley

Serveis de suport a la recerca Centres cientifics i tecnologics
Centre de patents
Comite etic d’experimentacié animal
Comissio de bioética de la UB
Gestid de la recerca

El professorat de la UB té a la seva disposicié un conjunt d’eines al seu Espai Personal UB per tal
de facilitar I'accés i la gestié de la informacié en relacié a:

e PDA (Pla de Dedicacié Académica) de la UB

e Encarrecs docents

e Llistes de matricula GIGA

e RIMDA (Recerca, Innovacié i Millora de la Docencia i I'Aprenentatge), antic PMID
e IDP-ICE (Institut de Desenvolupament Professional) de la UB

e Curricul@

e Enquestes

e Rendiment académic

e Avaluacié Docent del Professorat (ADP)

El CRAI de la UB, en coordinacié amb el Gabinet Técnic del Rectorat, dona suport al professorat
sobre el funcionament de I'aplicacié d’Avaluacié Docent del Professorat (ADP) a través del Servei
d’Atencid als Usuaris (S@U), resolent les consultes i dubtes que es generin, aixi com elaborant
materials d’ajuda que es publiquen al web del Gabinet tecnic del Rectorat.

El curs passat 2020-2021, en qué degut a la pandemia de la COVID-19 va ser necessaria
I'adaptacid a la docéncia mixta i en linia, els recursos oferts per la institucié van ser claus per al
bon funcionament de la docéncia en aquesta situacié extraordinaria. Cal destacar en aquest nou
context la importancia de la formacié i I'acompanyament permanent al col-lectiu docent i la
necessitat de replantejament estratégic de la docéncia i de I'aprenentatge, mitjangant una
formacié en linia adequada.

Les estrategies de la UB, van implicar a unitats com ara el RIMDA per crear projectes en aquest
sentit. EI RIMDA va crear el PROJECTE RIMDA-DOCENCIA MIXTA que com a finalitat principal


https://www.ub.edu/web/portal/ca/investiga/
https://www.ub.edu/web/portal/ca/investiga/recerca-a-la-ub/casos-d-exit/
https://www.ub.edu/web/portal/ca/investiga/produccio-cientifica/
https://www.ub.edu/web/portal/ca/investiga/divulgacio-cientifica/
https://www.ub.edu/web/portal/ca/investiga/transferencia-i-innovacio/
http://www.fbg.ub.edu/es/
https://www.ub.edu/web/portal/ca/investiga/fes-la-tesi-a-la-ub/
https://www.ub.edu/web/ub/ca/recerca_innovacio/recerca_a_la_UB/instituts/instituts.html
https://www.ub.edu/web/ub/ca/recerca_innovacio/recerca_a_la_UB/grups/index.html
https://crai.ub.edu/ca/coneix-el-crai/crai-unitats/unitat-recerca
http://crai.ub.edu/que-ofereix-el-crai/acces-obert-ub
http://crai.ub.edu/que-ofereix-el-crai/suport-investigador/dades-recerca
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/suport-investigador
http://crai.ub.edu/que-ofereix-el-crai/citacions-bibliografiques/mendeley
http://www.ccit.ub.edu/ES/home.html
http://www.ub.edu/centredepatents/es/index.html
http://www.ub.edu/ceea/ca
http://www.ub.edu/comissiobioetica/
http://www.ub.edu/ogrc/
http://www.ub.edu/ogrc/doc/instruccions_pda_2020.pdf
http://www.ub.edu/rimda/inici_rimda
http://www.ub.edu/ice/
https://webgrec.ub.edu/grec_cat.html#contenidor1
http://www.ub.edu/gtr/avaluacio.html
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/sau
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/sau
http://www.ub.edu/gtr/avaluacio.html
https://www.ub.edu/web/ub/ca/menu_eines/noticies/2020/09/001.html
http://www.ub.edu/rimda/rdm_inici
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tenia oferir suport i assessorament al conjunt del professorat de la UB davant els reptes que
comportava l'inici del curs academic 2020-2021 amb la nova situacié de docéencia mixta en el
marc excepcional generat per la crisi de la Covid-19. En aquest sentit, es van desenvolupar
sessions formatives i de presentacid de les estratégies d’innovacid docent al professorat:
Aprenentatge basat en problemes (ABP), Aprenentatge basat en projectes (ABPr), Aula inversa
(Just in Time Teaching), Aula inversa (Team Based Learning), Exposicié oral, Estudi de Cas, en la
qual hi ha participat professorat implicat al grau de NHD.

Referent als cursos de formacié realitzats pel professorat del grau de NHD, el curs 2019-2020,
un total de 67 PDI (47% de professorat del grau: 61% de dones i un 39% d’homes) van realitzar
un total de 157 cursos (Evidencia NHD.E.4.3.1), 105 realitzats per dones (69% dels cursos) i 52
realitzats per homes (33% dels cursos). El curs 2018-2019, un total de 45 PDI (32% de professorat
del grau: 76% de dones i 24% d’homes) van realitzar un total de 79 cursos, 60 realitzats per dones
(76% dels cursos) i 24 realitzats per homes (24% dels cursos) (Evidéncia NHD.E.4.3.2). Encara que
s’observa que hi ha un major percentatge de professores que realitza cursos, aquestes també
sén més presents en la docencia del grau de NHD (62% de dones i 38% d’homes, curs 2019-2020;
63% de dones i 37% d’homes, curs 2018-2019).

Durant els cursos 2019-2020 i 2020-2021, el professorat va participar en cursos d’adaptacio de
la docéncia presencial a virtual demostrant una rapida adaptacié a la modalitat de docéncia
virtual, implementant estrategies d’éxit que s’han publicat en congressos d’innovacié docent
internacionals. Alguns exemples els trobem en assignatures basiques de primer curs i altres més
aplicades: Juan et al., Resources for learning human physiology for students of human nutrition
and dietetics during the first COVID-19 lockdown. Edulearn21, 1547:7994-8000, 2021; Urpi-Sarda
et al., Lizarraga, MA. Experiencias formativas de resolucidn de casos clinicos en dietoterapia en
modalidad virtual sincrona. 11l CIDICO, 15-20 novembre del 2021.

Des de la coordinacié del grau de NHD es valora molt positivament que el 30% del professorat
del grau participi en projectes d’innovacié docent i/o que formi part de grups d’innovacid
docents de la Universitat de Barcelona (Evidéncia NHD.E.4.1.1). Concretament , durant el curs
2019-2020, es van concedir tres projectes d’innovacié docent directament aplicats a les
assignatures propies del grau de NHD. Un d’ells aplicat exclusivament a I'assignatura de TFG amb
I'objectiu de reestructurar el format del TFG orientant-lo a I'activitat professional i dissenyar
instruments de tutoritzacié i avaluacié de I'aprenentatge associat al TFG: “Replantejament Del
Disseny i Sistema D’avaluacid del Treball Final de Grau en el Grau de Nutricié Humana | Dietéetica”
(2019PID-UB/010). L’altre projecte concedit és més transversal al grau i té com a objectiu
dissenyar activitats de simulacid en la materia de dietoterapia per tal que I'alumnat assoleixi les
habilitats propies del dietista nutricionista a través de simular entorns i casos reals: “Disseny
d’activitats d’aprenentatge Basades en la Simulacié a la Matéria Dietoterapia” (2019PID-
UB/006). Aquest projecte ha estat aplicat a les assignatures de Patologia General i Dietoterapia
i practiques externes, aplicant per primera vegada activitats de simulacié al grau a finals de
tercer curs i a l'inici de les practiques externes per tal de d’incrementar les habilitats dels
estudiants per enfrontar-se a situacions reals. El tercer projecte concedit és el disseny, creacid i
implementacié de casos transversals al grau a través de I'assignatura de Fisiologia Humana (1r
curs), Ampliacié de Fisiologia Humana (2n curs), Patologia Nutricional i Dietoterapia (3r curs) i
Patologia General i Dietoterapia (3r curs). Aquest projecte pretén la integracio de continguts, la
reflexio per part dels estudiants en la progressido de la seva formacid i la consolidacié de
coneixements i capacitats: “Dels coneixements a les competéncies a través de I'estudi de casos”



https://web.microsoftstream.com/video/4189a5ed-5855-40c2-b8dc-c3dea352ee1f
https://web.microsoftstream.com/video/f2e21f65-10f0-4bb0-ba0c-056c61c7f1f8
https://web.microsoftstream.com/video/6e06f9e5-441c-4d21-9049-1c86c498938d?list=studio
https://web.microsoftstream.com/video/6e06f9e5-441c-4d21-9049-1c86c498938d?list=studio
https://web.microsoftstream.com/video/876c2e5e-6af1-45cc-a0fb-6e2ecf31c3c1?list=studio
https://web.microsoftstream.com/video/375f0a2b-07d6-47df-b33a-b1deab1984d9?list=studio
https://web.microsoftstream.com/video/56819715-6b10-42f8-bc4c-e9999ee12088
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%204/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=NXb4Mg
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%204/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=NXb4Mg
http://www.ub.edu/rimda/projectes
http://www.ub.edu/rimda/grups
http://www.ub.edu/rimda/grups
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%204/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=NXb4Mg
http://www.ub.edu/rimda/content/replantejament-del-disseny-i-sistema-d%E2%80%99avaluaci%C3%B3-del-treball-final-de-grau-en-el-grau-de
http://www.ub.edu/rimda/content/replantejament-del-disseny-i-sistema-d%E2%80%99avaluaci%C3%B3-del-treball-final-de-grau-en-el-grau-de
http://www.ub.edu/rimda/content/replantejament-del-disseny-i-sistema-d%E2%80%99avaluaci%C3%B3-del-treball-final-de-grau-en-el-grau-de
http://www.ub.edu/rimda/content/disseny-d%E2%80%99activitats-d%E2%80%99aprenentatge-basades-en-la-simulaci%C3%B3-la-mat%C3%A8ria-dietoter%C3%A0pia
http://www.ub.edu/rimda/content/disseny-d%E2%80%99activitats-d%E2%80%99aprenentatge-basades-en-la-simulaci%C3%B3-la-mat%C3%A8ria-dietoter%C3%A0pia
http://www.ub.edu/rimda/content/disseny-d%E2%80%99activitats-d%E2%80%99aprenentatge-basades-en-la-simulaci%C3%B3-la-mat%C3%A8ria-dietoter%C3%A0pia
http://www.ub.edu/rimda/content/dels-coneixements-les-compet%C3%A8ncies-trav%C3%A9s-de-lestudi-de-casos
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(2019PID-UB/023). Posteriorment, durant el curs 2020-2021, es va concedir un projecte
d’innovacié docent anomenat “SLIDE-4-U: Construccié de la classe a través de les diapositives
explicades pels estudiants” (2020PID-UB/023) aplicat a I'assignatura de Nutricié Molecular de
qguart curs amb I'objectiu de fer particip a I'estudiant del seu propi procés d’aprenentatge i el
dels seus companys a través de la preparacié i posterior explicacié a classe de les diapositives.
En aquest aspecte, aquestes noves metodologies docents pretenen promoure una major
implicacio i participacié de I'alumnat i treballar les habilitats de comunicacid, al mateix temps
gue es fomenta una actitud més reflexiva.

Aguests projectes d’innovacié docent han donat lloc a la presentacié dels resultats a congressos
d’innovacié docent i a la publicacid en revistes dels resultats. Aquesta informacid es troba a
I'evidencia NHD E.4.3.3.

La implicacio del professorat del grau de NHD en la millora de la docéncia i, per tant, en la
gualitat docent i la introduccié de noves metodologies docents a diverses assignatures del grau,
es reflecteix en la satisfaccio de I'alumnat i també pels comentaris que realitza a nivell verbal i/o
a través de les enquestes o treballs. Tot i aixi, creiem que cal visualitzar més els projectes i les
millores que es realitzen i, per tant, es planteja com a proposta de millora, introduir al web del
grau un subapartat dins de professorat per mostrar la innovacié docent que realitza el
professorat implicat en el grau.

Graus de CTA i NHD

3.4.4 Propostes de millora de I'estandard 4

* Vegeu la graella del Pla de millores del grau de CTA clicant clicant aqui.
* Vegeu la graella del Pla de millores del grau de NHD clicant aqui.

3.4.5 Autoavaluacio de 'estandard 4

Una valoracio global de I'autoinforme dels graus sotmesos a acreditacié demostra que en
tots els graus hi ha un professorat amb una gran experiéncia docent i una gran qualitat
cientifica, i que el grau de satisfaccio dels estudiants amb el professorat és elevat.

Un altre aspecte a destacar és la formacié continuada que rep el professorat que imparteix
docéencia als graus de CTA i NHD, aixi com la seva participacio en projectes d'innovacio
docent per millorar la qualitat de la docéncia.

En base a I’excel-lent perfil docent, investigador i/o professional del professorat, a la seva
experiencia i la notable satisfaccio dels estudiants envers la seva dedicacid, aixi com els
recursos per desenvolupar una formacié d’alta qualitat, la valoracio d’aquest estandard
es considera que s’assoleix vers I’excel-léncia.


http://www.ub.edu/rimda/content/dels-coneixements-les-compet%C3%A8ncies-trav%C3%A9s-de-lestudi-de-casos
http://www.ub.edu/rimda/content/slide-4-u-construcci%C3%B3-de-la-classe-trav%C3%A9s-de-les-diapositives-explicades-pels-estudiants
http://www.ub.edu/rimda/content/slide-4-u-construcci%C3%B3-de-la-classe-trav%C3%A9s-de-les-diapositives-explicades-pels-estudiants
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%204/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=NXb4Mg
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20millores?csf=1&web=1&e=bE6r3g
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20millores?csf=1&web=1&e=bE6r3g
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3.5. Estandard 5. Eficacia dels sistemes de suport a 'aprenentatge

3.5.1 Els serveis d’orientacié académica suporten adequadament el procés d’aprenentatge i
els d’orientacié professional faciliten la incorporacié al mercat laboral.

A la Facultat de Farmacia i Ciencies de I’Alimentacid, I'orientacié academica de I'alumnatde grau
i master es desplega per mitja del Pla d’Accid Tutorial (PAT), per accions especifiques dirigides a
reforcar el suport i I'orientacid als estudiants i també dirigides a |'orientacié professional. La
Facultat a més, participa i col-labora en diferents accions de suport que organitza el Servei
d’Atencié a I'Estudiant (SAE) de la Universitat de Barcelona.

A més, la Facultat ofereix també atencid i orientacié a I'alumnat per mitja de la Secretaria
d’Estudiants i Docéencia (SED) d’ambdés campus, lloc on es fan la majoria dels tramits
administratius (preinscripcid, matricula, certificats, emissié del titol, etc.) relacionats amb
I'activitat académica de I'estudiant. També la Facultat ofereix I'Oficina de Relacions
Internacionals (ORI) per orientar sobre els programes de mobilitat.

Les accions i recursos que desenvolupa la Facultat sén:
Orientacié académica als estudiants i Pla d’Accié Tutorial (PAT):

El Pla d’Accié Tutorial s’ha plantejat seguint les orientacions de I'espai europeu d’educacié
superior (EEES) i segons la normativa vigent: Estatut de |'estudiant universitari, aprovat per RD
1791/2010, de 30 de desembre. Ordenacid dels ensenyaments universitaris oficials
RD1393/2007, de 29 d’octubre. Projecte institucional de politica docent de la Universitat de
Barcelona (Consell de Govern de la UB, de 6 de juliol de 2006). Informacid, orientacio i suport a
I’estudiant: accio tutorial a la Universitat de Barcelona (Consell de Govern de la UB, de 5 de juliol
de 2007). L’any 2009, la Facultat va posar en marxa el primer PAT que es recull en el PEQ-050 —
Orientacio a I'estudiant de grau i el PEQ-051-Orientaci6 a I'estudiant de master revisat 2017.

El PAT dels ensenyaments de grau depén de cada consell d’estudis i és responsabilitat d’'un/a
professor/a que actua com a coordinador/a i que ret comptes a través del SAIQU. La Facultat ha
desenvolupat el PAT dels graus d’acord amb la distribucié dels ensenyament en els dos campus
de que disposa:

e Campus Diagonal Sud:
o PAT del grau de Farmacia i de la doble titulacié de grau “Farmacia i Nutricid
Humana i Dietética (1r-3r curs)”
e Campus de I'Alimentacid de Torribera:
o PAT-CAT del grau de "Ciencia i Tecnologia dels Aliments”, del grau de “Nutricié
Humana i Dietética” i de la doble titulacié de grau “Farmacia i Nutricié Humana
i Dietetica (a partir del 4t curs)”

Les accions que s’assumeixen dins el PAT-CAT son d’informacid i d’orientacié dels estudis i del
futur professional. Les tutories poden ser grupals, individuals, de forma presencial o virtual.
Cronologicament, s’agrupen les accions del PAT-CAT en quatre moments:


https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/secretaria-d-estudiants?p_p_id=56_INSTANCE_t62Lkqg3cHnK&p_p_lifecycle=0&p_p_state=normal&p_p_mode=view&p_p_col_id=column-4&p_p_col_pos=1&p_p_col_count=5
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/secretaria-d-estudiants?p_p_id=56_INSTANCE_t62Lkqg3cHnK&p_p_lifecycle=0&p_p_state=normal&p_p_mode=view&p_p_col_id=column-4&p_p_col_pos=1&p_p_col_count=5
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/secretaria-d-estudiants?p_p_id=56_INSTANCE_t62Lkqg3cHnK&p_p_lifecycle=0&p_p_state=normal&p_p_mode=view&p_p_col_id=column-4&p_p_col_pos=1&p_p_col_count=5
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/secretaria-d-estudiants?p_p_id=56_INSTANCE_t62Lkqg3cHnK&p_p_lifecycle=0&p_p_state=normal&p_p_mode=view&p_p_col_id=column-4&p_p_col_pos=1&p_p_col_count=5
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/secretaria-d-estudiants?p_p_id=56_INSTANCE_t62Lkqg3cHnK&p_p_lifecycle=0&p_p_state=normal&p_p_mode=view&p_p_col_id=column-4&p_p_col_pos=1&p_p_col_count=5
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/oficina_relacions_nternacionals
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/oficina_relacions_nternacionals
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/oficina_relacions_nternacionals
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/oficina_relacions_nternacionals
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/oficina_relacions_nternacionals
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/oficina_relacions_nternacionals
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/oficina_relacions_nternacionals
https://www.boe.es/boe/dias/2010/12/31/pdfs/BOE-A-2010-20147.pdf
https://www.boe.es/boe/dias/2010/12/31/pdfs/BOE-A-2010-20147.pdf
https://www.boe.es/buscar/pdf/2007/BOE-A-2007-18770-consolidado.pdf
https://www.boe.es/buscar/pdf/2007/BOE-A-2007-18770-consolidado.pdf
https://www.boe.es/buscar/pdf/2007/BOE-A-2007-18770-consolidado.pdf
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483731/39
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483731/39
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483731/39
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483731/39
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483731/39
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483731/39
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721/19
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721/19
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483741/19
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483741/19
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483741/19
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a) accions d’orientacié previa al grau (participacid al Salé de |'Ensenyament, Jornada de
Portes Obertes, Cuina i Nutricié al Laboratori i Apropa’t al Campus de I’Alimentacid)

b) accions inicials d’acollida [Jornada de Matriculacié (Nutrici6 Humana i Dietetica i Ciéncia i
Tecnologia dels Aliments), Jornada de Benvinguda—Inici de curs]

c) accions d’orientacio durant els estudis :

- Accions individuals. Tutors de fase inicial i seguiment (professors de referéncia) i
tutors especialitzats (PAT-CAT) Alumnes de Referencia — Accions entre Iguals (PAT-
CAT)

- Passaport a la Professio

- Atencié individualitzada del SAE. Programa El SAE s’apropa al Campus de
I’Alimentacid.

- Espais virtuals de suport: grau de CTA i grau de NHD

En aquest sentit, considerant la comunicacié dins del professorat i I'estudiantat, es disposa
de diferents nivells d’actuacié (Figura 5.1) que permeten un flux d’informacid satisfactori i
permeten establir les mesures més adients amb immediatesa. La creacié de la figura dels
delegats de classe als graus de CTA i NHD durant el curs 2020-2021 durant el temps de
virtualitat associat a la pandémia en la imparticié de classes, també ha facilitat en bona
mesura la comunicacié entre |'estudiantat i el professorat. Aquest organigrama de
comunicacié establert amb motiu de la crisi sanitaria de la COVID-19 s’ha revelat com una
eina excel-lent i és un model que es mantindra de forma consolidada.

PROFESSORAT ESTUDIANTAT

Professors de les
assignatures

Coordinadors d'assignatures
Delegats de curs

SED: giiestions administratives

Mitjans: web, busties, e-correu, grups xarxes sacials, forums al campus virtual

Figura 5.1 Diagrama de nivells d’actuacid/comunicacié pel professorat i per I'estudiantat.

Especificament, el curs 2020-2021, arrel de la situacid sanitaria, s’han reforcat les accions de
suport tutorial als estudiants amb accions de suport especials COVID. Per exemple, s’han
realitzat reunions informatives del model de docéncia i organitzacié a I'inici de cada semestre
(Evidéncia E.5.1.1) i també quan ha estat necessari adaptar la planificacié en funcié de
I’evolucié de la pandémia (Resolucid del Rector, 9 de febrer). També s’han elaborat guies
d’actuacid, especifiques per a I'estudiantat i el professorat, adaptades per realitzar les
avaluacions presencials tenint en compte totes les mesures de seguretat (Evidencia E.5.1.2)
i el pla d’adaptacions del Campus de I’Alimentacié de Torribera.



http://www.ensenyament.com/ca/
https://www.ub.edu/futurs/activitats/jornades-de-portes-obertes
https://www.ub.edu/futurs/activitats/jornades-de-portes-obertes
https://www.ub.edu/futurs/activitats/cuina-i-nutricio-al-laboratori
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/programa_apropa_t.html
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483741/26
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721/26
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721/26
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/noticies/benvinguda_2020.html
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/12935199/Pla+accio+tutorial+2021-22/15565b8a-bb4d-89d4-9ec4-0254784c2892
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/12935199/Pla+accio+tutorial+2021-22/15565b8a-bb4d-89d4-9ec4-0254784c2892
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/12935199/Pla+accio+tutorial+2021-22/15565b8a-bb4d-89d4-9ec4-0254784c2892
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/12935199/Pla+accio+tutorial+2021-22/15565b8a-bb4d-89d4-9ec4-0254784c2892
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/12935199/Pla+accio+tutorial+2021-22/15565b8a-bb4d-89d4-9ec4-0254784c2892
http://www.ub.edu/sae/orientacio/imatges/2021/ALIM_itinerari_2021.pdf
http://www.ub.edu/sae/orientacio/SAE-Torribera.html
http://www.ub.edu/sae/orientacio/SAE-Torribera.html
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721/18
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483741/18
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=3hox49
https://seu.ub.edu/documentPublic/download/184546
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=3hox49
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/documents/Pla_adaptacio_anti_Covid19.pdf
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d) accions a I'etapa final i de futur professional:

- El tutor de Practiques Externes.

- El tutor de Treball Final de Grau (TFG)

- Apropa’t a la Recerca: sessions que expliquen les possibilitats de formacié de
postgrau i de masters a través de xerrades informatives i dels enllagos de les WEB
de la Facultat.

- Coneix l'entorn professional. Activitats encaminades a coneixer la realitat
professional del sector Sanitari i Agroalimentari. Inclou jornades de presentacié
d’associacions professionals, societats cientifiques, aixi com de la visi6 de
professionals del sector i d’egressats recents.

- Servei d’Atencié a I'Estudiant (SAE) de la Universitat de Barcelona.

La comissié de coordinacid del PAT-CAT esta formada pel Vicedega Director del Consell Académic
de Ciéncies de I’Alimentacié (CoACA), les Caps d’Estudis del Grau de Nutricid Humana i Dietetica
(NHD) i del Grau de Ciéncia i Tecnologia del Aliments (CTA), el coordinador del PAT-CAT, un/a
representant del SAE i un/a professor/a de cadascun d’aquests dos ensenyaments.

L'equip de tutories esta format per professorat tutor de fase inicial i de seguiment, professorat
tutor especialitzat i alumnat de referéncia.

La formacié del professorat tutor es completa a partir de reunions especifiques en que
s’incentiva la participacio del tutor en els cursos relacionats organitzats per I'|DP-ICE. L’Espai del
Tutor al Campus Virtual és molt util ja que permet la difusid6 immediata de les activitats
organitzades i posa a I'abast del tutor un ampli recull de recursos formatius i informatius que el
poden ajudar en la seva tasca.

El seguiment diari de I'accid tutorial correspon al/a la Coordinador/a del PAT-CAT. Aquest
s’efectua en base a les informacions recollides en les dues reunions de coordinacié programades
al llarg del curs (setembre i febrer) amb I'alumnat i professorat tutor de referencia. La recollida
d’informacié es complementa amb una enquesta adrecada als tutors i una adrecada als
estudiants, mitjancant el campus virtual de suport tutorial espai de comunicacié Torribera
(Evidéncies E.5.1.3).

L'enquesta per al professorat tutor inclou la valoracié dels segilients aspectes: nombre de
contactes professor/a amb I'alumne/a i via de contacte, estimacié de la dedicacié a la tasca de
tutoria, utilitat de la informacio rebuda, valoracié de la tasca de I’alumne tutor.

L'enquesta per a I'estudiantat inclou la valoracié dels seglients aspectes: grau de coneixement
del PAT, grau d’implicacié del professor tutor, grau d’implicacié de I'alumnat de referencia,
utilitat de la informacié rebuda en el marc de les activitats programades al llarg del curs.

Amb el recull d’aquestes dades i els suggeriments, el Coordinador del PAT-CAT informa
anualment a la comissid del PAT-CAT i estableixen les propostes de millora.


https://www.ub.edu/idp/web/
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=3hox49
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Programes de mobilitat

L'ORI ofereix assessorament a l|‘alumnat sobre els diferents programes de mobilitat
internacional, s’hi gestionen tots els tramits que els estudiants han de fer per a una estada a
I'estranger i rep els estudiants estrangers que fan una estada a la Facultat. També organitza
sessions _informatives i sessions de benvinguda per als estudiants estrangers. Les dades
aproximades d’alumnes de la Facultat que se’n van en programes Erasmus és d’uns 110 per curs,
i els que venen en programes de mobilitat sdn uns 60 alumnes. Aquest any 2020, fruit de la
pandemia s’ha produit una disminucié notable: han marxat 52 alumnes i n’han arribat 21.
(Evidéncia E.5.1.4).

També es faciliten programes de mobilitat nacional dins del programa SICUE d’intercanvi entre
universitats espanyoles.

Altres accions d’orientaci6 académica als estudiants

La Facultat també té en compte les necessitats educatives especifiques de I'alumnat: estudiants
amb minusvalues, esportistes d’elit, estudiants amb rendiment d’excel-léncia, etc. El professorat
tutor de cada ensenyament treballa en coordinacié amb el Servei d’Atencid a I'Estudiant (SAE)
de la UB. EI SAE compta amb diversos programes de suport i assessorament als estudiants, entre
d’altres (Evidéncia E.5.1.5):

» Programes d’integracio: ofereixen un gran ventall d’ajuts als estudiants amb necessitats
especials, ja sigui visuals, auditives, etc. Ofereixen eines de suport per facilitar I'estudi i
I'assisténcia a les aules (cadires de rodes, programari, etc.) i també alumnes de suport en
I'estudi.

» Programa Tutoresport UB: programa d’atencio als esportistes d’alt nivell que té com a
objectiu principal ajudar I'esportista universitari d’alt nivell de la Universitat de Barcelona
a compatibilitzar la seva activitat esportiva amb la seva activitat academica, podent aixi
coordinar ambdues activitats i facilitar el cami de tot aquell estudiant que vulgui formar-
se i competir en la maxima categoria de la seva disciplina. Obert a tots els estudiants, i
aquest treballa juntament amb el tutor de referencia de necessitats especifiques dels
graus. Té en compte la Normativa Reguladora de I'Esport Universitari d’Alt Nivell.

» Suport psicologic

» Suport psicologic a la comunitat universitaria en temps de pandéemia: davant la situacié
provocada per la pandémica, la Universitat de Barcelona va adoptar accions especifiques.

* Projecte Studia: dona suport als estudiants amb malalties de llarga durada.

» Sostenibilitat UB: la Universitat de Barcelona també vetlla per conscienciar tota la
comunitat dels valors de sostenibilitat. Es promou la participacié de I'alumnat dels dos
graus en el concurs de videos | tu, que fas per a la sostenibilitat alimentaria? per incidir
en les receptes o iniciatives que ajudin a reduir el malbaratament que permetin assolir els
ODS relacionats amb I'alimentacio.

La Universitat també ofereix suport informatic oferint programari divers aixi com beques
(Connecta UB) per garantir la connectivitat a Internet i I'is d’ordinadors portatils. Aquest fet ha
estat de vital importancia en la situacid provocada per la COVID-19, en que la doceéncia ha passat
a ser majoritariament en linia.



https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/oficina_relacions_nternacionals
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/mobilitat-internacional
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/mobilitat-internacional
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sessio-informativa
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sessio-informativa
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/detall/-/detall/sessio-de-benvinguda-welcome-session-del-1er-semestre
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=3hox49
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/mobilitat-nacional
http://www.ub.edu/sae/
http://www.ub.edu/sae/
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=3hox49
http://www.ub.edu/integracio/
http://www.ub.edu/integracio/
http://www.ub.edu/integracio/
http://www.ub.edu/esports/seleccions-ub/tutoresport/
https://www.ub.edu/web/ub/galeries/documents/sites/transparencia/normativa/esports/normativa-esport-universitari-alt-nivell.pdf
https://www.ub.edu/portal/web/psicologia/uap
https://www.ub.edu/portal/web/psicologia/uap
https://www.ub.edu/web/ub/ca/menu_eines/noticies/2020/04/010.html
http://www.ub.edu/integracio/studia.html
http://www.ub.edu/integracio/studia.html
http://www.ub.edu/plasostenibilitat/
http://www.ub.edu/plasostenibilitat/
https://www.ub.edu/portal/web/informacio-mitjans-audiovisuals/detall-novetat/-/detall/i-tu-que-fas-per-a-la-sostenibilitat-alimentari-1
http://www.ub.edu/informaticapersonal/programari/
http://www.ub.edu/beques/grausimasters/altres_ajuts/connecta-ub/index.html
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Orientacid de la carrera professional dels estudiants per facilitar la incorporacié al mercat
laboral

La Facultat, amb el suport del SAE, organitza diferents activitats encaminades basicament a
acompanyar l'estudiant per orientar-lo vers a la professié, definir el seu itinerari formatiu i
facilitar la insercié al mén laboral. Organitza tallers d’orientacié ocupacional amb cursos
d’estrategies de recerca de feina, com ara treballar a I'estranger, etc. La Facultat difon la
informacid a través de la pagina web de la Facultat en un espai especific anomenat “Institucions
i empreses”. També, a través de la pagina principal del web de la Facultat a I'espai Novetats, a la
pagina web del Campus de I’Alimentacié de Torribera a Noticies, a través del Campus Virtual i a
través de la nova app del mobil SocUB.

La Facultat també informa als estudiants sobre les possibilitats de formacié de postgrau i de
masters a través de xerrades informatives, panels informatius i de la pagina Web de |a Facultat,
de manera molt visual.

Concretament, aquest curs 2020-2021, s’han realitzat Jornades especifiques d’orientacio
professional per als estudiants dels graus de NHD i CTA:

o Especifiques per a estudiants del grau de NHD (Evidencia E.5.1.6 NHD) organitzades a
través del SAE “programa passaport a la professio”

o Especifiques per a estudiants del grau de CTA (Evidencia E.5.1.6 CTA) organitzades a
través de I'Associacié Catalana de Cientifics i Tecnolegs dels Aliments.

Entre les activitats desenvolupades als campus de la Facultat organitzades pel SAE o per la
mateixa Facultat per als estudiants de postgrau i master destaquen:

« “Passaport a la professié”

El SAE, juntament amb la Facultat, organitza diverses activitats encaminades a coneixer la
realitat professional del sector sanitari i del sector agroalimentari per facilitar la insercio laboral
de l'alumnat. El “Passaport a la professié” inclou jornades de presentacié d’associacions
professionals i societats cientifiques, aixi com de la visié de professionals del sector i de titulats
recents. Les activitats del “Passaport de la professié” s’organitzen a cada campus i s’adapten al
perfil professional dels diferents ensenyaments que s’'imparteixen: Activitats Campus Diagonal i
Activitats Campus de |’Alimentacié de Torribera. Al Campus de I’Alimentacié de Torribera, el
passaport a la professié s’estructura en diferents arees (formacié academica, formacié
complementaria, experiéncia professional, ...) per als alumnes dels diferents cursos (Evidéncies

carpeta E.5.1.7).



http://www.ub.edu/sae/orientacio/clubdefeina.html
http://www.ub.edu/sae/orientacio/clubdefeina.html
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/institucions-empreses
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/institucions-empreses
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/institucions-empreses
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/institucions-empreses
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/inici
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/inici
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/index.html
https://www.ub.edu/app-socub/
https://www.ub.edu/app-socub/
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris
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https://www.ub.edu/portal/documents/34829/9561104/Cartell+programa/0e161090-aad0-bb5f-04a3-549963fca615
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Al Campus Diagonal també s’organitzen tallers amb empreses del sector farmaceutic, activitats
per donar a coneixer el Col-legi Oficial de Farmacéutics de Barcelona i taules rodones. D’especial
rellevancia son els tallers “University Joins Industry” amb el patrocini de 'empresa Galenicum
Health i col-laboracions amb |'empresa Glaxosmithkline (GSK), que ofereix contractes de
practiques al Regne Unit. Gracies a aquesta activitat, des del 2007, més d’una vintena
d’estudiants de la Facultat han gaudit de contractes laborals d’'un any a Stevenage (UK).

¢ Forum d’Empreses

La Facultat va organitzar per primera vegada el 29 novembre del 2018 “el | Forum d’Empreses
de I’Ambit Farmacéutic-sanitari”, per tal d’establir contactes entre els futurs graduats i alumnes
dels masters i postgraus de la Facultat i empreses o organitzacions. D’aquest contacte estudiant-
empresa en poden sorgir beques, convenis per estada en practiques externes o un contracte de
treball. En la primera edicié hi van participar 26 empreses i més de 250 alumnes de graus i
masters de la Facultat que es van allotjar en diversos espais de la Facultat i en diverses carpes
habilitades a I'exterior. Es va aprofitar el Forum per fer diverses activitats complementaries
organitzades pel SAE amb una valoracié molt positiva, tal com es pot veure a la taula seglient
(Evidencies carpeta E.5.1.8):



https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/workshops-i-taules-rodones-amb-empreses-i-institucions
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En la segona edicid |l Forum d’Empreses, organitzat el 27 novembre de 2019, hi van participar 30
empreses i més de 300 alumnes. Es va incorporar una activitat per facilitar la interaccié empresa-
alumne “Speed Networking” que és un format d’entrevistes dissenyat per accelerar contactes
professionals en qué els estudiants participants tenen la possibilitat de presentar-se al personal
d’una empresa amb una presentacid molt breu de dos minuts. Considerem que s’ha assolit un
notable éxit de participacio i amb un alt grau de satisfaccié dels participants (Evidencies carpeta
E.5.1.8).

En la tercera edicid, curs 2020-2021, no es va organitzar presencialment degut a la crisi sanitaria
de la COVID-19 i es va cercar un format alternatiu virtual amb altres Facultats, com a Fira
d’Empreses de Ciéncies i Enginyeries UB. Aquesta es va organitzar conjuntament amb les
Facultats de Fisica, Quimica, Ciencies de la Terra, Matematiques i Biologia; i es va estructurar en
5 pavellons virtuals, dels quals un d’ells corresponia a Farmacia i Ciéncies de I’Alimentacid i
Quimigues. Aquesta edicié de la fira es va englobar dins la Fira Virtual d’Ocupacié UB. Es va
treballar amb més de 80 empreses, 30 de les quals eren del mén farmaceéutic i alimentari.

Enguany, el 4 d’abril del 2022 esta prevista la nova edicié 2021-2022 de la Fira d’Empreses de
Ciéncies i Enginyeries UB prevista amb modalitat presencial.

« Jornades de recerca

Jornades organitzades pel Vicedeganat de Recerca de la Facultat dirigides a alumnes de grau,
master i doctorat de la Facultat, en la seva Xll edicié. El seu objectiu és apropar la recerca a tots
els estudiants de grau, master i doctorands, aixi com al PDI de la Facultat. Els ponents dels
treballs de recerca poden exposar la seva tasca i aportacié en forma d’exposicions orals o bé de
posters. Es reconeix la recerca de I'alumnat amb uns premis economics concedits per la
cooperativa farmaceutica Fedefarma segons siguin exposicions orals o posters.

+ Altres activitats de promocid
La Catedra UB-DANONE (ubicada al Campus de I’Alimentacio de Torribera) convoca des de I'any

2015 un premi per reconeixer els millors Treballs de Fi de Grau (TFG) dels graus de NHD i de CTA.
L'objectiu del premi és potenciar el coneixement en els ambits de I'alimentacid, la nutricid, la
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seguretat alimentaria i la gastronomia. En el marc d’aquesta catedra, durant el curs 2020-2021,
es va realitzar el Concurs de Reptes, concurs encaminat a un treball tutoritzat i col-laboratiu amb
grups d’estudiants dels graus de CTA, NHD i Ciéncies Culinaries i Gastronomiques per tal de
desenvolupar un producte.

La UB convoca anualment els Premis UB-Santander als millors treballs de recerca de batxillerat.
La modalitat dels Premis-UB Santander de la Facultat inclou treballs relacionats amb els graus
de CTA, Farmacia i NHD.

Els estudiants de tercer i quart curs del grau de CTA participen en el Projecte Moritz University,
en el qual hi participen totes les universitats catalanes i té com a objectiu competir per a
I'elaboracio de la millor cervesa artesanal.

Els estudiants de tots els graus de la facultat poden participar en el Premi a la millor aportacio
terminologica en catala en TFG . En aquest cas, es dona un premi al millor estudiant candidat de
cada campus i que consisteix en un apat per a dues persones en un restaurant gastronomic.

A aquestes activitats cal afegir el concurs anual PharmaNews, que inclou el premi Fedefarma,
dirigit a I'estudiantat dels graus que s’'imparteixen a la Facultat, especialment els que cursen els
darrers anys i que té com a finalitat desenvolupar amb profunditat algun tema cientific que hagi
estat noticia recent en un periode determinat. La Facultat també compta amb altres ajuts i
premis per als estudiants, entre d’altres, es pot esmentar el de 'empresa COFARES, que atorga
premis als millors treballs en Farmacia Clinica i Atencié Farmacéutica.

* Practiques en empreses

La Facultat, amb les caps d’estudi, promou que I'alumnat pugui fer practiques externes. Des del
grau es dona suport per mitja de reunions informatives previes i facilitant contactes amb
empreses i institucions del sector. La SED ubicada al Campus de I'Alimentacié de Torribera
gestiona els convenis de practiques externes amb empreses i els projectes formatius dels
alumnes per mitja de la plataforma GIPE, amb coordinaciéd amb els tutors de les practiques i dels
graus. Es gestionen entre 75 i 80 projectes formatius en cada grau per curs, tant de tipus
curricular com extracurricular o lligats a I'elaboracié del TFG. La tendéncia és en augment, ja que
durant el curs 2020-2021 aquesta xifra s’ha superat i han estat més de 85. La Facultat disposa
d’enquestes de satisfaccid, per a alguns ensenyaments, amb una valoracié molt positiva
(Evidéncies E.5.1.9).

A més, la Facultat informa de serveis generals de la UB que poden ser molt utils per als
estudiants, com ara Emprenedoria. La UB també compta amb I'entitat StartUB! que impulsa i
desenvolupa totes aquelles activitats relacionades amb I'emprenedoria i la seva promocié, amb
el Club de Feina de |la UB i la Borsa de Treball: la Universitat té una borsa de treball dirigida als
alumnes titulats que gestiona AlumniUB.
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3.5.2 Els recursos materials disponibles son adequats al nombre d’estudiants i a les
caracteristiques de la titulacio.

La Facultat de Farmacia i Ciencies de I’Alimentacié imparteix la seva docéncia en dos campus: el
Campus Diagonal Sud Portal del Coneixement i el Campus de I’Alimentacié de Torribera. Ambdds
campus, disposen d’instal-lacions i recursos materials adequats per a la docéncia teorica i
practica dels seus graus i masters oficials.

Aules de docéncia

Totes les aules estan equipades amb les tecnologies necessaries: ordinador, connexid a Internet
i cand i/o pissarres electroniques. Es disposa d’aules amb dimensions diferents segons les
funcions, aules convencionals per a grups grans, aules per a grups mitjans, aules per a seminaris
de grups petits, aules de treball i aules especials, com I'aula de simulacié assistencial. La major
part de les aules petites i de seminaris disposen d’un mobiliari que es pot moure facilment per
disposar-lo segons les necessitats docents.

Amb motiu de la crisi sanitaria de la COVID-19, i davant la necessitat de garantir una docéencia
semi-presencial per al curs 2019-2020, s’ha instal-lat a la majoria d’aules de la Facultat la
tecnologia audiovisual necessaria perquée I'alumnat pugui seguir les classes en linia sincrones en
“streaming”.

Amb aquest objectiu, al Campus Diagonal s’han instal-lat 15 cameres PTZ i CAM20 i 16 sistemes
de microfonia i s’han actualitzat 6 projectors. El Campus de I’Alimentacié de Torribera també ha
millorat les seves instal-lacions amb la incorporacié de 5 cameres PTZ i 8 projectors amb pissarra
digital i nous sistemes de microfonia i altaveus a totes les aules. La instal-lacio de tots aquest
equipament, juntament amb la millora de la cobertura de wifi de totes les aules, ha permes
garantir la qualitat de la docéncia en aquesta epoca singular de pandémia.

El Campus de I'Alimentacié de Torribera disposa de 12 aules per a la docéncia que donen
resposta a tota mena de necessitats: aules grans, mitjanes i petites. A més, totes les aules estan
dotades d’ordinador, cané de projeccid, Internet, reproductor de DVD, retroprojector i
megafonia:

o A I'Edifici de la Masia:

- AULA 1: Capacitat per a 80 persones amb
Cand d’ultracurta distancia i amb pissarra digital
interactiva

- AULA 2: Capacitat per a 78 persones amb
Cand d’ultracurta distancia i amb pissarra digital
interactiva

- AULA 3: Capacitat per a 60 persones amb
Can¢ d’ultracurta distancia i amb pissarra digital
interactiva

- AULA 5: Capacitat per a 42 persones amb Camera motoritzada PTZ

- Sales de reunions, sales per a seminaris

- Disposa també d’una sala d’actes amb una capacitat per a 150 persones equipada amb una
camera motoritzada PTZ i una aula d’informatica; i també de sales per a reunions


http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/docencia_aules_i_espais.html
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e A I'Edifici Marina:
- AULA A: Capacitat per a 77 persones amb Cand d’ultracurta distancia
i amb pissarra digital interactiva
- AULA B: Capacitat per a 96 personesamb Candé d’ultracurta
distancia i amb pissarra digital interactiva
- Disposa també d’una sala de reunions i d’'una aula d’informatica.

o A I'Edifici Verdaguer :
- AULA 1: Capacitat per a 57 persones amb Cané d’ultracurta
distancia i amb pissarra digital interactiva
- Disposa també d’una sala de reunions i sala per seminaris i
d’una aula d’informatica.

o Edifici Sent Sovi:

- AULA 1: Capacitat per a 40 persones amb Camera
motoritzada PT

- AULA 2: Capacitat per a 40 persones amb Camera
motoritzada PT

- AULA 3: Capacitat per a 80 persones amb Cané d’ultracurta
distancia i amb pissarra digital interactiva

- AULA 4: Capacitat per a 80 persones amb Cand d’ultracurta
distancia i amb pissarra digital interactiva

A més a més, es disposa d’aules d’informatica i laboratoris docents integrals. Les practiques es
porten a terme als laboratoris de la Unitat de Laboratoris Docents (ULD) i a les aules
d’informatica.

Aules d’informatica

Les aules estan equipades -maquinari i programari- segons les necessitats de cadascuna de les
titulacions impartides pel centre, inclosos els estudis de postgrau. Cada un dels ordinadors
utilitza un mateix software. Es comparteixen les llicencies de les Ultimes versions de programes
d’us basic o especialitzat. La distribucié de les aules i instal-lacions es pot consultar als enllagos
seglients: Campus Diagonal Sud Portal del Coneixement i Campus de I’Alimentacié de Torribera.
Regularment es revisa I'equipament de les aules d’informatica amb I'objectiu d’actualitzar els
equips que van quedant obsolets. En aquest sentit, el curs 2020-2021 s’han renovat tots els
equips de dues aules d’informatica i s’han instal-lat 46 nous ordinadors que s’han pogut utilitzar
a partir del segon semestre.

Al Campus de I’Alimentacié de Torribera hi ha tres aules d’informatica :

- Una aula a I'edifici la Masia amb capacitat per a 21 persones amb 21 ordinadors
- Una aula a I'edifici Marina amb capacitat per a 21 persones amb 21 ordinadors
- Una aula a I'edifici Verdaguer amb capacitat per a 36 persones amb 36 ordinadors
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Aules d’informatica de I'edifici Masia (A) i de I’edifici Verdaguer (B)
Laboratoris

Mencié especial mereixen els laboratoris, d’ambdds campus, I'Gs dels quals es gestiona des de
la Unitat de Laboratoris Docents (ULD), que des del febrer del 2013 té el Segell de Compromis
cap a I’Excel-lencia 200+. També va obtenir la distincié Vicens Vives de la Generalitat de
Catalunya 2008 a la Innovacié en Docéncia. Es treballa per aconseguir la millora de la qualitat
docent ja que I'estudiant adquireix els coneixements practics de les diferents assignatures en un
entorn en el qual s'acompleixen les normes de qualitat, comparable al que es trobara en I'ambit
professional. D’aquesta manera, se l'introdueix en aspectes practics de la gestié de la qualitat i
se li proporciona una formacié addicional i necessaria.

Es disposa de laboratoris adequats organitzats per rebre practiques de caracter quimic, biologic,
tecnologic i culinari, sales comunes, sales d’instrumentacid i despatxos en ambdds campus. Al
Campus Diagonal hi ha 25 laboratoris situats basicament a les plantes 2 i 3 de I'edifici B.

Al Campus de I'Alimentacié de Torribera hi ha 10 laboratoris especialitzats situats en un Unic
edifici de laboratoris docents de 3.468 m?, anomenat edifici Marina (Laboratori de Microbiologia
i Parasitologia, Laboratori de Tecnologia dels Aliments, Laboratori Biotecnologic, Laboratori de
Bioinformatica i Modelitzacid, Laboratori de Biologia Basica i Culinaria, Sala Alella, Laboratori de
Nutricié i Taller de Dietetica, Laboratori Quimic, Laboratori de Quimica dels Aliments i Laboratori
Instrumental), i un laboratori/cuina situat a I’edifici Masia. Cal fer esment especial de 'aula de
cuina, del laboratori tecnologic i de I'aula d’analisi sensorial, que faciliten I'experimentacid i
aplicacid i recerca en I'ambit gastronomic.

L'aula de cuina disposa de l'equipament (forn de vapor, plagues de coccidé, abatador de
temperatura i altre petit equipament) i de les instal-lacions necessaries per elaborar i seguir els
processos tecnologics que es duen a terme en entorns professionals permetent a I'alumnat dels
graus adquirir els coneixements necessaris durant la seva formacid.
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Imatges de la Cuina, edifici Masia

En la mateixa direccid, el Laboratori de Tecnologia dels Aliments disposa d’una série
d’equipaments tecnologics que permeten realitzar processos de la industria alimentaria a una
escala pilot. Es disposa, entre d’altres, de pasteuritzador, autoclau, extrusora, texturitzador,
filtre premsa, estufa d’assecatge, deshidratador, tunel d’assecatge, forn, congelador magnetic,
alveograf, reometres, homogeneitzador, maceradors amb doble refrigeracid, pastadora,
marmita, embotidora, extractor de liquids, rebregadora, picadora, moli, xapadora,
fermentadors, envasadora al buit, tamisos, talladores de verdures, microones, ... per donar
resposta a les necessitats formatives de tecnologia dels aliments. L’espai esta distribuit en quatre
zones interconnectades.

Tres de les sales del Laboratori de tecnologia dels aliments

Cal destacar que es disposa d’un laboratori de Modelitzacid i Bioinformatica, que permet emprar
diverses tecnologies computacionals en la resolucié de problemes concrets en ciencies dels
aliments, i d’'un laboratori d’analisi sensorial, la Sala Alella, equipada amb 10 cabines individuals
i una zona cuina per a l'elaboracié de les preparacions. Aquesta aula permet fer sessions
practiques als alumnes en el disseny i execucid de les diferents proves sensorials en funcié dels
atributs i dels objectius dels estudis: proves d’acceptacié/consum, perfils organoléptics de
producte, estudis discriminants, etc. (veure fotografies).

Laboratori de Modelitzacié — Bioinformatica i Sala Alella: moduls de cata individuals
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També es disposa d’un espai hivernacle (1.400 m?2) al Campus de I'Alimentacié de Torribera.

Imatges de I'hivernacle

Tots els laboratoris estan dotats de les eines pedagogiques (pissarra, projector, ordinador) que
faciliten el desenvolupament adequat de I’activitat docent. Es disposa de nombrds equipament
per a la realitzacié de les practiques (Evidéncia E.5.2.1).

Recentment la ULD ha dissenyat una aplicacio per a telefon mobil Residus ULD-UB (disponible
per Android i i0OS) que facilita als alumnes la gestid correcta dels residus generats a les
practiques. Aquesta aplicacié ha estat elaborada per la ULD en col-laboracié amb I'Oficina de
Seguretat, Salut i Medi Ambient i amb el Servei d’Audiovisuals de la UB, en el marc d’un projecte
del Programa de millora i innovacié docent de la UB.

D’altra banda, la Facultat disposa del Servei de Desenvolupament del Medicament (SDM), una
planta pilot de tecnologia farmacéutica on els estudiants fan les practiques relatives a
desenvolupament, fabricacié i control dels medicaments, fet que proporciona la possibilitat de
millorar la qualitat docent practica, adequant la preparacid dels estudiants a les exigéncies de la
realitat professional actual. Aquesta instal-lacio treballa i esta certificada per la normativa 1SO
9001, des de I'any 2008. La concepcid de I'SDM pretén donar compliment de les NCF, i per aixo
disposa de les corresponents sales independents de fabricacid, sistema d’aire tractat i
climatitzat, pressions positives i negatives segons zona, etc.

Altres espais

Aixi mateix, els dos campus posen a disposicid dels estudiants espais polivalents d’estudi o de
lleure per dinar o descansar (a l'interior i també a I’exterior amb zones de picnic) equipats amb
microones, i maquines de café/aigua, etc.), aixi com zones de restauracié. Al Campus Diagonal
Sud, a I'exterior hi ha jardins i zones de picnic. Destaca I’entorn del Campus de I’Alimentacié de
Torribera que esta format per espais verds, en un parc natural gestionat pel Consorci del Parc de
la Serralada de Marina. Aixi mateix, la Facultat compta amb serveis de copisteria i llibreria
universitaria.
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Panoramica i exterior del Campus de I’Alimentacié de Torribera

Les aules docents ubicades en aquest campus, s’han vist ampliades amb un aulari provisional
“Sent Sovi” amb un total de 4 aules. Aquest 2021 han comencat les obres del nou aulari . Es una
edificacié de 3.500 m2 que disposara de 3 plantes i un soterrani per instal-lacions, on hi haura un
total de 16 aules (12 de doceéncia i 4 d’informatica), més una sala de graus, una sala polivalent i
diversos espais per a tutories, seminaris i treballs en grup. La finalitzacié de les obres esta
prevista per finals del 2022. La construccié d’'un nou aulari en aquest campus i de la Planta
Tecnologica Alimentaria i Gastronomica, es troba actualment en la primera fase de realitzacié
de les obres (Evidencia 5.2.2). Les instal-lacions de la planta tecnologica del campus de
I'Alimentacié de Torribera seran una eina essencial per al bon desenvolupament del grau de
Ciéncia i Tecnologia dels Aliments, i dels masters impartits (TFM); pero evidentment també
tindra implicacions en el desenvolupament de les activitats de recerca i de transferencia. Al 2017
(arrel de I'informe d’acreditacié del grau de Ciencia i Tecnologia dels Aliments) es va iniciar
aquest projecte estratégic per tal d’incrementar la visibilitat de les tecnologies i fer més
competitiu el grau en front dels nous estudiants d’accés, aixi com del propi sector industrial. Al
2019 es va iniciar el procés de licitacié “2019/90 Obres de construccié de la Planta Tecnologica
Alimentaria i Gastronomica del Campus de |'Alimentacié de Torribera, fase 1 (fonamentacid,
estructura, tancaments, cobertes i sanejament) de la Universitat de Barcelona” per tal de
construir les obres d’'un edifici arquitectonicament senzill (tipus nau industrial) localitzat a la
parcel-la situada a la part superior esquerra del Recinte Torribera, a la zona que limita amb la
propietat de Torre Pallaresa, a la part superior de La Masia, i ubicada al costat dels actuals
Hivernacles del Campus de I’Alimentacié.

Les obres per a la construccio de la nova planta tecnologica s’estan executant en dues fases:

e Primera fase: actualment en construccio i en previsié d’acabament a finals del 2021. En
aquesta fase es realitza I'edificacio de parets, coberta i instal-lacions basiques.

e Segona fase: actualment en formulacid del projecte executiu. En aquesta fase
s’executara la urbanitzacid, edificacid d’interiors i equipament.

L'edificacid de la planta té un superficie construida de 990,95 m? i dues plantes d’al¢ada. La
planta baixa esta dedicada a la gastronomia i a les técniques culinaries i en ella s’hi situa la cuina,
el laboratori culinariila zona de plataformes tecnologiques alimentaries. La primera planta esta
dedicada a la ciéncia i a la tecnologia alimentaria i en ella s’hi situa la planta tecnologica per a
multi producte, distribuint-se en una zona de rentat, una zona de tractament, una zona de
preparacio i conservacio i la zona del laboratori. (Evidéncia CTA E.5.2.3).



http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/noticies/Inici_Obres_Nou_Aulari.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/noticies/Inici_obres_planta_pilot.html
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Les obres de la planta es van iniciar el 10 de desembre de 2020. Durant el primer semestre van
funcionar dues comissions, amb |'objectiu de definir els equipaments que haura de tenir la
planta. Una de les comissions és la que va definir I'equipament de la primera planta, orientada
a donar cabuda a les practiques de CTA, amb reunions mensuals, pero adaptades a I'evolucié de
la definicid del projecte i a la interlocucié necessaria amb I'equip d’obres. Actualment, amb les
obres d’aquesta Planta Tecnologica Alimentaria i Gastrondmica avangades, hi ha una Comissio
(conformada per técnics, PDI i PAS) per fer propostes d’implementacié dels equipaments
necessaris per dur a terme diverses linies de produccié d’aliments que actua coordinadament
amb el professorat de les assignatures implicades (matéries primeres d’origen vegetal/animal,
productes de panificacid, carnics, linies de conservacid, envasat i vida util (tractament de
productes liquids i semi-solids), desenvolupament de biotecnologies per I'obtencié d’ingredients
i productes funcionals (bioreactors i sistemes d’assecatge), i tecnologies complementaries
d’elaboracié multi producte).”

Aguesta Planta Tecnologica Alimentaria i Gastronomica millorara I'oferta tecnologica,
investigadora, docent i de serveis del Campus de I'alimentacié de Torribera, i ampliara I’assoliment
de competéncies d’aprenentatge de I'alumnat des d’un punt de vista integrat, multidisciplinari i
transversal i s’alinea amb I’Eix transversal del Pla estrategic de I’Alimentacié a Catalunya i els ODS:

e Afavorir un consum responsable i saludable al conjunt de la poblacié (malbaratament

alimentari i reduccié del consum d’envasos).

e Necessitats nutricionals a partir de productes de proximitat.

e Transformacid de les matéries primeres. Qualitat i seguretat.

e Noves tecnologies agroalimentaries. Avaluacions del risc.

També cal destacar que, fins la finalitzacié de la planta tecnologica, al Laboratori de tecnologia dels
aliments es realitzen diverses practiques d’assignatures de CTA i que des de I'acreditacid s’ha
ampliat el ventall d’equipaments tecnologics disponibles per I'alumnat. En aquest sentit, cal
destacar la recent col-locaciéd d’'un congelador magnetic cedit per PROTON Europe al Campus
(Evidencia CTA E.5.2.4 cessio equip proton) i la contractacié temporal d’un técnic de suport per
coordinar activitats tecnologiques practiques (Evidencia CTA E.5.2.5 contractacio personal planta
tecnologica). A més, s'han implementat I'Us d’aules virtuals (Blended-Learning) (projecte 2016PID-
UB/010 Operacions unitaries), visites virtuals mitjancant videos (assignatura Tecnologia dels
aliments) i realitzacié sortides de camp a industries alimentaries (assignatures de Biotecnologia,
Produccié de matéries primeres, i Higiene i APPCC). La planta tecnologica culminara totes les
accions que s’han materialitzat des de I'acreditacid per tal de oferir als estudiants un aprenentatge
practic de Tecnologia dels aliments multidisciplinar i que considera un ampli ventall de I'elaboracié
de processos alimentaris (processat de vegetals, fermentacions, indUstria carnia, fabricacié de
derivats lactics, congelats, deshidratats, industria de begudes, entre d’altres).

Aguests dos projectes representen una millora important dels recursos materials del Campus de
I’Alimentacio de Torribera.

La Facultat té mecanismes que li permeten gestionar i millorar els serveis i recursos materials
per al desenvolupament adequat de I'aprenentatge de I'alumnat, i que es troben especificats al
PEQ 110 i al PEQ 120. La identificacid de les mancances a través d’aquests mecanismes han
facilitat que en periode compres entre els cursos 2018-2019 i 2019-2020 es portessin a terme
diverses actuacions tant per a la millora continua de I'equipament com per a la millora de les
aules i les instal-lacions.
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La Facultat disposa des de fa anys d’una aula de simulacié de farmacia. Per tal de millorar la
infraestructura i ampliar la capacitat per als alumnes, la facultat ha creat una nova Aula Practica
de Farmacia (Evidencia 5.2.6) amb l'objectiu que els futurs professionals farmaceutics i I'alumnat
de masters i postgraus, en un espai completament adaptat, puguin aprofundir en la realitat de
la farmacia comunitaria.

En aquest periode s’ha fet I'ampliacié del sistema de wifi de totes les aules. A més, pel que fa al
Campus Diagonal s’ha iniciat la primera fase de la reforma integral de I'aula A1, i la substitucio
de canons antics de totes les aules de teoria.

Recentment la Facultat —amb l'objectiu d’apostar per un mén més sostenible- ha instal-lat un
punt de recarrega eléctrica per a dos vehicles al parquing del recinte de la Facultat al Campus
Diagonal. Moltes de les accions queden recollides a les memories dels cursos academics de la
Facultat, a la pagina web del centre i també s’informa electronicament a tot el PDI, PAS i
alumnat..

Serveis lingiiistics

Els Serveis Lingtistics de la UB ofereixen diverses eines i cursos per a 'aprenentatge de llengies,
entre d’altres el CAL (Centre d’Autoaprenentatge de Llenglies). Els centres d’autoaprenentatge
de llengilies sén uns espais on l'usuari pot utilitzar diferents tipus de mitjans: audio, video,
ordinadors, etc. i de materials: fitxes d’activitats autocorrectives, activitats preparades
especialment per a I'autoaprenentatge de les llengles, llibres de consulta i de lectura, diaris i
revistes, jocs i divertiments per fomentar I'expressio oral i escrita, etc., classificats per llengies,
aspectes lingtistics i per nivells, de manera que siguin accessibles per a I'aprenent. Els centres
d’autoaprenentatge de llenglies ofereixen les llenglies seglients: alemany, anglés, castella,
catala, francés, hebreu, italia, japonés, xinés, polonés i rus. A part, la Facultat en col-laboracié
amb els Serveis Linglistics, ha posat a disposicié de I'alumnat i de forma publica la Rebotiga
linguistica, que ofereix eines, recomanacions i recursos per elaborar treballs i divulgar en catala
el coneixement cientific amb eficacia, adequacio i qualitat. La Facultat i els Serveis Linglistics de
la UB el 12 de desembre de 2018, van organitzar I'exposicio «Del sobresaliente a 'excel-lent. La
represa del catala a Farmacia». L'exposicié va formar part de I’Any Fabra, al qual la UB es va
adherir amb diverses activitats.

Centre de Recursos per a I’Aprenentatge i la Investigacié (CRAI).

La Facultat disposa a cada campus d’un Centre de Recursos per a I’Aprenentatge i la
Investigacid (CRAI) on els estudiants poden accedir a la bibliografia recomanada pels
professors en els Plans docents, disposen d’aules d’ordinadors, sales de treball i tenen la
possibilitat d’agafar en préstec ordinadors portatils.

Cal destacar que el CRAI de la Universitat de Barcelona ha rebut el Segell d’Excel-léncia Europea
EFQM 500+, reconeixement atorgat pel “Club Excelencia en Gestion” (CEG), entitat que
representa la European Foundation for Quality Management (EFQM).

El CRAI Biblioteca de Farmacia i Cieéncies de I’Alimentacié compta amb més de 23.000
monografies a la seva seu de Diagonal Sud i més d’11.000 a Torribera. La biblioteca s’esforca per
augmentar els seus fons, sigui a través de la compra o per donacid. L'any 2018 i 2019 es van
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integrar al fons de la biblioteca 819 exemplars procedents de donatius diversos, entre d’altres
del Museu d’Historia de la Farmacia, de la Societat Catalana d’Historia de la Farmacia (SCHF), de
I’Observatori de I'Alimentacié (ODELA) i de tematica de cuina de Francesca Isart i Laura Vericat
Figarola. Respecte a les col-leccions especials i digitals de la biblioteca, s’ha descrit i classificat el
fons d’arxiu de la Societat Catalana d’Historia de la Farmacia (SCHF), s’ha creat la col-leccié digital
Gastronomia i cuina al BiPaDi i la col-leccié digital de Cartes de restaurant (1980-2012) a la
Memoria Digital de Catalunya i esta previst ampliar aquesta col-leccié a mesura que obtinguem
més autoritzacions per publicar i difondre les cartes que tenim. També s’ha descrit i classificat el
fons d’arxiu del Segon Congrés Catala de la Cuina. Paral-lelament es continua treballant en la
descripcié del fons personal de la Dra. Carmona.

L'any 2020 es van rebre 275 documents en donatiu entre els quals destaca els del Restaurant
Can Armengol. | aquest 2021, s’han rebut 386 documents entre els quals destaquen els de
I’Observatori de I’Alimentacid i I'artista Xavier Olivé.

Respecte als serveis que s’ofereixen a la biblioteca, durant el curs 2018-2019, un total de 191.526
usuaris van accedir a les biblioteques del Campus Diagonal Sud i del Campus de I’Alimentacié de
Torribera. També, en conjunt, es van fer un total de 12.968 préstecs i renovacions de documents,
1.156 préstecs d’ordinadors portatils, 1.491 préstecs i renovacions de sales de treball i 86
préstecs d’altres aparells (calculadors, auriculars, etc.). També el curs 2018-2019 al Diposit
Digital de la UB es va crear la col-leccié Premi UB — Ferran Adria amb Gallina Blanca (Facultat de
Farmacia i Ciéncies de |'Alimentacid). Pel que fa a la formacid, I’lany 2019 es van fer 90 sessions
de formacié, amb un total de 1.067 assistents. Mitjancant el servei de préstec interbibliotecari
es van servir 141 peticions d’originals o copies del fons a altres biblioteques d’arreu del mon.

El curs 2019-2020 ha estat marcat per la crisi sanitaria provocada per la COVID-19. Des de l'inici
de la pandémia el CRAI Biblioteca de Farmacia i Ciéncies de I’Alimentacié va adaptar-se a les
noves circumstancies apostant per uns serveis i recursos que donessin resposta a les noves
necessitats. D’una banda, alguns serveis com el de formacié d’usuaris s’ha ofert totalment en
linia des de mitjans del mes de marg i fins a I'actualitat, i respecte a la bibliografia recomanada,
sempre que ha estat disponible, s’ha comprat en versio electronica. Respecte a la preservacio i
conservacié del fons, durant els mesos de confinament es van demanar autoritzacions per
digitalitzar les tesis i tesines de professors de la Facultat dipositades en paper a la biblioteca i es
van aconseguir 180. Els documents han estat digitalitzats al CEDI i ara s’esta procedint a la seva
ingesta als repositoris institucionals. Tot aquest esforg ha estat percebut pels nostres usuaris tal
com es mostra en els resultats de 'Enquesta de serveis, activitats i instal-lacions de la UB als
estudiants de grau, master i doctorat del 2020:


https://crai.ub.edu/ca/recursos-d-informacio/patrimoni-bibliografic/fons-arxiu/fons_SCHF
https://crai.ub.edu/ca/recursos-d-informacio/patrimoni-bibliografic/fons-arxiu/fons_SCHF
https://crai.ub.edu/ca/recursos-d-informacio/patrimoni-bibliografic/fons-arxiu/fons_SCHF
https://crai.ub.edu/ca/recursos-d-informacio/patrimoni-bibliografic/fons-arxiu/fons_SCHF
https://bipadi.ub.edu/digital/collection/cuina
https://bipadi.ub.edu/digital/collection/cuina
https://mdc.csuc.cat/digital/collection/restaurants
https://mdc.csuc.cat/digital/collection/restaurants
https://mdc.csuc.cat/digital/collection/restaurants
https://mdc.csuc.cat/digital/collection/restaurants
https://crai.ub.edu/ca/recursos-d-informacio/patrimoni-bibliografic/fons-arxiu/fons-segon-congres-catala-cuina
http://diposit.ub.edu/dspace/handle/2445/139820
http://diposit.ub.edu/dspace/handle/2445/139820
http://diposit.ub.edu/dspace/handle/2445/139820
http://diposit.ub.edu/dspace/handle/2445/139820
http://diposit.ub.edu/dspace/handle/2445/139820
http://diposit.ub.edu/dspace/handle/2445/139820
https://crai.ub.edu/ca/coneix-el-crai/cedi

Universitat de Barcelona — Facultat de Farmacia i Ciencies de I’Alimentacié | 100
Acreditacio — 2022.v2
Ciéncia i Tecnologia dels Aliments / Nutrici6 Humana i Dietética

Col-leccio de llibres i revistes electroniques del CRAI Atencié virtual rebuda per part del CRAI

Durant el curs 2019-2020, un total de 43.027 usuaris han accedit a les biblioteques del Campus
Diagonal i del Campus de I'Alimentacié de Torribera. També, es van fer un total de 5.468
préstecs i renovacions de documents, 525 préstecs d’ordinadors portatils, 1.310 préstecs i
renovacions de sales de treball i 277 préstecs d’altres aparells (calculadores, auriculars, etc.).
Es van fer 148 sessions de formacié, amb un total de 1.305 assistents. Mitjancant el servei de
préstec interbibliotecari es van servir 66 peticions d’originals o copies del fons a altres
biblioteques d’arreu del mén.

Dades del préstec i renovacions per ubicacié i tipologia d’usuari:

Tipus d'usuari Centre Total CRAI
Alumnes de 1r i 2n cicle 5.725 201.021
Alumnes de 3r cicle 640 45.472
PDI 946 51.178
PAS 144 11.056
CBUC 50 5.889
Altres 75 9.145
TOTAL 7.580 323.761

Dades taula E522A del VSMA curs 2019-2020

Pel que fa a les infraestructures i els equipaments, en els darrers anys s’han fet inversions
importants en la millora dels espais i entre d’altres, s’ha portat a terme: equipament informatic
divers per a préstec (ordinadors portatils, etc.) i instal-lacié de 15 cubicles individuals i d'un espai
de desconnexié. S’han creat nous punts Wi-Fi i s’ha instal-lat el programa ClaroRead (destinat a
persones amb dificultats de lectura o d’escriptura) a un ordinador de cada seu. Durant aquest
2021 a la seu de Torribera s’ha incorporat al web un indicador del percentatge d’ocupacid, i s’ha
ampliat la biblioteca passant de 306 metres quadrats de superficie a 357 (en aquest nou espai
anira I’hemeroteca i un espai de desconnexié amb 4 puffs i 4 tamborets). A la seu de Diagonal
s’han incorporat pantalles UHD a les sales de treball per facilitar I'accés a documents, bases de
dades, pagines web, material audiovisual o qualsevol altre suport que es pugui connectar des
dels dispositius electronics a la pantalla. També s’han adquirit nou taules per col-locar tots els
ordinadors de consulta de la planta 0 davant del taulell de préstec i informacid.



https://crai.ub.edu/ca/Noticies-butlleti/indicador-d-ocupacio-en-temps-real-al-campus-torribera-del-crai-biblioteca-de-farmacia-i-ciencies-de-l-alimentacio
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El 2019, el Vicerectorat d’lgualtat i Accio Social de la UB, en col-laboracié amb la Unitat d’lgualtat
i la Facultat, va batejar la Biblioteca del Campus Diagonal amb el nom de la primera professora
de la Facultat, la Dra. Creu Casas i Sicart (1913-2007), per tal de donar visibilitat a dones il-lustres.
En un acte commemoratiu amb motiu del Dia Internacional de la Dona (8 de marg) es va col-locar
una placa a I'entrada de la biblioteca. (Evidéncies 5.2.7).

El CRAI Biblioteca de Farmacia i Ciencies de I’Alimentacié de la Universitat de Barcelona és un
referent en el seu ambit i té vocacid de contribuir a la societat, a través d’exposicions,
publicacions, etc. A continuacié alguns exemples:

e Al curs 2018-19 va col-laborar amb la Facultat i els Serveis Lingtiistics de la UB a I'exposicid
«Del sobresaliente a I’excel-lent. La represa del catala a Farmacia».

e El personal de la biblioteca va contribuir a les Jornadas Bibliosalud 2019 celebrades a
Oviedo amb la ponéncia “Obtencién de referencias bibliograficas para la elaboracién de
los Trabajos Finales del Grado de Farmacia”.

e Al curs 2018-19 es van rebre 15 visites amb 227 participants (destaca la participacié a les
Jornades de portes obertes de la Facultat) i al curs 2019-2020 es van rebre 4 visites entre
les que destaquen 7 estudiants del Culinary Institute of America a la seu de Torribera.

e Entre els mesos de novembre i desembre del 2019 va tenir lloc una mostra bibliografica
gue formava part d’una activitat que fa 35 anys que té lloc a la Facultat de Farmacia i
Ciencies de I'Alimentacid, I’Exposicié de Bolets.

e Realitzacié d’exposicions fisiques i virtuals: Cartes de restaurant (octubre 2021) i Percepcid
sensorial en alimentacio, cuina i gastronomia (novembre 2020).

Enquestes anuals sobre els serveis

La UB, a través del Gabinet Tecnic del Rectorat, duu a terme una Enquesta anual sobre serveis i
instal-lacions per centres. La UB fa enquestes de satisfaccid dels usuaris de cada facultat
anualment; Actualment ja distingeix per campus, fet que facilita la deteccid de possibles
mancances o necessitats dels usuaris de cada un dels campus que constitueixen la Facultat.

Els cursos 2018-2019 i 2019-2020, fruit d’una sol-licitud per rebre les enquestes desglossades
podem copsar el grau de satisfaccié dels usuaris distribuits per campus (enquestes setembre
2018, juny 2019 i setembre 2020). La participacid dels estudiants de la Facultat ha estat
adequada comparant amb dades generals UB (29,3 %) amb un 35,9 % al Campus Diagonal i un
29,1 % al Campus de I’Alimentacié de Torribera el curs 2019-2020. En general, les valoracions de
satisfaccié de I'alumnat de la Facultat sén positives i estan al voltant o per sobre de la mitjana
de la UB. A més a més, podem copsar el grau de satisfaccio a nivell global de tota la Facultat. De
les dades del 2019 del Gabinet Tecnic del Rectorat recollides a les taules de I'espai VSMA (Taula
VSMA E521B-E) es despren una valoracié global positiva:



https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=3hox49
http://www.ub.edu/cdub_temp/cultura-ub/activitats/exposicions/del-sobresaliente-lexcellent-la-represa-del-catala-farmacia
http://diposit.ub.edu/dspace/handle/2445/132164
http://diposit.ub.edu/dspace/handle/2445/132164
https://www.ciachef.edu/
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/detall/-/detall/xxxv-exposicio-de-bolets-de-la-facultat-de-farmacia-i-ciencies-de-l-alimentacio
https://crai.ub.edu/ca/coneix-el-crai/biblioteques/biblioteca-farmacia/exposicio-virtual-Cartes-de-Restaurant
https://crai.ub.edu/ca/coneix-el-crai/biblioteques/biblioteca-farmacia/exposicio-virtual-Percepcio-sensorial-en-alimentacio-i-cuina
https://crai.ub.edu/ca/coneix-el-crai/biblioteques/biblioteca-farmacia/exposicio-virtual-Percepcio-sensorial-en-alimentacio-i-cuina
http://www.ub.edu/gtr/enquestes_serveis.html
http://www.ub.edu/gtr/enquestes_serveis.html
http://www.ub.edu/gtr/pdf/SERVEIS%20I%20INSTAL%C2%B7LACIONS_INFORME%202018-compfac.pdf#pagemode=bookmarks
http://www.ub.edu/gtr/pdf/SERVEIS%20I%20INSTAL%C2%B7LACIONS_INFORME%202018-compfac.pdf#pagemode=bookmarks
http://www.ub.edu/gtr/pdf/SERVEIS%20I%20INSTAL%C2%B7LACIONS_INFORME%202018-compfac.pdf#pagemode=bookmarks
http://www.ub.edu/gtr/pdf/SERVEIS_INSTAL%C2%B7LACIONS_INFORME%202019_GLOBAL%20FACULTATS.pdf#pagemode=bookmarks
http://www.ub.edu/gtr/pdf/SERVEIS_INSTAL%C2%B7LACIONS_INFORME%202019_GLOBAL%20FACULTATS.pdf#pagemode=bookmarks
http://www.ub.edu/gtr/pdf/informe_serveis_2020_comparatiu-facultats_setembre.pdf
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=M0404#seguiment
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=M0404#seguiment
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=M0404#seguiment
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=M0404#seguiment
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=M0404#seguiment
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=M0404#seguiment
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Valoracié Valoracié
estudiants centre mitjana UB
Aules 6,34 6,12
Aules d’informatica 6,74 7,00
Laboratoris 6,64 6,64
Sales d’estudi 7,46 6,99

Escala de valoracié compresa entre 0 10

Atesa la situacid extraordinaria que es va viure a causa de la crisi sanitaria provocada per la COVID-
19, la UB a I’edici6 del 2020 va afegir un apartat especific sobre les diferents accions dutes a terme
per la Universitat de Barcelona durant aquests periode de tancament d’edificis i les instal-lacions i
de suspensio de la docéncia presencial (enquestes 2020 COVID-19). Del resultat d’aquestes
enquestes, es despren una valoracio positiva:

Valoracié Valoracié
estudiants centre mitjana UB

Cursos virtuals oferts pel SAE 6,70 5,73
Accions orientades a I’estudiant 6,77 6,14
Di icio d i facilitat lauB treball

isposicio de programari facilitat per la UB per treballar 6,14 5 47
des de casa
N i i d 1C Virtual (BB

oves eines incorporades al Campus Virtual ( 724 6,56
Collaborate, etc)
Possibilitat de fer examens en linia (grau i master) 6,49 6,19
Estic satisfet/satisfeta amb la manera en queé la 590 5 46
Universitat ha tractat I'actual crisi de la COVID-19 ! !

Escala de valoracio compresa entre 0i 10

3.5.3 Propostes de millora de I’estandard 5

* Vegeu la graella del Pla de millores del grau Ciencies i Tecnologia dels aliments clicant aqui.
* Vegeu graella del Pla de millores del grau de Nutricié Humana i Dietetica clicant aqui.

* Vegeu graella del Pla de millores del centre clicant aqui.


http://www.ub.edu/gtr/pdf/Infome_global_COVID19_juliol2020.pdf
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20millores?csf=1&web=1&e=bE6r3g
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20millores?csf=1&web=1&e=bE6r3g
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20millores?csf=1&web=1&e=bE6r3g
https://ubarcelona.sharepoint.com/:b:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202021%20Farmacia/Pla%20de%20Milores/ESTAT%20EXECUCIO%20PROPOSTES%20MILLORA%20ANTERIORS/Quadre%20Resum%20Estat%20millores%20MBM.pdf?csf=1&web=1&e=kfaQXx
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3.5.4 Autoavaluaci6 de I’estandard 5

L’aprovacio del Pla d’accio tutorial del Campus de I’Alimentacio Torribera (PAT-CAT)
ha permeés potenciar extraordinariament els sistemes de suport a I’alumnat mitjancant
una tutoritzacié personalitzada d’orientacio dels estudis i del futur professional.
També s’han millorat els mitjans i equipaments adaptant-ho a les noves necessitats.
Exemples concrets son:

» Consolidacio del “Passaport a la professio” en coordinacio amb el SAE.

* La diversitat d’accions encaminades a millorar la professionalitzacio i la
ocupabilitat (Jornades d’orientacio professional, forums, ...)

» Arrel de la COVID 19, s’han tecnificat aules i espais per permetre classes
sincrones en streaming d’alta qualitat i la implementacio de noves tecnologies
(TIC). Aquesta implementacio ha permés al professorat i a 'alumnat adaptar-se
a la situacio d’excepcionalitat. Addicionalment, el CRAI ha ampliat els recursos
electronics i el IDP-ICE ha impartit cursos al professorat per facilitar I'adaptacio.

» La millora continuada en infraestructures i equipaments dels laboratoris ubicats
al Campus de I’Alimentacio de Torribera (Sala Alella, Laboratori de Tecnologia
dels Aliments, Espai Cuina, Hivernacles, ...) que culminara amb la Planta
Tecnologica Alimentaria i Gastronomica actualment en fase ja molt avan¢ada.

» El CRAI ha remodelat les enquestes del grau de satisfaccio dels alumnes de les
instal-lacions separant-les per campus, fet que facilita la recollida de dades per
poder fer accions adaptades a les seves necessitats.

Per tot el que s’ha descrit, considerem que aquest estandard s’assoleix vers
I’excel-léncia.
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3.6. Estandard 6. Qualitat dels resultats dels programes formatius
Grau de CIENCIA | TECNOLOGIA DELS ALIMENTS (CTA)

3.6.1 Els resultats de I'aprenentatge assolits es corresponen amb els objectius formatius
pretesos i amb el nivell del MECES de la titulacié

A linforme AQU del 25/04/2016 s’assenyalava que “les evidéncies posen de manifest un
adequat nivell de formacié dels estudiants i satisfan suficientment el nivell de formacié i els
requisits del nivell especific del MECES per la titulacié”.

D’acord amb els objectius i competencies del grau les 5 competéncies transversals i les 26
d’especifiques (Evidencia CTA E.6.1.1 — vinculacid competéncies matéries i assignatures) es
cobreixen en la seva totalitat amb les 42 assignatures que conformen aquest grau: 10
assignatures basiques (60 ECTS), 26 assignatures obligatories (156 ECTS), assighatures optatives
(12 ECTS), les Practiques Externes (6 ECTS) i el TFG (6 ECTS). Es considera que els objectius i les
competencies del grau de CTA que s’especifiquen en els Plans docents de les assignatures
superen ampliament el nivell 1 del MECES, presenten una elevada coheréncia amb el nivell 2 i
també que s’adapten als perfils professionals del grau. Cal destacar que la majoria d’assignatures
desenvolupen una o més de les competéncies basiques, que juntament amb la competéncia
general, complementen o consoliden el programa formatiu del grau i reforcen les competéncies
adquirides préviament al procés educatiu preuniversitari.

La capacitacio de professionals per dissenyar, seleccionar i implementar meétodes de produccio,
transformacid, envasat, conservacié i distribucié més adients dels aliments, per tal de garantir
al maxim possible el valor nutritiu i sensorial, la qualitat i seguretat i I'adequacio als habits de
consum actuals, és I'objectiu d’aprenentatge fonamental de CTA i mitjancant el desplegament
competencial (Evidéncia CTA E.6.1.1), es concreta en els Plans docents de les assignatures que
es revisen i aproven anualment pels Departaments responsables i pel Consell d’estudis. En
termes generals, metodologicament les activitats formatives del grau destaquen per:

1. Es realitzen nombroses activitats formatives més enlla de les classes magistrals que ajuden a
I'alumne a encarar reptes academics que no es plantejaven en el model academic classic. La
preséncia en el grau de professors associats que desenvolupen la seva activitat laboral en
empreses agroalimentaries i en ’Administracid ajuda a desenvolupar competéncies cognitives
i interpersonals que apropen I'alumnat a la realitat fora de les aules (veure Estandard 4).

2. L'elevada proporcié de practiques de tot tipus (de laboratori, d’ordinador, de resolucié de
problemes i de casos practics) afavoreix que I'alumne s’enfronti a problemes concrets
relacionats amb els ambits laborals propis del cientific i tecnoleg d’aliments.

3. Lacerca de informacid, la sintesi i I'analisi de la mateixa es desenvolupa en moltes assignatures
del grau que inclouen com a activitats formatives I'elaboracié de memories o informes, ja sigui
en forma de treballs tutelats, treball autonom o treballs relacionats amb les practiques,
seminaris o tallers especifics. En tractar-se d’un grau relacionat amb I’alimentacid, la reflexio
sobre assumptes d’indole social, etica i de sostenibilitat també s’assoleix en moltes de les
assignatures del pla d’estudis.


https://estudis.aqu.cat/informes/Web/Titulacio/Detall?titulacioId=9771
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721/1
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=ddu8g3
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721/17
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=ddu8g3
http://www.ub.edu/grad/infes/fitxaInfe.jsp?n0=L&n1=0&n2=1&curs=2020&ens=TG1052
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4. La comunicacié oral es treballa mitjancant la presentacié en public i també en seminaris de
participacié/debat que incorporen aquest tipus d’activitat formativa. Cal dir que a tots els
cursos hi ha al menys una assignatura on es considera i, per suposat, en la defensa del TFG.

5. Les activitats formatives orientades a I’elaboracié d’informes o a la resolucié de casos practics
o problemes sén la millor eina perqué I'alumnat sigui conscient de la necessitat de cercar
informacié complementaria. Alhora, quan les activitats es fan en grup, es treballa la
competencia de treball en equip, la qual cosa és també clau per la seva futura activitat
professional i per a les practiques externes.

A la Figura 6.1.1 es mostren les activitats formatives, expressades en percentatge, i les
competéncies que s’assoleixen en les assignatures seleccionades d’acord amb els respectius
Plans docents: Bioquimica (1r curs), Composicid i Propietats dels Aliments (2n curs), Tecnologia
dels Aliments (3r curs), Control de Qualitat de Processos i Productes (4t curs), Practigues
externes (PE) i Treball Fi de GRAU (TFG). S’ha verificat que totes les competéncies
desenvolupades en aquestes assignatures estaven incloses en les corresponents matéries en la
memoria de verificacid.
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Figura 6.1.1. Activitats formatives — competéncies de les assignatures seleccionades, curs 2020-2021.
Font: elaboracio propia a partir dels plans docents de les assignatures i de I'evidéncia CTA E.6.1.1

L’assoliment de coneixements avancats i comprensid dels aspectes teorics i practics i de la
metodologia de treball amb una profunditat que arribi fins a I'avantguarda del coneixement es
treballa no tan sols mitjancant classes expositives (per exemple a Bioquimica, que atés I'elevat
nombre d’alumnat predominen les classes magistrals i I’estudi — I'alumne recorda, sap), sind
també es treballen continguts teorics més especifics i especialitzats mitjancant classes teorico-
practiques amb una forta component de treball dirigit o tutelat, com per exemple succeeix amb
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les competencies referents a ‘coneixer i aplicar els principis de les tecniques de processat i
avaluar els seus efectes en la qualitat i seguretat del producte’ (CE9) i la de ‘saber dissenyar i
aplicar programes de control de qualitat (CE24) que es treballen a assignatures de 3r i 4t curs.
D’aquesta manera, les reunions de coordinacié entre el professorat de diferents cursos
garanteixen que conceptes fonamentals que apareixen en diferents assignatures es refermin, en
lloc de presentar-se com a meres repeticions del temari, el que consolida i relaciona el
coneixement al llarg de la progressié de l'itinerari curricular. A més, I’estudiantat desenvolupa
la capacitat d’identificar les seves propies necessitats formatives en el seu camp i entorn laboral
o professional i d’organitzar el seu propi aprenentatge amb un alt grau d’autonomia en tot tipus
de contextos. També destacar la continua actualitzacié dels continguts de les classes, amb
I’evidéncia cientifica actual, que es posa de manifest per la excel-lent qualitat del professorat en
I’'ambit docent-investigador com s’ha mostrat a I'estandard 4.

L'aplicacid dels coneixements, la comprensid d’aquests i la capacitats de resolucié de problemes
també es desenvolupen en totes les assignatures del grau, inclus totes les de primer curs, ja sigui
mitjancant practiques de laboratori, d’ordinadors, seminaris, casos practics, etc. que permeten
desenvolupar la capacitat de recopilar i interpretar dades i informacions sobre les que
fonamentar les seves conclusions, incloent-hi, quan sigui pertinent, la reflexié sobre assumptes
d’indole social, cientifica o ética.

Saber comunicar a tot tipus d’audiéncies (especialitzades o no) de manera clara i precisa,
coneixements, metodologies, idees, problemes i solucions del seu ambit d’estudi resulta
fonamental pel cientific i tecnoleg d’aliments. Aixi, per exemple a les assignatures ‘Composicié i
propietats dels aliments’ i a ‘Control de qualitat de productes i processos’, després de
desenvolupar casos practics tutelats i en grup, es duen a terme exposicions orals davant dels
companys i professors. Aquests casos practics poden estar basats en els mateixos productes
alimentosos, pero els objectius d’aprenentatge i com s’aborden sén diferents, tot i
complementaris, i confereixen una visi6 multidisciplinaria molt enriquidora pels resultats
d’aprenentatge de I'estudiantat.

Les practiques externes i el TFG ja permeten un desenvolupament competencial de més alt
nivell, estant al darrer nivell de I'escala competencial (I'alumne fa, practica). Es al TFG on
I’estudiant elabora el seu TFG de manera autonoma i tutoritzada, s’enfronta a I’exposicié publica
i defensa d’un treball davant d’una comissié avaluadora i posa en practica totes les habilitats,
destreses de comunicacié oral apreses al llarg de tots els cursos del grau i de coneixements
especifics per demostrar les competéncies adquirides. Les Practiques Externes obligatories que
es realitzen en empreses publiques o privades constitueixen una eina idonia per completar els
resultats d’aprenentatge i introduir a I'alumne al mén laboral. Es en aquest moment quan els
estudiants adquireixen les competéncies del grau al seu maxim nivell, portant a terme activitats
de formacid per consolidar aquests aprenentatges i que promouen la reflexio.

Si es compara I'assignatura basica de primer (Bioquimica) amb les 3 assignatures obligatories no
singulars dels seglents cursos (Figura 6.1.1) s’observa que aquestes ultimes tenen un
percentatge destacable de treball tutelat o dirigit i activitats practiques focalitzades en
I'assoliment de competéncies associades a |'aplicacié de coneixements i a les capacitats
d’interpretacio, reflexid i analisi, adaptacié a situacions complexes i al desenvolupament de la
creativitat, tot fomentant la identificacio de les propies necessitats formatives en I'ambit de la
Ciéncia i Tecnologia dels Aliments.
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També s’ha de destacar que aquestes assignatures compten amb la participacié majoritaria de
professorat permanent (Figura E.6.1.2.) amb I’excepcié de les ‘Practiques externes’ i
I'assignatura de ‘Control de qualitat a I'empresa alimentaria’ donada la forta vessant
professional d’aquestes dues assignatures (Veure estandard 4). En aquestes assignatures es
treballa i fomenta la capacitat d’adaptacié a situacions complexes o que requereixin el
desenvolupament de noves solucions tant en I'ambit académic com laboral o professional.

Figura E.6.1.2. Caracteristiques del professorat implicat a les assignatures
seleccionades. Font: Elaboracié propia; dades del GR@D i Taula E.4.1.5 de I’Estandard 4

El curs 2020-2021, en qué degut a la pandemia de la COVID-19 va ser necessaria I'adaptacid a la
docéncia_mixta i en linia, els recursos oferts per la institucié van ser claus per al bon
funcionament de la docéncia en aquesta situacié extraordinaria. La pandémia no ha minvat les
practiques sind que aquestes s’han adaptat als diferents escenaris i, inclus s’han desenvolupat
noves estrategies d’aprenentatge practic, constituint en alguns casos una millora no planificada
que ha vingut per quedar-se. Cal destacar, en aquest nou context, la importancia de la formacio
i 'acompanyament permanent al col-lectiu docent, que es va saber adaptar, tot complint els
objectius i resultats d’aprenentatge establerts a la memoria verifica del grau amb un
replantejament estratégic i molt curds de la metodologia docent, mitjancant la publicacio de les
corresponents addendes als Plans docents, que van ser revisades per la Cap d’estudis (Evidencia
CTAE.6.1.2). L'estudiantat va ser informat en tot moment pel campus virtual de les assignatures,
el que va revelar aquesta eina com un instrument formatiu molt potent, ja que inclds en aquest
periode d’excepcionalitat la comunicacid entre estudiants (creacié de la figura del delegat de
curs), entre estudiant-professor, professor-estudiant i professors-professors (coordinacié) es va
mantenir i potenciar.

També cal valorar que des del curs actual 2021-2022, els Plans docents inclouen elements de
perspectiva de genere, d’acord amb el Ill Pla d’igualtat de la Universitat de Barcelona i la
Comissié d’igualtat de la Facultat, i fruit del compromis i la voluntat de transversalitzar les
politiques de genere i de la diversitat. Un bon punt de partida per la incorporacié de la
perspectiva de genere al grau de CTA ha estat la publicacié de les Guies per a una docencia
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universitaria_ amb perspectiva de génere de |'editorial Xarxa Vives d’universitats i totes les
accions realitzades en el marc de les accions del lll Pla d’lgualtat: Guia especifica per incloure
aquesta competencia als plans docents i elaborada per la Comissié d’lgualtat, la Unitat d’lgualtat
i els vicerectorats de Politica Docent, de Politica Académica i Qualitat, i d’lgualtat i Génere i
pindoles formatives per implementar la dimensié de géenera a la docéncia. El seglient pas és
recollir informacié concreta de les assignatures amb I'objectiu de coneixer com es treballa al
grau i poder proposar els indicadors més adients. (Proposta de millora: enquesta sobre les
accions realitzades a les assignatures).

Al segilient apartat (apartat 3.6.2) es realitza una analisi de les sis assignatures i es presenta
I’evolucié del procés: cada competéncia a adquirir requereix una concrecié en les activitats
formatives adients que seran avaluades amb un/s instrument/s d’avaluacié adequat. En tots els
casos es disposa d’evidencies de I'activitat d’aprenentatge i d’avaluacié per a cada assignatura
(Evidéncies CTA E.6.1.3). Cal destacar el gran avenc de les practiques de Tecnologia dels aliments
on l'ampliacié de la dotacid i equipament del Laboratori tecnologic ha permés augmentar
I'assoliment de les competéncies practiques propies de la matéria de Tecnologia: tots els
estudiants es graduen havent realitzat elaboracions/fabricacié de productes carnis, lactics,
begudes, fermentats, deshidratats, congelats, cereals, entre d’altres.

3.6.2 Les activitats formatives, la metodologia docent i el sistema d’avaluacié sén adequats i
pertinents per garantir I’assoliment dels resultat de I’aprenentatge previstos.

Per tal de valorar si les activitats formatives del grau eren coherents amb els resultats
d’aprenentatge pretesos i si el sistema d’avaluacié permetia una certificacié fiable dels resultats
de [I'aprenentatge, a l'informe de seguiment de 2019, i d’acord amb el PEQ 060
(Desenvolupament de I'ensenyament: metodologia i avaluacié dels aprenentatges), es va
comprovar la vinculacié entre les competencies (Evidencia E.6.1.1), les activitats formatives
(Evidéencia CTA Taula E.6.2), els corresponents instruments d’avaluacié (Evidencia CTA Taula
E.6.3) i la ponderacié de les activitats avaluables de totes les matéries i assignatures que
configuren el grau. De les Taules E.6.2. i E.6.3 (Evidéncies CTA) es pot concloure que hi ha
correspondencia entre les activitats formatives indicades en la memaoria de verificacid i les que
figuren en els plans docents de les assignatures, que tanmateix son revisables anualment,
especialment si hi ha canvis en la coordinacié i/o en I'equip docent.

De manera general, depenent de la matéria i/o assignatura, els instruments d’avaluacié
consideren les seglients tipologies:

1. QUESTIONARIS: Sén proves objectives on hi ha una gran diversitat de models de preguntes,
permeten el control de temps, la aleatoritzacié i la personalitzacid si escau. Sén molt
utilitzades gairebé en totes les assignatures, pero especialment en aquelles on hi ha grups
nombrosos, com la Bioquimica de 1r curs, ja que permet una correccioé automatitzada.

2. PROVES DE DESENVOLUPAMENT PER ESCRIT: es poden realitzar en format presencial, com a
preguntes de resposta oberta o bé com una activitat que s’ha de lliurar directament pel
Campus virtual de les assignatures en format PDF (Tasques). Si no es realitza de forma
presencial convé preveure la possibilitat que la prova es desenvolupi en un format en que
I’alumne pugui fer Us de materials de consulta (apunts, continguts d’Internet, etc.), disposar
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d’un banc de preguntes o problemes molt extens (és el cas de la resolucié de problemes de
calcul de disseny, optimitzacié i modelitzacié de diferents processos a la industria alimentaria
a ‘Tecnologia dels Aliments’) o activar el detectors de plagi URKUND per garantir I'autoria. Es
un tipus de model molt utilitzat al grau, especialment en el periode d’excepcionalitat COVID,
ja que permet proporcionar una retroalimentacié global en la qual s’abordin aquells punts en
els quals s’ha fallat majoritariament, amb les indicacions oportunes per reforgar els continguts
relacionats. Aix0 permet també analitzar si I’activitat és coherent amb el que s’ha treballat en
I'assignatura i aixi mateix, donar una retroalimentacié individualitzada als qui no han
aconseguit les competencies desitjades, per tal de corregir els aspectes a millorar, aprendre
dels errors i valorar I'esfor¢ dut a terme, encara que no s’aconsegueixi completament
I'objectiu. Aquest és el cas utilitzat a I'avaluacié de la teoria de I'assignatura de Tecnologia
dels aliments on de cada tema es fa una autoavaluacié (una pregunta test multi opcié i una
pregunta curta, ambdues plantejades i respostes per I'estudiant) precedida pel lliurament
d’una mapa conceptual d’un full com a prerequisit per la correccid/retroaccioé del professor.

EL MODEL DE PROVES ORALS: Permet avaluar competéncies comunicatives, gestuals,
reflexives i argumentatives mitjancant un conjunt de preguntes ben estructurades i un
protocol d’entrevistes per avaluar el nivell de comprensié d’un estudiant i facilitar un bon
dialeg. L'exposicié oral que fa I'alumnat del treball tutelat desenvolupat, permet avaluar
competencies transversals com les capacitats comunicativa i de sintesi. Aquesta avaluacio
oral complementa I'avaluacié de la documentacié (memoria, dossier, informe) escrita que
també es presenta. Les proves orals es poden realitzar presencialment (minim amb dos
professors avaluadors) o on-line (convé enregistrar la sessi6 com evidencia d’avaluacio,
informant préviament a I'estudiant sobre el tractament i proteccido de dades personals) i
sempre es disposa de rubriques d’avaluacié per facilitar i objectivitzar I'assignacié de
qualificacions. Aquest és el cas de les assignatures ‘Composicié i propietats dels aliments’ i de
‘Control de qualitat de productes i processos’ on, després de desenvolupar casos practics
tutelats en grup, es duen a terme exposicions orals davant dels companys i minim dos
professors.

DESENVOLUPAMENT DE CASOS: Proves en que |'estudiantat fa treballs, exercicis, infografies,
etc. sobre casos practics de manera individualitzada (a I'assignatura de ‘Tecnologia dels
aliments’) o en grup (a les assignatures ‘Composicié i propietats dels aliments’ i a ‘Control de
qualitat de productes i processos’). Els formats i les modalitats sén variats: un document, una
presentacid, un full de calcul, un video, una exposicié en directe a través de videoconferencia,
etc. Sigui quina sigui la modalitat (incloses autoavaluacions, avaluacions entre iguals,
presentacidé/demostracio, projecte-assaig) és convenient incorporar un apartat de reflexid,
sempre individual. Aquest és el cas de una part de I'avaluacid de les Practiques externes amb
el que s’anima a l'estudiant a reflexionar sobre el procés d’aprenentatge que ha
experimentat, les dificultats que ha trobat i com les ha abordat. Sempre es proporcionen
préviament als estudiants els criteris d’avaluacié, mitjancant guies o rubriques, que i
permeten avaluar el procés i no Unicament el resultat.

REGISTRES O LLISTATS DE CONTROL: instruments basats en I'assisténcia, actitud, puntualitat,
participacio.... i serien molt utilitzades en les practiques de laboratori, seminaris i/o tallers
experimentals. Prenen especial rellevancia a les assignatures de ‘Composicid i propietats dels
aliments’ i a ‘Control de qualitat de productes i processos’; en aquesta ultima es duu a terme
una activitat anomenada defensa i atac on cada estudiant d’'una parella pren una posicio
oposada que ha de defensar.
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El tipus d’activitats que en conjunt es desenvolupen en el grau i en les assignatures seleccionades
son coherents amb el caracter practici aplicat del grau de CTA i es pot observar (Taules CTAE.6.2
i E.6.3), per exemple, que juntament amb les classes magistrals es realitzen seminaris teoric-
practics, practiques de laboratori i d’ordinador, casos practics, treballs de camp i de cerca i analisi
d’informacié sobre diversos aspectes de la ciéncia i tecnologia dels aliments que garanteixen
I'assoliment dels resultat de I'aprenentatge previstos amb instruments d’avaluacié ponderats i
consensuats pels respectius equips docents.

Cal destacar que les nombroses activitats d’avaluacio, que responen a I'assoliment de diverses
competencies (minim 6 evidéncies per cada assignatura), es reflectia en una fragmentacio de la
nota final que repercutia en la dificultat d’obtencié de notes en la banda alta (baixa taxa
d’excel-lents i MH) i, en conseqiéncia, les qualificacions dels expedients académics de les
promocions fossin més baixes de les que correspondrien. Per aquest motiu, a I'informe de
seguiment de 2019 es va introduir com a punt de millora establir algunes tipologies d’activitats
de bonificacié6 per premiar els millors estudiants i augmentar la capacitat de
reconeixement/discriminacié dels estudiants més excel-lents. Aquesta problematica, es va
desenvolupar en dues presentacions a la X Trobada de Professorat de Ciéncies de la Salut “El
sistema d’avaluacio continua perjudica als estudiants més excel-lents?” i “Casos practics per a la
millora de la capacitat discriminant de les qualificacions de I'avaluacio continua” a les quals
figuren com a autors tots els professors del Consell d’estudis de CTA (Evidencia CTAE.6.2.1) i es
va concretar en qué moltes assignatures (incloses la Bioquimica i la Tecnologia dels aliments —
Evidencia CTA Taula E.6.3) incloguin alguna activitat d’aquest tipus en forma d’activitats
voluntaries, pregunta bonus, ... o quan totes les qualificacions de I'avaluacié continuada superen
el notable s’arrodoneix a I'alca la qualificacio final; també s’inclou la possibilitat de presentar-se
a una prova de sintesi per millorar nota. Aixi, per exemple, s’ha aconseguit tenir estudiants que
puguin presentar-se al premi extraordinari de grau, quan en promocions anteriors quedava
desert.

Un altre dels aspectes a millorar que destacava I'informe AQU del 25/04/2016 era la planta pilot
per a la formacid en processos alimentaris. La Planta Tecnologica Alimentaria i Gastronomica,
que esta forca avangada (veure Estandard 2), millorara 'oferta tecnologica, investigadora,
docent i de serveis del Campus de |'alimentacié de Torribera, i ampliara I'assoliment de
competencies d’aprenentatge de I'alumnat des d’un punt de vista integrat, multidisciplinari i
transversal i s’alinea amb I'Eix transversal del Pla estrategic de I’Alimentacidé a Catalunya i els
ODS:

e Afavorir un consum responsable i saludable al conjunt de la poblacié (malbaratament
alimentari i reduccié del consum d’envasos).

e Necessitats nutricionals a partir de productes de proximitat.

e Transformacid de les matéries primeres. Qualitat i seguretat.

e Noves tecnologies agroalimentaries. Avaluacions del risc.

Cal destacar que, fins la finalitzacié de la planta tecnologica, al Laboratori de tecnologia dels
aliments es realitzen diverses practiques d’assignatures de CTA i que des de I'acreditacié s’ha
ampliat el ventall d’equipaments tecnologics disponibles per I'alumnat, especialment utilitzats a
I'assignatura de Tecnologia dels aliments. A més, s'han implementat I'is d’aules virtuals
(Blended-Learning), visites virtuals mitjancant videos i realitzacid de sortides de camp a
industries alimentaries i Fires. Fins que finalitzi el projecte i sigui una realitat, ja s’"han comencat
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a programar diverses reunions amb professorat d’assignatures afins per tal de planificar
practiques integrades que abordin els processos alimentaris encara d’'una manera més
multidisciplinar, des de la vessant tecnologica, fins la higiene, el control de qualitat i la gestio
ambiental.

La satisfaccié de I'estudiantat amb el professorat de les assignatures del grau es situa en un nivell
de notable (Taula E.6.5 2020 de I'espai VSMA) i un 20% és considerat excel-lent. La participacio
actual es situa al 20% de mitjana quan en cursos pre-COVID es situava al 30%. Segurament la
pandemia ha influit en la participacio, tot i que la satisfaccié de I'estudiantat no ha minvat i les
valoracions son molt positives. Quan s’ha detectat algun item de valoracié insatisfactori,
mitjancant els informes agregats semestrals de professors i assignatures (Evidencia CTA E.4.2.1
— veure Estandard 4), es fan propostes de millora amb el professorat implicat i, si escau, amb el
Director de Departament responsable de la docéncia.

Practiques Externes

En el nivell superior de finalitzacid del grau es troben les Practiques Externes, on |’estudiant fa,
actua i mobilitza els coneixements i habilitats apresos per posar-los a la practica en un entorn
real. L'objectiu és contribuir a la formacié integral dels estudiants que els permeti aplicar i
complementar els coneixements adquirits en la seva formacié academica, afavorint I'adquisicié
de competéncies que els preparin per a I'exercici d’activitats professionals, i concretament amb
els seglients objectius:

— Adquirir una formacid practica de qualitat abans d’acabar els estudis de grau, mitjangant
I"aplicacid i la complementacié dels coneixements adquirits en un entorn empresarial, que
permeti a I'estudiant afrontar la imminent insercié en el mén laboral amb possibilitats d’éxit.

— Completar la formacid teorica mitjangant la immersié en la realitat practica de les empreses
i institucions publiques i privades de I'ambit agroalimentari i de salut. L’estada en una empresa
del sector alimentari suposa un primer contacte amb el moén industrial que afavoreix
I’adquisicié de competéncies que el preparen per a I'exercici d’activitats professionals.

— Reflexionar, de manera activa i en un entorn professional real, sobre els diversos aspectes
conceptuals estudiats, i saber-los aplicar a les tasques habituals que demanin les institucions
publiques i privades.

— Aprendre a obtenir informacié de diferents mitjans, a analitzar-la de manera critica i aplicar-
la al desenvolupament de les tasques habituals i a la solucid dels problemes que es plantegin.

— Referits a habilitats, destreses: Desenvolupar la capacitat de comprendre i d’expressar-se
oralment i per escrit de manera clara i concisa, elaborant arguments logics amb domini del
llenguatge especialitzat propi de I'ambit agroalimentari.

— Referits a actituds, valors i normes: Adaptar-se a la disciplina del mén laboral en I'ambit de
I’empresa agroalimentaria (jerarquia, horaris, responsabilitat, confidencialitat, etc.).

‘Practiques externes’ és una assignatura obligatoria del grau de CTA de 6 ECTS i que es realitza
en el darrer curs dels estudis. Compta amb un espai especific del web on els estudiants poden
trobar tota la informacid i organitzacid. També es disposa d’una normativa especifica reguladora
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de I'assignatura i consisteix en una estada en practiques a empreses o institucions préviament
validades per la comissié de practiques externes (CPE) que avalua la idoneitat, entre altres
tasques, i que esta formada pel coordinador i 6 professors del grau, majoritariament associats
de perfil professionalitzador, que vetllen per I'organitzacié i bon funcionament. En aquest sentit
i tal com es deriva de I'enquesta de satisfaccid al professorat (Taula E.4.1.5. de I'estandard 4), la
dedicacié en hores de tutoritzacié i correccid de les memories pot ser una carrega considerable
per aquest tipus de professorat no permanent i es planteja ampliar la composicié de la Comissid
de practiques externes del grau incloent més professorat permanent com a proposta de millora.

A la Figura E.6.2.1 s’observa I'evolucié del nombre de projectes formatius signats, tant dels
estudiants de practiques externes curriculars com no curriculars i a la Taula 6.2.1 es visualitzen
les empreses receptores d’estudiants del curs 2020-2021 del grau de CTA.

Practiques externes CTA
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Figura E.6.2.1. Nombre de projectes formatius de practiques externes en els
diferents cursos. Dades del Centre

L’elevat nombre d’estudiants implica que s’ha d’anar preveient la oferta anual de places i s’han
establert diversos mecanismes com per exemple: fidelitzar empreses, a través dels egressats,
actualitzar la normativa (per contemplar I’'anomenat Torn 0 per aquells estudiants que en acabar
3r curs poguessin avancar les practiques a I'estiu abans de matricular el 4t curs), cercar nous
centres, a través de FeinaUB i/o de les aportacions de |”estudiantat. En aquest sentit,
actualment es compta amb una oferta formativa bastant extensa que permet I'assignacié de tots
els estudiants distribuit en 3 torns (tardor, primavera i estiu) o 4 si es considera el Torn 0.

Anualment, abans de la finalitzacié del curs (abril-maig), s’inicien els tramits per actualitzar el
nombre de places dels estudiants que les empreses publiques o privades poden acollir. Es un
treball conjunt entre coordinacid/comissid de practiques i SED. Aquests tramits es realitzen per
correu electronic amb I'enviament de informacid i documentacié i/o teléfon. A través del GIPE,
els centres inclouen les places i les tasques referides a la plaga oferta i abans de cada torn es
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publica la oferta de places (preinscripcid) i I'assignacié es fa en base a criteris académics
objectius (ECTS superats i nota ponderada de I'expedient academic).

El personal de Secretaria d’Estudiants i Docéncia (SED) del Campus de I’Alimentacid gestiona la
part administrativa de les practiques curriculars i no curriculars. La SED és una figura clau en
I’excel-lent funcionament que hi ha actualment de les practiques. La SED gestiona des de la
inscripcio dels centres al GIPE, la obertura del GIPE per la preseleccid de les practiques per part
dels estudiants, fins I'entrega del projecte formatiu a I'estudiant per anar als centres. Des
d’aquest curs 2020-2021 i arrel de la crisis sanitaria produida per la COVID-19, la gestio
administrativa a través del GIPE encara s’ha millorat més gracies a la introduccio de signatura a
través del programa. El GIPE (Gestor integral de practiques externes) es va incorporar al grau al
2017 facilitant tant la seleccié dels centres per part del estudiants com per clarificar dades
concretes de les ofertes formatives (ubicacid, tasques, horaris,...) com per la gestié amb les
empreses. El procés de gestio és molt ben valorat per I'estudiantat mostrant que més d’un 90%
pensa que la gestié administrativa és senzilla, agil i adaptable a les circumstancies, com la
modificacio de projectes formatius per incloure, per exemple, el teletreball i altres situacions.

Abans de la preinscripcié i de la realitzacié de les practiques es realitzen dues sessions adregades
a I’estudiantat:

a) Sessiod informativa als estudiants de 3r curs (mitjans de maig): s’explica als estudiants que
cursaran el curs seglient les practiques externes el procediment a seguir: procediment,
calendari i terminis de preinscripcio, funcionament de les practiques,... (Evidencia CTA E.6.2.2)

b) Sessid de presentacié de I'assignatura als estudiants matriculats: Un parell de setmanes
abans de linici de les practiques, la coordinadora cita als estudiants per explicar el
funcionament de I'assignatura: recomanacions, activitats d’avaluacié i contactes amb els
centres.

Un cop signat el projecte formatiu, I'lalumne fa les practiques a I'empresa publica, privada o
institucio en diferents ambits, com gestié de qualitat, control de qualitat, seguretat alimentaria,
R+D, documentacié técnica, nutricid, produccid, enginyeria de processos,... en el marc d’un
conveni amb la Universitat. Atesa la particularitat de I'assignatura, la metodologia és evidentment
practica, basada en I'aprenentatge mitjan¢ant I'activitat (learning by doing) sota la tutoritzacié
dels tutors intern (el tutor académic) i extern (el tutor de I’'empresa o institucio) assignats.

L’avaluacié de I'assignatura esta especificada al Pla docent de practiques externes i consisteix
en: Informe d’avaluacié del tutor extern de la institucié d’acollida (30 %) elaborat seguint el
model, en el qual es reflecteixen els coneixements, les habilitats i destreses, i les actituds i els
valors (aquest informe esta a disposicid de I'alumne, llevat, si escau, d’aquelles parts que el tutor
extern, amb rad justificada basada en la proteccid d’interessos rellevants, demani que es
mantingui reservada); questionari d’autoavaluacié de I'alumne seguint el model corresponent
(10 %) publicat al campus virtual de I'assignatura i memoria de les activitats que ha fet I'alumne
a 'empresa segons el model corresponent, elaborada per I'alumne (60 %). Tots els models
d’avaluaciéo esmentats estan disponibles al campus virtual de les assignatures i es valoren
d’acord amb guies-ribriques d’avaluacié elaborades per la Comissié de practiques.
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Taula E.6.2.1 Llista de practiques externes curs 2020
EMPRESA n? Qualificacié

Agencia Seguretat Alimentaria ACSA 1 9,6
Airos Delicatessen SL 3 9,3;7,8;9,0
Alimentos Friorizados S.A.U 1 9,0
ANALIZA CALIDAD SL 2 9,6;9,0
ANETO NATURAL SLU 1 9,8
AUDENSFOOD 5 9,7;9,4; 10MH; 9,4; 9,1
AVICOLA SANCHEZ SL 1 9,5
BACTERALIA 1 9,0
BRENNTAG QUIMICA 2 9,8;9,0
CALITEC LAB SL 6 9,5;9,6;9,1;9,7; 8,7;9,2
CASTELLAR VIDRIO SA VIDRALA 1 9,2
CIDESAL ANALISIS SL 1 9,4

9,1; 10 MH; 9,1
EUROFINS SL 8 9,1; 8,8,9,7;6,5;9,1; 9,1
EUROMED S.A. 1 9,1
GEDESCO-MAHESO 1 9,1
GUZMAN GASTRONOMIA SL 1 9,8
IDEA CHOCOLATE, S.L.U 3 9,8;9,4;9,3
MAFRICA SA 1 9,8
MANE IBERICA SA 1 9,0
MARESMAR SL 4 9,4;9,4;9,2; 8,7
Monica Saltor i Jacas 1 8,5
Natural Machines lberia, S.L. 2 9,5;7,3
NUTRAPROCESS 2000 SLU 1 9,6
PREMIUM LAB SL 4 9,4;9,0;9,1; 9,5
ROCHE 1 8,5
ROLER ESPANA SLU 1 9,8
SAIA SLU 1 9,7
Salaons Producte Oliverers, S.L 2 9,5,9,4
SENSORY & MARKETING S.L.U. 5 10 MH; 9,0; 10 MH; 9,5
SILLIKER IBERICA S.A.U. 1 9,4
TRADES, S.A. 1 8,6

Dels resultats de I'enquesta de satisfaccié que es realitza en finalitzar les practiques (Evidencia
CTA E.6.2.3) es mostra que gairebé tots els estudiants estan molt satisfets, fet recolzat per
I’enquesta de satisfaccié dels graduats i graduades 2020 (Satisfaccié dels graduats i graduades
2020, AQU; n=62, 34% de resposta) i per les dades (Figura E.6.4.2) de I'informe detallat per item
i ensenyament de la UB del Gabinet técnic del Rectorat).

Es obligat mencionar que les qualificacions obtingudes en les practiques externes curriculars sén
majoritariament excel-lents (Taula E.6.2.1. i Figura E.6.2.2), probablement fruit de la proposta
de millora 60-E61-01-19 (Treballar les competéncies transversals i professionalitzadores) que es
va formular a I'informe de seguiment del 2019 es considera completament assolida mitjangant
la Jornada d’Orientacid professional — Forum d’Estudiants de CTA i del projecte d’innovacié
docent 2019PID-UB/008).
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Practiques Externes (2020) Treball Final de Grau (2020)

Aprovats = Notables = Excellents = MH m Suspesos = NP Aprovats Notables Excel.lents MH = Suspesos NP

Figura E.6.2.2 Resultats d’aprenentatge de les assignatures singulars ‘Practiques externes’ i TFG

Treball Fi de grau

El treball Fi de Grau (TFG) és una assignatura obligatoria del grau de CTA de 6 ECTS i que es
realitza en el darrer curs dels estudis. Compta amb un espai especific del web on els estudiants
poden trobar tota la informacié i organitzacié. També es disposa d’'una normativa especifica
reguladora de I'assignatura on s’indica aquells aspectes essencials en el funcionament i
organitzacid del TFG: Composicié i funcions de la coordinacié i de la comissié de TFG, requisits
académics, responsabilitats i encarrec docent, assignacio de temes i tutors, direccid de treballs,
avaluacio, propietat intel-lectual i difusié dels millors treballs. Consisteix en un treball de diverses
tipologies (Treball d’aprofundiment: revisido, documentacié i investigacié bibliografica;
elaboracié d’un treball de recerca en departaments universitaris; activitats realitzades en
empreses o altres institucions (en aquest cas caldra, a més del tutor assignat, la implicacié d’un
tutor extern de I'empresa o institucid) o un projecte d’emprenedoria) previament validades per
la Comissié de TFG que esta formada pel coordinador i els 23 professors del Consell d’estudis
del grau, majoritariament permanents i pertanyents a arees de coneixement diferent, fet pel
qual, i per la trajectoria des del curs 2013-14, els TFG responguin a una planificacié tematica
concordant amb els grups i linies d’investigacié o de transferéncia de coneixement del
professorat i el sistema de supervisid i avaluacid sigui adequat per certificar els resultats
d’aprenentatge (informe AQU del 25/04/2016).

L'objectiu del treball final de grau (TFG) és que I'estudiantat faci un treball individual que suposi
la integracié dels coneixements i les competéncies adquirides al llarg de la titulacié. Consisteix
en I'elaboracid, presentacio i defensa d’un projecte o estudi en qualsevol ambit de la cienciaila
tecnologia dels aliments (fisicoquimica, bioquimica i biologia molecular, productes naturals,
biologia vegetal i edafologia, microbiologia i parasitologia sanitaries, fisiologia, farmacologia i
quimica terapéutica, nutrici6 i bromatologia, quimica analitica, enginyeria quimica,
microbiologia, psicologia basica, salut publica, antropologia i historia o economia i gestid a
I'empresa alimentaria) i sapiga interrelacionar, aprofundir i gestionar racionalment els
continguts formatius rebuts al llarg del grau i aplicar-los en el desenvolupament d’'un tema
d’interes en I'ambit de la ciencia i tecnologia dels aliments, aixi com posar en practica les
competencies especifiques i transversals adquirides al llarg dels estudis de grau de Ciencia i
Tecnologia dels Aliments en el desenvolupament esmentat.
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L’organitzacié del TFG preveu una serie de sessions als estudiants:

a) Sessiod informativa als estudiants de 3r curs (mitjans de maig): s’explica als estudiants que
cursaran el curs seglient el TFG el procediment a seguir i calendari i terminis de preinscripcié
previstos, aixi com el funcionament del TFG (Evidencia CTA.E.6.2.4).

b) Sessié de presentacid de |'assignatura als estudiants matriculats: A principis de cada
semestre on I'estudiant esta matriculat, la coordinadora reuneix als estudiants per explicar el
funcionament de I'assignatura: estructura formal i normativa, presentacid i defensa, activitats
d’avaluacio, paper del tutor, cronograma orientatiu, sessions formatives i, calendari (Evidéncia
CTAE.6.2.5).

En compliment dels objectius descrits, I’assignatura Treball Final de Grau inclou, com a part més
important, I'activitat propia de I'estudiant, si bé s’ha de dur a terme dins un marc organitzatiu
gue en permeti la consecucié adequada. En aquest sentit I'estudiant desenvolupa el treball sota
la tutela d’un professor tutor, que I'orienta i assessora durant I’elaboracid del treball, i estableix
el calendari de tutories amb I"alumne. També hi ha tres sessions formatives de dues hores, en
les dates que s’estableixen cada semestre i que s’anuncien al Campus Virtual de I'assignatura:
Dues sessions sén referents a la cerca d’informacié cientifica i la utilitzacié d’un gestor
bibliografic. Aquestes dues sessions es duen a terme a aula d’informatica; la tercera sessié gira
al voltant de la comunicacio cientifica i s'imparteix en una aula.

Tal i com consta al Pla docent del TFG, I’avaluacié del TFG de CTA consta de:

e La presentacié d’un treball escrit en format d’article cientific (60 %).

e L'exposicié i la defensa oral d’un poster (30 %), en qué s’han de seguir les normes de
presentacié formals d’una sessié de posters i on I'estudiant n’ha de resumir el contingut
en deu minuts. La comissioé valora el treball i hi ha uns deu minuts de debat.

¢ L'informe de seguiment del treball (avaluacid feta pel tutor) (10 %).

El treball escrit i la defensa oral es poden fer en qualsevol de les dues llenglies oficials de la
Universitat de Barcelona. Es valora la presentacié en angles (bonificacid), llengua d’Us general
en les publicacions cientifiques i en les presentacions a congressos. Cal aportar sempre un resum
escrit en anglés, d’entre 200 i 250 paraules, en qué també hi consti el titol en aquesta llengua.
L'article de revisié ha d’atendre el format requerit per a una revista real i concreta de qualsevol
dels ambits que compren el treball (enllagos amb exemples de formats concrets d’articles de
revistes i de posters a I'espai de I'assignatura del Campus Virtual).

Totes les activitat avaluables del TFG disposen de rubriques d’avaluacié (Evidencia CTA E.6.2.6).
Des del curs 2018 i especialment tenint en compte que es tracta de una assignatura singular
finalista, el Pla docent del TFG inclou la possibilitat de re avaluacié: la re avaluacio del TFG té lloc
quan el treball que s’hagi presentat hagi estat qualificat amb un suspens pero tingui parts que
—-segons el judici del tutor o tribunal que I'hagi valorat- puguin ser esmenades o reparades
adequadament en un periode de temps no superior als 15 dies naturals.

Ala Taula E.6.2.2 es mostra la llista de TFG 2020 amb els temes, tutors, arees de coneixement i
qualificacions, i a la Figura E.6.2.2 els resultats d’aprenentatge de I'assignatura. La qualificacid
majoritaria és el notable, seguit pels excel-lents. No hi ha suspesos degut a la possibilitat de
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https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=ddu8g3
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=ddu8g3
http://grad.ub.edu/grad3/plae/AccesInformePD?curs=2020&codiGiga=363569&idioma=CAT&recurs=publicacio
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reavaluacié, que es tradueix en aprovats. El curs 2020 va haver-hi dos no presentats per motius
associats a la pandémia. En aquest sentit, els TFG més afectats van ser els experimentals i, tot i
que al juny de 2020 les presentacions orals es van realitzar per videoconferencia, es van poder
adaptar prenent les mesures de seguretat (aforament limitat, mascaretes, ventilacio,

distancia,..).

Les enquestes de satisfaccié dels col-lectius implicats en el TFG de CTA (estudiants i professors
tutors) mostren un resultats molt satisfactoris (Evidencia CTA E.6.2.7), fet recolzat per I'enquesta
de satisfaccio dels graduats i graduades 2020 (Satisfaccio dels graduats i graduades 2020, AQU;
n=62, 34% de resposta) i per les dades (Figura E.6.4.2) de l'informe detallat per item i
ensenyament de la UB del Gabinet tecnic del Rectorat).

Taula E.6.2.2 Llista de TFG curs 2020

Nom del TFG Ambit o linia Tematica Tipus Idioma  Nota
Inhibition of apigenin and quercetin on
AB40 aggregation and acethylcholine Farm., Tecn. i Fcoquimica Quimica Fisica Experimental Angles 9,8
esterase activity
El uso de productos secundarios en la . L - . i .
. Y . p. N . v I Nutricié Cc. Alimentacid Quimica Organica Revisio bibliografica Castella 7,9
industria alimentaria
The impact of Diet-protein contents in . . L Bioquimica i Biologia . 10
P p Nutricié Cc. Alimentacié q J Experimental Angles
telomerase regulation Molecular (MH)
Revision del | | Nutricid i
?VISIO. ee es.tado celaiecslE Nutricié Cc. Alimentacié utricio I. Revisio bibliografica Castella 8,8
histamina en vinos Bromatologia
Impacto del consumo de probidticos en . Medicina i Salut i R
P . R u probiotl Medicina : ' .' u Revisio bibliografica Cartella 8,4
la salud infantil Publica
Aplicaciones (.jd aImu?on termopldstico Nutricié Cc. Alimentacid Nutricio i . Revisio bibliografica Castella 8,7
en envases alimentarios Bromatologia
Anisakis: prevencio, control i efectes Biologia Sanitat-Medi . . N N
isakls: prevencl ! ! .gl : I Parasitologia Revisio bibliografica  Catala 8,8
sobre la salut Ambient
Glifosat Risck pels humans a través dels . . . . Ll g 5
A P Farm. Toxicologia i Qca Toxicologia Revisio bibliografica  Catala 6
aliments
I . L, Nutricid i i R
Andlogos a base de plantas Nutricié Cc. Alimentacié . Revisio bibliografica Castella 7,8
Bromatologia
El deficit de la vitamina D en les . . L Nutricid i Ll g N
Nutricié Cc. Alimentacid ) Revisid bibliografica Catala 8,5
persones grans Bromatologia
Rentabilizacién de plataforma de cursos . . L Nutricid i . R
,I 'zacl K P Y Nutricié Cc. Alimentacio utric I, Emprenedoria Castella 8,7
de online. Premiumlearn Bromatologia
Persisténcia del Covid-19 en els aliments Biologia Sanitat-Medi . . . L g 5
L g Microbiologia Revisid bibliografica Catala 8
i aiglies de Consum Ambient
. . . - Nutricid i Ll g s
Materials en contacte amb els aliments  Nutricid Cc. Alimentacié . Revisio bibliografica  Catala 8,1
Bromatologia
Avaluacio del risc de triquinosi en el Biologia Sanitat-Medi . . BV M FrrerE R
valuad ¢ 'quinost en ! .gl antta : Parasitologia Revisio bibliografica Catala 8,7
consum de carn Ambient
L istati étodo d . L. Nutricid i sp N
ascs 'a' inas como metodo ,e. Nutricié Cc. Alimentacio utriciol . Revisio bibliografica Castella 8,4
obtencidn de patatas transgénicas Bromatologia
L'arros daurat, un exemple d’enginyeria  Biologia Sanitat-Medi - . L s N
s ! . ) Fisiol tal R bibl f Catal 8,5
metabolica dels carotenoides Ambient Islologia vegeta evisio bibllogratica atala
Preséncia de bacteris resistents als Biologia Sanitat-Medi . . . L s R
. R g Microbiologia Revisio bibliografica Catala 7,2
antibiotics en els aliments Ambient
. . . Biologia Sanitat-Medi . . A Mo Freer 5
La biotecnologia dels polifenols g Parasitologia Revisio bibliografica  Catala 8,4
Ambient
Concentracié d’aliments liquids . . . . . P L s R
. Enginyeria Qca-Qca Analitica Enginyeria Quimica Revisio bibliografica Catala 7,7
mitjangant membranes
Epilépsia i Nutricié Existeix al Nutricid Cienci d . . i g 5
. eP,Sla R IS e el ,u .rICIO oA 'Ienaes . N Quimica Fisica Revisio bibliografica  Catala 6,8
relacié I’Alimentacié i Gastronomia
Produccién de carne in vitro: Retos, ) . . . i R
Farm., Toxicologia i Qca Toxicologia Revisio bibliografica Castella 7

beneficios y futuro
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Nom del TFG Ambit o linia Tematica Tipus Idioma  Nota
Estudi sobre I'emprenta mediambiental  Biologia Sanitat-Medi  Edafologia i Quimica
K . " . g 2 , o Revisié bibliografica Catala 9
de la dieta mediterania Ambient Agricola.
. ” Nutricié i L s N
Andlisis del fraude de la carne de vacuno Nutricié Cc. Alimentacio . Revisio bibliografica Castella 7,1
Bromatologia
Theoretical development of a smart Farmacia, Tecn. i . L. Ll s 3
} P . . ) Quimica Fisica Revisio bibliografica Angles 8,5
sustainable food packaging Fisicoquimica
Los compuestos volatiles del café en _ . ” Nutricid i L s N
- . Nutricié Cc. Alimentacié . Revisio bibliografica Castella 8,1
relacién con el proceso productivo Bromatologia
Nous Marcadors estecifics d’estructures  Farmacia, Tecn. i .. .. . R
. . o Quimica Fisica Experimental Catala 7,8
amiloides Fisicoquimica
Percepcid dels consumidors enfront els Nutricid i
P N Nutricié Cc. Alimentacié . Revisio bibliografica  Catala 7,8
avengos cientifics dels OMG Bromatologia
Efecte del cuinat en la Formacié de PTs -y . .. . - il g 5
S Nutricié Cc. Alimentacid Quimica Analitica Revisié bibliografica Catala NP
antibiotics
Disruptores endocrinos y diabetes tipo ~ Farmacologia, Toxicologia i ) ) i R
! up. I va P Bl X gla 1 Toxicologia Revisio bibliografica Castella 6,4
1. El bisfenol A Qca
Las aminas bidgenas y su presencia en . . ” Nutricid i L s 5
R e ysup Nutricié Cc. Alimentacié . Revisio bibliografica Castella 8
los alimentos Bromatologia
Guia de Practiques Correctes d’Higiene . . L Nutricid i - N
ul 'qu ) ‘gl Nutricié Cc. Alimentacié utrict I. Emprenedoria Catala 9,2
per obradors compartits Bromatologia
Efecto del acido ursélico sobre el Farmacologia, Toxicologia i Bioqca i Biologia Experimental Castell3 9,9
metabolismo hepatico Qca Molecular P (MH)
La nutricién parental en la regulacién . L . . B . N
. p . € X Cognicio, D. i Psicologia Psicologia basica Experimental Castella 8,5
emocional y la conducta alimentaria
Biopolimeros biodegradables y su . . ” Nutricid i L s 5
R P ) € v Nutricié Cc. Alimentacié . Revisio bibliografica Castella 8
interés en el envasado Bromatologia
. . . L Nutricid i i R
¢éExiste fraude en el etiquetado? Nutricié Cc. Alimentacid . Revisid bibliografica Castella 8
Bromatologia
Analisis de I'etiquetatge del formatge . . ” Nutricid i L s 5
q g & Nutricié Cc. Alimentacié . Revisio bibliografica Catala 8,3
blau Bromatologia
Desenvolupament d’un sistema de . . L Nutricid i i N
vo'up . un sl Nutricié Cc. Alimentacid unet I. Revisio bibliografica  Catala NP
control de proveidors Bromatologia
Origen i tragabilitat dels aliments: . . L . . i N
g ¢ e X Nutricié Cc. Alimentacié Quimica Organica Revisio bibliografica  Catala 8,6
Espectroscopia d’infraroig proper
La composicion de piensos en . . ” Nutricid i . N
. P s p . Nutricié Cc. Alimentacio . Experimental Castella 8,3
parametros fisiologicos y reproductivos Bromatologia
Metacercarias Brachylaima sp. Biologia Sanitat-Medi . . .
K N b Parasitologia Experimental Castella 8,8
parasitando Cornu Aspersum Miiller Ambient g P
Contenido y perfil de poliaminas en . - Nutricid i o .
1co y pertl . potiam Nutricié Cc. Alimentacid uinet I, Revisio bibliografica Castella 8,6
leche 2 materna y féormulas Bromatologia
Analisi bioinformatic de dianes en _— . L P i .
) ) L Nutricié Cc. Alimentacid Quimica Fisica Revisid bibliografica Catala 8
disfuncions metaboliques
Substituts d i li ts: . L. Nutricid i sp N
ubst u > de greix en aliments: usos Nutricié Cc. Alimentacid utricio I, Revisio bibliografica  Catala 7,8
actuals i nous productes Bromatologia
Plantes transgéniques en alimentacio: Biologia, Sanitat i Medi L ’ i N
. geniq g Fisiologia vegetal Revisio bibliografica  Catala 8,5
avantatges i desavantatges. Ambient

Bilateral agreements on trade and NUtricié i

export requirements for foodstuffs Nutricié Cc. Alimentacio . Revisio bibliografica Angles 9,5
. Bromatologia

between EC and Switzerland.

El uso del sistema CRISPR en la mejora Bioquimica i Biologia

Nutricié Cc. Alimentacio Revisio bibliografica Castella 9,1

de alimentos Molecular
Sub-productos de refinacién en pienso: o R L Nutricid i . N

P e P Nutricié Cc. Alimentacio . Experimental Castella 10
efectos en perfil lipidico del huevo Bromatologia

Carn Cultivada al laboratori. Una opcid

e — ioquimica-Fisiologia Fisiologia Revisio bibliografica Catala 9,4

£ - .
studio de desalcoholizacion de la Enginyeria Qca-Qca Analitica Enginyeria Quimica Revisio bibliografica Castella 6,9

cerveza
Microplastics en sols agricoles: fonts de  Biologia Sanitat-Medi Edafologia i Qca. L g R
p. [ g g g Q Revisio bibliografica Catala 8,3
contaminacié i impacte Ambient Agricola
Els materials biodegradables en Nutricid i

: Nutricié Cc. Alimentacid . Revisio bibliografica Catala 9,2
contacte amb els aliments Bromatologia
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Nom del TFG Ambit o linia Tematica Tipus Idioma  Nota

Emulsions: aplicacio en la textura Enginyeria Qca-Qca Analitica Enginyeria Quimica Revisio bibliografica Catala 7,7

Organismes Modificats Genéticament - Nutricié Cc. Alimentacié Biogca i Biologia Revisid bibliografica Catala 6,6

Llet sense beta-lactoglobulina Molecular
Microplastics en aliments Farm., Toxicologia i Qca Toxicologia Revisid bibliografica Catala 9
Seguretat i aplicacions dels cultius Biologia Sanitat-Medi . . i N
& L P g Fisiologia vegetal Revisio bibliografica  Catala 7,6
transgenics Ambient
Fermentacién lactica durante la . . L Nutricid i L s 5
9 Nutricié Cc. Alimentacié . Revisio bibliografica Castella 8,1
obtencién del pan Bromatologia
Avaluacid de la textura de jarret de . . L PR ) N
X ” ] Nutricié Cc. Alimentacid Quimica Fisica Experimental Catala 9
vedella cuit a alta pressid
Enriquiment d’Ous de Gallina en Acids . . L Nutricid i L s 5
q . L. Nutricié Cc. Alimentacié X Revisio bibliografica  Catala 9,1
Grassos Poliinsaturats de la Série n-3 Bromatologia
Aplicaciones alimentarias de los Nutricié Cc. Alimentacié Nutricio . Revisié bibliografica Castella 8,1
pseudocereales Bromatologia

Per finalitzar aquest apartat, cal mencionar que a I'analisi des de la perspectiva de genere de les
qualificacions les assignatures seleccionades, incloses les practiques externes i el TFG, no s’han
trobat diferencies estadisticament significatives entre les qualificacions d’homes i dones.

3.6.3 Els valors dels indicadors académics sén adequats per a les caracteristiques de la
titulacié.

Tal i com es pot observar a la Figura E.6.3.1. es nota una clara diferéncia en les taxes de
rendiment i d’éxit de les assignatures de primer curs (Bioquimica), la de segon (Composicid i
propietats dels aliments), i les de tercer (Tecnologia dels aliments) i quart (Control de qualitat
de processos i productes) el que assenyala que I’evolucié mostra una millora continuada de la
titulacié a mesura que avanga la complexitat del grau. En aquest sentit, si es consulta la Taula
E.6.3.1, també s’observa que els indicadors de rendiment i exit son superiors en la totalitat del
grau respecte a la fase inicial de nou ingrés.

100%
90%
80%
70%
60%
50%
40%
30%
20%
10%
0%

RIS S RIBS S RIBS S RIBS S

RRKRR|R RRRR|R RRKRRKR RRKR|R

Bioquimica | Composicid Tecnologia Control Q

B Taxa de rendiment M Taxa d'exit Taxa no presentats

Figura E.6.3.1. Taxes de les assignatures seleccionades
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Taula E.6.3.1. Indicadors del grau de CTA

Primer curs de CTA 2016-2017 2017 -2018 2018 - 2019 2019 - 2020 2020 - 2021
Taxa d’abandonament 14% 18% 11% 19% 16%
Taxa de presentats 97% 99% 97% 95% 100%
Taxa d’exit 84% 81% 84% 82% 80%
Taxa de rendiment 82% 80% 82% 77% 80%
GRAU DE CTA 2016-2017 2017 -2018 2018 - 2019 2019 - 2020 2020 - 2021
Taxa de rendiment 87,8% 89,0% 90,2% 89,3% 89,0%
Taxa d’eficiéncia 91,2% 91,9% 91,6% 92,7% 95,1%
Durada mitjana dels 4,62 4,56 4,77 4,44 4,35
estudis

Taxa d’abandonament 33,3% 40,9% 31,0% 32,6% 16,5%
Taxa de graduacio 57,5% 47,7% 61,9% 61,6% 79,8%

Es pot observar a la Taula E.6.3.1, que la taxa de rendiment academic mitjana en els darrers 5
anys és del 89% i la taxa d’eficiéncia mitjana és del 93%. Per tant una mica superior a la prevista
a la memoria verifica, encara que similar a altres graus afins que solen presentar taxes
semblants. Una taxa que resultava preocupant a I'informe de seguiment de 2019, era I'elevada
taxa d’abandonament, pero les dades del curs 2020-2021 mostren una clara millora d’aquest
indicador (17,5%). Es creu que I'abandonament pot haver disminuit per la recomanacio
(mitjancant la tutoritzacié contemplada al PAT) d’acollir-se a la via lenta (Taula E.6.3.2), tant en
la fase de nou ingrés com durant el grau, a aquells estudiants que compaginen estudis i feina i/o
presenten dificultats, aixi com les reunions de coordinacié de professorat on gairebé tots
coneixen la problematica i fan un bon seguiment. Cal destacar també que en aquest darrer curs
2020, a causa de la crisi sanitaria produida per la pandemia COVID-19, s’ha potenciat
extraordinariament I'avaluacié continuada que inclou activitats formatives que es treballen al
llarg del semestre, amb una part important de treball tutoritzat. El fer d’haver tret els requisits
per presentar-se a re avaluacié (sense consideracions de nota minima), també ha contribuit a la
millora d’aquest indicador (veure els indicadors de rendiment del curs 2020-2021 de Bioquimica
de primer curs de la Figura E.6.3.1).

Taula E.6.3.2. Evolucid del nombre d’estudiants matriculats per la via lenta.

2018-19 2019-20 2020-21 2021-22
Via lenta nou ingrés (30 ECTS) 1 1 3 7

Via lenta seguiment 2 4 5 8
Dades de matriculacié de la SED

El professorat esta molt implicat en la millora de la qualitat docent del grau, especialment el
professorat d’assignatures d’inici per aconseguir una transicio a la Universitat amb éxit, ja sigui
per I'estudiantat de nou ingrés via PAU, via CFGS o altres vies d’accés (veure Estandard 1). Aquest
fet s’evidencia a les reunions de Consell d’estudis, a les de coordinacid per cursos i per materies,
tenint molt en compte també les taxes d’abandonament. El Programa d’Accié Tutorial dels graus
del Campus de I’Alimentacio Torribera (PAT-CAT) també reforga la comunicacio entre I'alumnat
i el professorat i contribueix al seguiment del rendiment de I’estudiantat.
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La taxa de graduacio és superior al 60% i el curs 2020 va arribar gairebé al 80% (probablement
per la major disponibilitat dels estudiants a focalitzar-se en I'estudi, al tenir altres limitacions
associades a la pandemia). La gran majoria de I'alumnat admés s’ha graduat amb una mitjana de
4,5 anys, dada comparable a altres graus afins.

A la Taula E.6.9 del VSMA es mostra la distribucié de les qualificacions de les assignatures. A
I'informe del 2019, s’havia observat qualificacions relativament baixes i una manca de notes
situades en la banda alta de qualificacid. Com ja s’ha comentat a |'anterior apartat, I'avaluacid
continuada que condueix sovint a una atomitzacid de les activitats d’avaluacié que fa que la
qualificacio final sigui la suma de la qualificacié de moltes activitats. En aquest sentit, gracies a
les accions de reflexid i analisis amb el professorat a través de reunions de coordinacid i activitats
d’analisis, s’ha incrementat el percentatge de notes altes i, per tant, s’ha completat la proposta
de millora de les qualificacions. Es podria pensar que |'adaptacié de la docéencia associada a la
crisi de la COVID-19 provoqués una tendéncia a “I'aprovat general” en moltes assignatures, pero
es creu que, si bé es cert que en algunes assignatures hi ha hagut més aprovats, la distribucié de
les qualificacions assenyalen una capacitat discriminant de les qualificacions semblants a cursos
anteriors i una relaciéo amb el superior percentatge d’estudiants que es van poder presentar a re
avaluacio.

No hi ha diferencies en les qualificacions de les assignatures seleccionades (Figura E.6.3.2.) des
de la perspectiva de genere, fet atribuible a que les diverses activitats d’avaluacié que es
realitzen a I’avaluacid continuada equilibrarien la diferent capacitat cognitiva i la resiliencia dels
homes i les dones i, per tant, els resultats.
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Figura E.6.3.2. Distribucid de les qualificacions de les assignatures
seleccionades, curs 2020

En aquest mateix sentit tampoc s’han observat diferéncies en els percentatges d’homes i dones
del grau de CTA, des de I'ingrés a la graduacié (Figura E.6.3.3).
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Figura E.6.3.3. Estudiantat de nou ingrés i graduats/es des de la perspectiva de génere

3.6.4 Els valors dels indicadors d’insercio laboral sén adequats per a les caracteristiques de la
titulacio.

Segons les dades del portal Estudis Universitaris de Catalunya, EUC, I'evolucié de I'ocupacid
dels graduats en Ciencia i Tecnologia dels Aliments (UB) mostra unes dades superiors al 80%
assolint un 93% al 2020. D’aquest elevat percentatge de graduats ocupats, el 88,5% fa funcions
relacionades amb la titulacid, amb uns guanys bruts mensuals de 2.052€ i un 81% amb contracte
fix o indefinit. Una altra dada excel-lent pels egressats de CTA (UB) és que el 73% troba feina en
menys de 3 mesos i el 23% entre 3 mesos i un any. La taxa d’ocupacié és superior a la de la
poblacié activa per al mateix periode de referencia i tram d’edat, i és molt adequada comparada
amb la de titulacions similars, i la taxa d’adequacio és molt apropiada i esta en consonancia amb
la d’altres titulacions d’ambits disciplinaris afins.

La elevada ocupabilitat pot estar relacionada amb el fet qué un 38% declara que la via d’accés a
la primera feina és per contactes personals o familiars i un 39% ho atribueix a les practiques o
serveis universitaris (Insercio laboral dels graduats i graduades 2020, AQU; n=27, 52% de
resposta). Aquests percentatges, molt superiors als estudis del grau de CTA de la UAB, estarien
justificats pel 23% que treballen en una feina relacionada amb la titulacié durant els estudis
(aproximadament un 20% de I’estudiantat de nou ingrés té un titol de CFGS - veure Estandard
E.1) i per I'impuls de la professionalitzacié mitjancant les practiques externes curriculars i no
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curriculars, les activitats, accions i jornades d’orientacié professional que s’han dut a terme des
de les primeres promocions.

Dels indicadors d’insercio laboral també destaca el 92% de les empreses d’ambit privat i la baixa
temporalitat de la contractacio (19%). La ubicacié majoritaria és Barcelona, seguida per Girona,
Lleida i resta de comunitats autonomes, pero també hi ha un 4% amb lloc de treball a Europa.
Podria ser que alguns estudiants cerquin i trobin feina a I'estranger per optimitzar la seva
competéncia en idiomes, ja que aquest nivell de formacid inicial, juntament amb el nivell de
creativitat, sdn els aspectes menys valorats pels graduats i graduades. No obstant aquestes dues
excepcions, la satisfaccido per la formacidé competencial rebuda (competéncies especifiques,
cognitives, interpersonals i instrumentals) és adequada comparada amb la d’altres titulacions
d’ambits disciplinaris afins. A més, s’ha de tenir en compte que un 56% realitzen post-graus o
masters, compaginats amb la feina, a la mateixa Universitat (41%).

5

4,5
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0
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21

1 L'estructura del pla d’estudis ha permes una progressié adequada del meu aprenentatge

2 Hi ha hagut una bona coordinacié en els continguts de les assignatures per evitar solapaments

3 El volum de treball exigit ha estat coherent amb el nombre de credits de les assignatures

4 Estic satisfet/a amb el professorat

5 La metodologia docent emprada pel professorat ha afavorit el meu aprenentatge

6 La tutoritzacié ha estat util i ha contribuit a millorar el meu aprenentatge

7 L'Us del campus virtual ha facilitat el meu aprenentatge

8 Els sistemes d’avaluacié han permés reflectir adequadament el meu aprenentatge

9 La tutoritzaci6 rebuda al llarg del treball de fi de grau ha estat adequada

10 Les practiques externes m'han permes aplicar els coneixements adquirits durant la titulacié

11 Les accions de mobilitat que he realitzat han estat rellevants per al meu aprenentatge

12 El treball de fi de grau m'ha estat util per consolidar les competencies de la titulacio

13 Les instal-lacions (aules i espais docents) han estat adequades per afavorir el meu aprenentatge

14 Els recursos facilitats pel serveis de biblioteca i suport a la docencia han respost a les necessitats

15 Els serveis de suport a I'estudiant (informacié, matriculacid, tramits, beques, orientacid, etc.) m'han ofert un bon
assessorament i atencié

16 He rebut resposta adequada de les meves queixes i suggeriments

17 La informaci6 referent a la titulacié al web és accessible i m'ha resultat util

18 La formacié rebuda m'ha permeés millorar les habilitats comunicatives

19 La formacié rebuda m'ha permeés millorar les competéncies personals (confianga, lideratge, aprenentatge autonom, presa
decisions, resolucid problemes, analisi critica, treball en equip, ...)

20 La formacié rebuda m'ha permeés millorar les capacitats per a I'activitat professional

21 Estic satisfet/a amb la titulacié

= » N w IN

W

Figura 6.4.1. Enquesta de satisfaccid de titulats i titulades (n=23). Grau de CTA
2020. Font: Elaboracié propia a partir de les enquestes de satisfaccid de titulats i titulades
2020. Gabinet Técnic del Rectorat. Escala de I'1 al 5.
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Si es consideren les dades de satisfaccié dels graduats i graduades 2020 (Satisfaccié dels graduats
i graduades 2020, AQU; n=62, 34% de resposta) s’observa que estan en consonancia amb els
resultats de la Figura 6.4.1 (dades de I'informe detallat per item i ensenyament de la UB del
Gabinet tecnic del Rectorat). Aquesta enquesta mostra que la satisfaccié dels titulats i titulades
és notable (una mitjana de 4 en una escala del 0 al 5), i especialment destacables sén els items
relacionats amb el professorat, el campus virtual, el TFG i les practiques externes. A més, un 70%
si tornés a comengar, triaria la mateixa titulacié i un 87% la mateixa Universitat.

Grau de NUTRICIO HUMANA | DIETETICA (NHD)

3.6.1 Els resultats de I'aprenentatge assolits es corresponen amb els objectius formatius
pretesos i amb el nivell del MECES de la titulacié

L'estandard 6 estableix la coheréncia entre les activitats de formacio i d’avaluacié del Grau de
NHD i el perfil de formacié de la titulacié. Es tracta de demostrar que els resultats d’aquests
processos son adequats pel que fa als assoliments academics, que es corresponen amb el nivell
de MECES de la titulacid, i als indicadors académics i laborals. “L’informe AQU del 25/04/2016 va
constatar que la metodologia docent esta dissenyada amb I'objectiu d’oferir oportunitats als
estudiants per integrar els resultats d’aprenentatge. Les evidéncies documentades de les
consecucions dels estudiants posen de manifest un adequat nivell de formacié dels estudiants i
satisfan suficientment els requisits del nivell especifica en el MECES per la titulacio.” (punt 6.1
AQU). Aquesta valoracié que estableix aquesta coheréncia és un bon indicador de I’adequacio
de la planificacié docent del grau.

El grau de NHD té com a finalitat formar professionals capacitats per al desenvolupament
d’activitats orientades a I'alimentacio de la persona, tant en I'estat de salut com en situacions
patologiques i en concordanga amb els principis de proteccié i de promocio de la salut. El graduat
en NHD també té com a ambit professional I'alimentacié i nutricié de col-lectius, la prevencié de
malalties i el tractament dietético-nutricional. Aquests objectius generals engloben tot un seguit
de competéncies del grau de NHD (Evidencia NHD.E.6.1.1) que fan possible el desenvolupament
adequat de la professid. Aquestes competéncies poden agrupar-se en els apartats seglients:

e Coneixer els fonaments quimics, bioquimics i biologics d’aplicacié en nutricié humana i
dietética

e Coneixeriaplicar les ciencies dels aliments, de la nutricié i de la salut

e Coneixer els fonaments de la salut publica i la nutriciéd comunitaria

e Aplicar els coneixements cientifics de la fisiologia, la fisiopatologia, la nutricié i
I'alimentacio a la planificacid i el consell dietetic, en individus i col-lectivitats, al llarg del
cicle vital, tant en individus sans com en malalts.

e Elaborar, controlar i cooperar en la planificacié6 de menus i dietes adaptades a les
caracteristiques del col-lectiu al que van destinats.

e Aplicar els coneixements de I'estadistica, I'epidemiologia nutricional i la legislacié a la salut
publica.

e Tenir la capacitat d’elaborar informes i complimentar registres relatius a la intervencié
professional del Dietista-Nutricionista.


https://estudis.aqu.cat/dades/ReportingServices/Report/ReportTemplate/64?ReportName=RptGrausCatalunyaMain&ReportDescription=RptGrausCatalunyaMain&Width=100&Height=650&tipusFiltreType=Graus
https://estudis.aqu.cat/dades/ReportingServices/Report/ReportTemplate/64?ReportName=RptGrausCatalunyaMain&ReportDescription=RptGrausCatalunyaMain&Width=100&Height=650&tipusFiltreType=Graus
http://www.ub.edu/gtr/pdf/ENSENYAMENTS_GRAUS_2020.pdf#pagemode=bookmarks
http://www.ub.edu/gtr/pdf/ENSENYAMENTS_GRAUS_2020.pdf#pagemode=bookmarks
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e Adquirir capacitat de gestio i assessoria legal i cientifica

e Adquirir capacitat per gestionar la qualitat i la restauracio col-lectives
e Desenvolupar la capacitat d’ana
e Tenir habilitats de comunicacio i d’Us de la informacid en I'ambit del dietista-nutricionista
e Desenvolupar valors professionals, actituds i comportaments

isi critica i recerca

Les assignatures que conformen el pla d’estudis del grau de NHD es planifiquen segons els
objectius i competéncies a assolir pels estudiants per obtenir el perfil professional. Cada mateéria
desenvolupa un determinat nombre de competéncies a partir d’activitats de formacié. Els plans
docents de les assignatures contemplen ambdds elements (competéncies i activitats
formatives), a més de les activitats d’avaluacié. Les diferents matéries del grau treballen tant les
competencies basiques i general com les especifiques del grau (Evidencia NHD.E.6.1.2).

El grau de NHD té un component practic considerable, atés que hi ha molts objectius que
incorporen habilitats o destreses com dissenyar protocols d’avaluacid de I'estat nutricional,
avaluar aspectes nutricionals d’histories cliniques, elaborar, controlar i cooperar en la
planificacié de mendus,... i d’altres que impliquen la interioritzacié d’actituds, valors i normes. La
formacid global de dietista-nutricionista capacita per a intervenir en I'alimentacié d’una persona
o grup, des dels seglients ambits d’actuacio: la nutricié en la salut i en la malaltia; el consell
dietétic; la investigacié i la docéncia; i la salut publica des dels organismes governamentals, les
empreses del sector de I'alimentacid, i la restauracio col-lectiva i social.

Per assolir aquests objectius, la docéncia s’organitza basicament en classes magistrals, seminaris
teoric-practics on es treballa principalment amb casos practics, tallers experimentals, practiques
d’ordinador, practiques de laboratori, practiques de problemes, simulacions i treballs tutelats.

El grau de NHD té uns continguts de coneixements que han d’establir les bases teoriques sobre
les quals se sustenta la resta de formacio del graduat. Aquests continguts queden reflectits en
algunes de les competencies especifiques del grau. L’analisi dels programes de les assignatures
posa de manifest el treball en aquestes competéncies. Endemés, la continua actualitzacié dels
continguts de les classes amb I'evidencia cientifica actual posa de manifest la qualitat del
professorat en I'ambit docent-investigador com s’ha mostrat a I'estandard 4. La metodologia
majoritaria per treballar els continguts teorics és la classe expositiva que aporta el primer nivell
en la progressid de la formacié de I'alumne (I'alumne recorda, sap). | aixo és aixi tant en el cas
de coneixements basics (per exemple, estudi de les funcions i components de la sang i la funcio
del ferro) a la Fisiologia Humana per després entendre la importancia de la biodisponibilitat dels
nutrients o les dificultats d’absorcid (en assignatures com Nutricié Basica, Nutricid i Dietetica i
Ampliacio de Fisiologia humana) com en el cas de coneixement més especialitzats (per exemple,
si la reduccié de ferro mesurada per baixa ferritina arriba a disminuir la hemoglobina pot
provocar una anémia ferropénica a Patologia Nutricional i Dietoterapia). Comentar que I'alta
qualitat docent-investigadora que presenta el professorat del grau, fa que els continguts de les
assignatures siguin actualitzats constantment.

Els continguts tedrics també es treballen amb altres metodologies més actives, tals com les
sessions de discussié a |’aula, resolucio de problemes o estudi de casos. Estem en un segon nivell
a I'escala competencial (I'alumne sap com fer-ho, integra). Si ens fixem en les assignatures que
serveixen d’exemple, ja al primer curs, a la Fisiologia Humana es fan activitats de discussio a


https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483741/7
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I'aula a partir dels dos casos (sistema endocri-exocri i sang) on es treballa la competéncia
transversal de I'analisi, de sintesi, i d’aplicacié dels coneixements a la practica (CT2) i d’integrar
nous coneixements i actituds (CT5) a través dels casos que tracten temes directament
relacionats amb el programa de I'assignatura i que treballen els estudiants. Cal destacar que
I’estructuracid i desenvolupament d’aquesta activitat de casos es va portar a terme en el marc
d’un projecte d’innovacié docent transversal al grau i que es pot resumir amb la seglient Taula
E.6.1.1 (Dels coneixements a les competéncies a través de I'estudi de casos, 2019PID-UB/023).
El disseny d’aquesta serie de casos transversals al grau és d’especial interes ja que treballen
competéencies especifiques de la professié com ara la C16 “Integrar i avaluar la relacié entre
I'alimentacid i la nutricié en I'estat de salut i en situacions patologiques”, la CE17 “Aplicar els
coneixements cientifics de la fisiologia, la fisiopatologia, la nutricid i 'alimentacid a la planificacié
i el consell dietétic, en individus i col-lectivitats, al llarg del cicle vital, tant en individus sans com
en malalts”, entre d’altres. En aquest sentit, es pot observar els continguts treballats en aquests
casos al primer curs i com evoluciona I'aplicacio d’aquests coneixements basics al llarg del grau
i a les assignatures amb un alt caire professionalitzador seguint una progressid en el nivell de
competencies dels estudiants. La implementacié d’aquestes noves metodologies docents per
treballar competéncies professionalitzadores al grau s’havien establert com a propostes de
millora que s’han completat amb activitats coordinades entre assignatures i un exemple és
aquesta implementaci6 de casos transversals a les quatres assignatures del grau.
Addicionalment, també s’han creat casos simulats que treballen els estudiants.

Taula E.6.1.1 Estudi de casos transversals al grau (Evidencia NHD.E.6.1.3).

FH, 1r (Materia Fisiologia) AFH, 2n (Matéria Fisiologia) | PGD/DA, 3r (Matéria Dietoterapia)
CAS1 =  Sistema pancreas | *  Mesures =  Relacié greix abdominal i
endocri — exocri antropometriques analitica
=  Glucémcia i diabetis | =  index glucémic =  Relacié microbiota i NAFLD
tipus Il sobre fetge =  Flexibilitat metabolica =  Sindrome metabolica
= Introduccié fetge gras | = Absorci6 glucosa i “Metabolic associated fatty
no alcoholic fructosa liver disease — MAFLD)
Activitat = CasAl . Cas A2 . Cas A3
formativa =  Simulacié
FH, 1r (Materia Fisiologia) AFH, 2n (Materia Fisiologia) | PND, 3r (Matéria Dietoterapia)
CAS2 =  Hemoglobinaiferro = Ferro en [lorganisme | = Valoracid exploracié clinica i
= Parametres analitics (funcio, absorcio, anamnesi
= Introduccié anémia per transport) = Guia diagnostic diferencial
ferro, B12 i acid folic = Esport i ferro | =  Calcul requeriments
(hepcidina) =  Recomanacions
=  DietavegetarianaiB12 | = Documentacio per pacient
=  Transport B12iFe =  Tractament farmacologic
Activitat = (CasBl . Cas B2 . Cas B3
formativa

FH, fisiologia humana; AFH, ampliacid de fisiologia humana; PGD, patologia general i
dietoterapia; DA, dietoterapia aplicada; PND, patologia nutricional i dietoterapia

L'aplicacid dels coneixements a la practica i el desenvolupament de continguts especialitzats
requereix d’activitats que s’escapen de la classe magistral. A Nutricio i Dietética, es treballa
competencies transversals de capacitat de prendre decisions i d’adaptacié a noves situacions
(CT3) aixi com la d’integrar nous coneixements i actituds (CT5), i competéncies especifiques
enfocades a coneixer i saber utilitzar les fonts d’informacié relacionades amb la nutricid i
alimentacié (CE9) i elaborar informes i complimentar registres relatius a la intervencio
professional del dietista-nutricionista (CE10), entre d’altres, competéncies que treballa
I’estudiant a través de casos practics reals especialitzats en nutricid i dietetica. Un aspecte positiu
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i molt rellevant en aquestes activitats és la preséncia de professors associats que permeten dur
la realitat de I'activitat laboral a I'aula a través de casos reals viscuts a les consultories dietéetico-
nutricionals (com és el cas d’aquesta assignatura) o entorns clinics i/o hospitalaris, empresarials
o de I'administracié (com és el cas d’altres assignatures del grau).

Les activitats practiques mereixen un apartat especial. Son les practiques al laboratori,
d’ordinador, de problemes, els tallers experimentals, els seminaris i les activitats teorico-
practiques on els estudiants poden adquirir les habilitats i destreses necessaries per al
desenvolupament professional ja que fa que I'estudiant s’enfronti a casos reals i concrets
enfocats a I’entorn laboral. Aixi, per exemple, I'alumne apren a fer mesures antropometriques a
I'assignatura d’Ampliacio de Fisiologia Humana habilitat que posara a la practica a les Practiques
Externes (quan aquest sigui ’'ambit en qué es desenvolupin) amb el component afegit de trobar-
se en situacions diverses i reals i havent d’integrar i mobilitzar les altres competéncies
treballades al grau. Destacar que al grau de NHD es van introduint noves metodologies docents
amb elements o eines que utilitza el D-N. Com a exemple, s’han introduit les simulacions com a
noves metodologies docents durant el curs 2020-2021. Aquestes s’han introduit com activitat
inicial dins del programa formatiu de les practiques externes per tal de reforgar i adquirir més
habilitats per enfrontar-se a situacions reals. Aquesta metodologia també s’ha introduit a
I'assignatura de patologia general i dietoterapia permetent que I'estudiant posi en practica els
coneixements teorics i practics de I'assignatura en casos simulats.

De la mateixa manera, trobem practiques al laboratori a I’assignatura de Fisiologia Humana que
tenen com a objectiu final 'adquisicié de la formacié basica per a I'activitat investigadora (CE32).

Bona part de les activitats practiques es porten a terme a les aules d’informatica; totes les que
estan relacionades amb les competéncies que tenen com a base comuna la composicié
d’aliments, els calculs nutricionals, I'establiment de protocols dietétics, o estudis epidemiologics.
Aquestes activitats les desenvolupen en assignatures de segon, tercer i quart curs. Es el cas de
la Nutricié i Dietética i la Nutrici6 Comunitaria i Epidemiologia Nutricional, que s’han escollit com
a exemple en aquesta memoria. A I'assignatura de Nutricio i Dietética, a partir d’activitats
formatives al taller experimental I’estudiant apren a utilitzar i aplica a situacions reals programes
de calcul nutricional professional com ara el PCN-PRO per calcular la composicié nutricional d’un
recordatori de 24h, adquirint competéncies especifiques de la professié com ara manejar taules
i bases de dades de composicié d’aliments i elaborar informes relatius a la intervencio
professional del D-N. En el cas de la Nutricié Comunitaria i Epidemiologia Nutricional, I'alumnat
realitza una activitat d’aprenentatge basada en projectes on treballen amb I'estudi HALVA. En
aquest, I'estudiant realitza tasques tan de manera autonoma com de treball en grup i combina
diferents tipus d’activitats: administracid d’enquestes alimentaries a voluntaris, maneig i
depuracio de dades nutricionals i d’estil de vida, analisis estadistica amb R Commander fins a la
interpretacié de dades per la presentacio de resultats en forma de poster. El treball derivat
d’aquest projecte dona resposta a un conjunt de competencies especifiques del grau que es
troben ja en el tercer nivell de la piramide d’adquisicié de competéncies: I'alumne demostra com
es fa una cosa, i ho fa; simula un projecte real. En aquest cas també es desenvolupen objectius
referits a actituds, valors i normes.

Les practiques externes i el TFG ja permeten un desenvolupament competencial de més alt
nivell, estant al darrer nivell de I'escala competencial (I'alumne fa, practica). | és en aquestes
assignatures on I'estudiant realitza les practiques en centres externs i elabora el seu TFG de
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manera autdnoma i tutoritzada. Es al TFG on I'estudiant s’enfronta a I’exposicié publica i defensa
d’un treball davant d’una comissié avaluadora i posa en practica totes les habilitats, destreses
de comunicacié oral apreses al llarg de tots els cursos del grau i de coneixements especifics per
demostrar les competéncies adquirides. Les Practiques Externes obligatories (24 ECTS)
constitueixen una eina idonia per completar els resultats d’aprenentatge i introduir a I'alumne
al mén laboral. Es en aquest moment quan els estudiants adquireixen les competéncies del grau
al seu maxim nivell. Els estudiants realitzen 540 hores al centre de practiques i a més porten a
terme activitats d’aprenentatge per consolidar aquests aprenentatges i que promouen la
reflexid.

Es considera que les competéncies del grau de NHD sdn coherents amb el nivell 2 (grau) del
MECES. A continuacié, es mostra la correspondéncia entre les qualificacions MECES i les
competencies transversals i especifiques del grau de NHD (taula d’elaboracio propia).

Haver adquirit coneixements avangats i demostrat CE3-122212; CE11-122036; CE12-122037; CE14-
una comprensio dels aspectes teorics i practicsidela = 122211; CE15-122044; CE17-122042; CE20-

metodologia de treball amb una profunditat que 122047; CE22-122050

arribi fins a I'avantguarda del coneixement.

Aplicar els coneixements, la comprensié d’aquests i CT2-122029; CE2-122049; CE10-122210; CE13-

la capacitat de resolucio de problemes en ambits 122038; CE16-122043; CE18-122045; CE29-122055

laborals complexos o professionals i especialitzats
que requereixen |'Us d’idees creatives i innovadores.
Tot aixo mitjangant arguments o procediments
elaborats i sustentats pels propis graduats.

Tenir capacitat de recopilar i interpretar dades i CT1-122028; CT6-122033; CE1-122039; CE4-
informacions sobre les que fonamentar les seves 122204; CE5-122205, CE9-122209, CE19-122046,
conclusions, incloent-hi, quan sigui pertinent, la CE26-122040, CE27-122041

reflexié sobre assumptes d’indole social, cientifica o

etica.

Ser capagos de desenvolupar-se en situacions CT3-122030, CT4-122031, CT5-122032, CE21-
complexes o que requereixin el desenvolupament de = 122048, CE23-122051, CE25 -122052, CE28-
noves solucions tant en I'ambit academic, com 122054, CE30-122056, CE32- 122035

laboral o professional

Saber comunicar a tot tipus d’audiéncies CE8-122208, CE24-122053, CE31-122057

(especialitzades o no) de manera clara i precisa,

coneixements, metodologies, idees, problemes i

solucions en I’lambit del seu camp d’estudi.

Ser capagos d’identificar les seves propies necessitats = CE6-122206, CE7-122207
formatives en el seu camp d’estudi i en I’entorn

laboral o professional i d’organitzar el seu propi

aprenentatge amb un alt grau d’autonomia en tot

tipus de contextos (estructurats o no).

Assignatures seleccionades

Per a l'avaluacid de la qualitat dels resultats del programa formatiu i les activitats de
formacié/avaluacié del grau de NHD, s’han seleccionat quatre assignatures: una basica, tres
obligatories, les practiques externes i el TFG. Aquestes assignatures sén de cursos academics
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diferents i reflecteixen diverses materies i ambits del grau. Les assignatures Nutricié i Dietetica i
Nutrici6 Comunitaria i Epidemiologia Nutricional sén assignatures aplicades que apropen a
I"'alumne a la professid de dietista-nutricionista. En el cas de la Qualitat i Gestidé a I'Empresa
Alimentaria I'estudiant es troba davant d’aspectes practics relacionats amb el mén de
I’'administracié empresarial que permetra a I'estudiant que surt al mén laboral poder utilitzar i
entendre tant la terminologia professional de I'administracid d’empreses i el seu procés
administratiu com valorar i seleccionar projectes de gestid, entre d’altres. A la carpeta
corresponent vinculada a I'espai SharePoint es poden consultar totes les evidencies d’activitats
formatives i d’avaluacié de les sis assignatures. A continuacid es detalla cada una d’aquestes
assignatures amb I'enllag al pla docent corresponent al curs 2020-2021 (Taula E.6.1.1).

Taula E.6.1.1 Descripcié de les assignatures analitzades: plans docents, mateéria, crédits i curs
on s’imparteix.

Fisiologia Humana Fisiologia (FB) 6 1r curs, 2n semestre

Nutricid i Dieteética Dietetica (FO) 6 2n curs, 2n semestre
Nutrici6 Comunitaria i

3 ) . . Nutricid6 Comunitaria (FO) 9 3r curs, 2n semestre
Epidemiologia Nutricional
ualitat i Gestid a I'Empresa . .
Q. . B Gestid de la Qualitat (FO) 6 4t curs, 1r semestre
Alimentaria
Practiques Externes Practiques Externes 24 4t curs
Treball Fi de Grau TFG 6 4t curs

Taula d’elaboracio propia. FB, formacid basica; FO, formacio obligatoria.

El curs 2020-2021 ha estat marcat per la situacié de pandémia provocada per la COVID-19. En
aquest sentit, la UB ha anat publicant resolucions, instruccions i acords sobre el funcionament
del curs tenint en compte les indicacions del PROCICAT respecte la presencialitat i virtualitat de
les classes universitaries.

En el cas de les classes teoriques, les resolucions comentades van concloure de passar de la
docéncia presencial mixta (que es va iniciar al curs 2020-2021) a docencia virtual (Octubre 2020).
Les classes virtuals es van realitzar a través de la plataforma BB Collaborate de manera sincrona.
Aquest aplicatiu permetia de manera molt eficient, visualitzar les preguntes a classe a través del
xat o de la obertura de microfons. El seguiment de les classes durant aquest temps va ser molt
elevada. En aquest sentit, es van mantenir tots els horaris, i es van prendre mesures per tal de
compaginar adequadament les classes virtuals que seguien els estudiants des de casa amb les
activitats practiques presencials que es realitzaren al Campus de I’Alimentacié en format de
grups reduits. El segon semestre, es va iniciar en format virtual per les classes teoriques i, les
disposicions del PROCICAT i la resolucié de la UB, van permetre tornar a una modalitat mixta a
partir de I’1 de marg de 2021, pels estudiants de primer curs. En el cas de NHD, es va poder
organitzar de tal manera que els estudiants de primer curs (grup mati i grup tarda) assistien a
classe presencial el Campus dos dies a la setmana.

Gracies al’experiencia prévia del curs 2019-2020, les classes practiques es van planificar en grups
reduits degut a la limitacid de I'aforament en els laboratoris. Aquesta distribucid i organitzacio
es va mantenir durant tot el curs.


https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=ddu8g3
http://grad.ub.edu/grad3/plae/AccesInformePDInfes?curs=2020&assig=363507&ens=TG1053&recurs=pladocent&n2=1&idioma=CAT
http://grad.ub.edu/grad3/plae/AccesInformePDInfes?curs=2020&assig=363519&ens=TG1053&recurs=pladocent&n2=1&idioma=CAT
http://grad.ub.edu/grad3/plae/AccesInformePDInfes?curs=2020&assig=363529&ens=TG1053&recurs=pladocent&n2=1&idioma=CAT
http://grad.ub.edu/grad3/plae/AccesInformePDInfes?curs=2020&assig=363529&ens=TG1053&recurs=pladocent&n2=1&idioma=CAT
http://grad.ub.edu/grad3/plae/AccesInformePDInfes?curs=2020&assig=363527&ens=TG1053&recurs=pladocent&n2=1&idioma=CAT
http://grad.ub.edu/grad3/plae/AccesInformePDInfes?curs=2020&assig=363527&ens=TG1053&recurs=pladocent&n2=1&idioma=CAT
http://grad.ub.edu/grad3/plae/AccesInformePDInfes?curs=2020&assig=363530&ens=TG1053&recurs=pladocent&n2=1&idioma=CAT
http://grad.ub.edu/grad3/plae/AccesInformePDInfes?curs=2020&assig=363531&ens=TG1053&recurs=pladocent&n2=1&idioma=CAT
https://www.ub.edu/web/ub/ca/universitat/coronavirus/documentacio/index.html
https://seu.ub.edu/documentPublic/download/184546
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El professorat del grau de NHD, va adaptar-se rapidament a la modalitat de docéncia virtual,
implementat estrategies d’exit que s’han publicat en congressos d’innovacié docent
internacionals (veure estandard E.4.3). Per tant, encara que algunes metodologies docents es
van veure afectades i totes les modificacions introduides es van reflectir en les corresponents
addendes al pla docent, els objectius d’aprenentatge proposats i les pautes d’avaluacid es van
mantenir.

Les assignatures escollides per elaborar aquest informe, aixi com les assignatures finalistes de
Practiques Externes i TFG contribueixen a I'assoliment de practicament totes les competéencies
del grau (Taula E.6.1). Cal destacar que la majoria d’assignatures treballen, a més de les
competencies especifiques, una o més de les competéencies transversals que també s’indiquen a
I’esmentada taula i que complementen o consoliden les competéncies que s’han anat treballant
i adquirint durant tot el procés educatiu preuniversitari. Al curs 2020-2021, també s’ha
incorporat la competéncia de la perspectiva de genere a les assignatures on es treballa. Un bon
punt de partida per la incorporacié de la perspectiva de génere al grau de NHD ha estat la
publicaciod de les Guies per a una docéencia universitaria amb perspectiva de génere de I'editorial
Xarxa Vives d’universitats i totes les accions realitzades en el marc de les accions del Ill Pla
d’lgualtat: Guia especifica per incloure aquesta competéencia als plans docents i elaborada per
la Comissié d’lgualtat, la Unitat d’lgualtat i els vicerectorats de Politica Docent, de Politica
Acadéemica i Qualitat, i d’lgualtat i Genere i pindoles formatives per implementar la dimensié de
génere a la docéncia. En aquest aspecte, arrel d’aquestes accions, s’ha incorporat aquesta al
plans docents de les assignatures per part dels coordinadors. El seglient pas és recollir
informacid sobre concreta de les assignatures amb I'objectiu de conéixer com es treballa al grau.
(Proposta de millora).

Altres aspectes a destacar del grau és que té incorporat i es treballen objectius de
desenvolupament sostenible (ODS). No només té incorporats continguts, sind que incorpora
metodologies docents adequades per incidir en la formacié dels estudiants per a una ciutadania
responsable socialment. El Pla d’accié de les universitats catalanes (PAUC), per a la consecucié
de I’Agenda 2030 s'organitza en cinc dimensions: estrategia i governanga, educacié i docéencia,
recerca i transferencia, compromis amb la societat, i iniciatives de campus. Aixo es trasllada al
grau en que disposa d’assignatures que incorporen accions del PAUC sobre Educacié i docencia:
incorporar la perspectiva de génere al seu programa formatiu (ODS5) i incorporar activitats
formatives per millorar les competéncies de Salut Publica dels estudiants, com a segona accid
proposada pel PAUC (competéncies que per exemple es troben treballades a la Salut Pablica i
també en una de les assignatures seleccionades Nutrici6 Comunitaria i Epidemiologia Nutricional
i que es mostra a I'apartat 3.6.2).

Al segilient apartat (apartat 3.6.2) es realitza una analisi exhaustiva de les sis assignatures
completes i es presenta I'evolucié del procés: la competencia a adquirir requereix que es
programi I’activitat formativa adient que sera avaluada amb un instrument d’avaluacié adequat.
En tots els casos es disposa d’evidéncies de I'activitat d’aprenentatge i d’avaluacié per a cada
assignatura (Carpeta al SharePoint):

e Taula E.6.1 de competeéencies de les assignatures seleccionades,
e Taula E.6.2 d’activitats formatives de les assignatures seleccionades i
e Taula E.6.3 dels instruments d’avaluacid en les assignatures seleccionades.


https://www.vives.org/book/nutricio-humana-i-dietetica-guies-per-a-una-docencia-universitaria-amb-perspectiva-de-genere/
https://www.ub.edu/web/ub/ca/sites/genere/docs/Guia_incorporacix_perspectiva_gxnere_plans_docents_assignatures_UB.pdf
https://universitatsirecerca.gencat.cat/ca/01_departament_recerca_i_universitats/recerca_i_universitats_de_catalunya/politiques_i_principals_actuacions/agenda-2030/pla-daccio-de-les-universitats-catalanes/
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=ddu8g3
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3.6.2 Les activitats formatives, la metodologia docent i el sistema d’avaluacié sén adequats i
pertinents per garantir I’assoliment dels resultat de ’aprenentatge previstos.

A les Taules E.6.1, E.6.2 i E.6.3 (Carpeta SharePoint) es detallen les competéncies de les
assignatures seleccionades, aixi com les activitats i sistemes d’avaluacidé que es plantegen en
aquestes mateixes assignatures.

Fisiologia Humana

L’assignatura Fisiologia Humana (6 ECTS) pel seu caracter de formacid basica, la cursa tot
I'alumnat del grau de primer curs durant el segon semestre. Es selecciona per la seva
representativitat i aplicacié d’aquests coneixements basics en les assignatures més
professionalitzadores dels propers cursos. Té com a principal objectiu que I'alumnat conegui
amb profunditat els coneixements d’anatomia i I'estructura del cos huma per entendre la
fisiologia, la fisiopatologia i altres matéries de I'’ensenyament de Nutricié Humana i Dietética.

El treball presencial inclou classes teoriques, seminaris i practiques de laboratori. L’assignatura
preveu activitats tutelades, com ara la resolucié de casos per part dels estudiants, les practiques
de laboratori i I'activitat resum a partir de textos. El treball autonom es troba associat
principalment a les activitats formatives que requereixen d’aquest: estudis de casos, resum a
partir de textos, elaboracié de la memoria i dossier de practiques i I'estudi de la matéria per
I'avaluacié dels aprenentatges. Aquest permet actualitzar els coneixements de manera
autodidactica i per tant adquirir les competéncies previstes. En les classes teoriques es treballa
molt la participacié de I'alumnat a l'aula i es permeten assolir les competéncies basiques com
ara la CB1, i especifiques com ara les CE3, CE15, entre d’altres. Tal com queda recollit en el Pla
Docent de I'assignatura, a les classes de teoria s’ha incorporat la perspectiva de genere en la
mesura que ha estat possible per poder formar professionals en Nutrici6 Humana i Dietética
competents en génere. Per posar alguns exemples, s’ha indicat la diferencia en els sistemes
muscular i esquelétic, aixi com en el teixit adipds en termes de pes i composicié corporal total, i
el paper que té la menopausa en la pérdua de massa 0ssia, entre d’altres.

Els seminaris sén les activitats on es consoliden els coneixements treballats de manera
autonoma i que permeten integrar coneixements adquirits en els diferents blocs tematics a
través de I'estudi de dos casos transversals (com a instrument) i a través de I'activitat resum a
partir de textos. Es realitzen 3 seminaris, dos per treballar I'estudi de casos (Cas 1 i Cas 2) i un
per I'activitat resum que a continuacié es comentaran: a) Estudi de casos: Els casos treballats en
aquesta assignatura corresponen a la tematica de CAS1: pancrees i fetge i CAS2 eritrocits
(Evidéncia NHD.E.6.1.3). L’estudiant treballa aquests casos en grups de tres estudiants i realitzen
la resolucié del cas durant dues setmanes sota la tutela de professorat. L’estudi de casos i els
seminaris associats a aquest treball permet assolir les competéncies basiques com CB1 i CB3, i
competencies especifiques com la CE3 de coneixer els fonaments biolodgics d’aplicacié en la NHD,
entre d’altres. b) Activitat de resum a partir d’un text: Activitat tutelada relacionada amb els
blocs tematics del sistema nervidés on I'alumne ha de preparar una memoria sobre I'olfacte
mitjancant treball autonom que posteriorment, i a través de metodologies d’aprenentatge actiu
s’analitza i es treballa al seminari utilitzant eines com el Socrative (ex. competéncia CG1).

Les practiques de laboratori permeten refermar els coneixements adquirits en les classes
teoriques; concretament el estudiants supervisats pel professorat treballen especificament la
fragilitat osmotica dels eritrocits, la electromiografia i la practiques que reforcen els continguts



http://grad.ub.edu/grad3/plae/AccesInformePDInfes?curs=2020&assig=363507&ens=TG1053&recurs=pladocent&n2=1&idioma=CAT
http://grad.ub.edu/grad3/plae/AccesInformePDInfes?curs=2020&assig=363507&ens=TG1053&recurs=pladocent&n2=1&idioma=CAT
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=ddu8g3
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teorics de la fisiologia tissular i I'anatomia humana. Aquest treball desenvolupat sota la
supervisié d’un professor permet adquirir, entre d’altres, les competéncies com ara la CE32
d’adquisicio de formacié basica per interpretar informacid per resoldre problemes seguint el
metode cientific.

En relacié a 'avaluacid de I'assignatura, els aprenentatges, les habilitats i les actituds que es
consideren en el pla docent s’avaluen mitjangant un examen de coneixements dels blocs teorics
de l'assignatura que inclou preguntes test d’elecciéd multiple i preguntes de desenvolupament
(60% de la nota final). El 15% correspon a les practiques de laboratori on s’avalua el coneixement
adquirit a través d’un qliestionari (10%) i la valoracid del dossier entregat amb activitats
derivades de les practiques (5%). El 10 i 15% de la nota final prové de la valoracié del resum de
text i de la valoracid dels casos (Cas 1 i cas 2), respectivament, ambdds seguint els criteris
d’avaluacié consensuats entre I'equip docent.

Pel que fa a la percepcié d’aquesta assignatura per part de I'alumnat a través de les seves
enquestes (Taula E65 2020 VSMA): el curs 2020-2021 (30% de participacid) és de 8,05, essent
I'apartat millor valorat el tipus de docéncia amb una valoracié de 9,2. Respecte a les valoracions
de les activitats formatives i avaluatives, la valoracié fou de 8,5 7,7, respectivament. De manera
global a aquesta assignatura on intervenen varis professors, la valoracié de professorat és de
8,4. La coordinadora té una valoracié de 9,3 al grup de tarda (30% participacid) i un 8,0 pel grup
mati (12% participacié). Els bons resultats demostren la seva valua. Altre professorat de
I'assignatura amb elevada carrega docent també mostra resultats de 8,7 (33% participacio grup
tarda) i 8,0 (12% participacio grup mati). Aquestes valoracions indiquen I’alt grau de satisfaccio
de I'alumnat a nivell de I'assignatura i del professorat que la imparteix.

A la carpeta de I'assignatura es pot trobar una mostra de totes les activitats realitzades aixi com
les evidéncies dels treballs i examens entregats i valorats.

Nutricid i Dieteética
L’assignatura Nutricio i Dietética (6 ECTS, assignatura obligatoria) es selecciona pel seu caracter
professionalitzador i enfocada més a la persona o col-lectiu de persones sanes, la cursa tot

I'alumnat del grau al segon curs i segon semestre. Els objectius de I'assignatura es troben al pla
docent i son referits a coneixements, habilitats, destreses i a actituds, valors i normes.

El treball presencial inclou classes teoriques, seminaris i tallers experimentals. L'assignatura
preveu activitats tutelades, com ara la resolucié de casos per part dels estudiants i la preparacio
de memories derivades dels tallers experimentals. L’assignatura també contempla treball
autonom de l'estudiant que permet actualitzar els coneixements de manera autodidacta i
realitzar les activitats que ha d’entregar derivades de la resolucié de casos, de les memories
derivades dels tallers i de I'activitat de planificaci6 de menus. En aquest es treballen
competencies basiques com la que saber aplicar els coneixement al seu treball de manera
professional (CB2) i especifiques com coneixer, valorar i saber utilitzar fonts d’informacié
relacionades amb la nutricié (CE9), entre d’altres.

Les classes tedriques s'imparteixen emprant aquelles eines més adequades per al seguiment de
I’explicacié (conferéncies i presentacions PowerPoint). El material docent emprat es facilita als
alumnes a través del Campus Virtual de I'assignatura. En aquestes classes es treballa la
participacié de I'alumnat a l'aula que permet assolir les competéencies basiques CB1, i



https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=G1053#seguiment
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=ddu8g3
http://grad.ub.edu/grad3/plae/AccesInformePDInfes?curs=2020&assig=363519&ens=TG1053&recurs=pladocent&n2=1&idioma=CAT
http://grad.ub.edu/grad3/plae/AccesInformePDInfes?curs=2020&assig=363519&ens=TG1053&recurs=pladocent&n2=1&idioma=CAT
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especifiques com la CE4 de reconeixement dels elements essencials de |la professio del
dietista i nutricionista, entre d’altres. Referent a la perspectiva de geénere, |'assignatura la té
incorporada en diferents blocs tematics com per exemple blocs on s’avaluen i es calculen els
requeriments nutricionals en situacid de salut en etapes del cicle vital donat que existeixen
diferencies entre homes i dones a nivell fisiologic com ara I’'embarasi la lactancia. Com a exemple
d’actualitzacié constant de continguts, en aquesta assignatura, aquest 2021-2022, s’incorpora la
perspectiva de genere al bloc “Alimentacié i exercici fisic” arrel de les evidencies cientifiques que
afecten al metabolisme de carbohidrats i/o greixos en relacié a la dona i el rendiment esportiu,
i que ha presentat el professorat del grau al Congres Internacional Sports Tomorrow Congress
Nutrition+Performance i Gastrosport (Barca Innovation HUB, Nov. 2021) i que també ha
participat en la seva organitzacié.

Els seminaris son les activitats formatives on es treballen i s’analitzen casos practics reals referits
a diferents blocs tematics donant lloc a les competéncies professionalitzadores referides tant a
coneixements com a habilitats i aplicacié dels coneixements a la practica, resolucié de problemes
i desenvolupament d’habilitats individuals (exposicid, defensa d’idees i elaboracid de
conclusions rellevants), entre d’altres. Concretament I'estudi de casos ve referit a I'alimentacio
a I'’embaras, a I'envelliment, a la practica esportiva, a I'alimentacié vegana i vegetariana. Les
activitats formatives estan tutoritzades i encaminades a potenciar la participacié de I'alumne,
tant en I'exposicid i resolucié de casos, a nivell individual, com de treball en equip i el debat en
activitats col-lectives. L'estudi de casos a través dels seminaris associats permeten assolir, entre
d’altres, les competéencies basiques com les CB2, CB3, CB5, transversals com la CT5 d’integrar
nous coneixements i actituds, i la CE19 de capacitat d’interpretar el diagnostic nutricional,
avaluar els aspectes nutricionals d’una historia clinica i dur a terme el pla d’actuacio dietética.

Els tallers experimentals permeten refermar els coneixements adquirits en les classes teoriques
i aplicar aquest coneixement en activitats practiques. Als tallers experimentals es treballa
utilitzant eines basiques i essencials per la professid pel dietista-nutricionista com ara el PCN-
PRO, eina de calcul nutricional professional i d’Us docent dissenyat i patentat per membres del
grup de recerca de la coordinadora. Com a exemple, I’estudiant de manera autonoma i tutelat
Iutilitza per calcular la composicié nutricional de manera qualitativa i quantitativa a partir d’un
recordatori de 24h per després interpretar els resultats obtinguts i preparar una memoria.
Destaquem la importancia d’aquesta activitat formativa ja que I'estudiant aplica els
coneixements a la practica dietetica desenvolupant competéncies especifiques
professionalitzades com poden ser la CE10 “Tenir la capacitat d’elaborar informes i
complimentar registres relatius a la intervencié professional del Dietista-Nutricionista”, CE13
“Elaborar, interpretar i manejar les taules i bases de dades de composicié d’aliments”, entre
d’altres.

En relacid a I'avaluacié de I'assignatura respecte els aprenentatges, les habilitats i les actituds
que es consideren en el pla docent s’avaluen mitjangant un examen que inclou preguntes test
d’eleccié multiple i preguntes referents a les activitats formatives treballades al llarg del curs
(45% de la nota final). EI 20% i 35% de la nota final correspon a la valoracié de les memories
derivades dels tallers experimentals i de la valoracid d’'un dels casos entregats per
I'estudiant/lliuraments dels casos, respectivament, seguint criteris d’avaluacié consensuats
entre I'equip docent.
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La participacié dels estudiants en les enquestes derivades d’aquesta assignatura pel curs 2020-
2021 és molt baixa (7,4%) (Taula E65 2020 VSMA), igual que les del 2019-2020 (Taula E65his
VSMA) (participacié del 9,8%) i per tant també es visualitzen les del 2018-19 (participacié del
22,5%). Comentar que els estudiants que han valorat I'assignatura mostren una notable alta
satisfaccio global al 2018 (valoracio de 8,1). Respecte la valoracié del professorat, no hi ha dades
disponibles al 2018 quan la participacié fou més elevada. Per tant, es mostren valoracions del
curs avaluat 2020-2021. De manera global a aquesta assignatura on intervenen varis professors,
la valoracid del professorat és del 8,1 (VSMA E65),encara que la participacio és baixa. Aquestes
valoracions indiquen l'alt grau de satisfacci6 de I'alumnat a nivell de I'assignatura i del
professorat que la imparteix.

A la carpeta de |'assignatura es pot trobar una mostra de totes les activitats realitzades aixi com
les evidéncies dels treballs i examens entregats i valorats.

Nutricié Comunitaria i Epidemiologia Nutricional

L’assignatura Nutricié Comunitaria i Epidemiologia Nutricional (9 ECTS, assignatura obligatoria)
es selecciona ja que té una vessant d’aplicacid practica i amb caracter professionalitzador en
I’ambit professional de la Salut Publica. L’assignatura té dues parts diferenciades i connectades
entre elles amb els objectius seglients: a) Nutricié Comunitaria (NC): té com a objectiu I'aplicacio
dels coneixements de Nutricid a poblacions per tal d’avaluar la seva salut i el seu estat nutricional
i planificar per corregir o prevenir malalties croniques i aconseguir un maxim desenvolupament
possible de les potencialitats fisiques i intel-lectuals de la poblacid i de la seva longevitat. b)
Epidemiologia nutricional (EN): té com a objectiu I'aplicacié dels métodes epidemiologics a
I’estudi de la relacio entre I'alimentacié i la salut en humans a nivell poblacional.

El treball presencial inclou classes teoriques, practiques d’ordinadors, tallers experimentals i
tutoritzacié per grups. L’assignatura preveu activitats tutelades, com ara les activitats derivades
de I'estudi HALVA i la resolucidé d’exercicis de NC i de les practiques d’'R Commander (EN) que
realitzen els estudiants. L’assignatura també contempla treball autonom ja que es potencia que
I’estudiant participi en un procés d’ensenyament-aprenentatge tutelat pel professor, amb un
equilibri entre I'autonomia de I'alumne i I'orientacié del professorat.

Els continguts teorics es treballen a I'aula com a classe magistral a través de conferéncies, i
utilitzant presentacions PowerPoint. L’assignatura també actualitza constantment els continguts
docents amb evidéncia cientifica i documents d’Agéncies Publiques (i.e. el professorat col-labora
en elaborar material public per les families i escoltes “Alimentacio Saludable en I'Etapa Escolar”
(2020). A través d’aquestes classes, es permeten assolir les competéncies basiques CB1,
transversals CT6, generals CG1 i, especifiques com ara la CE23 de coneixer i intervenir en el
disseny, realitzacié i validacié d’estudis epidemiologics nutricionals, aixi com participar en la
planificacid, analisi i avaluacié de programes d’intervencio en alimentacid i nutricio en diferents
ambits, entre d’altres. L'estudiant aplica de manera autdonoma els coneixements adquirits en
aquesta part teorica a la resolucié de tres casos de NC que es treballen durant el curs i a aplicar-
ho a microactivitats que serveixen per consolidar els conceptes explicats a classe (p. ex. es
treballa la CE24, Ser capag de participar en activitats de promocié de la salut i prevencié de
trastorns i malalties relacionades amb la nutricié i els estils de vida, portant a terme I'educacid
alimentaria-nutricional de la poblacid). La perspectiva de génere com a competeéncia transversal
es té en compte en aquesta part i com a exemple, es comenten les diferéncies entre sexe en el
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que fa referéncia als efectes de I'exposicio a la dieta sobre I'organisme, a la diferéncia d’habits i
estils de vida, i a la importancia de les intervencions que millorin la situacié social i econdmica
de la dona per millorar la situacié alimentaria-nutricional de la poblacid, especialment en els
paisos en vies de desenvolupament.

Cadascun dels dos blocs de I'assignatura realitza una série d’activitats practiques que giren al
voltant d’un eix central que és la realitzacié d’'una enquesta alimentaria per part de I'alumnat a
través de I'estudi HALVA. Aquest estudi avalua a través d’enquestes els habits alimentaris i estils
de vida en alumnes de NHD i CTA. Les activitats practiques esmentades es troben descrites a la
Figura E.6.2.1 i inclouen:

a) Tallers experimentals: L’alumnat es forma en administrar enquestes alimentaries a voluntaris
i, aprenen a manejar i depurar les dades recollides de manera autonoma. Aquests tallers estan
enfocats principalment a treballar objectius de la NC i que s’utilitzaran i serviran per aplicar els
coneixements de les dues parts NCi EN al llarg de I'assignatura. Aquestes activitats formatives
seran tutoritzades pel professorat aixi com, el seguiment de I’evolucié del treball de I'’enquesta.
Els instruments que valoren aquest treball sén I'elaboracié d’un poster amb els resultats de
I’enquesta. Alguna de les competencies treballades és la CE2 d’aplicacié dels coneixements de
I’estadistica, I'epidemiologia nutricional i la legislacié a la salut publica.

L’estudi HALVA constitueix I'activitat on conflueixen les dues parts de I'assignatura i la seqiiéncia
d’imparticié de continguts teorics i practics té en compte el desenvolupament d’aquest estudi.
Per exemple, els primers temes tedrics que es tracten a NC sén els relacionats amb |'avaluacio
de I'estat nutricional de les poblacions, doncs, en aquest bloc és on s’expliquen els diferents
tipus d’enquestes alimentaries. L'estudi HALVA permet que I’alumnat traslladi els coneixements
adquirits al llarg de I’assignatura a un treball practic molt proper al que seria una situacio real.
En aquest sentit, aquest 2021-2022, arrel de I'adquisicié d’eines innovadores relacionades amb
la professié6 com son els actigrafs per mesurar l'activitat fisica dels subjectes utilitzant
registradors de dades (data logger), permetra discutir conjuntament a l'aula els resultats
obtinguts. Per poder seguir adequadament un treball d’aquesta complexitat als alumnes se’ls
proporciona un protocol descriptiu de la feina, un cronograma de les tasques, un pla de treball
amb els continguts de cada taller i la feina a realitzar en cada tasca i els lliuraments que han
d’anar realitzant i finalment, una guia d’elaboracié del poster. Tots aquests documents referents
a la planificacié es poden trobar a la carpeta d’evidencies de I'assignatura.

b) Practiques d’ordinadors: A través d’aquesta activitat formativa tutoritzada, I'estudiant ha
d’utilitzar el programa R-Commander aplicant, de manera autonoma, els conceptes teorics
tractats a classe per resoldre problemes plantejats pels professors. Tots aquests coneixements
els serviran per analitzar finalment les dades obtingudes a l'estudi HALVA. Es treballen
competencies com la CT2 de capacitat d’analisi, de sintesi, de visions globals i d’aplicacio dels
coneixements a la practica, entre d’altres.
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L’assignatura també té programat un treball voluntari que des de fa 2 anys es proposa a
I’estudiantat. Aquest consisteix en elaborar una infografia en grup sobre un tema relacionat amb
els objectius de desenvolupament sostenible (ODS). Aquest treball serveix de bonificacié pels
estudiants més motivats. Aquesta activitat voluntaria també permet desenvolupar
competéncies com ara la CB4 de transmetre informacio a public especialitzat o no especialitzat
i la CT5 de capacitat creativa i emprenedora, i d’integrar nous coneixements i actituds, entre
d’altres. Els posters amb nota superior a 8, tenen 'oportunitat de presentar-se al Premi de
Posters de Sostenibilitat i Drets Humans de la Universitat de Barcelona que convoca la Fundacié
Solidaritat de la UB. La participacid de I'alumnat de I'assignatura ha tingut forca exit en les dues
convocatories realitzades fins a la data actual, essent premiats amb el primer premi a les dues
convocatories que hi ha hagut fins ara: | Premi de Posters de Sostenibilitat i Drets Humans (any
2020): 1 premi per estudiants de NHD; Il Premi de Posters de Sostenibilitat i Drets Humans (any
2021): 1 premi i 2 accéessits. Treballant entre els diferents treballs els ODS 2 (Fam zero), 3 (Salut
i Benestar) i 12 (Consum i produccié responsables) de I’Agenda 2030.

Els instruments d’avaluacié de I’assignatura consisteixen en una prova final de coneixements
que avalua el 50% de la nota final. Aquesta esta constituida per un examen test multiresposta
(20%), una prova objectiva referent a un problema practic d’EN utilitzat R Commander (15%) i la
resolucié d’un cas de NC (15%). El 50% restant de la nota final correspon a la realitzacié
d’exercicis i de lliuraments al llarg de curs: 15% de resolucié de qiiestionaris en linia sobre les
practiques d’ordinador amb R-Commander (EN), 15% resolucié d’un cas de NC i el 20%
corresponent a les activitats del projecte de I’estudi HALVA (tests online, lliuraments i nota del
poster). Els instruments que valoren aquestes activitats disposen de criteris objectius que es
mostren a la seccié d’avaluacid a la carpeta d’evidéncies de I'assignatura.

Les enquestes de satisfaccid de I'assignatura del curs 2020-2021 no estan disponibles degut a
que no es va arribar al minim de respostes establert per la UB per mostrar resultats tal i com
consta a la Taula E65 2020 VSMA. Per anys anteriors, la participacid de I'assignatura també ha



http://grad.ub.edu/grad3/plae/AccesInformePDInfes?curs=2020&assig=363529&ens=TG1053&recurs=pladocent&n2=1&idioma=CAT
http://www.solidaritat.ub.edu/premi-posters/
http://www.solidaritat.ub.edu/premi-posters/
https://www.ub.edu/ubtv/video/xv-premi-de-recerca-per-a-la-pau-i-i-premi-de-posters-de-sostenibilitat-i-drets-humans
https://www.ub.edu/web/ub/ca/menu_eines/noticies/2021/11/023.html
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=ddu8g3
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=G1053#seguiment

Universitat de Barcelona — Facultat de Farmacia i Ciencies de |’Alimentacié | 137
Acreditacio — 2022.v2
Ciéncia i Tecnologia dels Aliments / Nutrici6 Humana i Dietética

estat baixa, amb el 21% participacié al 2019 (valoracié de 5,9) i la del 2018 també (18%
participacié i valoracié del 6,9). Aquestes valoracions estan influenciades per una baixa
participacié i s’han de considerar amb certa reserva. Les valoracions del coordinador sén
excel-lents amb una satisfaccié del 8,8 i del professorat del 8,1 (15% participacié, 2018). Les
reflexions derivades de les valoracions de |'assignatura han permet establir millores en quan a
I’organitzacid i entrega temporal de les activitats dels estudiants que s’espera millorin la
satisfaccidé de I'assignatura en aquest proper curs. Cal posar de relleu la valoracié positiva de
I'assignatura i del professorat.

A la carpeta de |'assignatura es pot trobar una mostra de totes les activitats realitzades aixi com
les evidéncies dels treballs i examens entregats i valorats.

Qualitat i Gestio a 'Empresa Alimentaria

L’assignatura Qualitat i Gestié a I'Empresa Alimentaria (6 ECTS, assignatura obligatoria) la cursen
tots els estudiants al primer semestre del quart curs. Els objectius generals d’aquesta
assignatura, es troben al pla docent i sén coneixer i estudiar les funcions basiques de
I’'administracié empresarial i posar en practica la capacitat d’analisi, sintesi o diagnostic per a la
resolucid de petits casos o problemes relacionats amb la gestié empresarial.

El treball presencial inclou classes teorico-practiques que és una combinacid entre la classe
magistral presencial i la resolucié de casos practics a I'aula previ treball autonom de I'estudiant
de manera individual o també en grup. En aquesta assignatura, la tutoritzacié estreta de
I’estudiant té una gran importancia ja que I'estudiantat veu aquest matéria per primera vegada
al grau a quart curs i de la que esta poc habituat, pero que té una alta rellevancia per I'estudiant
de nutricié per enfrontar-se al mén empresarial.

Els diferents blocs tematics compresos a I’assignatura on s’imparteixen continguts teorics i on
els estudiants treballen casos practics especifics dels blocs tematics de I'area de gestié a
I'empresa i de l'area funcional: marqueting,... permeten treballar especificament les
competencies CE27 i CE28, entre d’altres. El treball practic de I'assignatura de resolucié de casos
per part de I'estudiant, aixi com la realitzacié de la prova objectiva realitzada a meitat del
semestre i la participacié i implicacié activa de I'estudiant a I'assignatura permet que adquireixi
competéencies transversals i basica contemplades a I'assignatura ja que és a quart curs i en
assignatures que permeten comprendre i entendre el mdén professional quan I'estudiant
desenvolupa habilitats necessaries per estudis posteriors i/o per enfrontar-se al mén laboral
(CB5).

Les enquestes dels estudiants (E65 VSMA) mostren la bona tasca del coordinador de
I’assignatura, obtenint valoracions de 8,1 al 2019 (35% participacid) i valoracions de 6,4 al 2020
(29% participacid). Aquesta valoracié al 2020 pot ser degut a que assignatures amb un caire tan
practic, una materia que presenta més dificultat a I'estudiantat i que a més la presencialitat
ajuda a que l'estudiantat pregunti més directament al professorat, poden haver-se vist afectada
puntualment degut a la virtualitat viscuda en aquest curs 2020-2021 per les restriccions per la
crisi sanitaria, ja que previament les valoracions eren molt bones. Les valoracions de
I'assignatura son bones (valoracié global 6,4; valoracié activitats formatives 7,1 al 2019) tenint
en compte la materia a la que s’enfronta I'estudiant. Les valoracions del tutor i de I'assignatura
al 2019 indiquen un bon grau de satisfaccié global. Addicionalment, les valoracions dels


https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=ddu8g3
http://grad.ub.edu/grad3/plae/AccesInformePDInfes?curs=2020&assig=363527&ens=TG1053&recurs=pladocent&n2=1&idioma=CAT
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=G1053#seguiment

Universitat de Barcelona — Facultat de Farmacia i Ciencies de I’Alimentacié | 138
Acreditacio — 2022.v2
Ciéncia i Tecnologia dels Aliments / Nutrici6 Humana i Dietética

egressats d’aquesta assignatura una vegada finalitzen el grau i s’incorporen al mdén laboral
indiquen la seva importancia per la insercié al mdén laboral (valoracions obtingudes per
comentaris d’egressats). Tanmateix, es considera proposar com a millora d’incorporar en
aquesta assignatura exemples i/o elements d’altres assignatures com ara la restauracio
col-lectiva i/o complements alimentosos, productes dietétics i aliments funcionals que puguin
servir a I'estudiant per visualitzar millor la seva integracid (proposta de millora).

A la carpeta de |'assignatura es pot trobar una mostra de totes les activitats realitzades aixi com
les evidéncies dels treballs i examens entregats i valorats.

Practiques Externes

En el nivell superior tenim les Practiques Externes, on |'estudiant fa, actua, mobilitza els
coneixements i habilitats apresos per posar-los a la practica en un entorn real. “L’informe AQU
del 25/04/2016 va constatar que les evidéncies documentades de les consecucions dels
estudiants posen de manifest que les practiques externes responen al nivell del MECES requerit
per la titulacid, pero s’observa un desigual nivell d’adequacio al perfil formatiu de la titulacid. Les
practiques externes es duen a terme majoritariament a centres adequats. El sistema de
supervisio i avaluacio és adequat per certificar els resultats d’aprenentatge relacionats amb les
practiques externes.” (punt 6.1 AQU)

a) Objectiu de les practiques externes
L’objectiu és contribuir a la formacid integral dels estudiants que els permeti aplicar i
complementar els coneixements adquirits en la seva formacid acadéemica, afavorint
I'adquisicié de competéncies que els preparin per a I'exercici d’activitats professionals, i
concretament:

a) Facilitar el coneixement d’una metodologia de treball adequada a la realitat professional.

b) Afavorir el desenvolupament de competéncies técniques, metodologiques, personals i
participatives.

c) Obtenir una experiéncia practica que faciliti la insercié en el mercat laboral.
b) Organitzacié de les practiques externes

Les practiques externes és una assignatura obligatoria del grau de NHD de 24 ECTS i que es
realitza en el darrer curs dels estudis. Compta amb un espai especific del web on els
estudiants poden trobar tota la informacié. Disposa d’una normativa especifica reguladora
de I'assignatura. Consisteix en una estada en practiques a centres o institucions previament
validades per la comissié de practiques externes (CPE) que avalua la idoneitat del centre,
entre altres tasques. L'estada de I'estudiant als centres és de 4 mesos realitzant un total de
540 hores. L’organitzacié general es pot observar a la Figura E.6.2.2 La CPE esta formada per
la coordinadora i 6 professors permanents del grau que vetllen per I'organitzacié i bon
funcionament.
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Figura E.6.2.2 Organitzacio de les practiques externes

b.1) Centres de practiques

La CPE valora la idoneitat dels centres de practiques que ve marcada per les caracteristiques
del centre, qué I'estudiant estigui tutoritzat per un dietista-nutricionista amb experiéncia i
que aquest estudiant pugui ser acollit i tutoritzat durant tot el temps previst de 'estada. En
aquest enllac es visualitzen els centres col-laboradors del grau de NHD i a la taula E.6.11, es
poden visualitzar els centres on els estudiants han realitzat practiques al curs 2020-2021.

Des dels inicis del grau s’ha anat incrementat tant els estudiants de practiques externes
curriculars com no curriculars com mostra el nombre de projectes formatius en els diferents

cursos (Figura E.6.2.3).
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Figura E.6.2.3 Nombre de projectes formatius de practiques curriculars
i no curriculars.

Aguest increment d’estudiants s’ha anat preveient i establint estrategies de cercar centres
de practiques. En aquest sentit, des del 2015 s’ha fet un treball intens des de la coordinacié
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i comissié de practiques externes en la introduccié de centres idonis ja sigui a través dels
egressats, obtencio de llistats de centres clinics amb posterior contacte via telefonica i visites
de presentacid i, al 2018-19 el grau va disposar d’un ajut especific de la UB podent participar
en el Programa de Captacié i Fidelitzacié (CIFE) a través de FeinaUB. Aquest programa va
permetre la fidelitzacié i la introduccid de nous centres de practiques aixi com el
desenvolupament de material per difusid i presentacié del grau als centres que s’han anat
incorporant al llarg del temps (Evidencia NHD.E.6.2.1). Actualment es compta amb una oferta
formativa bastant extensa que permet I’assignacid de tots els estudiants. Tot i aixi, degut a
la incorporacio de D-N als Centres d’Atencio Primaria (CAPs), es proposa una accié de millora
per tal d’incorporar CAPs a la oferta formativa pels estudiants de practiques externes
(proposta de millora).

b.2) Oferta de places

Anualment, abans de la finalitzacié del curs (abril-maig), s’inicien els tramits per actualitzar
el nombre de places dels estudiants que cada centre pot acollir. Es un treball conjunt entre
coordinacié de practiques i SED. Aquests tramits es realitzen per correu electronic amb
I’enviament de informacid i documentacid (Evidéncia NHD.E.6.2.2) i/o teléfon. A través del
GIPE, els centres inclouen les places i les tasques referides a la plaga oferta.

Fins al 2018-19, a cada curs s’organitzen dos torns de practiques: ler periode: setembre-
gener, 2on periode: febrer-juny. A partir del curs 2019-2020 es va establir un torn anual a
temps parcial per tal d’oferir més oportunitats als estudiants (setembre- desembre i febrer-
abril o abril-juny).

b.3) Gestié administrativa — GIPE i projectes formatius

El personal de Secretaria d’Estudiants i Docéncia (SED) del Campus de I’Alimentacié gestiona
la part administrativa de les practiques curriculars i no curriculars. La SED és una figura clau
en 'excel-lent funcionament que hi ha actualment de les practiques (Figura E.6.2.2). EI SED
gestiona des de la inscripcid dels centres al GIPE, la obertura del GIPE per la preseleccid de
les practiques per part dels estudiants, fins I'entrega del projecte formatiu a I'estudiant per
anar als centres. | des d’aquest curs 2020-2021 i arrel de la crisis sanitaria produida per la
COVID-19, la gestié administrativa a través del GIPE encara s’ha millorat més gracies a la
introduccié de la signatura a través del programa. El GIPE (Gestor integral de practiques
externes) es va incorporar al grau al 2017 facilitant tant la seleccié dels centres per part del
estudiants com per clarificar dades concretes de les ofertes formatives (ubicacio, tasques,
horaris,...) com per la gesti6 amb els centres. Aquest organigrama organitzatiu (Figura
E.6.2.2) és molt ben valorat per I'estudiantat mostrant que més d’un 90% pensa que la gestid
administrativa és senzilla (estandard 4, Evidéncia NHD.E.4.1.9).

b.4) Presentacio del practicum i presentacio de I'assignatura
L’'organitzacié de les practiques preveu dues sessions als estudiants:

b.4.1) Sessid informativa als estudiants de 3r curs (mitjans de maig): s’explica als estudiants
que cursaran el curs seglient les practiques externes el procediment a seguir: procediment,
calendari i terminis de preinscripcié, funcionament de les practiques,... (Evidéncia
NHD.E.6.2.3).
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b.4.2) Sessié de presentacid de l'assignatura als estudiants matriculats: Un parell de
setmanes abans de I'inici de les practiques, la coordinadora cita als estudiants per explicar el
funcionament de I'assignatura: activitats d’avaluacid i contactes amb els centres. (Evidéncia
NHD E.6.2.4).

Activitats formatives, metodologia docent i sistema d’avaluacié

Des de I'autoinforme del 2015 i de I'informe de seguiment del 2017, s’ha treballat activament
per tal d’establir les activitats de formacié i dissenyar els sistemes d’avaluacié més adequats
per a tots els estudiants de l'assignatura de practiques externes que asseguri la
homogeneitat i fiabilitat de les avaluacions. L'equip docent del grup d’innovacié docent
consolidat NUTRICIOPRACTICA-RIDOR, juntament amb la Cap d’estudis ho ha fet treballant a
través de tres projectes d’innovacié docent realitzats al 2015 (2015PID-UB/020), 2017
(2017PID-UB/007) i 2019 (2019PID-UB/006). La proposta de millora va ser completada al
2020.

El treball presencial inclou principalment les practiques externes realitzades als centres (90%)
i I'assignatura també preveu simulacions i practiques d’ordinador abans d’iniciar les
practiques als centres (Pla_docent). També inclou dos seminaris especifics, un sobre
concepcions etiques i deontologiques a les practiques permetent reflexionar i aplicar els
coneixements que havien aprés a I'assignatura de segon curs a situacions reals viscudes al
practicum i, un seminari encaminat a identificar els limits de la professid on els estudiants a
través de I'exposicid oral i la discussié posterior comparteixen les seves experiéncies entre
iguals. L'assignatura preveu activitats tutelades per part dels tutors dels centres de
practiques i per part del tutor académic qui tutela, supervisa i avalua les tasques de la carpeta
d’aprenentatge que treballen els estudiants de manera autonoma.

Les simulacions abans de I'inici de les practiques permeten situar a I'estudiant en un context
que imiti la realitat, permetent-li reforgar i adquirir més habilitats per enfrontar-se a
situacions reals, reduint situacions d’angoixa al practicum. Aquestes es treballen en grups
petits de maxim 15 estudiants per afavorir la comunicacid, la reflexié i I’analisi de la situacio
real treballant casos simulats de bones i males praxis sobre tractaments dietetico-
nutricionals a consultoria clinica i hospitalaria. El professor o facilitador orienta la reflexid i
tutela I'estudiant durant tota I’activitat i avalua la participacid activa de I'estudiantat (15%).
S’esta treballant amb una guia d’avaluacié especifica d’aquesta part ja que els estudiants
treballen diferents competéncies referents a actituds étiques i deontologiques de la
professid, a la presa de decisions, i d’aplicacié de coneixements a les situacions reals
treballades, entre d’altres (proposta de millora).

Les tasques que es desenvolupen a través de la carpeta d’aprenentatge serveixen perque
amb la seva elaboracié i reflexié aprofitin la seva estada al maxim i aixi desenvolupar al
maxim nivell les competencies transversals i especifiques (instruccions a la Carpeta de
I'assignatura del SharePoint). Aquestes activitats les avalua el tutor academic seguint la guia
d’avaluacio o rubrica validada previament per la comissié de practiques externes que permet
avaluar tots els ambits on els estudiants realitzen les practiques. Les activitats que fa
I'alumne sén quatre, una referent a un cas o projecte que desenvolupen els estudiants
referent al seu centre de practiques i, s’avalua, entre d’altres, la capacitat d’aplicar els
coneixements i de prendre decisions i mostrar concepcions étiques, I'elaboracié de menus i
dietes adaptades a les caracteristiques del col-lectiu,... També es contempla I'avaluacié de
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les activitats de reflexi6 de les seves experiencies seguint un protocol dissenyat
especificament per estudiants de NHD, i activitats que permeten valorar el coneixement de
I’estudiant sobre el tipus i funcionalment dels centres, quins sén els limits i competéncies
especifiques de la professid, els elements essencials de la professié i el fet de reconeixer la
necessitat de mantenir la competéencia professional, entre d’altres, i incloent també
avaluacié dels aspectes globals i de format general per totes les activitats. Aquest contempla
un 45% de la nota final.

La guia d’avaluacié o rubrica que utilitzen els tutors dels centres va estar treballada
juntament amb els tutors dels centres dels diferents ambits i posteriorment validada. Al 2017
i 2018 es van realitzar dues jornades amb els tutors dels centres per posar en comu el treball,
la metodologia i els sistemes d’avaluacié per treballar i consensuar-los conjuntament
(Evidéncies NHD.E.6.2.5 i NHD.E.6.2.6). Aquesta avaluacid valora el desenvolupament de
competencies técniques i competéncies que desenvolupa el dietista-nutricionista, les
competencies personals i de relacid, la implicacié i actitud general i finalment la creativitat,
emprenedoria i comunicacid. Per tant, avalua en un 40% de la nota global els parametres
referits a capacitats, habilitats, destreses i actituds (model a la Carpeta SharePoint). Les
practiques als centres juntament amb les tasques de la carpeta associades a les practiques
permeten assolir totes les competéncies de I'assignatura (Taula E.6.1). A la carpeta de
I'assignatura es pot trobar una mostra de totes les activitats realitzades aixi com les
evidencies de la carpeta d’aprenentatge entregada i les valoracions dels tutors académics i
dels tutors dels centres.

La Taula E.6.11 mostra el llistat de centres on els estudiants del curs 2020-2021 han realitzat
les seves practiques. La taula recull també casuistiques que mostren que un total de 5
estudiants han realitzat practiques a dos centres, ja sigui perqué han escollit el torn anual
(n=3) i dos van ser reubicats per temes referents a la crisis sanitaria per la COVID-19. La taula
també recull les avaluacions obtingudes. Aquestes es poden visualitzar a la aquesta Figura
E.6.2.3, mostrant qualificacions molt satisfactories amb excel-lents, notables i matricules
d’honor. Aquest fet es deu a que és a les practiques externes on |’alumnat troba una gran
motivacid per posar en practica tots els coneixements que ha anat adquirint al grau en un
entorn real professional.

Figura E.6.2.3 Notes de practiques externes. Curs 2020-2021.
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Els alumnes de practiques, una vegada entreguen la carpeta d’aprenentatge, realitzen una
enquesta anonima de satisfaccid i opinid de les practiques (NHD E.4.1.6). Els resultats sén
molt satisfactoris tal i com s’ha detallat a I'estandard 4. Comentar que els tutors dels centres,
a través de la seva valoracio de I'estudiant, també valoren el funcionament de I'assignatura
de practiques externes. Cada any aquestes valoracions sdon molt elevades amb mitjanes
d’entre 8,5 i 9 sobre 10. Aquest curs 2020-2021 ha estat el primer en incorporar les
simulacions abans d’iniciar les practiques. Els alumnes han valorar molt positivament
aquesta experiéncia a través de les enquestes realitzades (Evidencia NHD E.6.2.7) i a través
de comentaris observats a les carpetes d’aprenentatge comentant una millor seguretat i
habilitats en dirigir-se al pacient i enfrontar-se a les situacions reals del practicum.

Referent a les practiques no curriculars, a I'ISC del 2019, es va proposar d’elaborar i recollir
una enquesta de satisfaccid dels estudiants i centres que ofereixen practiques no curriculars
als estudiants (Evidéncia E.6.2.8). Els resultats de I'enquesta de satisfaccid per part dels
estudiants i de les empreses mostren valoracions excel-lents de 9,6 i de 9,8, respectivament,
al 2020-2021 (participacié del 42%) i de valoracions bones de 8,0 i 8,0, respectivament, al
2019-2020 (participacié del 22%) (Evidencia NHD.E.6.2.9).

Des de les practiques externes també cal mencionar que és un assignatura on es treballen
diferents tipus d’ODS. Aixi, ambits com el clinic treballen I’'ODS3 de garantir una vida sana i
promoure el benestar on el D-N té un paper rellevant i I'ambit més social, comunitari i
d’entorns aprenentatge servei son aquells que treballen més els ODS2 de fam zero, ODS10
reduccio de les desigualtats i ODS12 de consum i produccid responsables.

TFG

En el nivell superior també tenim el TFG, on I'estudiant fa, actua, mobilitza els coneixements i
habilitats apresos per posar-los a la practica en I'elaboracié del Treball Final de Grau. “L’informe
AQU del 25/04/2016 va constatar que les evidéncies documentades de les consecucions dels
estudiants posen de manifest que els TFG responen al nivell del MECES requerit per la titulacio,
pero s’observa un desigual nivell d’adequacid al perfil formatiu de la titulacid. La majoria dels
TFG responen a una planificacio tematica acord amb els grups i les linies de recerca o de
transferencia de coneixement del professorat. El sistema de supervisio i avaluacio és adequat
per certificar els resultats d’aprenentatge relacionats amb el TFG.”

a) Objectiu del TFG

El treball de fi de grau (TFG) consisteix en |’elaboracié, presentacié i defensa d’un projecte o
estudi que suposi la integracid de la formacié rebuda al llarg de Ia titulacid.

b) Organitzacio del TFG

El TFG del grau de NHD és una assignatura obligatoria del grau de NHD de 6 ECTS i que es
realitza en el darrer curs dels estudis. Compta amb un espai especific del web on els
estudiants poden trobar tota la informacid. Disposa d’una normativa especifica que ha estat
actualitzada i aprovada pel Consell d’Estudis al gener del 2021, arrel d’haver revisat
I’estructura del TFG i haver treballat en la obtencié d’eines d’avaluacié o rubriques validades
en el marc del projecte d’innovacié docent “Replantejament del disseny i sistema d’avaluacié
del treball final de grau en el grau de Nutricié Humana | Dietética” (2019PID-UB/010). Des de
I'autoinforme del 2015 i de I'informe de seguiment del 2017, s’ha treballat activament per
dissenyar els sistemes d’avaluacié més adequats per a tots els estudiants de I’assignatura de
TFG que asseguri ’homogeneitat i fiabilitat de les avaluacions. | també per adaptar la
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normativa al canvi establert. Aquestes accions de millora han estat completades al 2020-
2021.

La normativa del TFG indica aquells aspectes essencials en el funcionament i organitzacio del
TFG: Composicio i funcions de la coordinacié i de la comissié de TFG, requisits academics,
responsabilitats i encarrec docent, assignacidé de temes i tutors, direccié de treballs,
avaluacié, propietat intel-lectual i difusié dels millors treballs.

L’estudiantat de doble grau FAR-NHD té dues opcions disponibles per realitzar el seu TFG:

O Elaborar dos TFG: un corresponent a I’ambit de Farmacia i Ialtre corresponent a I'ambit
de Nutrici6 Humana i Dietetica; cadascun d’ells amb la normativa i organitzacid
especifica per a cada grau

O Elaborar un Unic TFG: Aquest és un TFG de 12 ECTS del qual s’ha elaborat una normativa
especifica aprovada pel Consell d’estudis de NHD el 25 de juny de 2019 i pel Consell
d’estudis de Farmacia el 28 de maig de 2019. Aquesta normativa inclou elements dels
dos graus.

b.1) Gestio de I'organitzacio

La gestid global de I'organitzacid es pot observar a la Figura E.6.2.4.

Assignatura de 1ri 2n semestre.
Preinscripcié al Juliol (1r semestre) i a 'octubre (2n semestre).
La matriculacié tindra lloc al setembre (1r i 2n semestre).

La presentacié del TFG serd a finals de gener (1r semestre) o a finals de

[m======= s ————— 1 o .
Tema proposat per 1, Matricula 1 Activitats formatives
polumne Ir 20 sem |y Midnsen g
JUNI JuL lSET ocCcT NOV DES GEN FEB MAR ABR MAI JUN
A Proposta |: Preinscripcié | Eleccio de tema | Presentacio TFG : Presentacio TFG
A temes 1 1r sem | 2n sem 1 Tr sem I 2n sem
| alumnes 1 -Eleccié de tema | -Elecciddetema | T T T 777
| 1ri 2n sem | -Assignacio de |, -Assignacié de
|

|Lprojecte i tutor projecte i tutor

Figura E.6.2.4 Organitzacid temporal del TFG

Per realitzar la proposta de temes per part dels tutors, aixi com, per 'eleccié del tema per
part dels estudiants i la posterior assignacid i vinculacié del tema, es disposa d’una eina
especifica, I'enllag del qual es troba al web del TFG-NHD. Els tutors ofereixen els temes o
linies que volen tutoritzar indicant el nombre d’estudiants que acullen, quin semestre els
volen tutoritzar i també especifiquen si el treball es dirigeix a estudiants de NHD o estudiants
de doble grau de 12 ECTS.



https://www.ub.edu/portal/documents/34829/476711/Normativa+TFG+NHD_Logo_Dates/9328a5f5-1b2f-3e21-75cb-605d06215b3e
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/7015415/Norm_TFG_12+ECTS/ce70cf30-48e9-687b-e27e-65a1cf33b021
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/7015415/Norm_TFG_12+ECTS/ce70cf30-48e9-687b-e27e-65a1cf33b021
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483741/10

Universitat de Barcelona — Facultat de Farmacia i Ciéncies de I’Alimentacié | 145
Acreditacio — 2022.v2
Ciéncia i Tecnologia dels Aliments / Nutrici6 Humana i Dietética

b.2) Presentacio del TFG i de I'assignatura als estudiants

L’organitzacié del TFG preveu dues sessions als estudiants:

b.2.1) Sessid informativa als estudiants abans de matricular el TFG: Entre mitjans i finals de
maig del curs anterior que I'estudiant cursa el TFG, s’explica als estudiants el procediment a
seguir, el calendarii els terminis de preinscripcio prevists, aixi com el funcionament del TFG.
Aguestes reunions es realitzen pels estudiants de NHD (Evidencia NHD.E.6.2.10) i pels
estudiants de doble grau FAR-NHD (Evidencia NHD E.6.2.11).

b.2.2) Sessié de presentacié de I'assignatura als estudiants matriculats: A principis de cada
semestre on l'estudiant esta matriculat, el/la coordinador/a reuneix als estudiants per
explicar el funcionament de I'assignatura: estructura formal i normativa, presentacié i
defensa, activitats d’avaluaciod, paper del tutor, cronograma orientatiu, sessions formatives
i, calendari (Grau de NHD: Evidéncia NHD E.6.2.12; Doble grau FAR-NHD: Evidéncia NHD
E.6.2.13).

¢) Activitats formatives, metodologia docent i sistema d’avaluacié
c.1) Tipus de TFG

L’elaboracié del TFG es pot desenvolupar a partir de:

1. Treball d’aprofundiment: revisié, documentacié i investigacié bibliografica.

2. Elaboracié d’un treball de recerca.

3. Disseny d’un projecte de recerca.

4. Innovacié o emprenedoria relacionada en I'ambit de la nutricié humana i de I’'alimentacio.

Les instruccions d’organitzacid i de format per a cada tipologia de TFG (Evidéncia E.6.2.14)
han estat preparades i validades per la coordinadora i la Comissié del TFG (CTFG) formada
per cinc professors nomenats pel consell d’estudis (Normativa TFG).

Les instruccions d’organitzacié i de format per als TFG de 12 ECTS (doble grau FAR-NHD) es
troben a la Normativa especifica aprovada.

c.2) Activitats formatives i sistema d’avaluacio al TFG

El TFG del grau de NHD correspon a 150 hores de treball. Tota la informacié relativa al TFG la
podem trobar a la Normativa especifica i al pla docent de |'assignatura. Al 2020-2021, la
majoria de treballs son d’aprofundiment (82%), i un bon percentatge sén treballs de recerca
(15%) on I'estudiant realitza recerca d’un tema concret en un grup de recerca principalment
de la Facultat o també el pot realitzar en centres externs validats per la CTFG prévia signatura
de conveni i projecte formatiu. Aquest curs, hi ha hagut una menor proporcidé de treballs
d’emprenedoria (1,4%) i de disseny d’un projecte de recerca (1,4%) (Taula E.6.10). Durant el
TFG, I'alumne treballa de manera autonoma i tutoritzada pel seu tutor per tal d’anar
adquirint les competencies de manera progressiva. Per la redacci6 de la memoria
d’aprofundiment i de recerca es demana seguir les instruccions de revisio, revisié sistematica
o articles de recerca de revistes cientifiques, pel treball de disseny d’un projecte es donen
instruccions de projectes nacionals i per treball d’emprenedoria s’ha dissenyat unes
instruccions especifiques per professorat de I'ambit. L’assignatura també proporciona a
I’estudiantat seminaris sobre la cerca d’informacid bibliografica i la gestié de la bibliografia
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amb Mendeley, ambdds impartits pel CRAI i, el seminari sobre Aspectes étics del TFG que
proporciona competencies i eines a I'estudiant per la seva aplicacio al TFG.

En els darrers anys s’ha treballat en I'elaboracié de rdbriques d’avaluacié per part de la
coordinacié i CTFG, obtenint tres rdbriques actualment validades: 1) rdbrica d’avaluacié de
la memoria per part del tutor i de la comissié avaluadora i 2) rubrica d’avaluacié del
seguiment de I'estudiant per part del tutor, 3) rubrica per a I’avaluacié de la presentacid i la
defensa del TFG per part de la comissid avaluadora. En tot treball, I'alumne ha de saber fer
la cerca bibliografica, analitzar els articles o informacié trobada, saber-ne discernir la
rellevancia i sintetitzar, interpretar i integrar la informacié obtinguda prenent les decisions
oportunes per tal de donar una coheréncia al treball de TFG seguint les instruccions
establertes per a cada tipus de treball. A la presentacié oral del TFG, I'estudiant ha de
demostrar que té i compren els coneixements de I'ambit del treball i saber transmetre
aquesta informacié al tribunal, que, a través de la discussio pugui transmetre idees i solucions
a les questions plantejades i per tant, demostri que ha adquirit les habilitats necessaries per
emprendre estudis posteriors (veure Taula E.6.1 de competéncies).

L’avaluacid global de I'assignatura TFG integra la nota del projecte desenvolupat, calculada
considerant que el 40% de la nota prové de la memoria presentada on un 20% l'avalua la
comissid avaluadora i I'altre 20% el tutor, un 20% prové del seguiment del treball per part
del tutoriun 40% prové de I'exposicié oral que avalua la comissié avaluadora (Figura E.6.2.5).
Els aspectes més rellevants introduits en aquesta remodelacid ha estat el fet de donar més
pes al tutor a través de també valorar la memoria i incrementar la valoracio de la presentacio
oral d’un 30% inicial al 40% actual.

Valoracié del TFG

Valoracié del Valoracio de la
tutor memoria (tutor)
20% 20%

Valoracio de la
memaoria
(Comissia

avaluadora)
20%
Valoracio de la
presentacio i

defensa
40%

Figura E.6.2.5 Proporcid de les valoracions al TFG de NHD. Curs 2020-2021.

Tota la informaci6 relativa al TFG del doble grau FAR-NHD la podem trobar a la Normativa
especifica. Les activitats formatives i el sistema d’avaluacié del TFG 12ECTS és similar al del
grau de NHD amb la incorporacié d’una activitat formativa addicional: aquests estudiants
han d’elaborar i presentar una activitat de difusié i/o aplicacié. Aquestes activitats de difusié
es defensen davant de la comissié avaluadora i de defensa del TFG. Com a exemples d’on
solen difondre els resultats tutoritzats pel seu tutor: radios nacionals, elaboracié de diptics i
difusié per xarxes socials, presentacid a congressos, xerrades a entorns socials per la poblacid
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general o a entorns especialitzats tipus I'hospital on estan realitzant les practiques externes
de NHD,...

L'avaluacié global de I'assignatura TFG 12 ECTS integra la nota del projecte desenvolupat,
I'activitat de difusio proposada, aixi com la defensa publica d’ambdds segons la ponderacid
seglent: memoria escrita (45%), defensa oral (30%), activitat de difusié i/o aplicacid (15%) i
nota del tutor (10%).

A la carpeta de I'assignatura es pot trobar una mostra dels TFG del grau de NHD i del doble
grau FAR-NHD realitzats aixi com les valoracions dels tutors i de les comissions d’avaluacid.

La Taula E.6.10 mostra el llistat de TFG del grau de NHD i del doble grau FAR-NHD presentats
pels estudiants al curs 2020-2021 amb les avaluacions corresponents. Aquestes es poden
visualitzar a la Figura E.6.2.6, mostrant qualificacions molt satisfactories amb 42%
d’excel-lents, 49% de notables i 8% de matricules d’honor. Aquestes bones notes es poden
deure a que el 72% dels estudiants han pogut desenvolupar el tema escollit en primera opcid
i que el 98% ha tingut |'oportunitat de proposar un tema de TFG o bé participar en
I’enfocament del tema assignat.

Figura E.6.2.6 Notes de TFG. Curs 2020-2021.

Els estudiants de TFG realitzen una enquesta anonima de satisfaccid i opinid del TFG
(NHD.E.4.1.7). Aquesta enquesta s’havia proposat com a proposta de millora a I'autoinforme
del 2015 i s’ha completat. Els resultats detallats es troben a I'estandard 4. De manera global
la satisfaccid dels estudiants de TFG respecte a la coordinacid, la implicacidé del tutor i el
funcionament del TFG és molt bona. La valoracio global del TFG per part de I'alumnat és d’un
7,9 £ 1,5 en una mostra del 74% de participacié de I'alumnat matriculat (Evidencia
NHD.E.4.1.8). Cal mencionar que també disposem d’enquestes de satisfaccio dels tutors i
dels membres de les comissions avaluadores del TFG degut a les modificacions efectuades i
aplicades al curs 2020-2021. Els tutors de TFG (43% de participacid) valoren amb una
puntuacié mitjana d’excel-lent (8,9 + 1,4) la remodelacio feta a I'estructura o format de la
memoria escrita del TFG. Tant els tutors com els membres de les comissions avaluadores
(60% participacio) valoren en bona puntuacié les rubriques que avaluen la memoria escrita
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(8,5+1,6i8,4+1,7, respectivament), la ribrica que avalua el seguiment de I'estudiant (8,4
+ 1,8), i la ribrica que avalua les presentacions i la defensa (8,5 + 1,5).

3.6.3 Els valors dels indicadors académics sén adequats per a les caracteristiques de la
titulacio.

Es pot observar a la Taula E.6.7 del VSMA, que la taxa de rendiment academic mitjana en els
darrers 5 anys és del 93% (rang 91-95%) i la taxa d’eficiencia mitjana és del 95% (rang 94-96%).
Per tant una mica superior a la prevista a la memoria verifica encara que s’ha estabilitzat i ha
disminuit des del 2013 (autoinforme 2015, valor del 98%). Comentar aquest % d’eficiéncia del
grau de NHD 95% és similar a altres graus en ciéncies de la salut que presenten taxes d’eficiéncia
del 98%. La taxa d’abandonament ha disminuit des del 2016 i 2017 (26 i 34%, respectivament)
fins a valors del 13 i 19% al 2019-2020 i 2020-2021, respectivament, sent valors una mica
superiors perd més proxims al previst a la memoria verifica. Cal destacar que en aquest darrer
curs 2020, a causa de la crisi sanitaria produida per la pandémia COVID-19, pot haver-hi hagut
un lleuger increment d’aquesta taxa d’abandonament respecte al 2019. En els darrers anys s’ha
treballat en millorar aquestes taxes i el fet que la planificacié del grau sigui adequada amb una
avaluacié continuada que inclou activitats formatives que es treballen al llarg del semestre, una
part important de treball tutoritzat i accid tutorial dels coordinadors i del professorat, la
coordinacié docent, aixi com una reduccié de la taxa d’abandonament, fa que les taxes
d’eficiencia siguin altes ja que els estudiants cursen els estudis en els terminis prevists.

Respecte als estudiants de primer curs (Taula E.6.8 del VSMA),destacar que la mitjana de taxes
de rendiment és del 91% i la taxa d’exit del 93%. Aquesta taxa d’éxit ha incrementat des de
I’'autoinforme del 2015 (taxa d’éxit 85% en 6 assignatures de primer), completant la proposta de
millora proposada arribant actualment a taxes previstes a la memoria verifica. Aquest fet esta
correlacionat i es podria explicar amb la nota d’admissié del grau dels estudiants: quan més nota
d’admissio presenten els estudiants, més taxa d’éxit a primer curs han presentat (Figura E.6.3.1).
| aix0 s’hi suma la alta qualitat docent del professorat de primer curs (veure estandard 4), el pla
d’accid tutorial (tutors de referéncia, delegats,...) (veure estandard 5) i les accions informatives
que es duen a terme.

Relacio entre la nota d'admissioi la taxa d'éxit dels
estudiants de primer curs
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Figura E.6.3.1 Correlacié entre la mitjana de la nota d’admissio i la taxa
d’éxit en estudiants de primer curs.. Grdafic d’elaboracié propia. Dades del
VSMA i del SED.
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Comentar que la taxa d’abandonament per estudiants de primer curs s’havia mantingut constant
pels cursos 2016 al 2018 (valors de 11%) previstos en la memoria verifica. Aquest valor ha
disminuit des del presentat a I'autoinforme del 2015 (valors del 23%) ja que s’han fet accions
per incrementar la informacié als estudiants aixi com hi ha un alt percentatge d’estudiants que
escullen el grau com a primera opcié. D’altre banda, aquest indicador ha incrementat a valors
de 15i 19% al 2019 i 2020, respectivament, possiblement a causa de la crisi sanitaria produida
per la pandémia COVID-19. Caldra veure si aquests indicadors recuperen els valors del 2016-
2018 a mesura que avanci el temps.

La taxa de graduacid és del 63 i 68% al 2019 i 2020, respectivament, sent la mitjana dels darrers
5 anys del 65%, valor similar al previst a la memoria verifica. La gran majoria dels alumnes
admesos s’han graduat amb una mitjana de 4 anys (valor mitja dels darrers 5 cursos).

A la Taula E.6.9 del VSMA es mostra la distribucié de les qualificacions de les assignatures del
grau pels diferents cursos académics. A I'autoinforme del 2015, s’havia observat qualificacions
relativament baixes en els tres primers cursos en relacié a les que s’obtenien en els plans
d’estudis antics possiblement degut a la incorporacid de I'avaluacié continuada que condueix
sovint a una atomitzacié de les activitats d’avaluacié que fa que la qualificacié final sigui la suma
de la qualificacié de moltes activitats petites. En aquest sentit, durant aquest temps s’ha fet un
estudi per identificar les causes d’aquests resultats i gracies a les accions de reflexid i analisis
amb el professorat a través de reunions de coordinacid i activitats d’analisis tal i com es mostra
a l'informe realitzat (Evidencia NHD.E.6.3.1), s’"ha incrementat el percentatge de notes altes. Per
tant, queda completada la proposta de millora en aquest aspecte.

Els resultats del 2020-2021, mostren que el maxim de no presentats es troba en valors mitjans
del 2% sent dues assignatures amb valors del 5 i 8%. Les taxes de rendiment més baixes estan al
voltant del 85% i sobretot en algunes assignatures de primer curs que és quan els estudiants es
posen en contacte amb estudis universitaris i cursen materies que no han cursat al batxillerat.
La majoria d’assignatures presenten taxes de rendiment i d’exit molt altes (90-100%) i similars a
les dels cursos anteriors.

Al'informe AQU del 25/04/2016 va constatar que “/’evidéncia documental posa de manifest que
la serie temporal dels indicadors academics es coherent amb la tipologia d’estudiants i les
titulacions equivalents, pero no mostra clarament una millora continua de la titulacié”. En aquest
sentit, remarcar que en aquell moment s’avaluava la primera promocié. Actualment el grau es
troba consolidat i mostra uns indicadors coherents amb la memoria verifica implicant una
millora continua de la titulacié.

Taula E.6.10. Llista dels TFG del Grau de Nutricié Humana i Dietética

Departament de Nutricid,

Transmissio vertical materna dels polifenols o . . Aprofundiment bibliografic: 8,7
e ot Ciencies de I'Alimentacic i CARAR NP Y
de I'oli d’oliva . revisio i investigacio bibliografica (Notable)
Gastronomia
Com els consumidors poden reduir el risc Departament de Genetica, Aprofundiment bibliografic: 8,2
d’infeccid alimentaria? Microbiologia i Estadistica revisio i investigacio bibliografica (Notable)
Cronobiologia y alimentacion: é{Importa la Departament de Bioquimica = Aprofundiment bibliografic: 8,1

hora de comer? i Fisiologia revisié i investigacio bibliografica (Notable)
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Nom del TFG

Microbiota i malalties metaboliques

Estudio de la relacion entre la obesidad y
sobrepeso en pacientes con cancer de mama
en centro hospitalario oncolégico

Better /atte than never: Should coffee
consumption be encouraged in public health
guidelines?

Hauria de posar-me a dieta: Representacions
socials del cos femeni en la publicitat

La microbiota intestinal y las alergias
alimentarias

Los sistemas de seguridad alimentaria. Como
les afecta la COVID-19

Alimentacion y género: (re)configuraciones
durante el confinamiento

Desenvolupament d’idees de negoci i Plans
d’Empresa

Disseny d’una APP que faciliti el control i
seguiment dieteétic

Intervencio nutricional en pacients oncologics
de cap i coll: nutricié enteral i microbiota.

La xia: botanica, nutricid i salut

Endometriosi: com la microbiota i els nutrients
poden afectar el desenvolupament de la
malaltia

Estudi de I'amenorrea hipotalamicai de la
sindrome de I'ovari poliquistic: paper
modulador de la dieta.

Resisténcia a la insulina i hiperinsulinémia
lligades a obesitat

"Acids grassos de cadena curta: mediadors
entre microbiota i hoste"

Consumo de insectos y otros artropodos como
fuente alternativa de proteina

Crononutricié. Estat nutricional i de salut del
treballador a torns

El eje intestino - cerebro

La regulacié emocional y la conducta
alimentaria

Presencia de microplasticos en alimentos y
posibles riesgos en salud humana

Effect of the medium chain triglycerides in
Alzheimer's Disease and Epilepsy's
progression

Dieta cetogenica per al tractament de
malalties neurologiques.

Ambit o linia de treball

Departament de Biologia,
Sanitat i Medi Ambient
Departament de Nutricid,
Ciencies de I'Alimentacid i
Gastronomia
Departament de Nutricid,
Ciencies de I'Alimentacid i
Gastronomia
Departament
d’Antropologia Social
Departament de Bioquimica
i Fisiologia

Departament de Nutricid,
Ciencies de I'Alimentacié i
Gastronomia
Departament
d’Antropologia Social

Departament d’Empresa

Departament d’Empresa

Departament de Biologia,
Sanitat i Medi Ambient
Departament de Biologia,
Sanitat i Medi Ambient

Departament de Bioquimica
i Fisiologia

Departament de Bioquimica
i Fisiologia

Departament de Bioquimica
i Fisiologia

Departament de Bioquimica
i Fisiologia

Departament de Bioquimica
i Fisiologia

Departament de Bioquimica
i Fisiologia

Departament de Cognicio,
Desenvolupament i
Psicologia de I'Educacio
Departament de Cognicid,
Desenvolupament i
Psicologia de I'Educacio
Departament de
Farmacologia, Toxicologia i
Quimica Terapéutica
Departament de
Farmacologia, Toxicologia i
Quimica Terapéutica
Departament de
Farmacologia, Toxicologia i
Quimica Terapéutica
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Tematica

Aprofundiment bibliografic:
revisio i investigacid bibliografica

Treball de recerca

Aprofundiment bibliografic:
revisio i investigacid bibliografica

Treball de recerca

Aprofundiment bibliografic:
revisio i investigacié bibliografica
Aprofundiment bibliografic:
revisio i investigacio bibliografica

Treball de recerca

Disseny d’un projecte de recerca

Projecte d’'innovacio6 o
emprenedoria

Aprofundiment bibliografic:
revisio i investigacid bibliografica
Aprofundiment bibliografic:
revisio i investigacié bibliografica
Aprofundiment bibliografic:
revisid i investigacié bibliografica
Aprofundiment bibliografic:
revisid i investigacié bibliografica
Aprofundiment bibliografic:
revisio i investigacié bibliografica
Aprofundiment bibliografic:
revisio i investigacié bibliografica
Aprofundiment bibliografic:
revisid i investigacié bibliografica
Aprofundiment bibliografic:
revisio i investigacié bibliografica

Treball de recerca

Aprofundiment bibliografic:
revisio i investigacié bibliografica

Aprofundiment bibliografic:
revisio i investigacio bibliografica
Aprofundiment bibliografic:

revisio i investigacié bibliografica

Aprofundiment bibliografic:
revisio i investigacio bibliografica

Nota
obtinguda
9,6
(Excel-lent)

9,5
(Excel-lent)

9,9
(Excel-lent,
MH)
9,0
(Excel-lent)
8,2
(Notable)

8,5
(Notable)

8,7
(Notable)
7,7
(Notable)
8,6
(Notable)
9,1
(Excel-lent)
8,3
(Notable)

8,4
(Notable)

9,6
(Excel-lent)

9,8
(Excel-lent)
10
(Excel-lent,
MH)
9,2
(Excel-lent)
9,5
(Excel-lent)

9,2

(Excel-lent)

8,1
(Notable)

8,3
(Notable)

9,0
(Excel-lent)

8,4
(Notable)
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9,9
The price of “health”: Herbalife® and Juice . Aprofundiment bibliografic:
Departament de Medicina o A, (Excel-lent,
Plus+® products under study revisié i investigacid bibliografica MH)
Eficacia de las intervenciones eHealth en . Aprofundiment bibliografic: 8,3
X ., . Departament de Medicina L R
periodo pre y post cirugia bariatrica revisié i investigacio bibliografica (Notable)
, D t t de Nutricio, . o s
La Vitamina D y su implicacién en la .e‘par. amenl .e ) rlc!(,) . Aprofundiment bibliografic: 8,9
i X h L Ciéncies de I'Alimentacio i N g
inmunidad y esclerosis multiple . revisio i investigacid bibliografica (Notable)
Gastronomia
. ; Departament de Nutricid, . G g
"éSon los estereotipos de género una barrera ”p . . L Aprofundiment bibliografic: 9,8
= . A Ciéncies de I'Alimentacio i N A NPT
a la adopcién de dietas vegetarianas? . revisio i investigacio bibliografica | (Excel-lent)
Gastronomia
. . . L. Departament de Nutricid, . e s
Relacio entre parametres socioeconomics i .\p . . L Aprofundiment bibliografic: 8,2
N . Ciencies de I'Alimentacié i L i
qualitat de la dieta . revisié i investigacio bibliografica (Notable)
Gastronomia
. . . Departament de Nutricid, . G g
Les begudes energétiques: riscos potencials .\p . . L Aprofundiment bibliografic: 8,1
A Ciencies de I'Alimentacio i L. R
per a adults joves . revisio i investigacio bibliografica (Notable)
Gastronomia
Departament de Nutricid, -
I .\p . . un I Aprofundiment bibliografic: 9,1
Nutricid i lupus Ciéncies de I'Alimentacio i . e g
. revisié i investigacié bibliografica (Excel-lent)
Gastronomia
L. L Departament de Nutricid, . NPt
Metabolomics in Phenylketonuria disease: A .\p . . . Aprofundiment bibliografic: 9,6
i . Ciencies de I'Alimentacioé i L i
systematic review . revisio i investigacio bibliografica (Excel-lent)
Gastronomia
.. . . Departament de Nutricid, . g
Enfermedad inflamatoria intestinal y dieta low .\p . . un I . Aprofundiment bibliografic: 8,7
AR . Ciencies de I'Alimentacid i L i
fodmap. Evidéncia Actualizada . revisio i investigacio bibliografica (Notable)
Gastronomia
Influencia de los compuestos bioactivos: fibra L,
L. . L . Departament de Nutricid, . G g
dietética, polifenoles y acidos grasos omega-3, o . s Aprofundiment bibliografic: 8,5
X i ; Ciencies de I'Alimentacio i L A TP
presentes en la Dieta Mediterranea, sobre el Gastronomia revisio i investigacio bibliografica (Notable)
proceso inflamatorio y la neurogénesis adulta
D t t de Nutricié
. L. .e\par' amenl .e ) rlc!c’),. Aprofundiment bibliografic: 9,4
Composici6 i valor nutricional de les algues Ciéncies de I'Alimentacio i . e ap
. revisié i investigacid bibliografica (Excel-lent)
Gastronomia
Departament de Nutricio, . e s
.\p . .. . Aprofundiment bibliografic: 8,8
A beer after sport? Ciencies de I'Alimentacio i A s
. revisié i investigacio bibliografica (Notable)
Gastronomia
i . ; Departament de Nutricid, . s
Alimentacié i complements en la sindrome ”p . . . Aprofundiment bibliografic: 8,9
) R Ciéncies de I'Alimentacié i L e
d’ovari poliquistic . revisié i investigacid bibliografica (Notable)
Gastronomia
. . Departament de Nutricid, . G g
PCOS and Gut Microbiota: New Approach, .\p . .. s Aprofundiment bibliografic: 9,5
Ciencies de I'Alimentacid i s i s
New Treatment . revisié i investigacio bibliografica (Excel-lent)
Gastronomia
Departament de Nutricid, . e s
. L. . Lo ”p . . L Aprofundiment bibliografic: 9
Alimentacié en la dismenorrea primaria Ciéncies de I'Alimentacio i . e g
. revisié i investigacié bibliografica (Excel-lent)
Gastronomia
Departament de Nutricid, . e s
Efectes del deju intermitent sobre el ”p ) . L Aprofundiment bibliografic: 9,0
R . . Ciencies de I'Alimentacid i e it s
rendiment fisic i la composicié corporal . revisio i investigacio bibliografica (Excel-lent)
Gastronomia
i Departament de Nutricid, . G s
Leaky gut: patologias asociadas a .\p . . L Aprofundiment bibliografic: 8,2
o . ] Ciencies de I'Alimentacid i s it s
permeabilidad intestinal . revisié i investigacid bibliografica (Notable)
Gastronomia
Departament de Nutricid, . e s
El efecto de los nitratos en el rendimiento de ”p . - L Aprofundiment bibliografic: 9,0
L. Ciéncies de I'Alimentacio i . e
atletas de élite revisio i investigacio bibliografica (Excel-lent)

Gastronomia
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Rose hip supplementation effect on the Departament de Nutricid, 10
subcutaneous white adipose tissue of high fat = Ciéncies de I'Alimentacio i Treball de recerca (Excel-lent,
diet-induced obese mice Gastronomia MH)
i L. . Departament de Nutricid, . T T
Creatina en rendimiento y salud: éQué hay de .\p ) - L Aprofundiment bibliografic: 9,2
i Ciéncies de I'Alimentacid i s o
cierto? . revisio i investigacio bibliografica (Excel-lent)
Gastronomia
D t t de Nutricio, . o s
. i L .e\par_ amenl .e ! r|c!(')_ Aprofundiment bibliografic: 8,5
Diabetes mellitus y estrés psicolégico Ciéncies de I'Alimentacid i . L
. revisié i investigacié bibliografica (Notable)
Gastronomia
Abordatge Nutricional de la Resposta D t t de Nutricio, . e
.g utr! I\ R . P ) fe\par' amenl ,e . rlc!c'>‘ Aprofundiment bibliografic: 9,1
Endocrino-Metabolica Associada al Cicle Ciencies de I'Alimentacio i N i
X . revisio i investigacio bibliografica (Excel-lent)
Menstrual en Dones Esportistes Gastronomia
., . . 5 Departament de Nutricid, . e
Optimizacién del Cédigo de Dietas del Hospital '\p ; . L Aprofundiment bibliografic: 9,6
) Ciéncies de I'Alimentacid i A e
Vall d’Hebron . revisio i investigacio bibliografica (Excel-lent)
Gastronomia
Hidden Hunger in the current world: Causes, Departament de Nutricio, . e 9,9
. X . . L Aprofundiment bibliografic:
consequences and solutions to a global public Ciéncies de I'Alimentacio i A s (Excel-lent,
. X . revisié i investigacié bibliografica
health challenge and a particular look at Spain =~ Gastronomia MH)
D t t de Nutricid s
A 'e\par' amenl 'e ! rlc!c’),. Aprofundiment bibliografic: 7,9
Veganismo y deporte Ciencies de I'Alimentacid i g e
. revisio i investigacio bibliografica (Notable)
Gastronomia
) L. Departament de Nutricid, . T
Impacte dels carotenoides en I'embaras i .\p . . s Aprofundiment bibliografic: 7,9
.. Ciéncies de I'Alimentacio i s s
lactancia . revisié i investigacié bibliografica (Notable)
Gastronomia
Efectes de I'oli d’oliva verge extra en les Departament de Nutricid, . e
L .. & . . '\p ; . L Aprofundiment bibliografic: 8,6
malalties inflamatories intestinals, una revisié = Ciéncies de I'Alimentacié i L g
e g . revisio i investigacio bibliografica (Notable)
bibliografica Gastronomia
Les implicacions en I'estat nutricional i de salut Departament de Nutricio, . e
P R . . .\p . .. s Aprofundiment bibliografic: 9,7
del seguiment de dietes vegetarianes durant Ciencies de I'Alimentacio i A s
A N NP - . revisié i investigacio bibliografica (Excel-lent)
la infancia i I'adolescéncia: revisié sistematica Gastronomia
Departament de Nutricid, . e
. . . ”p . . . Aprofundiment bibliografic: 8,3
Impacte del dejuni intermitent en la longevitat | Ciéncies de I'Alimentacid i g e
. revisié i investigacid bibliografica (Notable)
Gastronomia
Departament de Nutricio, . e
L o - Aprofundiment bibliografic: 51
Nutricion y jetlag en el deporte Ciencies de I'Alimentacio i A s
. revisié i investigacio bibliografica (Aprovat)
Gastronomia
D t t de Nutricid
i X L. .e\par' amenl .e ! rlc!c’),. Aprofundiment bibliografic: 7,9
Ingredientes substitos de lipidos Ciencies de I'Alimentacid i N i
. revisié i investigacid bibliografica (Notable)
Gastronomia
Etnobotanica d’Andorra: saber popular i Departament de Biologia, 9,7
o . . Treball de recerca
vegetals * Sanitat i Medi Ambient (Excel-lent)
Prevalenca del risc de desnutricié en pacients Departament de Bioquimica 8,1
o S . Treball de recerca
hospitalitzats * i Fisiologia (Notable)
Les resisténcies als antibiotics, un problema de = Departament de Biologia, 9,5
. . . Treball de recerca
salut global. * Sanitat i Medi Ambient (Excel-lent)
Departament de
. . . . .. Aprofundiment bibliografic:
New diets for the treatment of rare diseases* Farmacologia, Toxicologia i P N L, g L 8 (Notable)
. " revisié i investigacid bibliografica
Quimica Terapeutica
Sistema de autocuidado para la promocién del
ema de o [l Tl [l it . Aprofundiment bibliografic: 9,4
envejecimiento saludable en el entorno de la Departament de Medicina AR e
. revisié i investigacio bibliografica (Excel-lent)
Smart City *
.. Departament de Nutricid,
Impacte dels acids grassos de cadena curta . .. L 9,0
e . R . . Ciencies de I'Alimentacid i Treball de recerca
sobre I'eix microbiota-intesti-cervell * (Excel-lent)

Gastronomia
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Departament de Nutricio,

Usos potencias dels peptids bioactius de la . . L Aprofundiment bibliografic: 10
-k Ciencies de I'Alimentacié i N i
soja . revisio i investigacio bibliografica (Excel-lent)
Gastronomia
L. . . . .. Departament de R
Les principals intoxicacions alimentaries de la P . . .. Aprofundiment bibliografic: 7,8
o Farmacologia, Toxicologia i s i
historia L, L. revisio i investigacio bibliografica (Notable)
Quimica Terapeutica
) 2 i Departament de Nutricio, X e
Realitat o mite: Es saludable una copa de vi al . . L Aprofundiment bibliografic: 8,3
- - s o Ciencies de I'Alimentacid i AT R ool Frrer
dia a nivell cognitiu? . revisio i investigacio bibliografica (Notable)
Gastronomia
Efectes beneficiosos dels compostos bioactius Departament de Nutricid, .
.. p” . '\p . . L Aprofundiment bibliografic: 8,9
del café i la xocolata en la funcié endotelial ila | Ciéencies de I'Alimentacié i . i o
L. s . revisié i investigacié bibliografica (Notable)
pressio arterial Gastronomia
. . Departament de N
Els probiotics en I’autisme: efecte sobre P . . .. Aprofundiment bibliografic: 9,4
. L. * Farmacologia, Toxicologia i L. e
I’alimentacid i la conducta . " revisié i investigacié bibliografica (Excel-lent)
Quimica Terapeutica
. . L. Departament de
Allium sativum per la prevencié i tractament . . L. 9,4
N . « Farmacologia, Toxicologiai | Treball de recerca
de la malaltia cardiovascular . L. (Excel-lent)
Quimica Terapeutica
- i , Departament de Nutricio, i e
Avaluacié d’un complement alimentds per la . . L Aprofundiment bibliografic: 9,5
) . | " Ciéncies de I'Alimentacio i L. s
millora del rendiment intel-lectual . revisié i investigacid bibliografica (Excel-lent)
Gastronomia
i . . i Departament de Nutriciod,
Interaccions entre Amines biogenes i . . L. 8,7
. * Ciencies de I'Alimentacio i Treball de recerca
medicaments . (Notable)
Gastronomia
Departament de Nutricio, i e
X S e - L Aprofundiment bibliografic: 8,7
Impact of polyphenol consumption on fertility * Ciencies de I'Alimentacio i L. s
. revisié i investigacié bibliografica (Notable)
Gastronomia
Departament de Bioquimica | Aprofundiment bibliografic: 10
Psychobiotics and depression * oepartan g pr e N gra e (Excel-lent,
i Fisiologia revisié i investigacid bibliografica MH)

*TFG de doble grau (12 ECTS)

Taula E.6.11 Practiques Externes cursades. Curs 2020-2021.

Agencia de Salut Publica de Catalunya. 2 8.4 (N); 9.5 (E)
ALTHAIA, Xarxa Assistencial Universitaria de Manresa 1 9.5 (E)
Associacio Girona Futbol Club Escola 2 9.1 (E); 9.1 (E)
Badalona Serveis Assistencials (BSA) 1 9.1 (E)
Boris 45 1 8.5 (N)
Centre d’Alt Rendiment, CAR Sant Cugat 2 8.3 (N); 7.9 (N)

9.3 (E); 7.0 (N); 9.5 (E) *;
CESNUT NUTRICION SL 4 8.1 (N) *
CLINICAL NUTRITION S.A.U. 2 9.4 (E); 9.2 (E)
CONSORCI SANITARI INTEGRAL 3 8.6 (N); 9.0 (E); 9.5 (E)
Consorci Sanitari del Maresme (CSDM) 1 8.8 (N)
Creu Roja Espanyola a Catalunya 1 9.0 (E)
Endermar, S.L. 1 9.3 (E)
Fundacio Alicia 2 9.2 (E); 9.2 (E)
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FUNDACIO HOSPITAL DE L'ESPERIT SANT

FUNDACIO INSTITUT MAR D’INVESTIGACIONS MEDIQUES
FUTBOL CLUB BARCELONA

GAN, GASTRONOMIA NUTRICIONAL

GASOL FOUNDATION

HM DELFOS
HOMEDICAL

HOSPITAL CLINIC DE BARCELONA

HOSPITAL COMARCAL D’INCA (IB-SALUT)

HOSPITAL DE BELLVITGE

HOSPITAL DE MOLLET

HOSPITAL MD ANDERSON

HOSPITAL SANT JOAN DE DEU

HOSPITAL UNIVERSITARI DE BELLVITGE

HOSPITAL UNIVERSITARI VALL D’HEBRON

HOSPITAL UNIVERSITARI GERMANS TRIAS | PUJOL
IADIN

IDCQ HOSPITALES Y SANIDAD, S.L.U

(HOSPITAL UNIVERSITARI GENERAL DE CATALUNYA)
IDIBELL-HOSPITAL UNIVERSITARI DE BELLVITGE-
UNITAT FUNCIONAL DE RISC VASCULAR
INSTAL-LACIONS ASSISTENCIALS SANITARIES SCIAS SCCL
INSTITUT CATALA D’ONCOLOGIA

INSTITUT D’INVESTIGACIONS BIOMEDIQUES AUGUST

PI 1 SUNYER (IDIBAPS)

MEDIGRUP NUBIOLA

MUTUA TERRASSA

NUTRITIONAL COACHING S.L.

PARC DE SALUT MAR. HOSPITAL DEL MAR

PARC SANITARI SANT JOAN DE DEU. HOSPITAL DE SANT
BOI

PUREZZA

SERVICIOS INTEGRALES DE ENDOSCOPIA, D.L
SPORTWIN — CENTRE D’ENTRENAMENT PERSONAL DE VIC
TENO, S.L.

VIMET

VITALSPORT

A NN DN W

= N RN N W INNRRRNRRWERR

B

N R RN

1

8.0 (N); 8.0 (N); 7.0 (N) *
9.2 (E); 9.8 (E)

7.7 (N); 9.2 (E)

9.5 (E); 9.8 (E)

9.3; 8.3 (N); 9.1 (E); 9.9 (E-
MH)

8.8(N)*

7.0 (N)

8.7 (N); 8.7 (N); 8.5 (N)
8.2 (N)

9.3 (E)

9.5 (E); 9.3 (E) *

9.2 (E)

9.2 (E)

8.8 (N)

9.8 (E); 9.0 (E)

8.5 (N); 8.0 (N) *

8.7 (N); 8.8 (N) *; 8.1 (N) *

9.4 (E); 8.5 (N)

8.6 (N); 8.2 (N)

9.5 (E)
8.7 (N)

9.3 (E); 8.9 (N) ; 8.5 (N)

8.0 (N) *; 7.0 (N) *
9.9 (E-MH)

9.0 (E); 9.2 (E)
9.6 (E)

7.2 (N)

9.3 (E)
9.9 (E-MH); 7.1 (N)
8.5 (N)
9.4 (E)
9.9 (E-MH); 8.7 (N)
9.6 (E)

*Indica que I'estudiant ha realitzat la meitat del periode en aquest centre i I'altre meitat en I'altre. (N)

qualificacié notable; (E) qualificacié excel-lent; (MH) qualificacié matricula d’honor
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3.6.4 Els valors dels indicadors d’insercio laboral s6n adequats per a les caracteristiques de la
titulacio.

Segon I'informe del I’AQU del 2016, “La taxa d’ocupacio és superior a la de la poblacié activa per
al mateix periode de referencia i tram d’edat, i és superior a la de titulacions similars. La taxa
d’adequacio és superior a la d’altres titulacions del mateix ambit disciplinari. La mitjana de
valoracio de la utilitat de la formacid teorica i practica és superior a altres titulacions del mateix
ambit disciplinari.”

Les dades disponibles actualment per la UB derivades de la Taula E.6.12.G segons dades de
I"'espai VSMA sén del 2017. Aquestes dades mostren una taxa d’ocupacié elevada del 89%
(incrementada 5 punts des de 2014) i una taxa d’atur de I'11% (reduida 5 punts des de 2014.
Comentar que aquestes dades provenen dels titulats del 2012-13, darrera promocid de la
diplomatura.

D’altra banda, les dades de la titulacié de I’AQU indiquen una evolucid bastant constant
d’aquesta situacié laboral, tenint una taxa d’ocupacié del 82,1% al 2020 i una taxa d’aturats del
10,7%. Es poden ressaltar algunes dades importants: a) Respecte a les funcions: el 63% dels
ocupats realitzen funcions especifiques de la titulacid i un 14,8% realitzen funcions
universitaries; b) Tipus de contracte: més de la meitat (51,9%) son fixos o indefinits, un 14,8%
son autonoms i un 3,7% son becaris en formacid. Només un 29,6% sén temporals i aquest fet es
pot deure a que la situacié del dietista-nutricionista graduat a la Sanitat publica encara no es
troba regulada al nostre pais encara que des d’estaments com el Consejo General de Colegios
Oficiales de Dietistas-Nutricionistas, de I’Academia Espafiola de Nutricion y Dietética i de Col-legis
oficials de les comunitats autonomes es reclama la seva insercid (Recull a I'Evidéncia 6.4.1). En
aquest sentit, aquest darrer novembre/desembre del 2021, Salut ha iniciat els tramits per
incorporar 150 places de dietistes-nutricionistes als CAP oferint 1 plaga per cada 50.000
habitants, fet que pot anar millorant la incorporacié dels dietistes-nutricionistes al Sistema de
Salut i és un pas per incrementar la taxa d’ocupacid en les seves funciones professionals més
especifiques. Des del grau, ja s’han iniciat els contactes amb alguns CAPs per la incorporacio dels
estudiants i actualment tenim un CAP que acull a un estudiant tutoritzat per una dietista-
nutricionista. Endemés, en I’ambit de Salut Publica, al desembre del 2020, |a Direccié General de
Funcié publica va acceptar la proposta del Col-legi de Dietistes-nutricionistes de Catalunya
d’incloure el Grau en Nutrici6 Humana i Dietetica com una de les titulacions que permetran
I'accés a l'especialitat de Salut Publica de la Generalitat de Catalunya. Tot aix0, pot ajudar a que
en els propers anys els titulats tinguin feines amb funcions especifiques de la titulacié i també
que incrementi la taxa d’ocupacid. Destacar també que la Nutricio es troba en el llistat de les 25
titulacions amb una insercid laboral més rapida segons la noticia de ’AQU Catalunya publicada
al juny del 2021, és a dir, els titulats troben feina en menys de 3 mesos després d’obtenir la
titulacié. Concretament, els estudis de Nutricié estan inclosos dins de la categoria “Esport i
nutricid” i aquesta es troba en la posicié 18 de 25 amb un percentatge de trobar feina del 73,4%,
percentatge menor al que mostra la dada d’ocupacié dels nostres titulats (82% i 89%, 2020 i
2017, respectivament).

Tenint en compte les dades exposades, la taxa d’ocupacié del dietista-nutricionista al 2020
(82,1%, AQU) sén superiors a la taxa d’ocupacié de la de la poblacid activa al 2020 i al mateix
tram d’edat (25 als 34 anys) que és del 73,3%. Malgrat aix0, comparat amb titulacions de |'ambit
de coneixement en Salut (medicina i odontologia) que al 2020 la poblacié ocupada és del 91%,



https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=G1053#seguiment
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=G1053#seguiment
https://estudis.aqu.cat/euc/ca/Titulacions/Fitxa?titulacioId=9778
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=ddu8g3
https://www.naciodigital.cat/noticia/226363/salut-nutricionistes-cap
https://www.naciodigital.cat/noticia/226363/salut-nutricionistes-cap
https://www.codinucat.cat/la-generalitat-ha-acceptat-la-proposta-del-codinucat-de-reconeixer-el-grau-de-nutricio-humana-i-dietetica-com-a-titulacio-academica-per-accedir-a-lespecialitat-de-sanitat-publica/
https://www.codinucat.cat/la-generalitat-ha-acceptat-la-proposta-del-codinucat-de-reconeixer-el-grau-de-nutricio-humana-i-dietetica-com-a-titulacio-academica-per-accedir-a-lespecialitat-de-sanitat-publica/
https://www.aqu.cat/ca/Qui-som/actualitat/noticies/Les-25-titulacions-amb-una-insercio-laboral-mes-rapida
https://www.aqu.cat/ca/Qui-som/actualitat/noticies/Les-25-titulacions-amb-una-insercio-laboral-mes-rapida
https://estudis.aqu.cat/euc/ca/Titulacions/Fitxa?titulacioId=9778
https://www.idescat.cat/indicadors/?id=anuals&n=10386
https://www.aqu.cat/doc/doc_42542075_1.pdf
https://www.aqu.cat/doc/doc_42542075_1.pdf
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la taxa d’ocupacié del dietista-nutricionista és més baixa. Aquest fet es pot deure a la limitada
opcid de les places de salut disponibles encara per a que accedeixin els titulats en dietética i
nutricié. Esperem que amb les accions del Govern, aquestes taxes incrementin.

Quan es valora la taxa d’ocupacié del dietista-nutricionista que prové de les diferents
universitats valorades per AQU, la taxa d’ocupacié de manera general és molt similar entre els
seus titulats (mitjana de totes les universitats 84,6%, mitjana de les tres universitat amb mostra
suficient per donar informacio publica 83,2% - 2020 AQU), mitjana UB 82,1%). Encara que el valor
del 2020 és lleugerament menor a la mitjana de Catalunya, no sembla ser significatiu i cal
destacar que I'evolucié de la taxa d’ocupacio dels titulats UB ens pot indicar que aquest és un
valor puntual ja que al 2017, els titulats UB (n=27), mostraven dades d’ocupacié del 89% i al 2014
(n=38) les dades d’ocupacié foren del 84,0%, ambdues molt superiors a la mitjana global en
aquelles anualitats, 85,4 i 78,3%, respectivament.

A I'ISC del 2019, es va observar que els estudiants de quart tenien poc coneixement d’eines de
borsa de treball que disposa la UB pels titulats ja que alguns centres I'utilitzen per posar ofertes.
Arrel d’aquesta observacio es va proposar i es va realitzar una jornada d’orientacié professional
amb el recolzament del programa Passaport a la Professid del SAE (Evidencia E.6.4.2), pels
estudiants de quart amb un 46% de participacio dels estudiants de quart curs.

Taula E.6.4.a Indicadors d’insercid laboral del grau de NHD

UB Catalunya

2020 2017 2020 2017 2014
Taxa d’ocupacio 82,1% 88,9% 84,6% 85,4% 78,3%
Grau de satisfaccié amb la feina (1-7) 8,0 7,0 7,6 7,8 7,5
Adequacio de les funcions 51,9% 40,7% 48,8% 45,3% 49,0%
especifiques de la titulacio
Mitjana de valoracio del nivell de la 7,1 6,8 6,5 6,9 7,1
formacio teorica rebuda (sobre 10)
Mitjana de valoracio de la utilitat de 5,4 4,7 5,6 5,0 5,6
la formacio teorica rebuda (sobre 10)
Mitjana de valoracio del nivell de la 6,5 6,0 5,9 6,2 5,6
formacié practica rebuda (sobre 10)
Mitjana de valoracio de la utilitat de 5,4 5,2 5,6 5,3 4,8
la formacio6 practica rebuda (sobre 10)
Nombre de respostes de I’enquesta 28 27 91 159 241

Font: AQU

Les dades de la Taula E.6.4.a indiquen que el grau de satisfaccié amb la feina dels titulats UB es
superior a la mitjana de les universitats catalanes al 2020. A més a més, cal destacar que els
indicadors d’adequacié de les funcions especifiques de la titulacid pels titulats UB és del 51,9%,
és 3,1% superior a la mitjana de Catalunya. Indicant que més de la meitat de feines que realitzen
els titulats UB sén especifiques de la professid.

També podem observar els indicadors que valoren el nivell i utilitat de la formacié adquirida.
S’observa que la valoracid del nivell teoric i practic, els titulats UB valoren més positivament
aquests dos indicadors 0,6 punts per sobre de la mitjana de titulats de Catalunya (2020) i sent
els valors de 2020 els maxims aconseguits al llarg dels diferents anys avaluats. Comentar que
quan es valora la utilitat de la formacié practica i teorica rebuda, les valoracions realitzades pels


https://estudis.aqu.cat/dades/ReportingServices/Report/ReportTemplate/59?ReportName=RptGrausCatalunyaMain&ReportDescription=RptGrausCatalunyaMain&Width=100&Height=650&tipusFiltreType=Graus
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=ddu8g3
https://estudis.aqu.cat/dades/ReportingServices/Report/ReportTemplate/59?ReportName=RptGrausCatalunyaMain&ReportDescription=RptGrausCatalunyaMain&Width=100&Height=650&tipusFiltreType=Graus
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titulats UB sén similars a la mitjana del 2020, malgrat aixo, observem una destacada millora des
del 2017 ja que la valoracié ha incrementat 0,5 punts per la formacio teorica i 0,2 punts per la
formacié practica encara que la diferencia entre la mitjana global és molt semblant. S’espera
que amb la introduccié d’activitats practiques com ara les simulacions al grau, la propera
avaluacio prevista pugui assolir valoracions més elevades.

Per tant, considerant les dades observades, els valors dels indicadors d’insercié laboral sén molt
adequats per a les caracteristiques de la professid. S’espera que amb les noves places publiques
enfocades a les funcions especifiques de la titulacid, aquests indicadors puguin millorar encara
més.

Graus de CTA i NHD

3.6.5 Propostes de millora de I’estandard 6

* Vegeu la graella del Pla de millores del grau de CTA clicant aqui.
* Vegeu la graella del Pla de millores del grau de NHD clicant aqui.
* Vegeu la graella del Pla de millores de centre clicant aqui.

3.6.6 Autoavaluacio de I'’estandard 6

* La metodologia docent dels graus de CTA i NHD esta dissenyada amb I'objectiu d'oferir
oportunitats als estudiants per integrar els resultats d'aprenentatge i oferir una gran
fiabilitat dels criteris de valoracio. Es posa de manifest un nivell de formacio que satisfa
ampliament els requisits del nivell especificat en el MECES per a les dues titulacions.

» Elsistema de gestid, supervisio i avaluacio dels TFG, és altament adequat per certificar
els resultats d'aprenentatge d’aquesta assignatura singular, tant a CTA com a NHD.

» L’organitzacio, coordinacid, tutoritzacio i avaluacio de les Practiques externes
obligatories son idonis al perfil formatiu de les dues titulacions i permeten certificar els
resultats d'aprenentatge relacionats amb les respectives professions. En el cas de les
Practiques externes del grau de NHD s’assoleix ampliament el caire professionalitzador
exigit a la titulacid.

» L'evidéncia documental posa de manifest que la serie temporal dels indicadors
académics és molt coherent amb la tipologia d'estudiants i les titulacions equivalents, i
es mostra clarament la millora continua dels dos graus.

» Les taxes d'ocupacio son superiors a les de la poblacio activa per al mateix periode de
referéncia i tram d'edat, i es distingeixen de les de titulacions similars. La taxa
d'adequacio i la mitjana de valoracio de la utilitat de la formacio teorica i practica sén
superiors a la d'altres titulacions del mateix ambit disciplinari.

Per tot el destacat en aquests punts d’autoavaluacid, es pensa que els graus de CTA i NHD

s

han de rebre la consideracio ‘Acreditat en progrés vers I’excel-léncia’.


https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20millores?csf=1&web=1&e=bE6r3g
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20millores?csf=1&web=1&e=bE6r3g
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20millores?csf=1&web=1&e=bE6r3g
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4. Pla de les noves millores del centre fruit d’aquest autoinforme

PROPOSTES DE MILLORA TIPOLOGIA DE CALENDARI
MILLORA
Codi de Proposta de Millora Objectius a assolir Abast Estat | Responsable Assignat a Procedéncia [Tipologia de[Tipologia de| Implica El canvi Indicador/ evidéncia DATA Previsio
Millora d’assoli- millora (responsable/s |(Informe on es| Millora (per| Millora |modificacidlmplica una d’assoliment FINALITZACIO
ment de I'execucio) va fer la processos) |(Estandards:| dela pctualitzacid
proposta de per codi) | memoria?| dela
millora) memoria?
B0O-E11-01-22 Pbtenir indicadors especifics |Coneixer els indicadors del | NHD 25% |Caps d’estudis|SED Autoinforme PEQ30 E11 no no % abandonament Anualment
de doble grau (FAR-NHD) de |doble grau en referénciaal | FAR Coordinador |Cap d’Estudis 2022 Causes abandonament obtenir dades
manera anual % abandonament i les doble grau % SICUE Desembre 22
causes, % estades SICUE, % Erasmus Desembre 23
Erasmus,...
50-E11-01-22 Realitzar una sessid Informar i resoldre dubtes | NHD 25% |Vicedegana Caps d’estudis | Autoinforme PEQS50 E11 no no Realitzar la reunié de Anualment al
nformativa i de resolucié de |als estudiants sobre la FAR Académica Coordinador 2022 seguiment maig (2 cursos)
dubtes del doble grau FAR- |doble titulacié una vegada doble grau Identificar els principals
INHD I'imparteixen dubtes dels estudiants
Identificar les inquietuds
TC-60-E12-01-]ntroduir ODS als plans Evidenciar el compromis TC 25% |Vicedegana Cap d’Estudis i | Autoinforme PEQ60 E12 no no % de plans docents que Curs 2022-23
R2 docents dels ensenyaments |de les titulacions amb els Acadéemica Coordinador/a 2022 incloguin I'ODS
0oDS Master
TC-140-E21- Millorar la informacio publicaFacilitat la informacid als TC 50% |Secretaria Secretaria Autoinforme PEQ140 E21 no no Incrementar el % Curs 2022-23
01-22 dels graus a la pagina web en|possibles estudiants Académica Académica 2022 d’informacié en altres
castella i anglés nacionals i internacionals llenglies
TC-140-E21- |ntroduir ODS a la pagina wellEvidenciar el compromis TC 25% |Secretaria Secretaria Autoinforme | PEQ140 E21 no no Presentacié d’evidencies Curs 2022-23
02-22 del centre del centre amb els ODS Académica Académica 2022
TC-11-E311- Revisar els indicadors del Revisar el SAIQU TC 25% |Vicedegana Técnica de Autoinforme PEQ11 E31 no no % indicadors revisats Curs 2022-23
01-22 SAIQU de Qualitat Qualitat 2022
TC-11-E311- Millorar el quadre de Revisar el SAIQU TC 25% |Vicedegana Técnica de Autoinforme PEQ11 E31 no no Actualitzacié del quadre de Curs 2022-23
02-22 comandament del SAIQU de Qualitat Qualitat 2022 comandament
70-E42-01-22 Ampliar la Comissié de Augmentar la implicacio CTA 0% Cap d’estudis Comissié de | Autoinforme PEQ70 E42 No No Augmentar el percentatge de| Curs 2022-23
Practiques externes academica del professorat Practiques 2022 professorat permanent
permanent a les Practiques externes /
externes coordinador
[140-E43-01-22Visibilitzar la innovacié Informar de les accions, CTA 0% |Cap d’estudis | Gestor/a del Autoinforme | PEQ140 E43 No No Creacié d’un apartat Curs 2022-23
docent que realitzen els projectes, publicacions, web 2022 especific al web del grau
professors de CTA a la paginaconvocatories,... del
web del grau RIMDA d’aplicacié a CTA
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Codi de Proposta de Millora Objectius a assolir Abast Estat | Responsable Assignat a Procedencia |Tipologia de[Tipologia de| Implica El canvi Indicador/ evidéncia DATA Previsio
Millora d’assoli- millora (responsable/s |(Informe on es Millora (per| Millora |modificacidlmplica una d’assoliment FINALITZACIO
ment de I'execucio) va fer la processos) |(Estandards:| dela pctualitzacid
proposta de per codi) | memoria? dela
millora) memoria?
[140-E43-02-22Visualitzar la innovacio Donar visibilitat de les NHD 0% |Cap d’estudis | Gestor/a del Autoinforme | PEQ140 E43 no no Creacié d’un apartat a laweb | Curs 2022-23
docent realitzada al grau de |accions que es realitzen al web 2022 del grau amb la informacié.
INHD (projectes i grups grau sobre innovacié Difusié al professorat i
mplicats) docent coordinadors perque ens
enviin la informacid
60-E61-01- |Realitzar una enquesta al Coneixer les accions sobre CTA 0% Cap d’estudis |Cap d’estudis Autoinforme PEQ60 E61 No No Participacid a I'enquesta i Curs 2022-23
22 professorat per recollir les |la perspectiva de génere 2022 analisi de respostes
accions concretes (ODS5) que realitza el
realitzades a les professorat de les
assignatures des de la assignatures del grau
perspectiva de génere
60-E61-02- |Realitzar una enquesta al Coneixer les accions sobre | NHD 0% Cap d’estudis |Cap d’estudis Autoinforme PEQ60 E61 no no Participacid a 'enquesta i Curs 2022-23
22 professorat per recollir les |la perspectiva de génere 2022 I"analisi de les respostes
accions concretes (ODS5) que realitza el
realitzades a les Professorat de les
assignatures des de la assignatures del grau
perspectiva de génere
60-E61-01- |Incorporar exemples Incrementar elements NHD | 10%-25% |Cap d’estudis |Coordinador/a | Autoinforme PEQ60 E61 no no Participacid a 'enquesta i Curs 2022-23
22 transversals del grau transversals del grau i de I'assignatura 2022 I"analisi de les respostes
relacionats amb el mon incrementar la satisfaccié
laboral a I'assignatura de de I'assignatura “Qualitat i
“Qualitat i Gestid a Gestio a 'Empresa
'Empresa Alimentaria“ per |Alimentaria”
una millor comprensioé de
I'objectiu de I'assignatura
70-E62-01- |Adaptar el triptic informatiu |Incrementar I'oferta NHD 0% Cap d’estudis |Coordinador de | Autoinforme PEQ70 E62 no no Identificacié dels CAPs amb | Curs 2022-23
22 i contactar amb els Centres |formativa a través de I’assignatura 2022 dietista
d’Atencié Primaria (CAPs)  |places en CAPs Recull de respostes dels CAP
Increment del 2% de places a
les Practiques externes que
provinguin de CAPs
70-E62-02- [Dissenyar una guia Dissenyar una guia NHD 25% |Comissié de |Coordinador de | Autoinforme PEQ70 E62 no no Disseny de la guia Curs 2022-23
22 d’avaluacid especifica per a |d’avaluacio especifica per practiques I’assignatura 2022 d’avaluacié especifica
les Simulacions a les Simulacions externes
I'assignatura “Practiques
Externes”
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5. Evidéncies

Dades Identificadores, Presentacio del Centre i Procés d’elaboracio de I’autoinforme
1 |Taula P.0. Oferta de titulacions oficials de grau i masters al centre Autoinforme
2 |Master Erasmus Mundus “Be in Precise Medicine” Enllac web
3 Taula P.1.1 Dades basiques de les titulacions oficials de grau i master Autoinforme
impartides al centre curs 2019-2020
4  [Masters i postgraus propis Enllac web
5 |Aula de Simulacié Enllac web
6 Campus\de.I’AIimentacic') de Torribera: Planta Tecnologica Alimentaria i Enllac web
Gastronomica ENTacWen
7 |Campus de I’Alimentacié de Torribera: Nou Aulari Enllac web
8 |Graude CTA Enllac web
9 |Graude NHD Enllac web
10 [Doble titulacio de Grau de Farmacia i NHD Enllac web
11 ([Master oficial de Seguretat Alimentaria Enllag web
12 |Master oficial de Desenvolupament d’aliments Enllagc web
13 |Recinte de Torribera Enllac web
14 Reglament .dle funcionament de la Facultat de Farmacia i Ciencies de Enllac web
I'Alimentacié ENTAcWeD
15 |Reglament de funcionament del Campus de Torribera Enllagc web
16 |Reglament del Consell Académic de Ciéncies de I’Alimentacié Enllac web
17 Unit.at de Laboratoris Docents (ULD) del Campus de I'Alimentacié de Enllac web
Torribera ENTAcWeD
18 |Master Global Challenges for Sustainability Enllac web
19 Figura 2. La recerca a la Facultat de Farmacia i Ciéncies de Autoinforme i
I’Alimentacio. (Font: Research at the University of Barcelona 2019) enllac web
20 (Trends in Pharmaceutical and Food Sciences | Enllagc web
21 |Catedra UB-Danone Enllac web
22 |Premis UB-Santander Enllac web
23 |Projecte Moritz University Enllac web
22 Premis C!ara Car’r‘1poamor i Rosalind Franklin al millor TFG i TFM amb Enllac web
perspectiva de génere ENTACWED
25 [Concurs de videos | tu, que fas per a la sostenibilitat alimentaria? Enllac web
26 Er;mi Posters de Sostenibilitat i Drets Humans per a estudiants de la Enllac web
27 (2021 ARWU Global Ranking of Academic Subjects Enllac web
28 |«50 carreras» del diario El Mundo Enllac web



https://www.beinprecisionmedicine.eu/
https://www.beinprecisionmedicine.eu/
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-i-postgraus-propis
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/detall/-/detall/la-facultat-de-farmacia-i-ciencies-de-l-alimentacio-i-fedefarma-crearan-una-aula-practica-de-farmacia
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/noticies/Inici_obres_planta_pilot.html
https://contractaciopublica.gencat.cat/ecofin_pscp/AppJava/awardnotice.pscp?reqCode=viewPcan&idDoc=69297874&lawType=2
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483741
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483711
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyament/detallEnsenyament/483631
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyament/detallEnsenyament/483681
https://www.diba.cat/es/web/recintes/torribera
https://www.ub.edu/web/ub/galeries/documents/sites/transparencia/organs_govern/consell_govern/Acords/consell_06112019/PUNT_6.3_Reglament_Fac.Farmacia_CCAlimentacio.pdf
https://www.ub.edu/web/ub/galeries/documents/sites/transparencia/organs_govern/consell_govern/Acords/consell_06112019/PUNT_6.2_Relament_funcionament_Campus_AlimentacioTorribera.pdf
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/1439777/Reglament+Consell+Academic+de+Ci%C3%A8ncies+de+l%27Alimentaci%C3%B3.2/b6cbee22-a7f3-7dcd-a092-ff60ac0d4ce5
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/Unitat_Laboratoris_Docents.html
https://www.charm-eu.eu/ca/masters/globalchallenges
http://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/146257/1/10440_926672_1749_.pdf
http://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/146257/1/10440_926672_1749_.pdf
http://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/146257/1/10440_926672_1749_.pdf
https://medwinpublishers.com/OAJPR/OAJPR16000eB001.pdf
https://medwinpublishers.com/OAJPR/OAJPR16000eB001.pdf
https://www.ub.edu/web/ub/ca/menu_eines/noticies/2015/05/069.html
https://www.ub.edu/futurs/treball-de-recerca-de-batxillerat/premi-ub-santander-de-la-facultat-de-farmacia-i-ciencies-de
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/documents/projecte%20Moritz%20University.pdf
https://www.ub.edu/web/ub/ca/sites/genere/Detalls/premis-treball-tfg-tfm.html
https://www.ub.edu/portal/web/informacio-mitjans-audiovisuals/detall-novetat/-/detall/i-tu-que-fas-per-a-la-sostenibilitat-alimentari-1
http://www.solidaritat.ub.edu/premi-posters/
https://www.ub.edu/web/ub/es/menu_eines/noticies/2020/08/002.html
https://www.ub.edu/web/ub/es/menu_eines/noticies/2021/05/023.html
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Directrius per a I’elaboracid dels informes d’acreditacio de les

29 titulacions de la UB. Visites 2021 Enlla web
30 PEQ 920: Gestio Fifels I?rograme§ fo‘rfnatius en el Marc de la Verificacio, Enllac web
Seguiment, Modificacié i Acreditacié (VSMA) ENTac Web
31 |Relacié de membres del CAl Autoinforme
32 |Convocatoria i actes de les reunions del CAl SharePoint
33 |Publicaci6 Autoinforme Pl Wefb i
SharePoint
Estandard 1. Qualitat del programa formatiu
Grau CTA
34 |Pla d’estudis Ciéncia i Tecnologia dels Aliments Enllac web
35 |Competéncies CTA Enllac web
36 |Informe d’acreditacié del 2015 Enllac web
37 |Informe favorable de modificacié 2017 Enllac web
38 |Gesti6 de la Qualitat de la Facultat de Farmacia i Ciéncies de Enllac web
I’Alimentacio
39 [Memories de verificacié/modificacid, resolucié de verificacié positiva Enllac web
emesa pel Consell d’Universitats i memories de seguiment de CTA
40 |ltinerari curricular de CTA Enllac web
41 |Memoria verificada del Pla d’estudis 2010 de CTA Enllac web
42 (Dades VSMA Enllac web
43 |Business intelligence Enllac web
44 |Dades de politica de Qualitat de la UB: Indicadors Académics Enllac web
45 |PEQ 030: Definicio del perfil d’ingrés, admissio i matriculacié dels Enllac web
estudiants de grau
46 |Informacié als futurs estudiants Enllac web
47 |Comparativa estudiants de nou ingrés i graduats de diferents Enllac web
universitats
48 |Conferencia de Decanos y directores de Centro de Ciencia y Tecnologia| Enllagc web
de Alimentos (CCyTA)
49 |Vies d’accés a CTA: Taula 13a de I'espai VSMA Enllac web
50 |Analisii Control (LOGSE) - Quimica Enllac web
51 |Dietética (LOGSE) - Sanitat Enllac web
52 |Industria Alimentaria (LOGSE) - Industries alimentaries Enllac web
53 |Laboratori Clinic i Biomedic (LOE) - Sanitat Enllac web
54 |Laboratori d’Analisi i Control de Qualitat (LOE) - Quimica Enllac web
55 |Laboratori de Diagnostic Clinic (LOGSE) - Sanitat Enllac web
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https://www.ub.edu/portal/documents/6842414/7769787/Directrius_UB_Acreditacio_visites_2021.pdf/34be82b7-f991-047f-bfe5-8ef4d6adc84b
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/EVID%C3%88NCIES%20VINCULADES%20A%20LES%20DIFERENTS%20FASES%20DEL%20PROC%C3%89S%20D%27ELABORACI%C3%93%20I%20APROVACI%C3%93%20DE%20L%27AUTOINFORME?csf=1&web=1&e=jRgX5f
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/detall/-/detall/es-fa-public-el-5-de-gener-de-2022-l-autoinforme-d-acreditacio-del-grau-de-ciencia-i-tecnologia-dels-aliments-i-del-grau-de-nutricio-humana-i-dietetic
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/EVID%C3%88NCIES%20VINCULADES%20A%20LES%20DIFERENTS%20FASES%20DEL%20PROC%C3%89S%20D%27ELABORACI%C3%93%20I%20APROVACI%C3%93%20DE%20L%27AUTOINFORME?csf=1&web=1&e=jRgX5f
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721/7
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721/1
http://estudis.aqu.cat/informes/Web/Titulacio/Detall?titulacioId=9771
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/6512408/Informe+favorable+AQU+modificaci%C3%B3/b3076b66-f675-e3ab-1c81-43aeec0b7808
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/verificacio-seguiment-modificacio-acreditacio
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721/8
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/6512408/Memoria+verificada+modificada/2546f84f-77d3-79d9-a2e7-e05102a462bf
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=G1052#seguiment
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/business-intelligence
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/qc
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/futurs/
https://docs.google.com/spreadsheets/d/17jhqhQ1fKxiX4n3Uh2fAx3p0u-QwxAHYSaboFjorQOk/edit#gid=2078152531
http://www.ccyta.es/web/fines-de-la-conferencia/
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=G1052#seguiment
http://universitats.gencat.cat/ca/detalls/oferta/1376-Ciencia-i-Tecnologia-dels-Aliments
http://universitats.gencat.cat/ca/detalls/oferta/1376-Ciencia-i-Tecnologia-dels-Aliments
http://universitats.gencat.cat/ca/detalls/oferta/1376-Ciencia-i-Tecnologia-dels-Aliments
http://universitats.gencat.cat/ca/detalls/oferta/1376-Ciencia-i-Tecnologia-dels-Aliments
http://universitats.gencat.cat/ca/detalls/oferta/1376-Ciencia-i-Tecnologia-dels-Aliments
http://universitats.gencat.cat/ca/detalls/oferta/1376-Ciencia-i-Tecnologia-dels-Aliments
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56 |Processos i Qualitat en la IndUstria Alimentaria (LOE) - Industries Enllac web
alimentaries

57 |Consell d’estudis de CTA Enllagc web

58 |Consell d’estudis de CTA: llista d’estudiants representants Enllac web

59 |[Reunions per a la remodelacié de I'assignatura ‘Experimentacio al SharePoint
laboratori’ (Evidencia CTAE.1.4.1)

60 |Reunions que introdueixen repercussions tecnologiques a ‘Quimica SharePoint
dels aliments’ i ‘Fisica i fisicoquimica’ per integrar noves practiques a la
futura planta tecnologica (Evidéncia CTA E.1.4.2)

61 |Evidéncia CTA E.1.4.3: aspectes organitzatius (calendari activitats 2n SharePoint
semestre 21-22)

Grau NHD

62 |Gestid de la Qualitat de la Facultat de Farmacia i Ciencies de Enllagc web
I’Alimentacid

63 |Memories de verificacid/modificacio, resolucié de verificacié positiva Enllac web
emesa pel Consell d’Universitats i memories de seguiment de CTA

64 |Pla d’estudis Nutricid Humana i Dietetica Enllac web

65 |Reglament del Consell d’estudis de NHD Enllac web

66 |Itinerari curricular NHD Enllac web

67 |Memoria verificada NHD Enllac web

68 |Normativa reguladora de les dobles titulacions en ensenyaments Enllac web
oficials de grau i master universitari de la Universitat de Barcelona

69 [Itinerari curricular del doble grau FAR-NHD Enllac web

70 |Reconeixement credits i itinerari curricular del doble grau FAR-NHD SharePoint
(Evidéncia NHD.E.1.2.1 Itinerari Doble Titulacié Graus)

71 |Normativa de matricula de la UB Enllac web

72 |Horaris FAR-NHD Enllagc web

73 |Llibret d’oferta formativa Enllagc web

74 |Grau de NHD: pla d’estudis (credits), assignatures, ... Enllac web

75 |Doble grau FAR-NHD: pla d’estudis (credits), assignatures, ... Enllac web

76 |NHD: Futurs estudiants Enllac web

77 |FAR-NHD: Futurs estudiants Enllac web

78 |Dades de politica de Qualitat de la UB: Indicadors Academics Enllac web

79 |PEQ 030: Definicié del perfil d’ingrés, admissié i matriculacio dels Enllac web
estudiants de grau

80 |[Taula E.1.1 - Espai VSMA: Oferta, demanda i matricula Enllac web

81 |[ltinerari simultani Farmacia-NHD: assignatures de NHD a partir de Enllac web
quart curs de doble grau

82 |25 titulacions universitaries amb una insercié laboral més rapid Enllac web
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http://universitats.gencat.cat/ca/detalls/oferta/1376-Ciencia-i-Tecnologia-dels-Aliments
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/consell-d-estudis-de-ciencia-i-tecnologia-dels-aliments
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/consell-d-estudis-de-ciencia-i-tecnologia-dels-aliments
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=mEWu27
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=mEWu27
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=mEWu27
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/verificacio-seguiment-modificacio-acreditacio
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483741/7
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/consell-d-estudis-de-nutricio-humana-i-dietetica
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/6664454/Fitxa+itinerari+NHD/f161c77f-f396-e9f1-2e82-7a260c29db0d
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/6512701/Memoria+verificada+modificada/58223cc6-1aaa-b47c-332d-8907bf292981
https://ubarcelona-my.sharepoint.com/personal/yportabella_ub_edu/Documents/QUALITAT/ACREDITACIO%202022_CTA_NHD_SA%20_2018-2020/CENTRE/Normativa%20reguladora%20de%20les%20dobles%20titulacions%20en%20ensenyaments%20oficials%20de%20grau%20i%20màster%20universitari%20de%20la%20Universitat%20de%20Barcelona
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483711/2
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=mEWu27
http://www.ub.edu/acad/noracad/
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/11508345/Horaris+T%C2%AA+NHD+21-22+CE/d274173c-fd2f-7c0f-2412-079227c8a423
https://www.ub.edu/futurs/sites/default/files/facultata-llibret/Facultat-Farmacia-Ciencies-Alimentacio-2021.pdf
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483741/7
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483711/2
https://www.ub.edu/dyn/cms/print/p.jsp?u=/continguts_ca/estudis/oferta_formativa/graus/fitxa/N/G1053/index.html
https://www.ub.edu/web/ub/ca/estudis/oferta_formativa/graus/fitxa/I/FARMACIA_NHD/index.html
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/qc
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=G1053#seguiment
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483711/2
https://www.aqu.cat/ca/Coneix-AQU/Que-fem/Actualitat/noticies/Les-25-titulacions-amb-una-insercio-laboral-mes-rapida

Universitat de Barcelona — Facultat de Farmacia i Ciencies de I’Alimentacid

Acreditacié — 2022.v2
Ciéncia i Tecnologia dels Aliments/Nutrici6 Humana i Dietética

83 |[Noticia diari ARA: Nutricionistes i fisioterapeutes entraran als Enllac web
ambulatoris
84 |Noticia Col-legi Oficial de Dietistes i Nutricionistes de Catalunya Enllagc web
(CoDiNucCat): Presencia dels dietistes-nutricionistes als centres
d’Atencio Primaria
85 |Noticia Nacio Digital: Salut incorporara nutricionistes als CAP, un per Enllac web
cada 50.000 habitants (29 d’octubre de 2020)
86 |Perspectiva de genere: caracteritzacié de la professid de dietista- Enllac web
nutricionista a nivell internacional
87 |Web de I'’Agéncia de Politiques i de Qualitat de la UB > Activitats i Enllac web
projectes > Organitzacié i Qualitat > Business Intelligence > Indicadors
academics
88 |TaulaE.1.3.a - Espai VSMA: Evolucié alumnat nou ingrés segons via Enllac web
d’accés
89 |[Taula E.1.3.b - Espai VSMA: Estudiants nou ingrés segons via d’accés Enllagc web
90 |[Taula E.1.4.a - Espai VSMA: Evolucid de la nota de tall Enllac web
91 |[Taula E.1.4.b - Espai VSMA: Nota d’accés Enllac web
92 |Estadistiques PAU 2019 Enllac web
93 |Estadistiques PAU 2020 Enllac web
94 |Estatut de la UB Enllac web
95 |Reglament de la Facultat de Farmacia i Ciencies de I’Alimentacié Enllac web
96 |Reglament Consell Académic de Ciéncies de I'Alimentacié Enllac web
97 |Organs de govern de la Facultat de Farmacia i Ciéncies de I’Alimentacid| Enllac web
98 [Junta de Facultat Enllagc web
99 |Acords de la Junta de Facultat Enllac web
100 |Consell Académic de Ciencies de I’Alimentacio Enllac web
101 |Reglament del Consell Académic de Ciéncies de I’Alimentacid Enllagc web
102 |Consell d’estudis del grau de Nutricié Humana i Dietética Enllagc web
103 |Reglament del Consell d’estudis de NHD Enllac web
104 |Remodelacié de I'assignatura basica “Experimentacio al laboratori” SharePoint
(Evidéncia NHD E.1.4.1 Experimentacié al laboratori-2017)
105 |Adaptacio del TFG orientant-lo a I'activitat professional, disseny SharePoint
d’instruments d’avaluacié i eines per valorar la satisfaccié dels
estudiants (Evidencia NHD E.1.4.2)
106 |Disseny sistema d’avaluacio per les practiques externes i TFG SharePoint
(Evidéncia NHD E.1.4.3 Fitxes Pla de Millora ISC2019 practiques
externes)
107 |Evidencia NHD E.1.4.4 Fitxes Pla de Millora 1SC2019 coordinacio SharePoint

Graus de CTA i NHD

Subestandar 1.5.Aplicacid de les diferents normatives pel centre
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https://www.ara.cat/societat/nutricionistes-fisioterapeutes-entraran-als-ambulatoris_1_2667893.html
https://www.codinucat.cat/presencia-dels-dietistes-nutricionistes-als-centres-datencio-primaria/
https://www.google.com/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwiJiMTh2bb0AhXLAGMBHcYBDTsQFnoECAMQAQ&url=https%3A%2F%2Fwww.naciodigital.cat%2Fnoticia%2F226363%2Fsalut-nutricionistes-cap&usg=AOvVaw0Avi-q7CSZwP0QYuKcZHZK
https://foodandnutrition.org/from-the-magazine/doubling-down-on-diversity-the-journey-to-a-more-diverse-field/
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/qc
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=G1053#seguiment
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=G1053#seguiment
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=G1053#seguiment
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=G1053#seguiment
http://universitats.gencat.cat/web/.content/01_acces_i_admissio/pau/documents/informes_i_estad/pau_estadistiques_2019.pdf
http://universitats.gencat.cat/web/.content/01_acces_i_admissio/pau/documents/informes_i_estad/pau_estadistiques_2020.pdf
https://www.ub.edu/web/ub/ca/universitat/organitzacio/normatives/estatut/estatut.html
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/1439777/Reglament+Facultat+2019/52461fbd-ef12-73fe-8f80-4ba5d4ded8ba
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/1439777/Reglament+Consell+Academic+de+Ci%C3%A8ncies+de+l%27Alimentaci%C3%B3.2/b6cbee22-a7f3-7dcd-a092-ff60ac0d4ce5
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/organs-de-govern
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/junta-de-facultat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/acords
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/consell-academic-de-ciencies-de-l-alimentacio
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/12935199/Reclament+data+aprovacio/c257e4ff-a771-27ab-d49e-ca815b955fb2
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/consell-d-estudis-de-nutricio-humana-i-dietetica
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/6658963/Reglament+CE+NHD+modificat+juny+2019/dbfba892-1ac5-4e1e-8a6f-833ebc27a252
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=mEWu27
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=mEWu27
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=mEWu27
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=mEWu27
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108 |[Normatives academiques propies de la UB Enllac web
109 |Recull de normatives al web facultat Enllac web
110 [Normativa reguladora dels plans docents de les assignatures i de Enllac web
I"avaluacid i la qualificacié dels aprenentatges de la UB e
111 |[Normativa reguladora de I'avaluacié i qualificacid dels aprenentatges Enllac web
112 [Normativa de permanencia de la UB per a estudiants que cursen graus Enllac web
i masters universitaris
113 [Normes per al reconeixement i per a la transferéncia de credits en els
. Enllac web
ensenyaments oficials de grau de la UB
114 INomes per a reconeixement i per a la transferéncia de credits en els Enllac web
ensenyaments oficials de master de la UB ENTacwen
115 [Normativa reguladora de les dobles titulacions en ensenyaments Enllac web
oficials de grau i master universitari de la UB, EnTat Weo
116 [Normativa de Practiques Académiques Externes dels Estudiants de la Enllac web
Universitat de Barcelona SRR ED
117 INormes reguladores dels Treballs Final de Grau (TFG) de la UB Enllac web
118 [Normativa del TFG del Grau de Ciéncia i Tecnologia dels Aliments Enllac web
119 [INormativa del TFG del Grau de Farmacia Enllag web
120 [Normativa del TFG del Grau de Nutricié Humana i Dietetica Enllac web
121 |[Normativa del TFG de la doble titulacié Farmacia i Nutricié Humana i
s Enllac web
Dietetica
122 |INormes generals reguladores dels Treballs de Fi de Master (TFM) de la
UB Enllac web
123 |Normes Reguladores del Treball Final de Master Universitari (TFM) de Enllac web
la Facultat de Farmacia i Ciéncies de I’Alimentacid de la UB Entacwen
124 |INormativa reguladora del Pla d’Accié Tutorial del Campus de Enllac web
I’Alimentacio de Torribera (PAT-CAT) =01atk WED
125 |Normativa reguladora del Pla d’Accié Tutorial del grau de Farmacia Enllagc web
126 |Llei 17/2015, del 21 de juliol, d’igualtat efectiva de dones i homes Enllac web
127 |Marc general per a la incorporacio de la perspectiva de génere en la
Enllac web
docéncia universitaria Entacwen
128 |lll Pla d’lgualtat de la UB Enllac web
129 |Protocol d’aplicacié del lll Pla d’lgualtat UB Enllac web
130 |Comissié d’lgualtat de la Facultat de Farmacia i CA Enllac web
131 |[Normativa Comissié de Bioética de la Universitat de Barcelona Enllac web
132 |Codi etic d’integritat i bones practiques de la Universitat de Barcelona | Enllac web
133 |Baner de la Facultat: Seguretat, Salut i Medi Ambient curs 2020-2021 Enllac web
134 |Pla de millores del grau Ciéncies i Tecnologia dels aliments (CTA) SharePoint
135 |Pla de millores del grau de Nutricié Humana i Dietética (NHD) SharePoint
136 |Vegeu graella del Pla de millores del centre SharePoint
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http://www.ub.edu/acad/noracad/
http://www.ub.edu/acad/noracad/
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/normatives
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/normatives
http://www.ub.edu/acad/noracad/avaluacio_1920.pdf
http://www.ub.edu/acad/noracad/avaluacio_1920.pdf
http://www.ub.edu/acad/noracad/avaluacio_2020.pdf
http://www.ub.edu/acad/noracad/avaluacio_2020.pdf
http://www.ub.edu/acad/noracad/permanencia_1213.pdf
http://www.ub.edu/acad/noracad/permanencia_1213.pdf
http://www.ub.edu/acad/noracad/RC_GRAU_NORMES.pdf
http://www.ub.edu/acad/noracad/RC_EEES_cat.pdf
http://www.ub.edu/acad/noracad/RC_EEES_cat.pdf
http://www.ub.edu/acad/noracad/Normativa_dobles_titulacions.pdf
http://www.ub.edu/feinaub/docs/normativa_practiques_2012.pdf
https://www.ub.edu/portal/documents/6247957/6273838/normes_TFG.pdf/35ed27ec-b15e-2cef-3464-b82d6b540f40
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/12668453/TFG+CTA/0a28d72e-1cb5-e01f-b944-5ecc2d2c187b
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/1820499/Normativa+TFG+17-18.2/4606c2c9-a51d-917b-947e-6f673c0093ac
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/9244031/Nova+Normativa+TFG+NHD+Abril+2021/ed1b3831-7102-88aa-36a5-460f573c8d6c
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/7373478/Normativa+docent+TFG.3/ef42ee6f-12fe-0cc2-1b4c-ca542b85cd3f
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/476680/Normativa+TFM+UB/7b389671-acb7-f6ea-2ae9-795f561fc1a0
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/476680/Normativa+TFM+UB/7b389671-acb7-f6ea-2ae9-795f561fc1a0
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/476680/Normativa+TFM+Facultat+Farmacia+I+CA/b12f245d-86c1-78a5-3bc2-44d161817b51
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/1439777/Pla+d%27acci%C3%B3+tutorial+CTA+i+NHD/d50a3bd2-4a82-60ce-a8b4-346142547bb6
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/12548596/PAT+Farm%C3%A0cia+2011-2012/9f8a7d5f-74a8-1998-69cc-d8f7468fa0c8
https://www.boe.es/diario_boe/txt.php?id=BOE-A-2015-9676
https://www.boe.es/diario_boe/txt.php?id=BOE-A-2015-9676
https://www.aqu.cat/universitats/Guies-metodologuiques/marc-general-per-a-la-incorporacio-de-la-perspectiva-de-genere-en-la-docencia-universitaria
https://www.aqu.cat/universitats/Guies-metodologuiques/marc-general-per-a-la-incorporacio-de-la-perspectiva-de-genere-en-la-docencia-universitaria
https://www.ub.edu/web/ub/ca/sites/genere/docs/pla_igualtat/III_PLA_IGUALTAT_revista_ling_final_portada_prov-.pdf
https://www.ub.edu/web/ub/ca/sites/genere/docs/pla_igualtat/III_PLA_IGUALTAT_revista_ling_final_portada_prov-.pdf
https://www.ub.edu/web/ub/galeries/documents/sites/transparencia/normativa/org_govern/protocol-assetjament-20190515.pdf
https://www.ub.edu/web/ub/galeries/documents/sites/transparencia/normativa/org_govern/protocol-assetjament-20190515.pdf
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/comissio-d-igualtat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/comissio-d-igualtat
http://www.ub.edu/comissiobioetica/ca/documents-i-normativa
http://www.ub.edu/comissiobioetica/ca/documents-i-normativa
https://www.ub.edu/web/ub/galeries/documents/sites/transparencia/organs_govern/consell_govern/Acords/consell-20181009/codi-etic.pdf
https://www.ub.edu/web/ub/galeries/documents/sites/transparencia/organs_govern/consell_govern/Acords/consell-20181009/codi-etic.pdf
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/seguretat-salud-i-medi-ambient
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/seguretat-salud-i-medi-ambient
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20millores?csf=1&web=1&e=bE6r3g
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20millores?csf=1&web=1&e=bE6r3g
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20millores?csf=1&web=1&e=bE6r3g
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Estandard 2. Pertinéncia de la informacio publica

137 |Portal Web UB Enllac web
138 [Portal de la Transparéncia Enllac web
139 |Portal Web de la Facultat de Farmacia i Ciencies de I’Alimentacio Enllac web
140 (Web Facultat: seccié “La Facultat” Enllac web
141 |Web Facultat: secciéd “Els Campus” Enllac web
142 [Web Facultat: seccié “Campus Diagonal” Enllac web
143 [Web Campus de I’Alimentacié de Torribera Enllac web
144 |Web Facultat: seccié “Estudis” Enllac web
145 |Web Facultat: seccié “Recerca” Enllac web
146 (Web Facultat: seccié “Mobilitat” Enllac web
147 [Web Facultat: seccié “Institucions i Empreses” Enllac web
148 Web Facultat: seccié “Serveis” Enllac web
149 |Web Facultat: baner “Docéncia” (docéencia curs 21-22) Enllac web
150 [Web Facultat: baner “Departaments Enllac web
151 [Web Facultat: baner “Comissié d’lgualtat” Enllac web
152 |Carpeta Evidencies E.2.1.1 Perspectiva de génere SharePoint
153 |Web Facultat: baner “Seguretat, Salut i Medi Ambient” Enllac web
154 |Web Facultat: baner “Cita Previa Secretaria d’Estudiants i Docéncia” Enllac web
155 |Web Facultat: baner “Masters oficials” Enllagc web
156 |Web Facultat: baner “Masters propis” Enllac web
157 |Web Facultat: baner “Copisteria-Llibreria Niemon. Impressions” Enllagc web
158 |Web facultat: drecera Normativa de la UB i especifica de la Facultat Enllagc web
159 (Web Facultat: drecera Sistema de Qualitat-SAIQU Enllac web
160 (Web Facultat: drecera Seu Electronica Enllac web
161 |Web Facultat: drecera “Grau de Ciéncia i Tecnologia del Aliments” Enllagc web
162 (Web Facultat: drecera “Grau de Nutricié Humana i Dietéetica” Enllagc web
163 |Web facultat: drecera “MonUB (estudiants) Enllac web
164 |Web facultat: drecera “Intranet UB” Enllac web
165 |Web facultat: drecera “Campus Virtual” Enllac web
166 (Web Facultat: drecera “Alumni UB” Enllac web
167 |Web Facultat: drecera “Graus” Enllac web
168 |Web Facultat: seccid “Presentacid Grau CTA (Torribera)” Enllac web
169 |Web Facultat: seccid “Presentacié Grau NHD (Torribera)” Enllac web
170 |Web Facultat: seccid “Objectius i competéncies CTA” Enllac web
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https://www.ub.edu/web/portal/ca/
https://www.ub.edu/web/portal/ca/
https://www.ub.edu/web/ub/ca/sites/transparencia/
https://www.ub.edu/web/ub/ca/sites/transparencia/
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/inici
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/inici
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/la-facultat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/la-facultat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/campus
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/campus
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/campus-farmacia
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/index.html
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/estudis
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/estudis
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/recerca
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/recerca
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/mobilitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/mobilitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/institucions-empreses
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/institucions-empreses
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/serveis
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/serveis
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/com-sera-la-docencia-aquest-curs-2020-2021-
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/com-sera-la-docencia-aquest-curs-2020-2021-
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/departaments
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/comissio-d-igualtat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/comissio-d-igualtat
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%202/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=NqRw9A
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/seguretat-salud-i-medi-ambient
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/seguretat-salud-i-medi-ambient
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/secretaria-d-estudiants?p_p_id=56_INSTANCE_t62Lkqg3cHnK&p_p_lifecycle=0&p_p_state=normal&p_p_mode=view&p_p_col_id=column-4&p_p_col_pos=1&p_p_col_count=5
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/secretaria-d-estudiants?p_p_id=56_INSTANCE_t62Lkqg3cHnK&p_p_lifecycle=0&p_p_state=normal&p_p_mode=view&p_p_col_id=column-4&p_p_col_pos=1&p_p_col_count=5
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-i-postgraus-propis
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/copisteria
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/normatives
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/normatives
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/politica-i-objectius-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/politica-i-objectius-de-qualitat
https://seu.ub.edu/index.gsp?lang=ca_ES
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483741
http://www.ub.edu/monub/
https://intranet.ub.edu/dyn/cms/
https://campusvirtual.ub.edu/
https://campusvirtual.ub.edu/
https://www.alumni.ub.edu/
https://www.alumni.ub.edu/
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483741
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721/1
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171 |Web Facultat: seccid “Objectius i competéncies NHD” Enllac web

172 |Web Facultat: Seccié “Accés i preinscripcié CTA” Enllagc web

173 [Web Facultat: Seccié “Accés i preinscripcié NHD” Enllac web

174 |Web Facultat: Seccié “Pla d’estudis, reconeixement de credits i Treball Enllac web
de final de Grau CTA” EATACNED

175 |Web Facultat: Seccié “Seccié “Pla d’estudis, reconeixement de credits i Enllac web
Treball de final de Grau NHD” =NTIC WED

176 |Web Facultat: Seccié “Practiques externes CTA” Enllagc web

177 |Web Facultat: Seccié “Practiques externes NHD” Enllag web

178 |Web Facultat: Seccioé “Metodologia docent i sistema d’avaluacié CTA” Enllac web

179 |Web Facultat: Seccié “Metodologia docent i sistema d’avaluacié NHD” | Enllac web

180 |Web Facultat > Grau: “Sortides professionals CTA” Enllagc web

181 [Web Facultat > Grau: “Sortides professionals NHD” Enllac web

182 [Web Facultat: Seccié “Suport a I'estudi CTA” Enllac web

183 |Web Facultat: Seccié “Suport a I'estudi NHD” Enllagc web

184 |Web Facultat: Seccid “Suport a I'estudi: Pla d’accié Tutorial (PTA-CAT) Enllac web

185 [Web Facultat: Seccié “Suport a I’estudi: Beques i ajuts” Enllac web

186 |Web Facultat: Seccié “Suport a I'estudi: Accions de suport i orientacié”| Enllac web

187 |Web Facultat: Seccié “Suport a I'estudi: Mobilitat” Enllagc web

188 |Web Facultat: Seccid “Suport a I'estudi: Enllagos de suport i serveis per

, o Enllagc web

a I'estudiant

189 |Web Facultat: Seccié “Suport a I'estudi: Enllagos de suport i serveis per| Enllac web
a I'estudiant. Soc nou a la UB”

190 |Web Facultat: Seccié “Suport a I'estudi: Enllagos de suport i serveis per| Enllac web
a I'estudiant. Soc UB”

191 |Web Facultat: Guies d’ajuda del Punt atenci6 a l'usuari (PAU)” Enllac web

192 |Web Facultat: Guies d’ajuda TIC” Enllagc web

193 |Web Facultat: Seccié “Suport a I'estudi: Enllagos de suport i serveis per| Enllac web
a l'estudiant. Serveis linglistics”

194 |Web Facultat: Seccié “Suport a I'estudi: Enllagos de suport i serveis per| Enllac web
a I'estudiant. CRAI: Coneix la biblioteca del Campus de Torribera”

195 |Web Facultat: Seccié “Suport a I'estudi: Enllagos de suport i serveis per| Enllac web
a I'estudiant. CRAI: Guia rapida — catala”

196 |Web Facultat: Seccié “Suport a I'estudi: Enllagos de suport i serveis per| Enllac web
a I'estudiant. CRAI: Guia rapida — castellano”

197 |Web Facultat: Seccié “Suport a I'estudi: Enllagos de suport i serveis per| Enllac web
a I'estudiant. CRAI: Library Guide — anglés”

198 |Web Facultat: Seccié “Suport a I'estudi: Enllagos de suport i serveis per| Enllac web
a I'estudiant. Servei d’esports”

199 |Web Facultat: Seccié “Matricula CTA” Enllac web
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https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483741/1
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721/2
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483741/2
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721/6
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483741/6
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721/11
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483741/11
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721/14
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483741/14
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721/17
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483741/17
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721/18
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483741/18
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721/19
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721/20
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721/21
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/mobilitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483741/47
https://www.ub.edu/portal/web/iub/soc-nou-a-la-ub
http://www.ub.edu/benvinguda/socub.html
https://www.ub.edu/portal/web/iub/guies-d-ajuda
https://www.ub.edu/portal/web/iub/inici
http://www.ub.edu/sl/ca/
http://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/180187/1/Torribera_benvinguda_092021.pdf
http://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/115624/18/Torribera_guia_072021.pdf
http://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/141856/11/Torribera_guia_esp_072021.pdf
http://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/115625/16/Torribera_guia_ang_072021.pdf
http://www.ub.edu/esports/
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721/23
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200 [Web Facultat: Seccié “Matricula NHD” Enllac web
201 (Web Facultat: Seccid “Calendari, horaris, aules i avaluacié CTA” Enllac web
202 (Web Facultat: Seccid “Calendari, horaris, aules i avaluacié NHD” Enllac web
203 |Web Facultat: Seccié “Plans docents i professorat CTA” Enllac web
204 (Web Facultat: Seccid “Plans docents i professorat NHD” Enllac web
205 [Curriculum del professorat al web (carpeta Evidencies E.2.1.2 CV PDl al| SharePoint
WEB)
206 [Web Facultat: Seccid “Dades de I'ensenyament CTA” Enllac web
207 [Web Facultat: Seccid “Dades de I'ensenyament NHD"” Enllac web
208 |Web Facultat: drecera “Graus: baner Campus de I’Alimentacié de Enllac web
Torribera”
209 [Web Facultat: drecera “Graus: baner Tramits académics” Enllac web
210 [Web Facultat: drecera “Graus: baner Tramits académics: activitats Enllagc web
institucionals”
211 [Web Facultat: drecera “Graus: baner Tramits académics: activitats Enllac web
ofertades”
212 (Web Facultat: Segell de Qualitat d’AQU CTA Enllac web
213 (Web Facultat: Segell de Qualitat d’AQU NHD Enllac web
214 [Web Facultat: seccio Sistema de Qualitat - SAIQU Enllac web
215 |Els forums del Campus Virtual Enllac web
216 [Carpeta d’Evidéncies E.2.1.3 Xarxes socials, Forums, Campus Virtual SharePoint
217 (Aplicatiu UB: Chronos Enllac web
218 |Aplicatiu UB: Simulador de preus Enllac web
219 |App mobil UB: SocUB Enllac web
220 {Jornades de Portes Obertes Enllac web
221 (Salé de I'Ensenyament Enllac web
222 [PEQ 140: Procés de publicacié d’informacioé al web sobre titulacions Enllagc web

223 [Taula 3.2.1. Contingut de la Informacio publica sobre el Autoinforme i
Desenvolupament operatiu de les titulacions SharePoint
224 (Web Facultat: seccié Sistema de qualitat SAIQU: Dades i Indicadors Enllac web
225 (Web Facultat: Seccié “Dades de I'ensenyament Enllac web
226 (Web Facultat: Seccid Coneix la facultat: Memories i plans estrategics” | Enllac web
227 (Web Facultat: Seccid “Activitat de la facultat, Agenda: seminaris Enllac web
dirigits al PAS i PDI” SharePoint
228 [Carpeta Evidéncies E.2.2 Accions de Difusid del SAIQU SharePoint
229 [Experimentacio al laboratori: Pla docent de I’assignatura Enllac web
230 (Iniciacié al Treball de Laboratori: Pla docent de I'assignatura Enllac web
231 (Web Facultat Enllagc web
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https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483741/23
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721/32
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483741/32
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721/36
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483741/36
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%202/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=NqRw9A
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721/39
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483741/39
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/docencia.html
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/tramits-administratius
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/activitats-institucionals-organitzades-pel-campus-de-l-alimentacio-de-torribera
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/activitats-institucionals-organitzades-pel-campus-de-l-alimentacio-de-torribera
https://estudis.aqu.cat/euc/ca/Titulacions/Fitxa?titulacioId=9771
https://estudis.aqu.cat/euc/ca/Titulacions/Fitxa?titulacioId=9778
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-de-qualitat
https://campusvirtual.ub.edu/
https://campusvirtual.ub.edu/
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%202/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=NqRw9A
http://grad.ub.edu/chronos/pages/horaris/index2.xhtml
http://grad.ub.edu/chronos/pages/horaris/index2.xhtml
http://www4.giga.ub.edu/acad/calc_matricula/
http://www4.giga.ub.edu/acad/calc_matricula/
https://www.ub.edu/app-socub/
https://www.ub.edu/app-socub/
http://www.ensenyament.com/ca/
http://www.ensenyament.com/ca/
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%202/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=NqRw9A
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/dades-i-indicadors
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/dades-i-indicadors
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721/39
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/memories-i-plans-estrategics
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/detall/-/detall/el-factor-imprescindible-per-disposar-d-un-sistema-de-qualitat-excel-lent-el-personal-de-la-facultat-de-farmacia-i-ciencies-de-l-alimentacio
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%202/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=NqRw9A
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%202/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=NqRw9A
http://grad.ub.edu/grad3/plae/AccesInformePDInfes?curs=2021&assig=363503&ens=TG1053&recurs=pladocent&n2=1&idioma=CAT
http://grad.ub.edu/grad3/plae/AccesInformePDInfes?curs=2021&assig=362279&ens=TG1051&recurs=pladocent&n2=1&idioma=CAT
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/la-facultat
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232 (Web de la Facultat: seccié Sistema de qualitat — SAIQU Enllac web

233 [Web de la Facultat: seccié Sistema de qualitat — SAIQU: Presentacid” Enllac web

234 |Web de la Facultat: seccié Sistema de qualitat — SAIQU: Marc VSMA” Enllac web

235 |Web de la Facultat: seccié Sistema de qualitat — SAIQU: Dades i Enllac web
indicadors

236 |Web de la Facultat: seccié Sistema de qualitat - SAIQU: Bustia de Enllac web
suggeriments”

237 |Marc VSMA Enllagc web

238 |Pla de millores estandard 2 SharePoint

Estandard 3. Eficacia del sistema de garantia interna de qualitat de la titulacié

239 (Agencia de Politiques i de Qualitat de la UB (APQUB) Enllac web
240 [Politica i Objectius de Qualitat de la Facultat de Farmacia i CA Enllac web
241 [Reglament de la Facultat de Farmacia i CA Enllagc web
242 [Comissié de Qualitat de la Facultat de Farmacia i CA Enllac web
243 [Sistema de Qualitat - SAIQU Enllac web
244 |SAIQU: Bustia de suggeriments Enllac web
245 |SAIQU: Accions de difusié entre PAS, PDI i alumnat (carpeta Evidéencies| SharePoint
E.3 Accions de difusié del SAIQU)
246 |SAIQU: Accions de difusié a través del Consell d’Estudis dels graus Enllac web
247 |Conferencia sobre sistemes de qualitat a les universitat impartida per | SharePoint
I’APQUB (carpeta Evidencies E.3 Accions de difusié del SAIQU)
248 |Video Seminari interactiu de qualitat — bones practiques Enllac web
249 [Unitat de Laboratoris Docents (ULD) Enllac web
250 (Servei de Desenvolupament del Medicament (SDM) Enllac web
251 |Certificat ISO 9001 Enllac web
252 [Mapa de Processos de la Facultat de Farmacia i CA Enllagc web
253 [PEQS de la Facultat de Farmacia i CA Enllac web
254 |Espai VSMA Enllac web
255 (Business Intelligence o quadres de comandament d’indicadors basics Enllac web
256 [PEQ 020: Gestiod dels Programes formatius en el marc de la verificacié,
seguiment, modificacid i acreditacié (VSMA) Enllac web
257 [PEQ 030 Enllac web
258 [Taula 3.1. Relacié dels instruments de recollida de satisfaccié del SharePoint
centre.
259 [Web SAIQU: Indicadors VSMA Enllac web
260 [Web SAIQU: Dades Gestié Academica UB Graus i Masters Enllac web
261 |Web SAIQU: Indicadors Business Intelligence Enllac web
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https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-d-assegurament-intern-de-la-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/verificacio-seguiment-modificacio-acreditacio
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/dades-i-indicadors
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/bustia-de-suggeriments
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/verificacio-seguiment-modificacio-acreditacio
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20millores?csf=1&web=1&e=bE6r3g
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/politica-i-objectius-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/politica-i-objectius-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/1439777/Reglament+Facultat+2019/52461fbd-ef12-73fe-8f80-4ba5d4ded8ba
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/1439777/Reglament+Facultat+2019/52461fbd-ef12-73fe-8f80-4ba5d4ded8ba
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/comissio-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/comissio-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/bustia-de-suggeriments
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%203/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=ryUTwx
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/consells-d-estudis
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%203/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=ryUTwx
https://youtu.be/oQ9-soXedSc
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/uld
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/uld
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/servei-de-desenvolupament-del-medicament-facultat-
http://www.ub.edu/sdm/pdf/Escaneo.pdf
http://www.ub.edu/sdm/pdf/Escaneo.pdf
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/4831733/Mapa+processos/d810eab1-0a04-a0fe-39cf-116fb8897627?t=1510834976918
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/4831733/Mapa+processos/d810eab1-0a04-a0fe-39cf-116fb8897627?t=1510834976918
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/titulacions.php?centre=0440100
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/titulacions.php?centre=0440100
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/qc
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%203/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=ryUTwx
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/titulacions.php?centre=0440100
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/titulacions.php?centre=0440100
http://www.ub.edu/gestio-ensenyaments/Farmacia.html
http://www.ub.edu/gestio-ensenyaments/Farmacia.html
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/business-intelligence
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262 (Web SAIQU: Enquestes de satisfaccidé de graduats i graduades (GTR), Enllac web
Enquestes d’alumnat (GTR)
263 [Web SAIQU: Indicadors d’insercié laboral i de satisfaccié de la poblacié| Enllac web
titulada de les universitats catalanes (AQU)
264 |Web SAIQU: Memories academiques de la facultat Enllac web
265 [PEQ 100: Gestid de queixes, reclamacions, suggeriments i agraiments Enllac web
266 [PEQ 11: Revisié del sistema d’assegurament intern de la qualitat Enllac web
267 |Pla de millores: fitxes de seguiment (Evidéncies E.3.3.1 Model fitxa SharePoint
seguiment Pla de Millora)
268 |Evidéncia E.3.3.2. Pla millores Curriculum Vitae SharePoint
269 [Pla de millores estandard 3 SharePoint
Estandard 4. Adequacio del professorat al programa formatiu
Grau CTA
270 |Informe AQU del 25/04/2016 Enllac web
271 |Consell Académic de Ciéncies de I’Alimentacié (CoACA) Enllagc web
272 [Dpt. Antropologia Social Enllagc web
273 |Dpt. Cognicié, Desenvolupament i Psicologia de I'Educacid Enllac web
274 Dpt. Psicologia Social i Psicologia Quantitativa Enllac web
275 |Dpt. Biologia, Sanitat i Medi Ambient Enllac web
276 |Dpt. Bioquimica i Fisiologia Enllac web
277 |Dpt. Farmacia i Tecnologia Farmaceutica i Fisicoquimica Enllac web
278 [Dpt. Farmacologia, Toxicologia i Qca. Terap. Enllac web
279 [Dpt. Nutricio, Ciencies Alimentacié i Gastronomia Enllac web
280 [Dpt. Empresa Enllac web
281 [Dpt. Enginyeria Quimica i Quimica Analitica Enllac web
282 [Dpt. Fonaments Clinics - Clinic Enllac web
283 |Dpt. Medicina - Clinic Enllac web
284 (Dpt. Genetica, Microbiologia i Estadistica Enllac web
285 |GR@D: CTA - Curs 2020-2021 — Assignatures: Itinerari recomanat Enllac web
286 |Evidéncia CTA Taula E.4.0 SharePoint
287 Taules E.4.1, E.4.2i E.4.3 — espai VSMA Enllac web
288 [Noticia UB: La UB torna a ser la primera universitat de I'Estat amb més| Enllac web
investigadors entre els més citats del mon
289 (Clarivate Analytics: Highly Cited Researchers Enllac web
290 [Professorat associat no doctor: professionals de reconegut prestigi a Enllac web
I’empresa publica i especialment privada
291 [Curriculum Vitae del professorat Enllac web
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http://www.ub.edu/gtr/enquestes_graduats.html
http://estudis.aqu.cat/dades/web/inici
http://diposit.ub.edu/dspace/handle/2445/33263
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%203/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=ryUTwx
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%203/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=ryUTwx
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20millores?csf=1&web=1&e=bE6r3g
https://estudis.aqu.cat/informes/Web/Titulacio/Detall?titulacioId=9771
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/consell-academic-de-ciencies-de-l-alimentacio
https://www.ub.edu/portal/web/dp-antropologia/
https://www.ub.edu/portal/web/dp-codesped
https://www.ub.edu/web/ub/ca/universitat/campus_fac_dep/departaments/p/deppsicologiasocialquantitativa.html
https://www.ub.edu/portal/web/dp-bsma/
https://www.ub.edu/portal/web/dp-bioquimicaifisiologia/inici
https://www.ub.edu/portal/web/dp-farmacia-fisicoquimica
https://www.ub.edu/portal/web/dp-farmacologia/
https://www.ub.edu/portal/web/dp-nutricio-alimentacio
https://www.ub.edu/portal/web/dp-empresa
https://www.ub.edu/portal/web/dp-eqqa
https://www.ub.edu/portal/web/dp-fonaments-clinics
https://www.ub.edu/portal/web/dp-medicina/inici
https://www.ub.edu/portal/web/dp-genmicrostat/
http://www.ub.edu/grad/infes/fitxaInfe.jsp?n0=L&n1=0&n2=1&curs=2020&ens=TG1052
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%204/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=NXb4Mg
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=G1052#seguiment
https://www.ub.edu/web/ub/ca/menu_eines/noticies/2021/11/025.html
https://recognition.webofscience.com/awards/highly-cited/2021/
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721/38
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721/38
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292 (Grups de recerca Enllac web
293 |Grups de recerca de la Facultat de Farmacia i Ciencies de I’Alimentacié | Enllac web
294 |Consell d’estudis Enllac web
295 [Estatuts de la Universitat de Barcelona Enllac web
296 (Organigrama del TFG Enllac web
297 (Taula E.4.5 — espai VSMA: Relacid estudiants ETC per PDI ETC Enllac web
298 |Departament de Nutricid, Ciencies de I’Alimentacié i Gastronomia Enllac web
299 |Campus de I’Alimentacié de Torribera Enllac web
300 [Taula E65 — espai VSMA; Satisfaccid dels estudiants amb I'accié docent| Enllac web
i formativa 1r semestre
301 |Evidéncia CTA E.4.2.1 (Informes semestrals de professors i SharePoint
assignatures)
302 |Evidéncia CTA E.4.2.2 (Enquestes especifiques PE) SharePoint
303 |Evidéncia CTA E.4.2.3 (Enquestes especifiques TFG) SharePoint
304 |Programa d’Accié Tutorial dels graus del Campus de I’Alimentacié Enllac web
Torribera (PAT-CAT)
305 |Evidéncia CTA E.4.2.4 (Enquestes PAT-CAT) SharePoint
306 |Captacio i seleccié del personal acadéemic Enllac web
307 |[Formacio del personal academic Enllagc web
308 |Recerca, innovacié i millora la docéncia | aprenentatge Enllac web
309 [Serveis de suport a la docéncia Enllac web
310 |Espais de suport a la docéncia Enllac web
311 |Programa IDP-ICE Enllac web
312 |Cursos de formacid en docéncia i recerca per a Professorat Universitari| Enllac web
(IDP-ICE)
313 [Programa REDICE Enllagc web
314 |Programa RIMDA Enllagc web
315 |Suport del CRAI Enllac web
316 |CRAI: Suport a la investigacié Enllac web
317 |CRALI: Suport a la docencia Enllac web
318 |CRAI: Suport per elaborar treballs academics Enllac web
319 |CRAI: Serveis de suport a la docencia (Fitxa de processos) Enllac web
320 |CRAI: Suport a la docencia durant la suspensié temporal de les Enllac web
activitats académiques per la covid-19
321 |CRAL: Cursos i tallers programats Enllac web
322 |CRALI: Suport als docents Enllac web
323 |CRAI: Suport al Campus Virtual Enllac web
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https://webgrec.ub.edu/cgi-bin/3DADREC/crgrup.cgi
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/grups-de-recerca
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/consell-d-estudis-de-ciencia-i-tecnologia-dels-aliments
https://www.ub.edu/web/ub/ca/universitat/organitzacio/normatives/estatut/estatut.html
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721/10
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=G1052#seguiment
https://www.ub.edu/portal/web/dp-nutricio-alimentacio
http://www.ub.edu/campusalimentacio/es/
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=G1052#seguiment
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%204/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=NXb4Mg
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%204/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=NXb4Mg
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%204/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=NXb4Mg
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/12935199/Pla+accio+tutorial+2021-22/15565b8a-bb4d-89d4-9ec4-0254784c2892
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%204/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=NXb4Mg
https://www.ub.edu/portal/documents/6842414/7769787/FPT_D41_Captaci%C3%B3+i+selecci%C3%B3+del+personal+acad%C3%A8mic_V01.pdf/86189045-b5d1-99b1-5c93-e7b9f9f2dd3e
https://www.ub.edu/portal/documents/6842414/7769787/FPT_D42a_Formaci%C3%B3+del+personal+acad%C3%A8mic_V01.pdf/5502fb0b-cdba-cf63-d603-47bd6ad6d732
https://www.ub.edu/portal/documents/6842414/7769787/FPT_D42b_Recerca_Innovaci%C3%B3_i_millora_doc%C3%A8ncia_i_aprenentatge_V01.pdf/014d4685-72c4-7acc-75ab-027bc3038284
https://www.ub.edu/portal/documents/6842414/7769787/FPT_D51_Serveis+de+suport+doc%C3%A8ncia_V01.pdf/c006eb36-d9f4-1d70-1bfe-749f98156832
https://www.ub.edu/portal/documents/6842414/7769787/FPT_D52_Espais+de+Suport+doc%C3%A8ncia+_V01.pdf/2a3f9c31-6e1d-5df3-08d6-18fd36d3d131
https://www.ub.edu/idp/web/ca
https://www.ub.edu/idp/web/ca/cursos/ub/fp2021
https://www.ub.edu/idp/web/ca/programa-de-recerca-en-docencia-universitaria-redice
https://www.ub.edu/idp/web/ca/programa-de-recerca-en-docencia-universitaria-redice
https://crai.ub.edu/ca/coneix-el-crai/biblioteques/biblioteca-farmacia/exposicio-virtual-Percepcio-sensorial-en-alimentacio-i-cuina
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/suport-investigador
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/suport-docent
https://crai.ub.edu/que-ofereix-el-crai/elaboracio-treballs-academics
https://www.ub.edu/portal/documents/6842414/7769787/FPT_D51_Serveis+de+suport+doc%C3%A8ncia_V01.pdf/c006eb36-d9f4-1d70-1bfe-749f98156832
https://www.ub.edu/web/ub/galeries/documents/universitat/coronavirus/orientacions-docencia-coronavirus-ca.pdf
https://crai.ub.edu/es/que-ofereix-el-crai/formacio-usuaris/cursos-programats?month=2021-11
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/suport-docent
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/suport-docent/campus-virtual
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324 |EI TACTIC del CRAI: Assessorament en eines (Infografia) Enllac web
325 |CRAI: Elaboracié de materials docents Enllac web
326 |CRAI: Suport en les eines de la carpeta docent Enllac web
327 |CRAI: Assessorament sobre deteccié de similituds de treballs Enllac web
académics
328 |OMADO (Objectes i MAterials DOcents) Enllac web
329 |Divulgacio cientifica Enllac web
330 |La UB divulga Enllac web
331 |Emprenedoria Enllac web
332 [Investiga Enllac web
333 |Recercaala UB Enllac web
334 |Produccid cientifica Enllac web
335 |Transferéncia i innovacié Enllac web
336 |Oficina de transferencia. Bosch i Gimpera UB. Enllac web
337 |Feslatesiala UB Enllac web
338 |Instituts de recerca Enllac web
339 |Grups de recerca Enllac web
340 |CRAI: Accés obert a la Universitat de Barcelona Enllac web
341 |CRAI: Suport i assessorament en la gestid de les dades de recerca Enllagc web
342 |CRALI: Suport als investigadors Enllac web
343 |CRAI: Suport al gestor bibliografic Mendeley Enllac web
344 |Centres cientifics i tecnologics Enllagc web
345 |Centre de patents Enllagc web
346 |Comite etic d’experimentacié animal Enllac web
347 |Comissio de bioética de la UB Enllac web
348 |Gesti6 de la recerca Enllagc web
349 |PDA (Pla de Dedicacié Académica) de la UB Enllac web
350 |[RIMDA (Recerca, Innovacié i Millora de la Docéncia i I'Aprenentatge) Enllac web
351 |IDP-ICE (Institut de Desenvolupament Professional) de la UB Enllac web
352 |Curricul@ Enllac web
353 |Avaluacié Docent del Professorat (ADP) (web del Gabinet técnic del Enllac web
Rectorat)
354 |Servei d’Atencid als Usuaris (S@U) Enllac web
355 |Docéncia mixta curs 2020-2021 Enllac web
356 |Evidéncia CTA E.4.3.1. Cursos de formacio realitzats pel professorat de | SharePoint

CTA
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https://crai.ub.edu/sites/default/files/docencia/infografia.pdf
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/suport-docent/elaboracio-materials-docents
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/suport-docent/carpeta-docent
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/elaboracio-treballs-academics/plagi#docents
http://diposit.ub.edu/dspace/handle/2445/2
https://www.ub.edu/web/portal/es/investiga/divulgacion-cientifica/
http://www.ub.edu/laubdivulga/
http://www.ub.edu/startub/es/
https://www.ub.edu/web/portal/ca/investiga/
https://www.ub.edu/web/portal/ca/investiga/recerca-a-la-ub/casos-d-exit/
https://www.ub.edu/web/portal/ca/investiga/produccio-cientifica/
https://www.ub.edu/web/portal/ca/investiga/transferencia-i-innovacio/
http://www.fbg.ub.edu/es/
https://www.ub.edu/web/portal/ca/investiga/fes-la-tesi-a-la-ub/
https://www.ub.edu/web/ub/ca/recerca_innovacio/recerca_a_la_UB/instituts/instituts.html
https://www.ub.edu/web/ub/ca/recerca_innovacio/recerca_a_la_UB/grups/index.html
http://crai.ub.edu/que-ofereix-el-crai/acces-obert-ub
http://crai.ub.edu/que-ofereix-el-crai/suport-investigador/dades-recerca
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/suport-investigador
http://crai.ub.edu/que-ofereix-el-crai/citacions-bibliografiques/mendeley
http://www.ccit.ub.edu/ES/home.html
http://www.ub.edu/centredepatents/es/index.html
http://www.ub.edu/ceea/ca
http://www.ub.edu/comissiobioetica/
http://www.ub.edu/ogrc/
http://www.ub.edu/ogrc/doc/instruccions_pda_2020.pdf
http://www.ub.edu/rimda/inici_rimda
http://www.ub.edu/ice/
https://webgrec.ub.edu/grec_cat.html#contenidor1
http://www.ub.edu/gtr/avaluacio.html
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/sau
https://www.ub.edu/web/ub/ca/menu_eines/noticies/2020/09/001.html
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%204/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=NXb4Mg
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357 |Projectes d’innovacid docent Enllac web

358 |Grups d’innovacié docents de la Universitat de Barcelona. Enllac web

359 |Evidencia CTA E.4.3.2. Projectes d’innovaci6 docent actius SharePoint

Grau NHD

360 |Evidéncies NHD Taula E.4.0 SharePoint

361 [Taula E.4.1. - Espai VSMA: Professorat per categoria Enllac web

362 |Curriculum Vitae del professorat Enllac web

363 |Participa en projectes d’innovacio docent (web RIMDA) Enllac web

364 |Evidéncia NHD.E.4.1.1. Pertinenga a GID del professorat de CTA per Enllagc web i
assignatures SharePoint

365 |Participacié en projectes de recerca del professorat Enllac web

366 |Highly Cited Researchers de Clarivate Analytics Enllac web

367 |Noticia UB: La UB vuelve a ser la primera universidad del Estado con Enllac web
mas investigadores entre los mas citados del mundo

368 |GAMFIF (Grup d’Alternatives Metodologiques en Fisiologia i Enllac web
Fisiopatologia): Grup d’Innovacié Docent consolidat

369 |[ENAPFISIO (Grup Ensenyar a Aprendre Fisiologia): Grup d’Innovacio Enllac web
Docent Consolidat

370 [NUTRICIOPRACTICA - RIDoR (Grup en Nutricié Practica basada en Enllac web
recerca i innovacié docent responsable): Grup d’Innovacié Docent
Consolidat

371 |Consell d’Estudis del 28 d’abril de 2015: Criteris de tutoritzacid de les Enllagc web
Practiques externes

372 |[Evidéncia NHD.E.4.1.2. Curriculum Vitae tutors Practiques Externes SharePoint

373 [TFG del grau de NHD (web de NHD) Enllac web

374 |Evidéncia NHD.E.4.1.3. Curriculum vitae tutors TFG curs 2020-2021 SharePoint

375 |Evidéncia NHD.E.4.1.4. Pertinenca a GID del professorat de CTA per SharePoint
assignatures

376 |[Evidéncia NHD.E.4.1.5. Evidencia difusié enquestes. SharePoint

377 |Evidéncia NHD.E.4.1.6. Questionaris satisfaccio practiques externes SharePoint

378 |Evidéncia NHD.E.4.1.7. Enquestes especifiques per TFG SharePoint

379 |Evidéncia NHD.E.4.1.8. Informe satisfaccid TFG SharePoint

380 |[Evidéncia NHD.E.4.1.9. Informe satisfaccid de les practiques externes SharePoint

381 |Evidéncia NHD.E.4.1.10. Informe agregat: Valoracid assignatures 2on SharePoint
semestre 2020-2021

382 [Taula E.4.5 — Espai VSMA: Relacié estudiants ETC per PDI ETC Enllac web

383 |Programa IDP-ICE Enllac web
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http://www.ub.edu/rimda/projectes
http://www.ub.edu/rimda/grups
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%204/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=NXb4Mg
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%204/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=NXb4Mg
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=G1053#seguiment
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483741/38
http://www.ub.edu/rimda/projectes
http://www.ub.edu/rimda/grups
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%204/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=NXb4Mg
https://webgrec.ub.edu/cgi-bin/3DADREC/crcx1.cgi?PID=379980&IDI=CAT&QUE=CRXD
https://recognition.webofscience.com/awards/highly-cited/2021/
https://www.ub.edu/web/ub/es/menu_eines/noticies/2021/11/025.html?
http://www.ub.edu/rimda/content/gamfif2013
http://www.ub.edu/rimda/content/enapfisio
http://www.ub.edu/rimda/content/nutricio-p-idr
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/consell-d-estudis-de-nutricio-humana-i-dietetica
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%204/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=NXb4Mg
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483741/10
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%204/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=NXb4Mg
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%204/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=NXb4Mg
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%204/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=NXb4Mg
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%204/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=NXb4Mg
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%204/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=NXb4Mg
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%204/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=NXb4Mg
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%204/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=NXb4Mg
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%204/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=NXb4Mg
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=G1053#seguiment
https://www.ub.edu/idp/web/ca
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384 |Cursos de formacid en docéncia i recerca per a Professorat Universitari| Enllac web
(IDP-ICE)
385 [Programa REDICE Enllac web
386 |Programa RIMDA Enllac web
387 |Suport del CRAI Enllac web
388 |CRAI: Suport a la investigacid Enllac web
389 |CRAI: Suport a la docéncia Enllac web
390 |CRALI: Suport per elaborar treballs academics Enllac web
391 |CRAI: Serveis de suport a la docencia (Fitxa de processos) Enllac web
392 |CRAI: Suport a la docencia durant la suspensio temporal de les Enllagc web
activitats académiques per la covid-19
393 |CRAI: Cursos i tallers programats Enllac web
394 |CRAI: Suport als docents Enllac web
395 |CRAI: Suport al Campus Virtual Enllac web
396 |EI TACTIC del CRAI: Assessorament en eines (Infografia) Enllac web
397 |CRAI: Elaboraci6 de materials docents Enllac web
398 |CRAI: Suport en les eines de la carpeta docent Enllac web
399 |CRAI: Assessorament sobre deteccid de similituds de treballs Enllac web
académics
400 [OMADO (Objectes i MAterials DOcents) Enllac web
401 |Divulgacié cientifica Enllac web
402 |La UB divulga Enllac web
403 [Emprenedoria Enllac web
404 |Investiga Enllac web
405 |Recerca a la UB Enllac web
406 |Produccié cientifica Enllac web
407 (Transferéencia i innovacié Enllac web
408 |Oficina de transferencia. Bosch i Gimpera UB. Enllac web
409 [Fes la tesiala UB Enllac web
410 (Instituts de recerca Enllac web
411 |Grups de recerca Enllac web
412 |CRAI: Accés obert a la Universitat de Barcelona Enllac web
413 |CRAI: Suport i assessorament en la gestid de les dades de recerca Enllac web
414 |CRAI: Suport als investigadors Enllac web
415 |CRAI: Suport al gestor bibliografic Mendeley Enllac web
416 |Centres cientifics i tecnologics Enllac web
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https://www.ub.edu/idp/web/ca/cursos/ub/fp2021
https://www.ub.edu/idp/web/ca/programa-de-recerca-en-docencia-universitaria-redice
https://www.ub.edu/idp/web/ca/programa-de-recerca-en-docencia-universitaria-redice
https://crai.ub.edu/ca/coneix-el-crai/biblioteques/biblioteca-farmacia/exposicio-virtual-Percepcio-sensorial-en-alimentacio-i-cuina
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/suport-investigador
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/suport-docent
https://crai.ub.edu/que-ofereix-el-crai/elaboracio-treballs-academics
https://www.ub.edu/portal/documents/6842414/7769787/FPT_D51_Serveis+de+suport+doc%C3%A8ncia_V01.pdf/c006eb36-d9f4-1d70-1bfe-749f98156832
https://www.ub.edu/web/ub/galeries/documents/universitat/coronavirus/orientacions-docencia-coronavirus-ca.pdf
https://crai.ub.edu/es/que-ofereix-el-crai/formacio-usuaris/cursos-programats?month=2021-11
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/suport-docent
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/suport-docent/campus-virtual
https://crai.ub.edu/sites/default/files/docencia/infografia.pdf
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/suport-docent/elaboracio-materials-docents
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/suport-docent/carpeta-docent
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/elaboracio-treballs-academics/plagi#docents
http://diposit.ub.edu/dspace/handle/2445/2
https://www.ub.edu/web/portal/es/investiga/divulgacion-cientifica/
http://www.ub.edu/laubdivulga/
http://www.ub.edu/startub/es/
https://www.ub.edu/web/portal/ca/investiga/
https://www.ub.edu/web/portal/ca/investiga/recerca-a-la-ub/casos-d-exit/
https://www.ub.edu/web/portal/ca/investiga/produccio-cientifica/
https://www.ub.edu/web/portal/ca/investiga/transferencia-i-innovacio/
http://www.fbg.ub.edu/es/
https://www.ub.edu/web/portal/ca/investiga/fes-la-tesi-a-la-ub/
https://www.ub.edu/web/ub/ca/recerca_innovacio/recerca_a_la_UB/instituts/instituts.html
https://www.ub.edu/web/ub/ca/recerca_innovacio/recerca_a_la_UB/grups/index.html
http://crai.ub.edu/que-ofereix-el-crai/acces-obert-ub
http://crai.ub.edu/que-ofereix-el-crai/suport-investigador/dades-recerca
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/suport-investigador
http://crai.ub.edu/que-ofereix-el-crai/citacions-bibliografiques/mendeley
http://www.ccit.ub.edu/ES/home.html
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417 |Centre de patents Enllac web

418 |Comite étic d’experimentacid animal Enllac web

419 |Comissio de bioética de la UB Enllac web

420 |Gestio de la recerca Enllac web

421 |PDA (Pla de Dedicacio Académica) de la UB Enllac web

422 |RIMDA (Recerca, Innovacié i Millora de la Docéncia i I'Aprenentatge) Enllac web

423 |IDP-ICE (Institut de Desenvolupament Professional) de la UB Enllac web

424 |Curricul@ Enllac web

425 |Avaluacio Docent del Professorat (ADP) (web del Gabinet tecnic del Enllac web
Rectorat)

426 |Servei d’Atenci6 als Usuaris (S@U) Enllac web

427 |Docéncia mixta curs 2020-2021 Enllac web

428 |Evidencia NHD.E.4.3.1. Cursos formacié professorat grau NHD 2019-20| SharePoint

429 [Evidencia NHD.E.4.3.2. Cursos formacié professorat grau de NHD per SharePoint
genere

430 [Participacio en projectes d’innovacio docent Enllac web

431 |Grups d’innovacié docent Enllac web

432 |Replantejament Del Disseny i Sistema D’avaluacié del Treball Final de Enllac web
Grau en el Grau de Nutricié Humana | Dietética (2019PID-UB/010).

433 |Disseny d’activitats d’aprenentatge Basades en la Simulacié a la Enllagc web
Matéria Dietoterapia (2019PID-UB/006)

434 |Dels coneixements a les competéncies a través de |'estudi de casos Enllagc web
(2019PID-UB/023)

435 |SLIDE-4-U: Construccio de la classe a través de les diapositives Enllagc web
explicades pels estudiants (2020PID-UB/023)

436 |Evidencia NHD E.4.3.3. Comunicacions congressos d’innovacié docent | SharePoint

Graus de CTA i NHD
437 |Pla de millores de CTA estandard 4 SharePoint
438 |Pla de millores de NHD estandard 4 SharePoint
Estandard 5. Eficacia dels sistemes de suport a I'aprenentatge

439 |Secretaria d’Estudiants i Docéncia (SED) Enllac web

440 |Oficina de Relacions Internacionals (ORI) Enllac web

441 |Estatut de I'Estudiant Universitari Enllac web

442 |Ordenacid dels ensenyaments universitaris oficials Enllac web

443 |PEQS 050 PEQ 051 Enllac web

444 |PAT del grau de Farmacia i de la doble titulacié de grau “Farmacia i Enllac web

Nutricid Humana i Dietética (1r-3r curs)”
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http://www.ub.edu/centredepatents/es/index.html
http://www.ub.edu/ceea/ca
http://www.ub.edu/comissiobioetica/
http://www.ub.edu/ogrc/
http://www.ub.edu/ogrc/doc/instruccions_pda_2020.pdf
http://www.ub.edu/rimda/inici_rimda
http://www.ub.edu/ice/
https://webgrec.ub.edu/grec_cat.html#contenidor1
http://www.ub.edu/gtr/avaluacio.html
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/sau
https://www.ub.edu/web/ub/ca/menu_eines/noticies/2020/09/001.html
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%204/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=NXb4Mg
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%204/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=NXb4Mg
http://www.ub.edu/rimda/projectes
http://www.ub.edu/rimda/grups
http://www.ub.edu/rimda/content/replantejament-del-disseny-i-sistema-d%E2%80%99avaluaci%C3%B3-del-treball-final-de-grau-en-el-grau-de
http://www.ub.edu/rimda/content/disseny-d%E2%80%99activitats-d%E2%80%99aprenentatge-basades-en-la-simulaci%C3%B3-la-mat%C3%A8ria-dietoter%C3%A0pia
http://www.ub.edu/rimda/content/dels-coneixements-les-compet%C3%A8ncies-trav%C3%A9s-de-lestudi-de-casos
http://www.ub.edu/rimda/content/slide-4-u-construcci%C3%B3-de-la-classe-trav%C3%A9s-de-les-diapositives-explicades-pels-estudiants
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%204/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=NXb4Mg
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20millores?csf=1&web=1&e=bE6r3g
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20millores?csf=1&web=1&e=bE6r3g
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/secretaria-d-estudiants?p_p_id=56_INSTANCE_t62Lkqg3cHnK&p_p_lifecycle=0&p_p_state=normal&p_p_mode=view&p_p_col_id=column-4&p_p_col_pos=1&p_p_col_count=5
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/secretaria-d-estudiants?p_p_id=56_INSTANCE_t62Lkqg3cHnK&p_p_lifecycle=0&p_p_state=normal&p_p_mode=view&p_p_col_id=column-4&p_p_col_pos=1&p_p_col_count=5
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/oficina_relacions_nternacionals
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/oficina_relacions_nternacionals
https://www.boe.es/boe/dias/2010/12/31/pdfs/BOE-A-2010-20147.pdf
https://www.boe.es/boe/dias/2010/12/31/pdfs/BOE-A-2010-20147.pdf
https://www.boe.es/buscar/pdf/2007/BOE-A-2007-18770-consolidado.pdf
https://www.boe.es/buscar/pdf/2007/BOE-A-2007-18770-consolidado.pdf
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483731/39
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445 |PAT del grau de “Ciéncia i Tecnologia dels Aliments” del grau de Enllac web

“Nutricid Humana i Dietética” i de la doble titulacié de grau “Farmacia

i Nutricié Humana i Dietetica (a partir del 4t curs)”
446 |Sald de 'Ensenyament Enllac web
447 |lornada de Portes Obertes Enllac web
448 |Cuina i Nutricid al Laboratori Enllac web
449 |Apropa’t al Campus de I’Alimentacid Enllac web
450 |Jornada de matriculacié: Grau NHD Enllac web
451 |Jornada de matriculacié: Grau CTA Enllac web
452 |Jornada de Benvinguda—Inici de curs Enllac web
453 |PAT-CAT (Pla d’accid tutorial Campus de I’Alimentacid de Torribera) Enllac web
454 |Passaport a la Professid Enllac web
455 [El SAE s’apropa al Campus de I’Alimentacié Enllac web
456 |Grau de CTA: espais virtual de suport a 'estudi Enllac web
457 |Grau de NHD: espais virtual de suport a I'estudi Enllac web
458 [Evidencia E.5.1.1 (reunions informatives) SharePoint
459 |Resoluciod del Rector, 9 de febrer Enllac web
460 |Evidencia E.5.1.2 (guies d’actuacio especifiques) SharePoint
461 |Pla d’adaptacions del Campus de I’Alimentacié de Torribera Enllac web
462 |Cursos organitzats per I'IDP-ICE. Enllagc web
463 |Evidencia E.5.1.3. Enquesta a tutors i a estudiants sobre el PAT SharePoint
464 |Programes de mobilitat internacional Enllac web
465 |Sessions informatives Enllac web
466 |Sessions de benvinguda Enllagc web
467 |Evidencia E.5.1.4. Dades programes de mobilitat internacional SharePoint
468 |Programes de mobilitat nacional Enllac web
469 |Servei d’Atencié a I'Estudiant (SAE) Enllac web
470 |Evidencia E.5.1.5: SAE Informe Facultat i necessitats especials SharePoint
471 |Programes d’Integracid Enllac web
472 |Suport d’atencio psicologica Enllac web
473 |Noticia UB: Serveis d’atencio psicologica a la comunitat universitaria

en temes de pandémica Enllac web
474 |Projecte Studia Enllac web
475 (Sostenibilitat UB Enllac web
476 |l tu, que fas per a la sostenibilitat alimentaria? Enllac web
477 |Servei d’esports UB Enllac web
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https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721/19
http://www.ensenyament.com/ca/
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/noticies/JPO_2019.html
https://www.ub.edu/futurs/activitats/cuina-i-nutricio-al-laboratori
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/programa_apropa_t.html
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483741/26
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721/26
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/noticies/benvinguda_2020.html
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/12935199/Pla+accio+tutorial+2021-22/15565b8a-bb4d-89d4-9ec4-0254784c2892
http://www.ub.edu/sae/orientacio/imatges/2021/ALIM_itinerari_2021.pdf
http://www.ub.edu/sae/orientacio/SAE-Torribera.html
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721/18
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483741/18
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=3hox49
https://seu.ub.edu/documentPublic/download/184546
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=3hox49
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/documents/Pla_adaptacio_anti_Covid19.pdf
https://www.ub.edu/idp/web/
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=3hox49
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/mobilitat-internacional
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sessio-informativa
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/detall/-/detall/sessio-de-benvinguda-welcome-session-del-1er-semestre
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=3hox49
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/mobilitat-nacional
http://www.ub.edu/sae/
http://www.ub.edu/sae/
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=3hox49
http://www.ub.edu/integracio/
http://www.ub.edu/integracio/
https://www.ub.edu/portal/web/psicologia/uap
https://www.ub.edu/portal/web/psicologia/uap
https://www.ub.edu/web/ub/ca/menu_eines/noticies/2020/04/010.html
https://www.ub.edu/web/ub/ca/menu_eines/noticies/2020/04/010.html
http://www.ub.edu/integracio/studia.html
http://www.ub.edu/integracio/studia.html
http://www.ub.edu/plasostenibilitat/
http://www.ub.edu/plasostenibilitat/
https://www.ub.edu/portal/web/informacio-mitjans-audiovisuals/detall-novetat/-/detall/i-tu-que-fas-per-a-la-sostenibilitat-alimentari-1
http://www.ub.edu/esports/
http://www.ub.edu/esports/
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478 |Normativa Reguladora de I'Esport Universitari d’Alt Nivell Enllac web
479 |Suport Informatic, programari UB Enllac web
480 |Beques Connecta UB Enllac web
481 |SAE>Club de Feina: assessorament en el disseny de la carrera Enllac web
professional
482 (Web Facultat: seccié “Institucions i Empreses” Enllac web
483 |Web Facultat > Novetats Enllac web
484 |Web Campus de I’Alimentacié de Torribera > Noticies Enllac web
485 |App mobil SocUB Enllac web
486 |Masters universitaris Enllac web
487 |Evidencia E.5.1.6. NHD: Jornades d’orientacio especifiques per a SharePoint
estudiants de NHD
488 |Evidencia E.5.1.6.CTA: Jornades d’orientacid especifiques per a SharePoint
estudiants de CTA
489 |Accions: Passaport a la professié: Campus Diagonal Enllac web
490 |Accions: Passaport a la professié: Campus de I’Alimentacid de
Torribera Pl weh
491 |Evidéncia carpeta E.5.1.7: Passaport a la professid. Informe SharePoint
492 |Workshops: “University Joins Industry” Enllac web
493 |Col-laboracié amb I'empresa Glaxosmithkline (GSK) Enllac web
494 |l Forum d’Empreses Ambit Farmacéutic-Sanitari Enllagc web
495 |Evidencies carpeta E.5.1.8: Forum d’Empreses SharePoint
496 |Il Forum d’Empreses Enllac web
497 |Fira d’Empreses Ciéncies i Enginyeries UB Enllac web
498 |Fira Virtual d’Ocupacio Enllagc web
499 |Jlornades de Recerca Enllagc web
500 |XII edicié Jornades de Recerca Enllac web
501 |Catedra UB-DANONE Enllac web
502 [Concurs Reptes Catedra UB-DANONE Enllac web
503 |Premis UB-Santander Enllac web
504 |Projecte Moritz University Enllac web
505 [Premi a la millor aportacié terminologica en catala en TFG Enllac web
506 |Concurs anual PharmaNew Enllac web
507 |Premis COFARES Enllagc web
508 |Practiques en empresa Enllac web
509 |Evidéncies E.5.1.9. Practiques en empresa: Enquestes satisfaccié SharePoint

176


https://www.ub.edu/web/ub/galeries/documents/sites/transparencia/normativa/esports/normativa-esport-universitari-alt-nivell.pdf
https://www.ub.edu/web/ub/galeries/documents/sites/transparencia/normativa/esports/normativa-esport-universitari-alt-nivell.pdf
http://www.ub.edu/informaticapersonal/programari/
http://www.ub.edu/informaticapersonal/programari/
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https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/inici
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https://www.ub.edu/app-socub/
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https://www.ub.edu/portal/documents/34829/9561104/Cartell+programa/0e161090-aad0-bb5f-04a3-549963fca615
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/9561104/Cartell+programa/0e161090-aad0-bb5f-04a3-549963fca615
http://www.ub.edu/sae/orientacio/imatges/2021/ALIM_itinerari_2021.pdf
http://www.ub.edu/sae/orientacio/imatges/2021/ALIM_itinerari_2021.pdf
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=3hox49
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/workshops-i-taules-rodones-amb-empreses-i-institucions
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/workshops-i-taules-rodones-amb-empreses-i-institucions
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/detall/-/detall/alumnant-de-4t-i-5e-curs-de-farmacia-oferta-de-feina-de-glaxosmithkline-gsk-a-stevenage-regne-unit-
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/detall/-/detall/alumnant-de-4t-i-5e-curs-de-farmacia-oferta-de-feina-de-glaxosmithkline-gsk-a-stevenage-regne-unit-
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/i-forum
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/i-forum
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=3hox49
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/iii-forum
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/iii-forum
https://www.ub.edu/portal/web/ciencies-enginyeries/fira-empreses
https://www.ub.edu/portal/web/ciencies-enginyeries/fira-empreses
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/detall/-/detall/el-dia-28-d-abril-del-2021-tindra-lloc-la-fira-virtual-d-ocupacio-ub
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/detall/-/detall/el-dia-28-d-abril-del-2021-tindra-lloc-la-fira-virtual-d-ocupacio-ub
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/jornades-de-recerca
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/jornades-de-recerca
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/7375438/Tr%C3%ADptic/dbf510e6-4fd5-c5b4-d77c-a7dfdc046587
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/7375438/Tr%C3%ADptic/dbf510e6-4fd5-c5b4-d77c-a7dfdc046587
https://www.ub.edu/web/ub/ca/menu_eines/noticies/2015/05/069.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/Concurs_Reptes_DANONE.html
https://www.ub.edu/futurs/treball-de-recerca-de-batxillerat/premi-ub-santander-de-la-facultat-de-farmacia-i-ciencies-de
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/documents/projecte%20Moritz%20University.pdf
https://www.ub.edu/enxarxats/iv-premi-a-la-millor-aportacio-terminologica-en-catala-en-tfg-de-la-facultat-de-farmacia-i-ciencies-de-lalimentacio.html
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/detall/-/detall/concurs-pharmanews-2021-2022-6ena-edicio
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/detall/-/detall/vii-premi-cofares-unitat-de-farmacia-clinica-i-farmacoterapia
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/detall/-/detall/vii-premi-cofares-unitat-de-farmacia-clinica-i-farmacoterapia
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/practiques-en-empreses
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/practiques-en-empreses
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=3hox49
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510 |Emprenedoria Enllac web
511 |StartUb Enllac web
512 |Club Feina UB Enllac web
513 |[Alumni UB Enllac web
514 |Aules de docéencia Campus de I’Alimentacié de Torribera Enllac web
515 |Aula de simulacié assistencial Enllac web
516 |Aules d’informatica Campus Diagonal Sud Enllac web
517 |Aules d’informatica Campus de I’Alimentacié de Torribera Enllac web
518 |Unitats de Laboratoris Docents (ULD) Enllac web
519 |Laboratoris docents Campus Diagonal Enllac web
520 |Laboratoris docents Campus de I’Alimentacié de Torribera Enllac web
521 |Laboratoris especialitzats: Edifici Marina Enllac web
522 |Aula de cuina (laboratori/cuina): Edifici Masia Enllac web
523 |Laboratori de Tecnologia dels aliments: Edifici Marina Enllac web
524 |Sala Alella: Edifici Marina Enllac web
525 [Hivernacles Enllac web
526 |Evidéncia 5.2.1. Equipament d’us docent per a la realitzacié de les SharePoint
practiques per campus (ULD)
527 |[Residus ULD-UB: App per a telefon mobil Android Enllagc web
528 |Residus ULD-UB: App per a telefon mobil iOS Enllac web
529 [Servei de Desenvolupament del Medicament (SDM) Enllac web
530 |Espais exteriors Campus Diagonal: jardins i zones de picnic Enllagc web
531 |Altres espais Campus de I'Alimentacio de Torribera Enllagc web
532 |Noticia: Inici de les obres del Nou Aulari Enllac web
533 |Noticia: Inici de les obres de la Planta Tecnologica Alimentaria i Enllac web
Gastrondmica
534 |Evidéncia CTA E.5.2.2. Fases realitzacié de les obres Planta Pilot SharePoint
535(2019/90 Obres de construccio de la Planta Tecnologica Alimentaria i Enllac web
Gastronomica del Campus de I'Alimentacio de Torribera, fase 1
536 |Evidéncia CTA E.5.2.3. Planol Planta Pilot SharePoint
537 |Evidéncia CTA E.5.2.4. Cessio equip proton SharePoint
538 |Evidéncia CTA E.5.2.5. Contractacié planta tecnologica personal de SharePoint
suport per les practiques
539 |Blended-Learning Enllac web
540 |Projecte 2016PID-UB/010 Enllac web

541

PEQ110iPEQ 120

Enllac web
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http://www.ub.edu/feinaub/estudiants_emprenedoria.html
http://www.ub.edu/feinaub/estudiants_emprenedoria.html
http://www.ub.edu/startub/
http://www.ub.edu/startub/
http://www.ub.edu/feinaub/estudiants_practiques.html
http://www.ub.edu/feinaub/estudiants_practiques.html
https://www.alumni.ub.edu/
https://www.alumni.ub.edu/
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/docencia_aules_i_espais.html
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/detall/-/detall/la-facultat-de-farmacia-i-ciencies-de-l-alimentacio-i-fedefarma-crearan-una-aula-practica-de-farmacia
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/aules-d-informatica
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/docencia_aules_i_lab.html
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/uld
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/uld
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/infraestructura
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/infraestructura
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/campus_estructura.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/campus_estructura.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/Laboratoris_Marina.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/Laboratoris_Masia.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/Laboratoris_Marina.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/Laboratoris_Marina.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/Laboratoris_hivenacle.html
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=3hox49
https://play.google.com/store/apps/details?id=edu.ub.residus
https://play.google.com/store/apps/details?id=edu.ub.residus
https://apps.apple.com/us/app/residus-uld-ub/id1441300497?ign-mpt=uo%3D2
http://www.ub.edu/sdm/cat_1_qui.htm
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/espais/-/galeria/16-%20jard%C3%AD
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/campus_estructura.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/noticies/Inici_Obres_Nou_Aulari.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/noticies/Inici_obres_planta_pilot.html
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=3hox49
https://contractaciopublica.gencat.cat/ecofin_pscp/AppJava/awardnotice.pscp?reqCode=viewDcan&idDoc=69850719&lawType=2
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=3hox49
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=3hox49
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=3hox49
http://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/140979/1/Informe%20final_2019.pdf
http://diposit.ub.edu/dspace/handle/2445/140979
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
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542 |Evidéncia E.5.2.6. Aula practica de Farmacia Enllac web
i SharePoint

543 |Noticia instal-lacié punt de recarrega electrica de vehicles parquing

Campus Diagonal Enllac web
544 |IMemories dels cursos academics de la Facultat Enllac web
545 [Serveis Linglistics de la UB Enllac web
546 |Centre d’Autoaprenentatge de Llengies (CAL) Enllac web
547 |Rebotiga Lingtiistica Enllac web
548 |Exposicio “Del sobresaliente a I’excel-lent. La represa del catala a

Farmacia” bk
549 |Centre de Recursos per a I’Aprenentatge i la Investigacié (CRAI) Enllac web
550 |CRAI: Fons de la Societat Catalana d’Historia de la Farmacia (SCHF) Enllagc web
551 |Col-leccié digital “Gastronomia i cuina” Enllac web
552 [Col-leccié digital “Cartes de restaurant (1980-2012)" Enllac web
553 |CRAI: Fons del Segon Congrés Catala de Cuina Enllac web
554 |Col-leccié Premi UB - Ferran Adria amb Gallina Blanca (Facultat de Enllagc web

Farmacia i Ciencies de I'Alimentacid)
555 |CRAI: Centre de Digitalitzacié (CEDI) Enllac web
556 |CRAI Biblioteca Campus de I’Alimentacié de Torribera: Indicador del Enllac web

percentatge d’ocupacio
557 [Evidencia 5.2.7. Placa Commemorativa i aules amb nom de dona SharePoint
558 lornades Bibliosalud 2019: ponéncia “Obtencién de referencias Enllac web

bibliograficas para la elaboracién de los Trabajos Finales del Grado de

Farmacia”
559 [Culinary Institute of America Enllagc web
560 [Exposicid de Bolets Enllac web
561 |Exposici6 virtual: Cartes de restaurant Enllac web
562 |Exposicio : Percepcio sensorial en alimentacid, cuina i gastronomia Enllagc web
563 |[Enquesta anual sobre serveis i instal-lacions per centres Enllagc web
564 [Taules de satisfaccié usuaris de serveis per Campus 2018 Enllac web
565 [Taules de satisfaccié usuaris de serveis per Campus 2019 Enllac web
566 [Taules de satisfaccid usuaris dels serveis per Campus 2020 Enllac web
567 |Taula de satisfaccié usuaris del serveis E521B-E 2019 Enllac web
568 |Resultats de I'enquesta 2020 sobre COVID-19 Enllac web
569 |Pla de millores CTA estandard 5 SharePoint
570 |Pla de millores NHD estandard 5 SharePoint
571 |Pla de millores del centre estandard 5 SharePoint
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https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/detall/-/detall/la-facultat-de-farmacia-i-ciencies-de-l-alimentacio-i-fedefarma-crearan-una-aula-practica-de-farmacia
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https://bipadi.ub.edu/digital/collection/cuina
https://mdc.csuc.cat/digital/collection/restaurants
https://crai.ub.edu/ca/recursos-d-informacio/patrimoni-bibliografic/fons-arxiu/fons-segon-congres-catala-cuina
http://diposit.ub.edu/dspace/handle/2445/139820
https://crai.ub.edu/ca/coneix-el-crai/cedi
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https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20millores?csf=1&web=1&e=bE6r3g
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20millores?csf=1&web=1&e=bE6r3g
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Estandard 6. Qualitat dels resultats dels programes formatius

Grau CTA
572 |Informe AQU del 25/04/2016 Enllac web
573 |Objectius i competencies del grau de CTA Enllac web
574 |Evidéncia CTA E.6.1.1 — vinculacié competéncies materies i SharePoint
assignatures
575 |Sortides professionals del grau de CTA Enllac web
576 |Plans docents de les assignatures de CTA (GR@D) Enllac web
577 |Pla docent de Bioquimica Enllac web
578 |Pla docent de Composicid i Propietats dels Aliments Enllac web
579 |Pla docent de Tecnologia dels Aliments Enllac web
580 |Pla docent de Control de Qualitat de Processos i Productes Enllac web
581 |Pla docent de Practiques externes (PE) Enllac web
582 |Pla docent de Treball de Final de Grau (TFG) Enllac web
583 |Noticia: La UB afronta un curs academic marcat per la docéncia mixta Enllac web
584 |GR@D: assignatures CTA (itinerari recomanat, pla docent, horaris, ...) Enllac web
585 |Docéncia mixta curs 2020-2021 Enllac web
586 |Evidéncia CTA E.6.1.2. Replantejament estratégic de la docéncia a SharePoint
causa de la COVID
587 [lll Pla d’igualtat de la Universitat de Barcelona Enllagc web
588 |[Comissid d’igualtat de la Facultat Enllagc web
589 |Guies per a una docencia universitaria amb perspectiva de génere Enllac web
590 |Guia especifica: Guia per a la incorporacié de la perspectiva de genere | Enllac web
en els plans docents i les assignatures de la UB
591 |Evidéncies CTA E.6.1.3 (activitats d’aprenentatge i avaluacid SharePoint
assignatures)
592 [Informe de Seguiment de Centre 2019 Enllac web
593 |PEQ 060 Enllac web
594 |Evidéncia CTA Taula E.6.2 (activitats formatives) SharePoint
595 |[Evidéncia CTA Taula E.6.3 (instruments d’avaluacid) SharePoint
596 |X Trobada de Professorat de Ciéncies de la Salut Enllac web
597 |Evidéncia CTA E.6.2.1 (Pdster X Trobada de Professors de Ciéncies de SharePoint
la Salut)
598 [Informe AQU del 25/04/2016 pel grau CTA Enllac web
599 [Taula E.6.5_2020 de I'espai VSMA Enllac web
600 [Evidencia CTAE.4.2.1 SharePoint
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https://estudis.aqu.cat/informes/Web/Titulacio/Detall?titulacioId=9771
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721/1
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=ddu8g3
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721/17
http://www.ub.edu/grad/infes/fitxaInfe.jsp?n0=L&n1=0&n2=1&curs=2020&ens=TG1052
http://grad.ub.edu/grad3/plae/AccesInformePD?curs=2020&codiGiga=363540&idioma=CAT&recurs=publicacio
http://grad.ub.edu/grad3/plae/AccesInformePD?curs=2020&codiGiga=363544&idioma=CAT&recurs=publicacio
http://grad.ub.edu/grad3/plae/AccesInformePD?curs=2020&codiGiga=363553&idioma=CAT&recurs=publicacio
http://grad.ub.edu/grad3/plae/AccesInformePD?curs=2020&codiGiga=363566&idioma=CAT&recurs=publicacio
http://grad.ub.edu/grad3/plae/AccesInformePD?curs=2020&codiGiga=363568&idioma=CAT&recurs=publicacio
http://grad.ub.edu/grad3/plae/AccesInformePD?curs=2020&codiGiga=363569&idioma=CAT&recurs=publicacio
https://www.ub.edu/web/ub/ca/menu_eines/noticies/2020/09/001.html
http://www.ub.edu/grad/infes/fitxaInfe.jsp?n0=L&n1=0&n2=1&curs=2020&ens=TG1052
https://www.ub.edu/web/ub/ca/menu_eines/noticies/2020/09/001.html
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=ddu8g3
https://www.ub.edu/portal/web/iii-pla-igualtat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/comissio-d-igualtat
https://www.vives.org/coleccio/guies-per-a-una-docencia-universitaria-amb-perspectiva-de-genere/
https://www.ub.edu/web/ub/ca/sites/genere/docs/Guia_incorporacix_perspectiva_gxnere_plans_docents_assignatures_UB.pdf
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=ddu8g3
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/10980818/Informe+de+seguiment+2019/0df3a606-9f09-2a52-ece2-b93e2e0cc202
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=ddu8g3
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=ddu8g3
https://www.ub.edu/portal/web/medicina-ciencies-salut/detall/-/detall/x-trobada-de-professorat-de-ciencies-de-la-salut
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=ddu8g3
https://estudis.aqu.cat/informes/Web/Titulacio/Detall?titulacioId=9771
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=G1052#seguiment
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%204/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=NXb4Mg
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601 [Normativa especifica reguladora de I'assignatura Practiques externes Enllac web
de CTA
602 [Feina UB Enllac web
603 |GIPE (Gestid Integral de Practiques Externes) Enllac web
604 |Inscripcio dels centres al GIPE Enllac web
605 |Preseleccid de les practiques per part dels estudiants Enllac web
606 |Evidéncia CTA E.6.2.2 (sessions informatives PE) SharePoint
607 |Pla docent de practiques externes Enllac web
608 |Evidéncia CTA E.6.2.3 (Questionari satisfaccio PE) SharePoint
609 |Satisfaccio dels graduats i graduades 2020, AQU Enllac web
610 |Informe detallat per item i ensenyament de la UB del Gabinet técnic Enllac web
del Rectorat
611 |Projecte d’innovacié docent 2019PID-UB/008 Enllac web
612 [TFG: espai especific del web Enllac web
613 [TFG: normativa especifica reguladora Enllac web
614 |CTA: informe AQU del 25/04/2016 Enllagc web
615 |Evidéncia CTA E.6.2.4 (Sessid informativa TFG) SharePoint
616 |Evidéncia CTA E.6.2.5 (Presentacio TFG) SharePoint
617 |Pla docent del TFG Enllac web
618 |Evidéncia CTA E.6.2.6 (Avaluacié Tutor i avaluador TFG (rubrica)) SharePoint
619 |Evidéncia CTA E.6.2.7 (Questionari satisfaccié TFG) SharePoint
620 [Programa d’Accié Tutorial dels graus del Campus de I’Alimentacio Enllac web
Torribera (PAT-CAT)
621 |Taula E.6.9 del VSMA Enllac web
622 |Estudis Universitaris de Catalunya, EUC Enllac web
623 |Evolucié de I'ocupacio dels graduats en Ciencia i Tecnologia dels Enllac web
Aliments (UB)
624 |Insercid laboral dels graduats i graduades 2020, AQU Enllac web
625 [Satisfaccié dels graduats i graduades 2020, AQU Enllac web
626 |Informe detallat per item i ensenyament de la UB del Gabinet tecnic Enllac web
del Rectorat
Grau NHD
627 |Evidencia NHD.E.6.1.1 SharePoint
628 |Pla d’estudis del grau de NHD Enllac web
629 |Plans docents Enllac web
630 | Evidéncia NHD.E.6.1.2 SharePoint
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https://www.ub.edu/portal/documents/34829/476714/Normativa+PEXT_CTA_LogoiData/08974cde-413e-17bf-a8fe-99e5cc8dff73
http://www.ub.edu/feinaub/
http://www.ub.edu/gipe/action/home-administrador
http://www.ub.edu/gipe/action/login-entitat
http://www.ub.edu/feinaub/estudiants_practiques.html
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=ddu8g3
http://grad.ub.edu/grad3/plae/AccesInformePD?curs=2020&codiGiga=363568&idioma=CAT&recurs=publicacio
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=ddu8g3
https://estudis.aqu.cat/dades/ReportingServices/Report/ReportTemplate/64?ReportName=RptGrausCatalunyaMain&ReportDescription=RptGrausCatalunyaMain&Width=100&Height=650&tipusFiltreType=Graus
http://www.ub.edu/gtr/pdf/ENSENYAMENTS_GRAUS_2020.pdf#pagemode=bookmarks
http://www.ub.edu/rimda/content/evaluación-de-los-aprendizajes-las-asignaturas-de-practicas-externas-del-grado-de-ciencia-y
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483721/10
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/476714/Normativa+TFG+CTA_Logo_Dates/53f47c05-e6c3-c3cd-a099-7a48117cb793
https://estudis.aqu.cat/informes/Web/Titulacio/Detall?titulacioId=9771
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=ddu8g3
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=ddu8g3
http://grad.ub.edu/grad3/plae/AccesInformePD?curs=2020&codiGiga=363569&idioma=CAT&recurs=publicacio
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=ddu8g3
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=ddu8g3
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/12935199/Pla+accio+tutorial+2021-22/15565b8a-bb4d-89d4-9ec4-0254784c2892
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=G1052#seguiment
http://estudis.aqu.cat/euc/
https://estudis.aqu.cat/euc/ca/Titulacions/Fitxa?titulacioId=9771
https://estudis.aqu.cat/dades/ReportingServices/Report/ReportTemplate/63?ReportName=RptGrausCatalunyaMain&ReportDescription=RptGrausCatalunyaMain&Width=100&Height=650&tipusFiltreType=Graus
https://estudis.aqu.cat/dades/ReportingServices/Report/ReportTemplate/64?ReportName=RptGrausCatalunyaMain&ReportDescription=RptGrausCatalunyaMain&Width=100&Height=650&tipusFiltreType=Graus
http://www.ub.edu/gtr/pdf/ENSENYAMENTS_GRAUS_2020.pdf#pagemode=bookmarks
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=ddu8g3
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483741/7
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detallEnsenyament/483741/37
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=ddu8g3
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631 |Dels coneixements a les competéncies a través de |'estudi de casos, Enllac web
2019PID-UB/023
632 |Evidéncia NHD.E.6.1.3 SharePoint
633 [PCN-PRO (Programa de Calcul Nutricional Professional) Enllac web
634 |Pla docent de Fisiologia Humana Enllac web
635 |Pla docent de Nutricio i Dietéetica Enllac web
636 |Pla docent de Nutrici6 Comunitaria i Epidemiologia Nutricional Enllagc web
637 |Pla docent de Qualitat i Gestid a I'Empresa Alimentaria Enllac web
638 |Pla docent de les Practiques Externes Enllac web
639 |Pla docent del Treball Fi de Grau Enllac web
640 [COVID 19: Resolucions, instruccions i acords Enllac web
641 |Resolucié de la UB Enllac web
642 [Estandard E.4.3 SharePoint
643 |Guies per a una docéncia universitaria amb perspectiva de génere Enllac web
644 |l Pla d’lgualtat: Guia especifica Enllac web
645 |Pla d’accio de les universitats catalanes (PAUC) Enllac web
646 |Carpeta al SharePoint SharePoint
647 |Taules E.6.1, E.6.2 i E.6.3 (Carpeta SharePoint) SharePoint
648 |Evidéncia NHD.E.6.1.3 SharePoint
649 |Taula E65_2020 VSMA Enllac web
650 |Carpeta evidencies d’activitats, treballs i examens de Fisiologia SharePoint
Humana
651 |Congres Internacional Sports Tomorrow Congress Enllac web
Nutrition+Performance
652 |Gastrosport (Barga Innovation HUB, Nov. 2021) Enllac web
653 |Taula E65bis VSMA Enllac web
654 |Carpeta evidencies d’activitats, treballs i examens de Nutricid i SharePoint
Dietética
655 |Alimentacid Saludable en I'Etapa Escolar Enllac web
656 |Premi de Posters de Sostenibilitat i Drets Humans de la Universitat de Enllac web
Barcelona
657 || Premi de Posters de Sostenibilitat i Drets Humans Enllac web
658 |l Premi de Posters de Sostenibilitat i Drets Humans Enllac web
659 |Carpeta evidencies d’activitats, treballs i examens de Nutricid SharePoint
Comunitaria i Epidemiologia Nutricional
660 |Carpeta evidencies d’activitats, treballs i examens de Qualitat i Gestid SharePoint

a ’Empresa Alimentaria

181


http://www.ub.edu/rimda/content/dels-coneixements-les-compet%C3%A8ncies-trav%C3%A9s-de-lestudi-de-casos
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=ddu8g3
http://diposit.ub.edu/dspace/handle/2445/44329?locale=es
http://grad.ub.edu/grad3/plae/AccesInformePDInfes?curs=2020&assig=363507&ens=TG1053&recurs=pladocent&n2=1&idioma=CAT
http://grad.ub.edu/grad3/plae/AccesInformePDInfes?curs=2020&assig=363519&ens=TG1053&recurs=pladocent&n2=1&idioma=CAT
http://grad.ub.edu/grad3/plae/AccesInformePDInfes?curs=2020&assig=363529&ens=TG1053&recurs=pladocent&n2=1&idioma=CAT
http://grad.ub.edu/grad3/plae/AccesInformePDInfes?curs=2020&assig=363527&ens=TG1053&recurs=pladocent&n2=1&idioma=CAT
http://grad.ub.edu/grad3/plae/AccesInformePDInfes?curs=2020&assig=363530&ens=TG1053&recurs=pladocent&n2=1&idioma=CAT
http://grad.ub.edu/grad3/plae/AccesInformePDInfes?curs=2020&assig=363531&ens=TG1053&recurs=pladocent&n2=1&idioma=CAT
http://diposit.ub.edu/dspace/handle/2445/44329?locale=es
https://seu.ub.edu/documentPublic/download/184546
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%204/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=NXb4Mg
https://www.vives.org/book/nutricio-humana-i-dietetica-guies-per-a-una-docencia-universitaria-amb-perspectiva-de-genere/
https://www.ub.edu/web/ub/ca/sites/genere/docs/Guia_incorporacix_perspectiva_gxnere_plans_docents_assignatures_UB.pdf
https://universitatsirecerca.gencat.cat/ca/01_departament_recerca_i_universitats/recerca_i_universitats_de_catalunya/politiques_i_principals_actuacions/agenda-2030/pla-daccio-de-les-universitats-catalanes/
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=ddu8g3
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=ddu8g3
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=ddu8g3
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=G1053#seguiment
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=ddu8g3
https://sportstomorrow.fcbarcelona.com/es/project/nutrition-performance-in-sports-tomorrow/
https://espaibarca.fcbarcelona.com/en/club/news/2349799/gastrosport-or-the-art-of-cuisine-at-the-service-of-athletes-closes-sports-tomorrow-congress-womn2021
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=G1053#seguiment
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=ddu8g3
https://salutpublica.gencat.cat/web/.content/minisite/aspcat/promocio_salut/alimentacio_saludable/02Publicacions/pub_alim_inf/guia_alimentacio_saludable_etapa_escolar/guia_alimentacio_etapa_escolar.pdf
http://www.solidaritat.ub.edu/premi-posters/
https://www.ub.edu/ubtv/video/xv-premi-de-recerca-per-a-la-pau-i-i-premi-de-posters-de-sostenibilitat-i-drets-humans
https://www.ub.edu/web/ub/ca/menu_eines/noticies/2021/11/023.html
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=ddu8g3
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202022%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=ddu8g3
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661 |Practiques Externes: Espai especific del web Enllac web
662 |Practiques Externes: normativa especifica reguladora Enllac web
663 |Centres col-laboradors del grau de NHD que ofereixen practiques Enllagc web
externes
664 |Feina UB Enllac web
665 |Evidéncia NHD.E.6.2.1 SharePoint
666 |Evidéncia NHD.E.6.2.2 SharePoint
667 |Inscripciod dels centres al GIPE Enllac web
668 |Preseleccio de les practiques per part dels estudiants Enllac web
669 |Evidéncia NHD.E.4.1.9 SharePoint
670 |Evidéncia NHD.E.6.2.3 SharePoint
671 |Evidéncia NHD E.6.2.4 SharePoint
672 [NUTRICIOPRACTICA-RiDoR Enllac web
673 |Projecte d’Innovacié docent 2015 (2015PID-UB/020) Enllac web
674 |Projecte d’Innovacié docent 2017 (2017PID-UB/007) Enllac web
675 |Projecte d’Innovacié docent 2019 (2019PID-UB/006) Enllac web
676 |Protocol dissenyat especificament per estudiants de NHD Enllac web
677 |Evidéncia NHD.E.6.2.5 SharePoint
678 |Evidéncia NHD.E.6.2.6 SharePoint
679 |Evidéncia NHD E.6.2.7 SharePoint
680 |Evidéncia E.6.2.8 SharePoint
681 |Evidéncia NHD.E.6.2.9 SharePoint
682 |Web del TFG-NHD Enllagc web
683 [Normativa TFG Enllac web
684 |Replantejament del disseny i sistema d’avaluacio del treball final de Enllac web
grau en el grau de Nutricid Humana | Dietética” (2019PID-UB/010
685 |[Normativa TFG de FAR-NHD Enllac web
686 |Evidencia NHD.E.6.2.10 SharePoint
687 |Evidencia NHD E.6.2.11 SharePoint
688 |Evidencia NHD E.6.2.12 SharePoint
689 |Evidencia NHD E.6.2.13 SharePoint
690 |Evidéncia E.6.2.14 SharePoint
691 [NHD.E.4.1.7 SharePoint
692 |Evidencia NHD.E.4.1.8 SharePoint
693 |Taula E.6.7 del VSMA Enllac web

694

Taula E.6.8 del VSMA

Enllac web
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695 |Taula E.6.9 del VSMA Enllag web

696 |Evidéncia NHD.E.6.3.1 SharePoint

697 |Taula E.6.12.G espai VSMA Enllac web

698 |Grau NHD: dades de la titulacio de I’AQU Enllagc web

699 |Evidéncia 6.4.1 SharePoint

700 [Salut ha iniciat els tramits per incorporar 150 places de dietistes- Enllac web
nutricionistes als CAP (Noticia Naciddigital)

701 [Inclusio del Grau en NHD com una de les titulacions que permetran Enllac web
I’accés a I'especialitat de Salut Publica de la Generalitat de Catalunya

702 [Noticia de I’AQU Catalunya (juny del 2021): la Nutricid es troba en el Enllac web
|listat de les 25 titulacions amb una insercié laboral més rapida

703 [Taxa d’ocupacié de la poblacié activa al 2020 (idescat) Enllac web

704 |La inserci6 laboral dels graduats i graduades de les universitats Enllac web
catalanes

705 [Taxa d’ocupacié del dietista-nutricionista (AQU 2020) Enllac web

706 |Evidéncia E.6.4.2 SharePoint

707 |Graella del Pla de millores del grau de CTA SharePoint

708 |Graella del Pla de millores del grau de NHD SharePoint

709 |Graella del Pla de millores de centre SharePoint
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6. Annexos

EXPOSICIO PUBLICA

Missatges recollits durant el temps d’exposicié publica: entre el 5/01/2022 i el 24/01/2022. Es
van enregistrar més de 700 visites al document.

OBSERVACIO 1:

La Dra. Elvira Lopez Tamames, suggereix modificar a I'apartat 1. Presentacio del Centre, la Taula
P.1.1. (pag. 7) i la figura 1 amb les dades del curs 2020-2021.

El CAl accepta el suggeriment i ho modifica.
OBSERVACIO 2:

A I'Estandard 2. Pertinenca de la Informacio, s’ha modificat el text i les imatges referents a la
pagina web del centre, d’acord amb les darreres modificacions realitzades a la web.

OBSERVACIO 3:

S’han realitzat petites correccions ortografiques del document, aixi com I'actualitzacié d’algun
enllac.



