vipieivkis  Primer modulo. Imparticidn en el Campus de la Alimentaciéon de Torribera
(Aula del Edificio Verdaguer)

Semana Horario Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
18-21 15-16.30 Presentacion del Seguridad Seguridad Seguridad
. Master Alimentaria: Marco Alimentaria: Marco Alimentaria;
Sephembre General y Normativo General y Normativo Marco General
y Normativo
17-18.30 Seguridad Seguridad Seguridad Seguridad
Alimentaria: Alimentaria: Marco Alimentaria: Marco Alimentaria:
Marco General y General y Normativo General y Normativo Marco General
Normativo y Normativo
19-20.30 Seguridad Seguridad Seguridad Seguridad
Alimentaria: Alimentaria: Marco Alimentaria: Marco Alimentaria:
Marco General y General y Normativo General y Normativo Marco General
Normativo y Normativo
2 -6 Oct 15-16.30 Identificacion y Seminario Identificacién y Seminario Identificacién y
Caracterizacion TEM Caracterizacion de TEM Caracterizacion de
de Peligros Peligros Alimentarios Peligros Alimentarios
Alimentarios
17-18.30 Identificacion y Seminario Identificacién y Seminario Identificacién y
Caracterizacion TEM Caracterizacion de TEM Caracterizacion de
de Peligros Peligros Alimentarios Peligros Alimentarios
Alimentarios
19-20.30 Identificacion y Seminario Identificacién y Seminario Identificacion y
Caracterizacion TEM Caracterizacion de TEM Caracterizacion de
de Peligros Peligros Alimentarios Peligros Alimentarios
Alimentarios

Asignaturas obligatorias

Asignaturas optativas




2023-24 Primer médulo. Imparticion en el Campus de la Alimentacién de Torribera
(Aula del Verdaguer)

Semana Horario Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
16-20 15-16.30 Identificaciény Seminario Identificacién y Seguridad Quimica | Identificaciéony
Octubre Caracterizaciénde | TFm Caracterizacién de de los Alimentos Caracterizacién de
U Peligros Peligros Alimentarios Peligros Alimentarios
Alimentarios
17-18.30 Identificacion y Seminario Identificacion y Seguridad Quimica | Identificaciény
Caracterizacionde | TFM Caracterizacion de de los Alimentos Caracterizacion de
Peligros Peligros Alimentarios Peligros Alimentarios
Alimentarios
19-20.30 Identificaciéon y Seminario Identificacién y Seguridad Quimica | ldentificaciény
Caracterizaciéonde | TEM Caracterizacion de de los Alimentos Caracterizacion de
Peligros Peligros Alimentarios Peligros Alimentarios
Alimentarios
2327 15-16.30 Mediday Seguridad Mediday Seguridad Quimica | Mediday Evaluacion
Evaluacién del Bioldgica de los Evaluacién del de los Alimentos del Riesgo
Octubre Riesgo Alimentos Riesgo
17-18.30 Mediday Seguridad Mediday Seguridad Quimica | Mediday Evaluacion
Evaluacién del Bioldgica de los Evaluacién del de los Alimentos del Riesgo
Riesgo Alimentos Riesgo
19-20.30 Mediday Seguridad Medida y Seguridad Quimica | Mediday Evaluacién
Evaluacién del Bioldgica de los Evaluacién del de los Alimentos del Riesgo
Riesgo Alimentos Riesgo

Asignaturas obligatorias

Asignaturas optativas




023-24 rimer médulo. Imparticiéon en el Campus de la Alimentacién de Torribera
(Aula del Verdaguer)

Semana Horario Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
6-10 15-16.30 Mediday Seguridad Mediday Seguridad Quimica | Mediday Evaluacion
. Evaluacién del Biolégica de los Evaluacién del de los Alimentos del Riesgo
Noviembre Riesgo Alimentos Riesgo
17-18.30 Mediday Seguridad Mediday Seguridad Quimica | Mediday Evaluacion
Evaluacién del Biolégica de los Evaluacién del de los Alimentos del Riesgo
Riesgo Alimentos Riesgo
19-20.30 Mediday Seguridad Mediday Seguridad Quimica | Mediday Evaluacion
Evaluacién del Bioldgica de los Evaluacién del de los Alimentos del Riesgo
Riesgo Alimentos Riesgo
20-24 15-16.30 Nutricion y Seguridad Nutricién y Seminarios TFM Nutricién y Seguridad
. Seguridad Bioldgica de los Seguridad Alimentaria
Noviembre Alimentaria Alimentos Alimentaria
17-18.30 Nutricion y Seguridad Nutricién y Seminarios TFM Nutricién y Seguridad
Seguridad Bioldgica de los Seguridad Alimentaria
Alimentaria Alimentos Alimentaria
19-20.30 Nutricion y Seguridad Nutricién y Seminarios TFM Nutricién y Seguridad
Seguridad Biolégica de los Seguridad Alimentaria
Alimentaria Alimentos Alimentaria

Asignaturas obligatorias

Asignaturas optativas




Primer mdédulo. Imparticion en el Campus de la Alimentacion de Torribera
(Aula del Verdaguer)

Semana Horario Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
27 Nov - 1 15-16.30 Técnicas analiticas Técnicas analiticas | Técnicas analiticas Técnicas analiticas Técnicas analiticas en
Di en Seguridad en Seguridad en Seguridad en Seguridad Seguridad Alimentaria
IC. Alimentaria Alimentaria Alimentaria Alimentaria
17-18.30 Técnicas analiticas Técnicas analiticas | Técnicas analiticas Técnicas analiticas Técnicas analiticas en
en Seguridad en Seguridad en Seguridad en Seguridad Seguridad Alimentaria
Alimentaria Alimentaria Alimentaria Alimentaria
19-20.30 Técnicas analiticas Técnicas analiticas | Técnicas analiticas Técnicas analiticas Técnicas analiticas en
en Seguridad en Seguridad en Seguridad en Seguridad Seguridad Alimentaria
Alimentaria Alimentaria Alimentaria Alimentaria
11-15 15-16.30 Seguridad Seguridad Seguridad
L. Alimentaria: Marco Alimentaria: Alimentaria: Marco
Diciembre General y Normativo | Marco General y General y Normativo
Normativo
17-18.30 Seguridad Seguridad Seguridad
Alimentaria: Marco Alimentaria: Alimentaria: Marco
General y Normativo | Marco General y General y Normativo
Normativo
19-20.30 Seguridad Seguridad Seguridad
Alimentaria: Marco Alimentaria: Alimentaria: Marco
General y Normativo | Marco General y General y Normativo
Normativo

Asignaturas obligatorias

Asignaturas optativas
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