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Taula P.0. Oferta de titulacions oficials de grau i master al centre

Titulacions de grau impartidg Codi RUC| Credits| Tipologid"” Any Responsablede la
al centre ECTS Rifaplantacio titulacio
Grauen Ciencia i Tecnologia| 5,446 | 240 UB 2010  |Elvira Lopez Tamame
dels Aliments
Grauen Farmacid? 2500288 | 300 ITD 2009  |Viontserrat Folch
Sanchez

Grauen Nutricio Humana i | »501938| 249 ITD 2010  |Mireia Urpi Sarda
Dietética?

Titulacions de master | Codi RUC]| Credits Tipologid” Any Responsablede la

impartides al centre ECTS RQAYLJX | titulacié
Masteren Biotecnologia 4313885| 60 UB 2013 |Josefa Badia Palacin
Molecular
Masteren Desenvolupament M. Cristina Andres

oS o 4313884 B 201

LYyy2@0FOAs RQ!'|— 60 v 013 Lacueva
Masteren Gestié de Sols i INT o
Aigiies 4313253 90 (Coordina UdL 2008 Jordi Sierra Llopart
!\/Igsteren Med_lca_ments, Saly 4314751 | 60 UB 2014 Eduardo Luis Marifio
I Sistema Sanitari - Hernandez
Masteren Nutricio i INT Jose Antonio Fernand
Metabolisme 43135241 60 (Coordina UR 2012 Lopez
Masteren Recerca, . . .
Desenvolupament i Control g 4313898 | 60 uUB 2013 rarla Luisa Garcia
Medicaments opez
Masteren Seguretat 4314752| 60 INTC 2014 |M. Carmen Vidal Carc
Alimentarid?

(*) TIPOLOGIAINT-C =Interuniversitari coordinat per la YBNT =Interuniversitarj ITD= Itinerari doble

EM= Erasmus MundysUB= Cap dels anteriors.

WhFSNBAESY Hn

Universitat Pompeu Fabra
Font: Gestié Académica

L I 6Sa |
(2) Interuniversitaricoordinat per la UB en qué participemUniversitat Autobnoma de Barcelona i la

ydzl f &

RS €I

R2o0fS GAdd


https://www.educacion.gob.es/ruct/estudio.action?codigoCiclo=SC&codigoTipo=G&CodigoEstudio=2502446&actual=estudios
https://www.educacion.gob.es/ruct/estudio.action?codigoCiclo=SC&codigoTipo=G&CodigoEstudio=2500288&actual=estudios
https://www.educacion.gob.es/ruct/estudio.action?codigoCiclo=SC&codigoTipo=G&CodigoEstudio=2501938&actual=estudios
https://www.educacion.gob.es/ruct/estudio.action?codigoCiclo=SC&codigoTipo=M&CodigoEstudio=4313885&actual=estudios
https://www.educacion.gob.es/ruct/estudio.action?codigoCiclo=SC&codigoTipo=M&CodigoEstudio=4313884&actual=estudios
https://www.educacion.gob.es/ruct/estudio.action?codigoCiclo=SC&codigoTipo=M&CodigoEstudio=4313253&actual=estudios
https://www.educacion.gob.es/ruct/estudio.action?codigoCiclo=SC&codigoTipo=M&CodigoEstudio=4314751&actual=estudios
https://www.educacion.gob.es/ruct/estudio.action?codigoCiclo=SC&codigoTipo=M&CodigoEstudio=4313524&actual=estudios
https://www.educacion.gob.es/ruct/estudio.action?codigoCiclo=SC&codigoTipo=M&CodigoEstudio=4313898&actual=estudios
https://www.educacion.gob.es/ruct/estudio.action?codigoCiclo=SC&codigoTipo=M&CodigoEstudio=4314752&actual=estudios
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1. PRESENTACIO DEL GENT

[ CIOdzZ GG RS CINXYEOAI A [/ A8yOASa R&reikum! f AYSY
LYOAG 3IS23aNETAO Y 2ehsénydm¥htdeFarrha§idet qiedid comportat la £ Q
LINBASYOAl RQdzyl O2YdzyAll G y2YoNRal RQS&AGdzZRAI YyG
universitaris poden acreditar un recorregut tan lladg més de 175anyR SRAOF G | f QSy a Sy
RS CINXYLOAIFIST FSG 1jdz8§8 AYLX AOF dzyl 3INI Yy NBaLkRyal
caracteristiques i necessitats dels professionals que la societat demanda a cada moment. A més de

f QSyaSyeél Yiig, (a FRbtat @aladsdiir els ensenyament€idacia i Tecnologia dels

Aliments (CTA) deNutrici6 Humana i Dietética (NHD) t QF y& wnmc St [/ 2yasStf R
va aprovar el canvi de nom de la Facultat de Farmacia que va passar a dersmfiaeultat de
CFENXYLOAI A [/ AS8YyOAS&a RS tQI!ftAYSY(ll OAs

Itk CIOdzf GFd aQAYLI NILSAE St 3ANIdz RS CIFNYEOAL |
del setembre de 2010dles del curs 2012015, la Facultat també ofereixdable titulacio de grau
GCFNXYLEOALF A DbdziNAOAs IN#FYlF A 5ASGSGAOFE OCIE NVt

[ QSyasSyel YSyd RS /¢! KI Sadlrd FREONRG I fF CF Oc
alaUBcomatitulaciBS &S32y OAOfS St mMdbdaeNDH®3IIORISDS | C
RS D2@SNYy RS f L. @F FLINRGEFNI St LX T RQSAGdzZRA A

|.
[ Qtye wnnt f1 DSYSNIfAGFEG RS / F (I f dajfadalCeriré | LINE ¢
RQOyaSyel YSyd {dzZJSNR2N) RS biedivlad§ciuse ala Facultd& des G A OF
Farmacia9 y NBfF OAs | tF GAGdAZ I OAs RSt 3ANrdz Sy CI N
Universitari AQU Catalunyava reconeixeel nivell 3 del MECES (Mdspanyol deQualificacions

LIS NEdlicackbSzLIS NA 2 N O2NNBaLRySyid |t yA@Stt RS YL&AG!

wSaLlSOoisS I f R20f S-bhi Bt AQK: RS azNlydzl dAidayly B QA Iy
les competéncies de les dues titulacions al llarg de sis cursos académics. Aquesta doble titulacié

a4 QA Y L¥edi@nSalnient aLampus Diagonal Sqotimers 4 cursod)al/ | Y LJdzd RS £ Q! f A Y €
de Torribera(lltims 2 cursosp [ I & dzLISNI ®AS R dzdzRBR G A RRGI  LISNI
professions de farmacéutic o farmaceéutica i de dietiatéricionista.

Pel que fa alensenyaments de postgrai St & RIF NNBNE OdzNE 2 amastadsr RS YA O
oficials universitariga I'entorn de 812 masters i postgraus propRS I ! . ® ¢l Y0 S & QKl
de manera direct8 programes dedoctoratl  { NJ @&Scéala dR Soctbr@&@ & QK LI NI A OA
altres postgraus adscrits a diferents facultats de la UB o a instituts deceecCal esmentar també

la nostra participacié en altres masters oficials de la UB que no sén coordinats directament pel
nostre centre, com €s el cas dehster enNanociéncia i el @ster enBiomedicina, o en masters

coordinats conjuntament amb altres weirsitats com ara el &ster enGestié de Sols i Aiglies amb

la Universitat de Lleida, o elaster enNutricié i Metabolisme amb la Universitat Rovira i Virgili,
SYiNB RQIFItftGNB&D® ' AEN YIFIGSAEZ GFY0S KA KI LINRTFS
masters oficials adscrits a altres Facultats. La Facultat també ha participat en el Brasteus

Mundus Biohealtitomputingdes dels seus inicis fins a la seva finalitzacié I'any 2017, impartint una

part de la docéncia. En aquestster hi participavera UniversitatJosephFourier de Grenoble, la

Universitat de Barcelona, la Universitat de Tori, la Universitat de Maastriahtniversitat de

Ciencies Agronomiques i Veterinaries de ClujNapactualment la Facultat participa en una nova

@S NA A 5 t magdr BramBus Mundus denomindie in Precise Medecthque es va iniciar el

curs 20212022.En aquesta propostas'incorporen estudiants a la nostra Facultat per cursar 30



https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-i-postgraus-propis
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/doctorats
https://www.ub.edu/escoladoctorat/ca
https://www.beinprecisionmedicine.eu/
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creditsi,amésSt LINPFS&aa2Nld RS fF CFOdzZ GFd AYLIaNL SAE |
la universitat coordinadora de la proposta.

9f y2Yo NBudiangsimatficuld&s I CIF Odzf GF G RS CI N¥taDAl A/
conjunt dekensenyamert oficials de grau i mastes mantéestable aloltant dds2.690alumnes

valor corresponent a la itjana dd 1 NS & OdzNE23a 20 2 S@P6dS 2. R0Pe§dzSad Ay
alumnes matriculatgespectivament per als curs@)202021, 20212022 i 2022023) (taules

P.1.1iP.1R

Taula P.1.1Dades basiques de les titulacions oficials de grau i master impartides al centre
(curs 202-2023)

TITULACIO (GRAUS) Places | Nous |Matriculats| Titulats |Professora
Ciencia i Tecnologia dels Aliments (CTA) 80 81 308 47 135
Farmacia 3609 360 1868 280 440
Nutrici6 Humana i Dietétic{NHD) 80®@ 87 298 76 148
Total graus 500 528 2474 403
TITULACIO (MASTERS) Places | Nous |Matriculats| Titulats |Professora
Biotecnologia Molecular 70 55 57 48 85
534Sy @2t dzld- YSy i A L 40 45 45 44 40
Medicaments, Salut i Sistema Sanitari 20 7 9 7 41
I\R/lz(a;(:jei:(::’;\T,]e[:jssenvolupament i Control de 40 35 37 32 70
Seguretat Alimentaria 40 24 37 27 733
Total masters 210 166 185 157
(D58t y2YONB G201t RS L)X I OSa 2FSNILS& OFRF FyeX wun

Nutrici6 Humana i Dietétiéa ®

(2) Del nombre total de places ofertes, 20 places corresponen a la doble titulacio del gra@ HeNJXY £ O A |

| dzYF Yyl A 5ASGSGAOlI ¢

(3) Dels 73 professors del master en Seguretatehlfaria, 41 son professors de les tres universitats particip&s
UB, 14 UAB2 UPFi la resta corresponen a professocat-laboradoexternLINE O S R $ef ihiveRsitalts f céintres
de recerca, administracions o empreses agroalimeesa

Font APQUBBuUsiness Intelligend&1/10/2023) i dades propies



https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/qc_centres
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Taula P.1.2Percentatgede donesmatriculades als graus i masters universitaris de la Facultat de Farm
I A8y OASa RS f QI t A V2020202102420 20223048 St a OdzNRA 2 &

Curs 20221 Curs 202122 Curs 20223

Matriculats Dones Matriculats Dones Matriculats Dones
Ciéncia i Tecnologia dels Aliments 325 65% 322 66 % 308 68 %
Farmacia 1.891 79% 1.894 79% 1.868 79%
Nutrici6 Humana i Dietética 318 85% 307 85% 298 83%
Total Graus 2.534 78 % 2.523 78% 2.474 78%
Biotecnologia Molecular 57 51% 66 60% 57 60%
Bifii]”g’r?t':pame”t Innovati 38 71% 38 65% 45 76%
gae:ilt;erliments, Salut i Sistema 14 86% 12 83% 9 90%
Recercg, Desenvolupament i Cont 27 56% 34 63% 37 61%
de Medicaments
Seguretat Alimentaria (INCT) 29 52% 39 69 % 37 60%
Total Masters Universitaris 165 58 % 189 65% 185 65%

INT-C: Master interuniversitari coordinat per la UB;
Fonty LYF2NYS CIFOdzt GFG CFENXYELEOAF A /A8yOAS&a RS fWltaAy

En relacié a lesitulacions oficials de grautaula P.1.1.i P.1.2), i concretament en el cas de

f QSyasSyelYSydid RS CIENXYLOAFIX St y2YONB RQSaGdzRAL y
alumnes. Durant el curs 2822023, la matricula de nova entrada ha estat d®a6imnes per tant

& Q Kcbbgrtel 100% de leplaces ofetesd 5 QF |j dzSa (iSa LI I OS&A X delan O2 NNB
R20fS (AGdzE | OA b | B Pel gubliadis astGdiandynhatiidullats giaus de CTA i

NHD durant el curs 20220234 QK | NNA O+ G R tzgzYy 8 ¥ 0 NBOSIR®O tzt | ®a
SaldRRAIyiazs NBALISOUGAGlI YSYyildod [ QSy NI RialumRres y 2 dza |
a CTA 87 a NHDncloenthi els alumnes defloble grau FarmacilHDP / 2 y a A RS NI y 4 |j dzS
de 80 places per a CTA, digir a NHD ide 20 per a FarmadidDA QK | Y |ésghdSshdertes.

Cal remarcar també que el percentatge de dones matriculades és manté estable al conjunt dels
graus amb un valor del 78, que oscil-la lleugerament si considerem els graus per sgpauia

P.1.2)

Respecte a letulacions oficials de masteftaula P.1.1.i P.1.2), s@bserva can el nhombre total

RQL f dzY y I (isharsbfértNih idcdainédntirespecte al curs 2€2021amb valors del65, B89

185 matriculatsdurant els curso20202021, 20212022 i 2022023 respectivament En aquest

cas, cal destacar qued 65 %dels alumnes matriculatson donesEn aquest sentisi analitzem les

matricules del curs 20223, St y2YONB YSa StSOIri RSS8&adRAI Yy
Biotecnolaia Molecular (3,4 S3dzA & RSt & YLAGSNA RS 5S5339,02f dzLJ
Seguretat Alimentaria (37)Recerca, Desenvolupament i Control de Medicaments) (3
Medicaments, Salut i Sistema Sanit&@). (Aixi, & QK I Yy eD88 & SI&las place ofertes. El

percentatge de places cobertes per nous estudiants ha estat molt elevat, esséhBdelal naster
en5SaSy @2t dzLJ YSYy (i A dél 88yo2akhhs@henRede@d, Deseridlyiparieht i

Control de Medicaments, del 29 al naster enBiotecnologia Molecular, del 60% al naster en

Seguretat Alimentaria.
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Lafigura 1mostra la distribucio de diferents col-lectius de la Facdtfuncioé del seu genenger

al curs20222023. { dbservaquef QF £ dzYy I 4 Y I G NA Odzf I G [IF&caltatSgha Sy el Y
majoritariament dones i representen el 98 dels estudiants, mentre que als masters representen

el65: @ ! 1jdzSad YIGSAE OdzaNE | OFRSYAOZ ljdz y 38Ql yI £ A
A St LISNAZ2YIlIf ROUASYRG XA GNROAS NIl a §NABS KA LINE LI2 N,
molt elevada en ambdds col-lectil2@6 del PDI168% del PAS).

Personal Docent i Investigador Personal d'Administracio i Serveis

B Dones ® Homes m Dones = Homes

Alumnat dels ensenyaments de grau Alumnat dels ensenyaments de master

B Dones W™ Homes m Dones m Homes

Figura 1Distribucié en funcié del génere dels diferents col-lectius de la Facdi#tdega 31/12/2022(GTR)

[ @2t dzy GG RQIFYLI AFNIfQ2FSNII RSt OSyaGNB I OF
es posa de manifest en legeraccions interuniversitariegjue promouen les ofertes academiques

de la Facultat: el master oficial de Nutricio i Metabuks gestionat conjuntament amb la

Universitat Rovira i Virgiliel master enformacié permanent en Ortopedia per a Farmaceyters

coordinacié amb el Col-legi Oficial derfRaceutics de Barcelon& OF R

[ | Cl OdzAf GFG RS CIF NXYLOALI A | AS
universitarisy St /I YLJza S5AlF 32yt { dzR
Torribera.

Y OA S& doR&mpu! £ A Y S
t 2 Nlilnentacik 8¢ / 2y S,


https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/ortopedia-presentacio
https://www.cofb.org/web/guest
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ElCampus Diagonal SRS I ! . &S &aAddzZa F o6FyRF A o6l YyYRE
' ANHzLI = | tfF T2yF y2NRX Sta SyaSyel Ysyua RS
zona sud, els de ciéncies experimentals i les Facultats de Farmacia i Ciefic@dde A YSy G I OA 5

Belles Arts. Forma part deBarcelona Knowledge Campus. Y/ 0 Z [ Y Lddza RQ9E
LYGSNYIFOA2yLFE 6/9L0X 1jdzS dGFyd Sy GSN¥Sa RS R2C
AYOUGSNYI OA2Y I € NBO2y S3adzRI ® Sefveis .ci¥ntifics R Atetridldgics R Q dz)
especialitzats que permet el desenvolupament de la investigacio, tant a investigadors de la UB, com

G YoS RQIFfGNBa AyadAddzOrAzya A SYLINBaSao

— ¢
n O

En aquest Campus, la Facultat imparteix docéncia i desenvolupa la seva reeetealac
T2yl YSYyidl tYSyidz LISNBF y2 SEOfdzaA gl YSyidisz Sy QLYo
RS CINXYLOAIZT LINIL RS fF R2105¢SE M G8AL & Ot & RS NI
Biotecnologia MolecularRecerca, Desenvolupament i Contr@ Medicaments, Medicaments,
Salut i Sistema Sanitagixi com partdeldB Sa Sy @2t dzLJr YSYyd A Lyy2@I OAs F

LaCl Odzf GG RS CI N¥t OA lenelCampusDiagona SudispoSa dé Zxdificks Y Sy i | (
(AiB)ambuntotalde 25.85%® [ QSRAFAOA | O2NNBaLRy | {1 LINRY
Diagonal com a inici del Campus Diagonal Sud i inclou tant estructures de docéncia i recerca, com

F RYAYAaildNI GA diatemta decadhBelshdvadta, a mé ded d¥paitaments i aules, inclou

la bibliotecg el servei decopisteria/llibrerig les| dzft S& R Qi i Uditatdde. Liaboratoris

Docents (JLD de la Facultat, aixi com altres serveis entre els qualsobenrel bar o la sala

polivalent. El 2021 es va inaugurar una ndvaa de Simuladide Farmacia per permetre a

fQFfdzYyld FLNRFdzy RANI Sy fQ2NHFYAGTFOAs A Fdzy O
F2aaAa0SyOAlt A tQFGSYyOAs FFNXYIO8dziAOF® [ QF dzf |
RQdzy I | £ G4NJ | dzSsedsiénblpffstigueR dzNJ | G SNX S

EI/ 1 YLIzA RS f Q! f A Y, $8bicétla Santa CobBa de SrisideRed, &sNih campus de la

UB, situat a 15 km del Campus Diagonal Suésaoncentren les potencialitats a nivell docent, de

recerca i transferénciaS y £ Q& ¥ Butridig 1¢8 Eiéncies dels Aliments i la Gastronoriia

/[ ' YLza RS f Q! f A Y&®FhadaOAsi RBQICI2ZANNAWSING A A &l f dzi
UB campus (HUBc). En aquest campus, la UB dispasatie edificisdestinats a la docéncia i la
recerca,dzy S& AyaillftiftlOA2ya RQKA SN 'dath Sdificantzyina | dzf I N.
Planta Tecnologica AlimentarigGiastronomica un Nou Aularique permetran el creixement del
Campus A Y LI NI auEdeorAi G dartde laR2 0 f S G A (i dffafm@diasHER S 3 NJ- d:
part del master oficial en Sequretat Alimentarid la docéncia practica dehaster oficialen
Desenvolupament i Innovac® Q! f A.YSy (i &

9f /FYLdza RS tQ!ftAYSyidlOAs RS ¢2NNAOSNI @I ySAl
O02Y dzy O2yOSLIIS y2dzz [[dz§ FLINRBFAGE f QSELISNRAS Yy OA
tematica o sectorial. Es per aixd que, un camai el conveni amb la Diputacié de Barcelona
(propietaria delRecinte de Torribeta f QI y & wainitiar®l projecte del futur campus de

f QI tAYSYyGl OAs | Yo f ellladogénagd/ Gfl G NISSO SONXYTO Shy” GENI NI NS yy
RS f QI 6. EY%6SI¥ fiovethre del 201%l Consell de Govern de la U aprovar els
Reglamentge funcionament déa Facultat de Farmacia i Ciéncies de I'Alimentaeldel Campus

de Q! £ A YSy (il OA s(evidRfcia -2 NRhFadmediNde régim intern del Campus de

f Ol £f AYSVY il OAM selRt&rntat cONINdicdSINGT A Ofedlamentide R Sdcultaes

crea elConsell Academic de Ciencies de I'Alimentac@m a estructura per garantir la maxima
autonomia académica i de gestié dels ensenyamegiscionatsamb la Nutricid, les Ciéncies de
I'Alimentacio i la Gastronomia que s'imparteixen a la UBCdglsell Académic de Ciéncies de



https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/espais
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/biblioteca
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/copisteria
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/aules-d-informatica
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/uld
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/detall/-/detall/la-facultat-de-farmacia-i-ciencies-de-l-alimentacio-i-fedefarma-crearan-una-aula-practica-de-farmacia
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/campus_estructura.html
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyaments/detall/483721
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyaments/detall/483741
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyaments/detall/483711
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483681
https://www.diba.cat/es/web/recintes/torribera
https://web.ub.edu/web/transparencia/consell-de-govern-del-6-de-novembre-de-2019
https://web.ub.edu/documents/2724725/2834014/PUNT_6.3_Reglament_Fac.Farmacia_CCAlimentacio.pdf/f1277225-a78d-ea3b-cef0-3c6dde07f0ed?t=1674134687220
https://ubarcelona.sharepoint.com/:b:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Presentaci%C3%B3%20del%20centre/E0-1_Reglament_r%C3%A8gim_intern_Campus_AlimentacioTorribera.pdf?csf=1&web=1&e=C55C0N
https://ubarcelona.sharepoint.com/:b:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Presentaci%C3%B3%20del%20centre/E0-1_Reglament_r%C3%A8gim_intern_Campus_AlimentacioTorribera.pdf?csf=1&web=1&e=C55C0N
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I'Alimentacio es va constitir formalment el 27 de maig de 2020, i va aprovar el Reglament
Intern el 28 dejuliol de 2021.

[ ClF Odzt G4 RS CIENXNLOAI A /AS8YyOASA RS fQ!fAYSy!L
docéncia experimental, lnitat de Laboratoris Docent§JLL). Aquesta uniat ha rebut un seguit

RS NBO2ySAESYSyidGa |jdzS vy Mendibnfepgtialfen lan Sagionalld®© i A GA G |
Evaluacion de la Calidad de las Universidade¥ A Y A 8 0 SNA RQ9 RdzO OAs X [ dz i
12/08/2000), elSegell d'excel-léncia de gualititCaimpromiso Excelencia Europea (2043) Sy S

marc del programa de qualit&uropean Foundation for Quality Managem@aFQM), o IBistincid

Jaume Vicens Vives a la qualitat docent universitatidepartament de Cultura i Universitats,
Generalitat de Catalunya, DOGC 41P809/2006). La ULD &@iLJ2 & RQdzy O2yeadzyi R
preparats amb les técnigues més modernes relacionades amb les ciéncies de la salut. Al Campus
Diagonal \web ULL), aquesta unitat esta ubicada alesypla S& &aS32yIl A GSNOSNI |
1.682m*A Hn fF02NI G2NARad ! f [/ | ¥dodedtiorRtS pda Q) DelsAlY Sy ( | O A
laboratorisubicatsat QS RlArifiahd©3.468n°2 A f QSa LI A OdzZAyl A f QSaLd A
RS fQSRATAOARE&ASMPHRMDZAD YSYyd A €Ul LX AOFOAs RQdzy
laboratoris de practiques de IB Odzft G G4 € Q2 LJI A Y X G TYIOAGIS yR YIS (i NERG
AyaidltitlrOAz2zya A SldALIYSyGa FRSljdz2da A RQdzy
RQIljdzSadl dzyAldl G R20SyGo

Cal destacar també la biblioteca especialitzada en farmacia, nutricié i alimentacié que depén del
Centre de Recursds]ISNJ I f Q! LINBY Sy il G 3SCRAMUBHDE L gz@8S&REABR OK =
patrimoni documental i bibliografic extraordinari. ERAIUB va assolir e SISt f RQSEOST i
europea EFOM 400+ el 2016

[ ClF Odzf GFG RS CFENXYEOALF A [/ ASdge®alasians IRté&natiadalst A Y Sy (
(OR) participa activamentalsINE ANJ YS & SdzNB LIS dzda ERASMUSEHEMNIDNEY A R QS
RS tn O02y@SyAa RQONIaYdzZib 9 a lioz&s\ainb Ik fdrinacid FHeddzf G I
ciéncies de l'alimentacid, a Alemanya, Austria, Bélgica, Bulgaria, Eslovaquia, Eslovénia, Franca,
Finlandia, Grecia, Islandia, Italia, Noruega, Paisos Baixos, Polonia, Portugal, Republica Txeca,
Turquia i Suecia. També té cemis especifics de mobilitat amb el programa Global Faculty UB,

amb Suissa, Méxic i els Estats Units. De la mateixa manera, també hi ha oferta de mobilitat amb

dzy A@SNEAGEFG&a RQFfONBa LI oCcaza Yo ljdzs8 flla!. GS
universitat en general, dins del prograi@tobal UB Mobilitp bé el programa Erasmus+KA107, que
AyOf2dz LI 0d2a RS F2NI¥ RS fF !yAs 9dz2NRPLISI I 02Y
triar fer un Erasmus+ Practiques a qualsevol destinaeipee que sigui dins de la Unié Europea.
lljdzSadal 2FSNIF aQKF Fyld FYLXEAFYyG FYo fF Ayo2)
programes.

9f Yy2YONB RQS&0GdzRAFYyda |IjdzS KI-2023€sda 93Sndeiitle ua |
elsqueha®A y 3dzi &aQSt S |y ydutgaing &6hdomingl 5 CE - £ QidkNE o FyyURSHN

curs 202H nHM A QF LINBOALF dzyl RIE@GFEfFREFE Sy f1F Y20Af Al
/I h+L5% aSyd uwn St y2Y0NBE RQSagérdzdils gug &an ljedeS Gy
Addicionalment, la mobilitat del PDI de la Facufi@inb motiu de projectes especifics de recerca i
transferéncia de coneixemenés coherent amb la gran activitat de recerca internacional, i ho
gestiona directament I'Escola @moctorat de la UB.


https://www.ub.edu/portal/documents/34829/1439777/Reglament+Consell+Academic+de+Ci%C3%A8ncies+de+l%27Alimentaci%C3%B3.2/b6cbee22-a7f3-7dcd-a092-ff60ac0d4ce5
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/1439777/Reglament+Consell+Academic+de+Ci%C3%A8ncies+de+l%27Alimentaci%C3%B3.2/b6cbee22-a7f3-7dcd-a092-ff60ac0d4ce5
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/uld
https://web.ub.edu/ca/web/actualitat/w/segell-de-compromis-cap-a-lexcellencia-europea-200-per-a-la-unitat-de-laboratoris-docents-de-la-facultat-de-farmacia-de-la-ub-1
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/uld-diagonal
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/Unitat_Laboratoris_Docents.html
https://crai.ub.edu/ca/coneix-el-crai/biblioteques/biblioteca-farmacia
https://crai.ub.edu/ca/Noticies-butlleti/el-crai-de-la-universitat-de-barcelona-obte-el-segell-excellencia-europea-400
https://crai.ub.edu/ca/Noticies-butlleti/el-crai-de-la-universitat-de-barcelona-obte-el-segell-excellencia-europea-400
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/mobilitat
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PROGRAMES D'INTERCANVI | MOBILITAT INTERNACIONAL (INCOMING)

Programa

2018-19 2019-20 2020-21 2021-22 2022-23

Sollicitud Individual

GLOBAL UB MOBILITY

Grup de Coimbra

Conveni Especffic (fins 20/21)
Conveni Bilateral (fins 18/19)
Conveni General (fins 20/21)
Erasmus+

94

Global Mability UB

Erasmus+ amb paisos associats
Programes altres institucions
Convenis especifics

Convenis interuniversitaris
Sollicitud per lliure

Global Faculty UB

Erasmus practiques

Programa ERASMUS

4

1 1 1

2

15 10 10 14
43 38 13 49

1

2

1
4

28
52

Figura 2 Distribucié de la mobilitat internacionaD(tgoingi Incoming en funcié del programa i del curs acadén
Font: APQUBUSsIness Intelligen@28/09/2023)

9y fQFOldzr t Al G RAGSNRER2A LINPFSaaz2zNm RS I CI Odx
en la posada en marxa de la xaBldARMEU que és una alianca entre la Universitat de Barcelona

(que lidera el projecte), el Trinty @08 3S RS 5dzof Ny fF ! YABSNREAGLH G
Montpellier i la Universitat Lorand E6tvos de Budapest. El nor@ldARMEUrespon als pilars
F2yFYSyidlfa RS f Ql tChlleygediva) afysiiselceeRible)pasaddBrilli S&a o
recerca Reserachbased i mobil Mobile). La primera oferta docent de la CHAIRM: el master

Global Challenges for Sustainabilf80 ECTS), va comencar a impastirel curs 2022022. El

programa presenta una part de credits obligatoris que inclouen habilitats transversals al voltant de

la sostenibilitat, la innovacié social i la investigaci6 transdisciplinaria. La segona fase del master és
flexible i I'estudiant pot triar entre tres itinerss (Aigua, Aliments o Vida i Salyttots tres vinculats

alsobjectius de desenvolupament sostenible (ODt®) les Nacions Unides.

Ladocénciaj dz§ & QA YLI NIGSAE | f1 Cl OdzAf GG RS CI NYtLOALl
elevat de professoragl voltant de 400, que pertanyen als departaments de la Facultat, perd també
a altres facultats de la UB, tal com correspon a un projecte obert, transversal i interdisciplinari.

RS fI C
aSdz LINPFSaa2NI G A ¢

Lidzy G |
F2NXI OAs

RSadl OF NJ Sa
O2yiGAydz RI

St FSN¥Y O2YLINRYNa
RS

Y
£k

En relacié6 amb léormacié en docéncid € I CI Odzf GIlyG | £ QIONIdX GdzfRS SG/R0INZ
t NEFS&aa2Nr G RS 1 CFOdzZ GF G RS CFENXYELOALF A [/ ASYyOA
R20OSYy(d HanmMmO® [ Q202SO0GAdz LINKRYOALI f S& LINELR NDA?2
les accions de formacid RQFaaSaaz2NlyYSyid It LINRPFSaazNIa A
RQSELISNASYOASa R20SyGaz Yraidalyce yi O2yFSNBYyOA
RQdzyl YIFYySNI O2yiAydzZ RFE AEN O2Y 3 SofrfabkesN St

més especifiques adrecades a grups reduits de professorat i en altres formats. Aquesta acci6

S
R

SALISONFAOIL a8 adzylk | t£Sa FTOGAGAGEIGA F2NXIFGAODS:
ProfessionallDP-ICE de la UB.
9f O2YLINRBYNA Yo fI YAfft2Nr A Ayy20FO0OAs R20Syi

implicatenLIN2 2 SO S a
fl YAf 2N A

RQA Y Y 2 @ fual kosaxreflécteik ¢ 3¢ eleRaideBeg per a
f QaEAtSdniert, &lypOfessorabdé la fFacultat padiéipA en 12


https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/mobilitat
https://www.charm-eu.eu/ca/masters/globalchallenges
https://www.ub.edu/idp/web/
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ANMzZLIA RQAY Y2 MnORS {R2 QS & asy aO2yazfARIFGasdd !
10 projectesR Q A Yy y dogent@AVEDA actius en aquest momerd RSt & ljdzr £ & asy RS
fQFrft AYSYdl OXxmbe 3 projétds d§ deSeyta del programa Recerca en Docéncia

' VADGSNBAGENR IOWRSB5E/QIBI 1jdzS S& RSaASy@2ft dz2llSy Sy f
2FSNBAE I CIFOdzZ GFdd CNHA G RQI IFdu§anidedickd@éla GA G I

pudf AOF OAs RQSELISNASYyOASSy RS QMrirtndciaReBestmentAcai vy 2 31 (
[ 2YA4adAs RQ! @I Odzdi ®DNE | RBRQIf & dzil 2 VP 2delNe® @Sullal & RS R
2020 s aAQKlFyYy O2yOSRAG o LINEe2SOU S-higitalt2add)Jpdr &Il A dza  F
desenvolupament de projectes enfocats a la creacié de recursos, entorns, eines i materials

R Q lerleiNdtge basats en tecnologies digitls 9 Yy G NB St f & Sa GNRol St LIN
¢SOy2t53A0a o6.L¢OY dzyll SAylF RAIAGEE RQILNBYySy.
f QI fAYRBGIUEt QAYSOAG RS fQFftAYSYyidl OAs @

El projecte docent i de recerca atorga una atencié especial

a larelaci6 amb el mén professionatant en els ambits

farmaceutic, assistencial, nutricional i de restauraci® com
GFYoS Sy Sfta RQAYyy20l OAs AYRdz
relacions estretes am f Q! RYAYAAGNI OAs5 3 K2:

professionals, laboratoris farmaceéutics, i industria
FANRIFEfAYSYGENRLF & 5QI jdzSadl YI yS§
fF NBIFIfAGIG RSt Ysy LINRFTSaarzy

RSta SadGdzRAlyGa A nagSestyambits.OAf A i I
En aquest sentit, I'eina basica per transmetre tota aquesta
informacioé als nostres estudiants son les sessions de
passaport a la professiorganitzades als dos campus pel

e Sed SZ\ A RQ! 4SY O.A(%BE H? ld Uhi®edisitatdzieA I y U
'mm:‘:“"";‘“"’"“” . NOSE2yFd® ljdzSad LINRBINI Y aQz21
e e i enel/ I YLdza RS f Q! f A Ye&StfdirarQitkas RS ¢ z
SR T de forma conjunta pel professoratti Q Slj dzA LI RQ2 NA Sy
“ITINERARIS CAP A LA PROFESSIO” del SAE
Larecerca cientificas un altre dels punts cabdals Q OGA PGAGI G RS ftF CI Odzf G

RS f Q! f A WFRuyhdt hpOrfa zird refekca de qualitat i prestigi mitjancant el treball del seu

personal docentinvestigadorUn dels objectius de la Facultat és contribuir a la salut i al benestar,

Sy G206a Sta tyoAaida RS £Sa OAsSyOASa FINXYIOsdzial
professionals competents; la promocié de la recerca, innovacio i desgraroent; i la creacio,
transferéncia i difusié del coneixement.

La majoria dels investigadors pertanyergraps de recerca reconeguts per la Generalitat de

Catalunya (GRC2021dels quals 23 grups tenen com a investigador principal (IP) professorat de la

A Odzt GG o0Sa RSGFEESYy || O2ydGAydz OAs0X &A 06S UGl Y
facultats.

- GRC [2021SGR0067HBiologia Computacional i Disseny de Farmacs

- GRC [2021SGR0068Biomarcadors i Metabolomica Nutricional i dels Aliments

- GR({2021SGR00861Compostos bioactius dels aliments

- GRC [2021SGRO01106}ianes Farmacologiques en Inflamacio i Malalties Metaboliques
- GRC [2021SGR0070Hpidemiologia, Prevencio i Control de Malalties Transmissibles


http://www.ub.edu/rimda/reconeguts?field_estat_tid=All&title=&field_gid_responsable_value=&field_projecte_cencedit_value=&field_facultat_tid=129&field_convocat_ria_value=All&field_gid_linies_tid=All
http://www.ub.edu/rimda/sites/default/files/documents/DIGITALITZACIO_JULIOL23-ACTA_21%20juliol-2-signat.pdf
http://www.ub.edu/rimda/sites/default/files/documents/DIGITALITZACIO_JULIOL23-ACTA_21%20juliol-2-signat.pdf
http://www.ub.edu/rimda/sites/default/files/documents/DIGITALITZACIO_JULIOL23-ACTA_21%20juliol-2-signat.pdf
http://www.ub.edu/sae/orientacio/passaport.html
http://www.ub.edu/sae/landing/
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- GRC [2021SGR00368studi del metablisme en l'obesitat i malalties associades (METABESITY)

- GRC [2021SGR0108Harmacia Clinica | Farmacoterapia (FCFT)

- GRC [2021SGR0030@rup de Fisiologia i Nutricié Experimental (FINEX)

- GRC [2021SGR0031&rup de recerca en biodiversitat i biosistetina vegetals (GReB)

- GRC [2021SGR01579rup de Recerca en Toxicologia

- GRC [2021SGR00364rup UABUB de recerca en Medicina traslacional (GRUABUB21)

- GRC [2021SGR0028%hmunonutricio i Terapia Génica

- GRC [2021SGR00854]pids i compostos bioacti{€adena alimentaria i salut) LIBIFOOD

- GRC [2021SGR0035Kedicinal Chemistry and Pharmacology of Neurodegenerative diseases

- GRC [2021SGR00090Jeuropsicofarmacologia dels derivats amfetaminics i altres noves
substancies psicoactives

- GRC [2021SGR0035%arasitologia Humana i Animal, aspectes Basics i Aplicats

- GRC [2021SGR01088nhoto and electroresponsive micrand nanostructured functional
materials (PERMINAMAT)

- GRC [2021SGR0033#olifenols naturals i altres components bioactius presents ealiefents

- GRC [2021SGR00698roductes Naturals i Biotecnologia Vegetal

- GRC [2021SGRO00343Receptors nuclears, metabolisme energétic i terapia de les malalties del
metabolisme

- GRC [2021SGR01068&ecerca | Desenvolupament de Medicaments, Produeesaceutics i Afins

- GRC [2021SGR0023Research Group on Population Pharmacokinetics, Pharmacodynamics and
Pharmacogenomics

- GRC [2021SGR0066%istemes Nanostructurats D'alliberament Controlat De Farmacs

Per desenvolupar la recercafacultatdisp@ | RQdzya ASNIWSAA LINRPLIAA RS ac
RQIfG yA@dStt OASYUNFAO YSyOaz2yld Folya 0O02Y | LJ
de Barcelona i els Centres Cientifics i Tecnologics de la UB (CCiTUB), que donen suporta la recer

i a la innovacié desenvolupada pels grups de recerca

Als laboratoris de la Facultat es desenvolupen nombrgsojectes de recercaompetitius, tant
RS OFNLOGSNIotarAl 2 F2yIFYSydart O2Y FLXAOFGE |jdz
de la nostra capacitat formativéigura 3).

9f G20t RQAYy3INBaaza RSalbdAaAylda I NBOSNDF Sta Iy
de la maneraeguent

A 95 projectes i ajuts de recerca competitius (internacionals, estatals i autondmics)
MHPTANDPYpPpRnZoT €@
Amcn LINRP2SOGSa y2 O2YLISGAGAdzaz | edzia | €1 NE
A1 GNI OOAs A LINRPY2OAs RS GFfSydy 5dz2N>yd St a
contractes postdoctorals (1 Ramoén y Cajal; 2 Marie Curie, 3 Maria Zami&ano,
Margarita Salas, 1 investigador postdoctoral associat a projecte europeu), i 36
O2y NI OGS4 LINBR20OG2NIf&ad 5QF [dzS8aGa ny O2y{N
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COMPETITIUS NO COMPETITIUS CAPTACIO/RETENCIO GRUPS SGR
TALENT

m2021 m2022

Figura3.b 2 Y6 N’ R QA y Lattinguts 8Sanyis B0019 R
Font9f I 02NJ OAs LINBLALF | LI NIAN RS RFRS& R

5QFf GN} o6l olffutsD2 Y HiNB ASAA T I Bgurdd0l P& 1 RE& Gk Ok NK 4
publicat 1.381 articles en revistes, dels quals 560 estan en el primer quartil (Q1) i 170 en el Q2
segonsWeb of Scienc® 2 2{ 0 ® { QKIYy Lzt AOFd wmnm O2y{NROGdzO
contribucions en congressos. Pel que fa & (G NI} yAFSNBEYOAl RS O2ySAESY
patentsi programaris

9f & 3INMzZIA RS NBOSNDODF RS fF CFOdz GFdG Sa RA&UGNR
instituts de recerca de la UB Sy i & ljdzr fa KA KIF fQLya&addAdGdzi
bry2O0A8yOAL A bly2i80y2f23AF o6Lbn!t QY & (OM{ydaid A
bSdINRPOASYOASa: fQLyadAddzi RS wSOSNDI 2ibtfled b gz B O
Recerca de la Biodiversitat (IRBio).

ARTICLES ARTICLES Q1 WOBRTICLES Q2 WOSCAPITOLS LLIBRETENTS/PROGRAMARDNGRESSOS

Figura4. Activitat de recercaqutputs) al centre en els anys 2021 i 2022
C2yidyY 9fFo02NFOAs LINBLWALF | LI NGANI RS RIF
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[ F Cl Odzft GF G 2 NB ISgfinéri de RecreatSEntithkB TeRS|00k Qirsisixen

en una série de conferéncies de recefcalzS A YLI NISAESYy Ay@SaidAidl R2NA
centres de recerca, amb accés lliure a tothom que estigui interessat en dssigjue formen part

RQdzyl FOGABAGEG RS MNB Q2 ytSAIEISHSYIHIG dR S9 £O NEINRRA T %14 &3
doctorat poden obtenir acreditacio IBIRE. Les presentacions corresponents als dos programes de
seminaris estan a disposicié de tothom com un valués material didactic, bé sigui a la pagina web de

la Faculat o al Diposit Digital de la UB.

9f 58LINIFYSY(d RS bdzZiNAOAsST /AsyOASE RS Q! A
d{ SYA Yl NA a(evitiéciesSHDE)NERP (£): Caledari seminaris de Recerca organitzats

LISt RSLI NI YSYid RS bdziNAOAsYT OASYOA $ambterBest Q! f A Y
GAYOdzZ FGa Yo ftQLYoAlG RS tQFftAYSYy(dlFOAs A € &S:

Un dels objectius de la Facultat és contritala salut i al benestar, en tots els ambits de les ciéncies
FINYEFO8dziAljdzSa A RS fQlFtAYSYyidlI OAsxT YAlalycel yi ¢
de la recerca, innovacio i desenvolupament; i la creacid, transferéncia i difusié del coneixement.

. Per incidir en lgromocio de larecerc& Y 4 NB f QI f dzYy I =

=i UNIVERSITAT»: ¢ |aboracio amb I@atedra UBDANONHubicada al Campus de

i BARCELONA (g ¢ 1 YSy (Gl OAs RS ¢2RQNWVESMNnmDp GFyd

Catedra UBDANONE per reconéixer els millors Treballs Finals de
Catedra DANONE Grau (TFG) dels graus MéiDi deCTARS tF | . & [ Q2028

=" { NBYA Sa LRGSYOAINI St O2ySAESYSyi
la nutricio, la seguretat alimentaria i astronomia Una altra

FOGAGAGEG RQIIjdzSadlF OLdSRNI &2 ystuddntd dewlgialSa RQL

(NHD, CTA i CQifarmen equips multidisciplinaris imentoritzats per professionals de I'empresa

donen resposta a reptes plantejats per Danbne 2 LJi | yG GF Y0 S f QSljdzA LI 3 dz vy«

i Ylusm‘é aSyiaAriaz A LYo ¢
GdzRALFydi&d RS oFGEATESNF G ¢

YoS RQS&GLF 0f A Ndlesh ami ly &efitfest Rl NJ ¢
RQSyaSyelryYSyid RS aSOdeyeREN& I = I
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PREMIS R
UB-Santander S

a Treballs de Recerca -
de Batxillerat Santanderals millors treballs de recesicde batxillerat. La

modalitat dels Premi§¥)B Santander de la Facultat inclou
treballs relacionats amb els graus de: Ciencia i Tecnologia dels
Aliments, Farmacia, i Nutrici®6 Humana i Dietética.

edicio 2023

A més, els estudiants de tercer i quart curs del grau dec@ién

" 56 Tecnologia dels Aliments participen en Rlojecte Moritz
Mo Un University (3a edicié 20222023 en el qual participen totes les
NI i universitats catalanes amb ['objectiu de competir per a

I'elaboracié de la millor cervesa artesanal.

A aquestes activitats cal afegir el concurs anual PharmaNewsnglou el premi Fedefarma, dirigit
als estudiants el grau de Farmaciagspecialment els que cursen els darrers anys i que té com a
finalitat desenvolupar amb profunditat algun tema cientific que hagi estat noticia en aquell periode.

La nostra Facultano sols pretén formar bons professionals en I'ambit de la salut, sinécouea
Universitat Publicapretén incidir en la formacié de nous i millors ciutadans que participin en el


https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/seminaris-de-recerca-de-la-facultat-de-farmacia
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/seminaris-de-recerca-de-la-facultat-de-farmacia
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Presentaci%C3%B3%20del%20centre/E0-2%20Seminaris%20Recerca%20CTorribera?csf=1&web=1&e=AjPIxk
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Presentaci%C3%B3%20del%20centre/E0-2%20Seminaris%20Recerca%20CTorribera?csf=1&web=1&e=AjPIxk
https://www.ub.edu/web/ub/ca/menu_eines/noticies/2015/05/069.html
https://www.ub.edu/futurs/treball-de-recerca-de-batxillerat/premi-ub-santander-de-la-facultat-de-farmacia-i-ciencies-de
https://www.ub.edu/futurs/treball-de-recerca-de-batxillerat/premi-ub-santander-de-la-facultat-de-farmacia-i-ciencies-de
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/documents/projecte%20Moritz%20University.pdf
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/documents/projecte%20Moritz%20University.pdf
https://www.ub.edu/portal/web/quimica/detall/-/detall/la-tercera-edicio-de-moritz-university-en-marxa
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RSaSy@2f dzlJ YSY (G RQdzy Ysy 7FdzidzNJ Yal fioktrg2 dldmnat & LIS NJ
participar en actuacions promogudes per la UB, com sén:

Els premiClara Campoamor i Rosalifdanklin al millor TEG i TFib perspectiva de génere
(figuraB)® 9f a t NBYA&a Sadly FAYlIyYyeiGa LSt +AOSNBOI
YAfE2N) ¢CDX GFYoS LISN) fQLyaidAaddzi /FdFrtt RS f Sa
la integracio de la perspectiva de génere a la recerca i a la docéencia, i donar visibilitat a la recerca
Sy 38ySNB ljdzS FI fQFfdzvyyl o

No

ER
CELONA

PREMS v PREMIPOSﬁERS

DE SOSTENIBILITAT I DRET:

PER A TREBALLS DE GRAU

ROSALIND FRANKLIN i

/

CEPTES *
0 & e
iy

p CA
RECER
=7

@ ALIANCES

VEDICIO 2022-2023

| i
V EDICI0 2022-2023
PRESENTACIO DE POSTERS

FINS AL 14 DE JULIOL DE 2023

Mésinformacio: Fundadié Solid:

B Prioiguatiar Binane, @ PrioiguALTar

Figurab. Cartells dels premi€lara Campoamor, Rosalind FrankRosters de sostenibilitat i drets
humansdel curs 2022023

El premiPosters de Sostenibilitat i Drets Humdfigura5) per a estudiants de la UB convocats per
fl CdzyRFOAs {2fARFNARGFG . A fQULYDIOAEGdJzivoRS Q%4

RQAYLX AOI NJ I O2Ydzy AUl & dzy A GSNBEAGLNRL Sy ft R
sostenible i la proteccidels drets humans.

5QF f 4 NI 0ol yiRdovaciofi el tr@nsfaréhiidlde Gondk€meht estat també un dels

SAE24& Ofldz RSadGlOFLotSa + tF CFOdzZ GFiG RS CF Nyt O
millora i renovacié i en total conflmeia amb la industria farmaceutica i alimentaria i els sectors
LINEFSaarzylfta FFFAyas FSG 1jdzS Sa LIal RS YIFYyATFES
recerca i de serveis signats amb empreses i institucions a través de la Fundacié Bosch i Gimpera
(FBG) de la UB.

Finalment, cal destacar la implicacio i el compromis del professorat leclatat de Farmacia i

/| A8y OASa RS enfel!piodesssyinheraddts m la seva tasca docent, investigadora,
ROQAYY2@F OAs A RS Y hdduteNjbie laRFaculatlestdjpdepafadalper ivféxir d 2 K A
fQlFLfdzyyl G dzya SyaSyeéerySyida RS ljdza tAdFGY dzyl | C
serveis que necessitaran durant el seu pas pé&imi@ersitat de Barcelona (UBTal remarcar que

la UBestaentre les 100 primeres universitats del mén15 disciplinesentre les que destaguem

les arees de Ciencies Agricoles i Biologiques i tad€afogia, Toxicologia i Farmacia segons els

SClmago Institutions Rankings la UBocupa el lloc 90 del mom\ mésdos deles professoes del



https://www.ub.edu/web/ub/ca/sites/genere/Detalls/premis-treball-tfg-tfm.html
http://www.solidaritat.ub.edu/premi-posters/
https://web.ub.edu/ca/web/actualitat/w/millora-de-posicions-en-els-scimago-institutions-rankings
https://www.scimagoir.com/
https://www.ub.edu/web/ub/ca/sites/genere/Detalls/premis-treball-tfg-tfm.html
http://www.solidaritat.ub.edu/premi-posters/
http://www.solidaritat.ub.edu/premi-posters/
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RSLI NIl YSYyGd RS bdziNAOAs S [/ AS yidlradlatcehStenferé 18 A YSy i
llista del2021i del 2022 dels cientifics més influents al mon segadtighly Cited Researchee

Qarivate AnalyticsevidénciaEG3. Evidencies ranquing profegsb departamentde Nutricio,

| A8y OASa RS f Q! f A).YRespécte @A2023r&s d® lesi pidfeBsyredsl dtat
departamenti dos professors del master en Seguretat Alimentasgatroben entreel 2% dels

cientifics amb més influéngisegons la nova actualitzacié dedkase de dadeque publica el grup

editorial Elsevier, coneguda com ranquing de StanferddénciaEG4: personal investigador de la

UB amb més influenda



https://web.ub.edu/ca/web/actualitat/w/the-ub-is-once-more-the-leading-institution-in-spain-with-most-researchers-among-the-highly-cited-worldwide
https://web.ub.edu/ca/web/actualitat/w/ub-researchers-among-the-most-cited-worldwide-
https://recognition.webofscience.com/awards/highly-cited/2021/
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Presentaci%C3%B3%20del%20centre?csf=1&web=1&e=ezkL9X
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Presentaci%C3%B3%20del%20centre?csf=1&web=1&e=ezkL9X
https://web.ub.edu/documents/2710030/12628175/cient%C3%ADficsUB.xlsx/01c7d08d-36a1-ee8a-b937-5e0569c0397f?t=1696841699065
https://web.ub.edu/ca/web/actualitat/w/cient%C3%ADfics-ub-mes-influents
https://web.ub.edu/ca/web/actualitat/w/cient%C3%ADfics-ub-mes-influents
https://elsevier.digitalcommonsdata.com/datasets/btchxktzyw/4
https://ubarcelona.sharepoint.com/:x:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Presentaci%C3%B3%20del%20centre/E0-3_cient%C3%ADficsUB.xlsx?d=weac2a492f2da4a079175794dca334ebb&csf=1&web=1&e=UI2LMx
https://ubarcelona.sharepoint.com/:x:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Presentaci%C3%B3%20del%20centre/E0-3_cient%C3%ADficsUB.xlsx?d=weac2a492f2da4a079175794dca334ebb&csf=1&web=1&e=UI2LMx

u»
<
O«
>
(V)
ax

16| Universitatde Barcelong CI Odzft G & RS CIF NYLOALF A [ A
Acreditaciég 2024
Master enSeguretat Alimentaria

2.PROCESBLABORACI®Y9 [ Q! ! ¢hLbChwa?o

ZYSyi Yy | @dsterlj dzI f &

ljdzSaid Fdzi2AyF2NX¥S S& dzy R2 Od S
a20YSUNB | I ONBRAGI C

oficialde Seguretat Alimentaria (Sh)dzS & QK RS

t SNI St F02NI NI FljdzSad AyF2NX¥Ss tF /2YA&aaAis RS vdz
obtingudaat QF ONBRAGF OAs RS 3N} dza A YLAGSNB dzy A GSNAE)
5ANBOGNRKdza  LISNJ | fRa@e$etitacid AdldesQifulmcions $d 1a UBA Vishes4202 S &
elaborades pef Q! 38§y OAl RS t2f NGAIljdzS&a A vdzZ f AGPED RS €I
024 sobref Q !di@&diddels titols oficials de grau i master

La primera fase va ser planificar el pro&®f I 0 2 N} OAs RS f QI dzi2AaF2N¥Y S
coordinadora del mastef28 de marg¢ de 2023} aseguentreunié de treball es va realitzat 12

RQI 6 INB2BamR IS preséncia dia Dra. Roser Fisajcedegana dejualitat i Innovacio, |®ra.

M. Carmen Vidallirectora del naster, les professores del master Dra. M. Teresa Veciana i Dra. M.

Luz Latorre, i la técnica de qualidta RosaM! LI NAOA2d [ Q2062S0GAdz RS (I
cronogramad L AA 0 A RSOSNNAYIFNI £ O2YLRaAlDawmioRE / 2 YA (
aQl O2NRSy Sfa OdaNB2a I OFRs§YAOaQf dB8B KdzgzNS ¥ LIRS ¢
SharePoinbn poder penjar tota la documentastdo ¢ Y6 S aQlF O2NRF €1 RFEGIF L
membres proposats dél 2 YA (18 RQ! @(CA.dz- OAs Ly G SNy

EICAI es va constituir elm R QI 0 NXefidengi& $harePaimota constitucio Chlamb la
seguent composici6

COMPOSICIO DEDMITES &VALUACIO INTERNO W | [ Q! / wBISAL ¢ !
Nom Carrec
Roser Fisa Saladrigas Vicedegana dgualitat iinnovaciq i presidenta del CAl
Angels Franch Masferrer Vicedeganacadémica

Vicedegdairector del Consell Académic de Ciéncies de
f QI ftAYSY(l OAs

Maria Carmen Vidal Carou Coordinadora deinaster enSeguretat Alimentaria (MSA)
M. TeresaVeciana Nogués Professora del MSBB

Manuela Herdndez Herrero Professora del MSA UAB

Maria Luz Latorre Moratalla Professora del MSA UAB®oordinadoralel TFM

Pedro Fermin Marrero Gonzale

Laura Vendrell Ferrer Estudiant del MSAns el 30 setembre de 2023

Sandino Subirana Perez Estudiant del MSA gartir del novembre de 2023

Anna Rodriguez Noria Administradora de Centre

Marta Balderas Castellnou Administraci6 Campus Alimentacio de Torribera
Gemma Barea Moya { SONBGIFNRAF RQOaGdzZRAIFIYyGaA A
Rosa MAparicio Pelegrin Técnica de qualitat i secretaria del CAl

En aquest primergeuniodel CAE QF O2 NRI St O NRyasthatuiés obligafories NB 6 | f f
j dzS a SN}y 2 bl ahyieSelsReus obrhpbriertsh

En quan a la distribucio de lesquesperat Q St | RS NF OR dzE A ORANIRY S


https://www.ub.edu/portal/documents/6842414/8189969/Directrius_UB_Acredita_visit_2024_v1.pdf/dccae722-dbd6-c7b7-ddc7-7d8855253154
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://ubarcelona.sharepoint.com/:b:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/EVID%C3%88NCIES%20VINCULADES%20A%20LES%20DIFERENTS%20FASES%20DEL%20PROC%C3%89S%20D%27ELABORACI%C3%93%20I%20APROVACI%C3%93%20DE%20L%27AUTOINFORME/Actes%20CAI/Acta_01_Constituci%C3%B3%20CAI-21-04-2023.pdf?csf=1&web=1&e=RQCdoF
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T [ QI yt A adstion? $elativeS atentye\com la presentacio del centre, el procés
RQSt I 62 NIQO Azl 2 RefsTeatdiNaiis2, 3, 5.1 i 5.3 el pdaran a terme
LINR Y OA LI £ YSy O YioQ Slf dzzaaldzLi2 NTil yRISE {0l Gaipugdea (0 NI O A
f Q! f AYSyil OlasecnRéSdegatitaiNarséciideR Mtudiants iDocéncia del
/ ' YLdza RS tQlfAYSY(dlFI OAs RS ¢2NNAOGSNI
1 [ @dlisi deles questions relacionades amb el desplegament daster en Seguretat
Alimentara (estandards 1, 45.21 6) el duran a terme la coordinadora del master
juntament amb el professorat QS a G dzZRA Ry G I A Y ISESmBhishiDedencia R Q
RSt / YLz RS Q! fAYSYyll OAs RS ¢2NNRAROSNI o
1 Es fixa també elatendari de treball per a les properes reunions (veure taula 1)

t SNJ LRRSNJ O22NRAYI NI St GNBoltfx Sa RAaLRal RQ
R20dzySyida NBfFOA2ylGa Yo fQF ONBRAGEFOAsS fSa
nom GAB@S& LISNI I fQStFr02NFOAs RS fQldzi2a2AyF2NYS A
JdzF NRIINJ G28GSa tSa SOARSYyOASa A t£Sa RAFSNBy
membres. El treball en xarxa peetna treballar de manera col-labativa compartint els recursos i

facilitant la revisié de tots els documents per part dels membres del CAI.

5QFfGNF oFyRIZT Q! 38§y OAl RS t2f NGAljdzS&a RS vdz f A
especificament com arepositoride leseyld®A S& | a2 OA | RI§ualesdofa@ bcdes 2 A y F 2
asYSYoNB& RSt /2YAGS RQ! @ fdzZd OAs 9EGSNYl o6/1900®

El CAl es reuneix el 8/5/23 i el 8/6/23. En aquesta tercera reunié és comunica qué, amb data 7/6/23
fQl 38§y OALF RS t 2t NGA lpdaBdnicak lar@ RIATFA DI ODARS RISI ! . F
fQFrdzi2AYyF2NN¥VSIT 1jdzS LI &aal RSt Hgp RS 2dzZ ABht RS
aquesta mateixa reunio és decideix inclobire f QI dziiles HayleE 8eNMr§202023i refer els
estandads acabat¥F A ya | [jdzSad Y2YSyd |jdzS & QKI-2021840216 2 N> G
2022

$ i
f

En els dies posteriors a aquesta reurdi@/6/23), es fixa un nou calendari de treball, que modifica

f Q2NAIAYLFE A ljdzSRIF Sadlof SNI GFf O02Y Sa RSOt
9f O2YAGSsS Sa NBdzySAE tS8a RIFIRSa LI Ol RSa FTAyaA
O2YSyYydl N £t NBRIOOAs RSt & | LlkoNdértatsah calanda?i. L&A G L Yy R
NBdzyA2ya aQKlFy FSG (2G§Sa SsklsnginpbredjsquedStaniubicatOA € A (|
a campus i/o universitats diferents.

' LJF NI RSfa YSYoNBa RSt /'L dFYoS KrFEy O2ftifl o2N
I f GNBa YSYONB& RS I CIOdzA GFdd ! AENZenfed@lj dzA LI R
recerca, professorat, instal-lacions, serveis, web i estudiants i la SED ha subministrat dades
academiques actualitzades. A més del professorat responsable de les assignatures seleccionades
LISNJ I £ QF ONBRAGI OAsE GF YONBAKRYWAO0ODTE SBI RENT &  LIdzy
6t! ¢0X RS tQhFAOAYl RS wSft | OARd¢af dLMYUGZS NSO YR (I
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Taula 1:Calendari de treball del CAl

CALENDARE TREBALL

Data Hora | Apartats/Estandards a revisar

1 Constitucié CAl
21/04/23 [13.00 h § Fixacio del calendari de reunions i distribucié de tasques entre els membreg
CAl

Revisié dels segilents apartats:

Presentacio

Estandard 1 Qualitat del programa formatiu
Estandard 2 Pertinéncia de lanformacio publica

08/5/23 [13.00 h

Estandard 3 Eficacia del sistema intern de garantia de la qualitat
Estandard 4 Adequacio del professorat al programa formatiu
Estandard59 FA OL OAl RSt a airadsSvySa RS adz
0 Subestandard.l: Personal de suport a la docéncia
0 Subestandard.3: Recursos materials

=A =4 4|4 =4 =4

08/6/23 [13:00 h

En aquestadata@ | y dzf 1 f Sy propSsadedNdsS dmyfdgranfazel calendari

NOU CALENDARI DE TREBALLG F 6 € SNII | LI NIIANJ RS I Y
(implica revisi6 i actualitzacié dels estandards ja completats per incloure les dates del cv292822

Data Hora Apartats/Estandards a revis@ctualitzar
1 Presentaci®A actualitzacio
29/09/23 [13:00 h § Estandard 1Qualitat del programa formatig, revisio i actualitzacié
1 Estandard 2Pertinéncia de la informacié publiéa revisio i actualitzacié
1 Estandard 4 Adequacio del professorat al programa formagjurevisio i

19/10/23 [13:00 h ) )
actualitzacio

| Estandard 5Eficaciadela A a1 SYSa RS adzZLl2 NI + fQ
0 Subestandard.1: Personal de suport a la docengiaevisié i actualitzacio
0 Subestandargy HY { SNIBSA & RQ2NASyYy Gl OAs
0 Subestandard.3: Recursos materials revisié i actualitzacio

Estandard 3Eficacia del sistema intern de garantia de la qualtatevisié

Estandard 6 Qualitat dels resultats del programa formatiu

Revisi6 final

03/12/23 |13:00 h

11/12/23 |13:30 h

17/01/24 |12:00 h

I OOSLIi OAs RS Q! dzi2AyT2NX¥S LISNJI |

El CAIl egeuneix el17 de gener del2024, dzy 02 LJ St I 0 2 Na& fi Q I GXO\G_BRINIVASs
f QI dzii 2 peypar2dNdotS els membres.

[ QSELIRZ aA OAs  LIpdoftarla@dmuriRad univedskayiaFe® f1bRle genermitjancant
publicaciédurant 20 dies naturala la ggina web del centre i comradticiail (i NJ @h&n&ra R Q dzy

la pagina principal. Tangtesfa lanotificacio per correu electronic a tota la comitat universitaria.

¢NI YyAO2NNBIdzii |1jdzSaid LISNN2RSSE aQl yIAfON FISES A £S5y
f QL dzi2AYyF2NY¥So


https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/detall/-/detall/es-fa-public-el-19-de-gener-de-2024-l-autoinforme-d-acreditacio-del-master-en-seguretat-alimentaria
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Finalment, es presenta el documentla Comissi6 de Qualitatep a la seva aprovacio i

LI2a0iSNA2NXYSyGs &S a2dYSd I NXGATFTAOFOAs LISt [ 2y
Comissio Académic®osteriorment es trametb Q! 38y OAl RS t 2t NGAljdzSa A v
arribar aAQU Catalunya. Lavisit RSt /!9 Sadt LINB@AadGlr LISNIF £ |

La relacio de les actele les reunions del CAs pd consultar &4SharePoint


https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/EVID%C3%88NCIES%20VINCULADES%20A%20LES%20DIFERENTS%20FASES%20DEL%20PROC%C3%89S%20D%27ELABORACI%C3%93%20I%20APROVACI%C3%93%20DE%20L%27AUTOINFORME/Actes%20CAI?csf=1&web=1&e=fFgSPN
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3.0 b" [ L{L 5 %NTDIELYESTANDARBEORATS

El master enSeguretat Amentaria és interuniversitari i desenvolupat per tres universitats: la
Universitat de Barcelona (UB), la Universitat Autbnoma de Barcelona (UAB) i la Universitat Pompeu
Fabra (UPF) i el coordina la UB. El 10 de feler2014 els tres rectors de les universitats implicades

van signar etonvenilJSNJ | £+ NBFEAGT F OAs RQIFIjdzS&ad YLaidSNI A

En el desenvolupament de¥t a i SNJ KA O2fi1fFo0o2NBy {GlYoS fQ! 3.
't AYSYGLNRLI RS Q! 3syOAl RS {Ilftdzi tgofAOl RS
lfAYSYdGFOAs A ! ASYRIF  wdzNT f RS I DSYSNIftAGLlG
entitats, no només en el disseny dels programes docents i la seva imparticio, sindé també en la
RATdzaAs RSt YLAaGSNE A Sy QI O2ft ARl RQIfdzyySa |1

9f YLAaGSNI I OGdzr £ 1jdzS Sa @+ @S nadifickadldlguseés ¢ RS
desenvolupava des del curs 262809 i, per tant, es considera un master forca consolidat dins de
f Q2FSNIF RS fF ! yYAGSNERAGIG RS . FNOSt2yIl o

Totique és un master que es fa a les tres universitats participants, la UB com a eotiataxbora,
és laresponsable de la gesti6 de les preinscripcions i matricules, aixi com de les actes i de la custodia
dels expedients dels alumnes.

[ Q20 2SOUR%E ICLENINI 6 RQF O2NR Yo St 1jdzS Sa gt
formarLINRP FSaaAaz2yltta OF LI e2a RQIOdda NI Yo ol asSa
RSfa NBLIISa ljdzS Sa LIk IydaS3aSy Sy ftQtyYoeoAd RS f

alimentaria, amb capacitat per integrae en equips de treball enstitucions i empreses publiques

o privades, aportant competéncies adequades per a les activitats relacionades amb la prevencio,
detecci6, avaluacid, gestid, comunicacio i presa de decisions relacionades amb la seguretat
alimentaria. Igualment, els titats del naster enSeguretat Alimentaria estaran en disposicié

R QA y O ssdldnjackitalklde recerca i de doctorat en el sector public o privat.

La sevamissi6 és aportar una visio transversal i amplia dels diferents ambits de la seguretat
alimentaria ¢ f QSY 02Ny | INRFfAYSYGFrNASE AyaSaNrydas
interrelacié entre els diferents actors i/o activitats que participen en la cadena alimentaria. Aquesta

és la principal ra6 de la col-laboracié destacada de les administsaiciyganismes especialitzats

Sy fSa 01 aljdzS a RS 3SaidAs NEfl OA2yl RSa Yo f|
O2yaSIiNsyOASa a20A2S02y5YAljdzSa RS tSa ONR&aAE |
LYOAGD KIF3IA RQAYO2 NLENds bMéntifits Y @cpdogids, alfed &ondikénfedts | a
NBfFOAZ2Y Il Ga Yo fF O2YdzyAOF OAs Sy aS3daNB GG b
del risc és, per tant, una de las linies formatives del master.

El naster enSeguretat Alimentaria ggorta a terme per donar resposta a la demanda de titulats
especialitzats en tasques relacionades amb la seguretat alimentaria, que actualment sén
RSaSy@2f dzLd RSa LISNJ LINPFSaaAz2zylfta Yo GAGdzZ | OA:
especifica i espeditzada en el concepte global de seguretat alimentaria.


http://www.ub.edu/gestio-ensenyaments/Farmacia/M050C_conveni_1%20(castella).pdf
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3.1. ESTANDARD 1. QUALITAT DEL PROGRAMA FORMATIU
odPmMdmM wSadz GFGa RQIFILINBYySydald3asS LINBGSaza A L

Elweb deGestioRS I vdzZl f Al G RS € CI Odzf (i FRIA aRL32 ad NvCxdgy
apartat especific obert sobre els processosdeficacio, sequimentsnodificacio i acreditacio de

les titulacion® 9y Il ljdzSada SaLl A aQKA LR2RSYy {GNRBolFNJ G20°¢
RS OSNATAOFOAs SySaSa LISt | 2yasStt RQ! yAOBSNRERA
seguiment del master enSegureta Alimentaria.També dona accés a leades i indicadordel MSA

facilitades per la UBaccessibles des dgliadre de comandament d8lusiness Intelligence

9fa 202800 Adza Rkl dnbBeBuyetyAlineitais sorRcBrisisterits amb els que es

van plantejar en el procés de verificaci6é i la practica ha mostrat la solidesa dels objectius
RQFLINBYSYy (Gl 638 LINBGA&(l2ad tgé sON tobiefehts &nb & tMarc NB & dzt
[ Tarftt RS vdzZ f ATAOFOAZ2Y A LISNI I f Q9RdzOF OAs { dzLJS
analitzats amb les competéncies dels titols de grau que donen accés al rBastatenciaue no

hi ha reiteracions i que dibuixam perfil curricular progressiu i adequat al nivell formatiu de cada

fase.

[ QI O iaster énSeyuretat Alimentaria va seerifA O (i f ®eés yaacreditareli?2018Des

RQIf SAK2NBa y2 KA KIF KIF3dzi Y2RAFAOIOA2ya &AAIYAT
LISGAGE T 2dzadl YSyida RS fpefif del dodipdténdiddl als Bifettius O dzNINN C
RQILINBYSY G638 RS 1 GAGdZFOAs &AQKIY LINERAZOG Y7

55a RS fI ¢6S060 RSt araaidSyl RQl &asSardzbklpdt Sogedir A y (i SN
als processos especifics de qualitat (PEQ) relacionats amb la verificacié, seguiment, revisié, millora,
acreditacid i extincié dels programes formati@gEQ 020021, 022, 023 i 024

3.1.2 Accés i oferta de places

Aquest apartat de I'estandard 1, ha tingut en compte les dalé&s  WSMIALdRI Business

Intelligence les dades dePolitica de Qualitat de la UB i les dades propies de matriculigcia
{SONBGINAI RQOAGIRAIY(GA A 5208y OA ElCéntr@disgosaR St/ |
RSt LINPOSa SaLISONTAO RS ljdad tAdGrdG o6t9vo 1jdzS RST
estudiantsdemastet(9v._nnY 5SFAYVAOAs RSEf ISNFAf RQAYIANBAS
mastel).

(a) AdequacidelLISNF A f RQAYy3INBaA

Al master en SeguretatAlimentari& St LISNF At RQl Od@gniat iRiGutaza 1aS & ( dzR A
YSYSNAF RS OSNAFAOFOAs Az LISNI G y{dx SRS |HH OMts A R
LISNFAf S& @GLrt2Nr GSyAyd Sy O02YLIiS ftF+ GAlGdZ | OAs

wSAaLISOGsS |t fadiad#l.2-10 Aasfiguir BL2-NEegiBnfsds mbstraf et perfil
ROAYINBA RSt a | di¥ef 8riSegirétal NIméndixfial ein doted les edicions
realitzades des de la seva verificacio.


https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/verificacio-seguiment-modificacio-acreditacio
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/verificacio-seguiment-modificacio-acreditacio
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/acreditacio-titulacions-de-master
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/6526068/Mem%C3%B2ria+verificada/fe39b4f8-4b01-bbb2-f0e7-4beefa870ae8
https://estudis.aqu.cat/informes/Web/Titulacio/Detall?titulacioId=10988&titulacioId=10988
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=M050C#seguiment
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/business-intelligence
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/business-intelligence
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/qc
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
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/[ 2Y & QhlBaOR12 i a lafigura E.1.21 a les tres primeres edicions delaster en

Seguretat AlimertNA | £ GAGdz I OAs RQIFIOO0OSa YSa FNBI NSy
Humana i Dietética. En canvi, a partir del curs 2BAIB la titulacio més freqlent entre els

estudiants de nou ingrés ha estat sempregehu de Ciéncia i Teolbgia dels Aliments. La
llicenciaturagrau de veterinaria assoli tambéabIJNR LJ2 NOA s AYLERNIIFydG RS f Ql f
edicions delmaster perd, en els Ultims anys, la seva presencia és menys important. Biologia,
Bioquimica, Biotecnologi@gncies Anbientals diverses Enginyeries relacionades amb la produccio
agroalimentaria, Farmacia o Quimica son titulacions que han estat presents en moltes de les
edicions del master, tot i que amb una menor presencia que les antdbiessacar que en el darrer

cus2022H nHo Sf LISNDSydl d3s RQI fdzyySa LINRPOSRSyGa
important. Desdel curs 2012020 hem comptat també amb alumnes procedents gelu de
CeyOASa& /dA AYENARSA A DI aidNRByYy5 YA lidfvarsa i adableNsB & G | R
funcio del curs

TaulaElL2-1.9 a(idzZRA & RS LINE OS RiaigfeOenSegureAlimedtariadzy déll
curs 20142015 al curs 2B2-2023¢%:°> RS GAGdzZ | OA2ya R

Titulacié d'accés 2014-1592015-16 |[2016-17 |2017-18 [2018-19 {2019-20 (2022-21 (2021-22 |2022-23
Biologia 7,7 10,2 3,0 10,3 6,5 13,0 5,3 5,9 4,2
Bioquimica 7,7 0,0 0,0 0,0 3.2 0,0 0,0 2,9 0,0
Biotecnologia 7,7 54 9,1 3,4 9,7 0,0 53 0,0 4,2
Ciencies Ambientals| 0,0 54 0,0 3,4 0,0 0,0 0,0 2,9 0,0
Ciencia i Tecnologia

dels Aliments 11,5 21,6 15,5 31,0 29,0 34,8 47,4 26,5 29,2
Ciencies Culinaries i

Gastronomiques 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 43 53 29 0,0
Enginyeria Agronoma 0,0 10,8 3,0 3,4 3,2 4,3 0,0 0,0 4,2
Enginyeria Alimentaria 0,0 0,0 12,3 0,0 3,2 0,0 10,5 5,9 25,0
Enginieria

Agropecuaria 0,0 0,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0
Engineria Técnica

Agricola 0,0 2,7 0,0 0,0 3,2 0,0 0,0 0,0 0,0
Altres Enginyeries 0,0 0,0 0,0 0,0 3,2 4,3 0,0 2,9 4,2
Farmacia 0,0 0,0 3,0 0,0 0,0 4,3 0,0 0,0 42
Microbiologia 0,0 0,0 6,0 0,0 3,2 0,0 53 0,0 0,0
Nutrici6 Humana i

Dietética 34,6 29,7 24,2 10,3 9,7 26,1 10,5 14,7 16,7
Quimica 7,7 0,0 0,0 3,4 3,2 0,0 53 2,9 0,0
Veterinaria 15,4 13,5 21,2 17,2 12,9 8,7 5,3 0,0 4,2
Altres estudis 7,7 0,0 0,0 17,2 9,7 0,0 0,0 32,4 4,2

Font:Elaboracio propia a partir de dades gektal dePlanificacié academicodoce(uB).
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FiguraEl1.2-1. 9 8 1 dzZRA & RS LINE OS R 8agtéd knSegiRSatAlin@rtafriatas el
curs 20142015 al curs 2022023 &’ RS G A { dzf. FootAERlybeacioR@piaCapsrér ol
dades del portal dPlanificacié academicodoce(iiB).

I £ YSY53NARI RS GSNAFAOFOAs aQKI @GAl AYRAOFG O2Y
al master enSeguretat Alimentaria, havien de tenir alguna dditegacions que tenen a veure amb
GFraljdzSa NBfFOA2YIIRS& Yo fF &aS3dNBGlLad FftAYSyGt
O2y ONBG aQKI@ASY O2yaARSNIG tSa aSaNSyda aAdGdz
relacionades:

i Biologia

1 Biogumica

1 Cienciai Tecnologia dels Aliments
91 Farmacia

1 Medicina

9 Nutrici6 Humana i Dietética

1 Quimica

1 Enginyeria Agronoma

1 Enginyeria Quimica

1 Enginyeries Técniques Agricoles
M Veterinaria

9a LRG O2yOf 2dzNBx R2yO0asx 1jdzS 1 F2NXI OAs LINB DA
Sy LX Syl O2yO2NRIycel |Yd St jdzS aQKF @Al LINE LI :
titulacions previstes a la verificacio, només en el cas de Medimrhi ha hagut cap estudiant del

YLAGSNI FYo FljdzSadalt F2N¥YIFOAsd 9y O2y iGN LI NIARI
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Ciencies Ambientals, Ciéncies Culinaries i Gastronomiques i Microbiologia que, toti no estar al llistat

RS GAGdzZ I Omastraa laRn@hodeCis verifitatio, per la seva formacio académica i per
fQLYOAGD LINRPFSaaAz2ylf 1jdzS LRRSY O206NAN I -f QSy (21
aS ItASya It LISNFAf RQFOOS& NXBIdzSNA G o

Donada la diversitat de la procedéncia delsnates matriculatsal master,af QI dzi 2 Ay 2 NX¥ S
f QI ONBRAGEFOAs oO6nnmy 0 Sa gl QRNBY § Sarclrd2M®Z20 LIS 20 2
RS O2YLX SYSyiGa RS T2NXI OAs SalLISONFTAOaA Sy TFdzy OA
convenieng, atenent a les taxes de rendiment académic. Per fer aguesta valoracié, es va realitzar

un estudi retrospectiu (cursa2015-2016, 2016-2017 i2017-2018) del rendiment académic dels
SaddzRAFIYyda Sy FdzyOAs RS I T2 MNYpréddnmt ehNE&@A F & 9 f
Poster a leX Trobades de professor de Ciencies de la SEsiva podezomprovar que no hi havia

diferencies en el rendiment dels estudiants en termesadgualificacd mitjana delseus expedients
(evidénciaE.1.21. Poste). Per aix0 no es va considerar necessaria la imptaditde complements

de formacio.

vdzl yad I £ !y k@ESaNeE R2inbsira lRpo2eddndaSigiSestiidiantss delcurs
20142015 al 202208¢ 9y ISy SNl f St O2tift SOGAdz YS& y2Y0N
RQIf GNBaA dzyyV OSNRASHAzEG OLIBE & jdzS LINROGSYySy RS €I

estrangeres,iper Gltim, St & 1j dz§8 LINPOSRSAESY RQlI f 6 NBa dzy A OSNEA
cursos 20142015 i 201820md Yy 2 KA @ KF@SNJ OF LI SamEstdzRER vy i R
NEFSNBYOAI fa SaiddzRAlIyida LINRPGAYySyida RS fQSaidNd
periode ha estat proper al 2@

TaulaE.1l20 | YAGBSNBAGE G RQ2MRE2S¢urld Alinéhtrda ileziel durg P00 S

fins al curs 202-2023.

Procedencia estudiants | 2014-15| 2015-16( 2016-17| 2017-18| 2018-19| 2019-20| 2020-21| 2021-22| 2022-23 Total
Universitat de Barcelona 10 20 8 5 7 8 8 4 5 75
Altres universitats SUC 15 8 17 14 18 10 12 12 9 115
Altres universitats de I'estat 4 5 13 3 5 4 4 38
Universitats estrangeres 1 5 3 12 12 4 1 11 6 55

SUC=SistemaJniversitari CatalaFont Elaboraci6 propia a partir de dades de la memoaria de verifidag#la Taula E1:

RS f ©¥ildklBusiness Intelligence

Des del curs 2016 T

graduats acabin triant una universitat diferent, per tal de dispd34® dzy |

St

aSNAR I

OdzNNN Odzt dzY F2 NX I { A dzod

I 202S0OGAdz RS YAt 2N
una intensificacio de la difuA s
dutes a terme no han estat els esperats. La figura #£.1.2Y 2 & { NJ
aSgl

1832ya I
RQI £ dz2vy §4

5QF f G NI

SaLISOALTtYSy

Yy2YONB RQIfdzyrySa
haviem tingut en edicions anteriors. Com a reflexié al respecte, una possible raé que explicaria
FljdSat RSaOSyas

RS y2dz Ay3aNBa

{ QA Y ONB Y Sy il

FdZAYSyYy Gl NI I

LINE OS RS y OA |

O2 y & NilG NIG Alde 2.ISINA dz [Bded dARMA | W&

RS y2dz AyaNBa

(A

Sy

a

St a
St a

LINE GAY Sy ia
2021-2022 i un 2@ en el 20223), lluny de percentatges més elevats observats amb anterioritat.
o yRIFX Sa

Sy

f Q2 FSNJI |
YI 22N RAPSNEA ;
I T QAYT2NX¥S RQI ONBRAGE OAs
LI NI A OA LI OA =
8 O02fti tSO0Adza
LISNOSy G 43¢

g t ritakg¥ &
R 3% eh &l



https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/1.2%20Documents?csf=1&web=1&e=1mANlJ
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=M050C#seguiment
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/acreditacio-titulacions-de-master
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Universitatde Barcelong C I Odzt G I § 25

Internacional 16% '

Internacional 27% ' Internacional 32%'

Resta Espanya 12%

2017-18 2018-19 2019-20

Resta SUC 32'

Resta SUC 49% Resta SUC 40%

Resta Espanya 30%

Internacional 4%

Internacional 25% '

2022-23

Resta Espanya 19%

Internacional 35% I

2021-22

Resta SUC 39% |

Resta Espanya 17% Resta SUC 37%

Resta SUC 46% Resta Espanya 13%

FiguraEl1.2-2.! y A @S N& A (déf aStuRapditdliiased ghSeguretat Alimentarides del curs
2017-2018 fins al curs 2022023.Font APQUB Business Intelligend&B), taula E13.

La taula E.1:3. recullla distribucioR S

f QlpérseySiti LISNOSy G G3S RQIf dzvy ¢

anys des daturs 20142015 fins al 2022023.v dzZl y |t &4SES RS

fQFfdzyyl Gz S

edicions del maste$ f

LISNDSy il i3S RS R2ySa

T2dz & d208NA 2 NJ | f

gue eren meitat i meitat9 f
varia entre e23% i49%. Elfetj dzS KA KI 3A dzy Y 20¢ mésBe5%ahyS igdicd

gue el master sembla atractiu per titulats ja inser@smon laboral, la qual cosa reafirma la
conveniéncia de formar especialistes seguretatalimentaria, ja que aquesta formacié no esta

LISNODSy G i3S RQI dngahyeSpariodd gsiudia NI y & |

RQIF f

prou contempladales actuals titulacions de grau. Cal afegir també, que tant la comissio promotora

RSt YLAGSNI O2Y fI &adzoaS3aINSyidi O2YAaairs

O 2 NRAY |

dissenyar un programa amb un calendari i horari intensiu per facilitar la compatibilitat del

AS3dzZAYSYyld RSt YLAGSNI Yo tQFOGAGAGE G
presencial, sempre en horari de tarda (de 15 a 20 h) i es plantegen raotieisats no presencials
Gdzi2NAGT F RSa A RQFLINByYySyidld3as Fdzisy2yY | dz8
del curs en les que no hi ha docéncia presencial.

tF02NIt O

Sa L


https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/acreditacio-titulacions-de-master
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Taula E.1.8B.PercentatgeR®A G dzZRA I yid RQlFI YORsa a
percentatgede més de 25 ays

Curs Dones (%94)Homes (%) Major de 25 (%
2014-15 81 19 42
2015-16 65 35 32
2016-17 78 22 44
2017-18 73 27 49
2018-19 55 42 35
2019-20 67 33 44
2020-21 50 50 23
2021-22 68 32 44
2022-23 62 38 25

Font Elaboracié propia a partir de dadesg®@gramacié acaémicodocent.

wSt I OAs Siyaidéntandd Q2 F S NI |

El master ofereix 40 places de nou ingrada curs académic. La taula B4 Zaula E11 d) S & LI A

VSMAI delBusiness Intelligentex Y2 a i N} St y2YONB RQSalddzZRAIFydia R
curs 20162017 al2022s nHo ® 9f y2YONB RQS&addzRAIFIYyda RS y2dz
era habitual fins el curs 201819, sense haver trobat unawsa evident que ho justifiqui, més

Syttt RSt 1jdzS aQKlI O2YSyidld lolya RS fQIYLX AL
HnHOoX Sf y2YONB RQS&AGAZRAIFIY(GA& RS y2dz AyaNBa TF2c
situacio eplantejalapossidi A G & RS NBRdAzZA NI £ Q2 FSNI I+ RS LJ | OSa

Taula E.1.20. Oferta, demanda i matricula del master en Seguretat Alimentaria.

N CURS ACADEMIC
Master SA

201617 201718 201819 201920 202021 202122 202223

Nombre de Sol-licituds 94 97 76 74 67 74 69
Places ofertes 40 40 40 40 40 40 40
Estudiants matriculats 33 41 38 30 29 39 38
Estudiants de nou ingrés 32 35 37 25 26 34 24
Estudiants graduats 27 39 33 25 24 25 27

Font Elaboracié propia a partir de dades detdala E11de |Q S A\ISMA(curs D16-17), i del Business
Intelligence(restade cursop

/1t FraaSyertFrNI GFYoS 1ljdzS KA KIF F2Nxel RAFTFSNBYyOA
(evidénciesE.1.22, E.1.23, E.1.24 i E.1.25), dades de preinscripcié als master els cursos 2019

2020, 20262021, 2021-2022i 2022230 A St y2YONB RQlfdzrySa 1jdzS FA
E.1.23).



http://www.ub.edu/dades_academiques/estudis/masters/matricula/index.php
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=M050C#seguiment
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=M050C#seguiment
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/acreditacio-titulacions-de-master
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=M050C#seguiment
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/acreditacio-titulacions-de-master
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/acreditacio-titulacions-de-master
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/1.2%20Documents?csf=1&web=1&e=1mANlJ
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=o=Nombre de Sol-licituds ==e==Estudiants matriculats

94 97
76
74 o 74 69
30 29

2016-17  2017-18 2018-19 2019-20 2020-21  2021-22  2022-23

Figura E.1.8. 9 @2 f dzOAs RSt y2YONB RS az2ftifAOAl
matriculats al Master en Seguretat Alimentaf@nt Elaboracié propia a partir de dades de
taula E11 deBusiness Inteligende RS f QS&A LI A +{ a'!

odmdo 5SaLI SIAFYSyld RSt LI RQS&GdzRA A
@t f I RQOS&ddzRA a
9f O2yedzyldi RSt LI RQS&aGdzZRAa RSf YraidSNI IANI

alimentaria,que componen els tres moduls del master:

1. [ QF @ f dzI Cpkrstal dR Sdneix&IA sali@r valorar quins son els possibles perills que
comprometen la seguretat alimentaria.

2. Lagestio del risgoer tal que mitjangant una analisi de rsenefici es prenguites decisions
adients en el tractament dels perills.

3. La comunicacio del rigscontemplant les eines que poden ajudar a apropar la percepcié del

risc al risc real i evitar, en la mesura del possible, falses confiances o alarmes infundades en

relacio a lasguretat alimentaria.

EILJX I R ®SGESiadeRMEEO G dzZNI Sy o Y5 RdzZ a3 OF R aOdzy RSas,
participants. La distribucié de credits que ofereix cadascuna de les tres universitats participants es

pot visualitzar a la figur&.1.31 i al conveni UB/UAB/UPper ala realitzacio conjunta del master
en Seguretat Alimentaria.


https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/acreditacio-titulacions-de-master
http://www.ub.edu/gestio-ensenyaments/Farmacia/M050C_conveni_1%20(castella).pdf
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CONVENIO ESPECIFICO DE COLABORACION INTERUNIVERSITARIA ENTRE LA UNIVERSITAT
DE BARCELONA, LA UNIVERSITAT AUTONOMA DE BARCELONA Y LA UNIVERSITAT POMPEU
FABRA PARA LA REALIZACION CONJUNTA DEL MASTER UNIVERSITARIO EN SEGURIDAD
ALIMENTARIA

MATERIAS DEL PLAN DE ESTUDIOS Y DISTRIBUCION DE CREDITOS ENTRE UNIVERSIDADES

PARTICIPANTES
(1) Tipologia de la Materia: CF Materia Complementos formativos OB Maleria Obligatoria - OP_ Maleria Oplativa — PR_EXT — Practicas externas |
obligatorias — TFM — Trabajo Final de Master -
(2) Modalidad docencia materia: P (Presencial) — O (A distancia/Onling)
(3) Nurnaro de créditos de la materia en la memoria verificada,
Compromiso de imparticion de créditos obligatorios del titulo por todas las universidades participantes en el titufo,
comu/ Nombre Materia (%) Tipologia Modalidad ECTS ECTS/ Universidades TOTAL
ESPEC materia (1) @ Materia uB UAB UPF CREDI
@) TOS
COMUN | Evaluacion del riesgo en seguridad OB P 15 15 —— OB
alimentaria
COMUN | Gestion del riesgo en seguridad 0B P 10 10
a
COMUN | Comunicacion del riesgo en seguridad OB P 5 - 5
alimentaria
COMUN | Herramientas para la evaluacion del OPT P 15 15 e OFT
| | riesgo en Seguridad Alimentaria
COMUN | Herramientas para la gestion del riesgo en OPT P 15 - 15
_— Seguridad Alimentaria
COMUN | Herramientas para la comunicacién del OPT P 7,5 - 7.5
riesgo en Seguridad Alimentaria
COMUN | Trabajo final de master TFM P 15 15 15 15 TFM
TOTAL 45 40 215
UNIVERSIDADES

(") Observaciones: las modificaciones en las denominaciones de las materias que configuran el cuadro anterior no generaran la firma de un nueva anexo en
el caso que mantengan la misma distribucion de créditos entre universidades que figura en dicho cuadro. La modificacion en la distribucion de créditos
enire las universidades particinantes comportara la firma de un nuavo anaxn al convanin

Figura E.1.4. Distribuci6 de credits ECTS entre les universitats participants (UB, UAB i UPF

El mastemo preveu especialitatga que el seu objectiu és aportar una formacio transversal sobre

tl a

SAdNB i+ &

OF @l fdzr OAs T 3ISalGAs

qualitat

alimentaria.

A

FEAYSYGENRI

02y O0So6dzR I
O2Ydzy A Ol OAs5 0

RSa RS

RS NWhNdO2a

t

El master ofereix un total d& assignatures obligatories (5 crédits ECTS) i una oferta actual de 12

assignatures optatives (2,5 credits ECd@iStribuides en els 3 modul8 f

LJX |

amb un Treball Final de Master (TFM) de 15 credits ECTS (Ei@82). Per obtenir el titol de

Yt aidSNE

9/ ¢{

Y5 RdzZ @ A

Yysa |
St &

MPp

aQKFY RS OdzNEI NJ cn
§302ft AN RAVA
ONB RA (i &

RS
9/ ¢{

ONB RA (A
f Q2 FSNI |
NBaidl yia

desenvolupar en un laboratori de recerca, en una empresa agraatimea oen algun departament

RS

f QI RYAyAaidNI OAs

Lgot AOl @
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https://web.ub.edu/es/web/estudis/w/masteruniversitari-M050C?subjects
https://web.ub.edu/es/web/estudis/w/masteruniversitari-M050C?subjects
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MODUL AVALUACIO DEL RISC °
)
3 assignatures obligatories (15ECTS) i =
2 optatives (5ECTS) o
TREBALL
MODUL GESTIO DEL RISC e
DE o
o (TN}
2 assignatures obligatories (10ECTS) i MASTER 9
3 optatives(7,5ECTS) (TFM) o
15 ECTS
=
MODUL COMUNICACIO DEL RISC 3
|_
L
1 assignaturaobligatoria (SECTS) i g
1 optativa (2,5 ECTS) a

Figura E.1.2.9 & (1 NJzO G dzNJ R S f astéenSegirebSAlimedtRia & |

9f LINR Y S AdhludcioRidrtrisceR Qeguretat alimentaria es desenvoluphCampus de

f Q! f A Y SToifibed tesla URiSersitat de Barcelona (UB) i per assdir f QI f dzYy S KI R
i superar les 3 assignatures obligatories (15 credits ECTS) que el composen i 2 assignatures optatives

(5 credits ECTS). El segon modubdstioé del riscen seguretat afhentaria es desenvolupa a la

Facultat de Veterinaria de la Universitétutonoma de Barcelona i per assdli?z  t QI f dzYy S K/
superar les 2 assignatures obligatories que el composen (10 crédits ECTS) i 3 optatives (7,5 crédits
ECTS). Finalment, el terceodul decomunicacio del risen seguretat alimentaria es fa a la Facultat

RS /2YdzyAOFIOAs RS fI ! yYAGSNREAGIFG t2YLISdz CIFoNF A
A M RQ2LIIFGAGE ouZp ONBRAGA 9/ ¢C{0®

Tot i la mobilitat dels estudiants, la gesti@ des activitats formatives al Campus Virtual i la
informacié sobre els plans docents es centralitza a la UB, la qual, com a universitat coordinadora,
es responsabilitza també de la gestié de la matricula i de les actes de les qualificacions.

Quant a la modologia docent, totes les assignatures del master segueixen un patré relativament

similar, acordat per la Comissi6 de Coordinacié del Master, que inclou classes magistrals i seminaris,
FOQOGAGAGEGA O2YLX SYSY (L NRSAa Aes hchvBals complgfietdiies R QI dz
AyOf 2dz2Sy Sy Ff3dzySa Faaradylr ddaNBa Of I aasSa LINLE O
OFaz2za LINLOGAOA A RS LINXOGAldzS&a Yo R20dzySyidaazx
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tenen poca incidéncia quantitatvgy” f QF @ f dzZt OAs RS f QFraaAraylt dzNT X
f QI atdyy St aSdz LINPOSE RQILINBYSydl 380 vdzkyid + 8
YSa RQddgf lcnljsz t ATAOF OAs FAYFE RS f Qlaigd udy t {1 dzNJ
NBLINBaASYGlr Sy tF y2d0F FAYylLrf A Sta NBldZAiaArdga RS
en elsplans docentd, pertant,asy LJ§of AOa A RAALRYAOEfS& LISNI |
GFYoS aQSELX AljdzSy | tQldzt St LINAYSNI RAIF RS Of |

Cal destacar com un punt fort del master, la realitzaci6 per pai@iiemrat del que anomenen

Ol a2 a LINAu6rio Hebrisceirddé eBestudiantsen grups de 4 a 6 (agrupats perque siguin

tan multidisciplinaris com sigui possible en relacié amb la formacié pfevid) QI { wayrigzat i S &
en seminaris presencials i en seguiments personalitzats per correndsliecper professorat que

és professionalment responsable de les avaluacions del risc en agéncies de Seguretat Alimentaria
(des del curs 2012015 fins el curs 2028017 del pais BasRSa RQlI f SaK2NBea FTAYy A
f Q! 38§y OAl [ I {4l fimteyfdrig. Rbest§ Gasbsizaidetics répresenten unvdale la
qualificacié de dues assignatures obligatories del primer mddahfificacié i Caracteritzacié de
Perills Alimentaris Mesura i Avaluacid del R)sEls treballs practics s6n presentats orafmi
avaluats per una comissi6é formada per professorat de les universitats (UB i UAB) i per personal de
f A@@nciaCatalanade SeguretatAlimentaria

El segon modul de Gestié del Risc, realitzat a les instal-lacions de la Facultat de Veterinaria de la
UAB,destaca per diferents aspectes amb aplicacié de gestié de la innocuitat des de la produccio
primaria fins al consumidor. Es destacaria principalment, les activitats dutes a terme en grups de 4

c LISNER2ySax Sy St 1jdzS aSNRILINP@ASAR2AIETA 5t OAS f I 10 2yN
RQdzy tflF RU!l'ytfAaA RS tSNAffa A tdzyida [/ NNGAOA F
de les instal-lacions i els equips de la Planta Pilot de Tecnologia dels Aliments de la Facultat, i per
finalid T I NJ St RSaSy@2f dzld YSYyd RQdzy tfl RS /2y GNRf R
Sy St jdzS aul @grftdzaz St NR&AO aaz20Atd | £ QF LX AOL (
Finalment, també son de destacar les practiques deNabdi 2 NA Sy f Sa [[dzS S&a NBI
procés térmic, de la rentada de mans, aixi com les diferents técniques analitiques aplicables al
control de la neteja i desinfeccié a la industria alimentaria.

Aixi mateix, es considera un aspecte destacAbleRA FSNBEY OA I f RQlF [ dzS&ad Ytrad
modul de Comunicacio del Risc, a les instal-lacions de la Facultat de Comunicaci6é de la UPF els
alumnes fan practiques de comunicacié que inclouen, per exemple, la creacié de continguts
relacionats ambla seguretat alimentaria tant per a empreses com per a la societat. Aixi, per
exemple, fan practiques generant noticies per a mitjans de comunicacié en paper, digital i
newsletter i també practiquen la creacié de continguts digitals que prioritzen la et@gur

Ff AYSYGLNRLE o2Y | @t 2N A YI NOI RAya ffQSaidNy
formacio6 especifica sobre com gestionar la comunicacié cientifica alimentaria en xarxes socials.

En relacio a lperspectiva de generel maig del 2021 es yaublicarlaGuia UB per a lacorporacio

de la perspectiva de génere en el plans docents i les assignatures de la Universitat de Barcelona
(evidénciesE.1.31-Guia i E.1.2-Rubrigue} que va ser enviada als coordinadors de totes les
assignatures impartides per professors de la UB, a la coordinadora del modul de la UAB i al

coordinadorsdel modul® € I ! t C LISNJ 4 t j dzST aA aQSaljdzsSAl =
docent del curs segiient®dm | NBadz G G Qb ljdzSadl NBO2YlFyl OAs
O2yaARSNByY | th-O(]dzl-f)\ﬁl-ﬁ Sy LINRBLI RSt tn 22 RSt

el curs 20242022 i 13 de 18 en el 202D23.


https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631/25
https://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/177270/1/Guia%20per%20a%20la%20incorporaci%c3%b3%20de%20la%20perspectiva%20de%20g%c3%a8nere%20en%20els%20plans%20docents%20i%20les%20assignatures%20de%20la%20UB.pdf
https://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/177270/1/Guia%20per%20a%20la%20incorporaci%c3%b3%20de%20la%20perspectiva%20de%20g%c3%a8nere%20en%20els%20plans%20docents%20i%20les%20assignatures%20de%20la%20UB.pdf
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/1.3.%20Documents?csf=1&web=1&e=OfYuTJ
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I NNBf RQFIljdzSadl NB O2 Ynilra g2hinsclousefla pérspgtivilde géiere alBNB |
plans docents dés assignatures dets els ensenyament®la de milloresCai de la millora: TC
60-E1201-21)lj dzS & QK lcurd2@a2DB.A (G St

(b) Mecanismes de coordinacié

5QF O2NR Yo Sf j dzS Sa @I S a (coodihakiolbel nasterlen YSY 5 NA
Seguretat Alimentaria recau en:

1 Coordinador/a general del master: professor/a de la universitat coordinadora (UB)
1 Coordinadors interns de cada universitat participant (UB, UAB i UPF)
9 Comissio de Coordinacié del Master

La gestibacademiedocent de la prgramacié del master (aprovacié dels plans docents pels
departaments corresponents, gesti6 de les aplicacions que registren la dedicacié docent del
LINEFSaa2Nr 6 NBaSNWSa RQSaLI Az RQlIdzZ Sa A €1 62N
universtat.

[ /2YA&daaAs RS /22NRAYFOAs Sa fQ3NHlIY NBalLRyal
RQlIIljdzSadl /2YAadaaAs O0OSYUuUNB LI NBEZIBSaA tfSa LISNE2Y
1 La coordinadora general delaster enla UB (M. Carmen Vidal Carou)
1 La cwordinadora interna de la UAB (M. Manuela Hernandez Herrero)
9 El coordinador intern de la UPF (Manel Palehe#er Ors)
1 La coordinadora del Treball Final déd¢er enla UB (M. Luz Latorre Moratalla)
T [ O22NRAYIR2N} RS f QI 6:Q&la URi(TeiesaNa&ciarfa Ndgué é)z 2 NR
T 'y NBLNBaSydaryd RS tQFfdzyyld oal NARYyF {Ffl &
T 'y NBLNBaSydalryd RS Q! 3IsyOAl /[ LFaltFyl F“zé {S

de la Generalitat de Catalunya (*) (Victoria Castells Garralda)
Un representantR St 5SLI NI FYSYyd RQ! OOAs [/ ftAYLGAOI =
Generalitat de Catalunya (Gloria Cugat Pujol)

=

© Aquests representants dels departaments de la Generalitat que formen part de la Comissio
de Coordinacié del Master son alhora professors del master. Actualment, una és professora
3a20AFRF A fQFfGNI S& LINRPTFSAaa2Nl O2ft1i fF062NIF

Les tasques de l@omissioé de Coordinacié sén les segients:

1 Portar a terme el procés de seleccio i admissio de nous estudiants

1 Resoldre possibles sol-licituds de reconeixement de coneixements previs per part dels
estudiants

T b2YSyYyIINJfSa O2YAaaA prychcs iRIE TrébhllfFidal d@ MasteR St & OF &

1 Aprovar el calendari i horaris de docéncia i avaluacio de cada curs

1 Qualsevol altre tema relacionat amb el desenvolupament del master (dins de les
competéncies que corresponen a aquesta comissio).

Els coordinadors deadascuna de les tres universitats implicades mantenen contacte continuat amb
els professors de les diferents assignatures a través de contactes personals i de missatges de correu


https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20Millores%20Centre?csf=1&web=1&e=lHPPTz
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electronic, per coneéixer i resoldre en el seu estadi inicial qualsevol giateproblema de
coordinacio docent.

vdzt yi + £ O2YdzyAOF OAs | YO S {ESPASBEICRRUNICAGIAS Sf
(evidenciaE.1.33: Espai comunicacié MJ§Amantingut i gestionat per la professamsponsable de
f QF OOAs Gdzi2NRARFE X ljdzS FFOATtAGE FljdzSadlr GFaol o

{QSaldAYl 1jdzS Sfta YSOI gts peviiein uRBonaGd@linaRid gftre@eA 5 S &
Comissié de Coordinacio i el professorat de les 3 universitats aixi com amb el professorat extern i
Yo £ QFfdzyYyl ao

El curs 2012020 les tasques de coordinacio es van veure incrementades en el segon semestre
degu al confinament per la COD. De les 11 assignatures programades en segon semestre, 9
(2 obligatdries i 7 optatives) es van veure afectades en la seva programacié i metodologia docent
(taulaE1.31). A la taula E.1-3 es pot veure el perfil de lessignatures del raster enSeguretat
Alimentaria afectades pel confinament arrel de la CEGAMD

Taula E.1.3.. Perfil de les assignatures debster enSeguretat Alimentaria afectades pel
confinament arrel de la COVI®

Assignatura Tipus Credits | Universitat | Afectacio COVID
Autocontrol i Seguretat Alimentaria Obligatoria 5 UAB No
Sistemes de Control Seguretat Alimentaria Obligatoria 5 UAB Parcial
Tecnigues de Comunicacio en Seguretat

Alimentaria Obligatoria 5 UPF Completa
Disseny i Planificacio de Processos Optativa 2,5 UAB Parcial
Gestio de Residus i Sostenibilitat Optativa 2,5 UAB Completa
Tragabilitat en |a cadena alimentaria Optativa 2,5 UAB Completa
Manipuladors d'Aliments Optativa 2,5 UAB Completa
Seguretat Alimentaria en Produccio Primaria Optativa 2,5 UAB No
Tecnologia i Gestio del Risc Optativa 2,5 UAB Completa

Analisi Comunicativa de les Crisis Alimentaries
de la Historia Optativa 2,5 UPF Completa

Percepcio Social de la Ciéncia i la Tecnologia
dels Aliments Optativa 2,5 UPF Completa
Elaboracio propia

Els alumnes van ser informatste@ves de ESPAI de Comunicacié del Master, primer per la
coordinadora de la UAB, on estava previst iniciar les classes del segon semestre, i al llarg de les tres
primeres setmanes de confinament per la coordinadora general de master explicant el possibles
escenaris per recuperar el ritme normal de la docéncia. Quan es va saber la impossibilitat de
continuar amb les classes presencials, es va comunicar als alumnes que el master continuava
endavant en format telematieyidénciaE1.3-4 ComunicaconsCOVID 1P

La coordinadora general delasteri els coordinador de laAB i de la UPF van gestionar la peticio,
als coordinadors de cada assignatura, dels canvis convenients en el pla docent per oferir la docencia


https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/1.3.%20Documents?csf=1&web=1&e=OfYuTJ
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/1.3.%20Documents?csf=1&web=1&e=OfYuTJ
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als alumnes en format telematic. Aquestes modificacions es van notificar al alumnes i van ser
incorporadesenfof I RQF RRSYRI | fa4 O2NNBalLRyYySyilha LIlya R2
corresponia la docencia del segon modul del master (feabeil) van desenvolupar les seves

classes en linia a traves de diferents plataformes (Zoom i Teams) mantenint peadptataforma

de contacte amb els alumnes el campus virtual de la UB. En el cas del les assignatures impartides

LISNJ £ !'tC oYSa RS YIFA3I0 Sa @I GNraftftlRIFN fl
assignatures al Campus Global UPF. Peraqueelg@uin GAy 3dzSaairy I 00Sa I f¢
A8NJ ySOSaaFNA St (NLYAG RQANBSYOAlF RS tQ26i(SyO;

Es va oferir als alumnes la recuperacio de les hores de classes presencial perdudes en el periode
inicial de lad dza LISy dAs RS fQFrOGAGAGIG LINBaSyOAlfX Y2
FAaA3dylidz2NBaA A FLNRFAGEYG [dzSE O2Y 2F aQKI Say
les que no estava prevista la activitat docent presencial. Tot i la incenies i el trasbals que va

suposar per tots, professorat i estudiants, es van poder desenvolupar totes les activitats docents
previstes.

El curs 2022021 en que la situacié sanitaria va marcar un primer semestre amb docéncia
presencial a la UB i Doceacio Presencial en el segon semestre, en el qual estava programada la
docencia que correspon a la UAB i la UPF. Des de coordinacié del master es va sol-licitar als
coordinadors de les assignatures afectades que adaptessin el seu pla docent. A les assigeatu

la UAB, amb practiques al laboratori, es va mantenir una versié presencial més reduida de les
YFGSAESad 94 O AYyTF2NNINI Ffa | fdzyySa RSta Olyo
virtual UB. Les eines emprades per a la docéncia n®pye®A | £ F2NBy € S& Yl GSAE
emprat al segon semestre del curs 2eA®0.

La programacié horaria del master amb sessions presencials sempre a la tarda esta pensada per
facilitar que estudiants ja inserits en el mon laboral puguin seguir aquéester. Cadascun dels tres

Y5RdzZ & Sy 1jdz§ aQ2NBIyAiGTI I St YradSNI Sa Odz2NEI |
general de funcionament (coordinacio, planificacié horaria, etc...) esta centralitzada a la secci6
horaris de classde la paginAVebde la Facultat

9y 02y OfdzaAsz aQSadAYl 1jdzS St YLAGSNI RAaLRAl R
adequats, que han mostrat seficacos fins i tot en periodes de maxima dificultat com va ser el
confinament degut a la crisi sanitaria de la COVID 19.

3.1.4 Normativa

Almasteren{ S3dzNB G G ! £ A Y Sy lnorhfitivesadasléyhiqiRrQdrobdsKledd LBA 5 S &
La universitat ha estadért les directrius generals per garantir una actuacié homogénia que ha
AaSNDAG RS oFasS LISNIIF t1 asSgl |LX AOFOAs Sy QLY
assegura el funcionament correcte dels processos que regulen i que es poderaiiobh de la

Facultat



https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631/22
http://www.ub.edu/acad/noracad/welcome.html
http://www.ub.edu/acad/noracad/welcome.html
http://www.ub.edu/acad/noracad/welcome.html
http://www.ub.edu/acad/noracad/welcome.html
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/normatives
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/normatives
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/normatives
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(a) Normativesacademiques

Les normatives academiques méstaeables son:

b2 NNl GAGE NBEIdzf F R2NI RSfa LXIFIya R20Syida RS fSa
aprenentatgegaprovada pel Consell de Govern de la UB en data de 8 de maig del 201 Zicadadi

el 27 de febrer del 2020Aguesta normativa té per objecte regular els plans docents de les
assignatures dels ensenyaments de grau i master universitari, quers@ement clau per al

RA&asSye A fQ2NBFYAGT I Oaser eRBgurétdd AliméntariaAta y beti dzNB & ®
AYGSNHzyABSNEAGEFNRKR A &SNJ O2YLI NGAG LISNI LINRPTFS&aaz
laaAdyl Gdz2NBa RSt YLAGSNI 4a83dzSAESYy St Y2RSt RS f
[ V2NXYI GAGE NBEIdzZ F R2NI RS f QI @ K(dprodada pet Consellf I |j dzt
RS D2@0SNYy RS fF !'. Sf HT RS FSONBNI RSt HAHnNO f
fonamental en la pd RS RSOA&A2ya RSt LINRPFSaaz2NIa A
f QFLINBYSydld3asSe 1 jdsSail Y2NXI GA DI Sa O2YL)X SA

independentment de quina sigui la Universitat que imparteix la docencia.

Normativa de permanéncia de la p@r a estudiants que cursen graus i masters universitaris:
(aprovada per Consell de Govern del 8 de maig del 2012, i modificada el 5 de mar¢ del 2020),
aquesta normativapromouquef & SaGdzRAFYyG& aA3IdzZAy YSa NBFEA&GS
que realment poden desenvolupar i aprovar, la qual cosa hauria de contribuir a reduir la taxa

RQl ol yR2yFYSyd A | AYONBYSyYyidl N f Fareférénmadla RQS E A
masters, aguesta normativa afavoreix que els estudiants que ja estan treballant, puguin fer el
YLaAGSNI Sy R2& OdzNB2a | OFRSYAO&AdP ! AENZ A RQI 02N
master pot matricular entre un minim de 20 crédits i unximade 60. Els estudiants que matriculen

entre 20 i 48 credits segueixen un itinerari a temps parcial, i els que en matriculen a partir de 49
segueixen un itinerari a temps complet.

Per tal de valorar si havia diferencies significatives en el rendiment@& & G dzRA I yi Sy Fdzy
seva matricula era a temps parcial o a temps complet es va fer un seguiment des del curs 2017

2018 fins el curs 2022022. En aquest periode va hagérun total de 32 alumnes matriculats a

temps parcial que van finalitzate YL & GSNJ | Yo y2i8a YAG.3IS&a RQSELISR

[ O2y OfdzaAs RQlljdzSad &aS3dzAaYSyd Sa 1jdzS Sta | fd:
YLAGSN) §SySy dzy NBYRAYSyYyild O2YLINro6tS Fta RS G
normativa que permet la matricula parcial té¢ un impacte positiu en el resultat acadéemic dels
alumnes que han optat per aquesta modalitat de matricula. Previsiblement el rendiment dels

I £ dzyySa [[dzS Kry Saoz2ftfAid f Q2LI0OAs Reémagteramiah Odz |
dzyl T OGA@GAGIG f1Fo02Nlf3> KF3IdzSa Sadld AYFSNAZ2N &
degut al menor temps disponible per al seu seguiment.

b 2 NI I {i A @ilptadidSeltedor@ixement i la transferéncia de crédits en els ensenyaments

oficials de grau i de aster enla UB(aprovada per Consell de Govern el 13 de juliol del 2021)
FljdzSaiSa y2N¥Sa LISNYSGSy ljdzS f I F2NNUiG&s A f ¢
reconeguda en la titulacio oficial del master. Les comissions coordinadores dels masters valoren la
idoneitat dels coneixements previs susceptibles de ser reconeguts, seguint els criteris académics



http://www.ub.edu/acad/noracad/avaluacio_1920.pdf
http://www.ub.edu/acad/noracad/avaluacio_1920.pdf
http://www.ub.edu/acad/noracad/avaluacio_2020.pdf
http://www.ub.edu/acad/noracad/permanencia_1213.pdf
http://www.ub.edu/acad/noracad/RC-GRAU-MASTER%20.pdf
http://www.ub.edu/acad/noracad/RC-GRAU-MASTER%20.pdf
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fixats a la normativa. En el cas del master en &gguAlimentaria, no hem rebut cap sol-licitud al
respecte.

Normes generals reqguladores dels Treballs de Fi de Master (TFM) déadardvades per Consell

de Govern de 8 de juny de 2011). Aquesta normativa ha tingut un impacte molt important, ja que

KI LISNX¥Ys§8a tF @GSNISoNIOAs RSt LINPOSa RQSt Il 02N O
a la defensa del treball i ha previ®tNA G SNA & LISNJ | f I LINBaSyidal Oas F2
9y FljdzSad aSydAad Gl YOS KIS astdr énSeBuietaiiMinieataria G € |
(Normes regquladores del Treball de Final de Master (THN& normativa de la Facultati¢rmes

Reqguladores del Treball Final de MagiigFM)Universitarj aprovada per la Comissié Academita

26 de juliol del 2021)

(b) Altres rormatives

Encara que lgrovisié i captacio de personal academas competencia del Vicerectorat de
personal docent i investigador de la UB, la Facultat intervé ametgde les seves fases com la
sol-licitud de contractaci6é de professorat associat, la proposta de places de les diferents categories

RS LISNE2YylIf | OFR8S§YAO 2 tQSadGlrofAYSyid RSfa ONRI
Y2NXI GAGE RQIILIE ASY OD2Y RBI Ol OAs R ReglaibeNEd@s/ | £ S a
O2y OdzNE 24 RQI O0S& | LX I 0S8 RS O248a2a R20Syia «

permanent(aprovat pel Gnsell de Govern de 13 de maig de 2022Retlament dels concursos

per a la provisié de places de professorat contractat laboral temporal de la Universitat de Barcelona
(aprovat per la Coimsio de Professorat en data 29 de maig de 2019, modificat el 31 de maig de
2021 per delegacio del Consell de Govern de 15 de maig de 2028%dhaucio del rector per la gual

es deleguen en els degans i les deganes competencies en matéria de concursos per a la provisio de
places de professorat contactat laboral tempgriagll Conveni Col-lectiu del Persorzbcent i
Investigador de les Universitats Publigues Catalanes

Respecte a larovisié de personal de suport a la docéngia S& RQI LJX A OF OAs I y2|
la UB, entre la que podriem destacar=elglament de funcionament de la Comissié Delegada del

Consell de Govern del Personal d'Administracié i Sefaprevat pel Consell de Govern de 19 de

juliol de 2011 i modificat el 12 de juliol de 2017). El personaludersa la docencia forma part del
O2ft1t80GAdz RS t SNE2YIf RQ! RYAYAAAGNI OAs A { SNBSS,
a la seglient normativa:

1 Reial decret legislati6/2015> RS on RQ200Gdzo NBX LISt ljdzr £ aQt
fQoaldlddzi otLaAd RS fQSYLX SIHd Lot AO A y2NXI
1 Decret legislatiu 1/19% RS owm RRazwfi dza REEINRIZE I NBF2al

preceptes de determinats textos legals vigents a Catalunya en mateéria de funcié publica i
normativa que el desenvolupa.

1 Reial Decret Legatiu 2/201% RS Ho RQ200Gdzo NBxX LISt [jdzS aQl L
fQoaldl ddzi RSt &a ¢NBolffl R2ZNAO®

1 6e Convencol-lectiudel personal d'administracio i serveis laboral ldeUniversitat de
Barcelona, la Universitat Autonoma de Barcelona, la Universitat Politécnica de Catalunya,
la Universitat Pompeu Fabra, la Universitat de Girona, la Universitat de Lleida i la Universitat

Rovira i Virgili



https://www.ub.edu/portal/documents/34829/476680/Normativa+TFM+UB/7b389671-acb7-f6ea-2ae9-795f561fc1a0
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/9029185/normativa+TFM+modif_18-3-21/11d7fb80-9781-87e7-7f58-f1f5db92e3cd
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/476680/Normativa+TFM+Facultat+Farmacia+I+CA/b12f245d-86c1-78a5-3bc2-44d161817b51
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/476680/Normativa+TFM+Facultat+Farmacia+I+CA/b12f245d-86c1-78a5-3bc2-44d161817b51
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/comissio-academica
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/comissio-academica
https://seu.ub.edu/documentPublic/download/358290
https://seu.ub.edu/documentPublic/download/358290
https://seu.ub.edu/documentPublic/download/358290
https://seu.ub.edu/documentPublic/download/214996
https://seu.ub.edu/documentPublic/download/214996
https://seu.ub.edu/documentPublic/download/359504
https://seu.ub.edu/documentPublic/download/359504
https://seu.ub.edu/documentPublic/download/359504
http://www.ub.edu/comitepdi-l/conveni-col%C2%B7lectiu/
http://www.ub.edu/comitepdi-l/conveni-col%C2%B7lectiu/
https://ubarcelona.sharepoint.com/sites/ffar/saiqu/VSMA%20Verificaci%20Seguiment%20Modificaci%20i%20Acreditaci/_Acreditació%20MSA%202023/Reglament%20de%20funcionament%20de%20la%20Comissió%20Delegada%20del%20Consell%20de%20Govern%20del%20Personal%20d'Administració%20i%20Serveis
https://ubarcelona.sharepoint.com/sites/ffar/saiqu/VSMA%20Verificaci%20Seguiment%20Modificaci%20i%20Acreditaci/_Acreditació%20MSA%202023/Reglament%20de%20funcionament%20de%20la%20Comissió%20Delegada%20del%20Consell%20de%20Govern%20del%20Personal%20d'Administració%20i%20Serveis
https://www.boe.es/buscar/act.php?id=BOE-A-2015-11719
https://www.boe.es/buscar/doc.php?id=DOGC-f-1997-90001
https://www.boe.es/buscar/act.php?id=BOE-A-2015-11430
https://portaldogc.gencat.cat/utilsEADOP/PDF/7039/1467552.pdf
https://portaldogc.gencat.cat/utilsEADOP/PDF/7039/1467552.pdf
https://portaldogc.gencat.cat/utilsEADOP/PDF/7039/1467552.pdf
https://portaldogc.gencat.cat/utilsEADOP/PDF/7039/1467552.pdf
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La Unitat encarregada de gestamots el processos de provisié de places de PAS a la Universitat

RS . FNOSt2yl Sa Q" NBI RQhNHIYAGTFOAs A wSOdzNE:
CFNXYLOAIF A /A8YyOASa RS QI fAYSY(ll OAs itastotes Y LJdzaA R
les places del personal de suport a la docéncia, en tramiten les sol-licituds de provisié en el moment

que es plantegen les necessitats per trasllats, jubilacions o baixes.

Des de lagualtat i la perspectiva de genereen aplicacié dea Llei 17/2015, del 21 de juliol,
ROAZdz £ G G SFSOKADSIdAY R 2 tARE Cataliyidin® Ehdoic 20hcral R Q

per a la incorporacio de la perspectivaginere en la docencia universitaiia UB va aprovar ¢l

tf 1 RQLIdzZOFILINRE oS fLOSNI ./ 2y aStt RS 3I2 %Ml St 7
RQLI LJ (apfovadD pes Consell de Govern el 13 de maig de 2221 LJX A OF OAs RS f ¢
protocol i de la resta de normatives, ha estat el mper a sensibilitzar als diferents col-lectius del

/| SYGNBx A KI Sadld St Lldzyd RS LI NI A RiriterisJ®NJ F2 Y Sy
£ 04a v2leng®ER afil IINE @Sy OAs A RSGSOOAs RS Ol aza
plans docents, etc. Per dur a terme aquesta tasca, la Facultat té el suport de¥ai & 4 A at R QL 3 dz
del Centre, que ha orgénat diverses jornades i tallers de formacié per a tots els agents implicats:
SalGdzRAIFIYyGaT LINPFSEa2NIG A LISNE migsiotno moRéshy A YA &l
desenvolupat una tasca molt important en la divulgacié de tots els temes relacionats amb la igualtat
aAys 1jdzS GlFrYoS KIF O22NRAYLFG fF AYLEEYiIROAS IR $
vigent.També te un paper cabdal en la millora de les infraestructures relacionades amb la igualtat.

En aquest sentit, el master se Seguretat AlimentAaiancorporat el tractament de la perspectiva

RS 3I8ySNB Ifa aSdza LI ya RQSaddRAZ GFf O2Y aQKl

Respecte a la violéncia de genere, des del juny del 2023 esta disponible al web una bustia de queixes

per guestionsrelacionades amb lesioléncies masclistes i LGTBIQ+fobiqgaee es gestionada
RANBOGIYSyd LISNI €F 'yAdGFEd RQLIdzrEGFG RS 1 ). ¢
milloratransversal de centre a ran de la revisié del SAIQU del curs academiz(xR2

Aixi mateix, cal considerar tota la normativa sobre adpectes éticd de proteccid de dades

' LX AOQOFof Sax SydNXB FfaNBaz | € QFaaiidylCodeNd R
de Bioética de |l&Jniversitat de Barcelonaen especialel 2 RA RQAY ISINARGE G S
(aprovat el 15 maig de 2020) i@bdi de Bones Practigues en Recerca

St ¢
y of

Cal fer especial mencié qué la Facultat, igual que la UB, esta fortament compromesa amb els 17
objectius de desenvolupament sostenible (OD&) les Nacions Unides. Aixi, en el marc de la
Comissié de DesenfodzLJr YSy i {2aGdSyAotSs I ! . didéenctt I 02 NI
E.l4lai EA41b> dzy LX F RQIOldzZ OAs LISNI Ayl &BMedd] St & h
SostenibilitailevidénciaE.1.420 1j dz§ Y2 aid N} f QAYLI OGS anv@sitatf > SO2
durantelcurs202®i nH M A |jdzS NBOdz f fSa O2y iNRARo6dzOA2Yya |
f Q! ASYRI Hnon® ¢l YO6S aQKI StlFo0o2NI G dzy R2O0dzySyi
(evidenciaE.1.43: Mesures per afavorir la conducta ecologica respon3ablan full de ruta
(evidénciaE.1.44: Rull de ruta per implementar accions de sostenibilitat a 13 ¢ contempla els
objectiusia®A 2ya | SESOdzil NI Sy Sft&8 LINBEAY&A H lLyédaod 9
en diverses accions de millora transversals de cengnédénciapla de millores millores

transversals de centjeper incorporar els ODS a la docéncia de tots els ensenyaments del centre,
introduint-losenSt & LJX I ya R2OSy (a4 >ha&sobt bl %% deSes hssighatuids. RQIl @



https://www.boe.es/diario_boe/txt.php?id=BOE-A-2015-9676
https://www.boe.es/diario_boe/txt.php?id=BOE-A-2015-9676
https://www.boe.es/diario_boe/txt.php?id=BOE-A-2015-9676
https://www.aqu.cat/universitats/Guies-metodologuiques/marc-general-per-a-la-incorporacio-de-la-perspectiva-de-genere-en-la-docencia-universitaria
https://www.aqu.cat/universitats/Guies-metodologuiques/marc-general-per-a-la-incorporacio-de-la-perspectiva-de-genere-en-la-docencia-universitaria
https://www.aqu.cat/universitats/Guies-metodologuiques/marc-general-per-a-la-incorporacio-de-la-perspectiva-de-genere-en-la-docencia-universitaria
https://www.aqu.cat/universitats/Guies-metodologuiques/marc-general-per-a-la-incorporacio-de-la-perspectiva-de-genere-en-la-docencia-universitaria
https://www.aqu.cat/universitats/Guies-metodologuiques/marc-general-per-a-la-incorporacio-de-la-perspectiva-de-genere-en-la-docencia-universitaria
https://www.ub.edu/portal/web/iii-pla-igualtat
https://www.ub.edu/portal/web/iii-pla-igualtat
https://www.ub.edu/portal/documents/9128180/13848396/protocol-assetjament-catala-10-10-2022-cca.pdf/b8a46503-9d01-1122-2eee-745a8365276f
https://www.ub.edu/portal/documents/9128180/13848396/protocol-assetjament-catala-10-10-2022-cca.pdf/b8a46503-9d01-1122-2eee-745a8365276f
https://www.ub.edu/llibre-estil/guiarapida.php?id=2510
https://www.ub.edu/llibre-estil/guiarapida.php?id=2510
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/comissio-d-igualtat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/comissio-d-igualtat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/comissio-d-igualtat
https://www.ub.edu/portal/documents/8830574/0/III+PLA+IGUALTAT+UB+I+part-%5B1%5D.pdf/1c701c75-baa3-f969-c75a-8423258b42bd
https://www.ub.edu/portal/web/igualtat/bustia-queixes
http://www.ub.edu/secretariageneral/ca/proteccio_dades/pd_normativa.html
http://www.ub.edu/comissiobioetica/ca/documents-i-normativa
http://www.ub.edu/comissiobioetica/ca/documents-i-normativa
http://www.ub.edu/comissiobioetica/ca/documents-i-normativa
http://www.ub.edu/comissiobioetica/ca/documents-i-normativa
http://www.ub.edu/comissiobioetica/ca/documents-i-normativa
https://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/166917/3/11636_497723_3145_.pdf
http://www.ub.edu/comissiobioetica/sites/default/files/documents/normativa/codibonespractiques_spa.pdf
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/1.4.%20Documents?csf=1&web=1&e=5SgO7g
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/1.4.%20Documents?csf=1&web=1&e=5SgO7g
https://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/186813/4/Informe_sostenibilitat_2020-2021_cat.pdf
https://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/186813/4/Informe_sostenibilitat_2020-2021_cat.pdf
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/1.4.%20Documents?csf=1&web=1&e=5SgO7g
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/1.4.%20Documents?csf=1&web=1&e=7LpAxR
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/1.4.%20Documents?csf=1&web=1&e=7LpAxR
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20Millores%20Centre?csf=1&web=1&e=yC7H3j
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Actualment, al master enSeguretat Alimentaria 11 de les 18 assignatures consideren aspectes
relacionats amb els O seus plans.

En matéria deseguretat, salut mediambient, cal destacar les actuacions dutes a terme durant el

curs 20202021 i 20212022 referents al COWI®, que van afectar a la docéncia presencial i a les

LINE OGAljdzSa G f O2Y aQKIlF O2YSydal G | yirschat2 NY Sy i
partint de lesdirectrius inicials de la Uffa obsoletes) i de ledirectrius vigentsva dissenyar el seu

propipl  RQI Ol dzt OAs | OFRIF Y2YSyd RS tF ONRAA &l yAi
RSf&a &aSdza SyaSyelrySyidad 5QFljdzSadlr YIFYySNII aQKl
A LISNE2YlIFf RQFIRYAYAAUNI OAs A &aASNBSA&D

BAYGNS RQISRE6aEHLIONNI 6S8 | OOA2ya RQlIGSYyOAs | f
SRdzOF 1A @Sa SalSOAlfasx OSyiaN)rRSa Sy | Oldz Oxzya C
En aquest sentit, les actuacions dependran de les necessitats en cada chili & geihfdRn dzy
YSRAO RS fQSaGdzRAIFIYGE O02Y LRRNRLF &SN FlLOATtAGI G
didactics i amb la major antelacio possible, facilitar instruccions per escrit, facilitar vies per resoldre
dubtes, i en quan a les provésQl @I f dzZ OAs5 X R2YyFNJ 1 L}R2aaArAoAfAdl
enunciats, oferir temps addicional siescau{#26 ¥ ¥f SEAO0Af AGF G £ QK2NJ} R
etc. Durant els cursosbjecte danalisj cap dels alumnes del MSA amb requerimesdsicatius

especials va contactamb el servei de suport tutorial ni es va requerir cap adaptdeiddencia

E.1.45. Alumnes amb NREE

En definitivd f QI LJt a5t€r ler(Saguretat Alimeftaria tant de les normatives académiques
com de la resta de normatived, QK ¥FS4G RS YI ySNI I RSlusznRk A KI
resultats del Mister enSeguretat Alimentaria.

odmdp t NRLIZaAGSa RS YAff2Nl RS fQSAaGLYyRINR W
[ 3INFStEtF FYo St tftlF RS YAff2NBa O2ANNBIaARZYy Sy (3
es pot visualitzaclicantaqui

316! dzi 2 @I t dzZ OAs RS f QSAdGLYyRINR ™

1.1.9f LY I é3msadéqdaRainant aNa tematica i als objectius formatius de la titulacio.
9fa NBadAg GFiGa RQFILNBYSydli3s $a O2NNBaLRYySYy | Y
educatiu de la titulacio.

584LINBa RS fQlytrftAar SEKI dza jualiidhcioEdréspondnt és QI dzi 2 A
«@Ql axn2R8AHdzS f QSEGLYyRIFINR S& O02YLX SAE O2YLX Sil Yy

V El perfil decompeténciesdel masterd QF 2dza G | MCQES Pesnieft unao RS
SELISOALEAGTI I OAs Sy fQrYoAad RS fF aS3dzNBGl
graus.


https://web.ub.edu/ca/web/covid19/documentacio-anterior
https://web.ub.edu/web/covid19/documents
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/1.4.%20Documents?csf=1&web=1&e=7LpAxRç
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/1.4.%20Documents?csf=1&web=1&e=7LpAxRç
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20Millores%20Centre?csf=1&web=1&e=Sb2FMi
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V 9fa 202S00GAdzax NBadzZ GFda RQFLINBYySydlFd3asSz A
modificacié substancial respecte als indicatda memoria de verificacio i la darrera
acreditacio del Master.

12.9f Oz2yadzyi

S tQSadGdzRAIYyGFG IRYS& (S St LISN
f QF LINBy Sy Gl 613 £ f

R
S RS GAGdzZ  OAs A S aSdz y2YoNB

Desprésdé QI ytf AaA SEKIdzAGAGE FSOGlF | tQldzi2AyFT2NNVSZ2
«Sy LINPINBAE JHEE2E QB &OSt NEayDODYRINR Sa O2YLX SAE

(

Q)¢

V ¢20a Sta SaiddzRAlIyida (GSySy dzy LISNFAf RQI OO0S
amb el que es va establir a la verificacio.
V 9f y2Y0ONB RQSadGdzZRAFyGa YFONROdz I Ga oF f QSyl

N

1.3. El desplegament de la titulacio és coherent i adequat pel que fa a la temporalitat, carrega
docent, coordinacié supervisio.

584LINBa RS tQlytftAdar SEKFdzAGAGL FSGF | £ QF dzi 2 Ay
«Sy LINPINBE JHNBI t PE&EOSOBAEYPRINR Sa O2YLX SAEO®

V [ QSa G NHzOG dzNIF RSt ediSegur&adSndentarizes distriBuSifen théd a G S NJ
Y5RdzZ a3 AYLI NIAGA OFRIF&AOdzy RQSftfa LISNI dzyl F
Yo dzyl OF NNB3IF R20Syid O2KSNByid Yo tSa O2N
del risc.

V El master disposa dels mecanismes de coordinacié docent adequats. Tdmissié de
Coordinacié que integra els coordinadors interns de cada universitat participant, el
coordinadoro coordinadoradel TFM i el coordinaday coordinadoraR S  QF OOA 5 (i dzi
¢CFYoS F2N¥SY LI NI RQFljdzSadlr /2YA&dais dzy NJ
f Q' RYAYAAGNI OAs OFGEFEFYLF jdzS O2titlFo0o2NBYy Y
Alimentariai Departament d'Acci6 Climatica, Alimentacio i Agenda Rural), i un estudiant.

V En definitiva, el desplegament de la titulacié és molt coherent i adequat pel que fa a la
temporalitat, carrega docent, coordinacio i supervisio.

Mmdn® [ QF LI AO0FOAs RS fSa RAFTSNByida y2NN¥I A0S5S4 Sz
positiu sobreels resultats de la titulacio

58348LINB& RS fQlytfAdar SEKFdzAGAGL FSGF I £ QF dzi 2 Ay
«@Ql a2t 8REIdzS tS& y2N¥IGADBSE aQl LX AljdzSy A YAt ¢
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3.2.ESTANDARD 2. PERNKE DE LAIFORMACIO

[ I CIF OdzA G4 RS CI NJ) L Ogotencia la dothimigadid fBrdcadR Sls dife@ents A Y Sy |
col-lectius que en formen part, a més de donar a conéixer les activitats que porta a terme i garantir

la transparénciade la informacié de la tasca docent i investigadbra [ Q2 0 Pré€sénfiah ldz S &
informacié de manera més clara, directa i atractil@nar aconeixera la societata seva activitat i

facilitar la presa de decisions dels seus organs de govern.

Els instrumats i mecanismes principals de publicacié i difusié de la informaci6 soén:

A Webde laFacultak RSt / I YLJzA d&RT®rriker@! £ A YSy G OA s

A Memoria anual del centrees publica anualmerdl web de laFacultat

A Pantallesdigitals informativeshoritzontals o verticals (totemsjtuadesa llocs estratégics dels
edificis2 y & QA M Ddcéndia®ls graus i masters de la Facultat

A Xarxes socialsa través delxomptes oficialdle la Facultah RSt / | YLJza6 dBS f Q! f
Torriberaa Twitter i Instagram.

A App SocUBcreada per la Universitat de BarcelonaUB) i actualitzada recentmentamb
AYVF2NXYI OAs LISNER2YFEAGT IR A NBOdzZNA2a LINEOGAO
académica.

3.2.1Informacié publica sobre el desenvolupameletla titulacio

(a) Informacidégeneralal web

Perala UB el web és una de les principals eines de presentaiér donadi més émfasi i dins
fQSAGNI GS3IAL RS (NI y anpashithalirdahdfamabidii Eiouakid detR @ € | | . 3
la instituciéque haculmina amb la posada en marxa debu web el 13 de marg del 2023 ¢te de
presentacid. EI nouweb institucional ésmés intuitu i proper als usuaris, amb informacié
centralitzada i adaptada a tots els disposifjoglinadors, tauletes, mobilsEd destacaiqueel nou

web permetra visualitza les pagines en tres idiomesatala, castella i angg (menut a la part

superiod- i posa a disposicio de tots els membres de la comunitat universitaria i a la ciutadania en
general la informacié més rellevant relativa a les seves activitatabé duranel curs 2022023

a Q Kapliga noves mesures de ciberseguretat, per evitar problemes de privacitat i atacs digitals.

Aixi mateixj per fomentar la transparénci@sk | y t I FS-3 ALKk 3 AeyfllacoBeDFofaAO A St &
Transparénciadela Seu Electronicee la UB

Lagestio del welde la Facultasegueix un format mixtLa UBestableix eR A & & Ssfractura  f Q

basica comuna pea totes les facultats RS&a OSy i NI f AGT I f. QiSRUBDfad RSt &
manteniment dels continguts generals dels ensenyaments als qualaagen les &cultats, cosa
que els permemantenir-losl Ol dz €t AGT I Gad {SIdzAyd | ljdzSaith Y2RSH

basd en uraestructura de navegacié comumds primers nivells pex totes les facultats

9y St YIND RS fQS&adNId8§3IAl RS O2YdzyAOlOAs RS
fQIEAYSYGlrOAszT Yo fI O2fif | ohaNhotakambéRuBanttell dzy A § |
curs 20222023 la intercomunicacio amdd web institucional de la UB en tots els apartats relatius

al desplegament i maittula dels seus ensenyaments. Agiids NB Yy 2 @ OAs & QKI (NI
portal web de la Facultaprepara per a una edicid trilingle (catala, castella i ang{Eg)ura E.2-1



https://www.ub.edu/web/portal/ca/
https://www.ub.edu/web/portal/ca/
https://www.ub.edu/ubtv/video/presentacio-transformacio-digital-a-la-ub
https://www.ub.edu/ubtv/video/presentacio-transformacio-digital-a-la-ub
https://web.ub.edu/web/transparencia/
https://web.ub.edu/web/transparencia/
https://www.ub.edu/web/ub/ca/sites/transparencia/index.html
https://seu.ub.edu/
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/inici
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1).{ Q fet-un esfor¢ per incorporar els contingudels ensenyamentsn les versions castellana i
anglesalJSNJ R2y I NJ NBalLlRaidl | dzy ROU GatalanyahmaMdry Sy & F
acreditacio

Des ddapagina iniciatlel web e pot accedir a lesformacions adrecades als diferents col-lectius.
La part centraés dedica a la publicacio de les novetiigura E.2-1) que esconsideren rellevants
comelsactes organitzatsl&entre distincions rebudes pel professorat, activitats i publicacions dels
grups de recercdectures de tesidoctorals,etc. Es tractaRifformacié promocional adrecada a
col-lectius interns i externs.

Destaca, #a part superioyuna barra danenisambaccés a lediferentsseccions en que es divideix

el webi que sén La FacultagtEls CampuysEstudis RecercaMobilitat, Institucions iempresesi
Serveigfigura E.2.11).

irectori Catala Espafiol English = Q

UNIVERSITAT oe Facultat de
|

il BARCELONA 8 [ mEmsam g — i
"1 Farmacia i Ciéncies de I'Alimentacio

La Facultat Els campus Estudis Recerca Mobilitat Institucions i empreses Serveis

Graus

EDIFICI
| | ] H ISTbRIC Masters universitaris

3 . Doctorat
i1| ‘;( ‘ Masters i postgrau propis
———
1

i { Cursos d'extensio

ST S

Estudis vinculats a la Facultat

150 ANYS DE L'EDIFICI HISTORIC DE LA UNIVERSITAT DE BARCELONA ® Grau de Ciéncies Culinaries i
oie BN & Gastronomiques
[CITAYPREVIAY Portals i intranets

FiguraE.24Y LYl §3S RS dél webdella Facyltht deFE&hatia iTkncies de
fQIfAYSY(lFOAsT 2y S&a LRG @SdaNB St Y

Dinsla secciéde La Facultail N2 6 S Y X una hdeuNafeserRa@io @l Centre, f QI LI NI F G | Y
|@rganitzacid estructuradel Centreon es detallerels organs de governomla Juntade Facultat

les sevexomissions delegadesls departament& adiniQistracd del Centre el professorat del

centre, larepresentacié @studiantsi el directori de personals5 S& R QI |j dZ&@adéixala SOOA 5
Sstema deQualitat de laFacultat (SAIQU)a les activitatsRifhovacié docentCal destacaque el

setemd N RSt HnHo &QKI FOddzZh t AGT G O2YLX SOl YSyd A
Seguretat, Salut i Medi Ambienger augmenta la seva visibilitat. També calassenyalarla

introduccio dins aquest seccidde la pagina de nova creacié solsestenibilitat(figura E.2.12)

amb informacio sobre els Objectius de Desenvolupament Sosteniblei(l@B&gcions quesduen

a termetant a nivell de Facultat comnivellglobal def | | . ® & hfegid fanese® &dunes

de les pagines del web geellacen directament a la pagina de sostenibilitat i contribueixen a donar

més visibilitat a les accions que dgsenvolupentant a nivell de docéncia com a nivell
mediambiental[ I  ONX I OAs RQlI ljdzSadl y2@F Lk 3IAydntddl Sadl
centre del 2022 que vportar af | ONXB I OA s R Qdzy IpropodtaRie jRilloria TA4R S Y A f
E2102-22).



https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/home
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/home
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/serveis
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/la-facultat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/la-facultat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/organs-de-govern
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-de-qualitat
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Facultat de
Farmacia i Ciéncies de I'Alimentacio

Mobilitat Institucions i empreses Serveis

inici > La Facultat > Sostenibilitat

La Facultat Sostenibilitat

1 Lo
%N

® Coneix Ia facuitat

® Organitzacio i estructura

® Funcionament t intern

® Sistema de qualitat - SAIQU

® Seguretat, Salut i Medi Ambient

® Sostenibilitat

® Activitat de la facultat

® Innovacié docent

Ubicacié

BIJECTIUSsostenisLE
i [amm [oms Jomm
T (W =S
F I
‘_

La societat esta cada cop més dela

Dreceres
@ Normatives
@ sistema de qualitat - SAIQU

@ Normes diactuacio en cas demergéncia |
dalarma
® Seu electronica de la US

O

® Portal de la Transparéncia a la UB

® Memories de la Facultat

@ Espais de la Facultat

Ol B]ECTIUS
SOSTENIBLE

@ Lioguer d'espais

® Rebotiga lingtistica de farmécia

ia que & la (no només @ Lariicle del mes

mediambiental, sino també economica | social), sobretot arran de raprovacio per part de les

Nacions Unides dels objectius de desenvolupament sostenible (ODS) Fany 2015. Objectius i

< anterior seguient >

Figura E.2.2: Imatge de la pagina de sostenibilitat #edb de laFacultat de Farmacia i
§yOASa RS tQlftAYSyidl OAis

Dins la seccidls Campua QA y T enlyal & dos campugn els qualda Facultat imparteix
doceéncia que $n elCampus Diagonal Sudl/ | YLJdza RS f Q! f A YBGamiuOk 5
Ol fAYSYill OARA 8RS &a¢ 2 NRQdays Bop8hliqueh IeRactivitats que es
desenvolupenrelacionades amba nutricié, la ciéncia delsliments i la gastronomiaixi com
Yy20A0ASa NBfIOA2yII RSaAaDEX¥OROQOOE¥dAl RSO t@DhYAYS
descripci6 del campus

RS ¢

g a

La secci@cstudisdona accéaf Q2 FSNI I F2NXI APl RS 3INmdstes YLAGS
i postgraus propi$ cursosReXtensio universitaria que imparteix la Facultatambé als tramits
académis. Durant el curs 20220234 QK y NBy 2@l G € Sa 3IdzASa
universitarisque ara presenten un format unificat i homogeni que garantei® I O (i dzlefs
continguts i en facilita la consulta. En concret, la informacié de cadgi/p masterconté

RS £ QS
AGT I+ OA
A Els continguts que han de coneixets els estudiantsje la Faculta(actuals o] futursper

a cada ensenyamenfQ KA | OOS RE

Conté també dades i informacions publiques per facilitar el seguiment de les tltulacions [
vetllar pera lamillorade la qualitat dels ensenyaments.

A [ edllag directe al web institucional de la UB albinformacioper als nous estudiants
(figuraE.2.13% Futurs estudiang.Reculf Q2 FSNI I A Gablagnsdnpadnt
i els seus contingutsdn actualitatsdirectament perf | dzy ritains \Web Be(s0UB

otaa

Destaquem també la inclusiins aquesta secci@ Q bayieramb accés directe @$ enquestes de
satisfaccio d¢ aldmnat i titulats realitzades pel Gabinet Tecnic del Rectorat ({3jtlR)esmostra
a la figura E.2:3.


https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/campus
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/campus
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/estudis
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/estudis
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| A8y OASH

Estudis Masters universitaris

® Graus ® Biotecnologia Molecular
. ) - Estudiants de la UB  Futurs estudianis
Masters universitaris

® Deszenvolupament i Innovacid d'Aliments
® Doctorat
Estudiants de la UB  Futurs estudiants

® |asters i postgraus propis
® Cursos d'extensio universitaria

® Tramits académics

Enquestes satisfaccio

Gestid de Sols i Aigles (biennal)

Estudiants de la UB  Futurs estudiants

Medicaments, Salut i Sistema Sanitari

Estudiants de la UB  Futurs estudiants

Nutricia | Metabolisme

Estudiants de la UB  Futurs estudiants

alumnat i titulats

® Recerca, Desenvolupament i Control de Medicaments

Estudiants de la UB  Futurs estudiants

® Seguretat Alimentaria

Estudiants de la UB  Futurs estudiants

FiguraE2.1-3: Imatge démenudels masters universitaris (Inici>Estudis>Masters universitar
recentment remodelaton esY 2 & (i NI a fadnfon@c®adecada mastemper atots els
S & (i dzR ABlstydifrds dé ta B i per als nous estudiants, amb accés direeleweb
institucionalR S IFutlrs estdli@ngs.(També es pot apreciar bhnerambenllag directe
ales enquestes de satisfacc®i® I £ dzYy | & A ( A (GaddinktT&cnicNIi® Rectarai

La seccio dé/obilitat F I OA t A (i Oficihadde B&eBidns Ihterrfacbnals (QRlJaFacultat i
dona informaci6 sobre slprogrames de mobilitat nacional i internaciorsds$ quals es poden acollir
els diferents col-lectius de la Facultdiambé dona accésles convocatories especifiques par
Personal Docentinvestigadoi(PDI)i per alt S NB& 2 ynhirfistraRi®iServeis(PASyue vulguin fer
una estada.

LaLJt I A V | conOricghjurdRS & 0 anyb&ckids directe a lgsaginesmés utilitzades, a les
novetats o & serveis que ofereix la Facultétiguns contenen informacié temporabm processos
electorals, informacié sobre processBsiereditacid forum de les empreses, e®Q | { doriidBen
informacié mépermanentcomels banersls masters universitarisalsmasters i postgraus propis
a la part inferior de la pagina,apla R@utoproteccio,al lloguerReé3pais,al Museu de l&armacia
Catalanaals departaments o als serveis.

Calesmentarque durant ek cursos 202020211 2021-2022 hi havia un banetestacat a la part
superiorcentral RS | L3 @Agurd E.2.138) Gnibyadcés Mirecte ka informacidreferent als
plans de contingéncjeadaptacions docent$ mesures de seguretat introduides a causalae
situacio sanitaria produida péa COVIBL9 Docencia del curs 222). El curs 2022023, i cop
normalitzada la situacio, aquelsanera Q$Ubstituit per altres quenllacena diferentspaginesdel
web.



https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/mobilitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/mobilitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/home
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/com-sera-la-docencia-aquest-curs-2020-2021-
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Cliqueu aqui

" 4
Docencia del curs 21-22

FiguraE2.4Y . LY SNJ OSYGNYXf + fF LEIAYLF RQAYA!
durant el curs 202:R2 fruit de la situacié sanitaria produidarpa COVIBEL9

Entre els altres baners que es poden trobar, destagpelseuimpactedirecte en la informacié de
les titulacions i el seu desenvolupament operatiu, els segtients

[ AGl t NBE@ALF { SONBG I :NDbria aceés a il dzR A |y
secretariai alstramits administratiusde cada campuydacilitant

esK2NI NAa A YAdGa2lya LISNadeddsRSNI I i
electroniquesper ambits tematics, cita prévia, etc.

Afegitdurantel curs 20262021 ,elbanerdela/ 2 YA a4 A5 RQL 3 dz

S?mﬁ;ﬁl? te IQ 2 0 2 & Gadiltadia visibilitaR QI |j dzSa i Imill&& YA & & A s
guaiia la difusié dels continguts i de les activitats géefganitzen

(carpetaR Qi8énciesE.2.11 Perspectiva de géneye

I YS& RQAYOf2dz2NE RERI DaAFBIA BAORYAAAXdZ OARY & AAY |
relacionada amb la perspectiva de génere, coimlel - R (olelprdrbcdl delpri@évencio, deteccio

A I OlGdz OAs O2y (NI &Aldz OA 2V A.IRIOUtambéun eohjontdg i a4 SE
recursos per garantir la no discriminacigél foment de la diversitat

Des @ I |j dzS & (i I pagividesi faresdlde les noticies més importants relacionades amb les
activitats, jornadestallers seminariso cursos relaciona amb la perspectiva de génera siguin

RS OFNLOGSNI AyaliAaGdzOazylf 2 2NBAFYAGTI I RSa LISNJ f
organitzat per aDia Internacional de ldona i laNenaen la Ciéncial 10 de febrer d&023 amb

una exposicio i debat sobre joves investigadores i una representacié de microteatre, tal com es pot
apreciar al cartell de la jornadda figura E.2.15 0 el taller de formaci®JS NJ I &l<punis$y O A s

de les facultats que es dur a terme el 4 de maig del 2023 a la Facultat de Farmacia i Ciéncies de

Q! £ A Y Sfiguia ECQ X6},



https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/secretaria-d-estudiants?p_p_id=56_INSTANCE_t62Lkqg3cHnK&p_p_lifecycle=0&p_p_state=normal&p_p_mode=view&p_p_col_id=column-4&p_p_col_pos=1&p_p_col_count=5
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/comissio-d-igualtat
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%202/Documents?csf=1&web=1&e=Vxs2U6
https://www.ub.edu/portal/web/iii-pla-igualtat
https://www.ub.edu/portal/documents/9128180/13848396/protocol-assetjament-catala-10-10-2022-cca.pdf/b8a46503-9d01-1122-2eee-745a8365276f
https://www.ub.edu/portal/documents/9128180/13848396/protocol-assetjament-catala-10-10-2022-cca.pdf/b8a46503-9d01-1122-2eee-745a8365276f
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/detall/-/detall/dia-internacional-de-la-dona-i-la-nena-en-la-ciencia
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/com-sera-la-docencia-aquest-curs-2020-2021-
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Acte a la Facultat de Farmacia i Ciéncies de I'Alimentacid:
10 de Febrer 12:45, Aula 1-Edifici A
Programa:
1) Exposicio i debat amb joves investigadores:
Marta Riba (Margarita Salas) i Irene Reyes (Maria Zambrano)

1) Microteatre: NEBULA, sobre la vida de Caroline Herschel, la primera dona
a establir-se com a cientifica a Anglaterra al segle XVIII, quan la ciéncia era un
privilegi exclusiu dels homes.

Clara Badia Franch (Caroline Herschel), Marc Freixa Mufioz (William Herschel)
Albert Lladé Quer (Guid) i Marc Freixa Mufioz (Gui6 i Direccid)

Organitza: Comissions d’lgualtat de Farmacia, Biologia i Ciéncies de la Terra

UNIVERSITAT»:
BARCELONA

NEBULA

Basada en la vida de: Caroline Herschel

FiguraE2.BY / I NI Sttt RS fQF OGS NBIt Biail
Internacional de l®ona i la Nena en la Cienémticial0 de febrer de 2023

CAPACITACIO PER A ACTUAR EN ELS PUNTS
LILA DURANT LES FESTES UNIVERSITARIES

TALLERS DE
FORMACIO

PER A L'ATENCIO ALS PUNTS LILA DE LES
FACULTATS | LES FESTES UNIVERSITARIES

Liequipde 12 Biscuit  pora a fabast b Metodologia SAM (Sceme
Analysis Methodobogy) per treballar bes competéncies assockades
a Tatencid als Punts Ula per tal que Falumsat pogul condbver,

9 Lie

FiguraE.2.26Y
2023¢Cl Odzf GF G RS CIl Miferekio A

a

i |

¢ttt SN RS T2 Nivds titslic 548 Maigde f QI
I Ay OA

Es fomentat Qdgldlenguatge inclusiyusense biaixos ni estereotips de genamb elsuport dels
recursosde la UB i, en especial teeUy A { Igualtaik queposen a disposicié de tota la institucio.
Aixi, els documestde referéncia utilitzats per al tractament inclusiu de la informacié pulgica

iNROSYAONE RQSadAt

RS ¢ datnly oAste@aNge) ilcdncretafénta | ND S ¢

IQ I LI Mslhd séxista de la llengddcatalj castelld angléd amb les recomanacions i estratégies

linglistiques per redactar textos igualitarises tres idiomegfigura E.2.17).


https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/detall/-/detall/dia-internacional-de-la-dona-i-la-nena-en-la-ciencia
https://www.ub.edu/llibre-estil/criteri.php?id=2930
https://www.ub.edu/llibre-estil/criteri.php?id=2665
https://www.ub.edu/llibre-estil/criteri.php?id=2176
https://www.ub.edu/llibre-estil/criteri.php?id=2510
https://www.ub.edu/llibre-estil/criteri.php?id=2850
https://www.ub.edu/llibre-estil/criteri.php?id=2249
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=
riteris > Convencions > Llenguatge inclusiu Q CERCA

Criteris Us no sexista de la llengua

» Questions de llengua Aquestes recomanacions per redactar textos igualitaris, en catala i castella, permeten una

» Convencions visibilitzacié equitativa entre homes i dones en la documentacio institucional de la Universitat de
» Abreviacions Barcelona.
» Llenguatge inclusiu S'hi poden trobar estratégies linguistiques que inclouen homes i dones (recursos inclusius) i també
» Us no sexista de la llengua propostes d'Us de les formes dobles [ per visibilitzar les dones en el discurs (recursos

visibilitzadors). Totes aquestes estratégies i propostes es relacionen amb els tipus de documents
] : institucionals més habituals en 'ambit universitari. A més, s’ha posat un émfasi especial en els
» Persones indeterminades limits d'aplicacio de cadascun dels recursos descrits.

» Altres consideracions

» Persones determinades

Els criteris estan organitzats de la manera seguent:
» Annexos

Tractament de la discapacitat = Casos en qué ens referim a una persona o persones determinades.

FiguraE2.7:t t 3AYl 6S06 Y0 NBOdzNER2a faNeyfighdl N a

A banda dels banert paginaR Q A tgmib&cbnté f QS & |j dzS NNJdrecergsa affBitsg | Y 0
destacats com poden ser:tte2 N I G A @ RS €I | .  ISkterBhadif@NT A O R
- SAIQUSeu Electronicdortal de la Transparéncielsespais de la Facultat les infraestructures

amb accés anstal-lacions i equipamenttant del Campus Diagonatom del Campus de

f O £ AYSY il O@uesi Bidratoria dodehtd S NJ

Ala part dretade | Lot 3 A & NI RFG ACYAAT OMNGIUmING o120 |
informacié relativa als seus estudiambé hiK | f Qéfyg;_xm.é

formativa degraus masters universitarigloctorat, masters i postgraus ReEECED

propis OdzNA 2 a RQSEGS yﬁﬁlbé5i|$$jﬂﬁiﬁ EhEuNEs A 18 1 Masters i postgrau propis
Facultat, com eGrau de Ciéncies Culinaries i Gastronomiqfigsira
E.2.18).

Cursos d'extensio

p .. . . Estudis vinculats a la Facultat
A sot es trobaYaccésals portals i intranetsglels difeents col-lectius de

la UB: ® Grau de Ciéncies Culinaries i
Gastrondmiques
- MonUB (estudiantyy 9 &LI A RQAYF2NXIOAs A O2YdzyA Ol OAs
SatddzRAlFIyGa RS fF .3 RSa RQ2 Porasiintanets OSRA
estudiantsdS& RQ2Yy LR RSYZI SYuUNB I o ysnusesudans o2y
expedient académicAquest espaif  OAf A G f QHeOO j

prestacions molt extens que inclou informacié academica, ® Intranet UB (PDI i PAS)
informacié sobre beques i serveis, informacié sobre organs d

.. .. . . ., .. ® Campus Virtual
participacioé dels estudiants o informacio sobre activitats cultural

o salut i medi ambient. ® Alumni UB

- Intranet UBS & LJ- A m&ciQrisyfifigk ped alPAS per alPDI

- Campus Virtualplataforma docenten liniaRS € | . ® ; & FgwadEB RS
treballon elprofessoatRS O Rl | a&dnnafatriduteNt A Q

es posen en contacte t SNX¥ S f QF O0S&d RSa RS ljdzrft asS@g2t f
facilitat pel professaat, participar als forums, fer les tasques i activitats assignades, accedir a

les qualificacions, ets. Es pot configurar @eviar notificacions i recordatoris per estar sempre

al dia.


https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/normatives
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/politica-i-objectius-de-qualitat
https://seu.ub.edu/index.gsp?lang=ca_ES
https://www.ub.edu/web/ub/ca/sites/transparencia/index.html
https://www.ub.edu/web/ub/ca/sites/transparencia/index.html
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/insta-lacions-i-equipaments
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/docencia.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/docencia.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/docencia_aules_i_espais.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/Unitat_Laboratoris_Docents.html
http://www.ub.edu/monub/
https://intranet.ub.edu/dyn/cms/
https://campusvirtual.ub.edu/
https://campusvirtual.ub.edu/
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- Alumni UB és el portal per a tots els exalumnes deU8. Ofereix a tota la comunitat
universitariadiversos serveis orientats principalment a desenvolupar la carrera professional
un copfinalitzats els estudis.

Finalment, a lgart inferior centralhi halesRIF RSa RS 02y Gl OGS 3ISYySNIfa R
busties dedubtes i consultesgueixes i suggerimentsvioléncies masclistes i LGTBIQ+fobiques
(figuraE2.00 @ ! ljdzSadt RIFINNBNI aQKIF AYyO2N1LRNIG NBOSYy
del Centrd figura al pla de millores del Centre

ESS UNIVERSITATo: @ Facultat de Farmacia i Ciéncies  €) Contacte a Bustia de dubtes i consultes

= ~ 1 - s

':FLLH‘,‘- BARCELONA de I'‘Alimentacié
Facultat de Farmacia Joan XxIll, 27-31 B Bastia de queies i suggeriments
i Citncies de PAlimentacidé

08028 Barcelona n Bustia: violencies masclistes i

LGTBIQ+fobiques

Mapa del web Avislegal Portal de transparéncia Politica de galetes

© Universitat de Barcelona Xarxes socials institucionals: f , o

Figura E.2.9: Part inferior del web del Centrambles busties dédubtesi consultes,
ogueixesi suggeriments i dviolencies masclistes i LGTBIQ+fobices

(b) Informacidespecifica dées titulaciondMaster en Seguretat Alimentajia

SiSya OSYyiNBY Sy St 7S lweljdddanstitudi@és @oSadinfdrmacihysdeY 2 NR A |
completa actualitzada i accessible sobre les caracteristiques de les titulacions que imparteix i el seu
desenvolupament, la Facultairigeixels seus esforcos a mantenir la informacié actualitzada i el

maxim Rddtenedora possible pdr |j dzS8 & A I dzA ¢, prafdssotaiaNiesia defraps  dzY 'y |
RQAY.GSNEB a

Com jaa Q éomentat, es pot accedir a aquesta informacié per dues viesdaaalel menu de la

pl NI & dzLJS NR RsiidisRi$ @4 de$ dek mead delateral dretRS 1 LIEIAYIF R
[ QS & G NUzO G dzNI  détsSestidisestaidgfific I9@f ka Matitucid cal destacaque & Q K |
reestructurat recentment (juliol del 2023hadonat lloc al menu de ldagura E.2.110, quéésel

mateixper a totes les facultat8 adqtuflitzacio dels contingutiepeénde cadaCentre.

Pel que faa la informai6 al webreferent al desenvolupament operatiu delaster enSeguretat

Alimentara (MSA)objecte d | |j dafo@ng, (figura E.2.110). El contingut detonjunt daquests

apartats faciliainformacié completa del MSAinclou tambéinformacio referent a beques i ajuts,

mobilitati OOA 2y & RS & dzLJ2 NI (tal coth NbrSayfaia AQUACatalunyalfd@rsra ( dzR A |
AYyT2N)YS & cel 201§KCRI MastacAriguaquestmeni haestat reestructurat ejuliol del

2023, per optimitzar el seu contingut i uniformitzés amb elmendde masters universitaris de la

UB Actualmenthi trobem ds apartats que es descriuercantinuacio



https://www.alumni.ub.edu/
https://www.alumni.ub.edu/
https://www.ub.edu/dc/inici.php?id=e5206195541d5fa20158d9e3d28fcbe88491d036
https://www.ub.edu/qs/inici.php?id=4c1bf5ffd8492535f97dab0bc9e36b0fcbffabb5
https://www.ub.edu/portal/web/igualtat/bustia-queixes
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/estudis
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/estudis
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631/0
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631/0
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- Informaci6 destacadaa la R { | RQSt I 62N} OAs
Informaci6 del master estandard (setembre 2023)aquest apartat conté la
informacidrelacionada amb lformalitzecié de la matricula

(automatricula, documentaci@ccésterminis, etc A f QF OO0S &

® [nformacio destacada

® Accions de suport | d'orientacié a la informaci6 general del master (presentacio, objedctius
O2YLISGisyOASazr O00Sa&a A | RYAAaaAs

® Avaluacio professionals) Igualment es pot trobar informacio sobre el
professorat de master i sobre la satisfaccié dels estudiants y

® Bequesi ajuts titulats

® Calendari academic

-1 00A2yAa RS A& dzlisglolinformacit spBrées Sy i | O A

® Horaris de classe accions de suport tutorial, realitzades pel professorat del
master, i també altres accions de suporta per part deh&i
® Mobilitat RAencié a IEstudiant (SAE) de la UB i per Sacretaria

RBtudiants Docéncia (SED). | A y F 2 fldest apartat R Q|
ah@a ampiat i completatper donar resposta a la proposta de
millora 140E2203-18 (evidénciak.2.12 MSA Fitxa 14821

® Plans docents M)

® Organitzacio | metodologia
docent

® Reconeixement de crédits

Avaluaciod NBSdz NBadzy RSt GALza RQl @I
moduls
® Treball final de master
° . . - Beques i ajutsaccés a la informacié sobre els requisits,
Informacio per a futurs estudiants R - o ;
(af tramits i terminis per sol-licitar una beca o un ajut.

Figura E.2.1-10: Estructura del
menu de tots els masters

Calendari acadenidetall del periode lectiu

Horaris de classeonté la distribucié horaaidels diferents
moduls A f QSyt daliuosSr@d arbbQlesLaulas i el
professoraten accedir a cada assignatura

Mobilitat: per a la Facultat és prioritari promoure la mobilitat de tots els seus col-lectius. Per
FljdzSad Y2GAdz £t QFLINIFG RS Y20AfAGFEG R84 af{! S
web del Centreamb accéd f Q hd&@ Refudiofid Internacionals (ORI) informacié sobre
Y20ATAO01L G YIEOA2YyLFE A AYGSNYyIFOA2yFf LISNI I Q¢

Organitzacié i metodologia doce@ NS dz RSAONA LIOAs &a20NB f Q2NBHI YAl
Aquesta informacio es troba més detallada al pla docent de cada assignatura.

Plans docentscont¢ QI 00Sa | fa Lilya R208FF(12yREQEYZREAI
coordinador o coordinadoraed IQ A& A 3y (G dzNF = Sfa O2yGAy3Idziasz
RQFLINBYSyYy Gl d3sSs  QlF @It dzadAisl A RS a3 A0 NI 2(INS &F
implicas en introduirtant als plans docentsom al temariels OD$ la perspectiva de génere.

Aguesta accio és el resultat daebpropostes demilloratransversals de centr@ G60-E1201-

211 TC60-E1201-22). Aixi, peral curs 2022023, la inclusié de la perspectiva de génere als

plans docents deot el Centreha estatdel 92%, mentrequeels OD& QK| Yy A y7O@%Bna Sy dz
el MSA els percentatges han estat del 52 % i del 74 % respectivam@ kKIS FIF OA €t A G @
coordinadors de totes les assignatures unaa per a la incorporacio de la perspectivaydaere



https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631/0
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631/17
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%202/Documents?csf=1&web=1&e=Vxs2U6
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%202/Documents?csf=1&web=1&e=Vxs2U6
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631/23
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyament/detallEnsenyament/483681/20
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631/16
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631/21
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631/22
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631/12
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyament/detallEnsenyament/483681/11
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631/25
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyament/detallEnsenyament/483681/24
https://ubarcelona.sharepoint.com/:b:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20Millores%20Centre/PM%20M%C3%A0ster%20SA%20i%20Transversals.pdf?csf=1&web=1&e=QqlLwL
https://ubarcelona.sharepoint.com/:b:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20Millores%20Centre/PM%20M%C3%A0ster%20SA%20i%20Transversals.pdf?csf=1&web=1&e=QqlLwL
https://ubarcelona.sharepoint.com/:b:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20Millores%20Centre/PM%20M%C3%A0ster%20SA%20i%20Transversals.pdf?csf=1&web=1&e=QqlLwL
https://www.ub.edu/portal/documents/9128180/0/Guia_incorporacix_perspectiva_gxnere_plans_docents_assignatures_UB.pdf/c36dfaaf-7a07-6084-c9b8-59eb558da51b
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als plans docents i a les assignatures de laabXBcom unauia per introduir els plans docents

al GR@ (fitxa 34, pag. 23) per fomentar la ufili | OAs RSt tf Sy3dz2 435 AyOt

del llenguatge i la discriminacio per raé ginere

- Reconeixement de créditd Q A Yy Fedllddd Ha normativa de reconeixement de crédits.

- Treball Final de Masteinclou informacié sobre el TFM i la normativa corresponent

- Informacio per a futurs estudiantaquest ultim item del menu enllaga al web institucional de la

UB per al MSA, amb tota la informacio pertinent per als futurs estudiants dgbemaliha un

menu per accedir als diferents apartats: la presentacié del master amb les dades basiques, els
objectiusicompeténcie§ f & NBIljdzA A 1 & BOI Cibdinb &s8dpatuicdzZRland A s

docents i professoratessortides professionalidesdades de contacte

- A banda de tota aquesta informacid, margedret de la pagina web del mastér ha enllaps
directes a través de diversdsaners, amb

A AQU Catalunyajue facilita la informaciébasica sobre el MSA, ldadesRifsercio laboral
de satisfaccioé dels titulatdes dades dematriculai els resultats académi¢saixi comels
AV T2NYSa pelitnastelefectizatspeaQU Catalunya

A pagna dd &Tramits AcadémiésRQl Yo Rs & OF YLzAxX St /| YLJza 5A

f Q! f A Y&yTortibéra,que conté informacié sobrea matricula, la documentacio
requeridai lespractiques extrnes  SY G NB RQlF f G NBa o

A enquestes desatisfaccilRS f QI f dzY y | dreades pRISTRRES &l 62 Qi afcédi
a les enquestes del MSAe tots els ensenyaments de la Facuttates a terme allarg dels
anys figura E.2.111).

Els canvis esmentaten LISNXY' 8§ & FF OAf AGFNI £ QL O0O0Sa | fF Ay T2NY

al resultat de les enquestes datisfaccioti £ O02Y | 02y aStftl gr St
dona compliment a la ittora proposada {C11-E2201-18).

Gabinet Tecnie del Recidigt > A0 "

0 Accés a Enquestes institucionals de la Universitat de Barcelona

» Funcions

» Directori

Els resultats de les enquestes ens permeten congixer |a satisfaccid, els interesso: ssitats dels diferents

» Documents institucionals col-lectius i 3mbits, de la nostra comunitat Ul

» Dades iindicadors Des del Gabinet Técnic del Rectorat portem a terme el disseny, analisi i recollida dinformacié per elaborar estudis
opini6 sobre aspectes institucionals. Tanmateix, mantenim les séries estadistiques de les principals variables de la

> Enquestes
universitat en els diferents ambits

» Avaluacid del professorat

Contact Nous Graus i
ontacte estudiants masters universitaris

Gabinet Técnic del Rectorat

Universitat e Barcelona " _— A -
Serveis, activitats i Satisfaccio dels

Gran Via de les Corts Ve ey 5 . =

Catalanes. 585 instal-lacions titulats i les titulades

08007 Barcelona

Teléfon 934 035 371

gr@ub.edu " - = Cura propia, d'infants i
Satisfaccio dels doctors i 2
persones dependents
les doctores Bl

Figura E.2.411: Pagina web del Gabinet Técnic del Rectodst la UB
amb accés a totes les enquestes

Rl NNB


https://www.ub.edu/portal/documents/9128180/0/Guia_incorporacix_perspectiva_gxnere_plans_docents_assignatures_UB.pdf/c36dfaaf-7a07-6084-c9b8-59eb558da51b
https://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/99546/6/guia-rapida-gr%40d-2016.pdf
https://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/99546/6/guia-rapida-gr%40d-2016.pdf
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631/8
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyament/detallEnsenyament/483681/6
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631/9
https://web.ub.edu/es/web/estudis/w/masteruniversitari-M050C
https://web.ub.edu/web/estudis/w/masteruniversitari-M050C?objectivesCompetencies
https://web.ub.edu/web/estudis/w/masteruniversitari-M050C?profileAccessRequirements
https://web.ub.edu/web/estudis/w/masteruniversitari-M050C?careerOpportunities
https://web.ub.edu/web/estudis/w/masteruniversitari-M050C?contact
https://estudis.aqu.cat/euc/ca/Titulacions/Fitxa?titulacioId=10988
https://estudis.aqu.cat/informes/Web/Titulacio/Detall?titulacioId=10988&idioma=ca-ES&titulacioId=10988&idioma=ca-ES
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/tramits-administratius
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/tramits-administratius
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/seguretat-alimentaria
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/seguretat-alimentaria
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/seguretat-alimentaria1
http://www.ub.edu/gtr/enquestesub.html
https://ubarcelona.sharepoint.com/:b:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20Millores%20Centre/PM%20M%C3%A0ster%20SA%20i%20Transversals.pdf?csf=1&web=1&e=QqlLwL
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Amés, esde la paginaveb de la Facultaih QS y f f | cel | CampukMeRA'AliyhéntadcS 6 RS €
de Torribera que permetaccediz Sy (i NB |aRrformniach Ndbé fes ihfraestructures del
Campusconcretament

v aulesde docéncia altres espais

v laboratoris docents

La responsabilitaén relaciéals continguts publicatsaif Q lalifrécilz, revisio i mantenimentels

continguts inclosoen cadascua de les setseccionsdel web (Facultat, Els Campus, Estudis

Recerca, Mobilitat, Institucions i Empreses, Serveis) i de laRéSfarmacio publica que difon la

Facultat, es gestiond@cord amb elPEQ 14(ue ha estat revisat i actualitzat recentmeifl

secretri académim secretaria académiaelCSy G NB | Olidzr O02Y | NBLINBaSyi
i coordina i supervisa en Gltima instané¢iaQ | O G dzt £ A G T I O Ala pading tvebmedtey (G A y 3 dz
que el personal déa SED équiYF 22 NRAGENARF YSY (i & QS deBlecaniguBlal RS  C
web.5 Ql ljdzS&a il YI ydudNi infdndacidadblind dg’ dadadcéin dels ensenyaments del
OSYyiNBz SyiNB Sta ljdat aQAaAyOfz2dz St d{! 3z GAy3ddzi

TaulaE2.1-1 Contingus de la informacié publica sobre el desenvolupament operatiu de les titulacions

DIMENSIO CONTINGUTS DISPONIBILITAT
Obijectius de la titulacio X
t SNFAf RQAYINBA X
Perfil de sortida X
Nombre de places ofertes X
) Demanda global i en primera opdidomés per al grau) --
ACCES ALS iaRapcs 5 nota de thomé
ESTUDIS ia cés, opcio i nota de tgthomés per afjrau) --
Assignatures o proves especials que possibiliten la mil _
de la notaR#@cégnomés per al grau)
Criteris de seleccifhomés per al master) X
Informacié sobre preinscripcié i admissié (procediment X
calendari...)
Normativa detrasllats No aplica
MATRicuLA |Periode i procediment de matriculacié X
{Saaizya RQlIO2tftARF A RS No aplica
Denominacié dels estudis X
PLAS BSTuUDIS|Titol en superar els estudis de grau/master X
Durada minima dels estudis i credits ECTS X
9a40NUWzOGdzNF RSt LI I RQSad X
_|Calendari académic X
PLANIFICACI
Pla docent X



http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/docencia.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/docencia.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/docencia_aules_i_espais.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/Unitat_Laboratoris_Docents.html
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
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DIMENSIO CONTINGUTS DISPONIBILITAT
OPERATIVA DERecursofRdprenentatge:
CURS L L
A espais virtuals de comunicacio
A laboratoris
A biblioteca X
AYFGSNAREFE NBO2YLylLF G |
A altres
PlaRd2cio tutorial X
Professorat de la titulacio X
PROFESSORAperfi| academic X
Informacié de contacte X
N Objectius
PRACTIQUEEN : |
ormativa genera
EXTERNES No aplica
PROFESSIONAIDefinicié sobre si sén obligatories o optatives
Assignatures a les quals van lligades les practiques
Objectius X
PROGRAMES
MOBILITAT [Normativa general X
AvancamenRi@stitucions amb convenis signats X
TFG /TFM  |Normativa i marc general (enfocament, tipologia, etc.) X

IMateries/assignatures, sequenciacio, i credits ECTS, assignatures obligatories/optatives, distribucié de crédits per curs,
prerequisits, itineraris.

Respecte a la valoracié de la pagina wiebmasterper part dels titulats del MSA i tal com es pot

apreciar a la figura E.2112, és molt positiva, ja que els valors de satisfaccié des del cur2P098

al 20212022 estan practicament sempre per sobre no només de la valoracié mitjana dels titulats

de maser de la UB, sin6 que també esta per sobre de les mitjanes de satisfaccié dels alumnes de
G224 €+ 1. ® 9fa @If2NAR O2 ¥igleNds dedsatisfaRdoleffctuadedi A y 3 dz
pel Gabinet Técnic del Rectorat als titulats del mastered SIS & LJ2 & 1 Sa& RSt alad A ( dzf |
informacio publica del master era accessible i estava completa i actualitéadaz  ZngiReSest S a

als alumnes de totes les facultats de la UB sobre les instal-lacions i.serveis



http://www.ub.edu/gtr/enquestes_graduats.html
http://www.ub.edu/gtr/enquestes_graduats.html
http://www.ub.edu/gtr/enquestes_serveis.html
http://www.ub.edu/gtr/enquestes_serveis.html
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Valoracio del web (sobre 5)
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=@="\/aloracio mitjana titulats MSA
Valoracié mitjana titulats de Master de la UB
=@=\/aloracié mitjana alumnat del Centre al Campus de I'Alimentaci6 de Torribera

=@="\/aloracio mitjana de l'alumnat de la UB

Figura E.2.412Y +F f 2N} OAs RSt 6S0 LIS NJalnfordacio piBlitazdel indstérd
era accessible i estava completa i actualitzada®n comparaciéambla dels titulats de master de la UB,
@RS f QI f dzYyl (iYIREdI RSyt A YSV & | ABmidRAISUBE 2 NNA 6 .
Font Elaboraci6 propia a partir de lesquestes de satisfaccid dels titulats de mas(&ER), de laula
9cn_ RS f Q8eiBudindss Intdlligendale lesenquestes de satisfaccié dels alum(@3R)

(c)Altres mecanismeR QA YV F 2 NXY | OA 5

Apart del webesR A & LJ2 & | meeafismiesipbilfoadre la informacié publicacomson:

Lesllistes de distribucié de correu electronic RNB el RSa Ffa RAFSNByda 3Nz
Aquesta eina ha resultat de gran utilitat penvéar informacionsRS (230 (A LJEL RQl O
diferents grups gerfilsR Q S & (i deB penéxXedpleactivitats amb reconeixement institucional

de crédits, convocatories de bequesnferénciesseminaris de recercédrum Reénpresesetc.

El Campus Virtusba f QSAYyl RS O2Ydzy A OF OA sumiaS Bi haRuh &paD i Sy
per a cada assignatura, on és publica el material docent necessari pel seguiment del curs (pla
R20OSy (i o0AOftA2AINLFAOIFIS LINBaSyidlFoOAaAz2zya RS LI2gSN
complementaris). Tanmateix, el campus virtu®d d O Rl daA 3yl G4dz2NT RA &L
comunicacié amb els estudiants a traves del qual els missatges del professor arriben al correu de

Ol R 4a0dzy RSta SalddRALYyGAa  YFHONROdZ Fda Sy QI &2
f QF aaA 3yl GaiudlpodeS bdiecase pér daRreu electronic als professors i a la resta

d alumnes matriculats.

El masteren { SAdzNBdF G 't AYSYOGENRF RA&LIRAF S&aLISONTAOL
Iy 2 Y S egspailde domunicacio del master 3SAGA2y G0 LISNIJ t+ NBaLRyal o
YLAGSNE Sy Sf ljd2S AQAYF2NXYI | fa SaltdRALyda vz


http://www.ub.edu/gtr/enquestes_graduats.html
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=M050C#seguiment
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=M050C#seguiment
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/enquesta-de-graduats-master-
http://www.ub.edu/gtr/enquestes_serveis.html
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RSaSy@2fdzJ YSyd RSt YLadGdSNE &airays GFYoS RQFOGAD
congressos, eto. RSaSy @2f dzLJr RSa |t /I YLz 2 Sy RQlIfiNBa

Lespantalles digitals de la Facultabn es pubkainformacbd R Q A y ¢of Ndnféréncies, actes,
anuncsde lectures de tesis doctoralsursos etc.

Les xarxes socialsi I y4 St/ I Y LldEi de R&@riberaQcbriia Facitgt tehen oberts
comptes oficialal Twitter (@AlimentaciOUB@Farmacia UB A | { crpfisalimerd@ablduly’ 0
i farmacia_ub. Aquestes einepermetendifondre els esdeveniments més rellevants @Gampus i de

la Facultat (conferencies, premispticies masters, convocatories de beques, etc.) a la comunitat
universitaria icada vegadaan prenent més rellevancia.

Yo fQ202S800Adz RQI dz3 Y Sy (UB KA Snplen@MNat wD 2RyS2S dyksd ARIQ f A (
O2YLX SYSYGENARSE [[dzS FILOAtAGSY | fQlFtdzyyra f1 3¢

A Chronos eina per facilita a f QI f dz¥y | GiNJBdradsh de clé&ssiRd@ord amb les
assignatures i grups escollits.

A Simulador de preuseina informatca que facilitala informacié orientativa del cost de la
matriculaRIQO2 NR | Yo St a LI NLYSGNBaA ljdzS FraasSyelta

A [ @p mobilSocUBaplicacié gratuita de la UBiplementadaal llarg del curs 2020021,que
permet a les persones usuaries tenir sempre al abast la informacié i els serveis
LISNE2YFEAGT FGa& LISNJ | f a(aluRnatF PritEsgoiats perddualzlJa R ¢
RQI RYA Y A asariids,O pessonal  extern, exalumnes,..) QF LJX A OF OA s So2f
continuament per oferir noves funcions personalitzades als diversos col-lectius BealU
considerar també la seva utilitat pdifondre notificacions rellevantisurgentsper part dels
organs de govern de la Facultat.

[ QF LX AOF OAs RA&LR Al Roftificachisade giug LIdzadzSR S QB8 @A B O I C
usuaris de la UB o a tots els usudrigd mateix centrenotificacions individual® Ij dzS a QSy @A S
usuaris concrets del LJf A @tteOrotificaciohsautomatiques vinculades, generalment, amb

altres aplicacions de laBJ El sistema permet enviar des de la Facultat notificacions a tots els
SaddzZRALFIYyGa YFGNROdz I Ga |t OSyidNBdshiSdtgeeSlat | LI2
modalitat grupal.

AméslaFacultak St / I YLIdzA &daniterQdctivitaty feyddnar®eiasconeixer als
futurs estudiants entre les que destaquered Jornades de Portes Obertgser ak graws i la
participacié enjornades ocongressoger fer difusio dels seus ensenyamertgsm per exemplga
participacicend { | f 5 RS f (goe/liavatdels armyS@ (i dzNshuBa dda-COVIBLY,
a Q 2 NAdnualinént.

3.2.2Informaciépublica sobre els resultatde la titulacié

Amb la intencidR@3solir la maxima transparénc@2 YLIX ANJ | YO f Q2062S0OGAdz RS |
i millorar la informacié sobre els resultatiels ensenyaments i sobed grau desatisfaccié dis

I NHzLJA RIQ Kagults8INBGASE A O | I 0 NI O&&sn®R ®mésdls intitaddisy | 4SS0
académicsind també f & AYRAOFR2NA RS al GA&aFlI OOAsx fa Ay
RARDU Catalunya


http://grad.ub.edu/chronos/pages/horaris/index2.xhtml
http://grad.ub.edu/chronos/pages/horaris/index2.xhtml
http://www4.giga.ub.edu/acad/calc_matricula/
http://www4.giga.ub.edu/acad/calc_matricula/
https://www.ub.edu/app-socub/
https://www.ub.edu/app-socub/
https://www.ensenyament.com/ca/
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T I A E NrEincérp@ritidos baners a les pagines de graus i

Enquestes satistaccio mastess del Centre El primerenllagadirectament amba les

alumnat i titulats enquestes de satisfaccide I@lumrat en curs i dels titulats
realitzades peGTR Igualment, a la plana Web del master en

{SIdNBGFG € AYSYGENRFEGHO R K LIANIAWYIOt @ dz8F 2 NV [ RCBASs
SAGdRANYGa A S3INBaalia RQFdzSad YradSN®

El segon enllaga amdd Sistema de Qualitat SAIQUde la

' Facultat onhi trobem una breu desepcio del sistema de

@ & qualitat del Centrela presentaci6 del SAIQU amb accés,

Sy i NB ,R Qlpdlitc&A&Rampromisos de qualitat, a la
composici6 i funcions de la Comissié de Qualitateogestié dels processos i PEQ @elte. També

RSa4 RQlljdzSad tt20 ¢6So Sa LG | OOSRANI fa NBac
acreditacio ia tota la documentacio relacionada amb els ensenyaments dins el marc VSMA. Per

gt GAY R&Sa SEQNIAdz8 RAya f QI L WHid SIY RRyapaBatsieiery (A R Y
faciliten laconsultaals indicadorRifsercié laboralalsindicadors académics deasters i grausa

les enquestes desatisfaccioR QF f dzyySa A GAGdzE I Gad !jdzSada R22
continuacié amb més detgler alMSA

(a) Indicadors académics i resultats de satisfaccié del MSA

Des de & pagina desistema de galitat ¢ SAIQUWlel Centreclicant aimenuDades i indicadores

pot accedidirectamentd Q! 38§ Yy OAl RS t 2 Nquk pednSidonsaltatesddhdesr G | R
de preinscripcid matriculaaixi com lesaxesde rendiment, graduacioé, eficiencia, abandonament i

éxit. Cal fer especial esment de la incorporagi@dual per part de la URRS  RSidess!
Intelligence(Bl) que ha esdevingut unpeca clau dins la transformacié digital deU8 i que
progressivamentha anat substituih | f QS a Lllvérificati¢, sséguiment, modificacio i
acreditacié)gue ha deixat de sexccessible el setembre del 202&xcepcié del semend principal

gue enllaga a les taules del Bl i a alguns indicadors o taulesogoués son accessibles a través del

seu menu EIBl ésun data drivenlj dz§ L2 &l | fQlolad RS G420a St a
académics basica A G2l yeel yi I &Sfudrd@al LCentrefi enseBygentRS f QS
visualitzen el conjunt de taules i grafics amb les dadksridicadors deMSA Aquesta einpermet

consultari filtrar les dades desagregades per s¢dena/home)i, des del curs 221-2022 inclou

també lesopcionsésexe no binag A & LINB ¥ S NB A EB> pof\2ure\ib exedhRF RINIS dzS & i |
einaa la figuraE.2.113.



https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/dades-i-indicadors
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/business-intelligence
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/business-intelligence
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/bi/#rendiment
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Centre, Ensenyament
Facultat de Belles Arts

13/10/2023

Facutat de Biologia

Facutiat de Ciéncies de la Tema

Facultat de Dret

Faculat de Fammacia i Ciéncies de L., .
M0404 - Biotecnologia Molec, Génere Nivell
W0507 - Mutiicié i Metabolisme

Estudiantat internacional

0509 - Desenvalupament i 1... Dona ~ Master ~

W MO50C - Seguretat Alim entaria
MOTOC - Gestio de Saks i Aigies - . § . .
WOBOS - Recerca, Desenvolup... SELECCIONAT: Facultat de Farmacia i Ciéncies de I'Alimentacid - MOSOC - Seguretat Alimentaria
2304 - Medicam ents, Salit i ...

Facultat de Filologia i Com unicacia

Facultat de Filosofia

Facultat de Fisica

Faculat de Geografia i Historia

Facultat de Matem atiques i Infom...

Facultat de Medicina i Giéncies de ..

Facultat de Psicologia

Facultat de Quimica

Facultat dEconomia i Em presa

Facultat dEducacié

Facultat dnfem eria

Facultat dinfom acié i Migans Au..

Tendéncia Comparativa

Nivell ®Master Curs academic ®2019-20 @2020-21 ®2021-22 @2022-23 @2023-24
100 %

Estrangers %
Nivell

e E

2019-20 2020-21 202122 202223 202324 0% 20 % 40 %

Curs academic Estrangers %

Dades Almnat Cutgoing Mapa Mapa Incoming Incoming Mapa
agregades Outgoing grafics outgoing outgoing UNI Incoming vMin grifics incoming Infe

Figura E243. 9 ESYLX S BR8ineds ™&Migéitcen es pot veuref aldmnat internacional
matriculat aMSATF A £ G NI 0 LISt IS8y SNB aR2yl ¢

A partir de la pagingrincipal delBl, es pot accedir a les dadesels indicadorsdel MSA,
concretament:

I Quadre de comandament per al seqguiment/acreditacié de les titulacions de maet#é
informacio per elaborar els estandards 1, 4 €6ncréament:
o TaulaEl1l:oferta, demanda i matricula
o TaulaE13 procedénciadef QI € dzYy I
o TaulaE41: Professorat UB per categoria (efectius)
0 Taula E42: Professorat UB per categoria (hores de docéncia)
o Taula E43 i E43b: Professorat UB per trams: hores de docencia i efectius
0 Taula E44: hores de docéncia per assignatura
0 Taula E45: relaci6 Estudiants ETC/PDI ETC
o Taula E67: resultats globals de la titulacié (taxes de rendiment, eficiéncia, ...)
o Taula B9: resultats perassignatura

1 Mobilitat als ensenyaments de grau i mastirclou la informacié dé@lumnat outgoing i
incoming i tambéels paisos de procedénfi@sti.

Apart de les dadedels diferents estandargserat QI O NJeRBAtambélriclpu e resultats de
t 83 SyljdSaisa NBdstitalaisideMssa I € QF  dz2Yy |

1 Enquestade satisfaccid dels estudiants amb I'accié docent i formatregull dels resultats
RS tQSyljdzSaidl NBIFtA{thulaB85) I £t & SaiddzZRAlI yia RSt
1 Enguesta de atisfaccid dels graduats amb I'experiencia educativa global de la titulacio
(MASTER) Ay Of 2dz Sfa NBadz GFGa RSta GAdGdzAZ I da RSt
E64)



https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/mobilitat
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/business-intelligence
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/acreditacio-titulacions-de-master
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/mobilitat
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/enq_assignatures
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/enquesta-de-graduats-master-
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/enquesta-de-graduats-master-
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f Enguesta de serveis i instal-lacibhsy Of 2 dz St & NI & dzt ( | ldikiblioteéad NB f Q;:
els serveis i les instal-lacions, amb els resuttaties enquestes separats pemnapus.

Lafon RQI 1j dzS & i S ks eRdudRtBgublicadey a la pagirdel GTRa la quales pot accedir
directamentdes de la pagina del MSdicant sobre ebaneNJ ¢ 9 v | dzSazdioSaimnatli ( A &
i A (i dafbé aitravésde la pagina de qualitat del centfmentDades i Indicado)s

1 Enguestes als s estudiantsenquestesobre la percepcidel nou alumrat de la institucio
i de les accions de benvingyaarupades per curs académictualment § (pybliquen tres
0 Resum dels resultatsecull dades conjuntes de tots els ensenyaments de la UB
o Informe global recull dades de tots els masters de la UB
o Informe per facultats inclou les dadesgregades de tots els masters de cada
facultat

1 9vIdzSaiSa RQ2LIAYVAs R:Sdsdtatslagregarsyds fes enduéstesSde St a {
arGAaFTrOOAs | tQFfdzvYylrd &20NB fSa | aairxayl GdzN
0 Resultatdeldarrer curs académi@urs2022-2023)i
0 Resultats dels cwwos anteriorghistoric)

9 Enquestes de satisfaccio de titulats i tituladescull I'opinié dels titulats recents del MSA
sobre elsestudis cursats:
0 Resultats del darrer curs: informes globals de la UB i informes detallats per facultat.
0 Resultats dels cursos anteriqtsstoric) informes globals i informes detallats per
facultats

I Enquestes sobre serveis, activitats i instal-lacions
o Informes globals de la UB
o Informes per facultats i campus
o0 Informes comparatius per facultats

Dela mateixa maneraes pot accedir a les enquestes per a la resta dels ensenyaments del centre.

O)INF2NYI OAs a26NB Sta NBadsg GFda RSt &#S8S3dAyYSy

La Facultat fajblicales dadegeferents als resultats del seguiment i acreditacié tots els seus
ensenyaments. Per accedis informes del MSA&alanar alSistema de qualitat SAIQLel centre
alqual es pot accedir des dehneNJ & { A 8 (1 S Y4 | R Rié 1§ phyirfa del master clicaral
menu Marc VSMAon es publiquen les memories de verificaoddsinformes de seguimdnels
informes Rdereditacig els informes Rdvaluacid externd les dades del MSA &egisto de
Universidades, CentrosTitulos (RUCT{veure figura E.2:14).



https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/enquesta-de-serveis-i-instal-lacions
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/dades-i-indicadors
http://www.ub.edu/gtr/enquestes_nous.html
http://www.ub.edu/gtr/enquestes.html
http://www.ub.edu/gtr/documents/enquestes/enq_ens_masters_2223/M050C.pdf
http://www.ub.edu/gtr/enquestes_historic.html
http://www.ub.edu/gtr/enquestes_graduats.html
http://www.ub.edu/gtr/enquestes_serveis.html
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/verificacio-seguiment-modificacio-acreditacio
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Master de Seguretat Alimentaria v

Acreditacié
FAVORABLE

4314762-32807-18

AQU Catalunya esta inscrita a EQAR
link a AQU Catalunya
@ Verificacio / Modificacio-
@ Registro de Universidades, Centros y Titulos (RUCT)
® Memoria verificada 09/07/2014
® Informe favorable AQU 09/07/2014
® Venficat CU 07/10/2014
® Seguiment
@ Informe de sequiment 2015
® Informe de seguiment de centre 2020
® Acreditacio:
® Informe 09/10/2018

Figura E.2.414: Informaci6 de labagina web de |la Facultegferent a la verificacio,
modificacio, seguiment i acreditacio del master en Seguretat Alimentaria.

Tambées pot veureel segelRd2reditaciORARU Catalunyambfeflacalaa S @ Lk A Y |

v = oA~ A

& Ql O0OB RSt della darrera avalo@, ambf S34 Rl RS& R (paraliMSAB A 5

f Q&cydb ihformes de verificach A YV T2 NY S RS acrfeditfcioeinesds ypaAaQNlY S a

Catalunya

De la mateixananera,es pot accedir a la informacié soldeeverificacio,seguiment modificacid

I ONBRAGEFOAs RS f I lawkdtatr RQSyaSyeéelvYSyida RS
323t NP LJ124aGSa RS YAfEt2Nl RS fQSadGLyRINR H

Vegeu la graella del pla de millosl centreclicantagui

odHdn ! dzi2F @t fdzZt OAs RS f QSadtyRIFNR H

2.1. la instituci6 publica informacidverag, completa, actualitzada i accessible sobre les
caracteristiques de la titulacié i el seu desenvolupament operatiu

584LINBE RS fQFyLfAdA SEKFdAGASE RS £S5a OF NI OGS

seu desenvolupament operatiugiem que«d QF & & 2 f S A E stSYS ENBfANBS Y GISINJ

V { Q2FSNBAE AYyTF2NXI OAs | Olidad t AGT I RIFET SEKLE dza G A

programes formatius i el seu desenvolupament operatiu
V Lainformacio és molt clara, llegible, agregada®d OSaaAof S | G244 St a

3 NI


https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/verificacio-seguiment-modificacio-acreditacio
https://estudis.aqu.cat/euc/ca/Titulacions/Fitxa?titulacioId=10988
https://estudis.aqu.cat/informes/Web/Titulacio/Detall?titulacioId=10988&idioma=ca-ES&titulacioId=10988&idioma=ca-ES
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20Millores%20Centre?csf=1&web=1&e=Sb2FMi
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2.2. La institucio publica informacio sobre els resultats académics i de satisfaccid

584LINBa RS fQlytfAdaAr SEKIFdAGAGE FSGI | énQl dzi 2 Ay
LINE INBa @S N#aljtdeSS B @BtaiitLs ) ROMNIR Sa O2YLX SAE®

V La institucié publica informacié actualitzada, agregada, accessible i exhaustiva sobre els
resultats académics i de satisfaccio de la titulacio.
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3.3.ESTANDARD 3. EFIGRDEL SISTEMA INTHREGARANTIA DEAQUALITAT
(SAIQUSGIQ

[ ClFOdzf GFG RS CIFNXYLORMMORYLINBRYOAKSAI RE f QF&A8Sy¢
qualitat dels ensergments que imparteixDh & L)2 &1 RQdzy {AadSYl RQ! aasS3
vdzl fAGEG o{!' Lv! 0 §a (perdAQUHtTlunyiadingdgl programadDITiue O S NIi A F
pren com a referéncia elsstandards idA NS OO NA dzd  LIJSNJ | f QF 44S3dzNF YSY
9 dzNP LJSdz RQ9RdzOI.Dks Cf diS Bk ENIRAGAGR AD RQdzy YIF LI R
cadascuna de les directrius del programa AUDIT, en que es presen®naassoEspecifis de
Qualitat(PEQ)5 A Y& RQl ljad#sSaf(i aYdel8BINIA RS f Q! 38§y OAF RS t 2f N
(APQUR el SAIQWe la Facultat treballa pexssegurar, de manera eficient, la qualitat i la millora
continuada de leseveditulacions.

[ QAYGSNBEA RSt OSyaGNBS @SNm €I ljdzr tAGFG Sa FI1 o LI
Qualitat, per poder coordinade manera més efectiva les accions vinculades a la qualitat,

f QF YL AF OAs RS fI 0O2YLR2aAOAs RS I /2YA&aars RS
creacio de la nova plaga de Tecnic de Qualitat.

H sistema de qualitat de la Facultat intagtotes les activitats relacionades amb la garantia de

gualitat dels graus i mastensniversitarisi desplega el SAIQU com a instrument a utilifzer

sistematitzar el disseny i la implementacié de les titulacioabseu seguiment i acreditacidixi,

uy O2L) ''v! [ LFGFftdzyel @ OSNIAFAOFNI St YaRSt RQl
Facultatva adoptar una série de mesures paaterialitzar la implantacié del sistemantre les
qualsdestaquen:

1 Le@laboraciéde laPoliticai compromisos deualitat del centre actualitzadarecentmenti
publicada al web del centygue marca el compromis amb la qualiidt S& f NYASa RQI (
de laFacultaten aquest ambit

1 [ ONXBI Golnssio Rezsflit{CQ)el Centreper acord dda Junta de Facultadel
16 de juliol de 2009com acomissiodelegada de la Juntd_es seves funcions estan
vinculades als processos del SAIQU i és la garant de la implantacio i I'efectivitat del sistema
de qualitat de la Facultat i la responsable del seguiment dels proceSauoe les seves
funcions principals destaca ldentificact i diagnostic de les necessitats del Centre en
fQLYOAG RS tF ljdzZrfAGEFEGZ € QS 602 Ndsparsas | LINE @
processos implicats erla Verificacié, Seguiment, Modificacio i Acreditaci6 dels
ensenyaments de grau i master universitari del cefftnerc VSMA La composicio de la
/ v & Odfitatrecentment(Junta de Facultatel 10 denovembrede 2023 per implicar
atots ds responsables directes d&l&Qal personal técnic de qualitabuna representacio
R Saluim@at

1 La creacio6 €l mapa de processasdelsProcessodspecifics déualitat (PECQ) del Centre
/' £ RSaidl OF Ndlniatad® irazssoderiadapt@d al model del SAIQU del
2019 de laUBAlllargdelcurs 2028 nHo & QKI O2YLX Sl i PHQ NB DA A&
del Centre inclosos amapa de processos & QK (A y 3 d4é peBpecti@lg’ & A R S NJ
genere. Els PEQ asseguren la qualitat en el desplegament de les titulacions i dels programes
formatius.



https://www.aqu.cat/ca/Universitats/Avaluacio-d-institucions-i-centres/Certificacio-dels-SIGQ/AUDIT
https://www.aqu.cat/ca/doc/doc_24427439_1.pdf
https://www.aqu.cat/ca/doc/doc_24427439_1.pdf
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/politica-i-objectius-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/comissio-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/verificacio-seguiment-modificacio-acreditacio
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/4831733/Mapa+processos/d810eab1-0a04-a0fe-39cf-116fb8897627?t=1510834976918
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1 Elretiment de comptes i la transparénamitjancantla publicaciéal webde les memories
de verificacid, els informes de seguimént R Q| O N&sResultatsO indicadors de les
titulacions(espai VSMABusiness Intelligendd@l) de laFacultat

[t SavYSyidl NI St O2YLINRYNA OffedNils @@ PeSeNolopdrheN | f Q
Sostenible (ODS) seguin S & R A NRA@eiddR0825de BeSenviol@ament Sostenible de la UB
(Metesit f I B agrotades el 202 i queintegrenel L)t | R Q| dzillelsidbsRampuerO A s
AaQAYLI NI SAE f laHF&l@Bel®delprederRia @ Ndcds labokdemu per a tota

laUB,I I LR23GdSyOAl O & deseR@lupanizest Razénihi@Anslusitéls ODS en

tots els graus i masters débntrei el suport al professorat pencorporar els ODS en la docencia.

També podem destacar el compromis de la UB per la millora de la qualitaprelsssos
ROQSYaSyYBINFYeSYy (GF 135S OSNIATFTAOFGA LISNI !'v! [ GF € dzye
a la pagina web de la UBvaluacié docent del professoraGTR.

Destaguem també altres iniciatives déHacultatque demostreé el compromis amb la qualitat dels
ensenyamentsentre les gals hi hda creacio de l&nitat de Laboratoris Docents (UDQ | y & M ddy P
La seva creaci6 va sorgir com a resposta al document de sintesi de l'avaluacié i propostes de millora

de la titulacié de Farmacia i es va fer exdien a tots els ensenyamente grau i master de la

Facultat impartitsals dos campus. Aguest document recomanava el desenvolupament i I'aplicacio
RQdzy aAadaSyl RS 3SadAs RS 1  |jdz f A Galedtatdest & f | 0
RQI f Sanki@shs®ua objectius primordials. La ULD treballa amb una sistematica establerta per

a la gesti6 de la documentaci6 dels laboratoris docents, Brobediments Normalitzats de Treball

(PNT i Instruccions deTreball (IT)especifics i va aconseguir el 8&gle Compromis cap a

f QEOSt it 8§yOAl Hnnb St HAmMOO

ododm LYLI ydl OAs RSta LINRPOSaaza RQSyaSyely

LaFacultat avancga en la millora de la qualitat en ®lsseusvessants esconsidera el SAIQU com

un projecte transversalEl SAIQU hanplemertats Sy i NB  BracksbospbiRyarantired t &
disseny, aprovacid, seguiment i acreditacié de les titulagion6d A Y LI A OF OAs RSt a 3
més significatius@mpta ambun Mapa ¢ Processogue recull els processos que afectels

programes formatius i la seva interrela@mb elsprocessos transversatiefinits pel sistema de

gualitat de la URSAIQUUB) actualitzat el 2019l mapa de processasdicala participacio dels
RAFSNBy(Ga 3INHzZIA RQAY (G SNEBlaels Gidaws, laispcetat$ lessemprdsedzY y S & =
ElsPEC(descriuen les accions per a cada prqdés parts interessades pertinents en cada procés,

els indicadors associatel mecanisme per fer el seguiment la milora coninua del sistema

Agquesta informaci6 és publicdigura al web del sistema de qualt8AIQU de la Facultat

[ QS E LIS NAGnfi©dnlels REOS & a2 4 RiAd tiioNBlds AvérificBcioss de nous
ensenyaments i el seguiment de les titulacigréxi comles modificacions i actualitzacions de les
memories (taula E.3.11), ha contribuit aque la cultura ded processos del VSMA estigogn
arrelada entre els responsables directes,Parsonal Docent investigador (PDJ)el Personal
RAIministraciéi Serveis(PAS)  f Q I. Aqde¥tyet facilita que els processos siguin caegada
més agils estiguincompartits entre tots els col-lectiusiplicats.


https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/bi/
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/business-intelligence
https://www.ub.edu/ods/sites/default/files/2022-04/Agenda%202030%20UB%20document%20marc%20metes%20def_0.pdf
https://www.ub.edu/ods/sites/default/files/2022-04/Agenda%202030%20UB%20document%20complementari%20pla%20d'accio%cc%81%20def_0.pdf
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/seguretat-i-salut
https://www.ub.edu/ossma/wp-content/uploads/2016/02/pla_prevencio_sense_annexos.pdf
http://www.ub.edu/gtr/indicadors_dades/docenciaavaluacio.html
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/uld
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/4831733/Mapa+processos/d810eab1-0a04-a0fe-39cf-116fb8897627?t=1510834976918
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/el-sistema-d-assegurament-intern-de-la-qualitat-saiqu-
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
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Taula E.3.41: Historic désprocessos VSMA de les titulacions del Centre

Titulacions del Centre 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023

Grau en CTA Y A M A
Grau en Farmacie V M A M

Grau en NHD Y A M A
Master en BM % A M M

Master en DIA v A M M M A
Master en MSSS Y A M

Master en RDCM v A M A
Master en SA % A

V=Verificaci6;A= AcreditacioM=Modificaci§ = Seguiment

CTA:Ciéncia i Tecnologia dels Alimeni#iD: Nutrici6 Humana i DietéticaBM: Biotecnologia MolecularDIA:
Desenvolupament i Innovacié dels Alimemt4SSS:Medicaments, Salut i Sistema SanitaRDCM: Recerca,
Desenvolupament i Control de Megticents;SA:Seguretat Alimentaria

El coneixementadquirlt £ £ € F NBH RQlljdzSada Fyea KIF LISN¥Ysa Ay
PEQ 020¢Gestio dels programes formatius en el marc de la verificacid, seguiment, modificacio i
acreditacio (VSM), queregulaaSt RA&aSyes f QF LIN2 @I OA s Gehtref QF ONBF
en cinc processos diferenciats, els act@dts) 020, 021, 022, 023 i Qgdie han permeés definmés

clarament les diferents fases del procés, adabamls requeriments normatius i revisar la
GSYLRNIETAGEO A NBalLlRyaloAtAdl d RS tSa RATSNE)
fragmentacio son:

PEQ 020Dissenyaprovacio i verificacio dels titols oficials de grau i master
PEQ 021Seguiment i millora dels titols oficials de grau i master

PEQ 022Modificacio dels titols oficials de grau i master

PEQ 023Supressio i extincio dels titols oficials de graustera

PEQ 024 Acreditacio dels titols oficials de grau i master

O O OO0 Oo

[ CFOdzZ GG dGFYdS RA&LRAIF RQFfINB&a t9v NBfIF OA2
PEQ 069 Deasenvolupament de I'ensenyament: metodologia i avaluacié d'aprenentatgeBEQ S f

070 aDS&aidAs RS f &5 RERGOSYG AGDISSaEl A S E (RONYESE Y20 A€ Al
f QSa i dzRPEQUIE ®DSSfGAs RS fF Y20ATA0F0 yFOA2YIf
2NASY Gl OAs || f QS PEQMBOAPEgEL RS 3IANI dz A YL ad SNJ

Per assegurda transparénciade tots els processos ¥ | @dcés i lalinfédmécia publica Q K |

renovat la pagina webel Sistema de Qualitat SAIQU f I |j dz8 sid@ la paQiSalpéntipgal R S
(menu Facultat) tambédes del Bner que es troba a les pagines de tots els ensenyamAqtsest

espai, que recull les memories verificadéambéSt & Ay T2 NI S & Adefiitadio®iatoh YSy G
els ensenyaments, es revisa melicament i esta sotmeés taftualitzacié corihua, seguint les

indicacions dePEQ 1406Gestio de la Informacié Publica del CeatfEota aquesta informacio és

publica i obertano només pealsd NHzLJA R QA y i S RBIAPATRIBmMNnAt elCentrePsiad G |-
també peralconjuntdef I 32 O0ASGF G ! ljdzSaid SaLI A SALISONTFAO
fent cada cop més visible i accessible.



https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-de-qualitat
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Per fcilitar la visibilitat augmentar la transparéncif, dz y & Q2 0 N&creditgcs LR OSa A RR
un baner especifitJS NJ | CallapagihaR R Adélvabide la FacultaEl baneenllaga amb

tota lainformacio publica sobre el procésutoinformeR Q I O NBiRfdrmiakci®sotaresel Comiteé

RQ! I t dzZ OAell 2 Y XK SNV ROV GCAREpOIramaid de (a Siditdiel CAEetc.
Paral-lelament es reforauestainformaciéambf | LJdzo Link Gotic@dus infdkra de QA Y A OA
RSt LINPOSa A O2yQPARNBIDAGR2 Na { ©1 dzi XBEIPINRGA ¥ 2 8 NB :
enviar suggeriments i aportacians

LaUBKI Ll2ald | fQFolad RISMPGuépiogréssivameatdedael c@Sy i NB a
20202021, ha estat substituit peBusiness Intelligend®l> | £ ljdzt £ aQlF OOSRSAE |

f ARQUBI que ha estat impulsger facilitar la transformacio digital de la UB, facilitant un quadre

de comandament mémteractiu i que té en aasideracidla perspectiva de géner@ant R S a LJ- A

VSMA com el Bl han esdevingut eines de suport del funcionament del $&REcentralitznla

major part de les dades i indicadors basics relacionats amb els processos deaapesoentatge

de les titulacionsmitjancant la integracié de dadgsovinentsRS RAFSNBy (ia F2yida R
lauB2 RQ! v! /I GFfdzyel

Actualment, la pagina web délstemade QualitatSAIQWe la Facultat es distribueix en:

1 Presentacio del SAIQEmMb la Politica Objectius de Qualitat, la composici6 i funcions de
la @i la Gestio de Processos amb el mapa de processos i el llistat de PEQ del Centre

! Marc VSMAon&a QS y f publiquerylesanemories i els informes dels processos per a la
verificacio, seguiment, modificacio i acreditacio dels titols oficials

f Dades i indicadoron & Q Scy dpluliica la informacio sobre les enquestes de satisfaccio
de graduats i titulats, les enquestBsQ 2 LJA yalkmsnat Be®s grawu@ i masters universitaris,
A ftQSyljdzSaidl a20NB aSNIISAidambéh ORA DK RRWNA RQAY
laboral i de satisfaccid de la poblacio titulada de les universitats catalAqig Catalunya
¢FYdS KA KIF fQSyfflo I £tSa RIFIRSA&A A HypRAOIR2I
elmentded QS & LI delBE { a! A

9 LaBustia de suggerimerntamb el correu de contacte a Bnitat de Qualitat obert a tots
els col-lectius.

Per millorar la difusi@el SAIQUexplicar qué éd,augmentar lamplicacié dels diferents grups

R QA Y, & 8 Kdalifzat diversesctivitats dirigides alumnat,PAS PDI de la Facultat. Des del curs

2017-2018 es realitzen accions orientades als estudiants per donar a conéixer la importancia de la
qualitat i del sisteth  { ! Lv! & ! ]jdzSaiSa | OOA2ya aQKly RANRIA
IANI dzad [ QF OOAs Sa LI NI Iniciacio al $rabdie [Riboyatad GABpust QI & & A
Diagonal (graten Farmacia i doble titulacié de gran Farmacia i NutricidHumana i Dietética

(NHD)A | QI Experim8nfakidiatizbiioratatéls grausen Ciéncia i Tecnologia dels Aliments
(CTAideb1 5 f /F YLz RS tQ!'fAYSYyidlOAs RS ¢2NNROSI
f QI & & AFaryidcia id2blénica 11l &6 de la Qualitat4t curs) del graen Farmacia. A més, al

/ ' YLdzz RS Q! tAYSYyiGlIOAs RS ¢2NNAOSNI > | GNI @Sa
RAI RQI O2 fedtblidesR $f & W2&za3I NI dzd a QAYy OA RGN & faSy |
SavySyid SELX NOAG RS I Yraaais RSt {!Lv! RS f1I
AQKIF AYyO2NL1LRNId RS YI ySNI &A Zarpety evidénOd€E.3.61 (G2 G &
Accions de difusi6 del SAIRlambéa QK I A yikazdédid2dNg @I O lehdPassdportia laR

C



https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/titulacions.php?centre=0440100
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/qc
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-d-assegurament-intern-de-la-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/verificacio-seguiment-modificacio-acreditacio
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/dades-i-indicadors
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/bustia-de-suggeriments
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%203/E.3.1-1%20Accions%20Difussi%C3%B3%20SAIQU?csf=1&web=1&e=WwndTR
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%203/E.3.1-1%20Accions%20Difussi%C3%B3%20SAIQU?csf=1&web=1&e=WwndTR

62| Universitatde Barcelong C Odzf G & RS CFNXYELOALF A /ASYyOASa
Acreditaciég 2024
Master enSeguretat Alimentaria

Professi@& (carpeta evidéncieskE.3.12 Difusié del SAIQWEl Passaport a la ProfesgidAmb la

col-laboracio ded! t va!QK I T S lobr& elsiididmEside quadlitat de les universitats dirigida

a tots els integrants d€lentre (PDI, PAS i estudiaf{sarpetaevidéncie£.3.11 Accions de difusio

del SAIQVA & QK I I LY-oNJE AQ@mibelidrdecte «Col-laboracio de les unitats técniques de

jdzt t AGF G RS fSa dzyA @S NA Nideb Semindidntataci@ &fqSka; YA G2l
bones practique& que informa atotsels grupdQA Yy G SNBE & A 1jdzS Sa @AaAroft S |
de la Facultgtaccessible des de la pagina de la presentacié del Sistema de Qualitat SAIQU de la
Facultat La informacié també es fa arribar a les diferents comissions de la Facultat i al Consell

R Qt9di de les diferents titulacions.

Respecte a laclusio de lperspectiva de géneriedels OD& la docéncia danasteren Seguretat
Alimentaria(MSA i també a la resta de titulacions déentre a Q Kidt gliverses actuacions que

a Q Krcofpora al pla de milloreddel Centre Entre ellesdestecala incorporaciddels ODSde la

perspectiva de génere als plans docedtsles assignaturesde grau i master universitarPer

facilitar aquesta tasca girofessorat quecoordina les diferents assignatures, QK+ y 2 NBIF y A
diversos cursos i jornadesirecades al PNeuretaula 3.2 i evidénciaE.3.13: Cursos igrnades

per treballa la igualtat i la perspectiva de géneRaral-lelament, @ Kidmentat |a utilitzaciédQ dzy
llenguatge inclusiu i no sexiseapartir dels materialgreatspels serveis lingliistics de la Ur

facilitarf QS f | pondkédelssplans docentsindtambé de tota la documentacié relacionada

amb la docéncia.

/It S&aYSy dfertNJorinativeeddPre ibl€ciesmasclistedirigida als diferents col-lectius

de la comunitat universitaria: PDI, PAS i estudiants (veure taulaZi3elidénciakE.3.13). Una

LI NJj dB@li OdzNE 2 & s v¥staNDitra lRAolErcia ®Eendls cursoson

gratuits i en format presencial i/o en linia segons la disponibilgassibilitat de dedicacié. A més,

I f 3dzySa RQlI1jdzSadSa F2NXIFOA2ya LISN¥SGSy Ffta Saidc

TaulaE3.2:wSt I OAs RQlIf 3dzya RSt a Odz2NA2&X (I ff SN&
perspectiva dggénere adrecats a PDI, PAStudiants al llarg dslcures2021-2022 i 202-2023

TITOL DEL CURS /JORNADA ‘ PDI ‘ PAS‘

Estudiants| Curs Curs
UB 202122 | 202223

Introduccio de la perspectiva de genere als plans docents X - - X

Idees, exemples i eines pa@esenvolupar plans docents amb

perspectiva de genere

La perspectiva de génere en la docencia, la recerca, la transferé X

i els processos de qualitat

/ dzZNBR o6t aAO RQAZIdz fGFdGd RS 3Isys X X

La violencia de genere i Interseccionalitat en linia X X
X X
X

X X

Tipus de violéncies: conceptes, normatives i realitats
Violéncies masclistes a la universitat, com les identifiquem i corr
intervenim
Violencia masclista i protocol de la P& a la prevencié, la
RSGSO0OAs A f Ql OlGdzZ OAs O2y i NI
rao de sexe, identitat de genere i orientacio sexual, i altres
conductes masclistes
Aplicacio del protocol contra violéncies masclistes i LGTBIQ +
Fobiques a la UB
¢ttt SNA RS F2N¥FOAs LISNIF fQF x x
festes universitaries

Font elaboracié propia. Inctzz Sy (i NBf RQOZNBMBEASA 22Ny HEESE 2NHFYAGT F RSa LISN

X X X X
X X X X

X X X X


https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%203/E.3.1-2%20SAIQU%20al%20Passaport%20a%20la%20Professi%C3%B3?csf=1&web=1&e=k24k1E
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%203/E.3.1-1%20Accions%20Difussi%C3%B3%20SAIQU?csf=1&web=1&e=WwndTR
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%203/E.3.1-1%20Accions%20Difussi%C3%B3%20SAIQU?csf=1&web=1&e=WwndTR
https://www.youtube.com/watch?v=oQ9-soXedSc
https://www.youtube.com/watch?v=oQ9-soXedSc
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%203/E.3.1-3%20Formaci%C3%B3%20en%20perspectiva%20de%20g%C3%A8nere?csf=1&web=1&e=Aucp67
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%203/E.3.1-3%20Formaci%C3%B3%20en%20perspectiva%20de%20g%C3%A8nere?csf=1&web=1&e=Aucp67
https://www.ub.edu/llibre-estil/criteri.php?id=2510
https://www.ub.edu/llibre-estil/criteri.php?id=2510
https://www.ub.edu/portal/web/igualtat/cursos
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%203/E.3.1-3%20Formaci%C3%B3%20en%20perspectiva%20de%20g%C3%A8nere?csf=1&web=1&e=Aucp67
https://violenciagenero.igualdad.gob.es/ca/pactoEstado/home.htm

Universitatde Barcelong CI Odzf G & RS CI NXYtE OALl|63
Acreditaci6g 2024
Master en Seguretat Alimentaria

Es pretén que tota aquesta formaaiontribueixi a laeflexié sobre el concepte de la perspectiva
de génerd ajud a tots els responsables a identificar quin és el punt de paridantextualitzarla

i incorporarla a les matéries i assignaturedsiensenyamentslel Centre partint de la realitat que
la majoria dels nostres estudiants, PAS igeidtanyen al géneréemeni.

332wS 02t f ARF RQAYF2NNI OAs A NBadz Gl Ga

I f QK2NI RQIFYFEfAGT NI I I, dzBAIQUIdE |14 FaBuBat de Faxtdhdiadizt G | { 2
/| AS§y OASa R Qiiliizalds evid&hSigs i indidadaiel PEQ 1300w S O2f t AR RQAY F2
analisi dels resultats per a la millora dels ensenyanieAiguestprocés gestiona la recollida anual

dels resultatsNS  F G Adza + £ QFLINBySydGlF i3S RSta RAFTSNBy(a
I OF RSYAOZ GFEF RQlIoOolFyR2yFYSyds GFEF RSind@aNJ RdzZk OA
comrecollir la informaciésobre &+ GA & FF OOA s RS fanis, tHlHzpbiafesso@tA y i S NB
i ocupadors)| analisi de les dades recopiladesCahtre permet valorar el progrés i els resultats

dels ensenyaments per implementar accions de millora continua de les titulaGiotssaquest

indicadors estan disponibles @ S 6 R Qataluhyai al web de la UB(unitats de Quport
Acacemicodocenti Gabinet Tecnic del Rector@TR)i es recullen a les taules de dades i indicadors

RS tQSaLl A x{a! A RSt .L®

El Bl (taula E3.2-1), a través dels quadres de comandament i dels resultats de les enquestes
realitzades pel GTRs la novaina impulsada pef AQQUBque recullde manera sistematitzada

dades i resultats rellevants per al seguiment i la gestié eficag de les titulacions. Aquepereiet
fQFryLftAaA RS 1 AyTF2NN¥VI OA ilita el istihiN dedzonip@faFue OA § y OA
I LJ2 NI | dzy ljdzZ- RNS RQAYRAOI R2NA YO AYF2NXI OAs
ensenyaments deCentre. Aquesta eina és més agil qiieQ S & LJI (atilitzat{fims bl curs2020-

2021), és més interactia, permet h seleccié dinamica per cursos i ensenyaments i aporta grafics

amb els percentatges de les dades més significatives. Temaipécompte la perspectiva de génere

ja que permeta seleccié de dadetesagregadeper genere(dona,home, no binariprefereixono

respondreo no sap/no contesta

index de continguts

Cliqueu a la barra de navegacio inferior per accedir als continguts Enllagos a altres informes Power Bl
-

E11 de del p amb el desp de I
Taula E1.1 Oferta, demanda i matricula @
Estudiants de nou ingrés Taula E6.6 Satisfaccié del prof amb el de
Estudiants graduats I'Ensenyament

Pla
E13 Valoracié mitjana
Taula E1.3 Procedéncia de satisfaccié dels
Nombre d'estudiants procedents d'altres universitats de I'estat =
Nombre d'estudiants procedents d'altres universitats del SUC Taula E6.5 - Satisfaccié dels estudiants amb I'accié docent i formativa
Nombre d'estudiants procedents de la mateixa universitat de dels graduats (master)
Nombre d'estudiants procedents d' universitats estrangeres o
E15 4 Taula E6.4 Satisfacclé dels graduats amb |'experiéncia educativa global de la
Taula E1.5 Complements formatius titulacié
e nhan realitzat Enquesta de servels | instal-lacions

Mi
Nombre

Nombr
E41
Taula E4.1a Professorat per categoria (efectius) Taules disponibles al Sharepoint de Qualitat dels respectius centres -~
Nombre de PDI doctor
Nombre de professorat acreditat - Taula E40 Professorat
Nombr : a temps complet - Taula E46 Formacié ICE-IDP -

Percentatge de professorat acreditat per categoria

Anar a la versié amb descarrega de dades -2

m Info E11 E13 E15 E41 E42 E43 E43b E44 E45 E67 E69

TaulaE3.2-1: index de continguts dédusiness Intelligence



https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/business-intelligence
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/acreditacio-titulacions-de-master
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t St jdzS FI fa NBa&dzZg WiiSaNBRS aS-ai ARATALEGAF s dERSSEyal) d&S
laUB i propies deCentreque proporcionen informacié més completa desltitulacionsDes de la

pagina web del SALD> Dades hdicadorses pot accedir als resultats de les enquestes publicades

per la UB.!  dvi@nciaE3.2-1. Enquesteses detallende manerasintéticales enquestes de

satisfaccio realitzadeaixicomf I LISNA2RAOAGF G A 3f 2QA$HRIHKEESH A dz |
de la UB-basicament @studiants igraduats, si son enquestes organitzades f&QU Catalunya

sobre la inserci6 laboral o # sénenquestes propies de la Facultabm les deles practiques

externes iTFM. 9 f & NXB a dzf ( enguestesséniulj digdn@niciduaque permet millorar i

avancar en la qualitat dels ensenyaments i ésgmiesta rad quedes de laFacultati la UB es

promouende forma coninua com queda reflectién les propostes de millora.

La informacié i les evidéncies queden recopilades al SharePoint de Qualitat del CardreQqizi A € A G 1 |
com a eina de gesti6 domental.5 S QR QI If deR &G per b detizE & G & G dzf + OA 2y
deriven propostes de millora, si escau, que queden reflectides al pla de millores del Centre.

MXzA T RS lap&ticigacio alles anqgueSesmentadesdutes a terme pel GTRconsiderant

gue elspercentatgesle participacidelsestudiants i titulatgecents a les enquestes de satisfaccio
del MSAestan lleugerament per sota deb86, valor considerat optim per part de la (fgura
E.3.21), es va crear una proposta de milh per hcrementarla participacié Es va observar un
increment de la participacio el curs 262022 que no es va consolidar el curs seguent, per la qual
Oz2al &aQKIl LINE NN®@rabletarla &l burs RIRPWR @dbdsta HaSNbra 13E42
01-21).

100%

80%

60% /\//

40%

———

20%

0%
2016-17 2017-18 2018-19 2019-20 2020-21 2021-22 2022-23

Participacio dels estudiants del MSA a les enquestes sobre assignatures
Participacio dels estudiants del MSA a les enquestes sobre professorat

Participacio a les enquestes de satisfaccié dels titulats recents del MSA

Figura 3.21. Participacio a les enquestes deltudiantsi titulats recentsdel MSAen funcié del
valor optim esperat (3%6 participacio)

El retiment de comptest S3dzA y i f QS E S NIehs bhviskalfzaria Milpigmd debldey OA |
vdzl f AGF G RS adaitat dell-SAIQH) éDlades i inticado®on & QS y f publicalla 2
informacié oberta sobreDades Gesti6 Académica UB dels Graus i Madmlgadors VSMA

Business IntelligencEnquestes de satisfaccio de graduats i graded@IRP y' Ij dzSa i Sa RQl f dz
(GTR)j dzS Ay Ot/ f dzSv (i F SoR&QGduB iyhiasters universitaris Enfju@sta sobre

serveis, activitats i instal-lacions de la YUB Y RA O R2NE ROAVASNIOAs | 02 N



https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/dades-i-indicadors
https://ubarcelona.sharepoint.com/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Forms/AllItems.aspx?csf=1&web=1&e=xhNQSF&cid=91a0829f%2Dc411%2D45da%2Da47b%2D2140b96cf36b&FolderCTID=0x012000A232706C1B519A4AA4FC0B721CCF37DD&id=%2Fsites%2Fextub%2Funi%2Fapq%2De%2FAcreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci%2FEstandard%203%2FE%2E3%2E2%2E%20Recollida%20d%27informaci%C3%B3%20i%20Resultats&viewid=89736c2a%2Dfc82%2D4376%2D9d17%2D5f56ebf7c2e3
https://ubarcelona.sharepoint.com/:b:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20Millores%20Centre/PM%20M%C3%A0ster%20SA%20i%20Transversals.pdf?csf=1&web=1&e=QqlLwL
https://ubarcelona.sharepoint.com/:b:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20Millores%20Centre/PM%20M%C3%A0ster%20SA%20i%20Transversals.pdf?csf=1&web=1&e=QqlLwL
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/dades-i-indicadors
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/dades-i-indicadors
http://www.ub.edu/gestio-ensenyaments/Farmacia.html
http://www.ub.edu/indicadorsVSMA/titulacions.php?centre=0440100
http://www.ub.edu/indicadorsVSMA/titulacions.php?centre=0440100
http://www.ub.edu/indicadorsVSMA/titulacions.php?centre=0440100
http://estudis.aqu.cat/dades/web/inici
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poblacio titulada ddes universitats catalang®QU Catalunyai lesmemories académiques de la
Facultat

La Facltat disposa deduesbustiesespecifiquesla Bustia de dubtes i consultes laBustia de

queixes i suggerimentscreades perd UE LJSNJ | [jdz8 Sfa 3INHzZIJA RQAYy G
faciiment les seves queixes o suggeriments sobre qualaspetteR S ctivi@tluniversitaria tlels

serveis que ofereix €ntre. Ambdues bustied QK Yy AYO2N1LIR2 NI G Ff LISdz RS
del Centre(veurefigura E.2.19) i permetenla visualitzacio agilitzarla seva gestiGAquest fetha

generatla necessitat de fer unanalisi de revisié profuraldel PEQ 10Gx Dsf6 de consultes,

queixesi suggerimentlj dzS & QKI O2Y L)X SGlFr G Yo € LJz{f AOI OAs
2023 en el quaksdefineixen clarament els respaables i la temporalitatespectea la resolucio

de les queixes i consultes rebudé3al destacaque el rombre de queixes rebudes a través

RQL j dzS a G $alt b&xAByc&$120%2023es va rebre una Gnicgueixano relacionada amb

les titulacionsR Q S yiriitdtdd de104 dubtes, consultes, queixes i suggerimeifigs que demostra

f QSt SO G 3INIdz RS al GA&aTFI OOA sdel Réhfrefevidanuizzldz2: RQA Y G S
Informe Queixessuggeriments consultescurs 20223).1 o | Y R esRiGels §ptic&civiiia

Facultat té altres canalksntre els quals destaquen lesadreces electroniques corporatives te

SecretarilR Q9 & i dzR A | y(8ED)Degarimt®)iitat geQualitat instancia genérica, etc.

Per facilita la identificacio deconductes masclistes i possibled a2 a4 RQl aa déred YSy (i a
de génere,la Facultat va incorporar el curs 202023 una bustia per a queixes sobre violéncies
masclistes i LGTBV@biques al peu de totes les pagines web de la FacdltatraE.2.19).{ SQy

vaferRA Fdza A s | roiZieddel Ndblaribé &R pdntdligs digitals de la Facultajuesta

bastia enllaga directament amdd formulariRSt ¢So6 RS fF ! yAGlFr G RQL 3dz ¢
directament aquest tipus de queixes.

Per Ultim, assenyalai® E A & (i § y Qusiia al Rvebdréll SAIQU per recolliirectament les
propostes de millora o suggeriments relatiumaualitat delCentre

3.3.3Revisidel SI®

El SAIQU del Centre esta fonamentat en la miborainuadel sistemala revisié del SAIQU es fa
periodicanentsegnsel PEQ 0116Seguimentrevisio i milloa dels processos de qualitat del SAIQU

del Centré.[ Q206 2SO0 A dz RRdyliralzRSHE (it IplanBE iy manteriment dels

processos necessaris per garantir la millora tardel SAIQUtom a eina claper asseguar la

qualitat de les titulaciond 1lj dzS&4d t 9v Sa fI o6l aS LISNI FSNMatl NBOJ

revisati actualitza el curs 2022023per adaptast 2 | € y2 @ LX FyadGAtttr T O

El sistema es revisa periodicamggtian firalitzael curs academicEl responsable de cada PEQ

analitzael procési recull els indicadors i les evidéncigae permetran valorar la necessitat

R QA y éi cangiddBnodificacions. Els informes es trameten éOfdel Centreper valorarel

resultati estimar si es dura a terme la modificacio<ieEQ i determinar les accions de millora que
AQAYOf 2dzN>F vy aiA SalOldz f tfl RS aAatf2NBa RSt /

ElIPla deMillores del Centreaethmarca dins el SAIQUkcull les accions de millora proposades
elsinformes de seguimentR QlF ONBRAGF OAs > fSa | O0OA2ya NBO2YIlYyYy


http://estudis.aqu.cat/dades/web/inici
http://estudis.aqu.cat/dades/web/inici
http://estudis.aqu.cat/dades/web/inici
http://diposit.ub.edu/dspace/handle/2445/33263
http://diposit.ub.edu/dspace/handle/2445/33263
https://ubarcelona.sharepoint.com/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Forms/AllItems.aspx?csf=1&web=1&e=xhNQSF&cid=91a0829f%2Dc411%2D45da%2Da47b%2D2140b96cf36b&FolderCTID=0x012000A232706C1B519A4AA4FC0B721CCF37DD&id=%2Fsites%2Fextub%2Funi%2Fapq%2De%2FAcreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci%2FEstandard%203%2FE%2E3%2E2%2E%20Recollida%20d%27informaci%C3%B3%20i%20Resultats&viewid=89736c2a%2Dfc82%2D4376%2D9d17%2D5f56ebf7c2e3
https://ubarcelona.sharepoint.com/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Forms/AllItems.aspx?csf=1&web=1&e=xhNQSF&cid=91a0829f%2Dc411%2D45da%2Da47b%2D2140b96cf36b&FolderCTID=0x012000A232706C1B519A4AA4FC0B721CCF37DD&id=%2Fsites%2Fextub%2Funi%2Fapq%2De%2FAcreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci%2FEstandard%203%2FE%2E3%2E2%2E%20Recollida%20d%27informaci%C3%B3%20i%20Resultats&viewid=89736c2a%2Dfc82%2D4376%2D9d17%2D5f56ebf7c2e3
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/detall/-/detall/hem-incorporat-a-la-pagina-web-de-la-facultat-la-bustia-de-queixes-per-a-violencies-masclistes-i-lgtbiq-fobiques-
https://www.ub.edu/portal/web/igualtat/bustia-queixes
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/bustia-de-suggeriments
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
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RQI @I f dzI OA des donsidetelidh&Rde B a@arts delsnformes derevisio dés PEQ les
accions sorgides dels informes de revisié del SAI®Qfual cosafavoreixla milloracontinuadel
sistema

Peracaddh OOAs RS VY/dnfadiimf RRAGRAAQS I LINRBLRAGE RS Y
fQF OOAESXE Bf yRIONR QxXy Btz NBalLl2 yF 9085 RSt &aS3dzAa YSy
la priaritat i el termini previst de finalitzacié. El pla contempla propostes de millora transversals de

Centre, transversals de grau o de mastaniversitarj transversals de campumillores especifiques

de cada titulacigi també millores derivades de la reuisdel SAIQUEI responsable de les accions

de millora vetlla pel seu compliment. El pla de milloessrevisadues vegade$ QI y & LISNJ @S NA
f eStat dassoliment de lesmilloremncursP { A& G SYL G A OF SN iTI2 NOQURRlY | f & R
percentatge de millores assolides en el termini previsfuests valoren el nostre Centrban estat

del 97,1%i del 97,4 %lscurss2021-2022 i 20222023 respectivament

Taula E.3.3L: Propostes de millora del master en Seguretat Alimentaria dda d&rrera
acreditacio del master (2017)

MILLORESel MASTER EN SEGURETAT ALIMEN{TVRAA

Mil - Curs finalitzacié de les iitores del MSA generades des d Previsié finalitzacié
Estandar{ ' ores rores la darrera acreditacio
proposadesd desestimades
201718 | 201819 |201920|202021|2021-22(202223(202324|2024-25
E.1 3 1 - 1 - - - - - 1
E.2 1 0 1 - - - - } - -
E.3 0 0 - - - - - ] - ;
E.4 2 0 - 1 - - - - 1
E.5 1 0 - 1 - - -
E.6 4 0 - - - - -
Total 11 i 1 3 \ 200 g o R e S

TaulaE.3.32: Assoliment de lesrppostes de milloraransversals deentre, transversals de
master i transversals de campus iniciades després del cursZB/

MILLORES TRANSVERSALS DE CENTRE, DE CAMPUS | DE MASTER

AssolimentMillores | AssolimentMillores | AssolimentMillores | Millores
Est3 Millores Millores 202021 2021-22 202223 202324
standalr . =
proposades desestimades Previsio
100 % >75% | 100 % >75% | 100 % >75% |, o
finalitzacio
E.1 2 0 - - - 2
E.2 10 0 2 - 1 1 3 3
E.3 17 3 3 - 2 - 7
E.4 3 1 1 - - -
E.5 1 2 - - B
E.6 0 0 = - - -
Total 36 5 8 o 3 1 12 3 4
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Les taules E.3:Bi E.3.2 recullen, respectivament, les propostes de millora dutes a terme pel MSA

A LISt /SYyiNBI &aS3dzAayild St MSASdHeddeyaRdathBeila dageray ! /|
acreditacio fins al curs 2020H o Kl  LINRP LR &l G Sy G2dlf wmm | OOA2Y
100% en la data prevista (taula E-A.B El Centre ha plantejat en el mateix periode de temps 36

accions de millora (trasversals de centre, de campus i de master), totes elles amb un percentatge
RQFraaz2tAYSyid &dzZSNA2NJ +f T1p 223 RS £Sa ljdz2tta St
2).

lydz £t YSYGdX aQStl 02Nl dzy Ay TF2NNS! RE NBDREBNNGS RS f
les modificacions efectuades als Pi#givades de |laeva revisigi tambélespropostes de millora
sorgides a partir de la revisié del SAIQU i de la implementaci6 dels processos.

Cal tenipresentque, al llarg delcurs 2022 nHo aQKIy NB@GAAl G G20da St a t
t2a | tF y2@F LXFyagAttr FFEOAEAGFIERE LISNIfQltv! . «
mobilitat o la perspectiva de génean la redaccié dels PEQilitzart un llenguatge inclusiu i no

sexista9 f & t 9 vhaniadaytat altie€xequerimentemels quevan sorgir arretie la situacio

provocada per la COUD. Aquesta miradha portat a la revisio exhaustiva del SAIQU i a la creacio

de nousPEQcomel PEQ61 (TFG) i el PEQ 62 (TFM)

ododn t NRLIZaAGSa RS YAff2N)} RS fQSAaGdLyRINR o

Vegeu la graella del pla de millosl centreclicantaqui

oPoPp ! dzi2F @t fdzZ OAs RS fQSadtyRIFNR o
31.9f {DLv AYLXSYSydlFrd (S LINRPOS&aaz2a 1jdzS 3AFNIyYyGsS
f QI ONBRAGIFOAs RS tS8a (AGdzZ I OA2yaod

584LINS& BBEKEMBUWAORAXSGLE || fQFdzi2a2AyF2N¥Sen ONBA S
LINR INB & JSNEB jatqaeRIESARU idél £ghde disposa dels processos aprovats i
AYLX SYSy (Gl da 1jdzS§ FFOAtAGSY RS T2 NY hereditadid Key |
tfSa GAdGdA F OA2yazr Yo 1 AYLX AOFOAs RS (204

St |
St a
odHd 9f {DLv AYLISYSydld 3IFENIYGSAE 1 NBO2tf AR
gesti6 eficient de les titulacions, en especial els resultats academics itiafaecio dels grups
RQAYUSNBEAD

584LINB&a RS fQlyttAadaAr SEKIdzAGAGE FSGF | «enQl dzii 2 Ay
LINE INB & JSNHja Gued RIS ©él CehOME 32 &1 RQdzy LINRPOS&E& AY
gestiona de forma optima laecollida anual de resultats rellevants que inclou també els

indicadors.

A més, el SAIQU disposa de sistemes per a la recoflidarchaciésobre la satisfaccié dels grups
R QA Y, lespéc@imentdels titulats, estudiants, professorat i ocupadprespecteal programa


https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20Millores%20Centre?csf=1&web=1&e=Sb2FMi
https://ubarcelona.sharepoint.com/:b:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202021%20Farmacia/Pla%20de%20Milores/ESTAT%20EXECUCIO%20PROPOSTES%20MILLORA%20ANTERIORS/Quadre%20Resum%20Estat%20millores%20MBM.pdf?csf=1&web=1&e=kfaQXx
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formatiu.9a RAA&ALR al RQSY pdzSsibleSdes delghiRiQ S ydiOgSed §iea
permeten terir un coneixement acurat dalesenvolupament deek titulacions.Cal eéstaca la
creacio de la nova eina digital BBsinesntelligencegue facilita un quadre de comandament més
agil, més interactiu i que té en compte la perspectiva de genere

339f {DLv AYLIX SYSyidlFrd Sa NBGAal LISNASRAOFYSyld A
seva milloracontinua.

Desprésdé QI Yyt A&dA SEKIFdzaGA Gl FSGF | £ QlF dzii2dey F2N)Y S
LINE ANB & @S NHaqtied SARQOERCEMraRk @AR G I RQdzy LINROS& A YL ¢
NBOA&aAs LISNASRAOIF A O2 BADUSaidvisides cofic@ta éndulj ididrmieA 5 R S f
que recull la reflexié sobre seufuncionamenti permet fer un seguiment dels canvesalitzats.

A més, les accions de milloralde! Lv! asy O2KSNBydGa Yo tF NBJAAA

un Pla de Millores amtots els elements necessaris per permetre el seu seguiment i facilitar un
control optim i periddic de la seva implantacio.
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3.4. ESTANDARD 4. ADEQUADOEL PROFESSORAPROGRAMA FORMATIU

[ QA Yy AQUNGaIunyde 9/10/2018 va constatar que el professorat disposa de la qualificacié

| O R§YAOF A RS NBO2ySAESYSyida SEGSNya NBtft SOl
RSaSy@2f dzLJr Y Sy & deRyQalizgh.l Tot Tel MofelssOrat universitari esta implicat
activament en projectes de recerca reconeguts i compta amb contribucions de recerca rellevants

dins de la disciplina del master. Els estudiants van mostrar també la seva satisfacci6 amb la
compeencia docent del professorat (punt 44QU Catalunya

¢24G A ljdzS tF SAGNHzOGdzNI RSt Of FdzZAGNBE RS LINRTS
f QA y AQUND4tSlunyde 9/10/2018 e f 2 N> + O2y AydzZ OAs f QI RSIj dzt
al programa formatiu delmaster en Seguretat Alimentaria. Per aquesta avaluacié es tindra en

compte la qualificacio i preparacié tant del professorat de les tres universitadsgamitzadores

del master, com del professorat col-laborador extern (proceder® | fudivdiBitats centres de
NEOSNDIFIS FRYAYA&A(GINI OA2ya 2 SYLINBaSa |INRBIfAYSY
NEAaLISOGS + tQlF Olidzd OAs R20Syd RSt LINRPFSaaz2Nl do

ElCurriculunVitae (CV) del professorat de la UB es pot consultar a:
https://webgrec.ub.edu/webpages/000003/cat/indexos/index.html

El CV del professorat de la UAB es pot consultar a:
https://portalrecerca.uab.cat/

El CV del professorat de la UPF es pot trobar a:
https://www.upf.edu/es/web/comunicacio/pdi?p_p_id=122 INSTANCE BKrCbVkuzE76&p p_life
cycle=0&p p state=normal&p p mode=view&p p col id=cokumn

1&p p col count=2&p r p 564233524 resetCur=true&p r p 564233524 cateqgoryl®22241
17

A més, aportal de recerca de Catalungs pot visualitzar també €urriculunVitae de la majoria
dels professors del master

3.4.1 Perfil del professorat i assignacio docent

[ QF OGAGAGE G dhsaiigtiNimBniafiael Curs22L023 va sedesenvolupada per
73professors, delguals41son professorsle les 3 universitats participants i la resta col-laboradors
externs {igura E4.1-1). Quant les hores de docéncia impartides, ur@8ho én per professorat
universitari (436 per professorat UB, 28 per professors de la UAB i un 19% per professors de la
UPF).

El professorat extern del master, responsable del 18% restant de la docéncia, inclou docents
RQIf GNBA dzy A SSNE A G HUGLE Universifat @ditichisaide (CatakeyRC[if SA R
Universitat Oberta de Catalumyfah / 0 = RS f @iblBaY(dstytal, auitaddmida isnunicipal)

RS OSyidNBa RS NBOSNDF A RRX)SjYdrINRIA SLANZLINGAGG 2R\G &id S|
LINEPFSaaArAz2ylfa RS fQFRYAYAAGNI OAs Llzof A OF @


https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/verificacio-seguiment-modificacio-acreditacio
https://webgrec.ub.edu/webpages/000003/cat/indexos/index.html
https://portalrecerca.uab.cat/
https://www.upf.edu/es/web/comunicacio/pdi?p_p_id=122_INSTANCE_BKrCbVkuzE76&p_p_lifecycle=0&p_p_state=normal&p_p_mode=view&p_p_col_id=column-1&p_p_col_count=2&p_r_p_564233524_resetCur=true&p_r_p_564233524_categoryId=224132117
https://www.upf.edu/es/web/comunicacio/pdi?p_p_id=122_INSTANCE_BKrCbVkuzE76&p_p_lifecycle=0&p_p_state=normal&p_p_mode=view&p_p_col_id=column-1&p_p_col_count=2&p_r_p_564233524_resetCur=true&p_r_p_564233524_categoryId=224132117
https://www.upf.edu/es/web/comunicacio/pdi?p_p_id=122_INSTANCE_BKrCbVkuzE76&p_p_lifecycle=0&p_p_state=normal&p_p_mode=view&p_p_col_id=column-1&p_p_col_count=2&p_r_p_564233524_resetCur=true&p_r_p_564233524_categoryId=224132117
https://www.upf.edu/es/web/comunicacio/pdi?p_p_id=122_INSTANCE_BKrCbVkuzE76&p_p_lifecycle=0&p_p_state=normal&p_p_mode=view&p_p_col_id=column-1&p_p_col_count=2&p_r_p_564233524_resetCur=true&p_r_p_564233524_categoryId=224132117
https://portalrecerca.csuc.cat/simple-search?filtername=resourcetype&filterquery=Researchers&filtertype=equals&sort_by=crisrp.fullName_sort&order=ASC&location=crisrp
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= UB UAB UPF = Externs = UB UAB UPF = Externs

Figura E4.1-1. Percentatge de professors del master en Seguretat AimerdaB8a3 2 y & f Q2 NA ISy
percentatge de les hores presencials/alumne cobertes per cada tipus de professorat (B)

Adequaci6 del professorat de les tres universitats participants

Donat que @S & YIMA i elBusiness Intelligencaomés aporten informacié completa del
LINEFSaaz2Nrd | .z | S Taxpoeadaratar ibbdifedafisitauled i figliréshue ¥ 2 NI S
recullen &s dadegelatives al professorainiversitaride les tres universitats ezl curs2022-2023.

Lataula E4.1-1a mostra que en elmaster participen un total dell professors de les tres

dzy A@SNEAGEFGasx asSyd St cc: RQStfa LISNaA2Y!If R2 O
agregats) i el 15% lectors, tots ells amb dedicacié a temps compl8tpEifessos que no tenen
RSRAOIFOAs O2YLX Sil &asy LINPTS&aaz2NB |aaz20AlGa A
queels?: RQl ljdzSaidia LINPFSaaz2zNE 3da20Alda asy R200G2N

Taula E4.1-1a. Professorat deinasteren Seguretat Amentaria(UB/UAB/UPF) segons egbria.
Curs 2022023

UBUAB/UPF PDI | %PDI | Doctors Dof/zors TC* | TC% | Acreditat Acri/‘:'tat
Catedrati@@ R Qdzy A IS NJ] 10 | 242 10 100 | 10 [ 100 10 100

Catedratic(a) Emeérit 2 4,8 2 100 2 100
t NEFSaaz2Nplo o s 19,4 8 100 8 | 100 8 100
Professor(a) agregat 7 172 7 100 7 | 100 7 100
7 7 7
7 4 2

Professor(a) lector 172 100 7 | 100 100
172 57,2 28,6
Total 41 100 38 92,7 | 32| 78 36 87,8

FeC/ Y ¢SYLE O2YLX SGT cCc2ydy 9f I dashesOlitaligendssh prifessorat URJIHNII A NJ RS
dades proporcionades pels coordinadors de la UAB i la UPF.

Professor(a) associat
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Ales taules B.1-1b, E4.1-1ci E4.1-1d es mostra el detall del professorat en cadascuna de les tres
universitats participants. Es pot visualitzar que el patré de perfil de professorat en termes de
categoria professional i de dedicacié es manté més o menys en les tres universitat: a) ladehjoria
professorat és permanent i una bona part dels associatsdoctors, b) la gran majoria de la
docéncia es impartida per professors doctors amb dedicacié a temps complet, essent una excepcio
la UPF on la participacié entre professors permanents i adsasta meés igualada

TaulaE4.1-1b. Professorat de la UB segons categoria. Curs-2G22

Doctors i
UB PDI | 9%PDI | Doctors | TC* | TC% | Acreditat Acri/g'tat
0
Catedrati€Q)R Qdzy A IS N] 3 12 3 100 3 | 100 3 100
Catedrati¢a) Emeérit 2 8 2 100 - - 2 100
Professofa)ii A (1 dzf I NJ H 5 20 5 100 5 | 100 5 100
Professofa)agregat 5 20 5 100 5 | 100 5 100
Professofa)lector 6 24 6 100 6 | 100 6 100
Professofa) associat 4 16 3 75 - - 2 50
Total 25 100 24 96 19 | 76 23 92
*TC : Temps complet; FoRtaboraci6 propia a partir de dadesldgaula E41dé QS & LI A . dzaAy Saa Ly :GdaStt A
Taula 41-1c. Professorat de la UAB segons categoria. 20222023
Doctors i
UAB PDI | 9%PDI | Doctors | TC* | TC% | Acreditat Acrf/f'tat
0
Catedrati€Q)R Qdzy A SN 7 50 7 100 7 | 100 7 100
Professofa)(i A G dzf  NJ H 3 21,4 3 100 3 | 100 3 100
Professofa) agregat 1 7,2 1 100 1 | 100 1 100
Professofa)lector 1 7,2 1 100 1 | 100 1 100
Professofa) associat 2 14,2 1 50 - -
Total 14 100 13 92,9 12 | 857 12 85,7
*TC : Temps complet; Font: Elaboracio propia a partir de dades proporcionades pel coordinador de la UAB
Taula 41-1d. Professorat de la UPF segons categoria. 2282023
Doctors i
UPF PDI | 9%PDI | Doctors | TC* | TC% | Acreditat Acr‘;‘:'tat
0
Catedrati€a)R Qdzy A S NJ - : - - - - -
Professofa)i A G dzf I NJ H - - - - - - -
Professofa) agregat 1 50 1 100 1 1 1 100
Professofa)lector - - - - - -
Professofa)associat 1 50 - - - - -
Total 2 100 1 50 1 50 1 50

*TC : Temps complefpnt: Elaboracié propia a partir de dades proporcionades pel coordinador de la UPF
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La figura B.1-2 mostra la distribucié del professorat de les 3 universitatsgegreredurant el curs

20222023. Les dones representen el%8entre el professorat globdél master En el cas de la UB

i la UAB la majora del professorat sén don@gntre que a la UAB aquest percentatge es queda en

el57: A F fl 'tC y2 KA a2y NBLINBaSyildlFrRSad /It RSz
de docéncia (prop del Z&)estan impartides per una professora externa.

100%
90%
80%
70%
60%
50%
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20%
10%

UAB UPF

0%
UB/UB/UPF uB

M Dones M Homes

Figura E4.1-2. Distribucié del professorat del master en Seguretéim@ntaria per

géneredurant el curs 2022023.Font 9 f 6 2 N} OA s LINBLIALF | LI NI A NJ
Business Intelligengeer professorat UB i de dades proporcionades pels coordinadors de
la UAB i la UPF.

Alataula E4-H @ & QAYRAIdzSYy fSa K2NBa RfitvésaloaigeDA I A YL
professoratde les tres universitats en el curs 2022/2023continuaio, les taules E.4.2b, E4.2c i

E4.2d mostren aquesta mateixa informacié pero estratificada per cada una de les universitats
participants en el master.

Taula E4.1-2aHores de docéencia impartides per categoria corresponent al Master en Seguretat
Alimentaria. Curs 2022023.

UBUAB/UPF HIcD)rDels HoI:eDsI % D:c():rtgsrs 53::2‘:2 H-Ic—)(r:es Ho-:gs% A(Ii|rc()ardeltsat ?—l%rfedsit;ta
Catedrati@ R Qdzy A S NJ 995 | 163 | 995 100 | 99,5| 100 | 995 100
Catedratic(agmerit 29 4,7 29 100 - - 29 100
t NEPFS&aa2NDI 0 § 200 | 328| 200 100 | 200| 100 | 200 100
Professor(a) agregat 1035 17 103,5 100 |[103,5| 100 | 103,5 100
Professor(a) lector 64 10,4 64 100 64 | 100 64 100
Professor(a) associat 111,5| 188 54,5 48,9 - - 26 23,3
Total 607,5| 100 | 5505 906 | 467 76,9 | 522 85,9

*TC:TempscompleE 2y Y 9fF 02N OAs LINBLIALF F LI NIANI RS RItRfa RS QS

E42)i de dades proporcionades pels coordinadors de la UAB i UPF
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Taula E4.1-2b Hores de docénciempartides per categoria corresponent a la UB. Curs 2023

UB PDI PDI | Doctors | Doctors | TC*| TC JAcreditat| Acreditat

Hores |Hores % Hores | Hores% | Horeq Horeo| Hores | Hores %
Catedrati¢@ R Qdzy A S NJ 28 8,7 28 100 | 28 [ 100 28 100
Catedratic(agmerit 29 9 29 100 - - 29 100
t NEPFSaaz2Npdl o { 995 309 99,5 100 | 99,5| 100 99,5 100
Professor(a) agregat 51 15,8 51 100 51 | 100 51 100
Professor(a) lector 59,5 | 185 59,5 100 | 59,5| 100 59,5 100
Professor(a) associat 55 17,1 53 96,4 - - 26 47,3
Total 322 | 100 320 99,4 | 238 739 | 293 91

*TC : Temps compleont: Elaboracié propia a partir de dadisla taulaEARS f QSaLJ A . dzaAySaa LydSt

Taula E4.1-2cHores de docéncia impartides per categoria corresponent BABCurs 222-2023.

UAB PDI PDI | Doctors | Doctors [ TC*| TC [Acreditat| Acreditat
Hores [Hores % Hores | Hores% | Horeq Hore$%| Hores | Hores %
Catedrati@ R Qdzy A @S NJ 715 | 343 | 715 100 | 715 100 | 715 100
t NPFSaa2NDF 0 { 1005 482 | 1005 100 |100,5| 100 | 100,5 100
Professor(a) agregat 15 0,7 1,5 100 15| 100 1,5 100
Professor(a) lector 4,5 2,2 4,5 100 45| 100 4,5 100
Professor(a) associat 305 | 146 15 4,9 - - - -
Total 208,5| 100 179,5 86,1 | 178| 854 | 178 85,4

*TC : Temps complefpnt: Elaboracio propia a partle dades proporcionades pel coordinador de la UAB.

Taula E4.1-2d. Hores de docéncia impartides per categoria corresponent a la Universitat Pompeu
Fabra.Curs BD22-2023.

PDI PDI Doctors | Doctors | TC* TC |Acreditat| Acreditat
Hores [Hores % Hores | Hores% | Horeq Hore$%| Hores | Hores %

Catedrati@ R Qdzy A IS NJ - - ] ] ] ] ] ,
t NEFSaaz2Nbvlo d - - . - ; ; - .
Professor(a) agregat 51 66,2 51 100 51 [ 100 51 100
Professor(a) lector - - - - - - - .

UPF

Professor(a) associat 26 338 - - - - - -

Total 77 100 51 66,2 51 66,2 51 66,2
*TC : Temps complefpnt: Elaboracio propia a partir de dades proporcionades pel coordinador &é&la U

Les taules B.1-3a i E41-30 Ay RAIljdzSy St  Lds Ntxénial imjaiiGes peQ K 2 NB &
professoratde laUB R QS ¥ S O Aatztuncid detrand d@ $eyeta ildocéncia en els darrers
cinc cursomcademicsEn ambdues taules es pot veure gaentajoria del professorat de la UB té
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els seus trams de recercdacéncia viusA curs 20222023 les hores de docéncia realitzades per
professorat amb trams de docencia vamn lleugerament més bagque en els cursos anteriors
Elmateixpatrdi YOS aQ206aSNWIF Sy St OFa RSt LISNOSydl 413
A més a la @idenciaE.4.11. Adequacio professorat Recerca+Docenaés troben les dades

completes sobre els trams de docencia i recerca del professorat de les 3 universitats (UB, UAB i
UPF). Pel que fa a la UB, el nombre mitja de trams de docéncia vius és de 4, igual que en el cas dels
trams vius de recerca. En el cas de la BIAB% del professorat té trams de docéncia vius (mitjana

de 5 trams) i prop del 60% els té de recerca (mitjana de 4 trams). Con succeia en el cas de la UB, a

la UAB els professors sense trams reconeguts son majoritariament professors associats. A la UPF
0FYd YSyeéa OLNNB3II R20Syid jdzS tSa IfiNBa dzyA oS
un agregat que en té 4 de docéncia i 3 de recerca.

En aquesta mateixav@éncia(E.4.21. Adequacié_professorat Recerca+Docértambé hi consta
fid2ntificador ORClide cada professo®E que permet comprovar que les linies de recerca en les

gue treballen estan relacionades amb les arees tematiques que desenvolupen al master en
dS3dzNBGF G TEAYSYGENRF® t SN GFydz tQSELISNISal R
positiu que avka la qualitat i idoneitat del professorat del master.

TaulaE4.1-3a.t SNOSyYy (il 138 RQK2NBA RS R208yOAl UReALJ NI AR
els darrers 5 cursos académics

Curs académic | Sense tram de recerca ‘ Tram de recerca no viu ‘ Tram de recerca viu ‘ Sense tram de docéncia | Tram de docéncia no viu | Tram de docéncia viu
2018-2019 | 5,49 % | 1435 9% | 549 % 0,00% 94,51 %
2013-2020 ‘ 451% 3,96 % 451% 0,00% 9549 %
2020-2021 16,15 % 0,00 % 14,52 9% 0,00% 8548 %
2021-2022 12,08 % 3,06 % 17,08 % 0,00% 8292 %
2022-2023 ‘ 18,04 % 342 % 31,21 % 0,00% 68,70 %

Font: EspaBusiness Intelligendtaula E43)

TaulaE4.1-3b.t SNOSyY 43S RQSTFSOUAdzZA RS RS yHartersa S3 2 y 2
5 cursos academics

Cu am de recerca | Tram de recerca no viu | Tram de recerca viu | Sense tram de docéncia | Tram de docéncia no viu | Tram de docéncia viu
2 20,00 % | 10,00% | 70,00 % | 20,00 % 0,00 % 80,00 %
2 1818 % 455 % 7727 % 18,18 % 0,00 % 81,82 %
2 30,77 % 0,00 % 69,23 % 26,92 % 0,00 % 73,08 %
2 20,83 % 417 % 75,00 % 25,00 % 0,00 % 75,00 %
2 20,00 % 4,00 % 76,00 % 32,00 % 0,00 % 63,00 %

Font: EspaBusiness Intelligend@aula E43b)

Adequacié del professorat col-laborador extern

La implicacié de professorat provinent de les Administracions publiques és elevada, perd es
considera necessaria. La seguretat alimentaria és una matéria molt transversal i afecta tots els
esglaons de la cadena agroalimentaria, pero sense dubte hi haeoreel fonamental que tot

expert en seguretat alimentaria ha de coneixer i aguest és el marc regulador i les funcions que es
desenvolupen en les diferents Administracions (europea, estatal, autonomica, diputacio i
municipal). La col-laboraci6 enelmast&df Q! 38y OAl /[ FGFfFylF RS { S3dzNJ
al Departament de Salut i la dekepartament d'Accié Climatica, Alimentacié i Agenda Rigdh


https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%204/Documents?csf=1&web=1&e=zW4ULI
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%204/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=bTbfOZ
https://orcid.org/
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Generalitat de Catalunyas fonamental, no només per impartir part de la docéncia, siné també
perqueO2ft i f I 02NByYy Sy I (Gdzi2NARGT I OAs RQFfdzyySa al
realitzen en el marc de dues assignatures.

A la evidéncid&.4.12. Professorat Exteres presenta el detall de tots i cadascun dels professors
col-laboradors externs del Master en Seguretiin@ntaria incloentK A St Ompidéddd Sy f |
institucioé en que treballen i si tenen o no la qualificacié académica de doctor. Es pot apreciar que

tot aquest professorat representa a sectors professionals molt relacionats amb la seguretat
aimentariaA  1j dzS Y2f a RQSft f sien(e$ sey instiuciNdB EndpreedS £ ST y
considera per tant molt positiva la seva participacio en el master perqué apropen als estudiants al
Y2y LINRPFSaaArzylftf RS fI aS3daNBGFG FEtAYSYGENREF ®
col-laboradors gterns14 tenen la qualificacié de doctor.

Per tot lo anterior, es considera que, tant des del punt de vista académic com professional, tots els
LINEFSaa2NB RSt YLalGSNI GSySy t QSEOStitsyOAl NBId
sobre segretat alimentaria i per tutoritzar els treballs de final de master.

3.4.2 Suficiencia del professorat

[ QF RSljdz-r OAs RSt LINPFSaaz2Nrid Sy y2YoNB A OFGsS3z2
a20NB G20 St RSOISN¥YALME BSa D2 NI RQSEAXAFISGAs RBE ¢
necessariament que no hi hagi professorat amb dedicacio exclusiva al master, tal com estableix la
Y2NXYIFGAGE RS fF . @ 9f OFNEXLOGSNI AY(dSNHzyADBSNEAGI
NBIjdzZSNBAE I LI NGAOALI OAs RS LINRPFSaa2NlId RQdzyA(
de diferents departaments i facultats, amb linies de recerca properes a la seguretat alimentaria.

Analisi del professorat de les assignatures seleccemad

En lestaules E4.2-1 i E42-2 es mostren les caracteristiques de les assignatures seleccionades a
f QSTSOGS RS tQF OldzZht FONBRAGFOAs RSt YradSNI A
RQlIljdzSaiSa GNBa aaArAdayl Gdz2NBao

Taula E4.2-1. Caracteristiquede les assignatures seleccionades (20023)

Assignatura ECTS Departament Matriculats | Grups
Identificaci6 i Caracteritzacio 5 Nutricio, Ciéncies de I'Alimentacié i o4 1
de Perills Alimentari@UB) Gastronomia

Autocontrol i Seguretat

Alimentaria (UAB) 5 Ciencia Animal i dels Aliments. 24 1

Nutricid, Ciéncies de I'Alimentacio i
15 | Gastronomia (UB); Ciéncia Animal i d 36 1
Aliments (UAB); Comunicacié (UPF)

Font: Elaboraci6 propia a partir de dadeslaéaula E44a deBusiness Intelligence

Treball Fi de Mister (UBUAB
UPF)



https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%204/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=bTbfOZ
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Taula E4.2-2. PercentatggR QK2 NB & AYLI NIARSa RS R208yOAl &aS32)
assignatures seleccionades el curs 20923.

Associats | Associats no

Assignatura Permanents | Lectors Extern Total
Doctors doctors
Identificacio i
Caracteritzacié de Perills 32,8 22,9 443 100

Alimentaris (UB

Autocontrol i Seguretat
Alimentaria (UAB)

Treball Fi de Master (UB
UABUPF)

Font: Elaboracié propia: dades UB obtingudes de planificacié académica dtaaat E44b) Dades UAB i UPF

LINE L2 NDAZ2Yy Il RSa LISta O22NRAYIR2NA RQlljdzSadSa dzyAGSNRAGI a4

100,0 100

78 4,4 13,2 4,4 100

Identificacié i Caracteritzacié de Perills Alimentags una assignatura obligatoria situada en el

primer modul de master que es correspon amb la docéncia assignada aHBsURontinguts de
fQFraaArayl Gdz2NF O2NNBaLRySy Yo f1 LINAYSNI FIL &S F
dues primeresetapes (identificacio i caracteritzacié dels perills alimentaris). Aquesta assignatura

esta coordinada en continguts i en calendari amb la segiient obligatoria del primer modul, que
AYGUNRRAZSAE Sta | fdzvrySa Sy St a ureavalin®idd¥siriscesh y I f &
alimentaris)) y GSNbke RS fI OF NNB3IF R20Sy(d &fembr@it,daA 3y
un 23%ho é per un professor lector alresta per un professor assaiti doctor experten la

tematica.

Autocontrol i Seguretat Alimentariaés una assignatura obligatoriaque es siifla Y5 RdzZf H G DS 3
RSt wAaole 1jdzS Sa RSaSy@2tdzZJ RI | tF 1. @ !1jdzSai
RS I 3SadAs RSt NR&AO | I Agalig aplichkddla EspadnyaYaS y (i £ NJ
tI ''YAs 9dzNRPLISEHI AYyAOAlIfYSyd RSa RSt tQlye wmdgp
9dzNR LIS | LI NGANI RS fQlye wnnnX Yo Sta NBIfI Y
RQKAIASYS I AYSY @EYNISIEAE ReDBEYE at RSt LINPFSaaz2NIF
terme per professorat permanent, en concret per un catedratic i una professora titular experts en

la matéria.

Treball Final de Master (TFM) una assignatura obligatoria que té com a objecte integrar i aplicar

85 O02YLIBGsyOASaE RIdANARSA It ftFNB RSt YLA&L
responsabilitat del coordinador del TFM conjuntament amb el coordinador del master. EIGEFM, t

i ser una Unica assignatura amb un mateix objectiu i competéncies i amb una avaluacié comuna, es
LG RSaSy@2fdzd NJ Sy (iNBa Y2RFIfAGlIGaY + St SOOAs

wTFM bibliografic o de revisisobre algun aspecte relacionat amb la seguretat alimentaria.
AjdzSaid GNBoltf FLINRFdzyRANL Sy dzy GSYI NBftF OA
SAE24 OSNISONIR2NE RQFIjdzS&ad YL&AGSNI oF @ € dzt OA

wTFMderecerc8y St aAiA RQdzy 3NHzZL) R@He/ad Bes dnvasitalsA 5 | dzf
LI NOAOALI yGa Sy St YrLaagSNI 6! .= '1. 2 'tCcosx 2
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wTFM practicunB Yy  dzy SYLINB &I | IANRBIfAYSYGENRI 2 Ayad
de la seguretat alimentaria (consultories, administéapublica...). Aquestes practiques es
poden fer al llarg de tot el curs academic.

z

Ly AN Y LINIG RS fI OLNNB3II R20Syid RS tQlaairidayl
j dzS Ff 3dzya LINPFS&aaz2NBE RQIf GNBs ROQHSHENA SIINKE §FO i
sobre temes dels quals eren especialistes.

La taulaE42-3Y2a iGN} f1 NBfFOAs RQSailddzRRAFYy(d + GSYLBA

investigador a temps complert (RBTC) del Master en Seguretdinfentaria El equivalende
LINEFSaa2NBR RSt YradSNIljdzS GSySy dzy RSRAOI OAs Oz
LR NIGFNI I GSNXYS dzyl 62yt FOGAGAGEG R20Syid A RQF
es fa tenint en compte aguest master individualrhperd malauradament molts professors de les

dzy A@SNEAGEFG Sy € QFOGdz2 t AGFG Sadly a20NBOIF NNBIL
agreujat per dos motius entre altres:

Fo f1 AYLXLFYyGlFrOAs RS f Ql @I f ezditelsss (tdles/ semiyfadd, R A
tutoritzacié de treballs dels estudiants, practiques comunicatives, practiques amb documents, etc.)
que requereixen una meés gran dedicacio del professorat, i

b) la manca de noves places de professorat estable en els (@tiys i la politica de cobrir
necessitats docents amb professors associats que han de comptabilitzar la feina a la universitat amb
RQlI t iNBa®

Taula E.4.38. Relaci6 estudiants ETC/PDI ETC

Curs Estudiants EStfeera;StSCEg‘;il‘é "ﬂems PDIETC | Estudiants ETC/PDI ET(
201819 38 36,5 2,58 14,15
201920 30 25,5 3,49 7.3
202021 29 26,63 3,13 8,51
2021-22 39 33,92 3,09 10,98
202223 37 27,54 3.10 8.88

Font: Elaboracié propia. Dades UB obtingudes de Basdimligence. Dades UAB i UgtBporcionades pels coordinadors
RQlFljdzSaiSa dzyAOSNERAGI Gao

{ I A &T lalGnthatsobréebsed pfbfessorat

EnlataulaE4.245& Y240 N} X SyaNB RQlFIfiNBa RIRSaz St NBa
20222023 (taula E65 del Business Intediige). El percentatgemitja de participacio en les
SyljdzSaidSanEactd®Rdy fHT al GAaFI OOAs At 2061t aQlraazt
i el 66% de les assignatures tenen una puntuacio igual o superior 8. En la figura E65a es mostra el
detall per a cadascuna de les tres universitats participants: a) el percentatge de participacié i b) de
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1 alFGAATIOOAs 3Jt201 f Rybe ek parcdnialyed e fanizhpheid i &y St

puntuacions globals assolides son molt similars entre les tres universitats

TaulaE4.24® { I GA&AFF OOAs RSfa SaddzZRAIYyGa Yo

Assignatura Matriculats % Satisfacci¢ Tipus de Activitats Activitats Carregade Material Satisfaccié de
Respost: global  docéncia Formatives d'avaluacié treball  d'estudi  professorat

Analisi Comunicativa de les Crisis Alimentaries

la Historia 20 25 8,8 9 8,8 8,4 8,2 8,8

Autocontrol i Seguretat Alimentaria 23 26,09 6,5 8,57 7,33 5,83 5,33 8,5

Disseny i Planificacié de Processos 19 21,05 8,25 8,5 8,25 8 8,5 8,25
Identificaci6 i Caracteritzacié de Perills Alimentaris 23 21,74 9 9,2 8,6 8,8 9 8,4 8,9
Manipuladors d'Aliments 12 25 10 10 10 10 10 10

Mesura i Avaluacié del Risc 23 21,74 8 8,2 74 7,4 8 78 79
Nutricié i Seguretat 13 30,77 9 9,25 9 9 8,75 8,5 9,75
Seguretat Alimentaria i Produccié Primaria 17 41,18 7,86 8,29 7,86 7,14 8,14 7,86

Seguretat Alimentaria: Marc General i Normatiu 23 21,74 8,6 8,8 8,6 8,6 84 9 9,4
Seguretat biologica dels Aliments 13 30,77 9,5 9 9,25 9 9,25 9,5 9,67
Sistemes de Control de Seguretat Aliméntaria 23 21,74 4,6 7,4 54 54 54 54

Tecniques de Comunicacié en Seguretat

Alimentaria 23 26,09 55 6,17 8,17 8 8,67 6,33
Tracabilitat a la Cadena Alimentaria 19 31,58 7,17 8 7,17 6,83 5,67 8

Font elaboracié propia a partir de les enquestes de professor i assigngitmpsrcionades peGabinet Tecnic del
Rectorat de la URaula E65)

30

25
20
15
10
o l
UB UAB UPF

m % Resposta m Satisfaccid global (maxim 10)

0

Figura E.4.2. Valor mig de les dades de % de participacid, puntuacio de la satisfaccio global de les
assigmatures en cadascuna de les tres universitats participants en el curs-282X2 Font
elaboracio propia a partir de les enquestes de professor i assignatures proporcionades pel Gabinet
Técnic del Rectorat de la UB



Universitatde Barcelong CI Odzf G & RS CIF NXYEOALI|79
Acreditaciog 2024
Master en Seguretat Alimentaria

En referencia al professorat nomes es disposa de dades de valoracié del professorat de la
Universitat de Barcelona. En la Figura E65b es mostra la puntuacio el detall de les puntuacié
assolides pels professorat de la universitat de Barcelona on es réflgola puntuacié mes baixa

és un 6,8 i que la resta de professors tenen un nota molt propera o superior a 9.

Puntacio

Professor 1 Professor 2 Professor 3 Professor 4 Professor 5 Professor 6 Professor 7 Professor 8

10

©

[ee]

~
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)]
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w

N

[EEY
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Figura E.4.2. Puntuacio6 del professorat del Master en Seguretat Alimentaria de la Universitat de
Barcelona en el curs 202D23.Font: elaboracié propia a partir de les enquestes de professors i
assignatures proporcionades pel Gabinet Técnic del Rectorat de la UB (basat en dades de la taula
E65b)

3.4.3 Formaci6 del professorat

Les tres universitats participants en el master en segtra@imentaria disposen de programes
formatius especifics per ajudar al professorat a millorar la seva docencia i també de linies
RQI Olidz OAs LISNI FFI @2NAN £+ Ayy20F OAs R20SyiGo

Pel professorat de la UB, la institucié estableix una série de Processos Tsalsskalacionats

amb el suport i oportunitats per millorer I ljdzt t AGFG RS £ QFOGAGAGI G R
transferénciadel professoratCaptacio i seleccio del personal acadefRRT D41)rormacio del

personal académi@PT D42aRecerca, innovacio i millora la docencia | aprenentéf§d D42b);

Serveis de suport a @ocencia(FPT D51)Espais de suport a la docenéFPT D52). A kaula

E431a4 SQy RS lids tiefleS gines d pbgiafmes més rellevants:



https://www.ub.edu/portal/documents/6842414/7769787/FPT_D41_Captaci%C3%B3+i+selecci%C3%B3+del+personal+acad%C3%A8mic_V01.pdf/86189045-b5d1-99b1-5c93-e7b9f9f2dd3e
https://www.ub.edu/portal/documents/6842414/7769787/FPT_D42a_Formaci%C3%B3+del+personal+acad%C3%A8mic_V01.pdf/5502fb0b-cdba-cf63-d603-47bd6ad6d732
https://www.ub.edu/portal/documents/6842414/7769787/FPT_D42a_Formaci%C3%B3+del+personal+acad%C3%A8mic_V01.pdf/5502fb0b-cdba-cf63-d603-47bd6ad6d732
https://www.ub.edu/portal/documents/6842414/7769787/FPT_D42b_Recerca_Innovaci%C3%B3_i_millora_doc%C3%A8ncia_i_aprenentatge_V01.pdf/014d4685-72c4-7acc-75ab-027bc3038284
https://www.ub.edu/portal/documents/6842414/7769787/FPT_D51_Serveis+de+suport+doc%C3%A8ncia_V01.pdf/c006eb36-d9f4-1d70-1bfe-749f98156832
https://www.ub.edu/portal/documents/6842414/7769787/FPT_D52_Espais+de+Suport+doc%C3%A8ncia+_V01.pdf/2a3f9c31-6e1d-5df3-08d6-18fd36d3d131
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Taula E4.3-1. Programes i eines de la UB disponibles per al professorat encaminats a la millora
def I ljdzZ fAGHG RS fQFOGAGAGEG R208yis Ay@S

t whDw! a9{

t 9w alL[ [ hwAGHFIVITATDOCENT L¢! ¢ 59 |

Programa IDRCE

Programa REDICE

Programa RIMDA

Suport del CRAI

Cursos de formacié en docéncia i recerca per a Professorat Unive(iiEiRICE)

Projectes de recerca bianuals dedicats a ampliar i difondre coneixement mitjai
processos sistematics i cientificament rigorosos graciegualls es puguin aclarir
RSE020NANE O2YLINBYRNBIZ | @FfdzZ NI 2
universitari.

Eina institucional per afavorir la Recerca, Innovacio i la Millora de la Docée
f QI LINBYySydrd3asSe 9t LINRPFSaaz2Nl G LR
LINE2SOiGSa RQAYYy20F Ohs R20Syids | AEN
difondre la innovaci6 a congressos nacionals i internacionals.

Ofereixen cursos a demanda deport a la investigacio altres de_suport a la
docéncigper al professorat, aixi com altres especifics per als estudiants. De m.
general, el CRAI ofereix cursos sobre la utilitzacié del Campus Virtual, ba:
dades, citacié de fonts bibliografiques, programes pegugela docéncia en linia
suport per elaborar treballs académics
9 Serveis de suport a la docen¢kitxa de processos)
I Cursos i tallers programats
1 Suport als docents
0 Suport al Campus Virtual
0 Assessorament en ein€ TACTIC del CRAI
o Elaboracio de materials docents
o Suport en les eines de la carpeta docent
0 Assessorament sobreeteccié de similituds de treballs académics
0 OMAD((Objectes MAterialsDOcents UB)

PROGRAMES PER MILLORAR LA DIVULGACIO i EMPRENEDORIA

Divulgaci6 cientifica LaUBdivulgh [+ ! . RA@dz I Sy3at2o0l St 02
Emprenedoria StartUBH t NRANJ YI ! . 1jdzS O02YLIl yel ¢

RSaSy@g2ftdzZd YSyd RSt &aSdz LIN2P2SOGS S
té és crear un mén més sostenible, igualitari i amb major nivell de benestar.

PROGRAMES PER MILLORARILA [ L¢! ¢ 59 [ Q! / ¢L+xL¢! ¢ Lb

INVESTIGA

Suport del CRAI

Serveis de supora la recerca

Portal Recerca UB

Produccié cientifica

Divulgaci6 cientifica

Transferenciaemprenedoria

7 Oficina de transferéncia. d8ch i Gimpera UBLa Fundacié disposa c

mecanismes perque la investigacié de la UB tingui impacte a la societat a
ROSYLINB&SE A AyadAaiddOrazyao

Institutsi centres deecerca

Grups de recerca

CRAI unitat de recerca
9 Accés obert a la Universitat de Barcelona
1 Suport i assessorament en la gestio de les dades deaagcer
9 Suport als investigadors
1 Suport al gestor bibliografic Mendeley

Centres cientifics i tecnologics

Centre de patents .

[ 2YAGS SGAO REMBMELISNRAYSYyGl OAs
Comissi6 de bioética de la UB

Gesti6 de la recerca



https://www.ub.edu/idp/web/ca
https://www.ub.edu/idp/web/ca/cursos/ub/fp2023
https://www.ub.edu/idp/web/ca/programa-de-recerca-en-docencia-universitaria-redice
http://www.ub.edu/rimda/
https://crai.ub.edu/
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/suport-investigador
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/suport-docent
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/suport-docent
https://crai.ub.edu/que-ofereix-el-crai/elaboracio-treballs-academics
https://www.ub.edu/portal/documents/6842414/7769787/FPT_D51_Serveis+de+suport+doc%C3%A8ncia_V01.pdf/c006eb36-d9f4-1d70-1bfe-749f98156832
https://crai.ub.edu/es/que-ofereix-el-crai/formacio-usuaris/cursos-programats?month=2021-11
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/suport-docent
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/suport-docent/campus-virtual
https://crai.ub.edu/sites/default/files/docencia/infografia.pdf
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/suport-docent/elaboracio-materials-docents
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/suport-docent/carpeta-docent
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/elaboracio-treballs-academics/plagi#docents
http://diposit.ub.edu/dspace/handle/2445/2
http://www.ub.edu/laubdivulga/
http://www.ub.edu/startub/es/
http://www.ub.edu/startub/
https://www.ub.edu/web/portal/ca/investiga/
https://www.ub.edu/PortalRecercaUB/transfer
https://www.ub.edu/PortalRecercaUB/scientific-production
https://www.ub.edu/PortalRecercaUB/scientific-production
https://www.ub.edu/laubdivulga/
https://web.ub.edu/transferencia-emprenedoria
https://web.ub.edu/transferencia-emprenedoria
http://www.fbg.ub.edu/es/
https://www.ub.edu/web/ub/ca/recerca_innovacio/recerca_a_la_UB/instituts/instituts.html
https://webgrec.ub.edu/cgi-bin/3DADREC/crgrup.cgi
https://crai.ub.edu/ca/coneix-el-crai/crai-unitats/unitat-recerca
http://crai.ub.edu/que-ofereix-el-crai/acces-obert-ub
http://crai.ub.edu/que-ofereix-el-crai/suport-investigador/dades-recerca
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/suport-investigador
http://crai.ub.edu/que-ofereix-el-crai/citacions-bibliografiques/mendeley
http://www.ccit.ub.edu/ES/home.html
http://www.ub.edu/centredepatents/es/index.html
http://www.ub.edu/ceea/ca
http://www.ub.edu/comissiobioetica/
http://www.ub.edu/ogrc/
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I YSasz Sf LINRPF¥S&aaz2Nrd RS fF ', {dGFrYoS GS I f1
Personal UBue faciliten I'accés i la gestié de la informacio en relaci6 a:

PDA(Pla deDedicaci6Académica) de la UB

Encarrecs docents

Llistes de matricula GIGA

Curricul@

Enquestes

Rendiment academic

Avaluacié Docent del Professo(&DP). EI CRAI de la UB, en coordinacié amb el Gabinet Técnic

del Rectorat,dona dzLJ2 NIi I f LINPFS&aaz2Nl i a20NB St TFdzyOAz2
{ SNIWSA RQ! 1SyOAs |fa | adad NRE 6{X! 0o

= =4 -8 -8 -8 -8 -9

A lestaules E4.3-2.1 E4.3-3 es mostra el nombre i percentatge del professorat UB del Master en
Seguretat Amentariaque ha realitzat cursos del pla é@macié de professorat Universitari (IDP

ICE) durant els darrers 7 cursos académics (del-201fths el 20223). En aquest sentit, una

mitjana de practicament 10 professors/es per curs va realitzar un o més curfws@deio. Des de

f QAVAOA RSt LISNN2RS | @Ffdzkri aQ2060aSNBIF dzyl (SyR:
Sy St ygYSNR RQK2NBa RS F2NXI OAs @0, HueaegltpldzSy S
confinament i la necessitat de formacié es hoves metodologies docents en linia, va haver aquest
increment en el professoraten leshores de formacio. Durant els cursos posteriors, el nombre de
professors que es formen en docéncia es va mantenir, sent més elevat que els cursos anteriors a la

pay R§ YAl & ! jdzSaiSa8 RIRS&E SOARSYOASY f QAYyUGSNBA& R
docent.
vdzy | I LISNB LISOGA GI RS 38y SNB: RQlFI O2NR | Yo

que el nombre de dones que cursen activitats formati&ssuperior, essent també més elevat el
Y2Y0ONB RQK2NBa (a@diBs3-21 QS lestdadedvels Qrésenteroen percentatge

relatiu respecte al total de professors/es UB del Master, la mitjana de participacié de les dones
continua sentigualmein & dzZLJISNA2NJ | € RSfa K2YSazX SyoOF NI | dz
(taula E4.3-3). De fet, en els cursos 2020 i2022H 0 2 St LISNOSy Gl 43S RQK2YS:
de formaci6 respecte al total de professorat masculi va ser superior que en el cas de les dones.

Taula E4.3-2. Nombre de professors/es i hores de formacié del professiB des del curs
académic 2012017 fins el curs 2022023.

Curs Professors/es Homes Dones Hores Hores Homes | Hores Dones
201617 8 1 7 68 5 63
201718 6 1 5 82 5 77
201819 6 1 5 157 41 116
201920 15 2 13 241 23 218
202021 10 3 7 137 45 92
202122 13 2 11 120 14 106
202223 10 3 7 129 33 96
Mitjana 9,7 1,9 7,9 1334 23,7 109,7

Font: Elaboraci6 propia a partir de dades @S aMSMA i de Businemtelligence(taula E46a)


http://www.ub.edu/ogrc/doc/instruccions_pda_2020.pdf
https://webgrec.ub.edu/grec_cat.html#contenidor1
http://www.ub.edu/gtr/avaluacio.html
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TaulaE4.33.t SNOSyYy G G3S RS LINPTSaaz2NBkSa A LISNOSydl i
UB des del curs académic 264®@L7 fins el curs 2022023.

Curs |Professors/es| Homes(%) Dones (%) de lf_ioor:r?aslcié ?O'_r:g:f (ﬁ?noergs
201617 8 20 33,3 68,0 7,4 92,6
201718 6 20 23,8 82,0 6,1 93,9
201819 6 20 23,8 157 26,1 73,9
201920 15 40 61,9 241 9,5 90,5
202021 10 60 33,3 137,0 32,8 67,1
202122 13 40 52,4 120 11,7 88,3
202223 10 60 35 129 25,6 74,4
Mitjana 9,7 37,1 43,1 1334 17 83

1 Homes que han fet cursos de formacié respecte al total de professorat UB masculi del Master en Seguretat alifri2otésague
han fet cursos de formacié respecte al total de professorat UB femeni del Master en Seguretat Alimehiamis,; de formacidlels
K2YSa NBaLSOGS It G204t RQK2NBa OdzNEFRSAT n | 2NBa RS F2N¥YIOAs RS

Font Elaboracié propia a partir de dades I€@S aMSMA i deBusines Intelligence(taula E46b)

A N A

I ebid®nciaE.4.31: Formacio d@rofessorat QA Y RAlj dzSy = | Gl ff RQSESYLIX .
realitzats pel professorat de la UB el curs 2@2P23.

De la mateixa manera que la UB ofereix al seu professorat una ampla oferta for(Ratigaama
formacio del professorat de la )Rl professorat de la UAB i de la UPF també tenen oportunitats
de formacié en les seves respectives universitats. La UAB compta d@mnbgehma de Formacio |
Innovacié de la UABel professorat de la UPF amb les activitats oferideCpé&tCentre per a la
Innovacié en Aprenentatge i Coneixeme@e(ter for Learning Innovation and Knowledge

Cal destacar que en els cursos 2@020 i 2022021, en quée degut a la pandémia de la Ce\ID

@l ASNJ ySOSaa tdudercia hid-eRrIinib)iels rOcursos dferts der la UB, la UAB i la

UPF van ser claus per al bon funcionament de la docéncia en aquesta situacié extraordinaria. En
aguest nou contexta ser molt important la formacié i 'acompanyament permanent al col-lectiu
docent mitjancant una formacié en linia adequatia. G I £ f RQSE SIVAGTIE BERRAIQ S & LI A

leshNASY (Gl OA2ya a2o0NB 1 R2O08YVOAL At QI @I f dz OA
academigues a conseguencia de la CAOMQeneralesper part delsVicerectorats de Docencia i

RQhNRSYlI OAs ! OFRS§YAOlI A vdzZftAGFEG RS tF . @Fy
9y fF I OGdzZ tAGIFGE Y2fda RQlIldzSada NBOdzNAZ2aA S

diverses activitats docents ah ampliat el ventall de mitjans/metodologies docents disponibles per

part del professorats S& G+ OF G Yo0oS € Q2FSNIF F2NXIF GA S LINE LR
RS 3I8ySNB A | OlGdzr OAs a20NB GA2f 8§y OAilsoseépo Of A &
consultar a ldgaula E.3.12.


https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%204/Cursos,%20seminaris,%20tallers,%20jornades%20del%20professorat?csf=1&web=1&e=RwGsJS
https://www.ub.edu/idp/web/ca/universitat
https://www.ub.edu/idp/web/ca/universitat
https://www.uab.cat/web/personal-uab/personal-uab/personal-academic-i-investigador/formacio-i-innovacio-docent/memoria-d-activitats-1345703509850.html
https://www.uab.cat/web/personal-uab/personal-uab/personal-academic-i-investigador/formacio-i-innovacio-docent/memoria-d-activitats-1345703509850.html
https://www.upf.edu/web/clik/formacio
https://www.ub.edu/web/ub/ca/menu_eines/noticies/2020/09/001.html
https://crai.ub.edu/sites/default/files/docencia/infografia.pdf
file:///C:/Users/rosaaparicio/Downloads/orientacions-docencia-coronavirus-ca.pdf
file:///C:/Users/rosaaparicio/Downloads/orientacions-docencia-coronavirus-ca.pdf
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[ F INF Sttt Yo St tfl RS YAff2NBaA O2NNBalLRySyi
visualitzar clicanagui

odndp ! dzi2F @t fdzZ OAs RS fQSadtyRIFNR n

4.1. El professorat reneix els requisits del nivell de qualificaci6 académica exigits per les
titulacions i té suficient i valorada experiéncia docent, investigadora i, si escau, professional.

584LINBa RS fQlytftAaAr SEKIFdZAGA DI corsponent ésénQ | dzii 2 A y
LINE INB & @S NB ja fque SE mddetsorat dgl Gnadter disposa de: 1) la qualificacio

O RS§YAOLET HU Sta NBO2ySAESYSyida SEGSNyas A o0
tematiques que desenvolupa el master per aseguir una formacié de qualitat.

9fa ONRGSNARE 1jdzS§ Sa aS3dzSAESY LISNI t QL aaArdayl Oias
interuniversitari en qué participen 3 de les universitats més destacades en els ranquings de qualitat
universitaria afavagix que cadascuna de ladisciplines del master sigui impartida pels professors

Yo YS&a SELISNIS&alr Sy ftI YFGENAF® [+ y2ilo6fS L
empreses agroalimentaries i de centres de recerca permet que els estudiants @aspailr

aguelles competéncies de caire més aplicat en els diferents ambits professionals de la seguretat
alimentaria. EI 4% RQl ljdz§ad LINRPFS&aa2Nrd SEGSNY (S Gl YosS

Tot el professorat universitari del master esta implicat actigaten grups de recerca reconeguts

i ha fet contribucions de recerca rellevants en seguretat alimentaria. Tot el professorat
col-laborador extern desenvolupa la seva activitat professional en aquest mateix ambit.

[ QS&GdzRAF YOI G S&aidt ORYILISYSY DA A RROBYFUE MKYd QSIE LIS
professional de professorat del master.

2. El professorat del centre és suficient i disposa de la dedicacié adequada per desenvolupar les
SPSa FTdzyOAz2ya A FGSYRNB t QSalddzRAFIY Gl G

m<

5S5aLINBa RS deaditAydlf ATESAL FSBK f QF dzi2 AYF2NX¥VSI eONBASY
LINEINBa OSNB eEKSEGSE if OSAGEMNHzOG dzNF RS fF LI yidA
professors s6n molt adients per impartir la titulacio i atendre i donar respolets ecessitats dels
SaltdRRAIylaz Sfta ljddta Sadry Yztd alrdrassSaa |-
RQILINBYSY Gl §38o

{QILRNISY SOARSYOASA RS 1jdzS St LINPH SguiediNI (0  dzy
Alimentaria té una alta qualificatiacadémica (936 doctors). A més, el 86 de les hores de

docencia sén impartides per professors permanents (Ct,16U 33% i PA %), proporcié que

permet atendre adequadament als estudiants del master.


https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20Millores%20Centre?csf=1&web=1&e=Sb2FMi
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{ QI LJ2 N&n8es deSaval®Ragimolt posity RSt a SaddzRAIyia NBaLISOGS
professorat.

ndod® [ AyaidiAddzOAs 2FSNBAE &dzL2 NI A 2L NIdzyAdl
investigadora del professorat.

584LINBa RS fQlFlytrfAair SEK quzigualifidaciESréspondnt é6rQ | dzii 2 A
LINE INBa OSNHI (RASEPES 1 $6 yIONRFSaa2NF G RA&ALRAlI RQ
desenvolupament de les seves funcions i per a la millora de la qualitat de la seva activitat docent i
investigadora

{QFLR2NISYy SOARSYOASa a20NB f QSt SOFRI AYLIX AOI OA:
innovacié en docéncia, especificant el detall dels cursos realitzats pel professorat de la UB.
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3.5. ESTANDARD 5. EFIGADELS SISTEMES DEGRTA Q! t wOb9b ¢! ¢ D9

En primer lloc, cal informar que és obligada la mobilitat dels estudiants de masters interuniversitaris

a totes les universitats participants. Per aquesta ta®) I f deYryabteér en Seguretat Alimentaria
(MSAXxursales matéries del maal 1 (Avaluacié del Risc en Seguretat Alimentaria) des de setembre

a desembre a laniversitat deBarcelona (UB) | £ / | YLJza RS f Qllimadd@y i OA s
(Gestid del Risc en Seguretat Alimentaria) des de febrer a abrilJailersitat Autbnomade

Barcelona JAB, a la Facultat de Veterinatia el modul 3 (Comunicacié del Risc en Seguretat
Alimentaria)el mes de maig a lariversitat Pompeu Fabra R, al Campus de la Comunicacio.

Elsestudiants del MSA6n a tots els efectes alumnes de lesstuniversitats participants per tant,

tenen accés durant la realitzacié del master als recursos informatics i bibliometrics de les tres
dzy A @SNEAGEFGad 9fa O22NRAYIFR2NB AyGaSNya RS OF RI
administrativaperque puguin disposar dels carnets que els donen accés a aquests serveis.

[ QI LJ NJesdtalestroctumigndres subapartatsen els qual®s descriuen les instal-lacioos
f QI f deYryalstér interuniversitari rela docéncia a laB) ala UABI a laUPF respectivament
{QFLER2NIF AYyF2N¥IFOAs YSa RSO, fjd quk Es laRbversitaba A
O22NRAYIR2N} A NBalLkyalofS RS fQStFro2N}OAs R

3.5.1Personal de suport a la docencia

[ Q! RYAYA&UNI OAs RS CI NYHeDAHY LAdz&/ ARSSy A ACH af ARYSS ytiQ ! i A/
O2YLJil Yo tSNA2YlIFf RQ! RYAYA&aidNr OAs A {SNIBSAa
RS QI fAYSYll OAs RS ¢ 2NN oedtsllurdats cdm ld SefretaBai  RA &
RQOAGAZRAIYGaA A 5208yOAlF 0{9503 tdzyGa RQLYTFT2NXI
Recerca, Unitat de Laboratoris Docents (ULD), Biblioteca (CRAI) i Departaments. Actualment, el

/ ' YLdza RS f Q! ftibery @ispasa de RS perBofies deP MBS vinculades a la docéncia i
distribuides en diferents unitats (taula E.&) de les quals el 84 s6n dones (taula E.52}.

TaulaE5.41:t SNEA2Y | f RQ! RYA YA a Gadidoud des
f Q! t A Y SToiiibed fjuny dilR023)

Unitat b2Y0oNBE RQS

Administracio
Logistica
SecretarieR Estudiants i Docénc{@ED)
Unitat de Laboratoris DocentdJLD)
CRAI
Afers Generals
Punts d'Informacié Usuari
Informatica i Audiovisuals

TOTAL

RININOW RPN

N
(631
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u»
<
O«
>
(V)
ax

TaulaE5.2:t ' { RSt /I YLlza RS f dénffuhcio debsgu
génere (juny del 2023)

/ ' YLIdzaz RS f Q! f A Y§ Nombre Efectius %
Homes 9 36 %
Dones 16 64 %
TOTAL 25

EIPASdelaBA QA Y O2N1LJ]2 NI RSALINBA RS adzLJSNI NJ St & LINRO!
GNBolftfx O2y@20Fia RSa RS fF !yAadard RS t!{ RS
sistema garanteix que la qualificacié del personal sigui la suficient i adeguesitasques que han

de desenvolupar, aixi com els principis de publicitat, igualtat, mérit i capacitat que han de tenir tots

els processos publics de seleccié de personal.

En relacié al periode analitzat i especialment en referéncia al cursZIZX) chdestacar el gran
YABSEE RQAYLI AOFOAs A LINETSA&aA 2A9dué va doindidir &bt  t ! {
el periode de preparacié de la matricula i de la contractacio de professorat, va saber adaptar

facilitar tots els canvisqueebw KIF @SNJ RS FSNJ LISNJ I Néisétémbie] | DA
del 2020.

O dzNZ
aan’
a1 a

LaUnitat de Formacio de PES RS f Q" NBI RQhNHI y A (i Blmjansantkls w S
seusServeisda QSY OF NNB Il RSt RSAaSy RS Hirlrdha¥iS of Ge@la R T S
FamacioRS / dzNBE2& t NRLJA AZ Fydza fYSyd FljdzSadalr ! ya
presencials, semipresencials i virtuals, dels amiseglents Administracié Electronica,
Comunicacid, CRAI, Gestido Documental i Arxiu, Gesti6 Economica i Finafat®litats Directives,
Habits Saludables i Creixement Personal, Idiomes Estrangers, Juridic, Laboratoris i estabularis,
Organitzaci6 i Qualitat, Preparacid proves oposicions, Techologies de la informacié i comunicacio i
Seguretat, Salut i Medi Ambier.A Yy i NB RQl [jdzSad gt aAYy o0f20 aQiayo
Perspectiva de génere i també sobre els Objectius de Desenvolupament Sostenible (ODS).
Paral-lelament, el PAS també pot matrictgarals cursos sobre perspectiva de génere organitzats

LIS NDRICEdmmarcats dins debcte d'Estat contra la Violéncia de Géndgkllistat dels cursos

amb aquesta tematica es troba attaula E.3.12.

Segons les dades facilitades per la Unitat de FormagidgnciaE 5.11: Formacié PAS 2073

anoninb £ LISt ljdzS FIF It t!{ RSt /IYLdza RS fQ!fAYS)
persond del CRAEs constatajue el personal ha acumulat 1.080 hores de formacio en els exercicis
2020,2021i2022.Ek5 RSt LISNE2YIlf KI NBI f A%héelRo2l1iéamnu2a |

el 2022.Es pot apreciar wp els resultats del 2022 sonpezialment superiors perqué moltes

persones han participat en el cursos preparatoris de les convocatories, tant de coposisio de

f QSa0Ft Il FdZEAEAFINI I RYAYAAGNI GAGE O2Y RSt a 02yO0c
de Formacio. Eldetat RS LI NI AOALI OAs | fa OdzNBE2EiERINI £ NBI
4, aquesta Ultima desglossada per genere.

Destacali YOS RAya RS I GSYLUGAOI éofnScHdaNdat@riades &l f dz
prevencié de riscos laborals, tant dels llocs de treball com de les activitats que es desenvolupen.


https://www.ub.edu/portal/web/formacio-pas/la-unitat
https://www.ub.edu/portal/web/formacio-pas/serveis
https://www.ub.edu/portal/web/formacio-pas/pla-de-formacio
https://www.ub.edu/portal/web/formacio-pas/pla-de-formacio
https://violenciagenero.igualdad.gob.es/ca/pactoEstado/home.htm
https://ubarcelona.sharepoint.com/:x:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Personal%20de%20Suport%20a%20la%20Docencia/E5.1-1.Formacio%20PAS%202019_2023-an%C3%B2nim.xlsx?d=wbee5751c6e974710b63af63334dd1b39&csf=1&web=1&e=pGQoqh
https://ubarcelona.sharepoint.com/:x:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Personal%20de%20Suport%20a%20la%20Docencia/E5.1-1.Formacio%20PAS%202019_2023-an%C3%B2nim.xlsx?d=wbee5751c6e974710b63af63334dd1b39&csf=1&web=1&e=pGQoqh
https://www.ub.edu/ossma/format
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lljdzSaidl F2NXIFOAs Sa Rdzdz I GSNXS | GNI@SMp RS f Qt
dela UB

Taula E.5.8.Formaciodet SNE 2y I £ RQ! RY PAFda G NI
/' YLdza RS Q! ftAYSYy(dlF OAs R

R Participacié
Area/Tematica dels cursos

2020 | 2021 | 2022 | Total
Administracié electronica -- 2 1 3
Comunicacio 2 2 2 6
Gestié documental i arxiu 2 7 4 13
Gestié economica i financera 1 - 3 4
Habilitats directives 4 - 4 8
Habits saludables i creixement personal - 3 6 9
Idiomes estrangers - - 1 1
Juridic 1 -- 3 4
Laboratoris estabularis 3 - -- 3
Organitzacid qualitat - 1 1 2
Preparacio accés proves d'oposicions 4 1 12 17
Projectes 4 -- -- 4
Seguretat, salut i medi ambient 8 4 3 15
Tecnologies de la informacié i comunicacio (TIG 6 6 4 16
Total general 35 26 44 105

Taula E.5.4. Percentatge de participaci6 als cursos de formacié del PAS ¢
/ ' YLdzz RS Q! ftAYSyYy({lI OAs RS ¢z

% d ticipacié al s i
Genere (H/D) o de participacio als cursos per génere i any
2020 2021 2022
Dones 94,29 % 88,46 % 52,27 %
Homes 571 % 11,54 % 13,64 %
9y NBfFOAs | fF Y2RIfAGFG RSt OdNBZI aQ206aSNDI

de FormacigLINB R 2 Y A ¥ | | curs@ rad@alitat virRi& o no presencial. La consolidacio de la
Y2RFEfAGIG RS OdzNE @ btllERES & la fiirmaci®. ID&s\clirdosirealitzats €nlel® O S a
SESNODAOAE HAHAZ HAHM A HAHH A Sy NBtl OAs | fSa
@SdzNBE O02Y €I YF22NJ LI NI RS f I F2NXI OAs NBOdzR
ha esht no presencial o mixta, tal comQ A ya Riadld E.5-5.


https://www.ub.edu/ossma/format
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Taula E.5.5. Percentatgede participacio als cursos de formacié del PAS del Ce
RS tQlfAYSYy({lOAs RS ¢2NNAXOGSNI

. % participacio
Modalitat Curs
2020 2021 2022
No Presencial 49% 40% 63%
Presencial 31% 48% 33%
SemiPresencial 19% 13% 4%

Segons lesemoriespublicades per la Unitat de Formacio, i en base a les dades recollides a través
RQSyljdzSaisSa RS alrdAra¥trkrOOAs | G2Ga St a dzadz NXa
F2NXIF OAs NBoOodzRF LISt t!{ RSt /I YLjdsitivaRadb in®! f A Y S
YAl2ryl RS c¢cXy a20NB y f Ql y& H sespoden oBsBrvarlesd 2 6 NB
valoracions agrupades per arees tematiques.

Taula E.5.%6. Valoracié mitjana dels cursos de formacié del PAS del Campus
f Q! f Aigrde Yairibeta

N 2020 2021
ARIZ A NI Valoraci6 sobre 8 | Valoraci6 sobre 8
Administracio electronica 6,78 6,94
Gestié econdomica i financera 7,16 7,22
Habits saludables i creixement personal 6,66 6,92
Juridic 6,61 7,05
Laboratoris estabularis 7,03 -
Organitzaci6 i Qualitat i Gestié Documental 6,80 7,35
Seguretat, salut i medi ambient 6,80 6,99
Tecnologies de la informacioé i comunicacio (TI( 6,74 6,60
9y NBtFOAs I F1jdzSaGSa RIFIRSa a20NXB I F2NXI OAs F

PyAGEG RS C2NXYIFOAs &aQ2FSNBAE dzy oSyidltft RAOGSNE
que es duen a terme a les unitats que donen suporta@&o/ OA I & 5QF f G NI ot yRI X
en el periode avaluat, tenint en compte que la participacio en cursos de formacié és voluntaria, hi

ha entre el personal interés i implicacio per reciclar periddicament els seus coneixements i millorar

aixi la sevaapacitacio professional.

oPpdH { SNBBSAEA RQ2NASYyGl OAs

9f O2yedzyd FNIAOdzZ 4 RQFOOA2y&a RQ2NASYyiGl OAs | C
fQIEAYSYdlOAs Sa RS 3INIYy NBEtSOLyOAl LISNI Ff o2
YLAGSNE dzyAGSNRBRAGEFENRASDP 9f AdE d BodbMutdrial PN Sey i | OA 5
O2YLX SYSy il Y0 RAFSNByida | OOA2ya O6ESNNI RS& Ay
LINPFSaaA2YFE A RQILEGNBAOSD® [S4a | OO0OA2Yy&E RQ2NRASY(
OdzNNA Odzf || NE 6 Hadfdse/idicialRI8ls ebtadlis,yddaniSets estudidd fase final dels

estudis).


https://www.ub.edu/portal/web/formacio-pas/memories
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[ QF OOAs (Gdzi2NAIf RSfa YLAaUSNE dzyAGSNBAGENRE (S
curs acadéemid.a seva finalitat égptimitzar el procés formatiu i @litar informacio per millorar el
NBYRAYSYG A R LIV yByAR$qlies @lccid tutorial sén assumides i
desenvolupades directament pel coordinador del master corresponent o per la persona nomenada

per adesenvolupaaquesta funcio.

EIPEQ 05NXB O dzf f Yo RSGLIf¢ G2Ga Sta LINRPOSaaza GAyOc
GFryid tSa tNyASa RSt t!¢ O02Y fSa I x@amensbserD2y OSN
universitaris les accions contemplades en el PEQ 051 inclouen:

1 Acciongpréviesd QAYy A OA RSt Odz2NBR | OF R§YAO

1 O0OA2ya 1jdzS aQKlFy RS FSNI Sy fF FlLas A
2NASY (Gl OAs RS #OQAGAYSNI NA OdzNNRA Odzf | NE

1 ' O0OA2ya jdzS aQKFy RS FSNJ Rdz2N» yiG St RS
programes de beques, convenis de practiques, etc.)

¢ 1 O0A2ya ljdzS aQKlFly RS FSNI Rdz2NI yd A Sy I Tl a
f QS a i dzR Zentafld, espaBidihedtXdspecte a la seva insercié professional)

l YS&a RS f Q2 NX SgstudiadtaOs2 YILMIISR/S YAYG X STH{S ONB Gl NAI R
(SED) que els A Yy T 2 NIV | RSt a NBEIjdzA aA G a F RYAYA&adNI (A dza
administratives, que tenen com a objectiu donar una atencié personalitzada que complementa la
informacio publicada al web.

9y St YIND RQIOOA2YE RQ2NASYilFOAs I OFREYAOL T f ¢

f GdzAl R20Syd A FfONBa LJdzote A OF OA2yad RQ2NASY Gl C
1 Oferir informaci6 sobre activitats académiqueserdcercague es realitzen en eléhtre i

j dzS LI2RSY &ASNI RQdziAtAGIG LISNI I fF F2N¥IFOAs
T ' O0OA2ya RQ2NASY(dl OAs LISNIIF fI AyaSNOAs A f Q:

La Facultat publica al web les guies docelgdots els graus i mastersiversitaris El procés de
matricula dels nousstudiantsi S dzy | LI NI F G SALISONFTAO pa8d) Tl OAf
f QI f devhguingrés. Vegeu els enllagdasters

l'f /FYLdza RS f Q! f,Hes 8¢/ duls F0AZ018, s implaniehtdt 6l Hrogkama
«Passaport a la professié» destinat principalment f QI f deXuy(NuilicioRi8mana i Dietética

(NHD) i Ciencia i Tecnologia dels Aliments (CTA)jjpertambé estabert als estudiants de master

def QL R&EA G QF ft AYSY il OAs A RSta ItAYSyGas SyidNB St
Seguretat Alimentaa(MSA)P { Q2 NHI yAGT Sy G dZt S& NRR2yS&a Yo L
6SYLINBaSa aINRFIEAYSYGENRSaATL O2yadzZ G6§2NASas RSLI
expliquen la seva trajectoria professional i les oportunitats que ofereix el nbb@maben els seus
ambitsrespectius

EneMSAf QF OOAs {(dzi2NAIf Sa RSaSy@2f dzJ Rl LISNJ dzy |
St adzZl2 NI RS I O22NRAYFR2NI} RSt YLAGSNXP t SN ¢
f QS &G dzRA tgfhe IASERBIR NI | YEIJdza RS f Q! f AYSy Gl OAs RS ¢3


https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris
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t SNI I £QFriSyOAs Ffa SaiddzRAlFIyida OFRI Odz2NE F OF R§"
anomenatoEspai de comunicacié del mastéevidenciaE.5.21. Espai de Comunicacio del Campus

Virtual), que és, comindicastéuy 2 YS dzyt SAyl RS 0O2YdzyAOF OAs @A NI
individualitzada.

wSaLlsSoidsS + fF LISNBRLSOGAGE RS 3IsySNB:>x Sta aSND
necessitats dels estudiantaixi coma la sevaliversitat, especialment en casos de discapacitat,
IJFENFYOGAYyG € QFO00Sa A3Idz-tf AGFENARD® 5SadlrkjdzSY G YoS
vetlla per a que aspectes com la retolacié o els missatges no continguin biaixos de génere ni
contingut sexig @ 9f / SYGNB RAALRAlI RQdzy LINRBG202f LISN
d@niversitat, amb accés a tots els col-lectius universitaris.

[QZNJ\SYGI' OAs | fQéélflel?)\l'}/lj RSf YLadSNI Sa FI [ f
f QS finkl M@ master, enfocada cap a la insercio6 laboral.

Orientaci6 inicial en la fase inicial del master

94 LRG O2yaARSNINI |jdzS tSa FTOUAGAGIGA RQ2NASYy
AYyGiSNBaal 0a RMSAteD Sk nterdss iyobjactius, RS taracteristiques (master
interuniversitari UB/UAB/UPF amb mobilitat obligada dels estudiants), la programacié docent
(activitats formatives i avaluatives) i les sortides professionals.

Aquesta informacié la donen, a la UBa la UAB, els coordinadors del master en ambdues

dzy A OSNEAGIF Gad b2 Sa T dzyl aSadais AYyF2N¥YIGADI
Facultat de Comunicacié (que és la que participa en el master) no sén alumnes candidats a la
realitzaciodeV £ a G SNJ LISNJjdz8 y2 GSySy St LISNFAf RQlFIOOSa

| évi@enciaE.5.22. Presentaci6 MasteS§a Y2&a 0N} St t2¢gSNI2Ay 0 | dz
presentacié. A més a més,gagina webdel master permanentment oberta, aporta informacié
sobre aquest ensenyament. A part de la difusidveb de la B, tambéd QA Y F2 N¥Y I RS I N

RQI |j dzS & GweVdedaaWERY | 8§t ¢6So6 RS Q! 3§y (dehtaridi éndelr € I y I |
CanalUniversitat delweb de la generalitat de CatalunfgvidenciaE.5.23. Difusio Maste.

Alllarg del periodale preinscripcié i matricula, la coordinadora del maswrpgersonal de la SED
NBalLRySy O2yadzZ G§Sa sRemnguede s aRsigeafined grau deNdFidufaNS v {
enrdaciol f I F2NXI OAs RQ2NAIASYy S LJdalanasieAdmb altreds RS O
activitats, possibilitat de fer estades en practiques en empreses, possibilitat de fer matricula parcial,

cost i formules de pagament, dates de preinscripcio i foaka, Sy 1 N3 RQIl f)gneBS a | & LJ
normalment sén vehiculades mitjaagt correu electronio bé per via telefonica. Hi ha urtzona
coordinaciden relacidal tipus de resposta, i qui la fa, entre la coordinacioMi8A i el personal de

la SED.

9f LINAYSNJ RAIF RS Odz2NEX KA KI dzyl &aSaais RQIl O2
AYlEdzadzNI £ LISNJ LI NI RQFf 3dzyl LISNE2YFfAGFG NBEfES
2 RS fQlFIftAYSyGlr OAs Sy 3 3nts adb ta preserigiazelad dodrdinadsra & A s
de cada universitat, dels representants del DepartamentSddut i del Departament d'Accid
Climatica, Alimentaci6 i Agenda Rural, aixi com també de la responsable del PAT del master i de la

(
g


https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Orientaci%C3%B3%20acad%C3%A8mica?csf=1&web=1&e=lkDhdH
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Orientaci%C3%B3%20acad%C3%A8mica?csf=1&web=1&e=lkDhdH
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Orientaci%C3%B3%20acad%C3%A8mica?csf=1&web=1&e=q61NmT
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyament/detallEnsenyament/483631
https://www.uab.cat/web/estudiar/l-oferta-de-masters-oficials/informacio-general/seguretat-alimentaria-1096480139517.html?param1=1204701327480
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coordinadora del Trebalikal de Master (TFM), i de tot el professorat que coordina assignatures

gue pugui assistihi. En ella es porta a terme una presentacié del conjunt del master, de les seves
caracteristiques i estructura, del Campus Virtual i de com acbediparticulay Sy i = & Q2 F S NE
també una primera orientacié sobre com i quan es fa el TFM. Obviament, en aquesta sessié de
LINBaSyidalrOAs aQliSySy G2Ga St a eRidenciaSm24-lpezs$o St a |
Inaugura).

En les primeres setmanes del master es fa, en col-laboraci6 amb el CRAI , ineesessda a
AYVF2NXYIN a20NB Sta NBOdzZNA2a o0A0fA2aANLFAOA A RQI

Orientaci6 al llarg del desenvolupament del master

La coordinadora general del master, els coordinadors de cada modul, la respondaBiTda
coordinadora del TFM, aixi cotambé el professorat que coordinkes assignatures estan
disponibles per2 NA Sy G I NJ I esbldd Gudineyol dubteA queNgugui sortir en el
desenvolupament del programa formatiu. Les consultes es poden fer per ceteetronic
(disponibleper als estudianten el Campus Virtual) o personalment mitjancant cita prévia.

Enrdaciol f Q2NASy il OAs NBALISOGS | t£Sa LINLOGAILdzSa S
en el MSA Ara bé, squehi ha la possibilitatelfer un TFM practic lligat a un conveni de col-laboracio

en una entitat externa a la UB (empresa, administradidlipa o centre de recerca). La informacio

i suport per aquells alumnes que optin per aquesta modalitat de TFM corre a carrec de la
coordinadoa del TFM.

L GdSal  fp@fdicid @ prRféssorat exterala UB, que fa una tasca docent puntual, una feina
important de la coordinadora dd°ATés facilitar el contacte entreé Q | t daguédt professorat.

A més, enmolts caso§,a I LISNAZ2YIl 1jdzS§ aQSyOF NNB33IF RS Llzo
RQSaGdRA 6t288NI 2AyGE R2 Odzy 8 yqlieipfepalaepiofess@al | NJ &
externalaUB, jaque aquetn O2y SAE St Fdzy OA2y I YSyid RQl |jdzSail

Famacié complementaria

9y f QSaLJ A RIMVSEROAGYTAZINNOA 54 RSAF yAYIlF | OGAGEYSyd |
cursos i activitats relacionades ambdaguretat alimentaria organitzalesper diverses entitats

(Agéncia Catalana de Seguretat AlimentaA€SAJornades Técniques dédpartamentR Q! OOA 5
climatica i Medi Ruralnstitut de Recerca en Nutricio i Seguretat Alimentda&ociedad Espafiola

de Seguridad linentarias SESAIE Q! 832 OAl OAs [/ I GFfl VI RMECAK Sa / A8
Institut de Recerca i Tecnologies AgroalimentaieBRTA Associacié Catalana de Cientifics i
Tecnolegs dels Alimentetc.) i també enles organitzades per les universitats participagitsel

Yt & ( SeNiligénclaE. 528 Formacié Complementarés mostra algun exemple de comunicacio

Sy St [ | YLlza + A NI dz € R ehdjatiz$hts és refoicd JdmabéaRiQla O G A O A U
informacioLINS & SY OA I f | f QF dzf | &

I 02y iAydz OANs G&8 dlHy 2REHESS YesiacBvitats formatives anunciades pel
forum de formacié complementaria deampusVirtual en el curs 2022023:


https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Orientaci%C3%B3%20acad%C3%A8mica?csf=1&web=1&e=4bQu76
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Orientaci%C3%B3%20acad%C3%A8mica?csf=1&web=1&e=4bQu76
http://acsa.gencat.cat/ca/inici/
https://ruralcat.gencat.cat/formacio/jornades-tecniques
http://www.ub.edu/insa/
http://www.sesal.org/
http://www.sesal.org/
https://acca.iec.cat/noticies/
http://www.irta.cat/CA-ES/RIT/Pagines/default.aspx
https://www.associaciocta.com/formacio
https://www.associaciocta.com/formacio
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Orientaci%C3%B3%20acad%C3%A8mica?csf=1&web=1&e=M3v8x9
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§ LaJornada deCalidady Sequridad lnentarias> 2 NHF Yy A G 1 | Rhaliza)Sadaid QS Y LINE
St / I ' YLIdza R $e Torfider. A YQY[]I' OAs

1 Llnnovation Day de la UB)22és una activitat que se celebra anualment en qué estudiants
de diverses arees academiqutasballen juntsper proposarsolucions a alguns reptes
F2NNdz F §& LISNI SYLINB&Sa RQL Ya2h22 van seip@Sobiis2 4 @ 9 f
per tres empreses col-laboradores i van géatorn la sostenibilitat i la salut.

 LaRNYI R ErauOWmeidri etiquetatge, tracabilitat i qualitat al sector cagni
celebrada a Vic el 28 de marc i organitzadeD®LJF NIi I YSy G RQ! OOAs [/ f AYL
i Medi Rural, en el Marc del Pla Anual 2023 de Transferencia Tecnologica.

T 9f GC2NRB . {! ¢ OSft S0o NI (i2023 en e mdxSlélLaftes d&aD 71 S
adzy RAFf RS I Lyy2 Odeeinte.inde vigndzScuriia§ ¥ikdios dea)$aNI G N (
globalizacién y el cambio climético en Sequridkiciéntarise @

! Llnnovative Food Produé&sRS f QSad2f | RQS&aiGAdz RS Q! dzii21
Aimentaria 6 9 C{! 0 Sy O2fti ftl 02N} OAs | Yo fI L'YABS)
Avancats en Alimentacio i Nici6 i la Universitat Catolica d8kacro Cuorde Piacenza.

Orientaci6 en la fase final del master (inserci6 laboral)

A més de les activitats organitzades dins del programa anomenat «Passaport a la prétpesio»
aQKLIy OanterByhénb),ili YOS &aQ2NBFYAGT Sy edpediitaBéntlNE R2 y S 2
estudiants del MSA Sy jdz8 RAFSNBYy(ia LINBomBaiaixan2ayhb €lsi RQL Y
estudiantst I 4S5 @k SELISNASYOAlI RS (GNBoltt Sy fQLYoAl
rodones,participenLIN2 FS&daAi 2yl fta RS tSa FRYAYAA(OINI OA2ya L
de la seguretat alimentaria, que al nostre pais son moltes (ajuntaments, diputacions, Departament

RS {Ffdziz 5SLI NILIFYSY(d RQ! OO Ajet.) iitambéprofésgiondisde ! £ A Y S

f QSYLINBal 3INRFEAYSYUGENRAI A RS O2yadzZ 62NASao®

I fQS&ALI A RS O2YdzyAOF OAs RSt YLAUGSNI KA KI (F Yo
RS &aS3dz2NBGFG EAYSYGENRE |j dzS | eNidRc@ES5/26.10ferte® S Ij dzA LJ
Feing.

Orientaciépermanent a professors externs

1 6SasSa £Sa OFNIOGSNNalGAdzSa RQFIjdzSad YraidSNI Ayl
de la UB, professors de la UAB i de la UPfambé professors de dos departaments de

f Q' RYAYAAUNI OAs 1jdzS | OQiGdzSy O2Y I NBahsyuel 6f Sa&

f QSt I 02N OAs A Llzof AOFOAs RSfa LXFya R20Sytaz f
i la qualificacio iignatura de les actes es fan per mitja de les plataformes de la universitat
coordinadora (UB), cal dedicar una quantitat no menyspreable de temps cada curs per renovar els
LISNYAa2a LISNJ F OOSRANI I £ QF LX A Ol OA 5 icagi§/persada LJdzo f A
jdzt €t AFAOFOAs A aAdyl ddz2NF St SOUGNBYAO! RQlF Ot Sazx
Aguestes tasques, aixi com la tutoritzacio telefonica i presencial dels professors quan es troben
RIFEGFyid RQIL}X AOI OA 2y ®é degsdzivolugatles Re lEsponsayiedel Pade! G| Y
master, la DraVeciana.


https://analizacalidad.com/la-jornada-de-calidad-y-seguridad-alimentaria-en-barcelona-reune-a-grendes-expertos-del-sector-de-la-alimentacion/
https://startub.ub.edu/es/formacion-actividades/innovation-day-ub-22/
https://agricultura.gencat.cat/web/.content/04-alimentacio/lluita-frau-alimentari/enllacos-documents/fitxers-binaris/Programa-Jornada-Frau-Alimentari-Vic-28-m.pdf
https://forumbsa.com/wp-content/uploads/2023/05/PROGRAMA-BSA-2023_v10.pdf
https://forumbsa.com/wp-content/uploads/2023/05/PROGRAMA-BSA-2023_v10.pdf
https://events.efsa.europa.eu/summerschool2023
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Orientaci%C3%B3%20acad%C3%A8mica?csf=1&web=1&e=M3v8x9
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Orientaci%C3%B3%20acad%C3%A8mica?csf=1&web=1&e=M3v8x9
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{FGA&AFIFOOAs RS tQlftdzyyld FYo Sta aSNIBSAA RQ2NA S

Per mesurael grau desatisfaccidR S £ QH fydzY \6If (8 & S NIJ S MBLesR@QdEsdeRYSY (G | OA 5
dzy I Sy IAdE®@& (i ljedz®a passar als alumnes durant el curs 20222 i que va tenir un

percentatge de participacio del 46. En la figura E.5,2 es mostra la puntuacié mitjana atorgada

pels enquestats. La qualificacio més b&ka a STEB(FordA0)LIS NJ £ Q NJiaS YR S 20FNSANGIl €
i enla resta ded aspectes consideratss va superasempre la puntuacio de @obre 10). Aquests

resultats evidencien queot i que sempre hi han marge de milloragls estudiants estan satisfets

Yo St aSNBSMSRQ2NASY (il OAs RSt

Comunicacié d'ofertes de feina

Oferta de actividades de formacion complementaria

Paper del responsable d'accid tutorial coma enllag amb el
professorat extern

Comunicacions referents a canvis o incidéncies en la
programacio

Comunicacié general aamb el responsable d'accié tutorial

Sessio Informativa inicial referent al funcionamient del master
(primer dia de classe)

Orientacié prematricula

68 7 72 74 76 78 8 82 84 86 88 9

Figura E.5.2 1. Valor mitja de les qualificacions atorgades en els diversos aspectes dels .
RQ2NASYy Gl OAs RSt Yt ald SANimdngriaSWaLy A PDENEIV | N
2021-2022.Font Elaboracio propia

AméslaWBNB I t A GT | Eholah $o¥& stilieisf aQivitats i instal-lacions de lerJa

jdzl £ = Sy idNB Bshiteduitdds studidntgl® @sieSsawgrau de satisfaceidb els

seNIIS A a R QRANMDSsydél-cds\ 2020021 ja es disposa i épossible la consulta del

NBadz GFda O2NNBalLRySyGa |t [/} YLdoe laRB enfg@! f A YSY
& QA Y LI defebeia Bel MA(figura E.5.Z 2). Tot i que no es dimsa de dades aillades dels



http://www.ub.edu/gtr/enquestes_serveis.html
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alumnes deMSA a la figuraE.5.2¢2a Q20 a SNl 1ljdzS St a &aSNBSAa YSa
/I Y Lidz&limBnSacid (§2as en NHD i CTAnaster en Seguretat Alimentaria, principalment) son

el de Beques i Ajuts (46%8) ieR QI G Sy OA s | 73 0BS aYiSIyRIANDY llj daSo yizig & RQ
relativament baix. Les qualificacions mitjanes en tots els items considerats sedmpseperiors a

7,5(sobre 10)i destaca la bona valoracié dels programes de suport a estudiantsiscapacitat

A RSt LINBANIYlI SalLISOAlIt RQledzia .1!. @

Mitjana Desviacio

SERVEIS | ACTIVITATS RELACONATS AMB L'ATENCIO A % Sl han

" 8,37 1,49
L'ESTUDIANT utilitzat

Servei d'Atenci¢ a 'Estudiant| 38,2% 7,54 2,01 I I I l 76
— ey .

Club de Feina (assessorament i orientacio professional) 8,5% 8,07 1,53 I . I I 17
I

Cursos de competéncies 9,6% 8,56 1,21 I I l I 19

Programes de suport als estudiants amb discapacitat|  4,5% 9,00 115 . . I I 9
Serveis de Beques i Ajuts a I'Estudiant|  46,2% 8,03 1,79 I I I I 91
— - =
Programa especial d'ajuts BKUB 5,1% 8,89 117 I I 10
. I
Programa d'ajuts CONNECTA UB 8,6% 9,07 1,16 I 17
mlmlw

servei central de I'Cficina de Mobilitat i Programes

. ! 13,8% 7,60 1,78 26
Internacionals (Pavelld Rosa) .
| |

Servei de suport psicologic ofert per la Unitat de Terapia de 3,6% 8,67 1,51 7
Conducta .

StartUB! (foment i suport a la emprenedoria)|  6,1% 8,30 1,57 -I . I 12
FiguraE.5.220 t SNOSy Gl 638 RQdzGAt AGT F OAs T Y ALG)grafe
de frequiéncia de puntuacions i nombre de respostes en referencia als serveis i activitats relaci
Yo fQlFGSyOAs RS f QSa&iddzRA I nbéra, Gus R02ROR2YbidZabiket
Técnic del Rectorat

3.5.3 Recursos materials

3.5.3.1 Recursos materialsla Universitat de Barcelona

EIMSAZ QA YLI NGHSAE Ff /I YLdza RS Q! EAYSYydlrOas RS ¢
materialsk RS ljdzt 64 LISNJ I fF R208yOAlF GS5NARAOIF A LINE O

[ S& Ayadaltiftl OAazy
= LIS O

RAGSNEAGI GE Sa
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mecanismes adequats per garantir la seguretat, com es pot veurebatle Seguretat, Salut i Medi
Ambiend 5Sa RQI[dzSaidl LIk BAN®OI &itarb@iihinforoazid efere | f
Ffa YSOFyAavYSa RBergeskni dahiBdolaplads grevétiGde s laborals
aquest és comu per a tota la UB i es pot accedir des de lapaghB@ S f Qh{ { a! @

Aules dedocéncia

9f /FYLza RS f Q! fAYSy i ladkmer afaSlocéngidiNddondriNdspoRa & LJ2 & |
a tota mena de necessitats: aules convencionals per a gmaps, aules per a grups mitjans, aules
per a seminaris de grups petits, aules de treball i aules especials. La major part de les aules petites

A RS ASYAYINRA RA&LRASY RQdzy Y20A¢tlddedohs lef dzS S &
necessitatsdocent8 ! YSax G2GSa tSa ldzZ Sa Saidly R2{0l RSa
reproductor de DVD, retroprojector i megafonia:
11! £ Q9RATA @iguaRS3EUA) al &aAl
- AULA 1: Capacitat per a 8fersones amb canB Q dzf (i NJ O dzNJidsarrdRdigitall £ y O A |
interactiva
- AULA 2: Capacitat per a 78 persones amb éa@dzf (G NI OdzNIil RA&AGL Y OA L
interactiva
- AULA 3: Capacitat per a 60 persones amb éa@dzf G NI OdzNIi RAAGL Y OA L
interactiva
- AULA 5: Capacitat per a g@rsones amb camera motoritzadalZ
- Sales de reunions i sales per a seminaris
-5AaLl2al {F Y0oS RQdzy/dapaditat pel a 180persdieR)dipada b unay’ |
OLYSNI Y2G2NRGT FRI t¢¥% A dzyl lFdzZ I RQAYTF2NXNLEGA

71 £ Q9RA TiguESB.ENB) Y |

- AULA A: Capacitat per a p&rsonesamb can6 R Qdzf (1 NI OdzNIi I RAaGLy OAl
interactiva

- AULA B: Capacitat per a pérsonesamb can6RQdzf G NI OdzNIil RA&AGLY OAlL
interactiva

5AALRAL GFY0S RQdzy Il dElf | RGNSy NENDGARY G & RQdzy |



https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/seguretat-salut-i-medi-ambient
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/seguretat-salut-i-medi-ambient
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/seguretat-i-salut
https://www.ub.edu/ossma/wp-content/uploads/2016/02/pla_prevencio_sense_annexos.pdf
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/docencia_aules_i_espais.html
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1! £ Q9RA T A(fyAra B-53NR W3 dzS NJ
- AULA 1: Capacitat per a 5Fersones amb candR Qdzf G NI OdzNIi I RA &G LY OAL

interactiva |
-5A4aL2al dlYoS RQdzyI aaSEVA yRNANES dey ARQ/days  abkdefhh L
AQAYLI NGSAE fI R208yOAlF GS5NAOF RSt YLAGSNI Sy

9 Edifici Sent So\figura E.5.3.%, 2 B:
- AULA 1: Capacitat per a 40 persones amb camera motoritdda
- AULA 2: Capacitat per a 40 persoapt¥ camera motoritzadd®T
- AULA 3: Capacitat per a §@rsones amb canB Qdzf (G NI OdzNIil RA&aGLYOAl A
interactiva
- AULA 4: Capacitat per a 8fersones amb canB Qdzf G NI} OdzNIil RA&GLYOAl
interactiva

+
I YSa  YSazr SROARNZINZVEIGARQ def S8 62NF G2NRa R20S
LRNISY | GSN¥YS fa fFo2NXd2NAa RS tF | yAdld RS

Amb motiu de la crisi sanitaria de la CO¥f)i davant la necessitat de garantir unaédocia semi
presencial peralcurs 20d89n v nx Sa @ly AyadrtitFrNIF t£F YIF 22N
I dZRA2QOAadzr f ySOSaatNRARF LISNJdz8 f QI f dzétgeamingLd2 3 dzS &

YO0 |1jdzSad 2062S 00 A uid dSTorribeda Yalmdicgrar IBsSevésnstdl-lacioBsy

amb la incorporacié de 5 cameres PTZ i 8 projectors amb pissarra digital i nous sistemes de

microfonia i altaveus a totes les aules. La instal-laci6é de tots aquests equipaments, juntament amb
lamiloNI RS fI O20SNIdz2N} RS gAFAZ @I LISNYSINBE 3 NI
singular de la pandémia.

ldzf S& RQAYFT2NXLGAO!I
't /FYLdza RS t Q! ftAYSY(GlFOAs RS ¢C2NNAOSNI KA KI

VYl bdzEE £ QS RA T hada 21 pdrsored ainlh 21 ordinadors O F LI OA G F i
UyE o bdAF P ftQSRAFAOA al NRYF FYo OFLIF OAGEA LISNJ
-Unaauld f QS RA T Ja@bicapacidifet aBeziddnes amb 36 ordinadors
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FiguraE.5.3.£3.! dzf Sa4 RQAYF2NXLGAOI RS f QSRATA:

Aquestes aules estan equipadesaquinari i programasisegons les necessitats de cadascuna de

les titulacions impartides, inclosos els estudis de postgrau. Cada un dels ordinaititha um
mateixsoftwared 9a O2YLI NISAESYy fSa ttA0syOAsSa RS fSa
especialitzat. La distribucié de les aules i instal-lacions es pot consulteabatiel Campus de

QI fAYSYiGl OmSIRIA I NYISYRio Sl NBGA &l f QSIjdzA LI YSy i
fQ202S0GAdz RQI O dzI t dadtiobsdldts SEn aquestljseafit, . SBcurd 242821 Gy |j d:
AQKFY NBy2@F0G G20Ga Sta SldzAaLlada RS RdzSa FdzZ Sa RQ

AQKIY LJ23dzi dzd A€t AGT FNJF LI NIANI RSt asS3azy asSvySai
Laboratoris

Menci6 especial mereixen els laboratbrt f Q§ga RSt & | dziUhitat deS aborat&ia G A 2 y I
Docents(ULD), que des del febrer del 2013 té el Segell de Compfomis I f Q9EOSt i f &y

També va obtenir la distincidicens Vives de la Generalitat de Catalunya 2008 a la Innovacio en
Docencia. Es treballa per aconseguir la millora de la qualitat docent ja que I'estudiant adquireix els
coneixements practics de lafiferents assignatures en un entorn en el qual s'acompleixen les
Y2N¥YS&a RS ljdzZ €t AdGFGX O2YLINIFo6ftS Ff 1jdzS Sa (GNRol
l'introdueix en aspectes practics de la gestié de la qualitat i se li proporciona una formaci6
addicional i necessaria.

AlCampus de I'Alimentacio deorriberahi halO laboratoris especialitzasituats en un Unic edifici
de laboratoris docents de 3.468 m?2, anomenat edifici Marina (Laboratori de Microbiologia i
Parasitologia, Laboratori de Tecnologia dels Aliments, Laboratori Biotecnologic, Laboratori de

Bioinformatcahk a2 RSt AGT I OAs X [F062NFG2NRA RS . A2t 23AF .t
Laboratori de Nutricio i Taller de Dietética, Laboratori Quimic, Laboratori de Quimica dels Aliments
i Laboratori Instrumental), iin laboratori/aula de cuin@& A G dz-r G + f QSRAFAOA al &

SALISOALET RS,R&II deflo 2R @MY G SOy 2t 53A0 A RS f QF
f QSELISNR YSy (il OA stgastrofiomic. BEI1&bSratddis estnyorgnkizatsyi@ahtzar

practiqgues de caracter quimic, biologic, tecnologic i culinari. També hi ha sales comunes, sales
RQAYyaGNHzySyidlOAs A RS&LI GEZ2a®

[ QI dzf I (fgbra 513y d RA A LI2 &t RS fQSIldA LI YSYld O6F2NY
abatedor de temperatura i altre petit equipament) i de les instal-lacions necessaries per elaborar i
seguir els processos que es duen a terme dores professionals.


http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/docencia_aules_i_lab.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/docencia_aules_i_lab.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/campus_estructura.html
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/uld
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/uld
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/uld
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/campus_estructura.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/campus_estructura.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/campus_estructura.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/campus_estructura.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/Laboratoris_Marina.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/Laboratoris_Masia.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/Laboratoris_Masia.html
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FiguraE53.£4.LYl G3S4a4 RS f Ql dAZ |} RS OdAyl O6SRAT

En el mateix sentit, élaboratori de Tecnologia dels Alime(figura E.5.3.5)RA &aLl2 al RQdzy |
RQSIljdzA LI YSyGa (SOy2t53A0a |jdzS LIS NaeSBaiiSaypetitdS I € A G 1
Saldlfl® 9a&a RAALR&alITI SyiNB RQIfGNB&AXT RS LI &G Sd
LINBYal 2 SaliidaF3$:r RMI HBKESONI (F R2NE  (gySt RQlF 3aS0tl
alveograf, redmetres, homogeneitzador, maceradors amb doble refrigeracid, pastadora, marmita,
embotidora, extractor de liquids, rebregadora, picadora, moli, xapadora, fermentadors, enteasado

al buit, tamisos, talladores de verdures, i microon@gdencia5.3.1-1: reportatge fotografic del

laboratori de tecnologia dels alimerftsd [ QS & LI A S&aGt RAAGNRAROdzOG Sy |

S
0

‘ ; ul 2
Figura E.5.3.% 5. Tres de les sales del Laboratori@enologia del®iments

/'t RS&aGF OF NJ I|j dofatosde MBdkliizack eBioinferfadina (fijura & -8.1), que

permet emprar diverses tecnologies computacionals en la resolucié de problemes concrets en
OAsyOASa RSftfa ItAYSyGas ASaRQa#figuia E.8.8 B)ejubdth RQI yt
Yo mn OFLoAySa AYRAGARIZ & A dzyl T2yl OdaAyl LIS
permet fer sessions practiques als alumnes en el disseny i execucié abfdeents proves
AaSYyaz2zNalta Sy FdzyOAs RSfa FiONRoOodzia A RSfa 20285«
organoléptics de producte, estudis discriminants, etc.

Figura E.5.3.%, 6. Laboratori de Modelitzaciq Bioinformatica (A) i Sala Alella: moduls de cata
individualsLJSNJ | £ QF yBf AaA aSyaz2Nil ¢


http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/Laboratoris_Marina.html
https://ubarcelona.sharepoint.com/:b:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Recursos%20materials/E.5.3.1-1%20Reportatge%20fotografic%20LAB%20TECNOLOGIC.pdf?csf=1&web=1&e=HKJREO
https://ubarcelona.sharepoint.com/:b:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Recursos%20materials/E.5.3.1-1%20Reportatge%20fotografic%20LAB%20TECNOLOGIC.pdf?csf=1&web=1&e=HKJREO
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/Laboratoris_Marina.html
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Destaquem també QS & LJ- A (IK4DOMB)Nig! Camis Se I'Alimentacié de Torribera (figura
E.5.3.17).

: AECRNE S
] X NN s
FiguraE.5.3.t7¢ LYl G43Sa S KABSNY!I Of S

Tots els laboratoris estan dotats de les einesessariefpissarra, projector, ordinador) per facilitar

St RSaSy@2f dzlJ YSy G | RSlkidebnii de R@nbrds @buipamerd peil & 2 R 2 O
realitzacio de les practiques\idénciesE.5.3.122a i E.5.3.2bF Y6 St ffAadl i RQSI| dz
ULD per campusevidénciaE.5.3.13 Yo f I R2OdzyYSy Gl OAs LIM@ri@SNI f S &
i contenidors per residus a la ULD)

Recentment la ULD ha dissenyat una aplicacio per a teléfon Résijus ULRJB,disponible per
Androidi i0S que facilitaals alumnes la gestio correcta dels residus generats a les practiques.

ljdzSadl +FLX AOFOAs KIF Sadld StrFro2NFRFE LISNI £ [
aSRA ' YOASYyd A Yo St {SNBSA RQ! dzZRAmgmadel t & RS
YATE2Nr A AyYyy2@0FO0OAs R20Syd RS tF ! . & [ QF LX A0l OA
f S48 LINLOGAdzSa 1jdzS S&a NBIEAGTI Sy &aAys GFYo6S |t 3
disminucié de la generaci6 de residus (IocBA I G NBAARdz 1 SNRE O @

9f OF YLza LRal | RA&LIR2aAOAs RSfa SaddzRAlIyGa S:
RS&OlFyal NI ol ftQAYGSNA2NI A GFYS6S || £t QSEGSNRA2NI Y

de café/aigua, etc.), aixi com zorRS NB & (i | dzNJ OA 5 dCahbud ddl D!l f A YOSy -2 NGy
de Torriberague esta format per espais verds (figura E.58),len un parc natural gestionat pel
Consorci del Parc de la Sdada de Marina.

puj
w»

FiguraE.53.£8.t  y2NEYAOF A SEGSNRA2NI RSt /| YLlza


http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/Laboratoris_hivenacle.html
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Recursos%20materials?csf=1&web=1&e=axPEXb
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Recursos%20materials/E.5.3.1-3%20Petici%C3%B3%20equips,%20material%20i%20contenidors%20residus%20a%20la%20ULD?csf=1&web=1&e=G94Awu
https://play.google.com/store/apps/details?id=edu.ub.residus
https://play.google.com/store/apps/details?id=edu.ub.residus
https://apps.apple.com/us/app/residus-uld-ub/id1441300497?ign-mpt=uo%3D2
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/campus_estructura.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/campus_estructura.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/campus_estructura.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/campus_estructura.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/campus_estructura.html
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[ Sa Fdzf Sa R20SyiGa dzoA Ol R$lAY® ydzf jldz&aliNJO I IYNRIA KX & K2
amb un total de 4 aules. El 30 de novembre del 2820 K| y O2 Y L) SGl G fS& 206 NJ
I OGdz £t YSYy (i Sy @idgud§.5.R10). &4 plelelibeé@riea funcionament el segon

semestre del curs 2023024.Es una edificacio de 3.500 mue disposa de 3 plantes i un soterrani

amb un total de 16 dzf Sa o6 mMH RS R208yOAl A n RQAYF2NNLUGA
polivalent i diversos espais per a tutories, seminaris i treballs en grup.

FiguraE.5.3.£9.NouaulariRSt / I YLJza RS f Q! f AYSYy Gl C

La Facultat té mecanismesie li permeten gestionar i millorar els serveis i recursos matgrals

f RS&ASy@2fdzZd YSyd I RSljdzxd RS fQFLNBySWHEHDI 638 R
110ialPEQ20d [ ARSYGATFTAOFOAs RS t£Sa YIyOlLyOSa I 4N
en el periode comprés entre els cursos 262021, 20212022 i 20222023 es portessin a terme
RAOGSNAESE | Oldz- OA2ya GFyd LISNI I familofaide lestadlds O2 y (i )
A tSa AyailltiftlIOAz2yad 9yiNB Sta 2062S00GAdza RS Y
Desenvolupament Sostenible (ODS), aqui podem incloure la nova aplicacié de gestio de residus
mencionada anteriorment, o la campangta renovacio de la il-luminacié dels espais amb llums led

j dz§ a QKIF FSyd LINE 3INB a-202301a rérdvwadio dé i¥sicalderesSdblgiedifici§ & & H
Marina i Gaudi i la reducci6 de la pressié del aigua per reduir el consum en aquest moment de crisi
climatica.

Serveidinguistics

ElsServeis Lingiiistics de la 8BF SNBAESY RAGSNBSa SAySa A Odz2NA2a
Sy i NB RQuoOf/ISNEIBNBS tRQ! dzii 2  LINBYy Sy i 438 RS [fSyaNSa
tfSyaNsSa asy dzya S a Llerants tigis/de migadsiadztioNddeol dadinadoa) A t A G 1
SGO0d A RS YIFIGSNRITfAY FAGESA RQIFIOGAGAGHGA | dzi 2 (

f QFdzi2l LINBySyidl 43S RS tSa ttSyaNSax tftAoNBa R
divertimeni & LISNJ F2YSy il N f QSELINB&a&aAs 2NIXf A SaONA
f AYINNAGAOA A LISN yAaAgSttazr RS YFYySN} |jdzS &A:
RQIdzii2F LINBy Sy il d3aS RS ttSyaNSa 27 Schshhacsafa, £ Sa

frances, hebreu, italia, japonés, xines, polonés i rus. També ofereix al seu web criteris i recursos
Gtils per a laedaccié de treballs finals de graus i masters

I SYGNB RS wSOdNB2a LISNI I QBB Sy G 633 A 1 Ly
El/ SYiNBE RS wSOdzNE2& [JSNJ | f QSAINBNBY i HQFF A nuinh
ySOSaaAlld RQIRF LB NJ Q94 LIAAG { 9Ad2NRSLAR dz REQ 9t RdzOF OA 5


https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
http://www.ub.edu/sl/ca/
http://www.ub.edu/sl/ca/
http://www.ub.edu/sl/ca/fl/cal/centres.html
http://www.ub.edu/sl/ca/fl/cal/centres.html
http://www.ub.edu/sl/ca/info/treballs.html
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/biblioteca
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/biblioteca
https://crai.ub.edu/ca/coneix-el-crai/presentacio
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Europeu de Recerca (BBRsat en'aprenentatge, la recerca, el desenvolupament, la innovacio i la
formacio de les persone@ f / w! L F I OMB AdrME 2f 30 I ROGERiA Scl/eiddie OA 5
qualitat contribuint a la creacié i difusié del coneixement i a la formacio integral dels futurs
LINEFSaaArzyl faod [{QFFRf thnmg9 B S t NE osNBecoBeixemetNR LIS |
atorgat pelClub Excelencia en Gestif@EG), entitat que representa adarogan Foundation for

Quality ManagementEFQM), i peBureau Veritaslider mundial en serveis de certificacio.

Bf f QSESNDAOA RICRAUEsaNvAUBaD SiduesT ezya®diz2 gualimpeSmillorar

els serveis que ofereix i el nivell de satisfaccié dels usuaguestes politiguess fonamenten en

el desenelupament d'unPla estratégicque determia f Sa f Ny A Sidue R ler®vadzl OA 5
periddicament Aixi mateixglabora anualment unanemoriade ka seva activitat RA & L2 & R Qdzy
carta de serveid  Ro@dzy/estenibilitatl Yo f Q2062S0O0GAdz RS O2yaz2ft ARl NJ
guestions de sostenibilitat ambiental, economica i soéiabalmentel CRApublica un recull amb

les xifres significativesle les instal-lacions, els serveis, els recursos i també el grau de satisfaccié

dels usuaris que, per al 2022, ha estat del 9%8ger al personalocent i investigador i del 9%

per als estudiants L y T 2 H NRAT ¢t kifregi 22 aPeriodicament es porten a terme enquestes

per avaluarel grau desatisfacad ambels serveisla formacio rebuda o legueixes, suggeriments i

agraiment Els resultats del 2022 es poden consulfatocument que detalla erau de compliment

de la Carta déerveis i en general sén molt favorables el conjunt de la UB.

El CRAI gestionals repositoris dgitals de la Universitatentre els que destaquen elortal de
revistes cientifigues de la Universitat de BarcelREUBI el Diposit Digitgl amb publicacions
digitals en accés obert derivades de l'activitat docent, investigadora i institucional del professorat,
alumnat i d'altres membres de la UBambé col-labora amb repositoris consorciats amb altres
institucions, comRACQO- Revistes Catalanes amb Accés ObERX- Tesis Doctorals en Xarxa
RECERCATDIposit de la Recerca de CataluniéDX - Materials Docents en Xan@ CORA
Repositori de Dades de Recerca

El CRAI aplica politiques déusio i marquetingper tal de donafos a conéixer a laomunitat

universitaria, i a la societat en general. Dins aquest ambit destaquen les exposicions virtuals, els

seus blogs, entre el que destacabébg TACTIQue proporciona pindoles formativesllers o
O2yasStta a2oNB tSa SAySa ¢L/ A ¢!/ A fQga RS
FI 0S06221® /Ff FSNIYSYyOAs S&ALISOAIE | fa Odz2Nm2a RS
en linia.

EICRAI Biblioteca de Farmacia i Ciencies de I'Alimentderéix fons bibliografics de suport als

programes docents i de recerca dels ensenyamguésmparteix Téduesseu¥ € I & A G dzt Rl |

B delCampus Diagongjue aplega la documentacié sobre el medicament en tots els seus vessants,

i la que es troba a l'edifici Verdaguer del- Y LJdzdZ RS f Q! f A Y,QyelrécdAas RS ¢
R20dzySy il OAs OSYydNF RI S(ContiSaCRAOMBBIGERIEaMpEE QI £ A
f Q! ft AYSyYy il OA sGuieRdl CRAR NNAposSINFihedda Biblioteca del Campus de
fQIEAYSY(dl OAs RS ¢2NNAOGSNI = yANS RIS NBEE RS
Serveis Universitaris de Catalun@s(UG 1j dzS LISNX¥ S St LINBaAGSO RQlIf N
i de la Red de Bibiotecas Universitarias de Espafia (REBIUN).

El/ w! L . A0ftA20S0Ol RS CI N)anpta ambinés/dé 20.000 méhagrafies f Q! f
I £ &4Sdz RS 5AF3A2y It {dzZR A 3l ANBber§iastualitzeels n | £/
seus fons través de compra o de donaciodsxi,Q y& Hnun S& @Fy AydSaNI NJ



https://crai.ub.edu/ca/recursos-d-informacio
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai
https://crai.ub.edu/ca/Noticies-butlleti/lliurament-al-crai-segell-excellencia-europea-500
https://www.clubexcelencia.org/
https://www.efqm.org/
https://www.efqm.org/
http://www.bureauveritas.es/
https://crai.ub.edu/coneix-el-crai/estrategia-qualitat
https://crai.ub.edu/coneix-el-crai/estrategia-qualitat/pla-estrategic
https://diposit.ub.edu/dspace/handle/2445/10145
https://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/182677/1/CartaServeis2019.pdf
https://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/170975/10/CRAI_sostenibilitat_2020.pdf
https://crai.ub.edu/ca/coneix-el-crai/estrategia-qualitat/crai-en-xifres
https://craiubblog.files.wordpress.com/2023/03/crai-en-xifres-2022_r.png
https://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/191921/1/Grau_compliment_carta_serveis_2021_22.pdf
https://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/191921/1/Grau_compliment_carta_serveis_2021_22.pdf
https://crai.ub.edu/ca/recursos-d-informacio/repositoris-digitals
https://revistes.ub.edu/
https://diposit.ub.edu/dspace/?locale=ca
https://crai.ub.edu/ca/recursos-d-informacio/repositoris-digitals
https://crai.ub.edu/ca/recursos-d-informacio/repositoris-digitals
https://crai.ub.edu/ca/recursos-d-informacio/repositoris-digitals
https://crai.ub.edu/ca/recursos-d-informacio/repositoris-digitals
https://crai.ub.edu/ca/recursos-d-informacio/repositoris-digitals
https://crai.ub.edu/ca/recursos-d-informacio/repositoris-digitals
https://crai.ub.edu/coneix-el-crai/difusio-marqueting
https://www.ub.edu/docenciacrai/blogs-TACTIC
https://crai.ub.edu/ca/coneix-el-crai/biblioteques/biblioteca-farmacia
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/espais/-/galeria/11-%20crai%20biblioteca
https://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/180187/7/Farmacia_Torribera_presentacio_092023.pdf
https://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/114667/22/Farmacia_guia_092023.pdf
https://www.csuc.cat/ca/serveis/biblioteques
https://crai.ub.edu/ca/coneix-el-crai/biblioteques/biblioteca-farmacia
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RSt / I YAlidoestaci@d® TdrriBers275 exemplars procedents de donatius diversos, entre els
quals destaquen els donatius desep Boatella Riera, Laura Vericat Figarola i el Restaurant Can
Armengol[ QF y& HnHmM Sa @ly NBONBE Sy R2yliiAdz oyec

R2 C

Wdzo AN f GF X RS - GASNI ht AGS 6F YO0 dzylt AYLRNIFYG

de I'Alimentacié. També es van inventariar lets1s del Primer i Segon Congrés Catala de la Cuina

donats per la Fundacio Institut Catala de la Cuina i de la Cultura Gastronomica. Els inventaris es

poden consltar al Diposit Digital de la UB i fisicament a la bibliotec®. | Yy & eswaamptiakla
col-leccié de Cartes i MenuUs de Restaurant ambnmen col-leccifoberta, de cartes provinents

de diferents doacionsi es vacrear una nova col-leccié a la Memoaria Digital de Catalunya (MDC)
anomenada &artes de restauram{ aixi comdzy’ I  SELR &A OAs LISNXYIySyid |
important fons gstronomic.

Y O

També cal destacar que el calendari del CRAI per al 2023 va servir per difondre la Col-leccié de
Cartes i MenUs de Restaurant, formada per més de 1.500 documents procedents de les tres

O2fi f SOOA2ya |jdzS Sa (NP esSystals/caleridaridundehdar@viit&O | &
en format video.

{ S

9f /w!L .A06ftA20S0F RS CI N)B6éuhr refarent ek 8 ye@Qandhiii RS

té vocacio de cofribuir a la societat A continuacidnostrem alguns exemples relacionats amb el
/[ FYLza RS Q! tAYSYydl OAs RS ¢2NNAOGSNIY

1 Exposicions propies, fisiques i virtuals, cBercepcid sensorial en alimentacio, cuina i
gastronomianovembre 2020)Cartes de restaurar(octubre 2021) i També ha col-laborat
en altres exposicions, com dras vitamineg¢desembre 2020).

1 { QKnrcofporat al projecteTranscriume!! 35 cartes manuscrites que formen part de la
col-leccié6 &artes de restauramt Agquesta iniciat& de col-laboracié impulsada per la
Biblioteca de Catalunya, oberta a tothom, permet que els usuaris facin la transcripcié en

f NYAF RQIjdStta R20dzySyida ljdzS y2 8& LRRS)

Fdzi2YELGAOAZ LISNJ G f RSdigiaks.fLésAraliscNgcidnacabanssi

bt A

AQAYO2NLIR2 NBY LISNAS5RAOL YRBegmiria Pigithl SeaCatRudnghA G F € A G 1
RQlljdzSaidl YFySNIzX Sta R20dzySyida Stafetqia RSy OS

facilita el descobriment dels documents i contribueix a fer conéixer el patrimoni de la UB i
del pais.

Respecte a lésfraestructures i els equipamenténaterials especifigsEnS £ & R I NNB NA
realitzat importants inversions en la millora dels espais que pel que fa al Campus de
f QI EAYSY Ul OAs RS ¢2NNROSNI -2023kSagieRS§a G O NJ

Fye.
Sy

f Lyadlfifl OAs RQdzy AFRA DS RIZ NLIRNIE RAISINDS Iy NI R Gl dzy
T LyadlrtitlOAs RQdzy/l y20F RAOFF&pai of Cobeni |j dzSy

guatre pufs, quatre banquets i un moble on es poden consultar llibres de lectura distesa.

T {doadAdGdzOAs RSt GFdzf St RUAYTF2NYI Odadira A LING &

de rodes, col-locacié deinils als vidres de les finestres que no en tenien, per resguardar

f1 LINAGFOAGIG RSta dzida NA&a RSa RS f QSEGSNA?2

9 Incorporacio de portatils per al préstec, que es sumen als 4 que ja hi havia.


https://crai.ub.edu/ca/recursos-d-informacio/patrimoni-bibliografic/fons-arxiu/fons-congres-catala-cuina
http://hdl.handle.net/2445/181923
https://mdc.csuc.cat/digital/collection/restaurants
https://diposit.ub.edu/dspace/handle/2445/197647
https://crai.ub.edu/ca/coneix-el-crai/biblioteques/biblioteca-farmacia/exposicio-virtual-Percepcio-sensorial-en-alimentacio-i-cuina
https://crai.ub.edu/ca/coneix-el-crai/biblioteques/biblioteca-farmacia/exposicio-virtual-Percepcio-sensorial-en-alimentacio-i-cuina
https://crai.ub.edu/ca/coneix-el-crai/biblioteques/biblioteca-farmacia/exposicio-virtual-Cartes-de-Restaurant
https://crai.ub.edu/ca/Noticies-butlleti/les-vitamines-exposicio-virtual-al-crai-biblioteca-de-fisica-i-quimica
https://transcriu.bnc.cat/
https://mdc.csuc.cat/digital/collection/restaurants
https://mdc1.csuc.cat/
https://crai.ub.edu/ca/coneix-el-crai/biblioteques/biblioteca-farmacia
https://crai.ub.edu/ca/Noticies-butlleti/nou-espai-al-crai-biblioteca-de-farmacia-i-ciencies-de-l-alimentacio
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Aixi, actualmentel CRRISt / I YLIdz2a RS f Q! f AYSYy{dl OAs RS ¢ 2 NN«
oT 2NRAYIFIR2NE O0dzy Y06 LINRPINI YFNRKR RS &dzL2 NI | f |
sala de treball en grup i WDRAIOFF

Respecte alserveis el curs 20201 nHmME O2Y f QFrYyGSNA2NE S&a @I @S dzNg
flF /h+L5® 9f /w!L .A0fA203SOlI RS adéptassdva B A/
circumstancies apostant per uns serveis i recursos que donessin resposta a les noves necessitats.
Alguns serveis com el de2 NJY | O A 5 es Radesenimlupdotalment en linia, i respecte a la

bibliografia recomanada, sempre que va estar disponible, es va subscriure en versié electronica.

[ AY@SNEAs Sy AYFNISadNUzOGdzZNBaz SlidzALl YSyida A
personal del CRAI es ©fD (i S 7alEgra8 ¢ sdtistaccio dels estudiangsie utilitzen la biblioteca,

i que esta per sobre de les valoracions generals de lactiB,es pot comprovar al resultat de
foyljdzSadl RS aSNIBSAax | OGAQDARS (AQMY & yialx d 1 d b [Odef2

Taula 5.3.11: Grau de satisfaccioé dels estudiants amb el CRAI

VALORAGIONS Diagonal  Toribera  CRAUE)
Disponibilitat de la bibliografia recomanada pel professora 8,31 8,43 7,93
Nous espaisreats 8,31 8,2 7,79
Suport al Campus Virtual 8,01 8,35 7,95
Sessions de formacio 8,11 8,06 7,62

Font CRAI

3.5.3.2 Recursosnaterials a la Universitat Autbonoma de Barcelona

La Facultat de Veterinaria és el centre de la UAB on es desenvokggoal modul del master en
{SIAdNBGOGI G ' EAYSYUGENRI ® 5AaL2al RS fF R2GF OAs A
per donar resposta als objectius plantejats per les titulaciares ignparteix aixi com per garantir

el desenvolupament de totes lestivitats formatives a nivell teoric i practic.

La Facultat de Veterinaria esta formada per un edifici principal, i diversos edificis i instal-lacions
yySE2ad | f QSRAFTAOA LINAYOALIt &S &A(GdzSes f S& |
activitats practiques, aixi com la Biblioteéamés de leqwulesconvencionalsgls seminarisi els
laboratorisde practiques situats a la part de les unitats doceatgjcomlesaulesinformatitzades,

j dzS 21 RA &Ll &l @deguant innpvarbperatOnidre ofs diflerghksiequerimentsde
cadatipologip@RQSy aSyeéel YSyias St o RS aSGSYONB RS HnawmH
creacid de dues noves aules docents, 4 seminaris, tres laboratoris per practiques i una aula
RQA Yy T 2 N&S hqliestOésgais docertsmptenamb equipsaudiovisuals informaticsi tenen

acceésa internet.


https://crai.ub.edu/ca/Noticies-butlleti/nou-espai-al-crai-biblioteca-de-farmacia-i-ciencies-de-l-alimentacio
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/formacio-usuaris
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Els recursos materials de qué disposa la Facultat son els seguents:

Espais i equipaments

1

1

1

Aules docents12 aules amb capacitat total per a 1.130 estudiaqie disposen de mobiliari

tipus banc, equipades totes amb ordinador connectat a la xarxa per al professor, cand de
LINE2SOOAs A LIyGEttr A tQ2L0OAs RS 02yySEAs RQ
sistema de so.

Seminaris 8 seminaris amb @a&citat total per a 268 estudiants, equipats amb ordinador
O2yySOGEHG €1 EFNEF LISNI f LINRFSaaz2NE Ol yvs
RO2NRAYIFR2NJ LR NILGAT ©

Aules informatitzades4 aules informatitzades amb disponibilitat de 62 ordinad@apiacitat

per a 116 estudiants. Agquestes aules estan equipades amb ordinadors connectats a la xarxa,

cand de video i el programari necessari per a la docéncia. 1 aula per a estudiants de 3r cicle,
postgrau, master i professoramb disponibilitat de 7 ordiadors connectats a la xarxa. Aquesta

I dzt I Gl YOS RA&aLRAL RS 3N} @ R2NBa RS 5+5«k/ 5%
fotografies, filmadora de diapositives i capturadora de video.

{rtSa RQu$aadARda RQSaddzRA | Y cdiands) dodb anéxioia lat 2 G I €
xarxa WICA @ 9a (NI OlGF RQSalLI A& LREADIHESyGa |jdzS FI
disposen de 6 microones.

'yl RS tSa RdzSa alrfSa 20NB Sta OlLlA RS asSavyly

Laboratoris 21 laboratoris amb capacitabtal per a 525 estudlants Aquests laboratoris

RA & uz asSy RS f QSUdMLJ YSyid ySOSaalNAR LISNI I € F
OF RIa0g RQStfao yl RS tS&4 RdzSa alt Sa 2oNB St
sales conjuntamentt Yo f Sa £t SGSa RS I oAt A20GSOl 5y
LINB LJ NI} NJ St a éédé, GNBoIlffa RQIdnjzlL»usysyul 43S

{IrtSa RQga 02Yyg
o {Ifl Fa@lbclpackat pera 286 persones, amb butaques i equipada amb ordinador
connectat a la xarxa, can6 de projeccié i pantalla i sistema de megafonia.
0 Salade grausamb capacitat per a 63 persones, amb butaques i equipada amb ordinador
connectat a la xarxa, cano de projeccio i pantalla i sistema de megafonia.
0 Sala de juntesamb @pacitat per a 66 persones, equipada amb ordinador connectat a
la xarxa, cané de projecci6 i pantalla.
0 Sala de vicedegansamb capacitat per a 12 persones, equipada amb ordinador
connectat a la xarxa, cané de projeccié i pantalla, i sistemdéeconferéncia.
Instal-lacions especifiques
0 Servei de Granges i Camps experimentals.
Planta de Tecnologia dels Aliments.
Sala de Necropsies.
Sala de Dissecci6.
Sala de Microscopis.
Laboratori P3

O O O 0O o

Espais i equipament de la Fundacié Hospital Clinic Veteri
[ CIOdf GFds LISNI I 54 28054 LINLOGALdSa R208y
Veterinari.
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OYGUNB Sta SRATAOAA A AyadltiflrOA2ya RQga SaLISOa
LfAYSYGLNRI Seviilde |RBant®R& A échodiaNikls Aliments (SESUY) servei

OA Sy i N HelaaRpge@npgholia les instal-lacions, els equipaments i els recursos economics,
organitzatius i humans necessaris per donapast tant a la docéncia com a la recerca i la
transferencia als ambits relacionaasnb elsaliments. Agquestanstal-lacidocupauna superficie

d'uns 950 m, disposa dels equips técnics necessaris per donar suport a l'activitat docent en materia
alimentaia i en la recerca en tecnologia alimentaria en linies de tractament térmic (equips de
tractament de pasteuritzacio, UHT o autoclaus industrials), de formatgeria, de liquats vegetals, de
productescarnisi delapesca, dganificacio 02 y 3 St | OA sdEtecRod§es deradtamiént

no térmic, aixicomamodelR Q A y Rpgrded adtivilatsrelacionadesamb el seu autocontrol. Els
SaldzRRAIyia RSt at &GdSNI RS {SIdNBGFG 't AYSYGENRL
de Autocontrol i Seguiel & ! f AYSYGENRI T O2yONBGIFYSYyd RQI dzRA

En relacié amb els serveia,Facultat de Veterinariaisposa de:

Biblioteca

Lagestid dels recursos informatiudécumentalger alestitulacionsde lafacultat, laportaaterme
laBiblioteca de la Facultat de Veterinaminst Q Sfisicdel& biblioteca hi ha 13alesdetreball
engrup,reservablegnlinia,que permetenalsestudiantsreballar de forma col-laborativa.

La biblioteca forma part de la xarxa de biblioteques de la UAB, amb les que comparteix técnica i
funcionalmentde totes les sevesprestacionsmitjancantla certificaciéde qualitat ISO9001:2015

(EC 8867/17).El Serveide Bibliotequesva publicarla memoriacorresponentat QI yé& HAHA A
infografia_ amb les xifresbtingudes en aquest any. La politica bibliotecaria que determina els
202S0O0Adza | vy dzF Ha&straieQidqdeheS yairénovéhy per®dicament. Aixi mateix,
compta amb unacarta de serveixomuna que garanteiels drets i deuresde la comunitat
universitariadavantel conjunt de les bibliotequesde la UAB. Periddicament es porten a terme
enguestes de satisfaccié que permeten avaluar els serveipgredelsdiferents col-lectius.Es
mostraunaelevadasatisfacciGambel servei,ambuna valoracié de 8,56 respecte la formaci6 i de

yIp NBaLISOGS tQlGdSyOAs A EstableixNdorGpiiofisieiSsNdade/ | £ & 9 f
suggeriments queixesque elsdiferentsmembres puguin plantejar amb una resposta maxima de

48 h, també éslintre del canal OPINA.

Els recursos documentals disponibles es poden consultar a través del cataleg public i tenen com
objectiuprincipal garantique les bibliotequepuguin disposacom aminim,R Qdzy’ S E Say LI | NJ F
bibliografiarecomanadaa lesassignauresqued Q A Y LJ- &NYi BRitBitRrafiaNS O2 Y I déll R ¢
cataleg. Les biblioteques UAB formen part del Consorci de Biblioteques Universitaries Catalanes,
participant en diversos projectes comuns com el cataleg col-lectiu de les universitats catdlanes, e

LINBaiSO O2yaz2NOALG 2 fF . A0tA2GS0OF 5A3AGFIE RS
les universitats espanyoleREBIUNN 5S& RS fF . Ao0fA23SOF RS =SS
funcionament del gestor bibliografic Mendeley Premium, quenpet organitzar la bibliografia
personalitzada de tots els col-lectius de les universitats publiques catalanes.

[ . A0fA2G3SOF RS +#SGSNAYENRI LI NIGAOALNF Sy St LI

libres, revistes i bases de dades en limgjastionades a través del metacercador de la UAB
GCNRPOIF R2ZNEDP 9fa NBOdzZNA2za St SOGNBYyAOa asy | O00Sa
UABitambéatravésdet Q| dzii Sektéribor@REPermetentt Q| @& casagel quefacilitael


https://sct.uab.cat/spta/
https://ddd.uab.cat/pub/guibib/62267/guiabib_a2021.pdf
https://www.uab.cat/biblioteques/veterinaria/
https://ddd.uab.cat/pub/infanu/29/memoriaSBUAB_a2020d.pdf
https://ddd.uab.cat/pub/cartells/2018/236080/Infografia_Biblioteques_UAB_Xifres_a2020.pdf
https://ddd.uab.cat/pub/cartells/2018/236080/Infografia_Biblioteques_UAB_Xifres_a2020.pdf
https://ddd.uab.cat/pub/infanu/43712/PlaestrategicSdB_a2019b.pdf
https://ddd.uab.cat/pub/guibib/165794/cartaserveis_a2018.pdf
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seu Us als estudiants. La biblioteca participa en el desenvolupament del Diposit Digital de
Documents (DDD) de la UAB. Es tracta del repositori institucional que garanteix la preservacio i
accessibilitat de tota la documentacio administrativa i cientifjoa es genera a la universitat,
aS3dAAyd t£Sa RANBOGNARDzZa RS fQF0O0O0Sa 206SNI 628y
cooperatius com el de tesis catalanes TDX.

Entrelessevesactivitatsde difusioi promocidcaldestacarelscursos de formacique es porten a

GSNXYS It ffFNB RS G20 tQlyeaao ! tS&8 EIFINES& az20A
tematics i un perfil a Facebook. Finalment, comentar que tamdr&@duport al professorag les
coordinacionsde titulacio i als membresdel personalR QI R Y A Yikeivéidhel Que Fa a les
RATSNByilia SAySa RAaLRYAOGf Sa LISNI f QF ONBRAGE OA s

{SNBSA RQLYTFT2NNLGAOLF A adf GAYSRAF o6{La! o0

Aquestservej quedepénde laDireccié ddesTecnologies déa Informacid de laComunicacié de
la UAB, dona suport tant a la docéncia com a la recercai a la gestio.

[ QF f dzYy I (i oféxidlai2ntednet de$ de Qualsevol punt connectat a la xarxa de la UAB,

I 00sSa 6AFA | INIY LINIL RS tSa T2ySasx O2NNBdz St
perafertreballsi consultestant alesaulesinformatitzadescomalesbiblioteques.Desdel campus
podenaccediralaintranetperf Q| f taMOdmpiis virtuaDesde foradelcampuspodenaccedir hi

a través del Servei de Xarxa Virtual (XPV).

I £S&a | dAf Sa R QMigpbsh Néviat al prGgramdri QécéssaN afixi ddm de programes

de suport general (ofimatica). Els alumnes, també disposen de programes de suport general
d'ofimatica dins I'entorn de Microsoft 36®urant el curs 202@021, per afrontar la situacio

RQS Y SinBEaitartd del Covil9, els alumnesamb dificultats per seguir laocéncia a
distancia degut a mancances de material informatic i/o connectivitat a internet, podien sol-licitar

una 02y P20F G5SNAEF S&LISOALE RQF2dzia 1LISN I fF OSa
connectivitat Enaquestsespaisespodenutilitzar elsrecursosdisponiblesalaxarxaqued Q2 F SNB A ES Yy
peraladocénciadesdelsordinadorsambsortidaainternet. LareservaR Q K pei&al fi estroben

exposades #a porta de cadaaula.Foradelshorarisreservatsper aladocénciaf Q Iédi® Q juse
pelsestudiantsper atreballsrelacionatsambelsestudis.Encasde volerimprimir, hi hadisponible

dzy I dz(i 2 & S NI S AC | ROk YALINIS afalAsoeS [RA A L2 &l RQdzy { SNBS
recercai ladocenciadestinatal professorat Elseuprincipalobjectiuésdonarsuportentemescom

GNF Ol YSYd RQAYIG3IS RAIAGIEZT SRAOAs RSRQNRS2:
serveide préstecde material,com per exemplecameresde fotografia. Tantf Q|  dovhiétesia

de personal del centre tenen en cas de necessitat un suport de finestreta.

Elcentre disposade maquinesd'autoserveide fotocopiesen el propi edificii la Universitatofereix

un servei de reprografia gestionat per una empresa concessionaria, alhora que un servei
d'impressions (en xarxa), B/N i color de textos i imatges, en diferents mides. Aquest servei esta
ubicat a la Facultat de Filosofia i Lletrada Placa Civica.


https://www.bib.uab.cat/formacio/cerca_calendari.php
https://veterinariavirtual.uab.cat/portal/portalsimu.php
https://sia.uab.es/
https://www.uab.cat/web/estudis/grau/oferta-de-graus/beques-d-estudi/detall-beca-1345798606891.html?param1=1345825245167&param2=UAB-FATWIRE
https://www.uab.cat/web/estudis/grau/oferta-de-graus/beques-d-estudi/detall-beca-1345798606891.html?param1=1345825245167&param2=UAB-FATWIRE
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3.5.33 Recursos materiaks la Universitat Pompeu Fabra

ElCampus de la Comunicaci6 (PoblenrRWS I 't C Sadt Sy Fdzy OA2yl YSy
2009. Aquests nous espais amb una superficie construida de 34.9@3tam destinats a la
F2NXYIFOAsT f1 NBOSNOIF A fI LINRPRdAzOOAs Sy f QLYoAl
Campmliza Sadt F2NXI G LISNI R2a SRAFAOAA G201 tYSyd NB
Roc Boronat, Tallers i Tanger.

[ QS RAFRKNIGH2 NNBaLRy | fQlFydA3dal yldz RS G4StSNA RS /
£ Q! LINBY @SHIGAASE OR st 16/ wy LOX dzy S&LI A FNaAAO 2y
informatics i multimédia per a la comunitat universitaria, i en el qual treballen conjuntament
OAOEA20SOFNREAS AYTF2NNLGAOAS (8 Oaf de@43 lldcsipRia® G A & dz
usuaris, 3.521 metres lineals de prestatgeria, i un ampli fons bibliografic, tant en suport paper com

RQF 00S&a NBY2i{id [ Ql faiNE SRAYEOD NBRFIGASXGIIE ESA
destinats a la recercaiinclo8,y i N3 RQl f iNBazXz OAyO flI 02N} G2NR& A
Tallerses troben tots els espais amb les instal-lacions informatiques i técniques necessaries per a la
formacio i practiques dels alumnes. Inclou multiples i moderns equipaments @etgestudiants
RdzadzAy F GSNXS £S& LINLOGAIdzZS&a RS LINBYal s NRAZ2
23 aules amb diferents usos. Destaquen la redaccio integrada, els tres platds i les vint cabines
ROAYGSNLINBGIF OAssE SyiNB RQlFfiNBa SljdzA Ll YSy

Els altres dos edificis de nova construccié sén ékale Boronai el deTanger que acullen totes

les instal-lacions destinades a la docencia i a la recerca, aixi com els despatxos de les secretaries
RSt a OSYyidNBasz RSt LISANGNIIAMA RIS YROMIYIAZ GRNTF OAGS RA TRA
troben els despatxos del Departament de Tecnologies de la Informacid i les Comunicacions, les sales

de reunions i laboratoris de recerca a més de diferents espais polivalents.

Laplaca Gutenbergel pdzy’ G Yy SdzNE f 3A O [ dzS GSNISoNF (20 St O2y
RAFSNByia SRAFTAOAAE Sa fQSalLk A RS NBtlOAs | fQ
ciutat, on es poden desenvolupar activitats culturals. Des de la maikiga es pot baixar al nivell

inferior, on hi ha la cafeterieestaurant i un auditori de 208 places. Completa el conjunt una
AYLRYSYyd ESYSYySAtsS NBFEtAGIFRE Sy YIs @Araad A RS

El Campus disposa de:

3 aules docents de gnaormat (capacitat 118)

8 aules docents de format mitja (capacitat 86)

11 aules docents de petit format (capacitat entre 42 i 58)
13 aules informatiques

17 sales seminaris (capacitat entre 13 i 30)

= =4 —a A -4

Els 3 graus de Periodisme, Comunicacio Audiovisualiciatti Relacions Publiques comparteixen

les aules docents i informatiques segons els requeriments dels plans docents, aixi com sales de
reunions, sales de treball, auditori, sala de graus, sales de professors, etc. | a més, cada estudi fa un
Us especiti dels espais técnics:

Periodisme Redacci6 integrada (newsINBS Y& = NrRA2 A GSt S@A&AAs0 A LI
annexos com son el control i la sala de reunions de produccio.


https://www.upf.edu/campus/comunicacio/
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Comunicacié Audiovisuakdicions de video (12), locutoris de ra¢2), sales de postproduccio de
so i de video, sala de visionat i el plat6 de programes amb els espais annexos com sén control,
OF YSNAy2axX alftl RQlFaalAa3daz YIF3AFGT SY RQIFIGNBIT 20

Publicitat i Relacions Publiquesglaté de publicitat i espais annexos comcameti® a | £ I RQI & &
YIF3FGT SY RQFGNBT T2 2dzyil YSyd Yo SaLl A& RQSRA O

Biblioteca

La Universitat Pompeu Fabra és un referent en el panorama universitari espanyol quant a la
AYLX FyidlF OAs RSt Y2RSt / w!L 6/ Shyesdtiydsio)R&e signBicdadzNE 2 &
la integracid en un espai comu de tots els serveis relacionats amb les tecnologies i recursos
ROAYT2NXI OAs 1jdzS§ ySOSaaAGSy Sta SaddzRAIFIyda LISN
Universitat. El seu disseny organttagoropicia la implementacié dels espais per al treball en grup,

amb els equipaments adients per a aquesta activitat académica. Aixi doncs, la Biblioteca/CRAI és
dzyl dzyAGF G F2yFYSydlf LSNIfI R208yOALF A f QI LINB)

Els trets més caracteristi¢ definitoris dels serveis que Bablioteca/CRApresta als seus usuaris,
professors i estudiants, son el seglents:

a) ! YLX AGdZR RQK2NI NAad RRSaroef i Db E kYbwdldy Ka
MT K2NB& RS RAffdzya I RABGSYRNBEA A RQmMM 2 wmp
b) wSOdzNBE23& RQAYF2NXNIOAsd [ . AdfA2GS80F O2YLI

St SOGNBYAOa RQlI O0Sa NBY2G Y2ftd O2YLX SG A Sy
devf dzva RS Y2y23aNlFASa asS aialddza Sy dzyl YAdet
lyed | AE5S adz2l2 &l dzy ONBAESYSy(G &zadAy3dzi A
constant de la UPF per crear i mantenir una col-leccié que doni resposta adssitas

informatives de la comunitat universitaria. Els fons estan a disposicioé de tots els usuaris,

sigui quina sigui la seva seu. El cataleg és Unic i els documents poden trasléidaR Q dzy' | & S d
a una altra a peticié dels usuaris que aixi ho necessReh.que fa a la informacié
electronica, cal assenyalar la seva accessibilitat completa, ja que, a més de la seva
disponibilitat des de les instal-lacions de la Biblioteca i de tota la Universitat, tots els
membres de la comunitat universitaria tenen actés & NB OdzNE 23 RQAY T2 NI
des de qualsevol ordinador extern mitjancant un sistema (8BN) que permet un accés

facil i segur.

c) Instal-lacions i equipaments a disposicio dels estudiants. La Biblioteca / CRAI compta amb
una ratio de 7,14 estudmas per lloc de lectura. Aquesta ratio situa a la UPF entre les
primeres posicions del sistema universitari espanyol. Cal assenyalar que les instal-lacions de
la Biblioteca / CRAI s6n accessibles a persones amb dificultats de mobilitat.

d) ! dzf Sa R QAaydispoNidior dels @studiants amb accés a eines i plataformes
RQFLINBYSyGlFd3S @ANIidz-fd |A KIF ot IdzZ S& A GFf¢
Gg246a FYo | 00Sa F LYyGSNYySaG A Yo RAFSNByda
ordinadors dispsen de connexid a la xarxa i a tot el campus hi ha un 100 % de cobertura
de xarxa sense fils, amb accés a Eduroam.


https://www.upf.edu/bibtic/
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354t NP LJ12aGSa RS YAfEt2Nr RS fQSadtyRIFENR p

[ F AN SttF FYo St tfl RS YAfft2NBa O2ANNBEARYySY (3
es pot visualitzar clicamtqui

355! dzii2 | I f eth@akds5 RS f Q

5om® 9f LISNE2YIlIf RQFRYAYAA(GNr OAs A A&ASNBISAA Sa ¢
FGSYRNB f QSaGdzRAFYGEFEG A FEFENFYGAN St FdzyOA2yl YS)

53aLINBa RS fQlFytftAaAr FSOGlF | fQlFdziz2AyT2N¥ST ONBA
«Sy LINPINBA O&MRuet QSEOSt it sy OAl

V 9f LISNAZ2YIf RQFRYAYAA(GNI Odwa qualifcasidliddrigncidi dzS R 2
per al desenvolupament de les seves funcions gue es pot qualificaoldedequada

V [ QSaGNH2OGdzZNT A St y2YONB RS LISNE2YySa GNBoOIff
A ASNBSAaA asy | RA Swailigarani® slifuhcidriuyidRtNdBls réc@$a G dzR A |
materials del Centre i les seves infraestructures.

vV 9f LISNE2Y | f RQIFIRYAYAaldNI OAs A aSNWBWSAa RA&LJ
desenvolupament de les seves funcions i progressar professionalment.

520 9f& ASNUSAE RQ2NASYGlOAs | OFRSYAOI &dzLJ2 NIi Sy
RQ2NASYGFOAs LINEFS&aaA2YIE FIOAELAGSY 1 AyO2NLRH

584LINB& RS fQFytrfAadar SEKIdzAGAGE FSGF | «enQl dzi 2 Ay

LINE INBa&a ODOSNHaque@SEOSt it sy OAl

V 9a L&l RS YlLyAatTSad fQSTAOLOAL RSt LI RQlO
a dzL32 NI | f QFfdzyyltid Sy St LINROSa RQSyasSyel ys

£ GNB A& I &LlS OdeB tadicaddry defrefdBr@m acddéniic

V [ QF OOAs Gdzi2NALFE 1jdzS aQ2FSNBAE Sy St YL&adSN
Ff y2Y0oNB NBRdzOU RQSaiddzRAIFIyGaed [ Qga RSt /| YL
eina fonamental per desenvolap aquesta tutoritzacio.

VIA KI dzy LI RQIFOGdzZ OAs AyadAGdzOA2y It LISNI 1
NEBFtAGT I RSE 0GALIzAS RdzNI RIF'YX RATFTdAAsS | 3Syida
tutorial del master en Seguretatlifentariaqueda reflectit en el PEQ 051 del Centre i cal
destacar també les accions que es porten a terme per facilitar la inserci6é professional com
son el «Passaport a la professio». Aquesttvitat es porta a terme conjuntament amb el
{ SNBSA RS yid RS tF | YyASSNEAGI G RS . I NOS
0 sessions com per exemple: preparacid aeticulum vitag com fer una entrevista de treball,

G NRI RS Y20AtAGlIdx SyiNB RQlIfiNBao

V Hihaun elevat grau de satisfaccié agitbd SNIISA A4 RQ2NASyYy (il OAs | OF R§"

part dels estudiants


https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20Millores%20Centre?csf=1&web=1&e=Sb2FMi
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pbdod 9fa NBOdzZNE2E& YIIGSNARFIfA& RAALRYAOESa asy
caracteristiques de la titulacio.

584LINB&a RS fQl ytfAaAr SEKI dza des dniverstafiglie real@zénNB S
aguest master interuniversitari, creiem que la qualificacié corresponenkeds progrés vers
f QSE OSfaiges y OA |

\Y,

Vv

t St [dzS NBaLsSoOdr + fF '. X St [/FYLdz RS Q! f;
adequades,clasSa sz I dzf Sa RQS&0GdzRAZ | dzf Sa RQAYTFT2NNLUGA
puguin desenvolupar la seva activitat formativa amb una qualitat excel-lent. Un punt fort sén

els laboratoris docents, la seva gesti6 i el seu funcionament li van fer acaisbld f QI Y& Hn
St {S3S¢t¢ RS /2YLINBWYNaEbOI [JOQRO0 8QOED&! RDBE if xS &
laboratoris docents és integrar als estudiants engistema de qualitague els permeti
desenvolupar les practiques amb éxit i disposar de tots els equipaments necessatris.

Respecte a les instal-lacions de la Universitat Autondma#arcelona i de la Universitat

Pompeu Fabra cal destacar que totes dues disposen de la dotacié suficient i adequada
ROQSIdZA LI YSyda A AYFNF SAGNUHz2OGdZNBE& LISNJ R2y | NJ |
RSt YLAGSNI |jdzS & QA YalniNdisBahAtitSngma de Batcdtona désfayaii NB @
la_Planta de Tecnologia dels Alimehts Ay a i £ i € F OAs RQga AYLER2NIIF Yy
de Seguretat Alimentaria. Pel que fa al Campus de la Pompea, Hab instal-lacions i

recursos sobre comunicacié (platé de TV, radio, diaris, etc.), donen possibilitats que
complementen el dos campus anteriors.

9f O2yedzyd RS (20Sa Fl1jdzSaidsSa Ay FNF SadNUzOG dzNE
excel-lentd ISNJ Y2 GA B NE FlLOAEAGIG A SYyNRIdzA NI f QF LINE
com per la seva qualitat.

t St jdzS FF F fF o0A0fA23SO0IxT St /w!L RS f1I ¢
presenta un fons que respon satisfactoriament a lesassitats de la titulacié del master en

Seguretat Alimentaria, fent un Us elevat tant fisicament, en les instal-lacions, com mitjancat

el fons bibliografic que el CRAI ofereix en linia i que els estudiants i tots els membres de la
comunitat universitaridni poden accedir des de qualsevol ordinador. Aquest fons bibliografic

Sadt OfFNIYSyd AYyGSNNBtFOAZ2YIG FYo fQF OGAGAD
de les biblioteques de la UAB i de la LiRfRbé disponibles per als estudiants del master en

Seguretat Alimentaria.


http://www.ub.edu/web/ub/ca/menu_eines/noticies/2013/08/006.html
https://www.youtube.com/watch?v=SK6vsEVARbU&feature=youtu.be
http://www.cerpta.com/cat/index.php
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3.6. ESTANDARD 6. QUALTTBELS RESULTATSSIFROGRAMES FORM/ASTIU

36.1RSadzf GFda RS fQlFLINBySydald3as aazt Al

[ Sa O02YLISGisyOASa RSt YLadSNI Sy {S3IdNBil

a

I £ AYS)

les que figuren en la taula E.6l1 Es tracta de 5 competéncies basiques, 6 competéncies
generals/transversals i 10 competéncies especifigues. Totes aquesteget®ncies queden

compreses en les diferents matéries i assignatures del master (taula2g.6.1

Taula E.6.41: Competéncies del master en Seguretat Alimentaria (memaria verificacio)

Competéncies basiques

CB6&; Posseir i comprendre els coneixementsap@ten una base o oportunitat de ser originals e
RSaSy @2t dzJ YSyld Ak2 | LXAOIOAs RQARSS&sx Sy
CB7¢ Que els estudiants sapiguen aplicar els coneixements adquirits i la seva capacitat de
problemes en entorns nouspmc coneguts dins dels contextos més (o multidisciplinaris) relaci
Yo fF aS@l £NBI RQSaddzZRA®

CB8vdzS Sfta SaddzRAlyila

actuar de forma independent i autbnoma.

CT& Compartiridivulgare 02y SAESYSyd | OFRSYAO A LINR TS
escrita, eficag

Competéncies especifiques
CEIc+l f 2NIF NI £ AYLRNILYOAI RS fQlyttAair R

St
CE4; Saber utilitzar les eines necessari8shNy | £ QF @ t dz2t OAs RSt NR &(
CEX; Saber utilitzar les eines necessaries per a la comunicacié del risc alimentari.
CE&; Saber identificar i valorar les funcions de les agencies i institucions nacionals i internacion
competencies en seguedtalimentaria.
CET¢ Saber utilitzar les eines necessaries per a la gestio del risc alimentari.
CE&; Identificar i caracteritzar els diferents perills biologics, quimics, fisics i nutricionals dels al
CEX52YAYI NI Sta araisnsyLtRaadzi RG2YISENRE A RS
CELQ; Saber aplicar estandards de referencia en els sectors agroalimentaris.
CE1l1c Dominar els protocols de comunicacié en seguretat alimentaria i saber aplicar rigo
informacié que es genesobre problemes de seguretat alimentaria.

CE1Z%; Saber valorar la diferéncia entre percepcié del risc i risc real.

n el

dzy 02y
esoldre

pnats

AA3JdAy OF Lde@kxompléxitayde S 3 NI NJ

F2NNdzE | NJ 2dzRAOA & | LI NI anypletR@lidagatia, incidgbizefiakibn® gobre 1j dzS =
fSa NBalLkyaloAftAldrida a20AFrfta A S§GAldzZSa @Ay Odz I RS
CB% Que els estudiants sapiguen comunicar les seves conclusions i els coneixements i raons ultimes
gue lessustenten a publics especialitzats i no especialitzats de manera clara i sense ambiguitats.
CB10¢ vdzS Sta SaddRAFyda GAy3IdzAiy €Sa KFroAfAdGlGa
f QFLINBYySydGlrid3sS RS YFYSNYF dzisy2Yl o

Competencies generals/transversals
CAc{ SNJ OF LI ;e RS &alFo0SNJFLXAOFEN)I t£tSa SaySa I Ofidz fa |
CGX52YAYINJA alFoSNIFLXAOFNI £ GSN¥YAy2€23AF| LING LI
CGX{ SNJ Ol LI ;e2a RQl OlGdzl NJ Sy f QL Y oétidairésfonshtdle. &[S 3 dzNB (i |
CTic{ SNJ Ol LI cc RQI Olidzl t AGT NI St O2ySAESYSyid RS YI y¢

CT4¢ Desenvolupar i mostrar habilitats per adapt® a noves situacions, assumir responsabilitats i

ar2y It

a

N
I £

€N rnA.

o)
D AY

als amb

ments.

LJdzy G & |

rala
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Taula B6.1-2: Relacié de competéncies adquirides i avaluades en les diferents assignatures del master

Credits Optatius
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Crédits obligatoris
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Competéncia

B6

B7

B8

B9

B10
Gl

G2

G3.

T1

T4

T8

E1l

E4

E5

E6

E7

E8

E9

E10
E1l
E12
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El nivell de master correspon al nivell 3 del MEGEScO Espafiol de Calificaciones para la
Educaciéon Superipr que inclou unes qualificacions que permeten als estudiants assolir una
formacié avancada, de caracter multidiscipling@iNA Sy 4 R f QS&ALISOALF € A Gl
LINEY2dz2NBE fF AYAOAL OAs Sy (-:3aaQjAdySRaA CR Q Af yI @ SCa20NANS- 5082
les competencies establertes al MECES i les que es desenvolupen en el master en Seguretat
Alimentaria.

TaulaE.6.23. Gorrespondencia entre les competéncies del MECES i les del master en Seguretat
Alimentaria.

. = («
COMPETENCIA MECES GolilFEUISNEl =

MASTER

a) Haver adquirit coneixements avancats i demostrat, en un cor CB6 CE1l
RQAYy@SadAaalr OAxs OA S yltaNeRth Especialkzat, & cG1 CE6
comprensid detallada i fonamentada dels aspectes teorics i practics, CES
Gryos RS fF YSG2R2t23AF RS (NBol CE12
b) Saber aplicar i integrar els coneixements, la seva comprelasggva CB7 CE4
fonamentacio cientifica i les seves capacitats de resolucié de problem cg1 CE5
entorns nous i definits de forma imprecisa, incloéihtontextos de caracte CG2 CE7
multidisciplinari, tant investigadors com professionals altam

. CT4 CE9
especialitzats.
c) Saber avaluar i seleccionar la teoria cientifica adequada i la metodi CB8 CE4

LINSOAAal RSf&a aSdza OF YL RQS&aldzR. (g3 CE7
incompleta o limitada incloerti, quan calgui i sigui pertinent, una reflex
sobre la responsabilitat social o ética lligada a la solucié que es prope
cada cas.

CE10

Ro {SNJ OF L) e2a RS LINBRANI A O2y cCT4 CE4

mitjangant el desenvolupament de noves i innovadores metodologie: CE7
treo £t FRIFILIWGFRSa | ftQrYoAd OASyl] CES
concret, en general multidisciplinari, en el qual es desenvolupi la

activitat.

S0 {F6SNJ GNryaYSGNB RQdzyl YIyYySN CB9 CE5
especialitzat o no, resultats procedents de la investigacio cientifi cTg CE11
G§SOy2t53A0F 2 RS tQLYoAlG RS €t A

més rellevants sobre els quals se sustenten.

FO | F @SN RSaSy@2f dailpei participar dzi prejedtss CB10 CT1
RQAY@SaidAalrOAs A O2fiflo2NI OA2ya

tematic, en contextos interdisciplinaris i, si escau, amb una alta compc

de transferéncia del coneixement.

g) Ser capacoR Ql aadzYANJ £ NBaLRyaloAf Al CB10 CT1
LINEFSaaAirz2ylt A RS tF asSg@gr SaLlSOA CG3
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9y 3ISYSNI X NBaLISOGS I fQF RSljda OAs RS fSa 02 YL
concloure:

a) 9ta O2ySAESYSyiGa 1jdz§ &aQl L2NISYy LISNXYSGSyYy I dz
F @ yeel R Sy fQtYoAd RS 1 aS3dzNBGFG FEAYSy il
professional /o iniciad S Sy GF aljdzSa RQAy@SadAal OAs d

b) Les activitats practique (seminaris, laboratoris, tallers, sessions informatiques, casos
LINL OGAOQa0 | 2dzRSy | 1jdzS fQlFfdzvyyS aQSyFTNRy (A
aS3AdzNBGFG FEAYSYGENRFIT Sy (2G6Sa tSa asSoSa 0!

c) La multdisciplinaritat en el professorat del master (académia, empresa i administracio)
afavoreix la integracié dels coneixements i la seva possible aplicacié a diferents ambits
professionals.

d) Les activitats formatives del master, més enlla de les classes rafgjigiclouen en molts
Oraza fI OSNDI RQAYT2NXIOAs3X aNyGdSarx A Fytf
j dzS aQKlFy RS LINB&SYllINI Sy RAFTSNByidia FT2NXI Ga
ser defensats oralment davant dels companys iaissions de professorat/professionals
ad hog la qual cosa afavoreixen que els estudiants assoleixen capacitats de comunicacio,
necessaries en molts ambits i també en seguretat alimentaria.

e) Els casos practics, el TFM i moltes de les activitats complenentgue es fan afavoreixen
jdzS St a FftdzyySa LI NGIAOALIAY Sy dzy LINRBOSa RQl
assolir el seu propi desenvolupament professional.

Assignatures seleccionades

t SNJ Gt RQSOARSYOAINIfI O2KSNBYOAI SYidNB fSa |G
Alimentaria i per poder valorar si els assoliments académics es corresponen al nivell 3 del MECES
AaQKIFYy &aStSOOA2y Il G NB acadesd dsicarédpandatdIplans @ooehts). Flis i 5 NRA
plans docents de totes les assignatures del master es troben disponibles per als alunmmesraala

web del masteabans de la matricula.

1 Identificacié i Caracteritzacido de Perildimentaris (ICP) de 5 crédits E€T(modul
RQl @I f dzt OAs RSt NAR&AOX AYLI NLARF F+ fF 1. St
1 Autocontrol i Seqguretat AlimentariGASA)de 5 crédits ECTS (modul de gestio del risc,
impartida a la UAB el segon trimestre del curs).
1 Treball Final de MastefTAV) de 15 crédits ECTS (coordinada per la UB perd amb la
participacio de les tres universitats al llarg de tot el curs).
[ 3SaldAs RQIdzSSaisSa A RS (2G4Sa tSa laaadayl ada
proposen i qualsevol altra guiestio relanada amb el seu desenvolupament, esta a disposicio dels

alumnes alCampus Virtuatle les corresponents assignaturesifiénciak6-1-1. Campus_Virtual
Assig_Selec2-23).

[ QF & & A Béitificazk] CarReteritzacio de PesllAlimentars es correspon amb la primera
TrasS RS I YSG2R2t23AF RS QI @l fdz2 OAs RSf NRAC
caracteritzacio dels perills alimentaris). Aquesta assignatura esta coordinada en continguts i en


https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyament/detallEnsenyament/483631
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyament/detallEnsenyament/483631
http://grad.ub.edu/grad3/plae/AccesInformePDInfes?curs=2023&assig=571487&ens=M050C&recurs=pladocent&n2=1&idioma=CAT
http://grad.ub.edu/grad3/plae/AccesInformePDInfes?curs=2023&assig=571497&ens=M050C&recurs=pladocent&n2=1&idioma=CAT
http://grad.ub.edu/grad3/plae/AccesInformePDInfes?curs=2023&assig=571508&ens=M050C&recurs=pladocent&n2=1&idioma=CAT
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.1?csf=1&web=1&e=Evlihi
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.1?csf=1&web=1&e=Evlihi
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calendari amb la segiient obligaia del primer modul, gue introdueix els alumnes en els dos trams
FAYlLIfa RSt LINPOSA RQlI @I fdzZ OAs o0YSadaNF A I @t dzl

[ QI & & AAftgcbriralzNekguretat Alimentari@s correspon amb un dels pilars fonamentals de

lagestbdex 3024 | t1 AYRGAGNAI FEAYSYGENREF ® [ QF dzii 2 O
' yAs 9dNBLISISI AyAOAIfYSyd RS&a RSt fQlye wmdpdpp=
9dNB LISI | LI NGANI RS €Qlye wnnmsot Yol Bdz8d NBAK A |

()t I- dza RS f Ql dzi202y (i NP ¢
P f tt/ /0% 1jdzS S&a G4NBolI

iguals,j compartint entre eLINR F S & & 2 At Q Ffdzyytrd €F o0A0f A23N]

5dzNJ yi tSa RATFTSNByl Sdaairzyas Sa RSaSyg@gzf dzlSy

APPCC, treballantenequipsde 4 LISNBR 2y Sa® ¢l YO0 S Saadubkhdivitdts Sy Sy

relacionades amb el pla de neteja i desinfeccié i de validacid dels tractaments tecnologics i

RQS&aGL of AYS yAddiddGalmertes @alitRdn dierées activitats tedriques relacionades

amb els requisits previs (instal-laciopta de neteja i desinfeccio, pla de control de plagues i de

f QFA3dzr > @It ARFOAs RSta GNIYOGIFIYSyiGa (SOy2t 53403

activitats es reforcen amb practiques al laboratori i amb la visita a la Planta Pibbfdeultat de

Veterinaria de la UAB. Finalment, es treballa un requisit molt transversal en el desenvolupament de

diverses activitats relacionades amb altres prerequisits, éém St LI I RS O2y (i NP f

substancies que causen intoleran@aifiéndéa E.6.12. Guia DocentAUTOSAL

alimentariad ! 'y RSt & IaLJS
tdzyGa / NNGAOA RS /2

o~

OiSa
y i NB
NJ G
a a

El Treball Final de Master (TFMds una assignatura obligatoria (15 crédits ECTS) que té com a
objecte integrar i aplicar les competéncies adquirides al llarg delmgster. 3SadAs It 2061 €
assignatura és responsabilitat del coordinador del TFM cdtemjoent amb la coordinadora del
YLAUGSNY ¢t O2Y aQfat QSAVBYRI NRI yESRAZ2NESY G20 A
amb un mateix objectiu i competéncies i amb una avaluacié comuna, es pot desenvolupar en tres
modalitats, bibliografic, recea o practicum en una empresa agroalimentaria o institucié (en

LINRA Y OA LA = LIS NJ 8&vid&h6eb.5.53. GRiS DdcaiTEMIzY y SO & 6

9y NBFSNBYOAlF | [/ RS fSa&a laaAirdayl ddz2NBsa aSt SOOA
f QSAGLYRIFNR n St OdzNNN Odz aiticipeR &nfelinastaNeR FodnauaNE R Qd
en el seglents enllagos

ElCurriculum VitaéCV) del professorat de la UB es pot consultar a:
https://webgrec.ub.edu/webpages/000003/cat/indexos/index.html

El CV del professorat de la UAB es pot consultar a :
https://portalrecerca.uab.cat/

El CV del professorat de la UPF es pot trobar a:

https://www.upf.edu/es/web/comunicacio/pdi?p p id=122 INSTANCE BKrChVkuzE76&p p_lifec
ycle=0&p p_state=normal&p p mode=view&p p col id=column

1&p p _col count=2&p r p 564233524 resetCur=true&p r p 564233524 categoryld=2241321
17

En el cas del professorat tutalel TFM, enel 58 RSf a OF &d2a asy LINRPFS&aaz
universitats implicades i per tant el seu curriculum es pot consalgrenllacos esmentats


https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.1?csf=1&web=1&e=Evlihi
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.1?csf=1&web=1&e=Evlihi
https://webgrec.ub.edu/webpages/000003/cat/indexos/index.html
https://portalrecerca.uab.cat/
https://www.upf.edu/es/web/comunicacio/pdi?p_p_id=122_INSTANCE_BKrCbVkuzE76&p_p_lifecycle=0&p_p_state=normal&p_p_mode=view&p_p_col_id=column-1&p_p_col_count=2&p_r_p_564233524_resetCur=true&p_r_p_564233524_categoryId=224132117
https://www.upf.edu/es/web/comunicacio/pdi?p_p_id=122_INSTANCE_BKrCbVkuzE76&p_p_lifecycle=0&p_p_state=normal&p_p_mode=view&p_p_col_id=column-1&p_p_col_count=2&p_r_p_564233524_resetCur=true&p_r_p_564233524_categoryId=224132117
https://www.upf.edu/es/web/comunicacio/pdi?p_p_id=122_INSTANCE_BKrCbVkuzE76&p_p_lifecycle=0&p_p_state=normal&p_p_mode=view&p_p_col_id=column-1&p_p_col_count=2&p_r_p_564233524_resetCur=true&p_r_p_564233524_categoryId=224132117
https://www.upf.edu/es/web/comunicacio/pdi?p_p_id=122_INSTANCE_BKrCbVkuzE76&p_p_lifecycle=0&p_p_state=normal&p_p_mode=view&p_p_col_id=column-1&p_p_col_count=2&p_r_p_564233524_resetCur=true&p_r_p_564233524_categoryId=224132117
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FYGSNAZ2NXYSYy(d A fI NBadl asy LINRFSaarzyl fa
catalana (veurg¢aulaE6.3-3)

Lescompeténciesdel master que es cobreixen amb les assignatures seleccionades es nadatren

taula E.6.44, en la qual es pot apreciar que es cobreixen &o7@ les competéncies del master,
incloenthi totes les competéncies basiques i 6 de les 10 especifiques de la titulacié.

Taula E.6.4. Competéencies de les assignatures seleccionades

Assignatures seleccionades

Competencies Identificacio i Autocontrol i

caracteritzacidde perills . .. | Treball Final de Maste
. . Seguretat Amentaria
alimentaris

B6
B7
B8
B9
B10
Gl
G2
G3.
T1
T2
T4
T5
T8
El
E4
ES
E6
E7
ES8
E9
E10
E1ll
E12

RSt
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3.6.2Activitats formatives, metodologia docent i sisterRa@Yaluacio

3.6.2.1 Activitats formatives emprades en les assignatures seleccionades

Per tal de visualitzar les activitats formatives emprades emdsgnatures seleccionades i poder
Gt 2NN aA asy O2KSNBydGa Yo Sta NBadzZ hia RQl L
extraient la informacié dels corresponents plans docents.

Taula E.6.2-1. Activitats formatives treballades en les assignatures seleccionades

MATERIA Avaluacio del risc| Gestiod del risc en
en seqguretat seguretat TFM
alimentaria alimentaria
ASSIGNATURA Identificacio i Autocontrol i .
) P Treball Final de
Caracteritzacio de Seguretat

. ) ) . . Master
PerillsAlimentaris Alimentaria

formatives

Seminaris

Practiques amb
documents
Practiques de
laboratori

Sortida de camp

Activitats
tutelades
Activitats
autonomes

Les activitats formatives que es desenvolupen en aquestes assignatures son diverses com es pot
apreciarala taula anterior. Es considera que les activitats formatives qdee&sa termeal conjunt

del master ia les assignatures seleccionades son cohéran | Yo f Q2062SOGAdz RSt
LINEFSaaAzylfa OFLIe2a RQIFOOdzZ NE Yo o6lasS OASyl
que es plantegeaf QL Yo AU RS € aS3dzNBOGFG FEAYSYGENRI Sy
Les activitats forratives comprenen tant la formacié tedrica requerida, com nombroses activitats
RQIFLX AOF OAs LINLOGAOI OGASYAYINR&AZ LINLOGAIldzSa I|Y
pretenen ajudar a que els alumnes treballin amb els continguts i les competaegaades per

ales activitats relacionades amb la prevencio, deteccio, avaluacio, gestio, comunicacio i presa de
decisions relacionades amb la seguretat alimentdrafigura E.6.21-1 mostra el percentatge
RQK2NBa 1ljdzS S& RSRAIdzSy dles tdsakdignaturved ddieccioRadeésO G A @A G |
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% de dedicacio

Treball Final de Master

Autocontrol i Seguretat Alimentaria

Identificacio i Caracteritzacio de Perills

0% 10% 20% 30% 40% 50% 60% 70% 80% 90% 100%

W Teoria W Seminaris Practiques amb documents
Practiques de laboratori M Sortida de camp B Activitats tutelades

M Activitats autonomes

FiguraE.6.2-1® t SNOSy Gl 43S RQK2NBE& RS RSRAOI OAs | f
assignatures seleccionadésnt: elaboracifropia a partir de dades dels plans docents

9y Sf ¢Cazx O2Y S& LINRPLA RQIIljdzSadl Faaaayl ddzNt =
dedicacio peaf QF f dzyy G ! tSa FfGNBa RdzSa FaaArayl (dzNE
molt significalva a les activitats tutelades (superior a la que correspon a les classes de teoria), la
jdz £ O2al Sa O2KSNByYyd Yo tQ202SO0Adz Y2t G | LI AC
docent més idonia perqué els alumnes assoleixen les competénsieciades.

t SNJ FSNJ dzyl FytrftAaar YSa& | Odz2NF R a2oNB aix fQl
fQFraaztAYSyid RSta NBadzZ G Ga LINBGAaA 112 Y Sa LINBaS

les activitats formatives, la metodologiadoce8d £ S& FaaA3aylt Gdz2NBE& GLRSYyGA
de PerillAlimentari€ A a! dzi 202y GNBf A {SAdz2NBGF G ' £t AYSyidtLN
RQIF @ fdzZ OAs SYLINI & Sy FYoRdzSa FaaAr3ayl ddNBao

{QAYyOt2dz I YS& fQ2LIAYAs RS f QF f dzYy lasbignaturéd f  LINE 7

seleccionades.

La tercera assignatura, el TFM, es tracta en un apartat difereeciatl quales fa la descripcio i
analisi integrada de la seva planificai6 3SadAs 2 | @ fd2 OAs A 2LIAYAs RS

Les activitats formatives que es desenvolugeh Q| & & AldewfificacizNtaracteritzacio de
perills alimentarisson:

1 Teoria: Classes magistrals
1 VNSAGA2Y Il NR & orRiel dzi 2 F @I f dzl OA s
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1 Aprenentage autonom: Activitat individual no presencial (perills biologics: bacteris,
virus o parasits)

f ¢NBolffa Gdzi2zNRGTFda Sy 3INMzZIY W OF &az2a LINL
A fQFfONB RQdzy LISNRAtEf o06A2f53A0

Teoria: classes magistrats 9y on K2NBa RS OflaasSa RS GS2NAL
aplicats a la identificacio i caracteritzacié dels perills abiotics (quimics) i biotics (bacteris, virus i
parasits).

vNSaiA2yl NR & .Rednsdéra und eirfa fatcadeficac @eonseguir que els alumnes

LINBLI NRY fQlFaaAadayl ddz2Ny Yo NBIAdzZ FNARGFG A S@Ad
Consisteixen en questionarian linig que en un total de 4 corresponen a les quatre parts
RATSNBYOALlIo0f Sa Rféeixentals fuatkeFysans [gupslde perils al ue htkénem:
FoASGAOE 2 ljdZNYAOAaX A o0A50A0a ool OGSNRAS A NHza
RS GFyOFIYSyiGsx tF ljdzrtf O2al 206t A3l | ati@dSqué dzZRA I y
fara el questionari en linia. Les preguntes que ha de respondre cada alumne en cada intent s6n
SEGNBGSE boolfi gt tani shrichnRdniszy

Activitat individual no presencialLes anomenem activitats ABC corresponen als perillggiisl

(bacteris, virus i parasits). Els alumnes es reparteixen equitativament entre les tres opcions (cada

£ dzyYyS FI y2YSa dzyl RS tSa (GNBa FOGAGAGIGaALD [
responsable de cada part. Un cop fet el treb&l® L2 & G > € QI f dzYy Sad®dc f f A dzN
RA&aLRAFIRI f /I YLdzz ANIdzfo /FRI LINRPFS&aaz2N 02
revisar el treball amb el professor.

¢CNBolFffa Gdzi2aNRGT I Ga Sy 3 NURDG la/rdalizacid delsheb@ld A O0a R
grupals, a principi de curs es formengrupsae 5 £ dzyy Sa | f & ljdzZ-f a> LISNI YA
LINBaSyOAlf RQ2NHIFIYAGTI I OAs RS tQFOGAGAGI G aSQf 3
ésdecarequiO A f QFf GNB RS GALMza o6A2f53IA00 9fa I f dz
mitjangant seminaris de seguiment i interaccionant sovint per correu electronic amb el professor
NBalLRyaloftS RS fQFrOGAGAGI G2 R Sa SeyhesefebzhlindsSt & R
ffAdNBY R2& R20dzySyida 2y NBadzySAESy Sta asSdza R
RS tQFOGAGAGIGE Sta Ifdyysa GIN SR @by (R SR GdzyR 2 40
LINBLI NBy  QSEL®REAAICGAES @iNG & Gy GBS a0 dlSt & A RQdzid A f A
assenyalar que aquest casos practics so6n una activitat formativa integrada en dues assignatures,

que contribueixen enun 80 | fF ljdzZ f AFAOFI OAs RS OF RI a0dzy |
Ay Odzt | RS&a asy GLRSYGAFTAOFOAs A [/ FNIOGSNRGT I OAs
|t AYSY G NRAéS ljdzS Sa dzyl | f GN} F &&A3dvdudsdzNI 26

master.

Les activitats formatives que es desenvolupdn Q I & & AABtgtonirailzi$@guretat Amentaria

son:

Teoria: classes magistrals

Practiques amb documents

VNSaGdA2y Ll NRA &erRiid dzi 2 @ f dzr OA s

wSaz2f dzOAs RQdzy OF & IOWNBEODAG KRODNFo Wt /$y I N

= =4 4 =2
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1 Aprenentatge autonom (treball en grup): requisits previs i auditoria.
9 Activitats practiques de laboratori i planta pilot

Teoria: classes magistrals (10MA.ft Sa Of I aa Sé RS GS2NARI &aQSELRA&SY
constitueixenukIN2 OSRAYSY (i RQl dzi202y GNREt X GFyd LISt | dzS
RS O2y(iNRf ONNGAO c')!tt// 0 O02Y RSfa RAFSNBy(a
FfAYSYGFrNRad L3IAdzafYSyid Sa NI Ol BwirificBdoadel 8NP OS R A
funcionament.

A

Practiques amb documents (15hA més dels aspectes teorics, es realitzen en sessions presencials
activitats de treball i discussié en grups amb documentacié, que inclouen el sistema APREC, en

SGl LISa RONIWSO@OMItE O8I f QF yef AaA OASYGNTAOL RSt
limits critics, es realitza una presentacié breu per part dels diferents grups, tenint en compte que

cada grup elabora un producte amb una matéria primera i un procés diféefambé es completa

dzy I FAGEF LISNI f1 ySiSal A RSaAyTFSOOAs RQdzy S| dz
carn i una rentadora de vegetals), documents per treballar aspectes relacionats amb la validacio

RSt a GNIOGI YSyilal ol SA\OWRyE(5 IO at 1A FRASR I oAt = € LI
instal-lacions considerant els criteris base FSSC 2Zafifll (Safety System CertificafiphFS
(International Featured StandarsBRCRritish Retail Consortiuyri CODEX, i la presentacio de
documents per tal de resoldre i comentar, plantejant diferents exercicis relacionats amb aspectes

RS fI @FftARIOAs RSfta GNIOGIYSyita (GSOy2fts53A0a A
documents elaborats per 'AESAN.

vNSaidAz2y!l Niiasiceml@ia dai I IS F 2 Nel NJ £ QF OGAGAGE G R20Syd
I £t dzyySa S& FI dzy liNSadGAZ2y I NA |Yd | LINRPEAYLIRIYS y
finalitzen les sessions teorigmactiques i es tanca dos mesos després, per dq@S a 4 dzRA I y i G
temps per preparar la matéria.

wSaz2f dzOAs RQdzy Ol & |Ahks@E iadtiviiat éslpddta & @Briné doribin&nyles 3 NHzLJO
aSaairzya | QI dzidbcumnSconydidtsOdntheljigizdsa aixl- cérd compartint
bibliografiaamta SY RSt S& RSt LINE El$anmerqhd es f & cdm@artif udzviotel (i &

RS O02Y StF062NINJdzy !'tt// RS R2a LINRPRdzOGSad 9y
AYLI Iyl OAs RSt aradaSyl RQ! t tCQodeRlimertasids adagiay St a N
I £S&a OFNIOGSNNadGAldzSa A ySOSaairidlda mady LINERc
RS FFOATAGENI I QI fdzvyl G O2a¥doG@ent §inclhis®edligcds LINE R
a videos. La resta del treball, tant formal com de contingut, es completa com a autoaprenentatge

Al curs 20222023 els productes seleccionats per dur a terme el Pla APPCC van ser: a) una amanida

de quarta gamma envasadan bosses de 200 g en atmosfera modificada i b) una mortadel-la
envasada en plastic terrdformat i termo-segellat amb film plastic tipus obre facil en atmosfera
modificada de 200 g (10 talls). Els alumnes es van organitzar en 4 grups i cadascun daisdos Pl
APPCC proposats va ser treballats per dos grups.

Aprenentatge autonom (treball en grup)ctivitat formativa no presencial que té com a objectiu

f QSt I 02 Nila Geic3 y (RNEEyger® Q de substancies que causetolerancia i la seva
posteriorO2 Ydzy A OF OAs X Yo dzy LXFyidSelyYSyd RS OlFaza
Lttt/ / 6n 3ANHzZLIAEZ R2& FfAYSydGa (NBanbus vittudlde OF RIF &
fQFraairayl addz2Ny Sta |fdzySa RAA&LR ar®afitzaR RslgfalsRah O dzY Sy i
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RS4a RS fF ARSYGAFAOFIrOAs RSt NrAaO RSfta FftifsNBS
flI ySaSealrsxs St O2yiuNRBf RSfa LINPOSOR2NB FAya I 3
un document escrit, exEarlo oralment i amb mitjans audiovisuals. En la presentacio participen

els dos grups que han treballat el mateix producte. Aix0, suposa un treball en equip previ per
RSGSNNXAYIN £Sa F2NIlIfSasa RS tF FSAylluaRdzd I |
comunicaciéo de la presentaci6 amb un formul&@bogle Formsel qual aplicant una eina
anomenada CoRubric permet la coavaluacio. E¥ & A RSNI f QI @I f dzZF OAs LISNJ

f Qldzi2F @It dzr OAs A f QF @I f d cOrk 20228033 elsthliddd@nts qu est I NB :
van treballar van ser: a) una amanida Ceésar, elaborada ermpeesa que també prepara salses

abase degdo Sa A RQIfGNB&a | oFasS RS OFOIFdzsSiz SaaSy
RQlIljdzSaia R2a |fifts8NBASya A o0 dzyl Y2NIFRStifl
galantines amb ou i altres embotits amb caseinats i sérum de llet en pols, eatjeontrolar

també els al-lergens ou i llet.

Activitats practiques al laboratori i a la planta pilof QA y Of 2dzSy R2& (ALlJzA RS
fFr0o2NFG2NRA A 00 dzy GFff SN RQF dzRA (AIMERts.ArR@®S y a i £ i
tipus de practiques es duen a terme simultaniament, prévia divisio dels alumnes en dos grups.

[ Q26 2S5 0 »actiques$ al flaBadiatori és aplicar analisis quimiques i especialment
microbiologiques per tal de vigilar i validar els punts de control sritét sistema APPCC, com per
SESYLX S fI @FItftARIOAs RSt&a (NI OGFEYSyiGa G8NyAaAdax
LX I RQK2Y2ft23F OAs3x RSt O2yiNRf RS LINROSOR2NHE .
aQAYT2NYI Stnrmestdels¥glrdtat defs Sabota®ris docents i en dos dies es porten a

terme les practiques seguents:

w xFfARFOAs A O2YLINR Gl OAs Kk GSNATFTAOF OAs RS f QF

w / 2YyUNRBf RS &adzZLSNFNOASaY O2 YLINBH&GInfeckiGde RS f Q8
superficies amb diferents metodes, aixi com el control de la contaminacié ambiental.

w *tAIAfLYOAL Sy Lldzyda RS O2yiNBf ONNIGAOAY Ol
per fregir.

w / 2yYiNRBEf RS LINE@SOR2NAY flaRgna SN fgrinalde blat RSt O
de moro.

AlesPractiques ala Plant®ilotf Q206 2S Ol Adz S& | @I fdz- NJ £t Sa O2yRAOA

¢SOy2t23Al RSfta ' fAYSyia O6RSRAOI RI F2y I YSyYyGlr
tractaments de lalét) de la Facultat de Veterinaria de la Universitat Autbnoma de Barcelona.
t NBGALFYSYG | fF LINFYOGAOI fQFtdzyYyld KI RQKF @SN

FSSC 22000, IFS, BRC i CODEX.

3.6.22 Activitatsavaluatives emprades en lessignatures seleccionades

Els sistemes d'avaluacio realitzats es corresponen amb els que s'havien ptavisemoria de

verificacio. La taulaE.6.2.21 Y2 &8 G NI St & Ay a (i NHzY Sa/lgsaassiBratureésl t dzl O A
seleccionades i el percentatge que representa cada prova respecte a la qualificacio final. Aquesta
informacié esta disponiblal pla docent des del moment de la matricula i a més el coordinador de
fQFraaArayl (dzNI  QS&lajgasdntadioideicada bsdinngfiiBaa St RA |
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5QF 0O2NR Yo fF y2NXIGADFYE y2 KA LRIG KIF @8N OF LI |
f1 y2GF FAYyLEsS tF ljdzat O2&l | ¥l G2NBAE f1 RAODSNE
temporall £ f fF NB RSf Odz2NA® 5Qdzyl o6l yRIXZ  QF @It dz OA

f QSaddzRAFY G | LINPGA € QlFaaAiayladdz2NF LISNB (FYoS Sa
(i dels professors) que no sempre és ben rebut i que pot dificuktarre qualificacions altes en

totes les proves. Tot i aquesta reflexid, cal dir que en general les notes altes sén freqlients en els
masters universitaris, molt probablement per la maduresa dels estudiants en comparacié amb els

de grau, i el master en Segtat Alimentaria no és una excepcio, com es comensgafaQ I LJF NI | @
seguent.

TaulaE.6.2.21.L y a G NHzYySy G a RQI @ f dzr OAs Savalghwlifiéasio fikal LIS NDO Sy
de les assignatures seleccionades

Identificacié i Autocontrol i Treball Final
LyadNHzySyda RQI @|Caracteritzacié def  Seguretat .
. . . : L de Master
PerillsAlimentaris | Alimentaria
Proves escrites
Prova de sintesis final, questionari tipus 30
test i de preguntes curtes:
Autoavaluacions: questionaris en linia g
: 10 5
Campus Virtual
Proves orals
Exposicio i defensa de treballs duts a 10 40

terme pels alumnes

Instruments basats en observacio
[tA&adF RS O2y (NPt 10 10

Valoracié del tutor 10

Treballs duts a terme pels estudiants

Treballs en grup: memaoriegrojectes,

. 20 75* 10
informes
Trebglls mdw@ua_ls: memaries, projecte 20 10 40
dossiers de practiques

100 100 100

*EI75: O2 NNB & L2 Y duatret@bali lgriipads (G6% 20+16+:$0)
Font: Elaboraci6 propia

Les activitats avaluativeR S f Q| Aldektificgdio i CaNatteritzacié de Perilldimentarisi la
seva repercussio en la qualificacioé final son:

Assisténcia a classe: ¥

VNSaGA2Yy Il NR & erRiQd102 2 | S € dzZ OA s
Resultat activitat no presencial: 20

Avaluacié dels casgsactics preparats i presentats en grup: %40
La prova de sintesi final 30

= =4 —a —a A
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Assisténcia Ateés que és un master intensiimn quéles sessions presencials es concentren en el
GSYLAax Sa O2yaARSNIY jdzS Sa Y2t G A yuekshdntrolaii f Ql
Sa @I t2N TFTAYAa % deda/qualficaEid fifal. EIQ daymnea han de signar fulls
RQFraaAradtsyoORnrl 6dzy LISNJ OIF al 4S3aaAs 0 PEL2AHL. LIR2RSY
Full_AssisténcidCR

QX

vNS&EGAZ2Y Il NR A eRlnlawzi[20 PH 3 QdzOM = Is B §lestionarignditidqieA G |
O2NNBA&LRYSYy | tS8a ljdzk G NB LI NI a R-Bo,repfekeatafing y |
a un 10% de la qualificaci6 finadyidénciaE.6.22-2.Questionari ICH.

[ QF OGAGAGI U dzb2 OINBIBEYBR NI T+ 1 aSt SOOAs LISNI LI NJ
amb un dels tres tipus de perills biologics: bacteris, virus i parasits, les anomenades activitats ABC,
representa el 20 % de la nota final/{dénciaE.6.22-3. Activitats ABACRE quérecull un exemplar

amb la maxima puntacio, un de la puntuacié mitjana i un de la minima, per a cada un dels tres
apartats de perills bioldgics).

[ QF @ f dzF OA 5 RS ftréballRt®eh grapb @pérten eL 3B HeDotakfidei Aquests casos

practics son per a cada grup: a) unaanalisideNA 8 O RQdzy LISNRAff 1jdzZNYAO A o
Cada grup ha de presentar dos informes escrits corresponents a cadascuna de les dues analisi
SayYSyidlrRSa FTYGiSNA2NYSYyliod 5QF O2NR YO fS&8 AYRAC
practic€ St a | fdzvrySa {GNARSYy dzyl RS fSa RdzSa lytLfAia
comissio formada per quatre professors del master (nomenada per la Comissié de Coordinaci6 del
atdalidSNOP® C2NX¥SY LI NI RQlIljdzSaidl O2 Ydésigmatires I g f d
vinculades amb aquests casos practics (Identificacio i Caracteritzacio de Perills Alimentaris i Mesura

A ! @l fdad OAs RS wAiaodoza !'fAYSY(dFNRaAaOE Sfa LINRFS:
I @1 f dzr OAs RS N a O Sdg@Fetat AnerFaBafACSHN del Départarbehtyid Salit S

RS fF DSYSNrfAGFEG RS /FOFtdzyel A dzy LINRPFS&aaz2NJ
jdzt €t AFAIL dzSYy St ad R2a GNBolrffa SAONRGA A céid O2 YA:2
RS tQlFftdzyySoae /I RI % NSIdotf,tper &t NJodisigrifidzieiz @20 dzy” MmN
f QI t % NeRantnearrespon a la valoracio atorgada per la comissié que avalua la defensa oral del
treball vidénciak.6.22-4. Casos_Practiks

La prova de sintesi finaB0% de la qualf OF OAs RS f QlF aaA3dyl ddz2NF 2 Sa d
inclou tota la materia explicada a les classes magistrals. Les quatre parts diferenciables de
fQlFaaArayl GdzNT OLISNAf & j dZNYA Oaz oFOGSNARA2t53A0
reflectidesSy f QSEGSy&As RS I LINRP@GI® [ LINRGIF O2yal
preguntes tipus test amb quatre respostes per tm& una i la segona part consisteix en preguntes

de resposta relativament concisa que cal respondre en un espai de |paitet. Les preguntes

poden ser de tipus conceptual o de resolucié de petites gliestions o problewvidsriciet6.2.2-

5. Prova_Sintesi§, E.6.22-6. Prova_Sintesi2 i E.6.22-7. Prova_Sintesi8, que exemplifiquen la

prova de sintesi equé es va obtenir la maxima puntuacid, la mitjana i la minima respectivament).

t SN SOARSYOAIFINI Sy |jdzAyl FOGAGAGE G F2NXIGADI
RQFLINBYSyGlFrd3sS jdzS Sa GaNBolfttSy f QI BBaA Iyl G
LEAYSY Gl NRAEAS aR&R2ISHEZS oNeBNG dif ff [ Sid dd2YLISGSsyOASa |
les activitats formatives en qué es treballen i avaluen. En termes generals, els diversos treballs
AYVRAGARIZ £ & A 3INHLI RE RRYIABTIIEK YISYE NA SEt Il alBNISC
RS RSFSyal N 2NIXfYSyd RFEGlIyld RQdzylt O2YAaaisz f
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otLaAaljdzSazr 3IASYSNIf &

caire mes aplicat.

TaulaE.6.2.22./ 2 YLISGS8y OASakNBadzs G Ga
f QI & & AAyRISiydindT A OF OA s

Competencies/resultats

RQFLINBySydl Gd3s

RS CI NYeLOAIl A

I ASyOASE

A GNIXyag@SNaIfaszs YSyidNB

Activitats
formatives

RQI LINByY S
A ali@entadigO G S N G

Avaluacio

B6- Posseir i comprendre els coneixements que
aporten una base o oportunitat de ser originals €
St RSaSy@2fdzald YSy(d Akz
context, sovint deecerca

B7- Que els estudiants sapiguen aplicar els
coneixements adquirits i la seva capacitat de
resoldre problemesn entorns nous o poc conegu
dins de contextos més (o multidisciplinaris)
NGt FOA2ylFGa Yo fI
B10- Que els estudiants tingulas habilitats
RQFLINByYySyGlFaas IjdzS Stz
fQF LINBySyidlid3asS RS Yl y¢

aSe

CG1 Ser capag de saber aplicar les eines actual
perat QI ytf AaAar RSta Nnao:

CG2- Dominar i saber aplicar la terminologia
LINB LA RS f Qt Yo Adlia RS 2
CG3{ SNJ OF LI e2a RQl O dz
seguretat alimentaria de manera ética i
responsable

CT1:{ SNJ Ol LI cec RQI Olidzl £ A
maneraautonoma

CT4- Desenvolupar i mostrar habilitats per
adaptarse a noves situacions, assumint
responsabilitats i actuar de forma independent i
autonoma

CT8: Compartir i divulgar el coneixement acaden
A LINRFSaarzylftx I GNI¢
escrita, eficag

CEl-Valorarf I
f QLYoAd

AYLRNIOEYOAL R
RS tF &aS3adaNBil

CE4-Saber utilitzar les eines necessaries per a
f QI aoib delddsc alimentari

CEG6-Saber identificar i valorar les funcions de
agencies i institucions nacionals i internacion
amb competéncies en seguretat alimentaria

CEB8identificar i caracteritzar els diferents peril
biologics, quimics, fisics i nutricads dels aliments

Classes magistrals, activitats
individuals no presencials i treball e

grup

Activitats individuals no presencials
treball en grup

Activitats individuals no presencials
treball en grup

Classes magistrals, activitats
individuals no presencials i treball e
grup

Treball en grup

Treball en grup

Activitats individuals no presencials
treball en grup

Treball en grup

Treball en grup

Classes magistrals, activitats
individuals no presencials i treball e
grup

Classes magistrals, activitats
individuals no presencials i treball e
grup

Classes magistrals, activita
individuals no presencials i treball €
grup

Classes magistrals, activita
individuals no presencials i treball €
grup

I @I £ d2 OAs RQI
final i dels treballs en grup

Avaluacio de les activitats i
dels treballs en grup

Avaluacio de les activitats i
dels treballs en grup

I @I f dzt OAs RQI
final i dels treballs en grup

Avaluacio dels treballs en
grup
Avaluacio dels treballs en
grup

Avaluacio de les activitats i
dels treballs en grup
Avaluacio dels treballs en
grup

Avaluaci6 oral i escrita dels
treballs en grup

I @I f dzt OAs RQI
treballs en grup

I @I fdzZt OAs RQI
treballs en grup

I @I f dzt OAs RQ
treballs en grup

I @I £ d2 OAs RQ|

final i dels treballs en grup

lj dzS
formatives pero tarhé amb el refor¢ que suposen les activitats presencials tant de teoria com de



Universitatde Barcelong CI Odzf G & RS CI Nt OAl|125
Acreditaci6g 2024
Master en Seguretat Alimentaria

[ Sa FOGAGAGE G& | GAufochtrdl A8ddetat RiBnerftaitlazsévaeBeycls8ialzNI
en la qualificacio final son:

T 10 %, assisténcia.

1 5 %, participaci@ les activitats plantejades a classe: pla de neteja i desinfecci6 i validacio

de tractaments tecnologics.
T mn 22 IjNSalGA2yFNRA Sy fNYyAl RQlIdzi2 @ f dzr OAs
T wn 223 | OG0 A @INBIaES yROAIHdzf IRSA €2 tt/ /Y St 062N OAs
1 35%treballSy 3IANHzZLI RQStF62NF OAs RQdzy LI RQFfif§N
1 10 %, questionari dpractiquesal laboratori
1 mn 2 FOGAGAGEG RQIFIdZRAG2NAFdmaiS a2t dz-OAs Kk RA&AO

[ QI & & Aades 8l36$@9 (incloses les presentacions orals de tots els treballs) es controlada pel
professoatA S& NBIAAGNI Sy dzy FAGESNI 9EOSt ® 9y TFdzy O
mMn 22 RS £ ljdzl £ AFASGH ORISR SRS RO a333AAGTIYEIYUGHENT ¢F Yo S
preservar les seves dades personals i les notes corresponents es poden can$ultab A RS y OA |
E.6.22-8. Full AUTOSAL

La participacié en les activitats plantejades a classspresenta un 36 de la nota final. Consisteix

I O2YLX SGIF NJ LISNJ LI NI RS RAFSNByda 3INHzZIME dzyl FA
amb el cas de 'APPCC (una picadora de carn i una rentadora de vegetals) per després realitzar el
comentari grupal dels aspess especifics dels dos equipséltra banda, amb diferents documents

Excel i els elaborats per 'AESAN en relacié amb la vida util, es treballen grupalment diferents eines

per validar tractaments térmics i de refredament dels aliments, documents peraltaeb
tfQSadlotAYSYyd RS tF @GARF guUuAft>S F@Fftdad yd €1 LI N
que realitza un membre del grup dels exercicis encomanewdéncia E.6.22-9. Activitats

Aula AUTOSAL

9f | NSaldA 2yl N&n lime@idapraxim@darhet 60 greguntes tipus testposa un

5% de la nota final. Entre les evidencies presentades hi ha el docum@gnhP2-10.
QuestionariAUTOSAé&nN quées recull el banc de preguntes emprat i (al final) les notes obtingudes
pels diferents alumnes, sén satisfactories amb un valor mitja de 8,6.

[ NBaz2f dOAs,ORGEK 4085 I LIBYOEAOONBI OAs RQdzy 'ttt/
de la qualificaciGAl documentE.6.22-11. Treball Grup Appc@UTOSAles mostren les activitats

que han de fer els alumnes. Es mostren 2 evidéncies de les qualificacions, unarzétaa mitja-

alta dels grups de lamort&f @ f I @ ! £ & 3INHzZIA RS QI YIFYyARI RS |
AAYAEINE® ¢l YOoS Sa LINBaSyidSy fSa NPoNRl|jdzSa RQl
FOGAGAGE GA Sa LINSARWiafigacionsAUTDSHA RSy OA |

El treball en grupR QSt | 6 2 NI OA 5 R Qdzy gehsi substBrSies Qi \prioveduén R QI f i
intoleranciesrepresenta un 35 % de la qualificaci6, de manera que la valoracié de la memoria
presentada suposa un 25 % i la part de comunicacié plantejada com a coavaluacié representa un
10%.Al documentE.6.22-13. Treball Grup_ AlercAUTOSAles mostren les activitats que han de

FSN) Sta fdzvySa oL I RS O2yGNRBf RQIfif&S§NHSYyaus
fSa NYONMNI|dzSa RQlI @I fdz2d OAsd [ S& ljdzr t ATAOF OA2ya =
E.6.22-12. QualificacionsAUTOSAL
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Les practiqus de laboratoria QF @ £ dzZSy YA G2l yel yiG dzy [[NSadA2y Il NR
que es lliura via Moodle i representa un 10 % de la nota final. Les qualificacions obtingudes al curs
20222023 van tenir un valor mitia de 7,Af QS @ A R&27-OlAllaboratori AUTOSALes
mostrentresexerhJt S& RS NBIAadGNBa O2YLX SNIia LISta |fdzyysS

9f GNBolff Sy INIzZLIRBQIM dzRAI 2 NI RDA 2 IrépRiSintdl ISON 2 Y &
dzy wmn 22 RS fI ljdz2 ft AFAOFIOAsd [ S& SOARSYOASa RQl
es reculler: evidénciak.6.22-15. Auditoria_Instal AUTOSAIAl curs 20222023, només 2 dels 6

grups va obtenir una nota de 7 i 7,70, mentre que [ela resta les qualificacions foren superiors

ao.

>

Fmalmentalataul&6223é S Sy €8 Sy OA
FT2NXYIFGAGSa Sy fSa Sa @ A2

Uy —

I €
j dz

w P

TaulaE.6.2.23. Competéncies, activitats form&giSa A | @ f dz OMutscoritrolif QF & & A 3y
Seguretat alimentaria ®

T Activitats o
Competencies : Avaluaci6
formatives

CB7-Aplicar els coneixements adquirits i la seva = Activitats de participaciéa ! @I t dzZt OAs RQI OG A
capacitat de resolucié de problemes enentornsnc £ QF dzf I @A NIi dzf QI dzf I A @A NI dzt €

o0 poc coneguts dins de contextos raémlis (o Treball en grup RQIdzii2F LINSBy Sy il i
multidisciplinaris) relacionats amb la seva area practiques de laboratori
RQSaldzRA @

CBB8: Integrar coneixements i enfrontse a la Treball en grup Treball en grup sobre requisits prev
O2YLX SEAGEFG RS F2N¥dz || i auditoria

informacié que, sent incompleta o limitada, inclogt
reflexions sobre les responsabilitats socials i etiqu
GAy Odzt  RS& Iseus ddneikgiman®li O;

judicis.
CGL-{ I 6SNJ I LX AOI NJ £ S& SA Activitats de participacié a AvaluacilR Ql OG A GA G G
dels riscos alimentaris. £ QF dzf I @A NI dzt QF dzf | A @A NI dzl ¢
grup requisits previs i auditoria
CG2- Dominar i aplicar la terminologia propia de | Classe magistrals, activitat¢tAutoquiestionarien linig avaluacio
fQtYoAlG RS &aS3dNBGFdG MRS LI NIAOALI RQFOGAGAGH G LI NI
virtual, laboratai i planta  virtual i dels dos treballs
pilot. Treball en grup RQFdzi2F LINBYy Sy il i

practiques de laboratori
CG3:! Olidz NJ Sy f QL YoAl RS Classe magistralsitreball Treball en grup sobre requisits prev
de manereetica i responsable. en grup i auditoria

CT1:{ SNJ Ol LI ce RQI Olidzl £ Al Activitats de participaciéa ! @I t dz- OAs RQF OG0 A
manera autbnoma tQldzA T GANIE QldzZ I A @ANIdz €
planta pilot. Treball egrup R QI dzii 2  LINByYy Sy i | i

practiques de laboratori

CT4- Desenvolupar i mostrar habilitats per adaptar | OG A @A G G & I Avaluacié dels dos treballs

se a noves situacions, assumint responsabilitats i i planta pilot. Treballen R QI dzi 2 I LINBY Sy i | i
actuar de forna independent i autobnoma grup practiques de laboratori

CT8- Compartir i divulgar el coneixement academi( Treball en grup Avaluacio oral i escrita dels dos
LINE FSaaAz2yl fcamuhicadoNdalds a treballs en grup

escrita, eficag

CELx | f 2N NJ f I A YL NIty O, Activitats de participacioa ! @I f dz2t OAs RQIl OO0 A

ftQLYOoAG RS fI &S3dzNBilF 1t QldzZE I A GANE QlFdzfE I A @A NI dz £
grup requisits previs i auditoria
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o Activitats o
Competencies . Avaluacio
formatives
CET- Utilitzar les eines necessaries per a la gestié Activitats de participacioa ! @I t dzt OAs RQF Ol A
risc alimentari. f QFdzf ' & GANI € QF dzf I A @A NI dz €

Trebal en grup
CEX52YAYIl NI St a aAaidSyYSa Classes magistrals ActivitalAutogiiestionarien linig avaluacio
de perills i punts de control critic (APPCC). RS LI NIAOALI RQFOGAGAGE G LI NI
virtual, laboratori i planta  virtual i dels dos treballs
pilot. Treballs en grup RQFdzi2F LINSYy Sy il i
practiques de laboratori
CE10-.Aplicarestandards de referéncia en els sectc Activitats de participaci6 ¢ NSol f £ Sy 3 NHzLJ
agroalimentaris oGl £t SND | f
Font: Elaboraci6 propia

A. Satisfacci6 dels estudianta les assignatures seleccionades

[ ' YABSNARAGEFEG RS . I NDSt2yl Tl OF RI asSySaianNB
aaA3dyl Gdz2NBSa RS G264 Sta SyaSyelySyida RS 3N dz
pregunta sobre Stems

{FPGAAFEFOOAs 3ISYSNIE FYo tQlFaaadayl dzNI =
Actualitza® dels continguts,

Adequacio6 de les activitats formatives i avaluatives,

| 2NNBELRYRSYOAl SyidNB fI FSAYyl SEAIARLE A
PGAEAGEG LISNI £ QF LINBYSydla3sS RSt YFGSNAI €

ahwhPRE

Les figuresE.6.2.21 i E.6.2.22 mostren ds resultats del curs 2022023 corresponents a

f QFraairayl GdzNI &L RSy bekiBEAiddntrigs AA /SN ZOESIREEE] | OA 5
St a O2NNBalLRySyila § G ! lizieraade ¥ 0 N $e@ AEBR ZIOA S 3 dzNEB
Enquesta Alumnes IGE.6.2.217. Enquesta_Alumnes AUTOFSAL

I agsi@naturddentificacio i Caracteritzacié de Perildimentariss @y O2y G Sadl NI £ QS
del2Z> RS fQlFfdzvyltd RS fQlFraaaayl ddaNI & [ @It 2N OA

les puntuacions a tots eleemsoscil-laven entre 84 (> o6Sy dzyl Saolfl RS f
més detallada de les respostes dels alumnes permet comprovar que cap dels estudiants va emetre
dzy I LddzyGidzZt OAs AYFSNA2NI I 1 Sy OFLI RS tSa @IN

continguts, lesadt A G G a RQlF @ fdz2 OAs A fI NBflFOAs SyidNB
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L ERTAS PERPG

=) U NIVERSITAT bs 2022-2023 Enquesta d'opinié de I'alumnat de masters universitaris

B A R C E L O N A INFORME INDIVIDUAL DE L'ASSIGNATURA
S et INFORME FINAL. JULIOL DE 2023
Dades identificatives de I'assignatura Grafic de mitjanes: situacié de I'assignatura en el conjunt del master
Enquesta de I'assignatura Grup 10

Ildentificacié i Caracteritzacié de Perills

. X G1 ]
Alimentaris
|
8 | | u
Master L] L -
7
Seguretat Alimentaria
6
5
4
Dades de participacio
3
Alumnat matriculat en el grup: 23 2
1
Nombre d'enquestes emplenades: 5
0
Percentatge de resposta: 21,74% Item 1 ftem 2 ftem 3 tem & ftem 5 ltem 6
Mijlanes dassignatures<=5 Mitjanes d'assignatures > 5
Mitjana de l'assignatura B Mitjana del master

FiguraE.22-1.h LAY As RSt & | f dzvideRificacik SCarcietitZadioideeyllls ( dzNJ &
Alimentari RSt YLAGSNI Sy {S3dzNB-ARI ! t AYSY L NA

Taula de freqiiéncies de les respostes (%)

Escala de valoracié

2
ne 0 1 2 3 4 5 § 7 B ] 10 S 3
n ] o 0 ] 0 o 0 0 o 2 1 2
1 En general, eslic satisfel/salisfeta amb |'assignatura 9,00 0,89
% _ — — - - — - - — 400 200 400
n o] 4] 0 0 [} o 0 0 ] 2 0 3
2 Els continguts que s'han tractat estan actualitzats, 920 0,98
%" _ _ _ _ — — — - — 40 —~ | 600
n ] o 0 0 0 o 0 0 2 o 1 2
a Les activitats formatives (classes magislrals, exercicis, seminaris, etc,) m'han resultat 860 136
adequades per assolir ['aprenentatge, %, — — — - - - - - 40,0 - 200 400 ’
n [} 1] o] 4] [} 1] 0 0 2 e} 0 3
4 Les activitats d'avaluacié m'han semblat adequades per valorar el meu aprenentatge. " e 600 880 147
n 0 a ] 0 o ] 0 0 1 1 0 3
5 Lafeina exigida ha estat coherent amb e| nombre de crédits de |'assignatura, 900 1,26
3 — — — — — — — - 200 200 - 60,0
n s} 1] 4] 4] 0 1] 0 0 2 1 0 2
6 El material d'estudi i de consulta proposat m'ha estat itil per a |'aprenentatge. 840 1,36
o _ _ _ — — — - — |40 200 —~ | 400

FiguraE.6.2.22.h LAYy A5 RSf & | f dzvidedificacié BCarbcietitZadéichdEeyllls ( dzNJ &
Alimentari RSt Yt aidSNJ Sy { S3dzNB-A0R3] Tauld de EpHesiateNA | Sy
freqléncia per a cadieem.
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9f LISNOSyGlG3asS RS LI NI A OAAdocdtrel | Regurefat@bBnéitiizS a (1 R
va ser de 266 i la puntuacié mitjana assignada oscil-la entre un 8r88,5 (en una escala de 1 a

MAO® [+ Lidzyddz- OAs YA G QKNG ¥ RS |jldfl OIA 5 F R ff Slaa & i
LISNJ Faaz2ft ANJfQFLINBYySydlad3asé¢ A GlFYoS Sy Gdzi At A
fl LiddzyidzZ OAs YS& ol AEF O2NNBaLRy | tF aNBtl Oa
fQlFaaArayl Gddz2NT € ®

U NIVERSITAT b= 2022-2023 Enquesta d'opinio de I'alumnat de masters universitaris

BARCELON A | INFORMEINDIVIDUAL DE L'ASSIGNATURA

INFORME FINAL. JULIOL DE 2023

Dades identificatives de I'assignaiura Grafic de mitjanes: situacié de I'assignatura enel conjunt del master
Enquesta de Fassignatura Grup
Autocontrol i Seguretat Alimentaria G1
|
& | [ ]
Master L] L =

Seguretat Alimentaria

Dades de participacié

Alumnat matriculat en el grup: 23
Mombra d'enquestes emplenades: B8
Tiam 3 e 4 e 5 om B
Percentatge de resposta: 26,09%
Mitjars dassigrabures <=5 Mitianes d'assignatures > §

Mitjana de Fassignssurs W vitjens el master

¢
(s}
—
Qx¢

FiguraE.6.2-3.h LAY A 5 dzYAyitcantriRiSegur€rat Andertamiaf I (REBNJ &

Taula de freqiiéncies de les respostes (%)

2
: ]
= H
ne ] 1 2 3 4 5 6 7 ] 9 10 3 a
n 1] 0 1] 1 2 0 1] 2
1 En general, estic satislel/satisleta amb | assignatura 650 281
% - - - 16.7 - - 167 333 - - - 333
n 1] 0 1] 1] 1 3
2 Els eontinguts que s'han traclat estan actualitzats, 850 161
Y _ - _ - - - - 16,7 16,7 16,7 - 50,0
n 1] 0 1] 1] 1 2 1 1] 2
3 Les activitats formatives (classes magistrals, exercicis, seminaris, etc.) m'han resultat 733 97
adequades per assolir [aprenentatge, % —_ - —_ - - - 16,7 333 16,7 - —_ 333 ’
n 0 1] 1 1] 2 0 1] 2
4 Les actitals d'avaluacié m'han samblal adequades par valorar el meu apranentatga, 583 358
% - 16,7 - - 16,7 - - 333 - - - 3313
n 0 1 1] 1] 1 1] 2
5 La feina exigida ha estal eoheranl amb a| nambre da cradils da ['assignatura, 533 390
% - 16,7 - 167 167 - - - 16,7 - - 33,3
n 1] 0 1] 1] 1 1] 1 1] 1 El
&  Elmaterial d'estudi i de consulla proposal m'ha estat atil per a ['aprenentalge, B.50 1,88
propo o m ] % - - _ - - - 16,7 - 16,7 - 16,7 | SO0

master en Seguretat Alimentaria en el curs 20223

FiguraE.@2-4h LAYy As RSt a I f dzvayitéeantrdRiSegurerat Ameitadiaé | RENI Ya a i
en Seguretat Alimentaria en el curs 262223. Taula de resposta de frequiéncia per a dtaia.
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B. Satisfaccio del professorat amb el desplegament del master en Seguretat Alimentaria.

9y NB TS NEB ydd prbfessoraf sébeeleldgsplenanfelil RS f Q9lgUnbefsitdt d6S y i
Barcelona realitza de manera bianual una enquesta que inclou 16 items valorats en una escala de
Oa6.Enelcasdalst aGSNR ljdzSadl SyljdzSadl aQlF RNBel | L
minim de 15h en un matemaster. S6n pocs els professor UB que compleixen aquest encarrec

minim, ja que les assignatures dels modul 2 i 3 s6n impartides, respectivament, per professorat de

la UAB id UPF i en les assignatures del modul 1 hi participa també una elevada progercio
professorat extern amb una dedicaci6 baixa. Per aquesta ra6 el numero de respostes recollides en

f QSyljdzSadGl AyadlallfiggeaEgRb)t . Sa Yz2ftd oFAE 6

Satisfaccio del professorat amb el desplegament de 'ensenyament

Curs academic
Seleccionat: Farmacia i Ciencies de I'Alimentacio - MO50C - Seguretat Alimentaria

2022-2023 v
ftem Nombre de respostes  Valoracié mitjana Desviacié estandard
071 - El perfil d'ingrés dels estudiants 3 567 0,58
02 - El treball i la dedicacio dels estudiants 3 533 0,58
03 - El rendiment academic obtingut pels estudiants de les materies que heu impartit 3 6,00 0,00
04 - El nivell formatiu assolit pels estudiants que es titulen 3 567 0,58
05 - L'estructura del pla d'estudis (matéries i el seu pes) 3 533 058
06 - El perfil de competéncies (resultats d'aprenentatge previstos) en la titulacid 3 567 0,58
07 - L'organitzacid del desplegament del pla d'estudis (grups, horaris, etc.) 3 567 0,58
08 - La coordinacio amb la resta de docents de la titulacio 3 533 1,15
09 - (Si hi heu participat) L'organitzacié i I'avaluacié dels treballs finals 3 533 058
11 - Els recursos docents disponibles 3 567 0,58
12 - El suport institucional per al desenvolupament del‘activitat docent (GR@D, Campus Virtual, CRAL..) 3 533 058
13 - Les condicions i la qualitat de les instalacions 3 460 0,55
14 - Les metodologies docents que heu utilitzat 3 533 0,58
15 - Els sistemes d'avaluacié que heu utilitzat 3 533 0,58
16 - La vostra satisfaccié amb la titulacié 3 533 0,58

FiguraE.62.2-5. Satisfaccio del professorat sobre el desplegamenh@giter en Seguretat
Alimentaria en el curs 2022023.Font Espai VSM4ftaula E66)

t SNJ GFf RS RA&ALIRZAI N RQdzy VY I-238sNa cyedrVirfa BRjueReSamB & LI2 2
les mateixes JNB A dzy i S & j dzS f QSyljdzSadGt AyadAaGadzOAz2ylt |
1 i als coordinadors dels modul 2 i 3 per a g@aViessin al seu professorat. En aquest cas es van

recollir 21 respostes, que representen una participacio dél3elprofessorat demaster(inclos
elprofessoraS E i SNy 0 & 9f & NB & dzf mdstieden RAJuiE &z Sy ljdzSailt

Entots els items avaluats la puntuacié atorgada pel professorat, en una escala de 0 a 6 ha estat
sempre superior a 4.7, assolintaipuntuacio mitjana de 5,13 el que indica una elevada satisfaccio
del professorat amb el desplegament del master en SegurdiraeAtaria


https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/bi/qc/enq_professorat.php
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Satisfaccié del profesorat amb el desplegament del master en Segurtat Alimentaria

La vostra satisfaccid amb [a titulacic  —

Els sistemes d'avaluacié que heu utilitzat

Les metodologies docents que heu utilitzat

Les condicionsi la qualitat de les installacions

El suport institucional per al desenvolupament de l'activitat docent (GR@D, Campus Virtual, CRA..)
Els recursos docents disponibles

(Si hi heu participat) L'organitzacid i l'avaluacio dels treballs finals

La coordinacid amb la resta de docents de la titulacié

|'organitzacio del desplegament del pla d'estudis (grups, horaris, etc.)

El perfil de competéncies (resultats d'aprenentatge previstos) en la titulacio
L'estructura del pla d'estudis (matéries i el seu pes)

El nivell formatiu assolit pels estudiants que es titulen

El rendiment académic obtingut pels estudiants de les matéries que heu impartit

El treball ila dedicacid dels estudiants

El perfil d'ingrés dels estudiants

o
-
~
w
~
w
o

Figurak.6.22-6. Satisfacci6 del professorat sobre el desplegamenh@eiter en Seguretat
Alimentaria en el curs 2022023.Font Elaboracié propia

C. Planificacié, gesti6 i avaluacio del Treball Final de Master

[ QFra&aA3ylF GdzNF S&a FI aS3daAayid t£Sa y2N¥Sa 3ISYySNIf a
(http://www.giga.ub.edu/acad/gdoc/fitxers/pdf/normes_TFEM.pdfTanmateix, la titulacié disposa

RQdzyl 3dzAl [jdzS Sadloft SAE Sfta ONARGSNRA atuldNI | €|
' 0 R20dzyYSyid Sadt | RAA&LIRSBA QA aRRS Ig@dd tdadY v A G
S0 RS fOoSyadyevyS8ygign St LI R20Syd RS tQlaaal
202S5S00GAdAT I OGAGAGEFGA R20SyG&a A I JFftdd 6A0Sa RQl

w»
&

9f ¢Ca S$& Ll{ TSN a8S32ya GNBa Y2RFtEAGEGAE SyanN

A TFEM de revisid bibliograficsobre afjun aspecte relacionat amb la seguretat alimentaria. Aquest
GNBoFff | LINRPFdzyRANL Sy dzy GSYIF NBEIFOA2YyFG )
GSNISONI R2NJI RQIFljdzSad YLAaGSNI 0 @ fdzZ- OAs RSt NA

A TFM de recercey St aA RQdzy 3INHzZI RQAy@SadA3al Oas | dzS
participants en el master (UB, UAB o UPF).

A TFM practicum a una empresa agroalimentaria o instituci6 amb competéncies/funcions en
f QL YoAld RS f I &S 3dzNE administracio pablEa/ cehtriditdcnologing. y & dzf G 2
Per fer el TFMpractcumSa ySOS&AaEL NRF tF &A3IYlF GdzNI LINBE DAL F
2 AYyadAddzOras RQIFO2ffARI ®

Tutoritzacia Cada alumne té assignat un tutor que pot ser un professor del ndstgualsevol de
les tres universitats participants. El coordinador també podra autoritzar que un TFM sigui dirigit i
adzZLISNIA AL G LISNI YSa RQdzy GdzizN®»w 9y St OFa R
Sy Ff3dzy RSLINIGIFIYSWNGEtREBEQRKHEK YK dZDNR QA5 SE

St a
BNy S


http://www.giga.ub.edu/acad/gdoc/fitxers/pdf/normes_TFM.pdf
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631/9
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631/9
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I fdzyySa GSySy dzy (dzi2NJ RQIljdzSaidSa SydAadrda A
coordinadora del master.

EL. Planificacio i gesti6 del TFM

[ 3SaidAs RQlFljdzSadl aaArayldadz2NTF €1 LER2NIF £ LN
O22NRAYIFIR2N} RSt YLadSNI A RS fF {SONBGIFNRF RQO9
f QI fAYSY(dlFOAs RS ¢2NNAOSNI @

t SNJjdz8 f QI f dzYy Sy QMzaA dRSSH 023 dz& NI BYSNBAa &d2a 2 Y2
RSt YLaAGSN aQ2FSNBAESY LINR2SOGSaYy

9 de revisié6 bibliografica
1 en grups de recerca
1 en empreses o institucions

Per poder realitzar aquesta oferta, préviament és necessaria una cerca activa dei telanges en

grups de recerca o en empreses/institucions, amb la col-laboraci6 de tot el prafessor
O2fi t1 02N R2NA RSt YLAGSN® [ | LI NI A OA LI OAs Y21
Seguretat Alimentaria de la Generalitat de Catalunya i Diepartament d'Accié Climatica,
Alimentacié i Agenda Rural de la Generalitat de Catalunya és un factor facilitador per poder oferir
places de TFM en aquestes institucions.

Segons la modalitat de TFM escollida, el procediment és lleugerament diferent.En @ R Q dzy
iNBolff RS NBOGAaAAsI fQSalddzRAFIyG Sa0dzZ t dzy GSYl!
gue imparteix docéncia en el master o bé proposa ell mateix un tema, que haura de ser acceptat

per la coordinadora del TFM\. cada alumne se li assigna un tutotutora amb experiéncia sobre
fQLYOAGD GSYLGAO LINRPLRAIFGD® {A € QFfdzyYyS 2asdil LISN.
L2 RNL aStSOOA2Yy I NJ dzyl RS fSa 2FSNISa vrdah. aQ2 TSI
¢l Y6S SEAAGSAE € Q2LI0OAs 1jdzS St YFGSAE F€dzYyS LINZ
consensuat un projecte de recerca per al TFM. En qualsevol cas, & tutorasera una persona

del grup de recerca corresponent. Finalment, e®él & 1j dzS I @2t dzydtd RS £ Q
TFM tipus practicum en una empresa agroalimentaria o institucié/administracio, es podra escollir
SYyGNB fSa 2FSNIiSa 1jdS aQ2FSNBAESY RSa RSt Ytrai!
empresa/adm Y A A G N} OAs RSNA GBI RIF RQdzy O2y il OGS LINBGA®
es van actualitzant al llarg de tot el curs a mesura que es reben noves propostes. En aquest cas, es
disposara de dos tutors tutores, una persona pertanyent al centom es realitzin les practiques i
untutorotutoraRS f QSY G 2Ny dzy A DBSNEAGI NR @

Els TFM que es fan en institucions externes a les tres universitats participants, requereixen una
38aiGAs FTRYAYAAGNT GAGI LINBGAL | ftonvarbadtre laNIB I € A G T |
A St OSYyidNB NBOSLII2NI AX | YS&aXI RQdzy LINR2SOGS #
AA3yLd LISt OSydNB NBOSLII2NI 68YLINBAlF 2 Sydadlhdo
també ha de signar un compromis de fidancialitat, de prohibicié de reproduccio i explotacié del
GNBolFff A RS LINE G S CapktaevideiesR 6. R-$35CoR&Proje@BrviaiING & |
Confiden. A LINR2SO0GS F2NX¥IGAdz RS OFRI FfdzYyS aQSalLlSe

T b2Y RS tQSYLiNBal 2 AyaidAiddzOa
1 5QrRSa RS fQFfdzYyS o6y2Y> 5bLX FFAEAIFIOAs | f1I


https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.2/E.6.2.2-18%20Conveni_Projecformatiu_confiden?csf=1&web=1&e=uN5qEP
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.2/E.6.2.2-18%20Conveni_Projecformatiu_confiden?csf=1&web=1&e=uN5qEP
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 Dades del tutoo tutoral £ QSYLINBal k AyadAddzOAs o6y2YZI O2 NN
T 5QrRSa RS fS& LINLOGAIdzZSa oy2YOoNB RQK2NBa (21
 Breudesblh LJOAs RS tSa GFaldsSa A O02YLISGsyOASa |d
Un cop rebudes les sol-licituds dels alumnes, el coordinador informara als responsables de les
ofertes (tutors, grups de recerca o empreses/institucions) per correu electronic. Els reslesnsa
seran els encarregats de realitzar la seleccié definitiva, avaluar els curriculums i, si és necessari, dur

a terme entrevistes personals amb els candidats. Els alumnes que no siguin seleccionats hauran de
triar una altra opcié de TFM entre les ofertisponibles en aquell moment, i el procés es reiniciara.

El curs 20222023es van oferir un total de 54 ofertes, entre temes de treball de revisio bibliografica

(17), places en grups de recerca en les universitats participants (6) i places en empreses

ag2  f AYSYGENRSAE 2 Sy AyaidaAildzOA 2 yaalaEFsR2-4). KalliRay A y A & |
RQ2FSNISa RS OFRF Y2RIfAGIG RS ¢Ca LISHB2djdzSaid C
19.0Ofertes TEM

El curs 20222023 \a registrar una matricula de 36 alumnes a l'assignatura de TFM. D'aquests, 17

van optar per realitzar una revisio bibliografica, 2 van triar la modalitat de treball de recerca, i 15

van escollir el TFM practicum, 11 en empreses del sector i 4 a I'AdmindsBublicatéula E.6.2-

4). El 426 dels alumnes van optar per la modalitat Tpicticum en linia amb el percentatge

observat en anys anteriors. Aquest fet ens confirma la importancia de poder oferir aquesta opcio,

ja que poder accedir a tenir unarta experiéncia en el mén professional, que sembla ser un dels
AyGiSNBaaza A Y20AQ0IOA2ya RQlIljdsSata SaddzRRAlIyGao

En totes les modalitats de TFM, el nombre de temes/places ofertes va ser superior al de persones
que hi van optart@ula E.6.2-4), i per tant & van poder cobrir sense problemes les demandes dels
estudiants. A més, 3 alumnes van proposar ells mateixos el tema de treball bibliografic.

En la mesura del possible, I'objectiu és disposar d'una llista extensa d'empreses i institucions per
satisferles demandes dels estudiants. Durant el cui®222023, vam assolir aquest objectiu, amb

una taxa de 2,1 places per a cada estudiant que va escollir realitzar el TFM en aquesta modalitat.
Aquest fet respon de manera positiva a una de les propostes deaniley aquest master de la

LI 8&FRF YSYSNAI RQlI ONBRAGIFOAs® alf3INIG FAESET O
esforcos per mantenir i, si és possible, millorar |'oferta d'empreses per ampliar les opcions dels
alumnes.

TaulaE6.2.2-4.OfertesRS ¢ Ca LISNJ Y2RIfAGFda A y2YONB RQ
escollit en el curs 2022023

Modalitat TFM Ofertes 55YFyRSa R
TFM Revisi6 17 17
TFM Recerca 6 2
TEMPracticum 31 15
Empresa agroalimentaria 25 11
Administracio publica 6 4



https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.2?csf=1&web=1&e=lDMOya
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.2?csf=1&web=1&e=lDMOya
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E2! OUAGAGI G&a F2NXIGAGSAE RS fQlaaAirayl Gdz2N} ¢ Ca

z

[ S& RAFSNByida OGAGAGFGEa FT2N¥YIGAOSE O2yaiRSNI R

per a cada activitat, son les segulents:

1. Activitats presencials (seminaris): 18 h
2. Activitat autobnoma (aprenentatgautdonom): revisio bibliografica sobre un tema relacionat
amb la seguretat alimentaria/recerca en el marc de la seguretat alimentaria sota la tutela

RQdzy 3INHzLJ RS NBOSNOIkS&aidlFRIF Sy dzyl SYLINBal

seguretat o qualitat Bmentaries: 350 h

3. Activitat autbnoma (aprenentatge autonom): treball escrit sobre el tema de revisio, recerca
0 practicum.

4. Activitat tutelada o dirigida: sessions de seguiment i orientacié per part del tutor
(tutoritzacio): 7 h

Les activitats formativegjue integren el TFM son fonamentalment de tipus autdonom i no

presencials. Aixi, el 93% de la dedicaci6 a les activitats formatives es dediquen al treball autdnom

RS OSNDI RQAYTFT2NXI OAsS SELISNAYSYy(Gl OAs Ziotey bt A &A 2
f QLYOAGZ NBRIFIOOAs RSt GNBolFff Ak2 LINBLI N OAs R
seminaris presencials (18 hores) i trobades de seguiment aminelo tutora:

1.

Seminaris es duen a terme quatre sessions presencials durant els mie€® O dzo NB A
novembre. Al primer, es presenta I'assignatura i s'informa als alumnes sobre els objectius i
AYTF2NXIEOA2ya NBEfSOryGda RS fQFaaAraylrdodzNt = |
a terme. En un segona sessio, profeaserinvestigadors @ diferents grups de recerca que

ofereixen places per a la realitzacio del TFM exposen breument les seves linies de recerca i
LINBaSyiaSy fSa 2FSNISa RAaLRYyAOGf Sad { SIdZARIY
per proporcionar eines als alumnes pat jue puguin desenvolupar amb éxit i de forma
progressiva les diferents tasques associades a les activitats autonomes del TFM. Una esta
F20FtAGT FRIE I £ OSNDI RQAYTF2NXIOAs Sy ol as
cerca de literatura cieiica), a carrec dels membres del CRAI del Campus de I'Alimentacié

de Torribera. Es treballa la cerca d'informacié i el coneixement de les plataformes que
ofereix la Universitat de Barcelona, un aspecte especialment rellevant per als alumnes que

no han estidiat préviament a la UB i que poden no estar familiaritzats amb les eines de

cerca disponibles. La seguent sessi6 esta enfocada a la redacci6 cientifica.

Per acabargl curs 2022023 també es va realitzar un taller sobre "Gestid realista del
temps: comorganitzarte per deixar de correr," a carrec d'un professional extern. Aquest
taller proporciona estrategies practiques perqué els estudiants puguin organitzar millor el
seu temps i millorar la seva eficiéncia, especialment de cara al seu TFM.

Revisié libliografica sobre un tema relacionat amb la seguretat o qualitat alimentaria/
NBEOSNDIF Sy St YIFIND RS I aS3daNBard 2 |ljdzr tA
NEOSNDIkSadl R Sy dzyll SYLINBal 2 AyaidaddzOAs
gualitat alimentaries:Aquesta fase implica la realitzacié d'una revisié bibliografica sobre

un tema rellevant per a la seguretat o qualitat alimentaria o la recerca en aquest ambit,
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sota la supervisioé d'un grup de recerca o durant una estada en una empresgtucio.
Aquesta tasca constitueix la part autonoma del treball dels alumnes, tot i que sempre es
duu a terme sota la tutela d'un tutor.

Individualment, els alumnes realitzen activitats vinculades amb la seguretat i qualitat
alimentaries, permetentos integrar i aplicar els coneixements adquirits al llarg del
programa. Durant aquesta fase, es fomenta el desenvolupament de les habilitats
d'investigaci6 i I'analisi critica de la informaci6, consolidant la comprensio dels conceptes
teorics en el context @rctic de la seguretat o qualitat alimentaries.

Treball escrit Una altra part del treball autonom de I'estudiant implica I'elaboracié d'un

treball escrit, amb un format diferent segons la modalitat escollida. En els casos del TFM de
revisié i de recercagixi com en el practicum sempre que el contingut o els resultats ho
permetin, el treball ha de seguir el format d'un article cientific, ja sigui de revisié o
experimental. La redaccio ha de seguir les pautes d'una revista previament seleccionada
segons etema o ambit del treball, cenyirge a les normes com ara l'extensio, els criteris
bibliografics, la tematica, I'aparenca dels grafics i figures, I'is d'unitats, etc. Aquest format
NBIljdzZSNBAE dzy AYLERNIFIYyG SESNOAOKR2 RS RNSAGRALL
revista a la qual es vol ajustar el contingut i, per tant, permet treballar amb un format que
aQFRFLIWGA fa AyiSNBaaza AYyRAGARIzZ fa RS Ol R
Pel que fa al TFM practicum, quan no sigui factible exposar el treball en format d'article
OASYUNTFAOS Sa LIRRNL LINBaASYidlFNI Sy F2N¥YI RS Y¢
els seglents apartats: resum, paraules clau; introduccié (presentacié i context de
I'empresal/institucié en el qual es realitza el TFM), antecedents sobre el teneatioks),

metodologia, resultats i discussio, conclusions i bibliografia. Les normes de presentacio i
redaccio es troben a disposicié dels alumnes al Captisal EvidenciaE.6.22-20. Guia

TEM). Cal destacar que aquest treball escrit, independentmehfatenat, pot ser redactat

en castella, atala o anglés.

I YSasx Sy ljdzrftaS@g2ft RStad R2a F2NXIG& RS LINI
incorporar un apartat dedicat a explicar la relacié i/o contribucié del seu TFM amb un o

més dels Objectius pel Desenvolupament Sostenible (ODS). I[FWzS&a Gl &SOOAs
ROARSYGATAOFNI SALISONTFAOFYSyld Sta 202S00A dza

el perqué. Per facilitar aquesta tasca, la Universitat de Barcelona ha elaborat una guia
especifica que es troba a la disposicié dels eantd per orientaflos en la redaccio

RQI |j dzS a evidenclaBNGRP-+im @  DdzA | LISNJ f | éldeBtiRchcd®A 5 RS
Reflexié sobre els ORS

Sessions de seguiment i orientacio per part del tutor (tutoritzaci@pm ja s'ha esmentat,

cada alumne compta amb un tutor designat que exerceix com a facilitador en el procés
d'aprenentatge, oferint orientacio i assessorament durant la realitzacié del TFM. Aquesta
tutoritzacio es duu a terme de manera individual, a tragégliverses sessions acordades
entre el tutor i I'estudiant. Durant aquestes sessions, es brinda suport personalitzat per
abordar questions especifiques i assegurar que I'alumne progressi amb éxit en el seu TFM.
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L'avaluacié del TFM és una responsabilitat compartida entre el tutor i una comissié avaluadora
designada especificament per la Comissié de Coordinacié del Master. La comissié d'avaluacio
consta de tres membres, professors del master, amb l'objedéugarantir una perspectiva
multidisciplinaria, amb la participacid de professors de les diferents universitats (UB, UAB, UPF) i
també de professors externs vinculats a les institucions que participen en el master ('Agéncia
Catalana de Seguretat Alimeni@rdel Departament de Salut de la Generalitat de Catalunya i el
Departament d'Accié Climatica, Alimentacio i Agenda Rural de la Generalitat de Catalunya). Els
tutors dels TFM avaluats no poden ser membres de la comissio.

[ S&a | OGA DA G G dles Repetdéniatdel qleirapresimiten sobré la Inota final son les
segients:

A Treball escrit (40 %)

A Exposicio oral i defensa publica del treball (40 %)
A Valoracié del tutor (10 %)

A Seminaris (106)

El procés d'avaluacio, que implica el treball escrit ddéensa oral, esta estructurat en dues
convocatories, que tenen lloc al juliol i al setembre, amb les dates i hores publicades al Campus
Virtual. Durant el curs 2022023, les presentacions orals del TFM van tenir lloc els dies 5 de juliol,

12 i 13 de setmbre. Per a cada convocatoria, la Comissio de Coordinacié del Master va nomenar

dzy I O2YA&daAs RQI @I fdzt OAs LISNJ LI2ZRSNJ O206NANI RS Y
(evidénciaE.6.22-22: Acta_Nomenament Comissions_AvaluadibN).

Els alumnes han de lliurar el treball a I'espai desigeata aquest proposit al Campus Virtual de
l'assignatura 10 dies abans de la data de la defensa. Es també necessari incloure una carta de
O2y FT2NX¥VAGIF G RSt (Gdzi2NJ Sy 1ljdz8 aQSaLISOAFAOlNY

z

wljdzS St GNBolff aQKlI StFro2NXaG azal fF asgr G
w St LISNN2RSet,Sy 1ljdz8 aQ

w el vistiplau sobre el contingut del treball escrit

w la seva conformitat sobre la presentacié publica del treball.

94 RA&LRAal RQdzy Y2RSf RS OINIIF RBS ORgR2AXNAVI i
(evidénciaE.6.22-23: Conformitat _Tutor TEN).

La defensa oral del TFM, indeplemtment del format del treball escrit, es realitza en una sessid

Lot AOlF Sy fF [jdzS fQlFfdzyyS KIF RS LINBaSyidal NI St (
Es disposa de 15 minuts per a la presentacié (en format poster) i un torn obert de idiscuss
LINB3dzy 1S4 RQIFILINRPEAYLFRIYSY(d mn YAydziao

Els criteris d'avaluacid, tant pel treball escrit com per l'exposicié i defensa oral, es troben
consensuats i homogeneitzats a través de rabriques d'avaluagefciak.6.22-24. Rubriques
Avaluacié_Comissid FN), per assegurar que les diferents cogiims utilitzin els mateixos criteris
d'avaluacié. Es important destacar que la mateixa comissié és responsable d'avaluar tant el treball
escrit com la defensa oral, facilitant aixi una avaluacié global de les competéncies adquirides pels
alumnes. La difent procedéncia dels membres de la comissié enrigqueix aquest procés d'avaluacio.
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La valoraci6 del tutop tutoraes fa mitjancant un informe que segueix un maglelquées puntuen
de 0 a 10 diferenttemsNB f | OA 2y G& Yo £ F LI NI A OA(evidéhdiss = A Y G ¢
E.6.22-25: Rubrica_Avaluacié_Tutpr

Els TFM presentats i avaluats en el curs académic, aixi com les valoracions dels tutors, queden
recollits i es conserven fins al final del curs segiient, tal com especifica ladimatéi 2 6 NS t QI @I €
i la qualificacio dels aprenentatges (aprovada per Consell de Govern de 18 de desembre de 2019).

Els treballs queden dipositats en format digital al Campus ViRl  QF 8 A A 3y | G dzNI A €
Y QF NEA @I dzy | O35dabclin d8syfretbdistiizdtdpetaS M) @I Odzl OAs 6 (1 NB O
exposicié i defensa oral i avaluacié del tutor), es presenten evidéncies representatives de les
diferents qualificacionscérpetaevidencie€.6.22-26 TEM i qualificacions

! f QI a &dé& BAN| aiedzBllseu caracter integrador, es treballen i avaluéii @ de les
competéncies de masteh la taulaE6.2.2-5 es detalla per a cada una de les competencies la seva
O2NNBaLRYyRSYOAlI Yo tSa | O0A DA candidera quatdietles A @S a
competéncies especifiqgues del MSA, focalitzades principalment en posar en valor la importancia

RSt LINRPOSa RQlytftAaAir RSEf NARAO Sy tQtYoAd RS €I
02 YLR y Sy i aandi(bvipluada gestid i comunicacié del risg)tra banda, el TFM

contempla el 10@% de les competéencies basiques, generals i/o transversals que planteja el master,

que de forma sintética poden englobse en tres de les categories de competéncies trarssie
O2YdzySa RS I . O002YLINRYNA SGAOT OFLIOAGH
comunicativa).

TaulaE6.2.2-5. Competéncies, activitats formatives i avaluacio del Treball Finlslladter

o Activitats o
Competéncies . Avaluacio
formatives
CB6:Posseir i comprendre els coneixements Seminaris, treball autonom = Treball escrit, exposicio i
que aporten una base o oportunitat de ser = de revisié, recerca o defensa oral i avaluacio
originals en el desenvolupament i/o aplicaci¢ practicum treball escrit, del tutor

RQARSS&s Sy dzy O2y i S tutoritzacio

CB7Que els estudiants sapiguen aplicar els  Treball autobnom de revisid, Treball escrit, exposicio i
coneixements adquirits i la seva capacitat de recerca goracticum treball = defensa oral i avaluacié
resoldre problemes en entorns nous o poc = escrit i tutoritzacio del tutor

coneguts dins de contextos més amplis (o

multidisciplinaris) relacionats amb la seva ar

RQSaddzRA

CB8Que els estudiants siguin capacos Treball autivom de revisié, Treball escrit, exposicio i
RQA y (i S Xeend i Enrofitdek a la recerca gpracticum treball ~ defensa oral

O2YLX SEAGLEFG RS T2 NJXd escriti tutoritzacié

informacio que, essent incompleta o limitada

inclogui reflexions sobre les responsabilitats

a20AFfta A 8§0GAldzSa QA

seus coneixements i judicis

CB9:Que els estudiants sapiguen comunicar Seminari «Cerca Treball escrit, exposicié i
les seves conclusions i els coneixementsire RQA Y F2 NXY I OA 5  defensa oral

les sustenten a publics especialitzats i no cientifica», treball escrit

especialitats de manera clara i sense

ambiguitats
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o Activitats .
Competéncies . Avaluacio
formatives
CB10Que els estudiants tinguin les habilitats Treball escrit, tutoritzacié6 = Avaluacio del tutor
RQILINBYSy Gl i3S 1jdzS S
f QF LINB y &myatidraia@o®oma
CG1Ser capag de saber aplicar les eines Treball autdbnom de revisio,  Avaluacié del tutor

I OGdzl £fa LISNI I f QI yt f recerca opracticum treball
escrit, tutoritzacio
CG2Dominar i saber aplicar la terminologia Seminari «Cerca Treball escrit, exposicio i
LINB LA RS fQtrYoAld RSRQAYT2NXNI OAs defensaoraliavaluacio
cientifica», treball escrit, del tutor

tutoritzacio
CG3sSercapacoR QI O dzr NJ Sy f Treball autonom de recerca Avaluacié del tutor

seguretat alimentaria de manera ética i 0 practicum tutoritzacio

responsable

CT1{ SNJ OF LJ e RQI O dzl t Treball escrit, seminari Treball escrit i avaluacio
manera autdnoma. /! SNOI aBi@iA y F: del tutor

redaccio cientifica»,
CT4:Desenvolupar i mostrar habilitats per Treball autdonom de recerca Avaluacié del tutor

adaptarse a noves situacions, assumir 0 practicum tutoritzacio
responsabilitats i actuar de forma independe
i autbnoma
CT8:Compatrtir i divulgar el coneixement Treball escrit , Seminari Treball escrit i exposicio
FOFRSEYAO A LINRPTFTSaaArz2 ¢/ SNOI RQAY T defensaoral
comunicacié, oral i/o escrita, eficac redaccio cientifica»
CElx | f 2 N} NJ f I A YLJ NI t Treball autonom de revisié, Treball escrit, exposicio i
Sy ftQLYoAd RS f I &S3 recerca goracticum Treball defensa oral

escrit
CE4Saber utilitzar les eines necessaries per Treball autonom de revisid, Treball escrit i avaluacié
f @nluacio del risc alimentar recerca goracticum Treball  del tutor

escrit
CE5Saber utilitzar les eines necessaries per Treball autonom de revisié, Treball escrit i avaluacio
la comunicacié del risc alimentari. recerca goracticum Treball = del tutor

escrit
CE7Saber utilitzar les eines necessaries per Treball autonom de revisié, Treball escrit i avaluacio
la gestio del risc alimentari. recerca goracticum Treball  del tutor

escrit

FM.t N22S0iS RQAYYy2@l OAs R20Syd LISNI F f1 YAff 2N

(Proposta de millora)

Elcurs2023i nvn aQKIF AYAOALF G dzy LINRB2SOGS RQAYYy20I OAs
d'abril de 2023 pet A OSNBOG2 NI (i RS t 2t NGAOE 5208yd A St t N
fl 5208y O0ALF A f Q! LINBYSY I levid8ri8iaER.82-27. RIMDAY 0B8HNE A ( | {
UB/013) El projecte te com a objectiu la millora de la capacitat comunicativaedglsiiants del
ataliSNI Sy {S3daNBGFG ' tAYSYGENRIF ® { QSaldAYLl |[jdzsS f
de les noves accions necessaries per assolir aquest objectiu es realitzaran al llarg de dos cursos
academics.
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I £ QF &aaAriadyl dzvh treBaffar due® acompeténciesSNiculades amb la capacitat
O2Ydzy AOF GA@GI 6/ . A [/ ¢yovz 1jdzS aQSy3atz2o0Sy Sy f
comunicar el coneixement académic i professional, tant a public especialitzat com no especialitzat,

atlr S&4 RQdzyl O2YdzyAOFOAs 2N} f Ak2 SAONARGE Of I NI
als professionals de la seguretat i la qualitat alimentaries, ja que una part de la seva tasca rau en el

fet de comunicar informacid, mantenir relacions p&s, comunicar riscos i resoldre problemes

de forma efectiva per poder garantir un alt nivell de seguretat i qualitat en tots els aspectes de la

LINE RdzOOAs RUIFfAYSyGad 9y I|1jdSad O2yGSEGT GSyAy
enlaformacicdf 20 f RSt a SadGdzZRAIFIYyGa RSt YLAGSNE RSa&a F
aguesta competénciamplementant estratégies, sobretot formatives perd també avaluatives, que

permetin als estudiants millorar la seves habilitats de comunicaci6 oraliieescr

RQAYY 2@ OAs R20Syid KA LI NIAC
daA3Iyl GdNY &

[ Sa LINAYyOALI fa | OO0OA2ya O2yiSYLXIIRSa Sy [I|ljdzSai
accions:

1. Diagnosi ini@l de les necessitats formatives en matéria de comunicacio oral i escrita dels

S&addzRAFYGa YAGa2lycelyld dzyflt SyljdzSadl I f QA YA
permetran recollir informacié sobre la percepcié dels estudiants de les seves habilitats
2YdzyAOF GADSa 1jdzS F2dzRIFINEL | RAaaSyer NI fSa I O

projecte. Aquesta enquesta es repetira novament a finals de cada curs académic.

2.hNBIFyAGT F OAs RS
AyOft 2SyiG SaidN i
OASYGNFTAOaAD ! jd
LINBaSyidalrOiazya RS
retorica i oratoria de la UB.

01 ffSNBR SaLISONTAcOhuNiGa, Sy T2 C
3284 LISNI I dzyl O2Ydzy A OF OAs

404 YSa RQ20GdzoNBzI 21 &QKI I
NB 6 I fet de SebastiaR Boviila(piofedsor &S NB O

3. Inclusi6 de noves activitats formatives de seguiment que treballin la capacitat de
O2YdzyAOIF OAs @ 9 nfzQI2@® 0 QK I OdzMNER IMNAd vd G O2Y | | (
R Q dbgractdel TFM amb anterioritat a la seva presentacio (tal i com es fa en els congressos
OASYGNFTAOA LISNI I+ fQFOOSLIirOAs RS t£Sa O2YdzyA O
FINL dzy FSSRol Ol RS f QF OGA @A lidraien la Rapatitah FA O y
comunicativa.

4. QSELR&AOAs A RSTSyal LYoftAaAdl RSt ¢ca Sa NBI
fQLYOAOG RS fI aS3dNBGFG FEAYSYGENREFES YO aSa
OASYUNTFAO | dzSal pegBeOels feSuBlignis2 dégenvoluin i comparteixin
fQFLINBYSydlra3as raaztad Sy St OFYL RS I OF LI
LINE@Sdz AYO2NLERNINE Sy €I YSadzNlI 1jdzS &A3IdzA LI
investigador de recor@dzii LINS&AGA3IA Sy fQrYoAd RS f1  a$3dzN
orador, aixi com una pausa tipasffee breakper tal de crear un espai de networking entre
el professorat i els estudiants. En conjunt, aquest congrés pretén anar un pas meés enlla,
tINBYyOFyid tSa LI NBGa y2NXIfA RQdzy/l I dzft | dzy A @
situacio professional simulada (simulant la situacioé que trobaran en el seu futur professional
proper) on posar en practica la seva capacitat comunicativa.
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Amés,esdisA YIANI Y fSa&8 YAff2NR LINBaSyidlFrOAz2ya 2NIf
RS fI aSaais OLINRPTFTSaaz2NlIGu A fQF @l fdzZd OAs RS
SO2y5YA0X aAys 1jdzS LINRLIZ2NOAZ2YIl N hycogddh LIOA 5
RS tQtYoAd RS fI aS3daNBOl G |fAYSy(Sodads O2Y
Espafola de Seguridad y Calidad Alimenta{8&SSAL) que se celebra anualment. Aquesta
iniciativa pretén motivar els estudiants i posar en valor la tptadie les seves intervencions.

Aquestes sessions seran obertes també perqué hi puguin assistir tots aquells estudiants dels

gt GAYa OdzNE2a RSfa 3ANIdza dzyAGSNEAGENR A |jdzS &
(Ciéncia i Tecnologia dels Alimentsdz88 N&A OAs | dzYlFyl A 5ASGS8GAOLI O«
estudiants de grau sera Unicament com oients i esdevindra una oportunitat formativa i
professionalitzadora peaells, aixi com per a la difusié del master.

ES Opinio dels alumnestutors sobre elTreball Final de Master

t SNJ GFf RS O2ySAESNI fQ2LAYAs A St 3INIdz RS al
assignatura, es van fer enquestes de valoracié especifiques per a estudiants i per a tutors (vegeu
lesevidéncesE.6.22-28. Model Enquesta AlumnieE.6.22-29. Model Engquesta_ Tutdr

Def QSyljdzSail RQ2LIAYAs -RS3 dismdemh dizy32lrdspodeS @l d® dzNBE  H s
fQFfdzyyld YI GNKRORSHB®E HjfdzS¢ GaQ KA ySILINBM Sy dF God 1 f
G t2NI NI fF dziAfAGFG RSt a aalvasig) el pAvadedificuiat gbdilidzr OA s
ha suposat la realitzacié del TFM i si estan gens, poc, o0 molt satisfets amb el TFM que han fet. Els
resultats indiquen que en general els alumnes estan forca satisfets tant del desenvolupament de

f QF &4 a&A 3y | segaiikent résfitzat pR &ifor del TFNiguraE6.2.2-7). Per exemple, €6 %

dels alumnes van considerar que els seminaris els havien estat (tils. Quant a la dificultat en la revisio
bibliografica i la planificacié i elaboracié del treball, les opinestan forca igualades entre que no

van tenir dificultats o que els va resultar una mica dificil. No obstant, una gran part dels alumnes
(730 @Iy O2yaARSNINJ jdzS @I &SNIdzyl YAOIF 2 ol adl
deltreball. Lagan majoria (31> 0 G £ 2 NBY RS YIYySNI} LRaAGAGE o6Y2f
Sy ftQ2NASY(dlFIOAs RSt aSdz GNBolffd bAyDHde® O2ya
I £t dzyy Sa t QF @I t dzZ OAs Ijdz§S &S &S adz§uadaipdral 46% dzSa G |
restant, adequada. Només un alumne no va estar content amb la metodologia avaluativa.
Finalment, eb4 % es va sentir molt satisfet del TFM realitzatdgdo restant satisfet.

t SNJ O2y8AESNI f Q2 LJA y A tors &s vahNer etquéstes difdreitd, ark pedésh 5 RS
tutors dels treballs de revisi6 bibliografica i de recerca (professors de les universitats participants) i
fQFft OGN LISNI Ifa (dzi2a2NAR RQSYLINBaSa A AyailaddzOiz
O02YdzyAOF OAs Yo fQlFfdzyySz tF aS@lF 2LIAYyAs az2o0NB
RSRAOIFOAs |t {Gdzi2aNARGT FOAs RS fQlFfdzyyS A a206N
tQFEdZYySs Olf2NIyi ROOAEOM2I f QpeddiNiEs QBT BF d&INSBS da
Tal com és pot apreciar en les figuie$.22-8 i E.6.22-9, els resultats obtinguts han estat forca
satisfactoris.

El 50% dels tutors van respondre a I'enquestigraE6.2.2-8). El grau de satisfaiécdels tutors
respecte a la comunicacié amb I'estudiant va ser considerat moderadament alt. La valoracié sobre
la planificaci6 i la feina realitzada per I'estudiant va ser menys positiva, tot i que la majoria es
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mostren satisfets. La manca d'una gestiitag del temps per part de I'estudiant i el contacte amb

el tutor en I'Gltim moment s6n aspectes que poden succeir, dificultant la tutoritzacio per part del
docent. Una observacio rellevant d'un tutor que va participar a I'enquesta va Eeprihcipal
agoecte a millorar és que no s'han realitzat practicament tutories. S'ha esperat a I'Gltim moment
per presentar el treball al tutbr Malgrat aix0, la majoria considera que la seva dedicacié a la
tutoritzacié de I'estudiant va ser bastant o molt adequada, amb una valoracié entre el 4 i el 5. El
grau de satisfaccio dels tutors que van respondre a I'enquesta en relacio al treball de I'estudiant va
ser elevat, amb un 7% dels tutors que van valorar aquest aspeentre el 4 i el 5.

9y St OFra RS tQSyljdzSadl RSadAyl RlfigulaEeR.2-8),ddi 2 NE R
que es demanava era la seva opinié (puntuanitelisSyY i NS m A p0 &a2o0NB f QF R
RS tQlFfdzvyS | EQSYLIWSBIEH O2s SHYyAM&BG € F2NYI OAs
RSaASy @2f dzZLJ NE f QF RljdzZAaAOAs RS O02YLISGis§yOASa LINE
practiques, si consideraven que acollir alumnes en practiques és positiu per la seva institucio, i
FAYIEYSyld &a2o0NB St aSdz INIdz RS al A assw@BAis I Yo
Gdzi 2 NB RQSYLINBaSa A AyaiaAaiddzOrazya SEGSNySa oIy
han fet unes valoracions positives. Aixi, podem destacafiqiei & St (dzi2 NBE 2 LA Y| NB
RSta SaitdzRAlFyGa + tQSydAaGrd o1 aSNJoladlrayd 2 Y
les tasques realitzades (@5 % opinen que ha estat molt adequada). Una valoracié semblant va
NEONB f QALONYRNjsdZARAONME A RSaSy@g2fdzld YSyd RS 02YlL
alumnes. E91% dels tutors van puntuar amb un 4 o un 5 el seu grau de satisfaccié6 amb la durada

de les practiques i tots els tutors van opinar que tenir alumnes en practiques ésmolt Gtil per

I £ QSYLINB A&l 2 AyadaAdadzOAsd CAYylLfYSyidiz A RS YIyS
alrdArAaFsSda Fyo £Sa& LINLOGAILdzZSa FSGSa LISNI f QF € dzy
f QSyljdzSafIQS@EILIE NA Stiyish bdna. Kl conBigeinénts i les habilitats de I'estudiant
hanestatclaus 2S &Gl OF NJ f I AYLIX AOFOAs Sy G20Sa tSa Gl :
f QSYEINB & |

En general, I'opinié expressada tant pels tutors com pels estudiants a les enquestes realitzades en
aquest curs no varia gaire de les recollides en ['Gitifarme d'acreditacié d'aquest master, sent
molt positiva en practicament tots els aspectes pregtsta
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Valora els seminaris de TFM Valora el grau de dificultat
que s'han fet al llarg del curs que t'ha suposatla revisio
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Valara el grau de dificultat que ifi i ) . .
tha supgsatla planificaciqéi Valsr:a elgrau :ie chuItat ?ue Valora I'ajuda del teu tutor El tipus d'avaluacio de Esteu globalment satisfets
elaboracié del treball " a;ug_osz: ge? |c|:)nbare - com a orientador en I'assignatura tha semblat amb el TFM realitzat?
emps de (ch?tpeg "ea oracio I'elaboracio del treball adequat?
el trebal
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La comunicacié amb I'estudiant ha estat La planificacié del temps i la feina per part de  La vostra dedicacio a tutotitzar I'estudiant De forma global expressi el seu grau de
adequada l'alumne ha estat adequada (orientacid, planificacio, facilitacié de recursos, satisfaccié amb el treball realitzat per I'alumne

etc.) ha estat adequada

Grau de coneixement, satisfaccié o acord, sent 1 el minim i 5 el maxim

A

FiguraE.6.28wSadzf (4 RS fS& SyljdzSaiSa RQ2LIAYAs LISNJ LI NIi RSt &Foni BaEbardt prépd ¢ Ca
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L'adaptacié i integracié de La relacié entre la formacié  Les practiques han permésa La durada de les practiques ha Crec que tenir alumnes en De forma global expressi el

1 1 3 4 5

I'alumne a I'empresa / institucid academica de |'estudiantiles I'estudiant |'adquisicio i estat I'adequada practiques és util per a la meva seu grau de satisfaccido amb
ha estat adequada activitats a desenvolupar en desenvolupament de empresa / institucio. les practiques realitzades per
les practiques ha estat competencies professionals l'alumne
adequada

Grau de coneixement, satisfaccid o acord, sent 1 el minim i 5 el maxim

FiguraE.6.29.wS & dzZf GG RS fSa SyljdzSaitsSa RQ2 LAY A BontlBfboratidpidpia RSt a § dzi 2 N&



RS CIFN¥YLOAL
Acreditaci6g 2024
Master en Seguretat Alimentaria

Universitatde Barcelong C I Odzt G | 145

3.6.3Rendiment académic i insercio laboral

3.6.3.1 Rendiment académic

Les dades disponibles dels indicadors de rendiment académic del master en Seguretat Alimentaria

dels dltims 5 anys indiquen unes elevades taxes de rendimer® @gdr G & k Y G NR Odz | § &0 .
(éxit) (aprovats/matriculats no presentats), amb una durada majoritaria del masteit propera

a 1, tot i que sembla que ha increment lleugerament en el darrer curs (taulFlR. La taxa

RQIF ol YR2Y Il YS pieighala z8dielicep curs9212022.

Taula E.8.1-1. Evoluci6 dels indicadors de rendiment académic.

Curs academic curt | 20182019 | 2019202 | 20202021 | 2021-2022| 20222023
Taxa de rendiment 97,95% 95,26% 97,18% 91,89% 90,92%
Durada mitjana 1,03 1,16 1,13 1,08 1,27
Taxa d'eficiencia 99,25% 98,04% 97,30% 99,01% 93,13%
Taxa d'abandonament 0,00% 0,00% 0,00% 4,00% 0
Taxa de graduacio 96,88% 100% 97,30% 96,00% 88,46%

Font. Business Intelligence

Les qualificacions de totes les assignaturesrdedter en Seguretat Alimentaria del curs 22223

sénalataulaEB120 { QKA LR G @Sdz2NBE [[dzS St y2YONB RS adz
en tres assignatures) i que el que predomina sén les qualificaciomstalelei excel-lent En quasi
la meitat de les assignatures (44) un alumne o més ha merescut una qualificacidnddricula
RQK2AFANIYF 22NA L RS tSa Faaraayl GdzNBa tSa @l ESa R

excepte en el cas del TFM que presenta una taxa de exit G&oJierd una taxa de rendiment de
nomes el 7%%0.Taxes de rendiment més baixes del 20@n el TFM ja havien estat observades en
cursos anteriors.
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Taula E.8.1-2. Qualificacions de les assignatures del master en Seguretat Alimentaria. Cu2026822

Taxa Taxa Taxa

Assignatura S R I ) I L I e e T I =

Analisi Comunicativa de les Crisi
Alimentaries de la Historia
Autocontrol i Seguretat
Alimentaria

Disseny i Planificacié d&ocessos) 5 |13 | 0 | 1 | O |O 19 100% | 100% 0%

Gestio de Residus i Sostenibilital 2 2 0 0 0|0 4 100% 100% 0%
Identificacio i Caracteritzacié de
Perills Alimentaris

Manipuladors d'Aliments 3 |6 310|010 12 | 100% | 100% 0%
Mesura iAvaluacio del Risc 1 |22 | 0 0 110 24 | 95,83%| 95,83% 0%

Nutrici6 i Seguretat Alimentaria |1 (10 [ 1 | 1 | O |O 13 | 100% | 100% 0%

Percepcio Social de la Cienciaii |
Tecnologia dels Aliments
Seguretat Alimentaria i Producci
Primaria

Seguretat Alimentaria: Marc
General i Normatiu

Seguretat Biologica dels Aliment; 1 | 9 3|/0|0]|O0 13 100% | 100% 0%

0O |13 |6 |10 |0 20 | 100% | 100% 0%

1 /20 3| 0|00 24 | 100% | 100% 0%

3 /22,00 )|0]O 24 | 100% | 100% 0%

2 |3 1,10)|0]O 6 100% | 100% 0%

O |11 {4 |2 |0 |0 17 | 100% | 100% 0%

2 |11 (101 | 0 |O 24 | 100% | 100% 0%

Seguretat Quimica dels Aliments 0 | 8 21101 12 100% | 91,67% | 8,33%

Sistemes de Control dgeguretat
Alimentaria

Técniques Analitiques en
Seguretat Alimentaria
Técnigues de Comunicacio en
Seguretat Alimentaria

5 19 (101 0| 0 |O 24 | 100% | 100% 0%

6 |6 0] 0|1/0 13 |92,31%| 92,31% | 0%

1 /16 | 5|1 |10 24 195,83%| 95,83% | 0%

Tecnologia i Gestié del Risc 1 |4 3|/1|0]|0 9 100% | 100% 0%
Tracabilitat en la Cadena o (154|000 | 19 | 100%| 100% | 0%
Alimentaria

Treball final de master 2 (14 | 9 2 0|9 36 100% | 75,00% | 25,00%

Font: Business Intelligence

t SN I dzylk YAfE2NI OAadzZ f AGT I OAs RSEGINBERA-YSY (i | (
2, en qué es representa graficament la distribucié de notes en les assignatures obligatories i
optatives respectivament.
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Assignatures Obligatories

TREBALL FINAL DE MAS IR o

Seguretat Alimentaria: Marc General i NormatiE
Mesura i Avaluacié del Ris I
Identificacio i Caracteritzacio de Perills Alimenta i

Sistemes de Control de Seguretat Alimentari
Autocontrol i Seguretat Alimentaria

Técniques de Comunicacio en Seguretat Aliment .
0% 10% 20% 30% 40% 50% 60% 70% 80% 90%100%

mA mN mE mMH mS mNP

FiguraE6.3.1-1. Distribuci6 grafica de les qualificacions de les assignatures obligatories del Master
en Seguretat Alimentaria en el curs 282223. Font: Haboracié propia a partir de dades del
Business Intelligence

Assignatures Optatives

Tecniques Analitiques en Seguretat Alim e it o1 s B
Seguretat Quimica dels /Alinm e Nt [
Seguretat Biologica dels /Alinm e it

Nutricio i Seguretat Alinm e Nt o

Tracabilitat en la: Cadena Alim e Nt 2
Tecnologia i Gestio del R m————————— s
Seguretat Alimentaria i ProducCi P rinm i S
Manipuladors d'Alinme Nt |
Gestio de Residus i Sostenibil it o
Disseny i Planificacio de Proce S (s

t SNOSLIOAs {20AFf RS {ineeietestemesimsinaesteSeOymesingesn |
Lyttt AaA [/ 2Ydzy A0l GA G ReSesimSmmimiideimimimsmiainYeSeymismNg S 3
0% 10% 20% 30% 40% 50% 60% 70% 80% 90%100%

mA BN mE=MH mS mNP

FiguraE6.3.1-2. Distribuci6 grafica de les qualificacions de les assignatures optatives del Master en
Seguretat Alimentaria el curs 202P23. Font: Haboraci6é propia a partir de dades del Business
Intelligence
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Aquestes grafiques permeten visualitzar que les notes majoritaries sitiaddleA extelentpero

aQF LINSEOASY RAFSNBEYOASa RSadGlOFroftSa SyuNs tSa |
20aSNII N |jdzS aAi 0 SSeddrgtat Roefatia: Marader@ndlli inalzhalia  Ad
éSistemes de control en seguretdineentarigé Sty shofablsS 4 R § A Yéxdelledgen £ RQ

fl NBadl RQlFraaAaylddaNBa I ljdz2rf AFAOFOAs YSa KI ¢

vdzl yd | £Sa Faairayl i dzNpedis @dfednts Gnirelés assignatlire§.oE85 4 Q2 0
RS t£Sa mu FaaAradyl dda2NBa St LISapdovatfol sufedds alBR® |  dzY'y S
mentre quea les assignatures obligatories aquesta qualificacié sempre havia estat inferior. La
qualificacio mé&K | 0 AGdzr £ Sy FaaAaylddaNBa 2L GAGSa F2dz i
jdz- f AFAOLFGa Yo SEOStitSyil ¥F2dz Yed 0w Medtkd 6t S S
també el fet quea la majoria de ds assignatures optatives (10 de 12) algalumne assoli la
qualificacioY I G NA Odzi. | RQK2y 2 NJ

En qualsevol cas, es considera que els indicadors sén satisfactoris i que avalen que les activitats
formatives i avaluatives emprades sén prou exigents i discriminadores per poder diferenciar entre
alumnesde diferent nivell académic.

En quan a les assignatures seleccionaddigusaE63.1-3Y2 A G NI f QS @2t dzOAs RS
Sy tS8a gtiAYSa p SRAOAZ2RALRSYGXEAOSRAMs! AENE N
AlimentarisSf LISNOSy il 638 RQSEOStitSyda It tfFNH R
10% i el @provats en la majoria de les ocasions mostra també valors properdsl éXcepte els

cursos 2012020 i 2022021, essent la qualificacié de notable ggmla més frequent. En cap del

cursos analitzats hi ha hagut no Presentats, ni cap alumne suspens. Pl gues taxes de
NEYRAYSY(G A RQSEAG %I GA d&tadarl pero §us YapiBmneRiafestam n n
mereixedor de la qualificacid de Matricul RQ1 2 y 2 N  9Afltoconi@ol idSedumtdtl G dzNJ
Alimentaria la qualificacié notable també ha est@tbrgada majoritariament en tot el periode
O2yaARSNIGD® ¢20 A [[dzS St LISNOSyidlF i3S RQlfdzyySa
aldStfa FfdzvySa RS fQlFaaiaaylr ddaNy SayYSydalrREFE FydSNS
I fdzyyS KIF Sadlrd ljdz2-k €t AFAOFG Yo al G NANDddfigual RQI 2y ;
gue la de rendiment que també assoleix aquesta xifra en tots ed®s@xceptal curs 2012020

en gue un alumne @n total de 25 no es va presentar.

f
- O
S

S

B oFAE LISNODSyidGlGd3IsS RQlFtdzyySa Fyo 1 lidzd €t ATAOL
relacionat amb el fet que aquestes dues assignatures comporten la redlitd®anoltes activitats

I g1 tdzZ 6A@Sa RQAYR2tS RAFTSNBYyd A | @l fd2d RSa LISNI
RQIFIaaz2f AN f QSEOSt i t 8§y OA I méBigh eniSegudtat livferfadiacomali A GA G |
Master UniversitariOficial permetf QF O0Sa RSt &aSdz Ffdzyyld Ffa LINEI
FjdzSad OFraxz GSYyANI 62ySa ljdzZ t AFTAOFIOA2ya &aSNI dzyl
després aprogrames public o privats per a la formacié de personal investigador. Cal potser
plantejarse possibles estratégies, com per exemple activitats voluntaries de bonificacid, un cop
superades les assignatures, per ajudar, si cal, a que els alumnes millorin les seves qualificacions
FTAYILEa 1jdzS A LISN¥YSOAyYy adéihoodvacaiidiesyeddrirdciesipdza | ¢
doctorals.
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Figura F.8.1-3. Evoluci6 dels percentatges de les qualificacions els dltims 5 cursos académics
de les dos assignatures seleccionadkemt Elaboracié propia a partir de dades del Business

Intelligence.

En quant a les qualificacions obtingudes pels estudiahfBFM enel curs 2022023, dels 36
alumnes matriculats en aquesta assignatura, 27 van presentar el seu TFM. Les qualificacions
obtingudes es van distribuir de la seglient manera:pfoweats, 14 notables, 9 excel-lents i 2
matricules d'honort@ulaE.6.31-2). Aquesta variabilitat reflecteix la diversitat de rendiment i d'éxit

dels estudiants en les diferents arees d'avaluacié. A més de dos estudiants que van abandonar

l'assignaturaot just comencar, altres set estudiants no es vaANB & S

yiar NI It QF g tdz O

La rad principal citada per gairebé tots ells va ser la manca de temps per presentar un TFM d'un
nivell satisfactori. En tots els casos, aquests estudiants estaveili@oinia feina amb el master i

van optar per deixar l'assignatura per al proper curs.

LafiguraE6.3.1-4 il-lustra la distribucié percentual de les qualificacions del TFM durant el curs
20222023, mostrant que el 6% dels alumnes van obtenir una quahitiéo de notable o superior.

No obstant aix0, si considerem aquest percentatge tenint en compte Unicament I'alumnat que
realment s'ha avaluat, aquest valor es situa en u®3RAquesta dada indica una bona puntuacio
global dels alumnes que es van sotmedravaluacio. A més, la presencia de qualificacions inferiors
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Sa

suggereix que els instruments d'avaluacio utilitzats permeten una discriminacié adequada pel que
fa al rendiment academic dels estudiants.

W Matricula d'Honor | Matricula d

o Excel-lent = Excellent

xcel-len
m Notable
® Notable
Aprovat

H No presentat Aprovat

"Honor

FiguraE6.3.1-4. Distribucié en percentatge de les qualificacions del TFM el curs-Z022,

NBEaLSoasS St
Font: Elaboraci6 propia.

Y2YONB G2d4Ff RS I fdzvySa

Yl GNROdzt + {0

LataulaE.63.1-3. presenta un llistat exhaustiu de tots els TFM presentats durant el cursZiiz3,
especificant la modalitat de TFM seleccionada, el tema del treball, el tutor i I'empresa o institucié
associada, aixi com la qualificacid obtinguda. D'altra banddiglaa E6.3.1-5 ofereix una
visualitzacié de la distribucio de les qualificacions en les tres modalitats diferents del TFM. En
aquesta figura es pot apreciar que les millors qualificacions es van obtenir en aquest ordre: TFM
recerca > TFM revisié > TFM praaticu

TaulaE.63.1-3. Informaci6 sobre els TFM (titol, modalitat, empresa o institucié, i qualificacio) de

tots els alumnes dels curs 202R23.

NIUB ..« | Titol TFM -
Alumne Modalitat Institucio centre / tutor Nota
20238831 PR [ AYLX SYSyY Ul APPEC &R @ dzstaur@cioa i S Y A (6.3)
EmpresaA plumaTutor/a: Carme Juanes Ripoll

Aplicacion de los envases activos en la industria alimentarij
21304846 PR platos preparados A (6.5)
EmpresaCas Mas S.[utor/a: Xavier Gonzalez Morales
LYLX I yil @um deR®@ldegtivitats, al pavelld esporf
21304872 B municipal de Sant Cugat del Vallés N (7,1)
Tutor/a: Manuela Hernandez (UAB)
18065515 B La maduracién de carne de vacuno en los restaurantes de Barc N(7.1)
Tutor/a: Manuela Hernandez (UAB)
Estudio sobre la migracion de materiales destinados a entra
21293134 PR contacto con alimentos N (7,3)
EmpresaEchevarne S.[utor/a: Alfredo Hurtado
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NIUB

Titol TFM

Alumne Modalitat Institucio centre / tutor Nota
Impacto de las condiciones ambientales en la produccion de |
21318006 B en ganado ovia N (7,6)
Tutor/a: Gerardo Caja Lopez (UAB)
La relaciéon de los falsos mitos de la seguridad alimentaria co
21318006 PR enfern?edad.es transmlt-ldas por alimentos - | N
Administracién: Agencia Catalana deSeguretat Alimentaric
Tutor/a: José Vicente Fernand€arcia
Integracién de sensores y tecnologia RFID para la mejora
21304824 B trazabilidad y calidad de alimentos en la Seguridad Alimentarig N(7,8)
Tutor/a: Salvador Bertran i Mata (UPF)
Norovirus como enfermedad de transmisidlimentaria
21304920 B N(8,2)
Tutor/a: Albert Bosch Navarro (UB)
Estudio de implantacién del certificado de la norma BRCGS
21315814 PR safety_ V. 09 en una empresa de distribucién y envasado de fry N (8,3)
hortalizas
EmpresaNufri S.LTutor/a: Miguel A. Arroyo
Estudi de la percepcié dels consumidors sobre els add
. ) . o °
20213701 PR alimentaris. Com es difonen els falsos mites i les fake news? N (8,4)
Administraciéon: Agencia Catalana de Seguretat Aliments
Tutor/a: Victoria Castell Garralda
16721040 ™ Microplastics i Nanoplastics en Seguretat Alimentaria N (8,4)
Tutor/a: Montserrat Riu Aumatell
Mites i falses creences sobre alimentacié saludable i la |
17375363 B comunicacid: Revisi6 narrativa N (8,6)
Tutor/a: Bertran Salvador i Mata (UPF)
21101496 PR { SAdzZNA RI R & S TnlatahaSa\eh pidRsH$ andmalées N (8.6)
EmpresaEurofins S.LTutor/a: Sonia Novella Rodriguez
Desarrollo de cuestionarios de evaluacién como herramienta |
medir el conocimiento en seguridadalimentaria de los
21315431 PR manipuladores de alimentos y responsables del autocontrol N (8,7)
Administraciéon: Agencia Catalana deSeguretat Alimentarig
Tutor/a: Victoria Castell Garralda
21313751 PR Implantacion de un sistema APPCC para una planta de yogurt ¢ N (8.8)
EmpresaEchevarne S.[Tutor/a: Alfredo Hurtado
Evaluacion y validacion de la formacion de acrilamida en prody
21304850 PR de bolleria horneados y fritos E (9,0)
EmpresaDori Dori 3_.Tutor/a: Paulina Ibafiez
Avaluacié del risc d8almonelld Listeria monocytogenesn melé
21146672 B tallat llest pel consum E (9,0)
Tutor/a: Manuela Hernandez (UAB)
Descripcién de un sistema de autocontrol y APPCC er
21310203 PR restaurante de tortillas E (9,1)
EmpresaSaia S.[utor/a: Irene Molinos
Bisfenol A y seguridad alimentaria: evaluacion de su exposicio|
21305200 B parte de la poblacion espafiola E (9,1)

Tutor/a: Mariluz Latorre Moratalla (UB)
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NIUB ...+ | Titol TFM e
Alumne Modalitat Institucio centre / tutor Nota
21305200 B Importancia ac-:tual dc.al biocontrol en agricultuzaolégica E (9.2)
Tutor/a: Josefina Plaixats (UAB)
Desarrollo de un andlisis de peligros y puntos de control critico
21325920 PR la glaboracmn de pasta fresca rellena de chile poblano, maiz y| E (9.3)
agra
EmpresaPastas Gallo, STutor/a: Angel Rojas
21106772 B Estudio de un sistema de trazabilidad basado en blockchain E (9.3)
Tutor/a: Rafael Llorach Asuncion (UB)
From farm to fork; antimicrobial resistance challenges in f(
20010465 B safety E (9,4)
Tutor/a: Manuela Hernandez
Prevencion del desperdicio alimentario en el Banc dels Alimeni
18101720 PR Barcelona E (9,5)
Administracia Dept. d'Accio Climaticalimentacio i Agenda Rura
Tutor/a: Alba Graells
Impacto delas diaminas en la degradacién de la histamina:
21109082 TR estudio comparativo entre diferentes fuentes de enzima DAO. | MH (9,6)
Tutor/a: Oriol Comas Basté (UB)
Els individus amb intolerancia a la histamina presenten una dis
20113763 TR intestinal? MH (9,7)
Tutor/a: Snia Sanchez Pérez (UB)
*TB: Treball de revisié; TR: treball de recercajpPiticumSy SYLINBal | IANRIFf AYSYyGENRI

FF !'Y TLINRBGIAGT bY b2GlofST 9Y 9EOStifSydT al Y al (NN
Font: Elaboraci6 propia

Revisio bibliografica RECERCA PRACTICUM

0%

W Matricula d'Honor

m Excel-lent

Notable

Aprovat

FiguraE.6.31-5. Distribucié de les qualificacions segons modalitat del TFM el curs2Z22
Font: Elaboracio propia

Finalment, ldiguraE.6.31-6.Y2 a G NI f QS@2f dzOAs RS € S&a ljdz €t AFAOI (
academics. Es pot observar que la qualificacié de notable és la més freqient i que la dispersio de

les qualificacions és més elevada que en les dues assignatures analitzades aetdyiamb
independencia del curs considerat. En tots els cursos hi ha hagut alumnes que han assolit la
jdz f AFAOIFI OAs RS al GNROdzZ I RQI 2y2NJ A OF LI RQStf a
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FiguraE.6.31-6. Evolucio dels percentatges de les qualificacions els Ultioosdbs académics
en el TFMFont Elaboracié propia a partir de dades del Business Intelligence.

3632+ f 2NB RSt &8 AYRAOIR2NA RQAYaSNOAs f I 062N

Les dades disponibles actualment per la insercié laboral del master en Segliretattariason

les derivades de lataud ®c dmHa &aS3I2ya RI BBECaRGEI2-1: RQB&ELI A+ {
RFRSa ROAVAONIDPASH RIRBE tRQAYASNDOAs € 062N Y2 a
egressath Y ASNRAGA Sy St Ysy tF02N &2 KSYy FyQSy IfdeONBIY SF
fins a un 97,626 en les dades recollides en el 2023, essent aquesta proporcio superior a la mitjana
RSfa YLadSNBR RS fF CIFOdzZ GF0 @B Miitjadad dels A / A S
masters UB de Ciencies de la Salut, que és situa en el%484 poden destacar també algunes

dades importants respecte a:

a) tipus de contracteen 2023 la majoria dels alumnes ocupats (73#ho s6n amb contractes
fixos/indefinits,

b) yA@Stf RQS&0GdzRAA NBIjdzSNA G LISNI fdn20RSpkogdel A NB a
40% dels contractes de feina requerien el nivell de master i quasi la meitat eren llocs de
treball de comandamerintermedi o de direccié/geréncia (40,481 7,14%). La proporcio de
llocs de treball sense responsabilitat sobre altres persones ocupada per dones fou més
elevada que en homes (37,% versus 16,6%) encara que destaca el fet que els lloc de
direccio6 igeréncia foren també ocupats per dones.

c) retribucionsen les dades de 2023 més de la meitat dels egressats (%,5hien un sou
brut superior al D00 euros/mes. En general el percentatge de persones amb un sou superior
a2nnn SdzNP &k Y S ks centiestd@la saldtésimoRrBés baix ja que es queda en
un 20,20% dels contractats


https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/bi/qc/enq_insercio_laboral_M.php
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.3?csf=1&web=1&e=j9dIBZ
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.3?csf=1&web=1&e=j9dIBZ
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d)

f)

el desenvolupament de funcions propies del nivell de formacié del master per arohit

destacar que les funcions propies de nivell de master que desenvolupen etsagrhan

anant millorant al llarg dels anys, passant de un 4%82gons dades del any 2014 fins al

6269: Sy St HnHoX SaasSyd FljdzSad LSNOSydal d3s LI
de Ciencies del la Salut i superior al dels masters de Ciéncies Experimentals i Enginyeries.
vdzly aQlyrtAGT Sy S84 TFTdzyOAa2ya Salaneren ljdzSa
seguretat imentaria(dades disponible en els anys 2014 i 2017) les tasques majoritaries son

les de direccio i gestio, aixi com les de tipus tecnic.

YABStt RS al (A aamb Gadds sel 2028 @l nifeldde Calidfdccd feneral amb

la feina es de 7,9 sobre 10. Volem destacar que una puntuacié molt similar a aguesta havia
estat també obtinguda en consultes anteriors. La puntuacié més baixa, 7,11 correspon a la
consulta del 2020 en ple periode po\@D19.

Adequacié de legompeténcies adquirideamb dades de 2023, en referencia a la formacié

teorica i la practica, la diferencia entre el nivell obtingut i el requerit per la feina és molt

proxim a zero-0,31 i-0,24, respectivament). En general revisant les diferéncies dat

mitjana del nivell obtingut entre les competéncies adquirides i la utilitat per la feina
RQlIljdzSaidSa KF FylFd RAAYAYydAyld RS& RS wnmn T2
Ysa Sta SaNBaalda O2yaAiARSNBYy §meduntatS gue 2 Y LIS §
treballen al master ( 1 Interpersonals i de gesti6: capacitat de comunicacio, treball en equip,
expressio oral, expressio escrit, planificacié i organitzacio i responsabilitat ética i €cial i
cognitives autoavaluaci6 i aprenentgé continu, resolucié de conflictes i presa de decisions,
ONBlFGAGAGIEG A AYyYy20F0As A LISYyalyYSyid ONNGAOOD
que estan ocupant. De totes aguestes competéncies una de les que presenta una puntuacio
mitjana més bixa és les capacitats de comunicacié que en 2023 es situa en 5,73 (sobre 10).

t SNJ FAES GFE O2Y &4QKI O2YSydlid lolya Sa LiLy
RS fQlFraaAiadayliadz2Ny ¢Caod

En linies generals es pot concloure que el grau de satisfaccid dels egressats en el master
interuniversitari enSeguretat Alimentaria es elevat. El 7% declara millores en el contracte
respecte a la feina previa, el & millora en els guanys anuals92P6 millora respecte la categoria
professional prévia. A la pregunta de si repetiries el master responen afirmativamen¥etéibs
enquestats.



Universitatde Barcelong CI Odzf G & RS CI Nt OAl| 155
Acreditaci6g 2024
Master en Seguretat Alimentaria

364t NP LJ12aAGSa RS YAd 2Nl RS fQSadtyRINR

[ ANF Sttt Yo St tfl RS odal MiserbSegueaiinetiaiidl2 y Sy i 3
es pot visualitzar clicaratqui.

365! dzi 2 O f dzZt OA$ RS  QSadtyRINR

chPmPd 9fa NBadzZ GFrda RS fQFLINBYSy (il (i3S Iéas2ftAilda
i amb el nivell del MECES de la titulaci6.

584LINBa RS fQlFytfAdaAr SEKI dza ( Aifiddcio doSeSdoneht ésEnQ | dzii 2 A
LINE INB & JSNE, jaf & e Adtivitdtss ffrdatives presencials, tutoritzatdies
RQIFILINBYSyYy (Gl i3S +dzisy2yY KIy |02yaS3dzid dzy Sljdzf )
ROKFOAfAGEFGA 1[dzS f QlF 2dzZRI NIy Sy Sf 4Sdz RSaSyg2f
SYLINY RSa LISNX¥SGSy I LI NlehoOlapedlaapacitat d tegolfidio dR S f QS
LINEOof SYSa RAya RS O2yiGSEiG2a RAFTSNByida A YdzZ dA
adequats per valorar el grau de coneixements i de competéncies assolits pels alumnes.

{QF L2 NI SYy S@ARSYquk 88 alupnnz$ asiSieg anini@lyde competéncies
coherent amb el nivell 3 del MECES. Totes les competéncies del master establertes a la memoria de
verificacié queden incloses en les diferents matéries i assignatures del master.

Pel que fa a les assigturesles evidéncies documentades dels assoliments dels estudiants posen
RS YIyAFTSal dzy Ff40 yA@Stf RS O2yaSOdzOAs RSfta N
el nivell especificat en el MECES per la titulacié de master.

Les activitats fanatives i les practiques, la multidisciplinaritat del professorat del master, els casos
LINLOGAOa A St ¢Ca F2dzRSy | 1jdzS €t QSadGdzRAF Yy G Lidz3d
dzyl SaLISOAL £ AGT I OA-se axivefses sititdorislkelddiofiakla$ anth M SegdrataR v (i | NJ
alimentaria en diferents ambits professionals, i també ajuden a que els alumnes participin en un
LINEOSA RQlIdzi21 LINBYSy Gl d3S 1jdzS§ Sta LINBLI NR LISN
professional. Aixi mateix, el masteiS N S i | Q Seien teRjies déieceficg. A OA I NJ

Pel que fa al TFMi QI L2 NIISYy S@ARSYOASa& R20dzYSy il RSa RSt
demostren que aquest respon satisfactoriament al perfil formatiu i al nivell MECES requerit per la
titulacibRS YL AGSNX ¢ Y6S aQl LR2NISYy SHARSyOASa RS |jd
concorde amb les linies de recerca o transferéncia de coneixements del professorat del master.
9fa FfdzvrySa RSaSyg@2f dziSy St & §uetatiaNdeatdrid, fasighiy G SY S
mitjancant treballs de revisio bibliografica exhaustiva, estades en grups de recerca o en entitats
externes (administracio i empreses agroalimentaries), tutoritzats per experts en els diferents
ambits. Es descriu amb detallgianificacio i gestié del TFM que porta a terme la coordinadora del

TFM conjuntament amb la coordinadora del master. El master ofereix un llistat de temes, places en
INHzLJA RS NBOSNDI A SYLINBaSa A Ayaluradexdreyas LI
RQIFO2NR Yo fSa aS@Sa LINBFSNBYOASA A AYldzi S dzR?


https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20Millores%20Centre?csf=1&web=1&e=Sb2FMi
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chPHd [Sa FTOGAGAGIGA TF2NXIGAGSEAT 1+ YSGi2R2ft 23Al
LISNIAYSyYyGa LISNI IFNIYGAN £ QlFraaz2tAYSyid RSt a NBad
584LINBa RS fQlytftAaAr SEKFdAGADGE FSGIF | «EmQI dzii 2 Ay

LINE INBa OSNAjadqu@SEOSt it syOAl

{QFLR2NISYy SOARSYyOASa RS fI YSG2R2f23Al A fSa
assignatures selaionadesdo RdzSa 206f A3 G5NASaY RSaSyg@dz2f dzd RSa:
aQltAYySSy al GAaTlh Ol bapfernenaigéni fl (Yo 2SI Gl ANIB aRIE Tl I Yitaa
LINEPFSaarzylfa OFLI e2a RQlFOGdzr NJ I YO pavauseio,OA Sy N
gestid, comunicacio i presa de decisions relacionades amb la seguretat alimentaria.

{QFLR2NISY SOARSYOASa 1jdzS RSY2a0UNBy [[dzS t1 YSG2F
molt pertinent , incloetK A = SY i NB RQlI f A NBHNSDIAAFSHA Y| BROK dzil2
treballs individuals i grupals, resolucié de casos practics, practiques de laboratori i practiques amb
documents (auditories).

{ QI L2 NI SYy SOARSYOASAa RSta AyaldNHzySy i aeslgde f dzr R2 |
permeten una discriminacio efica¢ dels estudiants segons el seu rendiment academic.

{QFLR2NISY SOARSYOASa RS fQ2LAYAs RSta | fdzrySa
f QF OGdzt £t AGT I OAs RSt a O2 y G Ay 3ddivesZi afalQatiRs ljadzk OA s
O2NNBaLRYRSYOAlI SyiGaNB fI FSAyLF SEAIARI A Sta O
RQS&AGdzZRA A RS O2yadzZ GF LISNI fQFLINBYySyidalli3aSao 9f &
participacié moderada (apro20-30%), €s considera satisfactoria.

Pelquefaals TF QF L2 NISYy S@ARSYOASa RS 1jdzS Sa adzZJSNIA A
A FRSljdz Gaod [ QF @I fdzd OAs Sa F4:0F ARABNIBY NI  WRQAS/
de professoramultidisciplinaria (83%).

{QF L2 NI Sy S@ARSyOASa RS I @FLft2N}rOAs RSt ¢Ca
participacié del 626 i del 5®%, respectivamentEn general, I'opinié expressada tant pels tutors

com pels estudiants a les enquesteslitzades en aquest curs no varia gaire de les recollides en
I'dItim informe d'acreditaci6 d'aquest master, sent molt positiva en practicament tots els aspectes
preguntats.

chPod 9fa @Ift2NA RSfa AYRAOFIR2NEB FOFRSYAO&A A
caracteristiques de la titulacio.

5848LINB& RS fQlyttAaAr SEKFdAGADE FSGI | «EmQI dzii 2 Ay
LINE ANB & @S NH ja (uebsindidors acagediaside rendiment i eficiéncia son, en les

tres edicions del master realitzades després de la verificacio, altament satisfactoris, amb taxes per
sobre del 9%%.
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{QFLR2NISY SOARSYyOASA RS f QS J2timdzuisas adademiss idey RA OF
les qualificacions obtingudes pels alumnes a totes les assignatures del master en el cia@23)22
En aquest curs les qualificacions majoritaries van seiotible

[ S4 RIFIRS&a RQAYaSNDAs f | 02nbsdedressa msértseyel fjodd8borall  LINE
K FylFrd AYONBYSYydl§yYi RSEY I[RERIAG Iy yRS em lesvdadesF A y & |
recollides en el 2023, essent aquesta proporcié superior a la mitjana dels masters de la Facultat de
Farmacia i Ciencies deQ! f A Y Sy (P4) Qainsitiand dets Masters UB de Ciencies de la Salut,

que és situa en el 94,954.

{QF L2 NISY RIRS& [[dzS AYRAIldzSSYy jdzS Sfa SaNBaal da
rebuda, que els ha permés adquirir nous coneixemerdsjlitats i competéncies que no havien
estat tractades en els seus estudis previs.
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4. PLA DE LES NOVESU@IRES AQUEST AUTOINFORME

a

PROPOSTES MHE.LORA

TIPOLOGIA DE

MILLORA

ICALENDARI
IMPLANTACI

Codi de Milloré Proposta de Millora accions

Objectius a assolir

Abas| EstatR#3soli| Responsable Assignata Procedénci Tipologia diTipologia d

ment

millora

(responsable/: (Informe or Millora (pe

de I'execucid, es va fer la processos)(Estandard

propostade
millora)

Millora

per codi)

Implica

El canvi

modificacié Implica une

de la
memoria?

actualitzacic
de la

memoria?

Indicador/ evidéncia
Ra&3soliment

DATA
Previsio
FINALITZAC|

060-E1101-24 |Intensificara comunicacié ambMillorar la implementacio 51 %- 75% |Coordinador |Responsable|Autoinformg PEQ 060 Nombrede plans docents | 2025-2026
els coordinadors de les del ODSinclosa la adel Master |del suport 2024 que incorporen els ODS i la|
assignatures per introduir els |perspectiva de génere en tutorial perspectiva de genere en e
ODS i la perspectiva de géneriff QSy aSy el YSy plans docents de les
en elsplans docent assignatures
040-E1201-24 |Intensificar la difusié del MastdAugmentar el nombre MSA| Noiniciat |Coordinador |Gestor del |Autoinform¢ PEQ 040 E12 No No vdzr YyGATAOI OA|20%5-2026
enSeguretatAlimentariaper [RQI f dzyy $&a Y| a del Master |web i de 2024 xarxes socials i increment d
nous canals de comunicacié: |el masteren Segureat xarxes socialg Yy2YOoNB RQl f dz
xarxes socials i associacions |Alimentaria del Campus matriculats.
cientifiques i professionals de de
tQSyi2Ny RS {1} f Almentacio
Alimentaria de les
universitats
participants
140E2201-24 |Ampliar les dades i indicadors[CF OAf A G NJ f § TC No iniciat |Vicedega/angTecnic/a de |Autoinformg PEQ 140 E2.2 No No Disposar de les Dades de | 2024-2025
web de QualitatSAIQU del enquestes de satisfaccio de qualitat  |qualitat 2024 satisfaccié dins el web del
Centrei als webs de cada dels ensenyaments de la SAIQU
ensenyament.JS NJ ¥ | O A|Facultat
a les enquestes de satisfaccio
dels nostres ensenyamenggie
porta a termeel GTR
130-E5301-24 |Segregar les enquestes de  |Millorar la qualitat de les | MSA| No iniciat |Coordinador |[Coordinador |Autoinformg PEQ_130 ES No No Respostes dels alumnes a| 20252026

serveisdels alumnes del mastg
de les de la resta
RQSyasSyel YSyii3
enquesta sobre serveis de la
UAB i la UPF adrecada als
alumnes del master

RFRSa&8 RQ2 LA\
estudiants démaster
sobre els serveis oferts a
les tres universitats
participants

a del Master

UB del Maste
i coordinadory
de laUABI g
UPF

2024

enquestes elaborades per
coneéixer els serveis que
ofereixen les tres universita|
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Codi de Millorg Proposta de Millora accions

Objectius a assolir DATA
Previsio

FINALITZAC

Abas| EstatRa3soli| Responsable Assignat a Procedénci Tipologia d¢Tipologia d
ment millora  (responsable/: (Informe or Millora (perr  Millora

de I'execucio, es va fer la processos)(Estandard

propostade per codi)

Indicador/ evidéncia
Ra&3soliment

Implica El canvi
madificacié Implica uné
dela actualitzacic
memoria? de la

060-E6201-24

Desenvolupael projecte
RQAYyy2@I OAs
2023PDUB/013

Acci6é 1:Seminaris especifics
tecniques de comunicacio,
inclos el llenguatge no verbal
Accio25AaaSye RO
especifica per avaluar la
capacitat comunicativa

Acci6 3:Defensa oral del TFM
(presentat en format poster) €
St YFEND RS dl
congrés cientific de Segureta
Alimentaria

R 2

Millorar la capacitat
comunicativa dels
estudiats

No iniciat

del Master

Coordinadorg Coordinador

del TFM i equ
de professors
del projecte
RIMDA
P023PDI
UB/013

millora)
Autoinforme
2024

PEQ 060

memoria?

Millora en les qualificacions
Sy tQSELRAaAOD]

20252026

130E620224 { SY&A o0 Af A &dbie MI[L Y ONB Y Sy (i I NJ[MSA| Noiniciat |[CoordinadorgA laUB el |Autoinformg PEQ 130 E62 No No |Augmentar la participacio ¢ 20252026
importancia de les enquestes, |estudiants per la millora d delMaster |responsable 2024 les enquestes i ampliar les
reforgar la comunicacié i facilitff QSy aSy &l Y Sy RQlI OOA respostes sobre professoral
les respostes. Activar les % de resposta dels tutorial i a la de la UAB i la UPF
enquestes institucionals de  |estudiants en les UAB i UPF el
professorath R Q| & &dk Jenquestes institucionals coordinadors
la UAB i la UPF sobre assignatures i corresponent
professorat
060-E6203-24 |Estimular la creativitat i Promoure la creativitati | MSA| Noiniciat |CoordinadoraPersonal de |Autoinform¢ PEQ 060 E&® No No Enquesta de satisfaccio de | 20252026
f QOSYLINBYSR2NAHE QSALISNRG S del Master  |StartUB!, 2024 empresa i dé@lumnat sobre]
Acciél: Formaci6 als alumnes |alumnes responsable les accions plantejades
en emprenedoria per part RQl OOA
RQSELISNI & RS tutorial,
Acci6 2 Organitzar un coordinador
de TFM

Hackathorper donar resposta
un repte de seguretat
alimentaria proposat per una
empresa agroalimentaria. Amk
col-laboraci6 de StartUB! i de
plataforma UBFOCUS
INNOFOOD
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Codi de Milloré Proposta de Millora accions Objectius a assolir | Abas| EstatR#3soli Responsable Assignata Procedeénci Tipologia d{Tipologia d§ Implica El canvi Indicador/ evidéncia DATA

ment millora  (responsable/: (Informe or Millora (per  Millora | modificacié Implica unz Ra3soliment FlNPAri\ll'irSZiiC

de I'execuci6, es va fer la processos)(Estandard dela actualitzacic
propostade per codi) | memoria? de la
millora) memoria?

062-E6204-24 |Organitzaisessions 9adAYdz F NI £ ( No iniciat |Coordinadoa |Coordinador [Autoinformg PEQ 062 Nombre i qualificaci6 dels | 20272028
informatives sobre el doctorat [alumnes en recerca en del Master |del TFM i 2024 TFM de recerca
les vies per fefo i visibilitzar al{seguretat alimentaria i equip de
campus virtual les linies de  |incrementar el nombre professors de
NBOSNDI RS f QHRQI f dzyy Sa |« projecte
seguretat alimentaria de recerca RIMDA
2023PDi

En el marc de la simulaci6 del
congrés cientific de seguretat
alimentaria associat al projec
RIMDA 2023PBJB/013 establil
un premi a la millor comunicacg
de recerca.

uUB/013
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5. EVIDENCIES

Evidencies vinculades a |&ades Identificadores Presentacié del Centre

1 |Taula P.0. Oferta de titulacions oficials de grau i masters al centrq Autoinforme

5 Masters oficia[s unjversjtaris (Facultat de Farmacia i Ciéncies de Enllac web
f Q' f AYSY Ul OAs
Programes de doctorat Enllac web
Escola de Doctorat Enllag web
Master Erasmdza  adzy Rdzda &. S Ay t NBSOA & Enllagweb

6 _Taula _P.l.Dades basiques de les titulacions oficials de grau i ma Autoinforme
impartides al centre curs 2@2023 ((11/10/2023)

7 |Business Intelligend®PQUB) Enllag web
Master enformacioé permanent en Ortopédia per a Farmacéutics | Enllag web
Col-leqi Oficial de Farmaceéutics de Barcelona (COFB) Enllag web

10 [9alJ Aa RS fF CI Odzf dF G RS CI N)| Enllagweb

11 |Serveis de la Facultat: Biblioteca Enllag web

12 |Serveis de la Facultat: copisteria/llibreria Enllag web

13 1 dzft S4 RQAYTF2NNLGAO! Enllag web

14 |Unitat de Laboratoris Docents (ULD) Enllag web

15 |Aula de Simulaci6 Enllagc web

16 :ﬂ\i—er\rflaljg)zé RS QI fAYSYyiGl OAs RS ¢2 Enllag web

17 |Grau de Ciéncia i Tecnologia dels AlimeG{s4 Enllag web

18 |Grau de Nutrici6 Humana i DietétiddH{D) Enllag web

19 |Doble titulacio de grau FarmaeNHD FarmaciaNHD Enllag web

20 |Master enSeguretat Alimentaa (MSA) Enllag web

21 |Master Oficiald Sa Sy @2 f dzLJr YSy & A Ly vy 2| Enllagweb

22 |Recinte de Torribera Enlla¢ web

23 |Consell de Govern de la Universitat de Barcelona del 6/11/2019 | Enllag web

o4 Reqlament_s dg furlcionament de la Facultat de Farmacia i Ciencit Enllac web
Q! f Riy¥sSyual Ees

o5 (Ii\éi?_irr]rc”ijaegl.l?eqlamende régiminterndel Campus dé Q! £ A Y SharePoint

26 Reglament intern del Consell Académic de Ciéncies de 'Alimentd Enlag web
(28/07/2020)

27 |Unitat de Laboratoris Docents (ULD) Enllag web

28 [ULD: Segell d'excel-léncia de gualitat Enllag Web

29 |Web ULD del Campus Diagonal Sud Enllag web
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https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/doctorats
https://www.ub.edu/escoladoctorat/ca
https://www.beinprecisionmedicine.eu/
https://www.beinprecisionmedicine.eu/
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/qc_centres
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/ortopedia-presentacio
https://www.cofb.org/web/guest
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/espais
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/biblioteca
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/copisteria
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/aules-d-informatica
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/uld
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/detall/-/detall/la-facultat-de-farmacia-i-ciencies-de-l-alimentacio-i-fedefarma-crearan-una-aula-practica-de-farmacia
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/campus_estructura.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/campus_estructura.html
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyaments/detall/483721
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyaments/detall/483741
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyaments/detall/483711
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483681
https://www.diba.cat/es/web/recintes/torribera
https://web.ub.edu/web/transparencia/consell-de-govern-del-6-de-novembre-de-2019
https://web.ub.edu/documents/2724725/2834014/PUNT_6.3_Reglament_Fac.Farmacia_CCAlimentacio.pdf/f1277225-a78d-ea3b-cef0-3c6dde07f0ed?t=1674134687220
https://web.ub.edu/documents/2724725/2834014/PUNT_6.3_Reglament_Fac.Farmacia_CCAlimentacio.pdf/f1277225-a78d-ea3b-cef0-3c6dde07f0ed?t=1674134687220
https://web.ub.edu/documents/2724725/2834014/PUNT_6.3_Reglament_Fac.Farmacia_CCAlimentacio.pdf/f1277225-a78d-ea3b-cef0-3c6dde07f0ed?t=1674134687220
https://ubarcelona.sharepoint.com/:b:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Presentaci%C3%B3%20del%20centre/E0-1_Reglament_r%C3%A8gim_intern_Campus_AlimentacioTorribera.pdf?csf=1&web=1&e=C55C0N
https://ubarcelona.sharepoint.com/:b:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Presentaci%C3%B3%20del%20centre/E0-1_Reglament_r%C3%A8gim_intern_Campus_AlimentacioTorribera.pdf?csf=1&web=1&e=C55C0N
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/1439777/Reglament+Consell+Academic+de+Ci%C3%A8ncies+de+l%27Alimentaci%C3%B3.2/b6cbee22-a7f3-7dcd-a092-ff60ac0d4ce5
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/1439777/Reglament+Consell+Academic+de+Ci%C3%A8ncies+de+l%27Alimentaci%C3%B3.2/b6cbee22-a7f3-7dcd-a092-ff60ac0d4ce5
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/uld
https://web.ub.edu/ca/web/actualitat/w/segell-de-compromis-cap-a-lexcellencia-europea-200-per-a-la-unitat-de-laboratoris-docents-de-la-facultat-de-farmacia-de-la-ub-1
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/uld-diagonal
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302S6 !'[5 RSt /[l YLldzz RS fQ!fAYS| Enlacwé
31 |CRAUB (CentrerS wS OdzNB 23 LISNJ I f Q! L] Enllag web
32 CRA . Y aS3Stt RQSEOStfifs8yOAl § Enllagweb
33 |Oficina de Relacions Internacionals (ORI) Enllac web
34 |Dades de mobilitatRusiness Intelligence Enllag web
35 [MasterGlobal Challenges for Sustainability Enllag web
36 [Institut de Desenvolupament Professional (IDE) de la UB Enllac web
37 |ProjectesRQLY Y 2 @I (RAMDA 52 OSy i Enllac web
Projectes competitius de diqitalitzacié (BIMDj!gitgliEzacié) Acta
|/ 2YAaaAs RQ! @I fdz2t OAs RS 1 / 2| Enllagweb
digitalitzacio del 21 de juliol del 20pP3
39 |Passaport a la professié Enllac web
40 { SNISA RQ! G SEM s | £ 49adlidzRAl y| Enllagweb
41 |Seminaris de Recereé&eminaris Tecnologics Enllag web
Evidéncies EQ (1) i EE (2): Calendaiii Cartell de Difusi6 dels
42 S:eminarisvde Recerca qrqanitzats pel depAartar,nentVde Nutricio, Sharepoint
OASYOASE RS fQUVfAYSYUl OAs A D
43 |Catedra UBDANONE Enllac web
44 |Premis UBSantander Enllag web
45 |l Edicié Moritz University20222023 Enllag web
46 |PremisClara Campoamor al millor TEG amb perspectiva de génel Enllag web
47 |PremisRosalind Franklin al millor TEM amb perspectiva de génerd Enllag web
48 |PremiPosters de SostenibilitaDrets Humans Enllag web
49 [Noticia 14/03/2023: Posici6 de la UB al SCimago Institutions Ral Enllag web
50 |SCimago Institutions Rankings Enllag web
51 [Cientifics més influents al mon €21 (noticia) Enllag web
52 |[Cientifics més influents al mon el 20@dticia) Enllag web
53 |Highly Cited Researchde Clarivate Analytics Enllag web
s4 [Fuienci 20 Evsencies g prolgsson senatanen | snarepon
t NEFSaa42Nrd RSt RSLINIIFYSyd R
55 |Gastronomia i professors del MSA ergi€% dels cientifics més Enllag web
influents del mor(noticia)
56 |Ranquing Estanford (Elsevidngse de dades Enllac web
57 Evdéncia E&1: personal investigador de la UB amb més influéncig Sharepoint

segons el ranquing Estanford

Evidéncies vinculades aNa2 O S &



http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/Unitat_Laboratoris_Docents.html
https://crai.ub.edu/ca/coneix-el-crai/biblioteques/biblioteca-farmacia
https://crai.ub.edu/ca/Noticies-butlleti/el-crai-de-la-universitat-de-barcelona-obte-el-segell-excellencia-europea-400
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/mobilitat
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/mobilitat
https://www.charm-eu.eu/ca/masters/globalchallenges
https://www.ub.edu/idp/web/
http://www.ub.edu/rimda/reconeguts?field_estat_tid=All&title=&field_gid_responsable_value=&field_projecte_cencedit_value=&field_facultat_tid=129&field_convocat_ria_value=All&field_gid_linies_tid=All
http://www.ub.edu/rimda/sites/default/files/documents/DIGITALITZACIO_JULIOL23-ACTA_21%20juliol-2-signat.pdf
http://www.ub.edu/rimda/sites/default/files/documents/DIGITALITZACIO_JULIOL23-ACTA_21%20juliol-2-signat.pdf
http://www.ub.edu/rimda/sites/default/files/documents/DIGITALITZACIO_JULIOL23-ACTA_21%20juliol-2-signat.pdf
http://www.ub.edu/sae/orientacio/passaport.html
http://www.ub.edu/sae/
http://www.ub.edu/sae/
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/seminaris-de-recerca-de-la-facultat-de-farmacia
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/seminaris-de-recerca-de-la-facultat-de-farmacia
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Presentaci%C3%B3%20del%20centre/E0-2%20Seminaris%20Recerca%20CTorribera?csf=1&web=1&e=AjPIxk
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Presentaci%C3%B3%20del%20centre/E0-2%20Seminaris%20Recerca%20CTorribera?csf=1&web=1&e=AjPIxk
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Presentaci%C3%B3%20del%20centre/E0-2%20Seminaris%20Recerca%20CTorribera?csf=1&web=1&e=AjPIxk
https://www.ub.edu/web/ub/ca/menu_eines/noticies/2015/05/069.html
https://www.ub.edu/futurs/treball-de-recerca-de-batxillerat/premi-ub-santander-de-la-facultat-de-farmacia-i-ciencies-de
https://www.ub.edu/portal/web/quimica/detall/-/detall/la-tercera-edicio-de-moritz-university-en-marxa
https://www.ub.edu/web/ub/ca/sites/genere/Detalls/premis-treball-tfg-tfm.html
https://www.ub.edu/web/ub/ca/sites/genere/Detalls/premis-treball-tfg-tfm.html
http://www.solidaritat.ub.edu/premi-posters/
https://web.ub.edu/ca/web/actualitat/w/millora-de-posicions-en-els-scimago-institutions-rankings
https://www.scimagoir.com/
https://web.ub.edu/ca/web/actualitat/w/the-ub-is-once-more-the-leading-institution-in-spain-with-most-researchers-among-the-highly-cited-worldwide
https://web.ub.edu/ca/web/actualitat/w/ub-researchers-among-the-most-cited-worldwide-
https://recognition.webofscience.com/awards/highly-cited/2021/
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Presentaci%C3%B3%20del%20centre?csf=1&web=1&e=ezkL9X
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Presentaci%C3%B3%20del%20centre?csf=1&web=1&e=ezkL9X
https://web.ub.edu/ca/web/actualitat/w/cient%C3%ADfics-ub-mes-influents
https://web.ub.edu/ca/web/actualitat/w/cient%C3%ADfics-ub-mes-influents
https://elsevier.digitalcommonsdata.com/datasets/btchxktzyw/4
https://ubarcelona.sharepoint.com/:x:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Presentaci%C3%B3%20del%20centre/E0-3_cient%C3%ADficsUB.xlsx?d=weac2a492f2da4a079175794dca334ebb&csf=1&web=1&e=UI2LMx
https://ubarcelona.sharepoint.com/:x:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Presentaci%C3%B3%20del%20centre/E0-3_cient%C3%ADficsUB.xlsx?d=weac2a492f2da4a079175794dca334ebb&csf=1&web=1&e=UI2LMx
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sg [2A N_S Ol NA dzd_ _LJé NJ I £ QSf | 62NJ OAs| Enllagveb
titulacions de la UB. Visites 2024

59 |PEQ024: Acreditacio dels titols oficials de grau i master Enlla¢ web

60 |BEvidéncia:Acta constitucio CAl Sharepoint

61 b2G0AOAI SELR&AOAs LIgot A0 RS Enllag web

62 |Evidéncies: Actes de les reunions del CAl Sharepoint

9PARSYOASE OAYyOdzZ I RSa || fQ9adtyRIN

63 |Gestid de la Qualitat de la Facultat de Farmacia i Ciéncies de Enllac web
t QL EAYSY Gl OAs ¢
64 |Verificacio, sequiments, modificacio i acreditacio de les titulaciony Enllag web
65 |Dades iindicadordel MSA Enllac web
66 (Verificaci6 master en Seguretat Alimentaria (2014 Enllac web
67 |Acreditacio master en Seguretat Alimentaria (2018) Enllag web
68 PEO 020Disseny, aprovacio i verificacio dels titols oficials de grad Enllac web
master
69 |PEQ 021. Seguiment i millora dels titols oficials de grau i master | Enlla¢ web
70 |PEQ 022. Modificacié dels titols oficials de grau i master Enllag web
71 |PEQ 023. Supressid i extincié détss oficials de grau i master Enllag web
72 |PEQ 024. Acreditaci6 dels titols oficials de grau i master Enllac web
73 |MSA: Accés i oferta de plac&sSMAiI Business Intelligendgaula E11] Enllag web
74t 9v nnY S5STAYAOAs RSt LISNFACT
: R Enlla¢ web
estudiants de master
75 |Evidéncia E.1:2. Poster Sharepoint
76 Espai VSMA Business Intelligencelaules E11 (oferta, demand Enlla web
matricula), E13 (procedéncia) i E15 (complements formatius)
a{!yY az2ftitA0AldRRa -POQ2000XA2 i P223 :
7 |(Evidéncia E.1.2, E.1.23, E.1.24i E.L.5) Sharepoint
78 Convenio de colaboracion interuniversitati®/UAB/UPECastella) Enllac web
Convai de col-laboracid interuniversitaria UB/UAB/UPF (Catala) ¢
79 [MSA: Distribucio de crédits Enlla¢ web
80 [MSA: Assignatures i Plans docents Enllag web
Bvidencia E.1.3-Guia UB per a la incorporacié de la perspectiy Enllag web i
81 |genere en el plans docents i les assignatures de la Universi Sharepoint
Barcelona
g2 Bvidences E.1.32-Rubrigues de la incorporacié de la perspectig Sharepoint
génere als plans docents
83 |Evidencia pla de millore€odi de la millora: F&0-E1201-21 Sharepoint
84 |EvidenciaE.1.33: Espai comunicacid MSA Sharepoint

85

Evidéncia E.1-8. Comunicacions COVID 19

Sharepoint
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https://www.ub.edu/portal/documents/6842414/8189969/Directrius_UB_Acredita_visit_2024_v1.pdf/dccae722-dbd6-c7b7-ddc7-7d8855253154
https://www.ub.edu/portal/documents/6842414/8189969/Directrius_UB_Acredita_visit_2024_v1.pdf/dccae722-dbd6-c7b7-ddc7-7d8855253154
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://ubarcelona.sharepoint.com/:b:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/EVID%C3%88NCIES%20VINCULADES%20A%20LES%20DIFERENTS%20FASES%20DEL%20PROC%C3%89S%20D%27ELABORACI%C3%93%20I%20APROVACI%C3%93%20DE%20L%27AUTOINFORME/Actes%20CAI/Acta_01_Constituci%C3%B3%20CAI-21-04-2023.pdf?csf=1&web=1&e=RQCdoF
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/detall/-/detall/es-fa-public-el-19-de-gener-de-2024-l-autoinforme-d-acreditacio-del-master-en-seguretat-alimentaria
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/EVID%C3%88NCIES%20VINCULADES%20A%20LES%20DIFERENTS%20FASES%20DEL%20PROC%C3%89S%20D%27ELABORACI%C3%93%20I%20APROVACI%C3%93%20DE%20L%27AUTOINFORME/Actes%20CAI?csf=1&web=1&e=fFgSPN
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/verificacio-seguiment-modificacio-acreditacio
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/acreditacio-titulacions-de-master
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/6526068/Mem%C3%B2ria+verificada/fe39b4f8-4b01-bbb2-f0e7-4beefa870ae8
https://estudis.aqu.cat/informes/Web/Titulacio/Detall?titulacioId=10988&titulacioId=10988
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=M050C#seguiment
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/acreditacio-titulacions-de-master
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/1.2%20Documents?csf=1&web=1&e=1mANlJ
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=M050C#seguiment
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/acreditacio-titulacions-de-master
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/1.2%20Documents?csf=1&web=1&e=1mANlJ
http://www.ub.edu/gestio-ensenyaments/Farmacia/M050C_conveni_1%20(castella).pdf
http://www.ub.edu/gestio-ensenyaments/Farmacia/M050C_conveni_1%20(catala).pdf
https://web.ub.edu/es/web/estudis/w/masteruniversitari-M050C?subjects
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631/25
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/1.3.%20Documents?csf=1&web=1&e=OfYuTJ
https://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/177270/1/Guia%20per%20a%20la%20incorporaci%c3%b3%20de%20la%20perspectiva%20de%20g%c3%a8nere%20en%20els%20plans%20docents%20i%20les%20assignatures%20de%20la%20UB.pdf
https://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/177270/1/Guia%20per%20a%20la%20incorporaci%c3%b3%20de%20la%20perspectiva%20de%20g%c3%a8nere%20en%20els%20plans%20docents%20i%20les%20assignatures%20de%20la%20UB.pdf
https://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/177270/1/Guia%20per%20a%20la%20incorporaci%c3%b3%20de%20la%20perspectiva%20de%20g%c3%a8nere%20en%20els%20plans%20docents%20i%20les%20assignatures%20de%20la%20UB.pdf
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/1.3.%20Documents?csf=1&web=1&e=OfYuTJ
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/1.3.%20Documents?csf=1&web=1&e=OfYuTJ
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20Millores%20Centre?csf=1&web=1&e=lHPPTz
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/1.3.%20Documents?csf=1&web=1&e=OfYuTJ
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/1.3.%20Documents?csf=1&web=1&e=OfYuTJ
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86 |MSA: Horaris de classe Enllag web
87 [Normativesacadémiques propies de la UB Enllac web
88 [(Web de la FacultaNormatives UB i Normatives de la Facultat Enllac web
89 |Normativa reguladora dels plans docents de lesignatures i de Enllag web
f OF @1 £ dz2 OAs A € ljdzZt €t AFAOF OAs
90 b 2NXNI GAGI NBEIdzt F R2N} RS € QF @I| Enllagweb
aprenentatges UB
91 [Normativa de permanéncia de la UB Enllac web
92 b 2NNl GAGI 1ISNJ f QI RFLIJII OAs s S| Enllagweb
credits en els ensenyaments oficials de grau i de master en la UH
93 |Normes generals requladores dels Treballs de Fi de Master (TEM Enllag web
UB
94 [Normes Reqguladores del Trelaihal de Master (TEMlel MSA Enllag web
95 |Normes Requladores del Treball Final de Master (TEM) Univedsit{ Enllag web
la Facultat
96 wWS3If I YSyid RSfa 02y Odz2NE2& RQI O Enllagweb
universitaris i a places de professorat contractat permanent
97 |Reglament dels concursos per a la provisio de places de profess{ Enllag web
contractat laboral temporal de la Universitat de Barcelona
98 [Resolucio del rector per la qual es deleguen en els degansiles d Enllag web
competéncies en matéria de concursos per a la provisié de place
professorat contactat laboral temporal
99 |l Conveni Col-lectiu del Personal Docent i Investigador de les Enllag web
Universitats Publiques Catalanes
100|Reglament de funcionament de la Comissié Delegada del Con| Enlla¢ web
Govern del Personal d'Administracio i Serveis
101|Reial decret leqgislatib/2015 Enllag web
102|Decret leqislatiu 1/1997 Enllag web
103|Reial Decret Legislatiu 2/2015 Enllag web
104|6e Conveni col-lectiu del personal d'administracié i serveis laborg Enlla¢ web
la Universitat de Barcelona, la Universitat Autonoma de Barcelon
Universitat Politécnica de Catalunya Universitat Pompeu Fabra, 1
Universitat de Girona, la Universitat de Lleida i la Universitat Rovi
Virqili
105 £ SA mMTkHAMpPS RSt Hme ddBesidozied 2| Enllac web
106(Marc general per a la incorporacio de la perspectivaéleere en la | Enllag web
doceéncia universitaria
107|LL L t fl RQipeesentdcio ¢ RS f | | Enllac web
08ft £ 1 RQAIdzr £t GG RS € ! Enllac web
109t NP G202t RS € ! LISNJ | £ LIN| Enllag web
dAldz- OA2ya RQlI&aaSiel YSyid aSEdj

orientacio sexual, i altres conductes masclistes o LGTBIQ+ fobiq



https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631/22
http://www.ub.edu/acad/noracad/welcome.html
http://www.ub.edu/acad/noracad/welcome.html
http://www.ub.edu/acad/noracad/welcome.html
http://www.ub.edu/acad/noracad/welcome.html
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/normatives
http://www.ub.edu/acad/noracad/avaluacio_1920.pdf
http://www.ub.edu/acad/noracad/avaluacio_1920.pdf
http://www.ub.edu/acad/noracad/avaluacio_2020.pdf
http://www.ub.edu/acad/noracad/avaluacio_2020.pdf
http://www.ub.edu/acad/noracad/permanencia_1213.pdf
http://www.ub.edu/acad/noracad/RC-GRAU-MASTER%20.pdf
http://www.ub.edu/acad/noracad/RC-GRAU-MASTER%20.pdf
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/476680/Normativa+TFM+UB/7b389671-acb7-f6ea-2ae9-795f561fc1a0
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/476680/Normativa+TFM+UB/7b389671-acb7-f6ea-2ae9-795f561fc1a0
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/9029185/normativa+TFM+modif_18-3-21/11d7fb80-9781-87e7-7f58-f1f5db92e3cd
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/476680/Normativa+TFM+Facultat+Farmacia+I+CA/b12f245d-86c1-78a5-3bc2-44d161817b51
https://seu.ub.edu/documentPublic/download/358290
https://seu.ub.edu/documentPublic/download/358290
https://seu.ub.edu/documentPublic/download/214996
https://seu.ub.edu/documentPublic/download/214996
https://seu.ub.edu/documentPublic/download/359504
https://seu.ub.edu/documentPublic/download/359504
https://seu.ub.edu/documentPublic/download/359504
http://www.ub.edu/comitepdi-l/conveni-col%C2%B7lectiu/
http://www.ub.edu/comitepdi-l/conveni-col%C2%B7lectiu/
https://ubarcelona.sharepoint.com/sites/ffar/saiqu/VSMA%20Verificaci%20Seguiment%20Modificaci%20i%20Acreditaci/_Acreditació%20MSA%202023/Reglament%20de%20funcionament%20de%20la%20Comissió%20Delegada%20del%20Consell%20de%20Govern%20del%20Personal%20d'Administració%20i%20Serveis
https://ubarcelona.sharepoint.com/sites/ffar/saiqu/VSMA%20Verificaci%20Seguiment%20Modificaci%20i%20Acreditaci/_Acreditació%20MSA%202023/Reglament%20de%20funcionament%20de%20la%20Comissió%20Delegada%20del%20Consell%20de%20Govern%20del%20Personal%20d'Administració%20i%20Serveis
https://www.boe.es/buscar/act.php?id=BOE-A-2015-11719
https://www.boe.es/buscar/doc.php?id=DOGC-f-1997-90001
https://www.boe.es/buscar/act.php?id=BOE-A-2015-11430
https://portaldogc.gencat.cat/utilsEADOP/PDF/7039/1467552.pdf
https://portaldogc.gencat.cat/utilsEADOP/PDF/7039/1467552.pdf
https://portaldogc.gencat.cat/utilsEADOP/PDF/7039/1467552.pdf
https://portaldogc.gencat.cat/utilsEADOP/PDF/7039/1467552.pdf
https://portaldogc.gencat.cat/utilsEADOP/PDF/7039/1467552.pdf
https://www.boe.es/diario_boe/txt.php?id=BOE-A-2015-9676
https://www.boe.es/diario_boe/txt.php?id=BOE-A-2015-9676
https://www.aqu.cat/universitats/Guies-metodologuiques/marc-general-per-a-la-incorporacio-de-la-perspectiva-de-genere-en-la-docencia-universitaria
https://www.aqu.cat/universitats/Guies-metodologuiques/marc-general-per-a-la-incorporacio-de-la-perspectiva-de-genere-en-la-docencia-universitaria
https://www.aqu.cat/universitats/Guies-metodologuiques/marc-general-per-a-la-incorporacio-de-la-perspectiva-de-genere-en-la-docencia-universitaria
https://www.aqu.cat/universitats/Guies-metodologuiques/marc-general-per-a-la-incorporacio-de-la-perspectiva-de-genere-en-la-docencia-universitaria
https://www.ub.edu/portal/web/iii-pla-igualtat
https://www.ub.edu/portal/documents/8830574/0/III+PLA+IGUALTAT+UB+I+part-%5B1%5D.pdf/1c701c75-baa3-f969-c75a-8423258b42bd
https://www.ub.edu/portal/documents/9128180/13848396/protocol-assetjament-catala-10-10-2022-cca.pdf/b8a46503-9d01-1122-2eee-745a8365276f
https://www.ub.edu/portal/documents/9128180/13848396/protocol-assetjament-catala-10-10-2022-cca.pdf/b8a46503-9d01-1122-2eee-745a8365276f
https://www.ub.edu/portal/documents/9128180/13848396/protocol-assetjament-catala-10-10-2022-cca.pdf/b8a46503-9d01-1122-2eee-745a8365276f
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110/ NAGSNR & LISNJ I fQga y2 aSEAA&Il| Enllagweb
111/ 2YA&daAis RQL3IdzFfGF G RS t1  CI O Enllagweb
112|Bustia/formulari de queixes per gliestions relacionades amb les Enlla¢ web
violencies masclistes i LGTBIdbiflues
113|Proteccié de dades Enllac web
114|Comissio de Bioética delmiversitat de Barcelona Enllag web
115/ 2RA ROQAYVGSINAGE G Sy f1 NBEOSN| Enllagweb
116|Codi de Bones Practiques en Recerca Enllac web
117|Agenda 2030 de la UBJidéncies E.1-4a i E.1.4.1p SharePoint
118|3r Informe de Sostenibilitgevidenciak.1.42) SharePoint
119 rEe\;idi?:;?)IE.lra: Mesures per afavorir la conducta ecoldgica SharePoint
120 Egﬁg:@:ﬁ;ﬁt%gde ruta per implemerdr accions de SharePoint
121|Evidencies pla denillores millores transversals de centre SharePoint
122|Actuacions en situacio de COViDectrius inicials de la UB Enllag web
123|Actuacions en situacié de COMiDectrius vigents Enllag web
124|Evidéncia E.1-8: Alumnes amb NEE SharePoint
12593401 0 RS fS& LINPLIRAD SharePoint

EviderOA S &

@Ay Odzt F RSa&

126|Nou webde la UB Enllag web
127|Acte depresentaciddel nou web de la UB Enllag web
128|Portal de Transparéencia Enllag web
129|Seu Electronica Enllagc web
130|web de laFacultdR S CI Nt OAl A |/ A8y OA S| Enllagweb
ROAY A OA
131|Web de Farmacia i Ciénciesfde® | £ A YS WiSlY@A 53§ | Enllag web
132|La Facultat > Organs de govern Enllac web
133|La FacultatSistema de qualitaiSAIQU Enlla¢ web
1342 S6 RS CINXEOAI A |/ AS8YOAS&E RS| Enllagweb
135/ | YILJdza RS Q! ft AYSy (il OAs RS ¢ 2| Enlla¢cweb
1362 S6 RS CINXEOALF A [/ ASYyOA$%a RS| Enllacweb
1372 S6 RS CINXEOALF A [/ A8YOASE& RS| Enllagweb
138|Docencia del ais 2122 (COVID) Enlla¢ web
139|Cita Prévid SONB G NA | RQ9addzRAF yia ] Enllagweb
140/ 2 YA &daAs RQL3Idzr £ 4 0 Enllac web

141

Evidéncie€.2.11 Perspectiva de génefearpeta)

Sharepoint
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https://www.ub.edu/llibre-estil/guiarapida.php?id=2510
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/comissio-d-igualtat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/comissio-d-igualtat
https://www.ub.edu/portal/web/igualtat/bustia-queixes
http://www.ub.edu/secretariageneral/ca/proteccio_dades/pd_normativa.html
http://www.ub.edu/comissiobioetica/ca/documents-i-normativa
http://www.ub.edu/comissiobioetica/ca/documents-i-normativa
http://www.ub.edu/comissiobioetica/ca/documents-i-normativa
https://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/166917/3/11636_497723_3145_.pdf
http://www.ub.edu/comissiobioetica/sites/default/files/documents/normativa/codibonespractiques_spa.pdf
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/1.4.%20Documents?csf=1&web=1&e=5SgO7g
https://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/186813/4/Informe_sostenibilitat_2020-2021_cat.pdf
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/1.4.%20Documents?csf=1&web=1&e=5SgO7g
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/1.4.%20Documents?csf=1&web=1&e=7LpAxR
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/1.4.%20Documents?csf=1&web=1&e=7LpAxR
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/1.4.%20Documents?csf=1&web=1&e=7LpAxR
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/1.4.%20Documents?csf=1&web=1&e=7LpAxR
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20Millores%20Centre?csf=1&web=1&e=yC7H3j
https://web.ub.edu/ca/web/covid19/documentacio-anterior
https://web.ub.edu/web/covid19/documents
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/1.4.%20Documents?csf=1&web=1&e=7LpAxR
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20Millores%20Centre?csf=1&web=1&e=VRZm55
https://www.ub.edu/web/portal/ca/
https://www.ub.edu/ubtv/video/presentacio-transformacio-digital-a-la-ub
https://web.ub.edu/web/transparencia/
https://seu.ub.edu/
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/inici
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/la-facultat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/organs-de-govern
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/campus
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/estudis
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/mobilitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/com-sera-la-docencia-aquest-curs-2020-2021-
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/secretaria-d-estudiants?p_p_id=56_INSTANCE_t62Lkqg3cHnK&p_p_lifecycle=0&p_p_state=normal&p_p_mode=view&p_p_col_id=column-4&p_p_col_pos=1&p_p_col_count=5
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/comissio-d-igualtat
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%202/Documents?csf=1&web=1&e=Vxs2U6
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142t £ I RQA3Idzk £ G Enllac web
143 I?rotocol degreyencié, dAetecE:ic') i ac:[ugcié contra situacigns Enllac web

RQlIaasSuec2l YSYyd aSEdzlf A LISNJ NI
144|Dia internacional de |la donda nena el 10 de febrer de 2023 Enllag web
145/ t AOGNBE RQSadGAf RS ¢ tdnjtagidll@BNG| Enllag web
146|dUs no sexista de la llengdacatalg castellai angles Enllac web
147|Instal-lacions i equipaments Enllag web
148|/ I Y1Jd&za RS f Q! f AYSydl OAs RS ¢ 2| Enllagweb
149/ | YI1Jdza RS Q! f AYSy il OkspaisRS ¢ 2| Enllagweb
150/ | YILJdza RS Q! f AYSyill OAs RS ¢ 2| Enllagweb
151|MonUB (estudiants) Enllag web
152(Intranet UB Enllag web
153|Campus Virtual Enllag web
154|Alumni UB Enllag web
155Bustia de dubtes i consultes Enllag web
156 (Bustia de queixes i suggeriments Enllag web
157|Bustia violéncies masclistes i LGTBIQ+fobiques Enllag web
158|Master en Seqguretat Alimentaria Enllag web
159|MSA:Informacié destacada Enlla¢ web
160|MSA:! OOA 2y & RS adzZLl2 NI A RQ2NX Sy Enllagweb
161|Evidéncia&.2.12 MSA Fitxa 1482103-18 Sharepoint
162|MSA:Avaluacid Enllag web
163|MSA:Beques i ajuts Enlla¢ web
164|MSA:Calendari academic Enllag web
165|MSA:Horaris de classe Enllag web
166|MSA:Organitzacio i metodologia docent Enlla¢ web
167|MSA:Plans docents Enllac web
168|Guia per a la incorporaci6 de la perspectiva de génere als plans | Enllag web
docents i a les assigiaes de la UB

169|Guia per introduir els plans docents al GR@ Enllag web
170|MSA:Reconeixement de crédits Enlla¢ web
171|MSA:Treball Final de Master Enlla¢ web
172|MSA:Informacio per a futurs estudiants Enllac web
173|MSA:objectius | competencies Enllag web
174MSANES lj dzA A A G&a RQlI OO0Sa A | RYA&aAj Enllacweb

175

MSA:sortides professionals

Enllac web



https://www.ub.edu/portal/web/iii-pla-igualtat
https://www.ub.edu/portal/documents/9128180/13848396/protocol-assetjament-catala-10-10-2022-cca.pdf/b8a46503-9d01-1122-2eee-745a8365276f
https://www.ub.edu/portal/documents/9128180/13848396/protocol-assetjament-catala-10-10-2022-cca.pdf/b8a46503-9d01-1122-2eee-745a8365276f
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/detall/-/detall/dia-internacional-de-la-dona-i-la-nena-en-la-ciencia
https://www.ub.edu/llibre-estil/criteri.php?id=2930
https://www.ub.edu/llibre-estil/criteri.php?id=2665
https://www.ub.edu/llibre-estil/criteri.php?id=2176
https://www.ub.edu/llibre-estil/criteri.php?id=2510
https://www.ub.edu/llibre-estil/criteri.php?id=2850
https://www.ub.edu/llibre-estil/criteri.php?id=2249
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/insta-lacions-i-equipaments
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/docencia.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/docencia_aules_i_espais.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/Unitat_Laboratoris_Docents.html
http://www.ub.edu/monub/
https://intranet.ub.edu/dyn/cms/
https://campusvirtual.ub.edu/
https://www.alumni.ub.edu/
https://www.ub.edu/dc/inici.php?id=e5206195541d5fa20158d9e3d28fcbe88491d036
https://www.ub.edu/qs/inici.php?id=4c1bf5ffd8492535f97dab0bc9e36b0fcbffabb5
https://www.ub.edu/portal/web/igualtat/bustia-queixes
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631/0
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631/17
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%202/Documents?csf=1&web=1&e=Vxs2U6
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631/23
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631/16
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631/21
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631/22
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631/12
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631/25
https://www.ub.edu/portal/documents/9128180/0/Guia_incorporacix_perspectiva_gxnere_plans_docents_assignatures_UB.pdf/c36dfaaf-7a07-6084-c9b8-59eb558da51b
https://www.ub.edu/portal/documents/9128180/0/Guia_incorporacix_perspectiva_gxnere_plans_docents_assignatures_UB.pdf/c36dfaaf-7a07-6084-c9b8-59eb558da51b
https://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/99546/6/guia-rapida-gr%40d-2016.pdf
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631/8
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631/9
https://web.ub.edu/es/web/estudis/w/masteruniversitari-M050C
https://web.ub.edu/web/estudis/w/masteruniversitari-M050C?objectivesCompetencies
https://web.ub.edu/web/estudis/w/masteruniversitari-M050C?profileAccessRequirements
https://web.ub.edu/web/estudis/w/masteruniversitari-M050C?careerOpportunities
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176|MSA:dades de contacte Enllag web
177|AQU Catalunya informacié basica sobre el MSA Enllac web
178|L Y T 2 NI S & deIMSAI(ADUdat@lunga) Enllag web
179(Tramits Académics Enllag web
180|Tramits academics MSgatricula, documentacio requerida, ... Enllac web
181|Tramits academics MSAnformacié sobre les practigues Enllac web
1820 vijidzSaiSa RS &l GAaFTlI OOAs RQF f| Enllagweb
Rectoraj
183|PEQ 140: Gestio de la Informacio publica del Centre Enllag web
184|Enquestes de satisfaccio efectuages Gabinet Técnic del Rectorat| Enlla¢ web
titulats del master en SA
185|Enquestes als alumnes de totes les facultats de la UB sobre les | Enllag web
instal-lacions i serveis
186|EinaChronos Enllag web
187|Simulador de preus Enllag web
188|AplicaciéSocUB Enllag web
189 5 RS fQ9yaSyel YSyl Enllac web
190|Sistema de Qualitag SAIQU Enllag web
191 |Sistema de Qualitag SAIQU: Dades i indicadors Enllag web
192|Business Intelligend8l) Enllag web
193|Bl:Quadre de comandament per al sequiment/acreditacid de les | Enlla¢ web
titulacionsde master Taules E11, E13, E41, E42, E43, E43b, E44
E67 i E69
194|BI: Mobilitat als ensenyaments de grau i master Enlla¢ web
195|BI: Enquesta de satisfaccio dels estudiants amb I'accio docent i Enllag web
formativa(taula E65)
196|Bl: Enquesta de satisfaccio dels graduats amb ['experiéncia educ| Enlla¢ web
global de la titulacio (MASTHula E64)
197|Bl: Enquesta de serveis i instal-lacions Enllac web
198Banera 9 Vi dzSaGSa &l (A A&T bat@avésdelapagi] Enllag web
de qualitat del centre (menDades i Indicado)s
199|Sistema de qualitat SAIQU: Dades i Indicadprs Enlla¢ web
200(Enquestes als nous estudiants Enlla¢ web
201|EnquesteR Q2 LIA VA5 RS & I: tadef U acade@iq Enllac web
202|Enquestes de satisfaccio de titulats i titulades Enllag web
203|Enquestes sobre serveis, activitats i instal-lacions Enlla¢ web

204

El sistema de qualitat

Enlla¢ web
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https://web.ub.edu/web/estudis/w/masteruniversitari-M050C?contact
https://estudis.aqu.cat/euc/ca/Titulacions/Fitxa?titulacioId=10988
https://estudis.aqu.cat/informes/Web/Titulacio/Detall?titulacioId=10988&idioma=ca-ES&titulacioId=10988&idioma=ca-ES
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/tramits-administratius
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/seguretat-alimentaria
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/seguretat-alimentaria1
http://www.ub.edu/gtr/enquestesub.html
http://www.ub.edu/gtr/enquestesub.html
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
http://www.ub.edu/gtr/enquestes_graduats.html
http://www.ub.edu/gtr/enquestes_graduats.html
http://www.ub.edu/gtr/enquestes_serveis.html
http://www.ub.edu/gtr/enquestes_serveis.html
http://grad.ub.edu/chronos/pages/horaris/index2.xhtml
http://www4.giga.ub.edu/acad/calc_matricula/
https://www.ub.edu/app-socub/
https://www.ensenyament.com/ca/
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/dades-i-indicadors
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/dades-i-indicadors
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/business-intelligence
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/acreditacio-titulacions-de-master
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/acreditacio-titulacions-de-master
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/mobilitat
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/enq_assignatures
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/enq_assignatures
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/enquesta-de-graduats-master-
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/enquesta-de-graduats-master-
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/enquesta-de-serveis-i-instal-lacions
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/dades-i-indicadors
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/dades-i-indicadors
http://www.ub.edu/gtr/enquestes_nous.html
http://www.ub.edu/gtr/enquestes.html
http://www.ub.edu/gtr/enquestes_graduats.html
http://www.ub.edu/gtr/enquestes_serveis.html
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-de-qualitat
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205|Marc VSMAMemories de verificacid, informes de sequiment i Enllag web
ROl ONBRAGI OAs RSt a{! A AyTF2N
206! v! /LGl fdzyelY wSadzzZ Gl Ga RS f| Enllagweb
al MSA
207AQ0 /Gl fdzyelY 51 RSa RQAyYyaSNOA Enllagweb
208|AQU Catalunya: informes de verificacid, informe del GAfBrines Enllag web
ROl ONBRAGI OAs
209|Estat de les propostesde mild RS f QS &ty RI NH Sharepoint
9PARSYOASaAa @AyOdzZ FRSa I fQoalttLyRI
la titulacio
210|Programa AUDIT Enllag web
2119éGLVF:2I- N\]:?é 7: F:U\IEISOGN\maﬂziitIAJﬁNJGI; Enllag web
9dzNP LJISdz RQI9 RdzOI OAs5 { dzLISNRA 2 NJ 0O
212|Agéncia de Politigues i de Qualitat de la UB (ABQUB Enllag web
213|Politica i compromisos de qualitat del centre Enllag web
214|Comissio d®ualitat(CQ) del Centre Enllac web
215|Marc VSMAVerificacio, Seguiment, Modificacio i Acreditacio Enllagc web
216|Processos Especifics de Qualitat (PdeDCentre Enllag web
217|Mapa de processos Enllag web
218|Espai VSMA Enllag web
219(Business Intelligend@I) Enllag web
220|Agenda 2030 de Desenvolupament Sostenible de la UB: Metes Enllag web
221 ASY Rl Hnon RS 5SaSy@2f dzJ YSy| Enllagweb
222t £ I R QI dziletslcindus 8eQaFacultat Enllac web
223|Pla de prevencié de riscos laboréli) Enllag web
224|Avaluaci6 docent del professoraGTR Enllag web
225|Unitat de Laboratoris Docents (ULD) Enlla¢ web
226|Servei de Desenvolupament del Medicament (SDM) Enllag web
227|SDM: certificacié de qualitaBO 9001 Enllag web
228|Mapade Processos Enlla¢ web
229(SAIQUUB Enlla¢ web
230|PEQ 020Disseny, aprovacioverificacio dels titols oficials de grau i| Enllag web
master
231|PEQ 021: Sequiment i millora dels titols oficials de grau i master | Enllag web
232|PEQ 022: Modificacio dels titols oficials de grau i master Enllac web
233|PEQ 023: Supressio i extincio dels titols oficials de grau i master | Enllag web

234

PEQ 024: Acreditacié dels titols oficials de grau i master

Enlla¢ web



https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/verificacio-seguiment-modificacio-acreditacio
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/verificacio-seguiment-modificacio-acreditacio
https://estudis.aqu.cat/euc/ca/Titulacions/Fitxa?titulacioId=10988
https://estudis.aqu.cat/euc/ca/Titulacions/Fitxa?titulacioId=10988
https://estudis.aqu.cat/euc/ca/Titulacions/Fitxa?titulacioId=10988
https://estudis.aqu.cat/informes/Web/Titulacio/Detall?titulacioId=10988&idioma=ca-ES&titulacioId=10988&idioma=ca-ES
https://estudis.aqu.cat/informes/Web/Titulacio/Detall?titulacioId=10988&idioma=ca-ES&titulacioId=10988&idioma=ca-ES
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20Millores%20Centre?csf=1&web=1&e=VRZm55
https://www.aqu.cat/ca/Universitats/Avaluacio-d-institucions-i-centres/Certificacio-dels-SIGQ/AUDIT
https://www.aqu.cat/ca/doc/doc_24427439_1.pdf
https://www.aqu.cat/ca/doc/doc_24427439_1.pdf
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/politica-i-objectius-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/comissio-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/verificacio-seguiment-modificacio-acreditacio
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/4831733/Mapa+processos/d810eab1-0a04-a0fe-39cf-116fb8897627?t=1510834976918
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/bi/
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/business-intelligence
https://www.ub.edu/ods/sites/default/files/2022-04/Agenda%202030%20UB%20document%20marc%20metes%20def_0.pdf
https://www.ub.edu/ods/sites/default/files/2022-04/Agenda%202030%20UB%20document%20complementari%20pla%20d'accio%cc%81%20def_0.pdf
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/seguretat-i-salut
https://www.ub.edu/ossma/wp-content/uploads/2016/02/pla_prevencio_sense_annexos.pdf
http://www.ub.edu/gtr/indicadors_dades/docenciaavaluacio.html
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/uld
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/servei-de-desenvolupament-del-medicament-facultat-
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/servei-de-desenvolupament-del-medicament-facultat-
http://www.ub.edu/sdm/pdf/Escaneo.pdf
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/4831733/Mapa+processos/d810eab1-0a04-a0fe-39cf-116fb8897627?t=1510834976918
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/4831733/Mapa+processos/d810eab1-0a04-a0fe-39cf-116fb8897627?t=1510834976918
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/4831733/Mapa+processos/d810eab1-0a04-a0fe-39cf-116fb8897627?t=1510834976918
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/el-sistema-d-assegurament-intern-de-la-qualitat-saiqu-
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
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235|Sistema de Qualitat SAIQU del web de la Facultat Enllac web
236|EspalvSMA Enllac web
237|Business Intelligend8l) Enllag web
238|Web Sistema de Qualit8AIQU: Presentacio deAIQU Enllag web
239(Web del Sistema de Qualit&AIQU Dades i indicadors Enllac web
240(Web del sistemae QualitatSAIQU: Bustia de suggeriments Enllac web
241|Evidencies E.3:1 (carpeta): Accions de difusio del SAIQU SharePoint
242|Evidencies E.3:2 (carpéa): Difusio del SAIQU al Passaport a la SharePoint
Professio
243|Video Seminari interactiu de qualitabones practigues i:ifgpvizg
244|Evidencies E.3:3: Cusos i jornades per treballar la igualtat i la SharePoint

perspectiva de genere
245 GAf AGT I OAs RQdzy ffSy3dz- 6§3S A| Enllagweb

246|APQUB Enllag web
247|Dades i indicadors Enllag web
248|Evicencia E.3.2. Enquestes SharePoint
249|Dades Gestio Académica UB dels Graus i Masters Enllag web
250|Enquestes dsatisfaccié de graduats i graduades (GTR) Enllag web
2519y ljdzSaiSa RQFftdzyYylid 6D¢wo Enllag web

252|LYRAOIFI R2NE RQAYVASNODAs f 62N f| Enllagweb
les universitats catalangAQU Catalunya)

253|Memories académiques de la Facultat Enllag web
254 ;\)ﬂzdzti:‘;;ia E.3:2: Informe Queixes Suggeriments i Consultes curg SharePoint
255|Noticies del web Enllag web
256|F2 Ny dzf F NA RS fF ! vAdGlFG RQL 3dz f Enllagweb
violencies masclistes i LGTBYdQiques

257(Bustia per a millores o suggeriments sobre qualitat Enllac web
2589 aidl i RS fSa LINPLIRaGtSa RS YAf| SharePoint
EviderOA Sa @Ay Odzf F RSa | f Q9alityRINR

259(Informe Acreditacié del MSA (AQU Catalunya 9/10/2018 Enllac web
260|Curriculum Vitae (CV) del professorat de la UB Enllac web
261|CV del professorat de la UAB Enllac web
262|CV del professat de la UPF Enllac web
263|CV del professorat del master al portal de meeede Catalunya Enllac web

264|E.4.11. Adequacid professor&ecerca+Docéncia SharePoint



https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-de-qualitat
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/titulacions.php?centre=0440100
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/qc
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-d-assegurament-intern-de-la-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/dades-i-indicadors
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/bustia-de-suggeriments
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%203/E.3.1-1%20Accions%20Difussi%C3%B3%20SAIQU?csf=1&web=1&e=WwndTR
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%203/E.3.1-2%20SAIQU%20al%20Passaport%20a%20la%20Professi%C3%B3?csf=1&web=1&e=k24k1E
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%203/E.3.1-2%20SAIQU%20al%20Passaport%20a%20la%20Professi%C3%B3?csf=1&web=1&e=k24k1E
https://www.youtube.com/watch?v=oQ9-soXedSc
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%203/E.3.1-3%20Formaci%C3%B3%20en%20perspectiva%20de%20g%C3%A8nere?csf=1&web=1&e=Aucp67
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%203/E.3.1-3%20Formaci%C3%B3%20en%20perspectiva%20de%20g%C3%A8nere?csf=1&web=1&e=Aucp67
https://www.ub.edu/llibre-estil/criteri.php?id=2510
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/dades-i-indicadors
https://ubarcelona.sharepoint.com/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Forms/AllItems.aspx?csf=1&web=1&e=xhNQSF&cid=91a0829f%2Dc411%2D45da%2Da47b%2D2140b96cf36b&FolderCTID=0x012000A232706C1B519A4AA4FC0B721CCF37DD&id=%2Fsites%2Fextub%2Funi%2Fapq%2De%2FAcreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci%2FEstandard%203%2FE%2E3%2E2%2E%20Recollida%20d%27informaci%C3%B3%20i%20Resultats&viewid=89736c2a%2Dfc82%2D4376%2D9d17%2D5f56ebf7c2e3
http://www.ub.edu/gestio-ensenyaments/Farmacia.html
http://www.ub.edu/gtr/enquestes_graduats.html
http://www.ub.edu/gtr/enquestes_alumnat.html
http://estudis.aqu.cat/dades/web/inici
http://estudis.aqu.cat/dades/web/inici
http://estudis.aqu.cat/dades/web/inici
http://estudis.aqu.cat/dades/web/inici
http://diposit.ub.edu/dspace/handle/2445/33263
https://ubarcelona.sharepoint.com/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Forms/AllItems.aspx?csf=1&web=1&e=xhNQSF&cid=91a0829f%2Dc411%2D45da%2Da47b%2D2140b96cf36b&FolderCTID=0x012000A232706C1B519A4AA4FC0B721CCF37DD&id=%2Fsites%2Fextub%2Funi%2Fapq%2De%2FAcreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci%2FEstandard%203%2FE%2E3%2E2%2E%20Recollida%20d%27informaci%C3%B3%20i%20Resultats&viewid=89736c2a%2Dfc82%2D4376%2D9d17%2D5f56ebf7c2e3
https://ubarcelona.sharepoint.com/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Forms/AllItems.aspx?csf=1&web=1&e=xhNQSF&cid=91a0829f%2Dc411%2D45da%2Da47b%2D2140b96cf36b&FolderCTID=0x012000A232706C1B519A4AA4FC0B721CCF37DD&id=%2Fsites%2Fextub%2Funi%2Fapq%2De%2FAcreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci%2FEstandard%203%2FE%2E3%2E2%2E%20Recollida%20d%27informaci%C3%B3%20i%20Resultats&viewid=89736c2a%2Dfc82%2D4376%2D9d17%2D5f56ebf7c2e3
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/detall/-/detall/hem-incorporat-a-la-pagina-web-de-la-facultat-la-bustia-de-queixes-per-a-violencies-masclistes-i-lgtbiq-fobiques-
https://www.ub.edu/portal/web/igualtat/bustia-queixes
https://www.ub.edu/portal/web/igualtat/bustia-queixes
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/bustia-de-suggeriments
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20Millores%20Centre?csf=1&web=1&e=VRZm55
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/verificacio-seguiment-modificacio-acreditacio
https://webgrec.ub.edu/webpages/000003/cat/indexos/index.html
https://portalrecerca.uab.cat/
https://www.upf.edu/es/web/comunicacio/pdi?p_p_id=122_INSTANCE_BKrCbVkuzE76&p_p_lifecycle=0&p_p_state=normal&p_p_mode=view&p_p_col_id=column-1&p_p_col_count=2&p_r_p_564233524_resetCur=true&p_r_p_564233524_categoryId=224132117
https://portalrecerca.csuc.cat/simple-search?filtername=resourcetype&filterquery=Researchers&filtertype=equals&sort_by=crisrp.fullName_sort&order=ASC&location=crisrp
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%204/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=bTbfOZ
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265|E.4.12. Professorat Extern SharePoint
266|Captacio i seleccio del personal acadefRRT D41) Enllac web
267|Formacio del personal acadeniPT D42a) Enllac web
268|Recerca, innovacio i millora la docéncia | aprenentéf§d D42b) Enlag web
269|Serveis de suport a la docen¢PT D51) Enllag web
270|Espais de suport a la docencia Enllac web
271|Programa IDRPCE Enllac web
272|Cursos de formacié en docéncia i recerca per a Professorat Univ{ Enllag web

(IDRICE)
273|Programa REDICE Enllag web
274|Programa RIMDA Enllag web
275|Suport del CRAI Enllagweb
276|CRAI: Suport a la investigacio Enllag web
277|CRAI: Suport a la docéncia Enllag web
278|CRAI: Suport per elaborar treballs académics Enllag web
279|CRAI: Serveis de suport a la doce(fEita de processos) Enllag web
280|CRAI: Cursos i tallers programats Enllag web
281|CRAI: Suport als docents Enllag web
282|CRAI: Suport al Campus Virtual Enlla¢ web
283|EL TACTIC DEL CRAI: Assessorament en eines (INFOGRAFIA) | Enllag web
284|CRAIElaboracio de materials docents Enllag web
285|CRAI: Suport en les eines de la carpeta docent Enllag web
286|CRAIl: Assessorament sobre deteccio de similituds de treballs
academics Enllag web

287|OMADQ(Objectes i MAterials DOcents UB) Enllag web
288|La UB divulga Enllag web
289(EmprenedoriaStartuB Enlla¢ web
290(Investiga Enlla¢ web
291 |Portal Recerca UB Enllag web
292 |Produccio cientifica Enllac web
293|Divulgacié cientifica Enllag web
294|Transferéncia i emprenedoria Enlla¢ web
295|Oficina de transferencia. Bosch i Gimpera UB Enllag web
296 |Instituts i centres de recerca Enllag web
297|Grups de recerca Enllag web
298|Suport delCRAI Enllag web



https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%204/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=bTbfOZ
https://www.ub.edu/portal/documents/6842414/7769787/FPT_D41_Captaci%C3%B3+i+selecci%C3%B3+del+personal+acad%C3%A8mic_V01.pdf/86189045-b5d1-99b1-5c93-e7b9f9f2dd3e
https://www.ub.edu/portal/documents/6842414/7769787/FPT_D42a_Formaci%C3%B3+del+personal+acad%C3%A8mic_V01.pdf/5502fb0b-cdba-cf63-d603-47bd6ad6d732
https://www.ub.edu/portal/documents/6842414/7769787/FPT_D42b_Recerca_Innovaci%C3%B3_i_millora_doc%C3%A8ncia_i_aprenentatge_V01.pdf/014d4685-72c4-7acc-75ab-027bc3038284
https://www.ub.edu/portal/documents/6842414/7769787/FPT_D51_Serveis+de+suport+doc%C3%A8ncia_V01.pdf/c006eb36-d9f4-1d70-1bfe-749f98156832
https://www.ub.edu/portal/documents/6842414/7769787/FPT_D52_Espais+de+Suport+doc%C3%A8ncia+_V01.pdf/2a3f9c31-6e1d-5df3-08d6-18fd36d3d131
https://www.ub.edu/idp/web/ca
https://www.ub.edu/idp/web/ca/cursos/ub/fp2023
https://www.ub.edu/idp/web/ca/programa-de-recerca-en-docencia-universitaria-redice
http://www.ub.edu/rimda/
https://crai.ub.edu/
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/suport-investigador
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/suport-docent
https://crai.ub.edu/que-ofereix-el-crai/elaboracio-treballs-academics
https://www.ub.edu/portal/documents/6842414/7769787/FPT_D51_Serveis+de+suport+doc%C3%A8ncia_V01.pdf/c006eb36-d9f4-1d70-1bfe-749f98156832
https://crai.ub.edu/es/que-ofereix-el-crai/formacio-usuaris/cursos-programats?month=2021-11
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/suport-docent
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/suport-docent/campus-virtual
https://crai.ub.edu/sites/default/files/docencia/infografia.pdf
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/suport-docent/elaboracio-materials-docents
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/suport-docent/carpeta-docent
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/elaboracio-treballs-academics/plagi#docents
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/elaboracio-treballs-academics/plagi#docents
http://diposit.ub.edu/dspace/handle/2445/2
http://www.ub.edu/laubdivulga/
http://www.ub.edu/startub/es/
http://www.ub.edu/startub/es/
https://www.ub.edu/web/portal/ca/investiga/
https://www.ub.edu/PortalRecercaUB/transfer
https://www.ub.edu/laubdivulga/
http://www.fbg.ub.edu/es/
https://www.ub.edu/web/ub/ca/recerca_innovacio/recerca_a_la_UB/instituts/instituts.html
https://webgrec.ub.edu/cgi-bin/3DADREC/crgrup.cgi
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299| Accés obert a la Universitat de Barcelona Enllac web
300| Suport i assessoramenh la gestio de les dades de recerca Enllag web
301|Suport als investigadors Enllag web
302(Suport al gestor bibliografic Mendeley Enllag web
303|Centres cientifics i tecnologics Enllac web
304|Centre de patents Enllac web
305/ 2YAUGS SUAO ROSELISNRAYSYUl OAs Enllac web
306|Comissio de bioéticde la UB Enlla¢ web
307|Gestio de la recerca Enllag web
308| PDA(Pla deDedicaciéAcadémica) de la UB Enllag web
309| Curricul@ Enllagc web
310|Avaluacié Docent del ProfessofatDP) Enllag web
311|Evidencia E.4:3: Formacio del Professorat SharePoint
312|Programa formacié del professorat de la UB Enllag web
313|Programa de Formacié i Innovacio de la UAB Enllag web
314|CLIKCentre per a la Innovacié en Aprenentatge i Coneixement Enllag web
315|Docencia mixta Enllag web
316|EI TACTIC del CRAI Enllag web
B17h NA Sy il OA2ya a206NB  f kladRshensiof OA| Enllag web
GSYLR2NIf RQIFIOGAGAGEGA | OF REOY A
3189 a1 i RS tS& IINRPL}RaidSa RS YAf| SharePoint
erOASa @GAyOdzZ I RSa + tQ9aityRINR
319|Unitat de Formacio de PAS Enlla¢ web
320|Oferta de serveis de la Unitat de Formacio del PAS Enllag web
321|Pla de Formacio del PAS Enllag web
322|Pacte d'Estat contra la Violéncia de Génere Enllag web
323|Evidencia E 5:1: Formacié PAS 20:P3 anonim SharePoint
324|Formaci6 en matéria de prevencio de riscos laborals Enllag web
325|Oficina de Seguretat, Salut i Medi Ambient (OSEMA Enlla¢ web
326(Memories de Formacio del PAS Enllac web
327|PEQO5Y hNASYdlF OAs | fQSaddzRAl vy Enllacweb
328|Evidencia E.5:2: Espai de Comunicacio del Camylirsual SharePoint
329|Evidencia E.5-2: Presentacio Master 20223 SharePoint
330|Evidenc E.5.23: Difusio Master SharePoint
331|Evidencié&.5.24: Sessio Inaugural SharePoint

332

Agéncia Catalana de Sequretat AlimentahNE@SA

Enlla¢ web
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http://crai.ub.edu/que-ofereix-el-crai/acces-obert-ub
http://crai.ub.edu/que-ofereix-el-crai/suport-investigador/dades-recerca
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/suport-investigador
http://crai.ub.edu/que-ofereix-el-crai/citacions-bibliografiques/mendeley
http://www.ccit.ub.edu/ES/home.html
http://www.ub.edu/centredepatents/es/index.html
http://www.ub.edu/ceea/ca
http://www.ub.edu/comissiobioetica/
http://www.ub.edu/ogrc/
http://www.ub.edu/ogrc/doc/instruccions_pda_2020.pdf
https://webgrec.ub.edu/grec_cat.html#contenidor1
http://www.ub.edu/gtr/avaluacio.html
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%204/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=bTbfOZ
https://www.ub.edu/idp/web/ca/universitat
https://www.uab.cat/web/personal-uab/personal-uab/personal-academic-i-investigador/formacio-i-innovacio-docent/memoria-d-activitats-1345703509850.html
https://www.upf.edu/web/clik/formacio
https://www.ub.edu/web/ub/ca/menu_eines/noticies/2020/09/001.html
https://crai.ub.edu/sites/default/files/docencia/infografia.pdf
file:///C:/Users/rosaaparicio/Downloads/orientacions-docencia-coronavirus-ca.pdf
file:///C:/Users/rosaaparicio/Downloads/orientacions-docencia-coronavirus-ca.pdf
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20Millores%20Centre?csf=1&web=1&e=VRZm55
https://www.ub.edu/portal/web/formacio-pas/la-unitat
https://www.ub.edu/portal/web/formacio-pas/serveis
https://www.ub.edu/portal/web/formacio-pas/pla-de-formacio
https://violenciagenero.igualdad.gob.es/ca/pactoEstado/home.htm
https://ubarcelona.sharepoint.com/:x:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Personal%20de%20Suport%20a%20la%20Docencia/E5.1-1.Formacio%20PAS%202019_2023-an%C3%B2nim.xlsx?d=wbee5751c6e974710b63af63334dd1b39&csf=1&web=1&e=pGQoqh
https://www.ub.edu/ossma/format
https://www.ub.edu/ossma/format
https://www.ub.edu/portal/web/formacio-pas/memories
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Orientaci%C3%B3%20acad%C3%A8mica?csf=1&web=1&e=lkDhdH
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Orientaci%C3%B3%20acad%C3%A8mica?csf=1&web=1&e=q61NmT
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Orientaci%C3%B3%20acad%C3%A8mica?csf=1&web=1&e=q61NmT
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Orientaci%C3%B3%20acad%C3%A8mica?csf=1&web=1&e=4bQu76
http://acsa.gencat.cat/ca/inici/
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333|Jornades Técniques dégpartamentR Q! OOA s Of A Yt (| Enllagweb
334|Institut de Recerca en Nutricié i Sequretat Alimentaria Enllac web
335|Sociedad Espafiola @eguridad AlimentariscSESAL Enllac web
336 4a20AF OAs [ Gl fl yvI RBACEA A [/ A| Enllagweb
337|Institut de Recerca i Tecnologies AgroalimentagiéRTA Enllac web
338|Associacio Catalana de Cientifics i Tecnolegs dels Aliments Enllag web
339|Evidéncia E.5.5 Formacié Complementaria SharePoint
340(Jornada de Calidad y Seguridad Alimentaria Enllac web
341|Innovation Day de la UBR022 Enllag web
342|Frau Alimentarietiquetatge, tracabilitat i qualitat al sector carni Enllag web
343|Agérrate, que vienen curvasfectos de la globalizacion y el cambid
climético en Seguridad Alimentaria Enllag web
344|Innovative Food Products Enllag web
345|Evidéncia E.5 .5 Ofertes Feina SharePoint
346|Enquesta sobre serveis, activitats i instal-lacions de la UB Enllag web
347|Sequretat, Salut i Medi Ambient Enllag web
348t £ | ROl dzi2 LINP(G1SOOAs Enllac web
349|Pla de prevencid de riscos laborals Enllag web
350| dzf Sa A I fdNB& Sald Aa RSft /I Y| Enllagweb
351 |Unitat deLaboratoris DocentdJLD) Enllag web
352|Campus de I'Alimentacid deorribera: Edificis Enllag web
353|Laboratoris especialitzats de la ULD: Edifici Marina Enllag web
354|Laboratori/aula de cuin@JLD): Edici Masia Enllag web
355|Evidéncia 5.3-1: reportatge fotografic del laboratori de tecnologia| SharePoint
dels aliments
356|Laboratoris especialitzats de la ULD: Sala Aleflal 6 2 NJ & 2 N
sensorial) Enllag web
357 |Espai hivernacle Enlla¢ web
358 Ev?dénc?a E.5.3:2a: Inventari equ?paments ULDampus Torriba) i SharePoint
Evidéncia E.5.3:2b: Inventari equipaments UL@ampudiagonal)
359|Evidéncia E.5.33 Y6 fF R2O0dzYSyidl OAs L] .
material i contenidors per residus a la ULD SharePoint
360(App Residus ULLDBdisponible perAndroidi perioOS Enlla¢ web
361|PEQ 110 Enllac web
362|PEQ 120 Enllac web
363|Serveis Linguistics de la UB Enllag web
364|CALO/ SYGNBE RQ! dzi2F LINBYySydl 43S Erlac web



https://ruralcat.gencat.cat/formacio/jornades-tecniques
http://www.ub.edu/insa/
http://www.sesal.org/
https://acca.iec.cat/noticies/
http://www.irta.cat/CA-ES/RIT/Pagines/default.aspx
https://www.associaciocta.com/formacio
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Orientaci%C3%B3%20acad%C3%A8mica?csf=1&web=1&e=M3v8x9
https://analizacalidad.com/la-jornada-de-calidad-y-seguridad-alimentaria-en-barcelona-reune-a-grendes-expertos-del-sector-de-la-alimentacion/
https://startub.ub.edu/es/formacion-actividades/innovation-day-ub-22/
https://agricultura.gencat.cat/web/.content/04-alimentacio/lluita-frau-alimentari/enllacos-documents/fitxers-binaris/Programa-Jornada-Frau-Alimentari-Vic-28-m.pdf
https://forumbsa.com/wp-content/uploads/2023/05/PROGRAMA-BSA-2023_v10.pdf
https://forumbsa.com/wp-content/uploads/2023/05/PROGRAMA-BSA-2023_v10.pdf
https://events.efsa.europa.eu/summerschool2023
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Orientaci%C3%B3%20acad%C3%A8mica?csf=1&web=1&e=M3v8x9
http://www.ub.edu/gtr/enquestes_serveis.html
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/seguretat-salut-i-medi-ambient
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/seguretat-i-salut
https://www.ub.edu/ossma/wp-content/uploads/2016/02/pla_prevencio_sense_annexos.pdf
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/docencia_aules_i_espais.html
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/uld
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/uld
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/campus_estructura.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/campus_estructura.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/campus_estructura.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/campus_estructura.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/Laboratoris_Marina.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/Laboratoris_Masia.html
https://ubarcelona.sharepoint.com/:b:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Recursos%20materials/E.5.3.1-1%20Reportatge%20fotografic%20LAB%20TECNOLOGIC.pdf?csf=1&web=1&e=HKJREO
https://ubarcelona.sharepoint.com/:b:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Recursos%20materials/E.5.3.1-1%20Reportatge%20fotografic%20LAB%20TECNOLOGIC.pdf?csf=1&web=1&e=HKJREO
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/Laboratoris_Marina.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/Laboratoris_Marina.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/Laboratoris_hivenacle.html
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Recursos%20materials?csf=1&web=1&e=axPEXb
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Recursos%20materials?csf=1&web=1&e=axPEXb
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Recursos%20materials/E.5.3.1-3%20Petici%C3%B3%20equips,%20material%20i%20contenidors%20residus%20a%20la%20ULD?csf=1&web=1&e=G94Awu
https://play.google.com/store/apps/details?id=edu.ub.residus
https://play.google.com/store/apps/details?id=edu.ub.residus
https://apps.apple.com/us/app/residus-uld-ub/id1441300497?ign-mpt=uo%3D2
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
http://www.ub.edu/sl/ca/
http://www.ub.edu/sl/ca/fl/cal/centres.html
http://www.ub.edu/sl/ca/fl/cal/centres.html
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365|Recursos per a la redaccié de treballs finals de graus i masters Enllac web
366|/ SYiNBE RS wS OdzNE 2 & InkdStiydcié (CRAD ! L] Enllac web
3670/ w! L ! .Y wSOdzNE2a RQAYT2NNI OA| Enllagweb
368|CRAI UB: Serveis de qualitat Enllag web
369/ w! L ! .Y {8§3Stf RQOEOSt i f sy OA| Enllagweb
370|Club Excelencia en GestilPEG) Erlac web
371|European Foundation for Quality Managem¢€&EQM) Enllag web
372|BureauVeritas Enllag web
373|CRAI UB: Politica d'estrategia i qualitat Enllag web
374|CRAI UB: Pestratéqic Enllag web
375(CRAI UB: Memoria Enllag web
376|CRAI UB: Carta de serveis Enllag web
377|CRAI UB: Pla de sostenibilitat Enllag web
378|CRAI UB: Xifressgnificatives Enllag web
379|El CRAI en xifres 2022 Enllag web
380|CRAI UB: Grau de compliment de la Carta de Serveis Enllag web
381|Repositoris digitals de la UB Enllag web
382|revistes cientifiques de la Universitat de Barcelona (RCUB) Enllag web
383|Diposit Digital UB Enllac web
384|RACQO Revistes Catalanes amb Accés Obert Enllag web
385|TDX- Tesis Doctorals en Xarxa Enllag veb

386|RECERCADiIposit de la Recerca de Catalunya Enllag web
387|MDX- Materials Docents eXarxa Enllag web
388|CORA Repositori de Dades de Recerca Enllag web
389|Politicade difusio i marqueting Enllag web
390(Blog TACTIC Enlla¢ web
391|CRAI Biblioteca de Farmacia i CieéncigdAdienentacio Enllag web
3921{ Sdz&a / w!' L . A6Af2GSOF RS CI NXYL| Enllacweb
393|Coneix el CRAI BiblioteRsSf /| YLIJdza RS € Q! t A Enllag web
394|Guia del CRAI Campus Torribera Enlla¢ web
395|Consorci de Serveis Universitaris de Catalunya (CSUC Enllag web
396|Fons del Primer i Segon Congrés Catala de la Cuina Enllag web
397|Nova col-lecci6 de cas de restaurants Enlla¢ web
398|Cartes de restaurant (col-leccié a la Memoria Digital de Catalunyd Enllag web

(MDC))

399

Calendari virtual 2023

Enlla¢ web
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http://www.ub.edu/sl/ca/info/treballs.html
https://crai.ub.edu/ca/coneix-el-crai/presentacio
https://crai.ub.edu/ca/recursos-d-informacio
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai
https://crai.ub.edu/ca/Noticies-butlleti/lliurament-al-crai-segell-excellencia-europea-500
https://www.clubexcelencia.org/
https://www.efqm.org/
http://www.bureauveritas.es/
https://crai.ub.edu/coneix-el-crai/estrategia-qualitat
https://crai.ub.edu/coneix-el-crai/estrategia-qualitat/pla-estrategic
https://diposit.ub.edu/dspace/handle/2445/10145
https://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/182677/1/CartaServeis2019.pdf
https://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/170975/10/CRAI_sostenibilitat_2020.pdf
https://crai.ub.edu/ca/coneix-el-crai/estrategia-qualitat/crai-en-xifres
https://craiubblog.files.wordpress.com/2023/03/crai-en-xifres-2022_r.png
https://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/191921/1/Grau_compliment_carta_serveis_2021_22.pdf
https://crai.ub.edu/ca/recursos-d-informacio/repositoris-digitals
https://revistes.ub.edu/
https://diposit.ub.edu/dspace/?locale=ca
https://crai.ub.edu/ca/recursos-d-informacio/repositoris-digitals
https://crai.ub.edu/ca/recursos-d-informacio/repositoris-digitals
https://crai.ub.edu/ca/recursos-d-informacio/repositoris-digitals
https://crai.ub.edu/ca/recursos-d-informacio/repositoris-digitals
https://crai.ub.edu/ca/recursos-d-informacio/repositoris-digitals
https://crai.ub.edu/coneix-el-crai/difusio-marqueting
https://www.ub.edu/docenciacrai/blogs-TACTIC
https://crai.ub.edu/ca/coneix-el-crai/biblioteques/biblioteca-farmacia
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/espais/-/galeria/11-%20crai%20biblioteca
https://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/180187/7/Farmacia_Torribera_presentacio_092023.pdf
https://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/114667/22/Farmacia_guia_092023.pdf
https://www.csuc.cat/ca/serveis/biblioteques
https://crai.ub.edu/ca/recursos-d-informacio/patrimoni-bibliografic/fons-arxiu/fons-congres-catala-cuina
http://hdl.handle.net/2445/181923
https://mdc.csuc.cat/digital/collection/restaurants
https://mdc.csuc.cat/digital/collection/restaurants
https://diposit.ub.edu/dspace/handle/2445/197647
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400|Percepcio sensorial en alimentacio, cuina i gastronomia (exposici Enllag web
401|Cartes de restaurant (exposicid virtual) Enllac web
402| Les vitaminegexposicio virtual) Enllac web
403|Transcridme!! Enllag web
404|Memoria Digital deCatalunya Enllag web
405ILY RAOF R2NJ RSt [ISNOSy Gl G3S RQ2| Enllacweb
406|CRAIOFF Enllac web
407|CRALENX I OAs5s RQdza dzl NA & Enllac web
408|Servei de la Planta de Tecnologia dels AlimERSTA) Enllag web
409|Gesti6 dels recursos informatius i documentals Enllag web
410| Biblioteca de la Facultat de Veterinaria Enllag web
411|Servei de Biblioteca UAB: Memo2ia20 Enllag web
412|Lesbiblioteques UAB en xifres: Infografia Enllag web
413|Pla Estratéqic Enllag web
414|Carta de serveis Enllag web
415|Biblioteca UAB: cursos de formacio Enllag web
416|ServeR QA VF2NXY L GA Ol A YdzZ GAYSRAL | Enllacveb
417|UAB: Intraneperf QI £ dzY y I Enllac web
418|UAB/ 2y @2 OF G5NAL SaLISOAlf RQI 2dzid Enllagweb
informatic i deconnectivitat
419|UPFE: Campus de la Comunicacié (Poblenou) Enllag web
420|UPF: Biblioteca/CRAI Enllag web
421193601 G RS £Sa LINPLRAGSE RS YAf
ARSYOASa QOAyOdzZ I RSa | ) ]

422|Pagina web del master Enllag web
423|ldentificacio i Caracteritzacié de PerAlsmentaris Enllag web
424|Autocontrol i Seguretat Alimentaria Enllac web
425|Treball Final de Master Enlla¢ web
426|Evidénci&.6.121. Campus_Virtual Assig_Selecc-22 SharePoint
427|Evidéncid&.6.22. Guia_Docent AUTOSAL SharePoint
428|EvdenciakE.6.13. Guia_Docent TFM SharePoin
429|Curriculum Vitae (CV) del professorat de la UB Enlla¢ web
430(CV del professorat de la UAB Enlla¢ web
431|CV del professat de la UPF Enllac web
432|Formulari Google Forms Enllac web
433|Evidéncig&.6.2.21. Full Assistencia ICP SharePoint



https://crai.ub.edu/ca/coneix-el-crai/biblioteques/biblioteca-farmacia/exposicio-virtual-Percepcio-sensorial-en-alimentacio-i-cuina
https://crai.ub.edu/ca/coneix-el-crai/biblioteques/biblioteca-farmacia/exposicio-virtual-Cartes-de-Restaurant
https://crai.ub.edu/ca/Noticies-butlleti/les-vitamines-exposicio-virtual-al-crai-biblioteca-de-fisica-i-quimica
https://transcriu.bnc.cat/
https://mdc1.csuc.cat/
https://crai.ub.edu/ca/coneix-el-crai/biblioteques/biblioteca-farmacia
https://crai.ub.edu/ca/Noticies-butlleti/nou-espai-al-crai-biblioteca-de-farmacia-i-ciencies-de-l-alimentacio
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/formacio-usuaris
https://sct.uab.cat/spta/
https://ddd.uab.cat/pub/guibib/62267/guiabib_a2021.pdf
https://www.uab.cat/biblioteques/veterinaria/
https://ddd.uab.cat/pub/infanu/29/memoriaSBUAB_a2020d.pdf
https://ddd.uab.cat/pub/cartells/2018/236080/Infografia_Biblioteques_UAB_Xifres_a2020.pdf
https://ddd.uab.cat/pub/infanu/43712/PlaestrategicSdB_a2019b.pdf
https://ddd.uab.cat/pub/guibib/165794/cartaserveis_a2018.pdf
https://www.bib.uab.cat/formacio/cerca_calendari.php
https://veterinariavirtual.uab.cat/portal/portalsimu.php
https://sia.uab.es/
https://www.uab.cat/web/estudis/grau/oferta-de-graus/beques-d-estudi/detall-beca-1345798606891.html?param1=1345825245167&param2=UAB-FATWIRE
https://www.uab.cat/web/estudis/grau/oferta-de-graus/beques-d-estudi/detall-beca-1345798606891.html?param1=1345825245167&param2=UAB-FATWIRE
https://www.uab.cat/web/estudis/grau/oferta-de-graus/beques-d-estudi/detall-beca-1345798606891.html?param1=1345825245167&param2=UAB-FATWIRE
https://www.upf.edu/campus/comunicacio/
https://www.upf.edu/bibtic/
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20Millores%20Centre?csf=1&web=1&e=VRZm55
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyament/detallEnsenyament/483631
http://grad.ub.edu/grad3/plae/AccesInformePDInfes?curs=2023&assig=571487&ens=M050C&recurs=pladocent&n2=1&idioma=CAT
http://grad.ub.edu/grad3/plae/AccesInformePDInfes?curs=2023&assig=571497&ens=M050C&recurs=pladocent&n2=1&idioma=CAT
http://grad.ub.edu/grad3/plae/AccesInformePDInfes?curs=2023&assig=571508&ens=M050C&recurs=pladocent&n2=1&idioma=CAT
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.1?csf=1&web=1&e=Evlihi
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.1?csf=1&web=1&e=Evlihi
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.1?csf=1&web=1&e=Evlihi
https://webgrec.ub.edu/webpages/000003/cat/indexos/index.html
https://portalrecerca.uab.cat/
https://www.upf.edu/es/web/comunicacio/pdi?p_p_id=122_INSTANCE_BKrCbVkuzE76&p_p_lifecycle=0&p_p_state=normal&p_p_mode=view&p_p_col_id=column-1&p_p_col_count=2&p_r_p_564233524_resetCur=true&p_r_p_564233524_categoryId=224132117
https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSecfFiOn1ggcIRuW6GgmQqzj1j8DydceKex4j648GPc4tQEbA/viewform
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.2?csf=1&web=1&e=Cwf4U1
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434|Evidéncig&.6.2.22.Questionari ICP SharePoint
435|Evidéncig&.6.2.23. Activitds ABC_ICP SharePoint
436|Evidencig&.6.2.24. Casos_Practics SharePoint
437|Evidénci&=6.2.25. Prova_Sintesis SharePoint
438|Evidencig&.6.2.26. Prova_Sintesi@ SharePoint
439|EvdeénciaE.6.2.27. Prova_Sintesi3 Shareint
440|Evidéncig&.6.2.28. Full AUTOSAL SharePoint
441|Evidénci&.6.2.29. Activitds Aula AUTOSAL SharePoint
442|Evidénci&.62.2-10. Questionari AUTOSAL SharePoint
443|Evidenci&.6.2.211. Treball Grup APPCC _AUTOSAL ShardPoint
444|Evidencig.6.2.212. Qualificacins AUTOSAL SharePoint
445|Evidencie&.6.2.213. Treball Grup Alerg AUTOSAL SharePoint
446|Evidencig&.6.2.214. Laboratori AUTOSAL SharePoint
447|Evidéncig&.6.2.215. Auditoria_Instal AUTOSAL SharePmnt
448|Evidencie&.6.2.216. Enquesta_Alunes_ICP SharePoint
449|Evidencia&.6.2.217. Enquesta_Alumnes AUTOSAL SharePoint
450|Normes requladores dels TEM de la UB Enllag web
451t + IAYV I ¢SS0 R SNofm@Sehdlabiofes eV TEM del MY  Enllag web
452|Evidencigs.6.2.218. Conveni_Projecformatiu_confiden SharePoint
453|Evidencie&.6.2.219. Ofertes TEM SharePoint
454|Evidenci&.6.2.220. Guia TEM SharePoint
455 EviAdénciaAE.§.2.2H M® D dzi\ 5 _ LIS NJ fiH GNEB R IRGY SharePoint
wWSTfSEAs a20NB Sfa hb5{¢
456|Evidencid&e.6.2.222: Acta_Nomenament Comissions Awaid_TEM| SharePoint
457|Evidencig&.6.2.223: Conformitat_Tutor TEM SharePoint
458|Evidencies.6.2.224. Rubriques Avaluacié _Comissio_TFM SharePoint
459|Evidencies.6.2.225: Rubria_Avaluacié_Tutor SharePoint
460|Evidencies (carpetd).6.22-26: TEM i qualificacions SharePoint
461|Evidéncie€.6.2.227. RIMDA: 2023P1DB/013) SharePoint
462|Evidencies.6.2.228: Model Engquesta_Alumne SharePoint
463|Evidencie&s.6.2.229: Model Enquesta_Tutor SharePoint
464|EvidéncicE6.3.21Y  w S & dzf (i hséraid ldbord2 S& R QA | SharePoint
465|Estat de les propostes de milloratleQS & it Y RIF NR ¢ SharePoint
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EXPOSICIO PUBLICA

DdzNJ yi& St (SY LI, eRt@ SO 20M GeA7H2/20840 t WD & QK NBodzi O
suggeriment

La coordinadors del master i la vicedegana de qualitat han fet els segiients suggetjintz@s a4 QK | y
AYO2NLIR2 NI G o fQFdzi2AYyF2N)XYS

-t 3D MY AQKIE  OWgrddcih de les actesR led\chidBaddtories dklp@dén cansultar a
les evidéncigs LIS Mladio de les actes estponsultar #ShaePoint.

-{QKIYy FSiG I ft3dzySa O2NNBOOA2ya 2NI2aINEXLFAILdzSa A

ben posats.

Afegida una evidéncia EDa la presentaciéd Q Kdnyfmera la resta

{ Q Hdqgit & figuraE.5.3.1¢ 9.

-{ QKIF'Y NBYydzYSN}Y G tSa&a FAIdz2NBaz tSa Gld#Z Sa A fSa

-{ QK I TS 3 Aeclideri® 5@ABREWOO AT R2O0dzYSy dl OAs LISNJ FSI
material i contenidors per residus a la ULD
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