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0. DADES IDENTIFICADORES   
   

Universitat   Universitat de Barcelona   

Nom del centre   CŀŎǳƭǘŀǘ ŘŜ CŀǊƳŁŎƛŀ ƛ /ƛŝƴŎƛŜǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ - /ŀƳǇǳǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ 

de Torribera 

Dades de 

contacte   

Campus Diagonal Sud: 

Av. Joan XXIII, 27-31   

08028 Barcelona 

Tel. 934 021 881   

/ŀƳǇǳǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ¢ƻǊǊƛōŜǊŀ: 

Prat de la Riba, 171   

08921 Santa Coloma de Gramenet  

Tel. 934 031 966 

A/e: dg.farmacia@ub.edu   

 

wŜǎǇƻƴǎŀōƭŜǎ ŘΩŜƭŀōƻǊŀǊ ƭΩŀǳǘƻƛƴŦƻǊƳŜ   /ƻƳƛǘŝ ŘΩ!ǾŀƭǳŀŎƛƽ LƴǘŜǊƴŀ ό/!Lύ   

Responsables ŘΩaprovar ƭΩŀǳǘƻƛƴŦƻǊƳŜ   Comissió de Qualitat del Centre 

/ƻƴǎŜƭƭ !ŎŀŘŝƳƛŎ ŘŜ /ƛŝƴŎƛŜǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ 

Comissió Acadèmica del Centre  

5ŀǘŀ ŘΩŀǇǊƻǾŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŀǳǘƻƛƴŦƻǊƳŜ   9 de febrer de 2024 
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Taula P.0. Oferta de titulacions oficials de grau i màster al centre 

Titulacions de grau impartides 

al centre 

Codi RUCT Crèdits 

ECTS 

Tipologia(* ) Any  

ŘΩimplantació 

Responsable  de la 
titulació 

Grau en Ciència i Tecnologia 
dels Aliments   

2502446 240 UB 2010 Elvira Lopez Tamames 

Grau en Farmàcia (1)   2500288 300 ITD 2009   
Montserrat Folch 
Sánchez   

Grau en Nutrició Humana i 
Dietètica(1)   

2501938 240 ITD 2010   Mireia Urpi Sarda   

 

Titulacions de màster 
impartides al centre 

Codi RUCT Crèdits 
ECTS 

Tipologia(*) Any 
ŘΩƛƳǇƭŀƴǘŀŎƛƽ 

Responsable  de la 
titulació 

Màster en Biotecnologia 
Molecular   

4313885 60 UB 2013   Josefa Badia Palacin   

Màster en Desenvolupament i 
LƴƴƻǾŀŎƛƽ ŘΩ!ƭƛƳŜƴǘǎ   

4313884 60 UB 2013   
M. Cristina Andres 

Lacueva   

Màster en Gestió de Sòls i 
Aigües    

4313253 90 INT 
   (Coordina UdL) 

2008   Jordi Sierra Llopart   

Màster en Medicaments, Salut 
i Sistema Sanitari   

4314751 60 UB 2014   
Eduardo Luis Mariño 

Hernandez   

Màster en Nutrició i   
Metabolisme   

4313524 60 INT 
(Coordina URV) 

2012   
Jose Antonio Fernandez 

Lopez   

Màster en Recerca, 
Desenvolupament i Control de  
Medicaments   

4313898 60 UB 2013   
Maria Luisa Garcia 

Lopez   

Màster en Seguretat 
Alimentària(2)  

4314752 60 INT-C 2014 M. Carmen Vidal Carou   

(*) TIPOLOGIA:  INT-C = Interuniversitari coordinat per la UB;  INT = Interuniversitari; ITD = Itinerari doble;  

EM = Erasmus Mundus;   UB = Cap dels anteriors. 

(1) hŦŜǊŜƛȄŜƴ нл ǇƭŀŎŜǎ ŀƴǳŀƭǎ ŘŜ ƭŀ ŘƻōƭŜ ǘƛǘǳƭŀŎƛƽ ŘŜ ƎǊŀǳ άCŀǊƳŁŎƛŀ ƛ bǳǘǊƛŎƛƽ IǳƳŀƴŀ ƛ 5ƛŜǘŝǘƛŎŀέ   

(2) Interuniversitari coordinat per la UB en què participen la Universitat Autònoma de Barcelona i la 

Universitat  Pompeu Fabra    

Font: Gestió Acadèmica  
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1. PRESENTACIÓ DEL CENTRE   

[ŀ CŀŎǳƭǘŀǘ ŘŜ CŀǊƳŁŎƛŀ ƛ /ƛŝƴŎƛŜǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ƭŀ ¦ƴƛǾŜǊǎƛǘŀǘ ŘŜ .ŀǊŎŜƭƻƴŀ ό¦.ύ cobreix un 

ŁƳōƛǘ ƎŜƻƎǊŁŦƛŎ Ƴƻƭǘ ŀƳǇƭƛ ǇŜƭ ǉǳŜ Ŧŀ ŀ ƭΩensenyament de Farmàcia, fet que ha comportat la 
ǇǊŜǎŝƴŎƛŀ ŘΩǳƴŀ ŎƻƳǳƴƛǘŀǘ ƴƻƳōǊƻǎŀ ŘΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎ ŘŜ ŘƛŦŜǊŜƴǘǎ ǇǊƻŎŜŘŝƴŎƛŜǎΦ bƻ ǘƻǘǎ Ŝƭǎ ŎŜƴǘǊŜǎ 

universitaris poden acreditar un recorregut tan llarg -de més de 175 anys- ŘŜŘƛŎŀǘ ŀ ƭΩŜƴǎŜƴȅŀƳŜƴǘ 

ŘŜ CŀǊƳŁŎƛŀΣ ŦŜǘ ǉǳŜ ƛƳǇƭƛŎŀ ǳƴŀ ƎǊŀƴ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƛƭƛǘŀǘ ƛ ǳƴŀ ŎŀǇŀŎƛǘŀǘ ŘΩŀŘŀǇǘŀŎƛƽ Ŏƻƴǎǘŀƴǘ ŀ ƭŜǎ 

característiques i necessitats dels professionals que la societat demanda a cada moment. A més de 

ƭΩŜƴǎŜƴȅŀƳŜƴǘ ŘŜ CŀǊƳàcia, la Facultat va assumir els ensenyaments de Ciència i Tecnologia dels 

Aliments (CTA) i de Nutrició Humana i Dietètica (NHD),  i  ƭΩŀƴȅ нлмс Ŝƭ /ƻƴǎŜƭƭ ŘŜ DƻǾŜǊƴ ŘŜ ƭŀ ¦. 

va aprovar el canvi de nom de la Facultat de Farmàcia que va passar a denominar-se Facultat de 

CŀǊƳŁŎƛŀ ƛ /ƛŝƴŎƛŜǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ. 

! ƭŀ CŀŎǳƭǘŀǘ ǎΩƛƳǇŀǊǘŜƛȄ Ŝƭ ƎǊŀǳ ŘŜ CŀǊƳŁŎƛŀ ŘŜǎ ŘŜƭ ǎŜǘŜƳōǊŜ ŘŜ нллфΣ Ŝƭǎ ƎǊŀǳǎ ŘŜ bI5 ƛ /¢! ŘŜǎ 

del setembre de 2010 i, des del curs 2014-2015, la Facultat també ofereix la doble titulació de grau 

άCŀǊƳŁŎƛŀ ƛ bǳǘǊƛŎƛƽ IǳƳŀƴŀ ƛ 5ƛŜǘŝǘƛŎŀέ όCŀǊƳŁŎƛŀ-NHD).  

[ΩŜƴǎŜƴȅŀƳŜƴǘ ŘŜ /¢! Ƙŀ Ŝǎǘŀǘ ŀŘǎŎǊƛǘ ŀ ƭŀ CŀŎǳƭǘŀǘ ŘŜ CŀǊƳŁŎƛŀ ŘŜǎ ǉǳŜ Ŝǎ Ǿŀ ŎƻƳŜƴœŀǊ ŀ ƛƳǇŀǊǘƛǊ 

a la UB com a titulació ŘŜ ǎŜƎƻƴ ŎƛŎƭŜ Ŝƭ мффпΦ wŜǎǇŜŎǘŜ ŀ ƭΩŜƴǎŜƴȅŀƳŜƴǘ de NDH el 1993 la Junta 

ŘŜ DƻǾŜǊƴ ŘŜ ƭŀ ¦. Ǿŀ ŀǇǊƻǾŀǊ Ŝƭ Ǉƭŀ ŘΩŜǎǘǳŘƛǎ ŘŜ ƭŀ ŘƛǇƭƻƳŀǘǳǊŀ ŎƻƳ ŀ ǘƝǘƻƭ ǇǊƻǇƛ όмнκлтκмффоύΦ 

[Ωŀƴȅ нллт ƭŀ DŜƴŜǊŀƭƛǘŀǘ ŘŜ /ŀǘŀƭǳƴȅŀ Ǿŀ ŀǇǊƻǾŀǊ ƭŀ ƛƴǘŜƎǊŀŎƛƽ ŘŜ ƭŀ ŘƛǇƭƻƳŀǘǳǊŀ ŀŘǎcrita al Centre 

ŘΩ9ƴǎŜƴȅŀƳŜƴǘ {ǳǇŜǊƛƻǊ ŘŜ bǳǘǊƛŎƛƽ ƛ 5ƛŜǘŝǘƛŎŀ ό/9{bL5ύ ŀ ƭŀ ¦.Σ i es va adscriure a la Facultat de 
Farmàcia. 9ƴ ǊŜƭŀŎƛƽ ŀ ƭŀ ǘƛǘǳƭŀŎƛƽ ŘŜƭ ƎǊŀǳ Ŝƴ CŀǊƳŁŎƛŀΣ ƭΩ!ƎŝƴŎƛŀ ǇŜǊ ŀ ƭŀ vǳŀƭƛǘŀǘ ŘŜƭ {ƛǎǘŜƳŀ 

Universitari (AQU Catalunya) va reconèixer el nivell 3 del MECES (Marc Espanyol de Qualificacions 

ǇŜǊ ŀ ƭΩEducació SǳǇŜǊƛƻǊύ ŎƻǊǊŜǎǇƻƴŜƴǘ ŀƭ ƴƛǾŜƭƭ ŘŜ ƳŁǎǘŜǊΣ Ŝƴ ƭŀ ǊŜǎƻƭǳŎƛƽ ŘŜ о ŘΩƻŎǘǳōǊŜ ŘŜ нлмпΦ  

wŜǎǇŜŎǘŜ ŀ ƭŀ ŘƻōƭŜ ǘƛǘǳƭŀŎƛƽ ŘŜ ƎǊŀǳ άCŀǊƳŁŎƛŀ-bI5έΣ ǎΩƘŀ ŘƛǎǎŜƴȅŀǘ ǳƴ ƛǘƛƴŜǊŀǊƛ ǉǳŜ ǇŜǊƳŜǘ ŀǎǎƻƭir 

les competències de les dues titulacions al llarg de sis cursos acadèmics. Aquesta doble titulació 

ǎΩƛƳǇŀǊǘŜƛȄ seqüencialment al Campus Diagonal Sud (primers 4 cursos) i al /ŀƳǇǳǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ 

de Torribera (últims 2 cursos)Φ [ŀ ǎǳǇŜǊŀŎƛƽ ŘΩŀǉǳŜǎǘ ŘƻōƭŜ ƎǊŀǳ Ƙŀōƛƭƛǘŀ ǇŜǊ ŀ ƭΩŜȄŜǊŎƛŎƛ ŘŜ ƭŜǎ 

professions de farmacèutic o farmacèutica i de dietista-nutricionista. 

Pel que fa als ensenyaments de postgrauΣ Ŝƭǎ ŘŀǊǊŜǊǎ ŎǳǊǎƻǎ ŀŎŀŘŝƳƛŎǎ ǎΩƘŀƴ ƎŜǎǘƛƻƴŀǘ р màsters 

oficials universitaris i a l'entorn de 8-12 màsters i postgraus propis ŘŜ ƭŀ ¦.Φ ¢ŀƳōŞ ǎΩƘŀƴ ŎƻƻǊŘƛƴŀǘ 

de manera directa 3 programes de doctorat ŀ ǘǊŀǾŞǎ ŘŜ ƭΩEscola de Doctorat ƛ ǎΩƘŀ ǇŀǊǘƛŎƛǇŀǘ Ŝƴ 

altres postgraus adscrits a diferents facultats de la UB o a instituts de recerca. Cal esmentar també 

la nostra participació en altres màsters oficials de la UB que no són coordinats directament pel 

nostre centre, com és el cas del màster en Nanociència i el màster en Biomedicina, o en màsters 

coordinats conjuntament amb altres universitats com ara el màster en Gestió de Sòls i Aigües amb 

la Universitat de Lleida, o el màster en Nutrició i Metabolisme amb la Universitat Rovira i Virgili, 

ŜƴǘǊŜ ŘΩŀƭǘǊŜǎΦ !ƛȄƝ ƳŀǘŜƛȄΣ ǘŀƳōŞ Ƙƛ Ƙŀ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊŀǘ ŘŜ ƭŀ CŀŎǳƭǘŀǘ ǉǳŜ ŎƻƻǊŘƛƴŀ ŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŜǎ ŘŜ 

màsters oficials adscrits a altres Facultats. La Facultat també ha participat en el màster Erasmus 

Mundus Biohealth Computing des dels seus inicis fins a la seva finalització l'any 2017, impartint una 

part de la docència. En aquest màster hi participaven la Universitat Joseph-Fourier de Grenoble, la 
Universitat de Barcelona, la Universitat de Torí, la Universitat de Maastricht i la Universitat de 

Ciències Agronòmiques i Veterinàries de ClujNapoca. Actualment la Facultat participa en una nova 
ǾŜǊǎƛƽ ŘΩŀǉǳŜǎt màster Erasmus Mundus denominat "Be in Precise Medecine" que es va iniciar el 

curs 2021-2022. En aquesta proposta, s'incorporen estudiants a la nostra Facultat per cursar 30 

https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-i-postgraus-propis
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/doctorats
https://www.ub.edu/escoladoctorat/ca
https://www.beinprecisionmedicine.eu/
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crèdits i, a més, Ŝƭ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊŀǘ ŘŜ ƭŀ CŀŎǳƭǘŀǘ ƛƳǇŀǊǘŜƛȄ ŘƻŎŝƴŎƛŀ ŘǳǊŀƴǘ ƭΩŜǎŎƻƭŀ ŘΩŜǎǘƛǳ ŀ DǊŜƴƻōƭŜΣ a 

la universitat coordinadora de la proposta.   

 

9ƭ ƴƻƳōǊŜ ǘƻǘŀƭ ŘΩestudiants matriculats ŀ ƭŀ CŀŎǳƭǘŀǘ ŘŜ CŀǊƳŁŎƛŀ ƛ /ƛŝƴŎƛŜǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ al 

conjunt dels ensenyaments oficials de grau i màster es manté estable al voltant dels 2.690 alumnes,  
valor corresponent a la mitjana del ǘǊŜǎ ŎǳǊǎƻǎ ƻōƧŜŎǘŜ ŘΩŀǉǳŜǎǘ ƛƴŦƻǊƳŜ (2.699, 2.712 i 2659 

alumnes matriculats respectivament per als cursos 2020-2021, 2021-2022 i 2022-2023) (taules 
P.1.1 i P.1.2).   

Taula P.1.1. Dades bàsiques de les titulacions oficials de grau i màster impartides al centre  

(curs 2022-2023) 

  TITULACIÓ (GRAUS)   Places Nous Matriculats Titulats Professorat 

Ciència i Tecnologia dels Aliments (CTA) 80 81 308 47 135 

Farmàcia 360(1) 360 1868 280 440 

Nutrició Humana i Dietètica  (NHD) 80(2) 87 298 76 148 

Total graus   500 528 2474 403  
      

 TITULACIÓ (MÀSTERS)   Places Nous Matriculats Titulats Professorat 

Biotecnologia Molecular   70 55 57 48 85 

5ŜǎŜƴǾƻƭǳǇŀƳŜƴǘ ƛ LƴƴƻǾŀŎƛƽ ŘΩ!ƭƛƳŜƴǘǎ   40 45 45 44 40 

Medicaments, Salut i Sistema Sanitari   20 7 9 7 41 

Recerca, Desenvolupament i Control de 

Medicaments   
40 35 37 32 70 

Seguretat Alimentària   40 24 37 27 73(3) 

Total màsters 210 166 185 157  

(1) 5Ŝƭ ƴƻƳōǊŜ ǘƻǘŀƭ ŘŜ ǇƭŀŎŜǎ ƻŦŜǊǘŜǎ ŎŀŘŀ ŀƴȅΣ нл ǇƭŀŎŜǎ ŎƻǊǊŜǎǇƻƴŜƴ ŀ ƭŀ ŘƻōƭŜ ǘƛǘǳƭŀŎƛƽ ŘŜ ƎǊŀǳ έCŀǊƳŁŎƛŀ ƛ 

Nutrició Humana i DietèticaέΦ 

(2)  Del nombre total de places ofertes, 20 places corresponen a la doble titulació del grau de  έCŀǊƳŁŎƛŀ ƛ bǳǘǊƛŎƛƽ 

IǳƳŀƴŀ ƛ 5ƛŜǘŝǘƛŎŀέΦ 

(3) Dels 73 professors del màster en Seguretat Alimentària, 41 són professors de les tres universitats participants (25 

UB, 14 UAB i 2 UPF) i la resta corresponen a professorat col·laborador extern ǇǊƻŎŜŘŜƴǘ ŘΩŀƭǘres universitats, centres 

de recerca, administracions o empreses agroalimentàries. 

Font: APQUB-Business Intelligence (11/10/2023) i dades pròpies 

 

https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/qc_centres
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Taula P.1.2. Percentatge de dones matriculades als graus i màsters universitaris de la Facultat de Farmàcia i 

/ƛŝƴŎƛŜǎ ŘŜ ƭΩŀƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘǳǊŀƴǘ Ŝƭǎ ŎǳǊǎƻǎ 2020-2021, 2021-2022 i 2022-2023  

 Curs 2020-21 Curs 2021-22 Curs 2022-23 

 Matriculats Dones Matriculats Dones Matriculats Dones 

Ciència i Tecnologia dels Aliments 325 65 % 322 66 % 308 68 % 

Farmàcia 1.891 79 % 1.894 79 % 1.868 79 % 

Nutrició Humana i Dietètica 318 85 % 307 85 % 298 83 % 

Total Graus 2.534 78 % 2.523 78 % 2.474 78 % 

Biotecnologia Molecular 57 51 % 66 60 % 57 60 % 

Desenvolupament i Innovació 
d'Aliments 

38 71 % 38 65 % 45 76 % 

Medicaments, Salut i Sistema 
Sanitari 

14 86 % 12 83 % 9 90 % 

Recerca, Desenvolupament i Control 
de Medicaments 

27 56 % 34 63 % 37 61 % 

Seguretat Alimentària (INT-C) 29 52 % 39 69 % 37 60 % 

Total Màsters Universitaris 165 58 % 189 65 % 185 65 % 
INT-C: Màster interuniversitari coordinat per la UB;  

FontΥ  LƴŦƻǊƳŜ CŀŎǳƭǘŀǘ CŀǊƳŁŎƛŀ ƛ /ƛŝƴŎƛŜǎ ŘŜ ƭΨ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŜƭŀōƻǊŀǘ ǇŜƭ D¢w όǎŜǘŜƳōǊŜ нлноύ 
 

En relació a les titulacions oficials de grau (taula P.1.1. i P.1.2.), i concretament en el cas de 

ƭΩŜƴǎŜƴȅŀƳŜƴǘ ŘŜ CŀǊƳŁŎƛŀΣ Ŝƭ ƴƻƳōǊŜ ŘΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎ ƳŀǘǊƛŎǳƭŀǘǎ ŜǎǘŁ ŜǎǘŀōƛƭƛǘȊŀǘ ŀƭ Ǿƻƭǘŀƴǘ ŘŜ мΦфлл 

alumnes. Durant el curs 2022-2023, la matrícula de nova entrada ha estat de 360 alumnes i per tant  

ǎΩƘŀƴ cobert el 100% de les places ofertesΦ 5ΩŀǉǳŜǎǘŜǎ ǇƭŀŎŜǎΣ нл ŎƻǊǊŜǎǇƻƴŜƴ ŀ ŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎ de la 

ŘƻōƭŜ ǘƛǘǳƭŀŎƛƽ ŘŜ ƎǊŀǳ άCŀǊƳŁŎƛŀ-bI5έ. Pel que fa als estudiants matriculats als graus de CTA i 

NHD, durant el curs 2022-2023 ǎΩƘŀ ŀǊǊƛōŀǘ ŀ ǳƴ ƴƻƳōǊŜ ǘƻǘŀƭ ŘΩŀƭǳƳƴŜǎ ƳŀǘǊƛŎǳƭŀǘǎ ŘŜ 308 i 298 

ŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎΣ ǊŜǎǇŜŎǘƛǾŀƳŜƴǘΦ [ΩŜƴǘǊŀŘŀ ŘŜ ƴƻǳǎ ŀƭǳƳƴŜǎ ŀǉǳŜǎǘ ƳŀǘŜƛȄ ŎǳǊǎ Ƙŀ Ŝǎǘŀǘ ŘŜ у1 alumnes 

a CTA i 87 a NHD incloent-hi els alumnes del doble grau Farmàcia-NHDΦ /ƻƴǎƛŘŜǊŀƴǘ ǉǳŜ ƭΩƻŦŜǊǘŀ Şǎ 

de 80 places per a CTA, de 60 per a NHD i de 20 per a Farmàcia-NHD, ǎΩƘŀƴ ǎǳǇŜǊŀǘ les places ofertes. 

Cal remarcar també que el percentatge de dones matriculades és manté estable al conjunt dels 

graus amb un valor del 78 %, que oscil·la lleugerament si considerem els graus per separat (taula 

P.1.2). 

Respecte a les titulacions oficials de màster (taula P.1.1. i P.1.2.), sΩobserva com el nombre total 

ŘΩŀƭǳƳƴŀǘ ƳŀǘǊƛŎǳƭŀǘs ha sofert un increment respecte al curs 2020-2021 amb valors de 165, 189 i 
185 matriculats durant els cursos 2020-2021, 2021-2022 i 2022-2023 respectivament. En aquest 

cas, cal destacar que el 65 % dels alumnes matriculats són dones. En aquest sentit, si analitzem les 

matricules del curs 2022-23, Ŝƭ ƴƻƳōǊŜ ƳŞǎ ŜƭŜǾŀǘ ŘΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎ ŎƻǊǊŜǎǇƻƴ ŀƭ Ƴàster en 
Biotecnologia Molecular (57), ǎŜƎǳƛǘ ŘŜƭǎ ƳŁǎǘŜǊǎ ŘŜ 5ŜǎŜƴǾƻƭǳǇŀƳŜƴǘ ƛ LƴƴƻǾŀŎƛƽ ŘΩ!ƭƛƳŜƴǘǎ ό45), 

Seguretat Alimentària (37), Recerca, Desenvolupament i Control de Medicaments (37) i 

Medicaments, Salut i Sistema Sanitari (9). Així,  ǎΩƘŀƴ ŎƻōŜǊǘ el 88 % de les places ofertes. El 
percentatge de places cobertes per nous estudiants ha estat molt elevat, essent del 113 % al màster 

en 5ŜǎŜƴǾƻƭǳǇŀƳŜƴǘ ƛ LƴƴƻǾŀŎƛƽ ŘΩ!ƭƛƳŜƴǘǎΣ del 88 % al màster en Recerca, Desenvolupament i 
Control de Medicaments, del 79 % al màster en Biotecnologia Molecular, o del 60 % al màster en 

Seguretat Alimentària. 
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La figura 1 mostra la distribució de diferents col·lectius de la Facultat en funció del seu gènere per 

al curs 2022-2023. {Ωobserva què ƭΩŀƭǳƳƴŀǘ ƳŀǘǊƛŎǳƭŀǘ ŀƭǎ ŜƴǎŜƴȅŀƳŜƴǘǎ ŘŜ ƎǊŀǳ ŘŜ ƭŀ Facultat són 

majoritàriament dones i representen el 78 % dels estudiants, mentre que als màsters representen 

el 65 ҈Φ !ǉǳŜǎǘ ƳŀǘŜƛȄ ŎǳǊǎ ŀŎŀŘŝƳƛŎΣ ǉǳŀƴ ǎΩŀƴŀƭƛǘȊŀ Ŝƭ ǇŜǊǎƻƴŀƭ ŘƻŎŜƴǘ ƛ ƛƴǾŜǎǘƛƎŀŘƻǊ όt5LΣ ƴҐ 385) 

ƛ Ŝƭ ǇŜǊǎƻƴŀƭ ŘΩŀŘƳƛƴƛǎǘǊŀŎƛƽ ƛ ǎŜǊǾŜƛǎ (PAS, n=120ύΣ ǎΩƻōǎŜǊǾŀ ǉǳŜ ƭŀ ǇǊƻǇƻǊŎƛƽ ŘŜ ŘƻƴŜǎ Şǎ ǘŀƳōŞ 

molt elevada en ambdós col·lectius (62 % del PDI i 68 % del PAS). 

 

 
Figura 1. Distribució en funció del gènere dels diferents col·lectius de la Facultat (dades a 31/12/2022 (GTR)) 

 

[ŀ Ǿƻƭǳƴǘŀǘ ŘΩŀƳǇƭƛŀǊ ƭΩƻŦŜǊǘŀ ŘŜƭ ŎŜƴǘǊŜ ŀ ŎŀƳǇǎ ŎƛŜƴǘƝŦƛŎǎ ǊŜƭŀŎƛƻƴŀǘǎ ŀƳō ƭŀ ǎŀƭǳǘ ŘŜ ƭŜǎ ǇŜǊǎƻƴŜǎ 

es posa de manifest en les interaccions interuniversitàries que promouen les ofertes acadèmiques 

de la Facultat: el màster oficial de Nutrició i Metabolisme, gestionat conjuntament amb la 

Universitat Rovira i Virgili  i el màster en formació permanent en Ortopèdia per a Farmacèutics, en 

coordinació amb el Col·legi Oficial de Farmacèutics de Barcelona (COFB).   

[ŀ CŀŎǳƭǘŀǘ ŘŜ CŀǊƳŁŎƛŀ ƛ /ƛŝƴŎƛŜǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ƛƳǇŀǊǘŜƛȄ ƭŀ ǎŜǾŀ ŘƻŎŝƴŎƛŀ Ŝƴ dos campus 

universitarisΥ Ŝƭ /ŀƳǇǳǎ 5ƛŀƎƻƴŀƭ {ǳŘ tƻǊǘŀƭ ŘŜƭ /ƻƴŜƛȄŜƳŜƴǘ ƛ Ŝƭ /ŀƳǇǳǎ ŘŜ ƭΩ!ƭimentació de 

Torribera.   

https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/ortopedia-presentacio
https://www.cofb.org/web/guest


Universitat de Barcelona ς CŀŎǳƭǘŀǘ ŘŜ CŀǊƳŁŎƛŀ ƛ /ƛŝƴŎƛŜǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ  

Acreditació ς 2024 

Màster en Seguretat Alimentària  

7 

  

 

El Campus Diagonal Sud ŘŜ ƭŀ ¦. ǎŜ ǎƛǘǳŀ ŀ ōŀƴŘŀ ƛ ōŀƴŘŀ ŘŜ ƭΩŜƛȄ ƳŀǊŎŀǘ ǇŜǊ ƭΩŀǾƛƴƎǳŘŀ 5ƛŀƎƻƴŀƭΦ 

!ƎǊǳǇŀΣ ŀ ƭŀ Ȋƻƴŀ ƴƻǊŘΣ Ŝƭǎ ŜƴǎŜƴȅŀƳŜƴǘǎ ŘŜ ƭΩŁƳōƛǘ ƧǳǊƝŘƛŎΣ ŜŎƻƴƼƳƛŎ ƛ ŘŜ ŎƛŝƴŎƛŜǎ ǎƻŎƛŀƭǎΣ ƛ ŀ ƭŀ 

zona sud, els de ciències experimentals i les Facultats de Farmàcia i Ciències de ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ƛ ŘŜ 

Belles Arts. Forma part del Barcelona Knowledge Campus ό.Y/ύΣ /ŀƳǇǳǎ ŘΩ9ȄŎŜƭϊƭŝƴŎƛŀ 
LƴǘŜǊƴŀŎƛƻƴŀƭ ό/9LύΣ ǉǳŜ ǘŀƴǘ Ŝƴ ǘŜǊƳŜǎ ŘŜ ŘƻŎŝƴŎƛŀ ŎƻƳ ŘŜ ǊŜŎŜǊŎŀ Şǎ ǳƴ ŜƴǘƻǊƴ ŘΩŜȄŎŜƭϊƭŝƴŎƛŀ 

ƛƴǘŜǊƴŀŎƛƻƴŀƭ ǊŜŎƻƴŜƎǳŘŀΦ 9ƭ .Y/ ŘƛǎǇƻǎŀ ŘΩǳƴŀ ƻŦŜǊǘŀ ŘŜ serveis científics i tecnològics 
especialitzats que permet el desenvolupament de la investigació, tant a investigadors de la UB, com 

ǘŀƳōŞ ŘΩŀƭǘǊŜǎ ƛƴǎǘƛǘǳŎƛƻƴǎ ƛ ŜƳǇǊŜǎŜǎΦ    

En aquest Campus, la Facultat imparteix docència i desenvolupa la seva recerca centrada 

ŦƻƴŀƳŜƴǘŀƭƳŜƴǘΣ ǇŜǊƼ ƴƻ ŜȄŎƭǳǎƛǾŀƳŜƴǘΣ Ŝƴ ƭΩŁƳōƛǘ ŦŀǊƳŀŎŝǳǘƛŎΦ /ƻƴŎǊŜǘŀƳŜƴǘΣ ǎΩƛƳǇŀǊǘŜƛȄ Ŝƭ ƎǊŀǳ 

ŘŜ CŀǊƳŁŎƛŀΣ ǇŀǊǘ ŘŜ ƭŀ ŘƻōƭŜ ǘƛǘǳƭŀŎƛƽ ŘŜ ƎǊŀǳ άCŀǊƳŁŎƛŀ-bI5έΣ ƛ Ŝƭǎ ƳŁǎǘŜǊǎ ƻŦƛŎƛŀƭǎ ŘŜ 

Biotecnologia Molecular, Recerca, Desenvolupament i Control de Medicaments, Medicaments, 
Salut i Sistema Sanitari, així com part del de 5ŜǎŜƴǾƻƭǳǇŀƳŜƴǘ ƛ LƴƴƻǾŀŎƛƽ ŘΩ!ƭƛƳŜƴǘǎΤ 

La CŀŎǳƭǘŀǘ ŘŜ CŀǊƳŁŎƛŀ ƛ /ƛŝƴŎƛŜǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ en el Campus Diagonal Sud disposa de 2 edificis 

(A i B) amb un total de 25.855 m2Φ [ΩŜŘƛŦƛŎƛ ! ŎƻǊǊŜǎǇƻƴ ŀ ƭŀ ǇǊƛƳŜǊŀ ŦŀŎǳƭǘŀǘ ǉǳŜ Ŝǎ Ǿŀ ŎƻƴǎǘǊǳƛǊ ŀ ƭŀ 

Diagonal com a inici del Campus Diagonal Sud i inclou tant estructures de docència i recerca, com 
ŀŘƳƛƴƛǎǘǊŀǘƛǾŜǎΦ [ΩŜŘƛŦƛŎƛ .Σ ŀƳǇliat en la dècada dels noranta, a més de departaments i aules, inclou 

la biblioteca, el servei de copisteria/llibreria, les ŀǳƭŜǎ ŘΩƛƴŦƻǊƳŁǘƛŎŀ i la Unitat de Laboratoris 

Docents (ULD) de la Facultat, així com altres serveis entre els quals es troben el bar o la sala 
polivalent. El 2021 es va inaugurar una nova Aula de Simulació de Farmàcia per permetre a 

ƭΩŀƭǳƳƴŀǘ ŀǇǊƻŦǳƴŘƛǊ Ŝƴ ƭΩƻǊƎŀƴƛǘȊŀŎƛƽ ƛ ŦǳƴŎƛƻƴŀƳŜƴǘ ŘŜ ƭŀ ŦŀǊƳŁŎƛŀ ŎƻƳǳƴƛǘŁǊƛŀΣ Ŝƭ ǇŀǇŜǊ 

ŀǎǎƛǎǘŜƴŎƛŀƭ ƛ ƭΩŀǘŜƴŎƛƽ ŦŀǊƳŀŎŝǳǘƛŎŀΦ [Ωŀǳƭŀ ŘƛǎǇƻǎŀ ŘΩǳƴŀ ŁǊŜŀ ŘŜǎǘƛƴŀŘŀ ŀ ƭΩŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ ǘŜƼǊƛŎ ƛ 

ŘΩǳƴŀ ŀƭǘǊŀ ǉǳŜ ǇŜǊƳŜǘ ŘǳǊ ŀ ǘŜǊƳŜ sessions pràctiques.   

El /ŀƳǇǳǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ¢ƻǊǊƛōŜǊŀ, ubicat a Santa Coloma de Gramenet, és un campus de la 

UB, situat a 15 km del Campus Diagonal Sud, on es concentren les potencialitats a nivell docent, de 

recerca i transferència- Ŝƴ ƭΩŁƳōƛǘ ŘŜ la Nutrició, les Ciències dels Aliments i la Gastronomia. El 

/ŀƳǇǳǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ¢ƻǊǊƛōŜǊŀΣ al ǾŜǎǎŀƴǘ ŘΩŀƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ƛ ǎŀƭǳǘΣ Ŝǎ ǘǊƻōŀ ƛƴŎƻǊǇƻǊŀǘ ŀƭ IŜŀƭǘƘ 

UB campus (HUBc). En aquest campus, la UB disposa de quatre edificis destinats a la docència i la 

recerca, ǳƴŜǎ ƛƴǎǘŀƭϊƭŀŎƛƻƴǎ ŘΩƘƛǾŜǊƴŀŎƭŜΣ ǳƴ ŀǳƭŀǊƛ ǇǊƻǾƛǎƛƻƴŀƭ ό{Ŝƴǘ-Sovi) i s'està edificant una 

Planta Tecnològica Alimentària i Gastronòmica i un Nou Aulari que permetran el creixement del 

Campus. SΩƛƳǇŀǊǘŜƛȄŜƴ Ŝƭǎ graus de CTA i NHD, part de la ŘƻōƭŜ ǘƛǘǳƭŀŎƛƽ ŘŜ ƎǊŀǳ άFarmàcia-NHDέ, 

part del màster oficial en Seguretat Alimentària i la docència pràctica del màster oficial en 

Desenvolupament i Innovació ŘΩ!ƭƛƳŜƴǘǎ .  

9ƭ /ŀƳǇǳǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ¢ƻǊǊƛōŜǊŀ Ǿŀ ƴŞƛȄŜǊ ŀƭ ŎƻƳŜƴœŀƳŜƴǘ ŘŜ ƭŀ ǇǊƛƳŜǊŀ ŘŝŎŀŘŀ ŘŜƭ нллл 
ŎƻƳ ǳƴ ŎƻƴŎŜǇǘŜ ƴƻǳΣ ǉǳŜ ŀǇǊƻŦƛǘŀ ƭΩŜȄǇŜǊƛŝƴŎƛŀ ƘƛǎǘƼǊƛŎŀ ŘŜ ƭŀ ¦. ǘŀƴǘ ŀ ŜǎŎŀƭŀ ƻǊƎŀƴƛǘȊŀǘƛǾŀ ŎƻƳ 
temàtica o sectorial. És per això que, un cop signat el conveni amb la Diputació de Barcelona 
(propietària del Recinte de Torriberaύ ƭΩŀƴȅ нллтΣ ƭŀ ¦.  va iniciar el projecte del futur campus de 
ƭΩŀƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŀƳō ƭŀ Ǿƻƭǳƴǘŀǘ ŘŜ ŎƻƴŎŜƴǘǊŀǊ Ŝƴ ell la docènciaΣ ƭŀ ǊŜŎŜǊŎŀ ƛ ƭŀ ǘǊŀƴǎŦŜǊŝƴŎƛŀ Ŝƴ ƭΩŁƳōƛǘ 
ŘŜ ƭΩŀƭƛƳŜƴǘŀŎƛó. El 6 de novembre del 2019, el Consell de Govern de la UB va aprovar els 
Reglaments de funcionament de la Facultat de Farmàcia i Ciències de l'Alimentació i el del Campus 
de lΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ¢ƻǊǊƛōŜǊŀ (evidència E0-1. Reglament de règim intern del Campus de 
ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ¢ƻǊǊƛōŜǊŀ). Al seu torn, tal com indica lΩŀǊǘƛŎƭŜ нн ŘŜƭ reglament de la Facultat, es 
crea el Consell Acadèmic de Ciències de l'Alimentació com a estructura per garantir la màxima 
autonomia acadèmica i de gestió dels ensenyaments relacionats amb la Nutrició, les Ciències de 
l'Alimentació i la Gastronomia que s'imparteixen a la UB. El Consell Acadèmic de Ciències de 

https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/espais
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/biblioteca
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/copisteria
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/aules-d-informatica
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/uld
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/detall/-/detall/la-facultat-de-farmacia-i-ciencies-de-l-alimentacio-i-fedefarma-crearan-una-aula-practica-de-farmacia
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/campus_estructura.html
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyaments/detall/483721
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyaments/detall/483741
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyaments/detall/483711
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483681
https://www.diba.cat/es/web/recintes/torribera
https://web.ub.edu/web/transparencia/consell-de-govern-del-6-de-novembre-de-2019
https://web.ub.edu/documents/2724725/2834014/PUNT_6.3_Reglament_Fac.Farmacia_CCAlimentacio.pdf/f1277225-a78d-ea3b-cef0-3c6dde07f0ed?t=1674134687220
https://ubarcelona.sharepoint.com/:b:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Presentaci%C3%B3%20del%20centre/E0-1_Reglament_r%C3%A8gim_intern_Campus_AlimentacioTorribera.pdf?csf=1&web=1&e=C55C0N
https://ubarcelona.sharepoint.com/:b:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Presentaci%C3%B3%20del%20centre/E0-1_Reglament_r%C3%A8gim_intern_Campus_AlimentacioTorribera.pdf?csf=1&web=1&e=C55C0N
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l'Alimentació es va constituir formalment el 27 de maig de 2020, i va aprovar el seu Reglament 
Intern el 28 de juliol de 2021. 

[ŀ CŀŎǳƭǘŀǘ ŘŜ CŀǊƳŁŎƛŀ ƛ /ƛŝƴŎƛŜǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘƛǎǇƻǎŀ ŘΩǳƴǎ ŜǎǇŀƛǎ ŘŜŘƛŎŀǘǎ ŜȄŎƭǳǎƛǾŀƳŜƴǘ ŀ ƭŀ 

docència experimental, la Unitat de Laboratoris Docents (ULD).  Aquesta unitat ha rebut un seguit 
ŘŜ ǊŜŎƻƴŜƛȄŜƳŜƴǘǎ ǉǳŜ ƴΩŀǾŀƭŜƴ ƭŀ ǎŜǾŀ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘΣ ŎƻƳ ƭŀ Mención especial en el Plan Nacional de 

Evaluación de la Calidad de las Universidades όƳƛƴƛǎǘŜǊƛ ŘΩ9ŘǳŎŀŎƛƽΣ /ǳƭǘǳǊŀ ƛ 9ǎǇƻǊǘǎΣ .h9 мфо-
12/08/2000), el Segell d'excel·lència de qualitatΣ άCompromiso Excelencia Europea (2013)έ Ŝƴ Ŝƭ 

marc del programa de qualitat European Foundation for Quality Management (EFQM), o la Distinció 

Jaume Vicens Vives a la qualitat docent universitària (Departament de Cultura i Universitats, 

Generalitat de Catalunya, DOGC 4716-12/09/2006). La ULD diǎǇƻǎŀ ŘΩǳƴ ŎƻƴƧǳƴǘ ŘŜ ƭŀōƻǊŀǘƻǊƛǎ 

preparats amb les tècniques més modernes relacionades amb les ciències de la salut. Al Campus 

Diagonal (web ULD), aquesta unitat està ubicada a les plaƴǘŜǎ ǎŜƎƻƴŀ ƛ ǘŜǊŎŜǊŀ ŘŜ ƭΩŜŘƛŦƛŎƛ .Σ ƛ ǘŞ 
1.682 m2  ƛ нп ƭŀōƻǊŀǘƻǊƛǎΦ !ƭ /ŀƳǇǳǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ¢ƻǊǊƛōŜǊŀ son gestionats per la ULD els 11 

laboratoris ubicats a ƭΩŜŘƛŦƛŎƛ Marina, de 3.468 m2Σ ƛ ƭΩŜǎǇŀƛ Ŏǳƛƴŀ ƛ ƭΩŜǎǇŀƛ ŘŜ ǊŜŎŜǊŎŀ ƛ ŘŜƳƻǎǘǊŀŎƛƻƴǎ 
ŘŜ ƭΩŜŘƛŦƛŎƛ [ŀ aŀǎƛŀΦ 9ƭ ŘŜǎŜƴǾƻƭǳǇŀƳŜƴǘ ƛ ƭϥŀǇƭƛŎŀŎƛƽ ŘΩǳƴ ǎƛǎǘŜƳŀ ŘŜ ƎŜǎǘƛƽ ŘŜ ƭŀ ǉǳŀƭƛǘŀǘ ŀƭǎ 

laboratoris de pràctiques de la FŀŎǳƭǘŀǘΣ ƭΩƻǇǘƛƳƛǘȊŀŎƛƽ ŘŜƭǎ ǊŜŎǳǊǎƻǎ ƛ Ŝƭ ƳŀƴǘŜƴƛƳŜƴǘ ŘΩǳƴŜǎ 

ƛƴǎǘŀƭϊƭŀŎƛƻƴǎ ƛ ŜǉǳƛǇŀƳŜƴǘǎ ŀŘŜǉǳŀǘǎ ƛ ŘΩǳƴ ǎƛǎǘŜƳŀ ƻǊƎŀƴƛǘȊŀǘƛǳ ǎƽƴ ǘŀƳōŞ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƛƭƛǘŀǘǎ 
ŘΩŀǉǳŜǎǘŀ ǳƴƛǘŀǘ ŘƻŎŜƴǘΦ  

Cal destacar també la biblioteca especialitzada en farmàcia, nutrició i alimentació que depèn del 

Centre de Recursos ǇŜǊ ŀ ƭΩ!ǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ ƛ ƭŀ LƴǾŜǎǘƛƎŀŎƛƽ ŘŜ ƭŀ ¦. όCRAI-UBύΣ ǉǳŜ ŘƛǎǇƻǎŀ ŘΩǳƴ 

patrimoni documental i bibliogràfic extraordinari. El CRAI-UB va assolir el ǎŜƎŜƭƭ ŘΩŜȄŎŜƭϊƭŝƴŎƛŀ 

europea EFQM 400+ el 2016.  

[ŀ CŀŎǳƭǘŀǘ ŘŜ CŀǊƳŁŎƛŀ ƛ /ƛŝƴŎƛŜǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŀ ǘǊŀǾŜǎ ŘŜ ƭΩhŦƛŎƛƴŀ de Relacions Internacionals 

(ORI) participa activament als ǇǊƻƎǊŀƳŜǎ ŜǳǊƻǇŜǳǎ ŘΩƛƴǘŜǊŎŀƴǾƛ ŘΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎ ERASMUS+, amb més 
ŘŜ тл ŎƻƴǾŜƴƛǎ ŘΩ9ǊŀǎƳǳǎҌ 9ǎǘǳŘƛǎ ŀƳō ŦŀŎǳƭǘŀǘǎ ƛ ŘŜǇŀǊǘŀƳŜƴǘǎ ǊŜƭŀŎionats amb la farmàcia i les 

ciències de l'alimentació, a Alemanya, Àustria, Bèlgica, Bulgària, Eslovàquia, Eslovènia, França, 

Finlàndia,  Grècia, Islàndia, Itàlia, Noruega, Països Baixos, Polònia, Portugal, República Txeca, 

Turquia i Suècia. També té convenis específics de mobilitat amb el programa Global Faculty UB, 

amb Suïssa, Mèxic i els Estats Units. De la mateixa manera, també hi ha oferta de mobilitat amb 

ǳƴƛǾŜǊǎƛǘŀǘǎ ŘΩŀƭǘǊŜǎ ǇŀƠǎƻǎ ŀƳō ǉǳŝ ƭŀ ¦. ǘŞ ŎƻƴǾŜƴƛǎ ƎŜƴŜǊŀƭǎΣ Şǎ ŀ ŘƛǊ ǉǳŜ ǎϥƻŦŜǊŜƛȄŜƴ ŀ ǘƻǘŀ la 

universitat en general, dins del programa Global UB Mobility o bé el programa Erasmus+KA107, que 

ƛƴŎƭƻǳ ǇŀƠǎƻǎ ŘŜ ŦƻǊŀ ŘŜ ƭŀ ¦ƴƛƽ 9ǳǊƻǇŜŀΣ ŎƻƳ ŀǊŀ WƻǊŘŁƴƛŀ ƻ wǵǎǎƛŀΦ !ƭƘƻǊŀΣ ƭΩŀƭǳƳƴŀǘ ǘŀƳōŞ Ǉƻǘ 
triar fer un Erasmus+ Pràctiques a qualsevol destinació, sempre que sigui dins de la Unió Europea. 

!ǉǳŜǎǘŀ ƻŦŜǊǘŀ ǎΩƘŀ ŀƴŀǘ ŀƳǇƭƛŀƴǘ ŀƳō ƭŀ ƛƴŎƻǊǇƻǊŀŎƛƽ ŘŜ ƴƻǾŜǎ ǳƴƛǾŜǊǎƛǘŀǘǎ ƛ ƭΩŀŘƘŜǎƛƽ ŀ ƴƻǳǎ 

programes.  

9ƭ ƴƻƳōǊŜ ŘΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎ ǉǳŜ Ƙŀƴ ŦŜǘ ŜǎǘŀŘŜǎ ŀ ƭΩŜǎǘǊŀƴƎŜǊ Ŝƭ ŎǳǊǎ нлнн-2023 és de 93, mentre que 
els que han ǾƛƴƎǳǘ ǎΩŜƭŜǾŀ ŀ ууΣ ǎƛƳƛƭŀǊ ŀƭ ŎǳǊǎ ŀƴǘŜǊƛƻǊ όфу outgoing, 66 incoming). 5ΩŀƭǘǊŀ ōŀƴŘŀΣ Ŝƭ 

curs 2020-нлнм ǎΩŀǇǊŜŎƛŀ ǳƴŀ ŘŀǾŀƭƭŀŘŀ Ŝƴ ƭŀ Ƴƻōƛƭƛǘŀǘ ŀǘǊƛōǳƠōƭŜ ŀ ƭŀ ǎƛǘǳŀŎƛƽ ǇǊƻǾƻŎŀŘŀ ǇŜǊ ƭŀ 

/h±L5Σ ǎŜƴǘ нп Ŝƭ ƴƻƳōǊŜ ŘΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎ ǉǳŜ Ǿŀƴ ŦŜǊ ŜǎǘŀŘŜǎ ŀ ƭΩŜǎǘǊŀnger i 45 els que van venir. 
Addicionalment, la mobilitat del PDI de la Facultat ςamb motiu de projectes específics de recerca i 

transferència de coneixement- és coherent amb la gran activitat de recerca internacional, i ho 
gestiona directament l'Escola de Doctorat de la UB.    

https://www.ub.edu/portal/documents/34829/1439777/Reglament+Consell+Academic+de+Ci%C3%A8ncies+de+l%27Alimentaci%C3%B3.2/b6cbee22-a7f3-7dcd-a092-ff60ac0d4ce5
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/1439777/Reglament+Consell+Academic+de+Ci%C3%A8ncies+de+l%27Alimentaci%C3%B3.2/b6cbee22-a7f3-7dcd-a092-ff60ac0d4ce5
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/uld
https://web.ub.edu/ca/web/actualitat/w/segell-de-compromis-cap-a-lexcellencia-europea-200-per-a-la-unitat-de-laboratoris-docents-de-la-facultat-de-farmacia-de-la-ub-1
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/uld-diagonal
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/Unitat_Laboratoris_Docents.html
https://crai.ub.edu/ca/coneix-el-crai/biblioteques/biblioteca-farmacia
https://crai.ub.edu/ca/Noticies-butlleti/el-crai-de-la-universitat-de-barcelona-obte-el-segell-excellencia-europea-400
https://crai.ub.edu/ca/Noticies-butlleti/el-crai-de-la-universitat-de-barcelona-obte-el-segell-excellencia-europea-400
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/mobilitat
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 Figura 2. Distribució de la mobilitat internacional (Outgoing i Incoming) en funció del programa i del curs acadèmic 
 Font: APQUB-Business Intelligence (28/09/2023) 

 

 

9ƴ ƭΩŀŎǘǳŀƭƛǘŀǘ ŘƛǾŜǊǎƻǎ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊǎ ŘŜ ƭŀ CŀŎǳƭǘŀǘ ŘŜ CŀǊƳŁŎƛŀ ƛ /ƛŝƴŎƛŜǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ǇŀǊǘƛŎƛǇŜƴ 

en la posada en marxa de la xarxa CHARM-EU; que és una aliança entre la Universitat de Barcelona 

(que lidera el projecte), el Trinity ColƭŜƎŜ ŘŜ 5ǳōƭƝƴΣ ƭŀ ¦ƴƛǾŜǊǎƛǘŀǘ ŘΩ¦ǘǊŜŎƘǘΣ ƭŀ ¦ƴƛǾŜǊǎƛǘŀǘ ŘŜ 

Montpellier i la Universitat Loránd Eötvös de Budapest. El nom de CHARM-EU respon als pilars 

ŦƻƴŀƳŜƴǘŀƭǎ ŘŜ ƭΩŀƭƛŀƴœŀΣ ŜƴŦƻŎŀŘŀ ŀ ǊŜǇǘŜǎ όChallengediven), accessible (Accesible), basada en la 
recerca (Reserach-based) i mòbil (Mobile). La primera oferta docent de la CHARM-EU: el màster 

Global Challenges for Sustainability (90 ECTS), va començar a impartir-se el curs 2021-2022. El 

programa presenta una part de crèdits obligatoris que inclouen habilitats transversals al voltant de 
la sostenibilitat, la innovació social i la investigació transdisciplinària. La segona fase del màster és 

flexible i l'estudiant pot triar entre tres itineraris (Aigua, Aliments o Vida i Salut), tots tres vinculats 
als objectius de desenvolupament sostenible (ODS) de les Nacions Unides.   

La docència ǉǳŜ ǎΩƛƳǇŀǊǘŜƛȄ ŀ ƭŀ CŀŎǳƭǘŀǘ ŘŜ CŀǊƳŁŎƛŀ ƛ /ƛŝƴŎƛŜǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ƛƳǇƭƛŎŀ ǳƴ ƴƻƳōǊŜ 
elevat de professorat, al voltant de 400, que pertanyen als departaments de la Facultat, però també 

a altres facultats de la UB, tal com correspon a un projecte obert, transversal i interdisciplinari.    

¦ƴ Ǉǳƴǘ ŀ ŘŜǎǘŀŎŀǊ Şǎ Ŝƭ ŦŜǊƳ ŎƻƳǇǊƻƳƝǎ ŘŜ ƭŀ CŀŎǳƭǘŀǘ ŘŜ CŀǊƳŁŎƛŀ ƛ /ƛŝƴŎƛŜǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŀƳō 

ƭŀ ŦƻǊƳŀŎƛƽ ŎƻƴǘƛƴǳŀŘŀ ŘŜƭ ǎŜǳ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊŀǘ ƛ ƭŜǎ ƴƻǘŀōƭŜǎ ŀŎŎƛƻƴǎ ŘΩƛƴƴƻǾŀŎƛƽ ŘƻŎŜƴǘΦ    

En relació amb la formació en docènciaΣ ƭŀ CŀŎǳƭǘŀǘ ƭΩŀǊǘƛŎǳƭŀ ŜƴǘƻǊƴ ŀ ƭΩ!ǳƭŀ ŘŜ CƻǊƳŀŎƛƽ ŘŜƭ 

tǊƻŦŜǎǎƻǊŀǘ ŘŜ ƭŀ CŀŎǳƭǘŀǘ ŘŜ CŀǊƳŁŎƛŀ ƛ /ƛŝƴŎƛŜǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ όtǊŜƳƛ ±ƛŎŜƴǎ ±ƛǾŜǎ ŀ ƭŀ ƛƴƴƻǾŀŎƛƽ 

ŘƻŎŜƴǘ нлммύΦ [ΩƻōƧŜŎǘƛǳ ǇǊƛƴŎƛǇŀƭ Şǎ ǇǊƻǇƻǊŎƛƻƴŀǊ ǎǳǇƻǊǘ ŀ ƭŀ ǘŀǎŎŀ ŘƻŎŜƴǘΣ ŀƳǇƭƛŀǊ ƛ ŎƻƴǘŜȄǘǳŀƭƛǘȊŀǊ 

les accions de formació ƛ ŘΩŀǎǎŜǎǎƻǊŀƳŜƴǘ ŀƭ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊŀǘ ƛ ƛƳǇǳƭǎŀǊ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ ŘΩƛƴǘŜǊŎŀƴǾƛ 

ŘΩŜȄǇŜǊƛŝƴŎƛŜǎ ŘƻŎŜƴǘǎΣ ƳƛǘƧŀƴœŀƴǘ ŎƻƴŦŜǊŝƴŎƛŜǎ ƛ ŎǳǊǎƻǎΣ ŀ ǘƻǘ Ŝƭ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊŀǘ ŀŘǎŎǊƛǘ ŀ ƭŀ CŀŎǳƭǘŀǘ 

ŘΩǳƴŀ ƳŀƴŜǊŀ ŎƻƴǘƛƴǳŀŘŀΣ ŀƛȄƝ ŎƻƳ ƎŜƴŜǊŀǊ Ŝƭ ŘŜōŀǘ ƴŜŎŜǎǎŀǊƛ ǇŜǊ ŘŜǘŜŎǘŀǊ ƴŜŎŜǎǎƛǘŀǘǎ Ŧormatives 
més específiques adreçades a grups reduïts de professorat i en altres formats. Aquesta acció 

ŜǎǇŜŎƝŦƛŎŀ ǎŜ ǎǳƳŀ ŀ ƭŜǎ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ ŦƻǊƳŀǘƛǾŜǎ ǇǊƻƎǊŀƳŀŘŜǎ ǇŜǊ ƭΩLƴǎǘƛǘǳǘ ŘŜ 5ŜǎŜƴǾƻƭǳǇŀƳŜƴǘ 

Professional (IDP-ICE) de la UB.    

9ƭ ŎƻƳǇǊƻƳƝǎ ŀƳō ƭŀ ƳƛƭƭƻǊŀ ƛ ƛƴƴƻǾŀŎƛƽ ŘƻŎŜƴǘ ǊŜǇ Ŝƭ ǎǳǇƻǊǘ ŘΩǳƴ ŜƭŜǾŀǘ ƴƻƳōǊŜ ŘŜ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊŀǘ 
implicat en ǇǊƻƧŜŎǘŜǎ ŘΩƛƴƴƻǾŀŎƛƽκƳƛƭƭƻǊŀ ŘƻŎŜƴǘ, la qual cosa reflecteix el seu elevat interès per a 

ƭŀ ƳƛƭƭƻǊŀ ƛ ƭΩŜȄŎŜƭϊƭŝƴŎƛŀ Ŝƴ ƭŀ ŘƻŎŝƴcia. Actualment, el professorat de la Facultat participa en 12 

https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/mobilitat
https://www.charm-eu.eu/ca/masters/globalchallenges
https://www.ub.edu/idp/web/
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ƎǊǳǇǎ ŘΩƛƴƴƻǾŀŎƛƽ ŘƻŎŜƴǘΣ мл ŘŜƭǎ ǉǳŀƭǎ ǎƽƴ άŎƻƴǎƻƭƛŘŀǘǎέΦ ¦ƴŀ ƳƻǎǘǊŀ ŘΩŀǉǳŜǎǘ ŎƻƳǇǊƻƳƝǎ ǎƽƴ Ŝƭǎ  

10 projectes ŘΩƛƴƴƻǾŀŎƛƽ docent (RIMDA) actius en aquest moment о ŘŜƭǎ ǉǳŀƭǎ ǎƽƴ ŘŜ ƭΩŁƳōƛǘ ŘŜ 

ƭΩŀƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽΦ 5ŜǎǘŀǉǳŜƴ ǘambé 3 projectes de recerca del programa Recerca en Docència 

¦ƴƛǾŜǊǎƛǘŁǊƛŀ ŘŜ ƭΩL5t-L/9 όw95L/9ύΣ ǉǳŜ Ŝǎ ŘŜǎŜƴǾƻƭǳǇŜƴ Ŝƴ ƭΩŁƳōƛǘ ŘŜƭǎ ƎǊŀǳǎ ƛ ƳŁǎǘŜǊǎ ƻŦƛŎƛŀƭǎ ǉǳŜ 
ƻŦŜǊŜƛȄ ƭŀ CŀŎǳƭǘŀǘΦ CǊǳƛǘ ŘΩŀǉǳŜǎǘŀ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ǇǊƼǇƛŀ ǘŀƳōŞ ǎΩŜŘƛǘŀ ƭŀ ǊŜǾƛǎǘŀ Edusfarm, dedicada a la 

puōƭƛŎŀŎƛƽ ŘΩŜȄǇŜǊƛŝƴŎƛŜǎ ŘŜ ƳƛƭƭƻǊŀ ƛ ŘΩƛƴƴƻǾŀŎƛƽ ŘƻŎŜƴǘ Ŝƴ ƭΩŁƳōƛǘ ŘŜ Farmàcia. Recentment (Acta 
/ƻƳƛǎǎƛƽ ŘΩ!ǾŀƭǳŀŎƛƽ ŘŜ ƭŀ /ƻƴǾƻŎŀǘƼǊƛŀ ŘΩŀƧǳǘǎ ŀ tǊƻƧŜŎǘŜǎ ŘŜ ŘƛƎƛǘŀƭƛǘȊŀŎƛƽ del 21 de juliol de 

2023ύΣ ǎΩƘŀƴ ŎƻƴŎŜŘƛǘ о ǇǊƻƧŜŎǘŜǎ ŎƻƳǇŜǘƛǘƛǳǎ ŘŜ ŘƛƎƛǘŀƭƛǘȊŀŎƛƽ όwLa5!-Digitalització) per al 

desenvolupament de projectes enfocats a la creació de recursos, entorns, eines i materials 

ŘΩŀǇǊenentatge basats en tecnologies digitalsΦ 9ƴǘǊŜ Ŝƭƭǎ Ŝǎ ǘǊƻōŀ Ŝƭ ǇǊƻƧŜŎǘŜ ά.ŀƴŎ ŘΩLƴƎǊŜŘƛŜƴǘǎ 

¢ŜŎƴƻƭƼƎƛŎǎ ό.L¢ύΥ ǳƴŀ Ŝƛƴŀ ŘƛƎƛǘŀƭ ŘΩŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ ŀŎǘƛǳ Ŝƴ Ŝƭǎ ŜƴǎŜƴȅŀƳŜƴǘǎ ŘŜƭ /ŀƳǇǳǎ ŘŜ 

ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽέ ŘŜ ƭΩŁƳōƛǘ ŘŜ ƭΩŀƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽΦ 

El projecte docent i de recerca atorga una atenció especial 

a la relació amb el món professional, tant en els àmbits 

farmacèutic, assistencial, nutricional i de restauració com 

ǘŀƳōŞ Ŝƴ Ŝƭǎ ŘΩƛƴƴƻǾŀŎƛƽ ƛƴŘǳǎǘǊƛŀƭΦ tŜǊ ŀƛȄƼ Ŝǎ ƳŀƴǘŜƴŜƴ 

relacions estretes amō ƭΩ!ŘƳƛƴƛǎǘǊŀŎƛƽΣ ƘƻǎǇƛǘŀƭǎΣ ŎƻƭϊƭŜƎƛǎ 

professionals, laboratoris farmacèutics, i indústria 

ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŁǊƛŀΦ 5ΩŀǉǳŜǎǘŀ ƳŀƴŜǊŀΣ ǎΨŀŎƻƴǎŜƎǳŜƛȄ ŀǇǊƻǇŀǊ 

ƭŀ ǊŜŀƭƛǘŀǘ ŘŜƭ Ƴƽƴ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭ ŀ ƭΩŜȄǇŜǊƛŝƴŎƛŀ ŦƻǊƳŀǘƛǾŀ 

ŘŜƭǎ ŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎ ƛ ǎŜΩƴ ŦŀŎƛƭƛǘŀ ƭŀ ƛƴǘŜƎǊŀŎƛƽ Ŝn aquests àmbits. 

En aquest sentit, l'eina bàsica per transmetre tota aquesta 

informació als nostres estudiants són les sessions de 

passaport a la professió organitzades als dos campus pel 
SerǾŜƛ ŘΩ!ǘŜƴŎƛƽ ŀ ƭϥ9ǎǘǳŘƛŀƴǘ (SAE) de la Universitat de 

.ŀǊŎŜƭƻƴŀΦ !ǉǳŜǎǘ ǇǊƻƎǊŀƳŀ ǎΩƻŦŜǊŜƛȄ ŎŀŘŀ ŎǳǊǎ ŀŎŀŘŝƳƛŎ ƛ 
en el /ŀƳǇǳǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ¢ƻǊǊƛōŜǊŀ  està dinamitzat 

de forma conjunta pel professorat i ƭΩŜǉǳƛǇ ŘΩƻǊƛŜƴǘŀŘƻǊǎ 

del SAE. 

La recerca científica és un altre dels punts cabdals a ƭΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ŘŜ ƭŀ CŀŎǳƭǘŀǘ ŘŜ CŀǊƳŁŎƛŀ ƛ /ƛŝƴŎƛŜǎ 
ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽΦ [ŀ Facultat aporta una recerca de qualitat i prestigi mitjançant el treball del seu 

personal docent i investigador. Un dels objectius de la Facultat és contribuir a la salut i al benestar, 

Ŝƴ ǘƻǘǎ Ŝƭǎ ŁƳōƛǘǎ ŘŜ ƭŜǎ ŎƛŝƴŎƛŜǎ ŦŀǊƳŀŎŝǳǘƛǉǳŜǎ ƛ ŘŜ ƭΩŀƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽΣ ƳƛǘƧŀƴœŀƴǘ ƭŀ ŦƻǊƳŀŎƛƽ ŘŜ 
professionals competents; la promoció de la recerca, innovació i desenvolupament; i la creació, 

transferència i difusió del coneixement.  

La majoria dels investigadors pertanyen a grups de recerca reconeguts per la Generalitat de 

Catalunya (GRC2021), dels quals 23 grups tenen com a investigador principal (IP) professorat de la 
FŀŎǳƭǘŀǘ όŜǎ ŘŜǘŀƭƭŜƴ ŀ ŎƻƴǘƛƴǳŀŎƛƽύΣ ǎƛ ōŞ ǘŀƳōŞ Ŝǎ ǇŀǊǘƛŎƛǇŀ Ŝƴ ƎǊǳǇǎ ŘŜ ǊŜŎŜǊŎŀ ŀƳō Lt ŘΩŀƭǘǊŜǎ 

facultats. 

- GRC [2021SGR00671] - Biologia Computacional i Disseny de Fàrmacs 
- GRC [2021SGR00687] - Biomarcadors i Metabolòmica Nutricional i dels Aliments 
- GRC [2021SGR00861] - Compostos bioactius dels aliments 
- GRC [2021SGR01106] - Dianes Farmacològiques en Inflamació i Malalties Metabòliques 
- GRC [2021SGR00702] - Epidemiologia, Prevenció i Control de Malalties Transmissibles 

http://www.ub.edu/rimda/reconeguts?field_estat_tid=All&title=&field_gid_responsable_value=&field_projecte_cencedit_value=&field_facultat_tid=129&field_convocat_ria_value=All&field_gid_linies_tid=All
http://www.ub.edu/rimda/sites/default/files/documents/DIGITALITZACIO_JULIOL23-ACTA_21%20juliol-2-signat.pdf
http://www.ub.edu/rimda/sites/default/files/documents/DIGITALITZACIO_JULIOL23-ACTA_21%20juliol-2-signat.pdf
http://www.ub.edu/rimda/sites/default/files/documents/DIGITALITZACIO_JULIOL23-ACTA_21%20juliol-2-signat.pdf
http://www.ub.edu/sae/orientacio/passaport.html
http://www.ub.edu/sae/landing/
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- GRC [2021SGR00367] - Estudi del metabolisme en l'obesitat i malalties associades (METABESITY) 
- GRC [2021SGR01082] - Farmàcia Clínica I Farmacoteràpia (FCFT) 
- GRC [2021SGR00300] - Grup de Fisiologia i Nutrició Experimental (FINEX) 
- GRC [2021SGR00315] - Grup de recerca en biodiversitat i biosistemàtica vegetals (GReB) 
- GRC [2021SGR01579] - Grup de Recerca en Toxicologia 
- GRC [2021SGR00304] - Grup UABUB de recerca en Medicina traslacional (GRUABUB21) 
- GRC [2021SGR00289] - Immunonutrició i Teràpia Gènica 
- GRC [2021SGR00854] - Lipids i compostos bioactius (Cadena alimentària i salut) LIBIFOOD 
- GRC [2021SGR00357] - Medicinal Chemistry and Pharmacology of Neurodegenerative diseases 
- GRC [2021SGR00090] - Neuropsicofarmacologia dels derivats amfetamínics i altres noves 

substàncies psicoactives 
- GRC [2021SGR00359] - Parasitologia Humana i Animal, aspectes Bàsics i Aplicats 
- GRC [2021SGR01085] - Photo- and electroresponsive micro-and nanostructured functional 

materials (PERMINAMAT) 
- GRC [2021SGR00334] - Polifenols naturals i altres components bioactius presents en els aliments 
- GRC [2021SGR00693] - Productes Naturals i Biotecnologia Vegetal 
- GRC [2021SGR00345] - Receptors nuclears, metabolisme energètic i teràpia de les malalties del 

metabolisme 
- GRC [2021SGR01068] - Recerca I Desenvolupament de Medicaments, Productes Farmacèutics i Afins 
- GRC [2021SGR00231] - Research Group on Population Pharmacokinetics, Pharmacodynamics and 

Pharmacogenomics 
- GRC [2021SGR00669] - Sistemes Nanostructurats D'alliberament Controlat De Fàrmacs 

 

Per desenvolupar la recerca, la Facultat dispoǎŀ ŘΩǳƴǎ ǎŜǊǾŜƛǎ ǇǊƻǇƛǎ ŘŜ ǎǳǇƻǊǘΣ ƛ ƎŀǳŘŜƛȄ ŘŜ ƭΩŜƴǘƻǊƴ 

ŘΩŀƭǘ ƴƛǾŜƭƭ ŎƛŜƴǘƝŦƛŎ ƳŜƴŎƛƻƴŀǘ ŀōŀƴǎ ŎƻƳ ŀ ǇŀǊǘ ŘŜƭ .Y/Σ Řƛƴǎ ŘŜƭ ǉǳŀƭ ŘŜǎǘŀǉǳŜƴ Ŝƭ tŀǊŎ /ƛŜƴǘƝŦƛŎ 
de Barcelona i els Centres Científics i Tecnològics de la UB (CCiTUB), que donen suport a la recerca 

i a la innovació desenvolupada pels grups de recerca.     

Als laboratoris de la Facultat es desenvolupen nombrosos projectes de recerca competitius, tant 

ŘŜ ŎŀǊŁŎǘŜǊ ōŁǎƛŎ ƻ ŦƻƴŀƳŜƴǘŀƭ ŎƻƳ ŀǇƭƛŎŀǘΣ ǉǳŜ ǎƽƴ ǳƴ ŎƭŀǊ ƛƴŘƛŎŀŘƻǊ ŘŜ ƭΩŀƳǇƭƛǘǳŘ ŘŜ ŎƻƴǘƛƴƎǳǘǎ 

de la nostra capacitat formativa (figura 3).   

9ƭ ǘƻǘŀƭ ŘΩƛƴƎǊŜǎǎƻǎ ŘŜǎǘƛƴŀǘǎ ŀ ǊŜŎŜǊŎŀ Ŝƭǎ ŀƴȅǎ нлнм ƛ нлнн Ƙŀ Ŝǎǘŀǘ ŘŜ мтΦрлпΦопнΣсо ϵΣ ŘƛǎǘǊƛōǳƠǘǎ 
de la manera següent:   

Å 95 projectes i ajuts de recerca competitius (internacionals, estatals i autonòmics):  

мнΦтллΦурлΣот ϵΦ   

Å мсл ǇǊƻƧŜŎǘŜǎ ƴƻ ŎƻƳǇŜǘƛǘƛǳǎΣ ŀƧǳǘǎ ŀ ƭŀ ǊŜŎŜǊŎŀ ƛ ŎƻƴǘǊŀŎǘŜǎΥ оΦолсΦлсл ϵΦ   
Å !ǘǊŀŎŎƛƽ ƛ ǇǊƻƳƻŎƛƽ ŘŜ ǘŀƭŜƴǘΥ 5ǳǊŀƴǘ Ŝƭǎ ŀƴȅǎ нлнм ƛ нлнн ǎΩƘŀƴ ǎƛƎƴŀǘ мн ƴƻǳǎ 

contractes postdoctorals (1 Ramón y Cajal; 2 Marie Curie, 3 Maria Zambrano, 5 
Margarita Salas, 1 investigador postdoctoral associat a projecte europeu), i 36 
ŎƻƴǘǊŀŎǘŜǎ ǇǊŜŘƻŎǘƻǊŀƭǎΦ 5ΩŀǉǳŜǎǘǎ пу ŎƻƴǘǊŀŎǘŜǎΣ мт Ŝǎ Ǿŀƴ ǎƛƎƴŀǊ Ŝƭ нлнм ƛ ом ŀƭ нлнн. 
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Figura 3. bƻƳōǊŜ ŘΩƛƴǇǳǘǎ ŘŜ ǊŜŎŜǊŎŀ obtinguts els anys 2021 i 2022   
Font: 9ƭŀōƻǊŀŎƛƽ ǇǊƼǇƛŀ ŀ ǇŀǊǘƛǊ ŘŜ ŘŀŘŜǎ ŘŜ ƭΩhŦƛŎƛƴŀ ŘŜ DŜǎǘƛƽ ŘŜ ƭŀ wŜŎŜǊŎŀ ¦.   

 

5ΩŀƭǘǊŀ ōŀƴŘŀΣ ŜƴǘǊŜ Ŝƭǎ outputs ŎƻƳǇǘŀōƛƭƛǘȊŀǘǎ ƭΩŀƴȅ нлнм ƛ нлнн όfigura 4ύ Ŏŀƭ ŘŜǎǘŀŎŀǊ ǉǳŜ ǎΩƘŀƴ 
publicat 1.381 articles en revistes, dels quals 560 estan en el primer quartil (Q1) i 170 en el Q2 

segons Web of Science ό²ƻ{ύΦ {ΩƘŀƴ ǇǳōƭƛŎŀǘ млм ŎƻƴǘǊƛōǳŎƛƻƴǎ Ŝƴ ƭƭƛōǊŜǎ ƛ ǎΩƘŀƴ ŦŜǘ мΦлум 

contribucions en congressos. Pel que fa a ƭŀ ǘǊŀƴǎŦŜǊŝƴŎƛŀ ŘŜ ŎƻƴŜƛȄŜƳŜƴǘΣ ǎΩƘŀƴ ǊŜƎƛǎǘǊŀǘ пт 

patents i programaris.   

 

9ƭǎ ƎǊǳǇǎ ŘŜ ǊŜŎŜǊŎŀ ŘŜ ƭŀ CŀŎǳƭǘŀǘ Ŝǎ ŘƛǎǘǊƛōǳŜƛȄŜƴ ǎŜƎƻƴǎ Ŝƭ ǎŜǳ ŎŀƳǇ ŘΩƛƴǘŜǊŝǎ Ŝƴ ŘƛŦŜǊŜƴǘǎ 
instituts de recerca de la UBΣ ŜƴǘǊŜ Ŝƭǎ ǉǳŀƭǎ Ƙƛ Ƙŀ ƭΩLƴǎǘƛǘǳǘ ŘŜ .ƛƻƳŜŘƛŎƛƴŀ όL.¦.ύΣ ƭΩLƴǎǘƛǘǳǘ ŘŜ 

bŀƴƻŎƛŝƴŎƛŀ ƛ bŀƴƻǘŜŎƴƻƭƻƎƛŀ όLbн¦.ύΣ ƭΩLƴǎǘƛǘǳǘ ŘŜ wŜŎŜǊŎŀ ŘŜ ƭΩ!ƛƎǳŀ όLŘw!ύΣ ƭΩLƴǎǘƛǘǳǘ ŘŜ 
bŜǳǊƻŎƛŝƴŎƛŜǎΣ ƭΩLƴǎǘƛǘǳǘ ŘŜ wŜŎŜǊŎŀ Ŝƴ bǳǘǊƛŎƛƽ ƛ {ŜƎǳǊŜǘŀǘ !ƭƛƳŜƴǘŁǊƛŀ όLb{!-¦.ύ ƻ ƭΩLƴǎǘitut de 

Recerca de la Biodiversitat (IRBio). 

 
 

 

Figura 4. Activitat de recerca (outputs) al centre en els anys 2021 i 2022    
CƻƴǘΥ 9ƭŀōƻǊŀŎƛƽ ǇǊƼǇƛŀ ŀ ǇŀǊǘƛǊ ŘŜ ŘŀŘŜǎ ŘŜ ƭΩhŦƛŎƛƴŀ ŘŜ DŜǎǘƛƽ ŘŜ ƭŀ wŜŎŜǊŎŀ ¦. 
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[ŀ CŀŎǳƭǘŀǘ ƻǊƎŀƴƛǘȊŀ ŀƭ ƭƭŀǊƎ ŘŜ ƭΩŀƴȅ άSeminaris de Recercaέ ƛ άSeminaris TecnològicsέΦ Consisteixen 

en una sèrie de conferències de recerca ǉǳŜ ƛƳǇŀǊǘŜƛȄŜƴ ƛƴǾŜǎǘƛƎŀŘƻǊǎ ŘŜ ƭŀ CŀŎǳƭǘŀǘ ƛ ŘΩŀƭǘǊŜǎ 

centres de recerca, amb accés lliure a tothom  que estigui interessat en assistir-hi, i que formen part 

ŘΩǳƴŀ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ŘŜ ǊŜŎƻƴŜƛȄŜƳŜƴǘ ŘŜ ŎǊŝŘƛǘǎ ǇŜǊ ŀ ƭΩŀƭǳƳƴŀǘΦ 9ƭ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊŀǘ ƛ Ŝƭǎ ŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎ ŘŜ 
doctorat poden obtenir acreditació IDP-ICE. Les presentacions corresponents als dos programes de 

seminaris estan a disposició de tothom com un valuós material didàctic, bé sigui a la pàgina web de 
la Facultat o al Dipòsit Digital de la UB.  

9ƭ 5ŜǇŀǊǘŀƳŜƴǘ ŘŜ bǳǘǊƛŎƛƽΣ /ƛŝƴŎƛŜǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ƛ DŀǎǘǊƻƴƻƳƛŀ ǘŀƳōŞ ƻǊƎŀƴƛǘȊŀ ŘƛǾŜǊǎƻǎ 
ά{ŜƳƛƴŀǊƛǎ ŘŜ wŜŎŜǊŎŀέ (evidències E0-2 (1) i E0-2 (2): Calendari seminaris de Recerca organitzats 

ǇŜƭ ŘŜǇŀǊǘŀƳŜƴǘ ŘŜ bǳǘǊƛŎƛƽΣ ŎƛŝƴŎƛŜǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ƛ DŀǎǘǊƻƴƻƳƛŀ ƛ /ŀǊǘŜƭƭ ŘŜ 5ƛŦǳǎƛƽ) amb temes 
ǾƛƴŎǳƭŀǘǎ ŀƳō ƭΩŁƳōƛǘ ŘŜ ƭΩŀƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ƛ ƭŀ ǎŜƎǳǊŜǘŀǘ ŀƭƛƳŜƴǘŁǊƛŀΦ  

Un dels objectius de la Facultat és contribuir a la salut i al benestar, en tots els àmbits de les ciències 
ŦŀǊƳŀŎŝǳǘƛǉǳŜǎ ƛ ŘŜ ƭΩŀƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽΣ ƳƛǘƧŀƴœŀƴǘ ƭŀ ŦƻǊƳŀŎƛƽ ŘŜ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭǎ ŎƻƳǇŜǘŜƴǘǎΤ ƭŀ ǇǊƻƳƻŎƛƽ 

de la recerca, innovació i desenvolupament; i la creació, transferència i difusió del coneixement.  

Per incidir en la promoció de la recerca ŜƴǘǊŜ ƭΩŀƭǳƳƴŀǘΣ ƭŀ ¦. Ŝƴ 

col·laboració amb la Càtedra UB-DANONE (ubicada al Campus de 
ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ¢ƻǊǊƛōŜǊŀύΣ ŎƻƴǾƻŎŀ ŘŜǎ ŘŜ ƭΩŀƴȅ нлмр Ŝƭ tǊŜƳƛ 

Càtedra UB-DANONE per reconèixer els millors Treballs Finals de 
Grau (TFG) dels graus de NHD i de CTA ŘŜ ƭŀ ¦.Φ [ΩƻōƧŜŎǘƛǳ ŘŜƭ 

tǊŜƳƛ Şǎ ǇƻǘŜƴŎƛŀǊ Ŝƭ ŎƻƴŜƛȄŜƳŜƴǘ Ŝƴ Ŝƭǎ ŁƳōƛǘǎ ŘŜ ƭΩŀƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽΣ 

la nutrició, la seguretat alimentària i la gastronomia. Una altra 
ŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ŘΩŀǉǳŜǎǘŀ ŎŁǘŜŘǊŀ ǎƻƴ Ŝƭǎ wŜǇǘŜǎ ŘΩLƴƴƻǾŀŎƛƽ 5ŀƴƻƴŜΣ ǇŜǊ ŀƭ ǉǳŜ Ŝstudiants de tres graus 

(NHD, CTA i CCiG) formen equips multidisciplinaris i,  mentoritzats per professionals de l'empresa, 

donen resposta a reptes plantejats per DanoneΣ ƻǇǘŀƴǘ ǘŀƳōŞ ƭΩŜǉǳƛǇ ƎǳŀƴȅŀŘƻǊ ŀ ǳƴ ǇǊŜƳƛΦ  

9ƴ ŀǉǳŜǎǘ ƳŀǘŜƛȄ ǎŜƴǘƛǘΣ ƛ ŀƳō Ŝƭ ǇǊƻǇƼǎƛǘ ŘŜ ǇǊŜƳƛŀǊ ƭΩŜǎŦƻǊœ 
ŘŜƭǎ ŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎ ŘŜ ōŀǘȄƛƭƭŜǊŀǘ Ŝƴ ƭΩŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ ƛ ƭŀ ǊŜŎŜǊŎŀΣ ƛ 

ǘŀƳōŞ ŘΩŜǎǘŀōƭƛǊ ƛ ŎƻƴǎƻƭƛŘŀǊ Ŝƭǎ Ǿincles amb els centres 

ŘΩŜƴǎŜƴȅŀƳŜƴǘ ŘŜ ǎŜŎǳƴŘŁǊƛŀΣ ƭŀ ¦. ŎƻƴǾƻŎŀ Ŝƭǎ Premis UB-

Santander als millors treballs de recerca de batxillerat. La 

modalitat dels Premis-UB Santander de la Facultat inclou 

treballs relacionats amb els graus de: Ciència i Tecnologia dels 

Aliments, Farmàcia, i Nutrició Humana i Dietètica. 

A més, els estudiants de tercer i quart curs del grau de Ciència i 

Tecnologia dels Aliments participen en el Projecte Moritz 

University  (3a edició 2022-2023) en el qual participen totes les 

universitats catalanes amb l'objectiu de competir per a 

l'elaboració de la millor cervesa artesanal. 

A aquestes activitats cal afegir el concurs anual PharmaNews, que inclou el premi Fedefarma, dirigit 
als estudiants del grau de Farmàcia,  especialment els que cursen els darrers anys i que té com a 

finalitat desenvolupar amb profunditat algun tema científic que hagi estat notícia en aquell període. 

La nostra Facultat, no sols pretén formar bons professionals en l'àmbit de la salut, sinó que -com a 

Universitat Pública- pretén incidir en la formació de nous i millors ciutadans que participin en el 

https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/seminaris-de-recerca-de-la-facultat-de-farmacia
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/seminaris-de-recerca-de-la-facultat-de-farmacia
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Presentaci%C3%B3%20del%20centre/E0-2%20Seminaris%20Recerca%20CTorribera?csf=1&web=1&e=AjPIxk
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Presentaci%C3%B3%20del%20centre/E0-2%20Seminaris%20Recerca%20CTorribera?csf=1&web=1&e=AjPIxk
https://www.ub.edu/web/ub/ca/menu_eines/noticies/2015/05/069.html
https://www.ub.edu/futurs/treball-de-recerca-de-batxillerat/premi-ub-santander-de-la-facultat-de-farmacia-i-ciencies-de
https://www.ub.edu/futurs/treball-de-recerca-de-batxillerat/premi-ub-santander-de-la-facultat-de-farmacia-i-ciencies-de
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/documents/projecte%20Moritz%20University.pdf
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/documents/projecte%20Moritz%20University.pdf
https://www.ub.edu/portal/web/quimica/detall/-/detall/la-tercera-edicio-de-moritz-university-en-marxa
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ŘŜǎŜƴǾƻƭǳǇŀƳŜƴǘ ŘΩǳƴ Ƴƽƴ ŦǳǘǳǊ ƳƛƭƭƻǊΦ ;ǎ ǇŜǊ ŀƛȄƼ ǉǳŜ ƛƴŦƻǊƳŜƳ ƛ ŀƴƛƳŜƳ al nostre alumnat a 

participar en actuacions promogudes per la UB, com són: 

Els premis Clara Campoamor i Rosalind Franklin al millor TFG i TFM amb perspectiva de gènere 

(figura 5)Φ 9ƭǎ tǊŜƳƛǎ Ŝǎǘŀƴ Ŧƛƴŀƴœŀǘǎ ǇŜƭ ±ƛŎŜǊŜŎǘƻǊŀǘ ŘΩLƎǳŀƭǘŀǘ ƛ DŝƴŜǊŜ ƛΣ Ŝƴ Ŝƭ Ŏŀǎ ŘŜƭ tǊŜƳƛ ŀƭ 

ƳƛƭƭƻǊ ¢CDΣ ǘŀƳōŞ ǇŜǊ ƭΩLƴǎǘƛǘǳǘ /ŀǘŀƭŁ ŘŜ ƭŜǎ 5ƻƴŜǎΦ ! ǘǊŀǾŞǎ ŘΩŀǉǳŜǎǘǎ ǇǊŜƳƛǎ Ŝǎ ǇǊŜǘŞƴ ŦƻƳŜƴǘŀǊ 
la integració de la perspectiva de gènere a la recerca i a la docència, i donar visibilitat a la recerca 

Ŝƴ ƎŝƴŜǊŜ ǉǳŜ Ŧŀ ƭΩŀƭǳƳƴŀǘΦ 

 

El premi Pòsters de Sostenibilitat i Drets Humans (figura 5) per a estudiants de la UB convocats per 

ƭŀ CǳƴŘŀŎƛƽ {ƻƭƛŘŀǊƛǘŀǘ ¦. ƛ ƭΩLƴǎǘƛǘǳǘ ŘŜ 5ŜǎŜƴǾƻƭǳǇŀƳŜƴǘ tǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭ όL5t-L/9ύΣ ŀƳō ƭΩƻōƧŜŎǘƛǳ 

ŘΩƛƳǇƭƛŎŀǊ ƭŀ ŎƻƳǳƴƛǘŀǘ ǳƴƛǾŜǊǎƛǘŁǊƛŀ Ŝƴ ƭŀ ŘƛǾǳƭƎŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩ!ƎŜƴŘŀ нлол ŘŜ ŘŜǎŜƴǾƻƭǳǇŀƳŜƴǘ 
sostenible i la protecció dels drets humans. 

5ΩŀƭǘǊŀ ōŀƴŘŀΣ ƭΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ŘΩinnovació i de transferència de coneixement ha estat també un dels 

ŜƛȄƻǎ Ŏƭŀǳ ŘŜǎǘŀŎŀōƭŜǎ ŀ ƭŀ CŀŎǳƭǘŀǘ ŘŜ CŀǊƳŁŎƛŀ ƛ /ƛŝƴŎƛŜǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽΦ ! ƳŞǎΣ ŜǎǘŁ Ŝƴ Ŏƻƴǎǘŀƴǘ 

millora i renovació i en total confluència amb la indústria farmacèutica i alimentària i els sectors 
ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭǎ ŀŦƛƴǎΣ ŦŜǘ ǉǳŜ Ŝǎ Ǉƻǎŀ ŘŜ ƳŀƴƛŦŜǎǘ Ŝƴ ƭΩŜƭŜǾŀǘ ƴƻƳōǊŜ ŘŜ ǇǊƻƧŜŎǘŜǎκŎƻƴǘǊŀŎǘŜǎ ŘŜ 

recerca i de serveis signats amb empreses i institucions a través de la Fundació Bosch i Gimpera 
(FBG) de la UB.    

 

Finalment, cal destacar la implicació i el compromís del professorat de la Facultat de Farmàcia i 
/ƛŝƴŎƛŜǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ en els processos inherents a la seva tasca docent, investigadora, 

ŘΩƛƴƴƻǾŀŎƛƽ ƛ ŘŜ ƳƛƭƭƻǊŀ ŘŜ ƭŀ ǉǳŀƭƛǘŀǘΦ bƻ Ƙƛ ha dubte que la Facultat està preparada per oferir a 

ƭΩŀƭǳƳƴŀǘ ǳƴǎ ŜƴǎŜƴȅŀƳŜƴǘǎ ŘŜ ǉǳŀƭƛǘŀǘΣ ǳƴŀ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ŘŜ ǊŜŎŜǊŎŀ ŘŜ ǊŜƴƻƳ ƛ ǘƻǘǎ Ŝƭǎ ǊŜŎǳǊǎƻǎ ƛ 
serveis que necessitaran durant el seu pas per la Universitat de Barcelona (UB). Cal remarcar que 

la UB està entre les 100 primeres universitats del món en 15 disciplines, entre les que destaquem 
les àrees de Ciències Agrícoles i Biològiques i la Farmacologia, Toxicologia i Farmàcia segons els 

SCImago Institutions Rankings, on la UB ocupa el lloc 90 del mon. A més, dos de les professores del 

 

Figura 5. Cartells dels premis Clara Campoamor, Rosalind Franklin i Pòsters de sostenibilitat i drets 
humans del curs 2022-2023    

https://www.ub.edu/web/ub/ca/sites/genere/Detalls/premis-treball-tfg-tfm.html
http://www.solidaritat.ub.edu/premi-posters/
https://web.ub.edu/ca/web/actualitat/w/millora-de-posicions-en-els-scimago-institutions-rankings
https://www.scimagoir.com/
https://www.ub.edu/web/ub/ca/sites/genere/Detalls/premis-treball-tfg-tfm.html
http://www.solidaritat.ub.edu/premi-posters/
http://www.solidaritat.ub.edu/premi-posters/
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ŘŜǇŀǊǘŀƳŜƴǘ ŘŜ bǳǘǊƛŎƛƽΣ /ƛŝƴŎƛŜǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ƛ DŀǎǘǊƻƴƻƳƛŀ ŘŜ la Facultat consten entre la 

llista del 2021 i del 2022 dels científics més influents al mon segons Highly Cited Researches de 

Clarivate Analytics (evidència E0-3. Evidències rànquing professorat departament de Nutrició, 

/ƛŝƴŎƛŜǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ƛ DŀǎǘǊƻƴƻƳƛŀ). Respecte al 2023, tres de les professores del citat 
departament i dos professors del màster en Seguretat Alimentària es troben entre el 2% dels 

científics amb més influència, segons la nova actualització de la base de dades que publica el grup 
editorial Elsevier, coneguda com rànquing de Stanford  (evidència E0-4: personal investigador de la 

UB amb més influència). 

 

  

https://web.ub.edu/ca/web/actualitat/w/the-ub-is-once-more-the-leading-institution-in-spain-with-most-researchers-among-the-highly-cited-worldwide
https://web.ub.edu/ca/web/actualitat/w/ub-researchers-among-the-most-cited-worldwide-
https://recognition.webofscience.com/awards/highly-cited/2021/
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Presentaci%C3%B3%20del%20centre?csf=1&web=1&e=ezkL9X
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Presentaci%C3%B3%20del%20centre?csf=1&web=1&e=ezkL9X
https://web.ub.edu/documents/2710030/12628175/cient%C3%ADficsUB.xlsx/01c7d08d-36a1-ee8a-b937-5e0569c0397f?t=1696841699065
https://web.ub.edu/ca/web/actualitat/w/cient%C3%ADfics-ub-mes-influents
https://web.ub.edu/ca/web/actualitat/w/cient%C3%ADfics-ub-mes-influents
https://elsevier.digitalcommonsdata.com/datasets/btchxktzyw/4
https://ubarcelona.sharepoint.com/:x:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Presentaci%C3%B3%20del%20centre/E0-3_cient%C3%ADficsUB.xlsx?d=weac2a492f2da4a079175794dca334ebb&csf=1&web=1&e=UI2LMx
https://ubarcelona.sharepoint.com/:x:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Presentaci%C3%B3%20del%20centre/E0-3_cient%C3%ADficsUB.xlsx?d=weac2a492f2da4a079175794dca334ebb&csf=1&web=1&e=UI2LMx
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2. PROCÉS 5ΩELABORACIÓ 59 [Ω!¦¢hLbChwa9   

!ǉǳŜǎǘ ŀǳǘƻƛƴŦƻǊƳŜ Şǎ ǳƴ ŘƻŎǳƳŜƴǘ Ŝƴ Ŝƭ ǉǳŀƭ ǎΩŀƴŀƭƛǘȊŀ Ŝƭ ŦǳƴŎƛƻƴŀƳŜƴǘ ŘŜƭ ŎŜƴǘǊŜ ƛ ŘŜl màster 

oficial de Seguretat Alimentària (SA) ǉǳŜ ǎΩƘŀ ŘŜ ǎƻǘƳŜǘǊŜ ŀ ŀŎǊŜŘƛǘŀŎƛƽ. 

tŜǊ ŜƭŀōƻǊŀǊ ŀǉǳŜǎǘ ƛƴŦƻǊƳŜΣ ƭŀ /ƻƳƛǎǎƛƽ ŘŜ vǳŀƭƛǘŀǘ ŘŜƭ ŎŜƴǘǊŜ Ƙŀ ŎƻƳǇǘŀǘ ŀƳō ƭΩŜȄǇŜǊƛŝƴŎƛŀ ǇǊŝǾƛŀ 
obtinguda a ƭΩŀŎǊŜŘƛǘŀŎƛƽ ŘŜ ƎǊŀǳǎ ƛ ƳŁǎǘŜǊǎ ǳƴƛǾŜǊǎƛǘŀǊƛǎ ǉǳŜ ǎΩƛƳǇŀǊǘŜƛȄŜƴ ŀƭ ŎŜƴǘǊŜ ƛ ŀƳō ƭŜǎ 

5ƛǊŜŎǘǊƛǳǎ ǇŜǊ ŀ ƭΩŜƭŀōƻǊŀŎƛƽ ŘŜƭǎ ƛƴŦƻǊƳŜǎ ŘΩacreditació de les titulacions de la UB. Visites 2024 

elaborades per ƭΩ!ƎŝƴŎƛŀ ŘŜ tƻƭƝǘƛǉǳŜǎ ƛ vǳŀƭƛǘŀǘ ŘŜ ƭŀ ¦ƴƛǾŜǊǎƛǘŀǘ ŘŜ .ŀǊŎŜƭƻƴŀ ό!tv¦.ύ ƛ ŘŜƭ PEQ 
024 sobre ƭΩ!ŎǊŜditació dels títols oficials de grau i màster.  

La primera fase va ser planificar el procés ŘΩŜƭŀōƻǊŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŀǳǘƻƛƴŦƻǊƳŜ ŜƴǘǊŜ ƭΩŜǉǳƛǇ ŘŜƎŀƴŀƭ ƛ la 

coordinadora del màster (28 de març de 2023). La següent reunió de treball es va realitzar el 12 

ŘΩŀōǊƛƭ ŘŜl 2023 amb la presència de la Dra. Roser Fisa, vicedegana de qualitat i Innovació, la Dra. 
M. Carmen Vidal, directora del màster, les professores del màster Dra. M. Teresa Veciana i Dra. M. 

Luz Latorre, i la tècnica de qualitat Dra. Rosa M. !ǇŀǊƛŎƛƻΦ [ΩƻōƧŜŎǘƛǳ ŘŜ ƭŀ ǊŜǳƴƛƽ Ǿŀ ǎŜǊ ŜǎǘŀōƭƛǊ ǳƴ 

cronograma ōŁǎƛŎ ƛ ŘŜǘŜǊƳƛƴŀǊ ƭŀ ŎƻƳǇƻǎƛŎƛƽ ŘŜƭ /ƻƳƛǘŝ ŘΩ!ǾŀƭǳŀŎƛƽ LƴǘŜǊƴ ό/!LύΦ A la reunió també 
ǎΩŀŎƻǊŘŜƴ Ŝƭǎ ŎǳǊǎƻǎ ŀŎŀŘŝƳƛŎǎ ǉǳŜ ƘŀǳǊŀƴ ŘŜ ǎŜǊ ƻōƧŜŎǘŜ ŘΩŀƴŁƭƛǎƛ i ǎΩƻōǊŜ ǳƴ ŜǎǇŀƛ ŎƻƳǵ ŀƭ 

SharePoint on poder penjar tota la documentacióΦ ¢ŀƳōŞ ǎΩŀŎƻǊŘŀ ƭŀ Řŀǘŀ ǇŜǊ ŎƻƴǾƻŎŀǊ ŀ ǘƻǘǎ Ŝƭǎ 
membres proposats del /ƻƳƛǘŝ ŘΩ!ǾŀƭǳŀŎƛƽ LƴǘŜǊƴ (CAI). 

El CAI es va constituir el нм ŘΩŀōǊƛƭ ŘŜƭ нлно (evidència SharePoint: Acta constitució CAI), amb la 

següent composició:   

COMPOSICIÓ DEL COMITÈ 5ΩAVALUACIÓ INTERN t9w ! [Ω!/w95L¢!/Lj 59[ MSA 

Nom Càrrec 

Roser Fisa Saladrigas Vicedegana de qualitat i innovació, i presidenta del CAI 

Àngels Franch Masferrer Vicedegana acadèmica 

Pedro Fermín Marrero González 
Vicedegà director del Consell Acadèmic de Ciències de 
ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ 

Maria Carmen Vidal Carou Coordinadora del màster en Seguretat Alimentària (MSA) 

M. Teresa Veciana Nogués Professora del MSA UB 

Manuela Hernández Herrero  Professora del MSA UAB 

Maria Luz Latorre Moratalla Professora del MSA UAB i Coordinadora del TFM 

Laura Vendrell Ferrer  Estudiant del MSA fins el 30 setembre de 2023 

Sandino Subirana Perez Estudiant del MSA a partir del novembre de 2023 

Anna Rodríguez Noria  Administradora de Centre 

Marta Balderas Castellnou Administració Campus Alimentació de Torribera 

Gemma Barea Moya {ŜŎǊŜǘŀǊƛŀ ŘΩ9ǎǘǳŘƛŀƴǘǎ ƛ 5ƻŎŝƴŎƛŀ ό{95ύ /ŀƳǇǳǎ ¢ƻǊǊƛōŜǊŀ 

Rosa M. Aparicio Pelegrin Tècnica de qualitat i secretària del CAI 

 

En aquest primera reunió del CAI ǎΩŀŎƻǊŘŀ Ŝƭ ŎǊƻƴƻƎǊŀƳŀ ŘŜ ǘǊŜōŀƭƭ, les assignatures obligatòries 

ǉǳŜ ǎŜǊŀƴ ƻōƧŜŎǘŜ ŘΩŀƴŁƭƛǎƛ i les tasques dels seus components. 

En quan a la distribució de les tasques per a ƭΩŜƭŀōƻǊŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŀǳǘƻƛƴŦƻǊƳŜ, ǎΩŀŎƻǊŘŀ:  

https://www.ub.edu/portal/documents/6842414/8189969/Directrius_UB_Acredita_visit_2024_v1.pdf/dccae722-dbd6-c7b7-ddc7-7d8855253154
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://ubarcelona.sharepoint.com/:b:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/EVID%C3%88NCIES%20VINCULADES%20A%20LES%20DIFERENTS%20FASES%20DEL%20PROC%C3%89S%20D%27ELABORACI%C3%93%20I%20APROVACI%C3%93%20DE%20L%27AUTOINFORME/Actes%20CAI/Acta_01_Constituci%C3%B3%20CAI-21-04-2023.pdf?csf=1&web=1&e=RQCdoF
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¶ [ΩŀƴŁƭƛǎƛ ŘŜ ƭŜǎ ǉǸestions relatives al centre com la presentació del centre, el procés 

ŘΩŜƭŀōƻǊŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŀǳǘƻƛƴŦƻǊƳŜ i els estàndards 2, 3, 5.1 i 5.3 el portaran a terme 

ǇǊƛƴŎƛǇŀƭƳŜƴǘ ƭΩŜǉǳƛǇ ŘŜƎŀƴŀƭ ŀƳō Ŝƭ ǎǳǇƻǊǘ ŘŜ ƭΩ!ŘƳƛƴƛǎǘǊŀŎƛƽ ŘŜ /ŜƴǘǊŜ i del Campus de 

ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ¢ƻǊǊƛōŜǊŀ, la tècnica de qualitat i la Secretaria ŘΩEstudiants i Docència del 

/ŀƳǇǳǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ¢ƻǊǊƛōŜǊŀ. 

¶ [Ωŀnàlisi de les qüestions relacionades amb el desplegament del màster en Seguretat 

Alimentària (estàndards 1, 4, 5.2 i 6) el duran a terme la coordinadora del màster 

juntament amb el professorat, ƭΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘ ƛƳǇƭƛŎŀǘ ƛ ƭŀ {ŜŎǊŜǘŀǊƛŀ ŘΩEstudiants i Docència 

ŘŜƭ /ŀƳǇǳǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ¢ƻǊǊƛōŜǊŀΦ  

¶ Es fixa també el calendari de treball per a les properes reunions (veure taula 1) 

 

tŜǊ ǇƻŘŜǊ ŎƻƻǊŘƛƴŀǊ Ŝƭ ǘǊŜōŀƭƭΣ Ŝǎ ŘƛǎǇƻǎŀ ŘΩǳƴ ŜǎǇŀƛ ŀƭ ƴǵǾƻƭ ŘŜ ƭŀ ¦. ƻƴ Ŝǎ ǘǊƻōŜƴ ǘƻǘǎ Ŝƭǎ 

ŘƻŎǳƳŜƴǘǎ ǊŜƭŀŎƛƻƴŀǘǎ ŀƳō ƭΩŀŎǊŜŘƛǘŀŎƛƽΣ ƭŜǎ ŀŎǘŜǎ ŘŜ ƭŜǎ ǊŜǳƴƛƻƴǎ ŘŜƭ /!LΣ ƭŜǎ ŘƛǊŜŎǘǊƛǳǎ ƛ 

normŀǘƛǾŜǎ ǇŜǊ ŀ ƭΩŜƭŀōƻǊŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŀǳǘƻƛƴŦƻǊƳŜ ƛ ŎŀǊǇŜǘŜǎ ǇŜǊ ŀ ŎŀŘŀǎŎǳƴ ŘŜƭǎ ŜǎǘŁƴŘŀǊŘǎ ƻƴ ǇƻŘŜǊ 

ƎǳŀǊŘŀǊ ǘƻǘŜǎ ƭŜǎ ŜǾƛŘŝƴŎƛŜǎ ƛ ƭŜǎ ŘƛŦŜǊŜƴǘǎ ǇŀǊǘǎ ŘŜ ƭΩŀǳǘƻƛƴŦƻǊƳŜ ŜƭŀōƻǊŀǘ ǇŜǊ ŎŀŘŀǎŎǳƴ ŘŜƭǎ 

membres. El treball en xarxa permetrà treballar de manera col·laborativa compartint els recursos i 

facilitant la revisió de tots els documents per part dels membres del CAI.  

5ΩŀƭǘǊŀ ōŀƴŘŀΣ ƭΩ!ƎŝƴŎƛŀ ŘŜ tƻƭƝǘƛǉǳŜǎ ŘŜ vǳŀƭƛǘŀǘ  ŘŜ ƭŀ ¦. Ƙŀ ŦŀŎƛƭƛǘŀǘ ǳƴ ŜǎǇŀƛ {ƘŀǊŜtƻƛƴǘ ŘƛǎǎŜƴȅŀǘ 

específicament com a repositori de les evidèƴŎƛŜǎ ŀǎǎƻŎƛŀŘŜǎ ŀ ƭΩŀǳǘƻƛƴŦƻǊƳŜ al qual es donarà accés 

als ƳŜƳōǊŜǎ ŘŜƭ /ƻƳƛǘŝ ŘΩ!ǾŀƭǳŀŎƛƽ 9ȄǘŜǊƴŀ ό/!9ύΦ 

El CAI es reuneix el 8/5/23 i el 8/6/23. En aquesta tercera reunió és comunica què, amb data 7/6/23 

ƭΩ!ƎŝƴŎƛŀ ŘŜ tƻƭƝǘƛǉǳŜǎ ƛ vǳŀƭƛǘŀǘ ŘŜ ƭŀ ¦. Ŝƴǎ Ƙa comunicat la ƳƻŘƛŦƛŎŀŎƛƽ ŘŜ ƭŀ Řŀǘŀ ŘΩŜƴǘǊŜƎŀ ŘŜ 

ƭΩŀǳǘƻƛƴŦƻǊƳŜΣ ǉǳŜ Ǉŀǎǎŀ ŘŜƭ нф ŘŜ Ƨǳƭƛƻƭ ŘŜƭ нлно ŀ ƭŀ ǇǊƛƳŜǊŀ ǉǳƛƴȊŜƴŀ ŘŜ ŦŜōǊŜǊ ŘŜƭ нлнп. En 

aquesta mateixa reunió és decideix incloure ŀ ƭΩŀǳǘƻƛƴŦƻǊƳŜ les dades del curs 2022-2023 i refer els 

estàndards acabats Ŧƛƴǎ ŀǉǳŜǎǘ ƳƻƳŜƴǘ ǉǳŜ ǎΩƘŀƴ ŜƭŀōƻǊŀǘ ŀƳō ŘŀŘŜǎ ŘŜƭ ŎǳǊǎ нлнл-2021 i 2021-

2022.  

En els dies posteriors a aquesta reunió (12/6/23), es fixa un nou calendari de treball, que modifica 

ƭΩƻǊƛƎƛƴŀƭ ƛ ǉǳŜŘŀ ŜǎǘŀōƭŜǊǘ ǘŀƭ ŎƻƳ Ŝǎ ŘŜǘŀƭƭŀ ŀ ƭŀ ǘŀǳƭŀ м  

9ƭ ŎƻƳƛǘŝ Ŝǎ ǊŜǳƴŜƛȄ ƭŜǎ ŘŀŘŜǎ ǇŀŎǘŀŘŜǎ Ŧƛƴǎ ƭŀ Řŀǘŀ ŘΩŜȄǇƻǎƛŎƛƽ ǇǵōƭƛŎŀ ǇŜǊ ǇƻǎŀǊ Ŝƴ ŎƻƳǵ ƛ 

ŎƻƳŜƴǘŀǊ ƭŀ ǊŜŘŀŎŎƛƽ ŘŜƭǎ ŀǇŀǊǘŀǘǎ ƛκƻ ŜǎǘŁƴŘŀǊŘǎ ŘŜ ƭΩŀǳǘƻƛƴŦƻǊƳŜ concertats al calendari. Les 

ǊŜǳƴƛƻƴǎ ǎΩƘŀƴ ŦŜǘ ǘƻǘŜǎ Ŝƴ ƭƝƴƛŀΣ ǇŜǊ ŦŀŎƛƭƛǘŀǊ ƭŀ ǇǊŜǎŜƴŎƛŀ ŘŜ ǘƻts els membres ja que estan ubicats 

a campus i/o universitats diferents. 

!ǇŀǊǘ ŘŜƭǎ ƳŜƳōǊŜǎ ŘŜƭ /!L ǘŀƳōŞ Ƙŀƴ ŎƻƭϊƭŀōƻǊŀǘ ŜǎǘǊŜǘŀƳŜƴǘ Ŝƴ ƭŀ ŜƭŀōƻǊŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŀǳǘƻƛƴŦƻǊƳŜ 

ŀƭǘǊŜǎ ƳŜƳōǊŜǎ ŘŜ ƭŀ CŀŎǳƭǘŀǘΦ !ƛȄƝΣ ƭΩŜǉǳƛǇ ŘŜƎŀƴŀƭ Ƙŀƴ ŀǇƻǊǘŀǘ ƛƴŦƻǊƳŀŎƛƽ ǊŜŦŜǊŜƴǘ ŀ ǘemes de 

recerca, professorat, instal·lacions, serveis, web i estudiants i la SED ha subministrat dades 

acadèmiques actualitzades. A més del professorat responsable de les assignatures seleccionades 

ǇŜǊ ŀ ƭΩŀŎǊŜŘƛǘŀŎƛƽΣ ǘŀƳōŞ Ƙŀƴ ŎƻƭϊƭŀōƻǊŀǘ ǇǳƴǘǳŀƭƳŜƴǘ Ŝƭǎ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƭŜǎ ŘŜƭ tƭŀ ŘΩ!ŎŎƛƽ ¢ǳǘƻǊƛŀƭ 

όt!¢ύΣ ŘŜ ƭΩhŦƛŎƛƴŀ ŘŜ wŜƭŀŎƛƻƴǎ LƴǘŜǊƴŀŎƛƻƴŀƭǎ όhwLύ ƛ ŘŜ ƭŀ /ƻƳƛǎǎƛƽ ŘΩIƎǳŀƭǘŀǘΣ ŜƴǘǊŜ ŘΩŀƭǘǊŜǎΦ  
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NOU CALENDARI DE TREBALL ŜǎǘŀōƭŜǊǘ ŀ ǇŀǊǘƛǊ ŘŜ ƭŀ ƳƻŘƛŦƛŎŀŎƛƽ ŘŜ ƭŀ Řŀǘŀ ŘΩŀŎǊŜŘƛǘŀŎƛƽ 
(implica revisió i actualització dels estàndards ja completats per incloure les dates del curs 2022-2023) 

Data Hora Apartats/Estàndards a revisar/actualitzar 

29/09/23 13:00 h 

¶ Presentació Ą actualització 

¶ Estàndard 1: Qualitat del programa formatiu Ą revisió i actualització 

¶ Estàndard 2: Pertinència de la informació pública Ą revisió i actualització 

19/10/23 13:00 h 
¶ Estàndard 4: Adequació del professorat al programa formatiu Ą revisió i 

actualització 

03/11/23 13:00 h 

¶ Estàndard 5: Eficàcia dels ǎƛǎǘŜƳŜǎ ŘŜ ǎǳǇƻǊǘ ŀ ƭΩŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ 
o Subestàndard 5.1: Personal de suport a la docènciaĄ revisió i actualització 
o Subestàndard рΦнΥ {ŜǊǾŜƛǎ ŘΩƻǊƛŜƴǘŀŎƛƽ όt!¢ύ 
o Subestàndard 5.3: Recursos materials Ą revisió i actualització  

11/12/23 13:30 h 
¶ Estàndard 3: Eficàcia del sistema intern de garantia  de la qualitat Ą revisió  

¶ Estàndard 6: Qualitat dels resultats del programa formatiu 

17/01/24 12:00 h 
¶ Revisió final 

¶ !ŎŎŜǇǘŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩ!ǳǘƻƛƴŦƻǊƳŜ ǇŜǊ ŀ ŜȄǇƻǎƛŎƛƽ ǇǵōƭƛŎŀ 

 

El CAI es reuneix el 17 de gener del 2024, ǳƴ ŎƻǇ ŜƭŀōƻǊŀǘ ƭΩƛƴŦƻǊƳŜ ǇŜǊ a ƭΩŀŎŎŜǇǘŀŎƛƽ de 

ƭΩŀǳǘƻƛƴŦƻǊƳŜ per part de tots els membres. 

[ΩŜȄǇƻǎƛŎƛƽ ǇǵōƭƛŎŀ ŘŜ ƭΩƛƴŦƻǊƳŜ a tota la comunitat universitària es fa el 19 de gener mitjançant 

publicació durant 20 dies naturals a la pàgina web del centre i com a notícia i ŀ ǘǊŀǾŞǎ ŘΩǳƴ bàner a 

la pàgina principal. També es fa la notificació per correu electrònic a tota la comunitat universitària. 

¢ǊŀƴǎŎƻǊǊŜƎǳǘ ŀǉǳŜǎǘ ǇŜǊƝƻŘŜΣ ǎΩŀƴŀƭƛǘȊŜƴ Ŝƭǎ ŎƻƳŜƴǘŀǊƛǎ ƛ ǎǳƎƎŜǊƛƳŜƴǘǎ ƛΣ ǎƛ ŜǎŎŀǳΣ ǎΩŀŦŜƎŜƛȄŜƴ a 

ƭΩŀǳǘƻƛƴŦƻǊƳŜΦ 

Taula 1: Calendari de treball del CAI 

CALENDARI DE TREBALL 

Data Hora Apartats/Estàndards a revisar 

21/04/23 13.00 h 
¶ Constitució CAI 

¶ Fixació del calendari de reunions i distribució de tasques entre els membres del 
CAI 

08/5/23 13.00 h 

Revisió dels següents apartats: 

¶ Presentació  

¶ Estàndard 1: Qualitat del programa formatiu  

¶ Estàndard 2: Pertinència de la informació pública  

08/6/23 13:00 h 

¶ Estàndard 3: Eficàcia del sistema intern de garantia  de la qualitat  

¶ Estàndard 4: Adequació del professorat al programa formatiu  

¶ Estàndard 5: 9ŦƛŎŁŎƛŀ ŘŜƭǎ ǎƛǎǘŜƳŜǎ ŘŜ ǎǳǇƻǊǘ ŀ ƭΩŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜΥ 
o Subestàndard 5.1: Personal de suport a la docència 
o Subestàndard 5.3: Recursos materials  

  En aquesta data sΩŀƴǳƭϊƭŜƴ ƭŜǎ ǊŜǳƴƛƻƴǎ proposades i es re-programa el calendari 

https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/detall/-/detall/es-fa-public-el-19-de-gener-de-2024-l-autoinforme-d-acreditacio-del-master-en-seguretat-alimentaria
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Finalment, es presenta el document a la Comissió de Qualitat per a la seva aprovació i 

ǇƻǎǘŜǊƛƻǊƳŜƴǘΣ ǎŜ ǎƻǘƳŜǘ ŀ ǊŀǘƛŦƛŎŀŎƛƽ ǇŜƭ /ƻƴǎŜƭƭ !ŎŀŘŝƳƛŎ ŘŜ /ƛŝƴŎƛŜǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ƛ ǇŜǊ ƭŀ 

Comissió Acadèmica. Posteriorment es tramet a ƭΩ!ƎŝƴŎƛŀ ŘŜ tƻƭƝǘƛǉǳŜǎ ƛ vǳŀƭƛǘŀǘ ŘŜ ƭŀ ¦. ǉǳŜ Ŝƭ Ŧŀ 

arribar a AQU Catalunya. La visitŀ ŘŜƭ /!9 ŜǎǘŁ ǇǊŜǾƛǎǘŀ ǇŜǊ ŀ ƭŀ ǇǊƛƳŜǊŀ ǉǳƛƴȊŜƴŀ ŘΩŀōǊƛƭ ŘŜƭ нлнпΦ 

La relació de les actes de les reunions del CAI es pot consultar al SharePoint. 

 

  

https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/EVID%C3%88NCIES%20VINCULADES%20A%20LES%20DIFERENTS%20FASES%20DEL%20PROC%C3%89S%20D%27ELABORACI%C3%93%20I%20APROVACI%C3%93%20DE%20L%27AUTOINFORME/Actes%20CAI?csf=1&web=1&e=fFgSPN
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3. !b"[L{L 59 [Ω!{{h[LaENT DELS ESTÀNDARDS VALORATS   

El màster en Seguretat Alimentària és interuniversitari i desenvolupat per tres universitats: la 

Universitat de Barcelona (UB), la Universitat Autònoma de Barcelona (UAB) i la Universitat Pompeu 
Fabra (UPF) i  el coordina la UB. El 10 de febrer de 2014 els tres rectors de les universitats implicades 

van signar el conveni ǇŜǊ ŀ ƭŀ ǊŜŀƭƛǘȊŀŎƛƽ ŘΩŀǉǳŜǎǘ ƳŁǎǘŜǊ ƛƴǘŜǊǳƴƛǾŜǊǎƛǘŀǊƛ.  

En el desenvolupament del ƳŁǎǘŜǊ Ƙƛ ŎƻƭϊƭŀōƻǊŜƴ ǘŀƳōŞ ƭΩ!ƎŝƴŎƛŀ /ŀǘŀƭŀƴŀ ŘŜ {ŜƎǳǊŜǘŀǘ  

!ƭƛƳŜƴǘŁǊƛŀ ŘŜ ƭΩ!ƎŝƴŎƛŀ ŘŜ {ŀƭǳǘ tǵōƭƛŎŀ ŘŜ /ŀǘŀƭǳƴȅŀ ƛ Ŝƭ 5ŜǇŀǊǘŀƳŜƴǘ ŘΩ!ŎŎƛƽ /ƭƛƳŁǘƛŎŀΣ 
!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ƛ !ƎŜƴŘŀ wǳǊŀƭ  ŘŜ ƭŀ DŜƴŜǊŀƭƛǘŀǘ ŘŜ /ŀǘŀƭǳƴȅŀΦ /ŀƭ ŘŜǎǘŀŎŀǊ ƭŀ ƛƳǇƭƛŎŀŎƛƽ ŘΩŀǉǳŜǎǘŜǎ 

entitats, no només en el disseny dels programes docents i la seva impartició, sinó també en la 
ŘƛŦǳǎƛƽ ŘŜƭ ƳŁǎǘŜǊΣ ƛ Ŝƴ ƭΩŀŎƻƭƭƛŘŀ ŘΩŀƭǳƳƴŜǎ ǇŜǊ ŦŜǊ Ŝƭ ¢ǊŜōŀƭƭ Cƛƴŀƭ ŘŜ aŁǎǘŜǊ ό¢CaύΦ  

9ƭ ƳŁǎǘŜǊ ŀŎǘǳŀƭΣ ǉǳŜ Ŝǎ Ǿŀ ǾŜǊƛŦƛŎŀǊ Ŝƭ ф ŘŜ Ƨǳƭƛƻƭ ŘŜ нлмпΣ Şǎ ŦǊǳƛǘ ŘΩǳƴŀ modificació del que es 
desenvolupava des del curs 2008-2009 i, per tant, es considera un màster força consolidat dins de 

ƭΩƻŦŜǊǘŀ ŘŜ ƭŀ ¦ƴƛǾŜǊǎƛǘŀǘ ŘŜ .ŀǊŎŜƭƻƴŀΦ  

Tot i que és un màster que es fa a les tres universitats participants, la UB com a entitat coordinadora, 

és la responsable de la gestió de les preinscripcions i matrícules, així com de les actes i de la custòdia 
dels expedients dels alumnes. 

[ΩƻōƧŜŎǘƛǳ ƎŜƴŜǊŀƭ ŘŜƭ ƳŁǎǘŜǊ όŘΩŀŎƻǊŘ ŀƳō Ŝƭ ǉǳŜ Ŝǎ Ǿŀ ƧǳǎǘƛŦƛŎŀǊ Ŝƴ ƭŀ ƳŜƳƼǊƛŀ ŘŜ ǾŜǊƛŦƛŎŀŎƛƽύ Şǎ 

formar ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭǎ ŎŀǇŀœƻǎ ŘΩŀŎǘǳŀǊ ŀƳō ōŀǎŜǎ ŎƛŜƴǘƝŦƛǉǳŜǎ Ŝƴ ǇǊƻŎŜǎǎƻǎ ŘΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ǊŀŎƛƻƴŀƭ 

ŘŜƭǎ ǊŜǇǘŜǎ ǉǳŜ Ŝǎ ǇƭŀƴǘŜƎŜƴ Ŝƴ ƭΩŁƳōƛǘ ŘŜ ƭŀ ǎŜƎǳǊŜǘŀǘ ŀƭƛƳŜƴǘŁǊƛŀ Ŝƴ ǘƻǘǎ Ŝƭǎ ŜǎƎƭŀƻƴǎ ŘŜ ƭŀ ŎŀŘŜƴŀ 

alimentària, amb capacitat per integrar-se en equips de treball en institucions i empreses públiques 

o privades, aportant competències adequades per a les activitats relacionades  amb la prevenció, 

detecció, avaluació, gestió, comunicació i presa de decisions relacionades amb la seguretat 
alimentària. Igualment, els titulats del màster en Seguretat Alimentària estaran en disposició 

ŘΩƛƴŎƻǊǇƻǊŀǊ-se en activitats de recerca i de doctorat en el sector públic o privat. 

La seva missió és aportar una visió transversal i àmplia dels diferents àmbits de la seguretat 

alimentària eƴ ƭΩŜƴǘƻǊƴ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊƛΣ ƛƴǘŜƎǊŀƴǘΣ ŀ ƳŞǎ ŘŜ ƭŀ Ǿƛǎƛƽ ǳƴƛǾŜǊǎƛǘŁǊƛŀΣ ƭΩŀŘŜǉǳŀŘŀ 
interrelació entre els diferents actors i/o activitats que participen en la cadena alimentària. Aquesta 

és la principal raó de la col·laboració destacada de les administracions i organismes especialitzats 
Ŝƴ ƭŜǎ ǘŀǎǉǳŜǎ ŘŜ ƎŜǎǘƛƽ ǊŜƭŀŎƛƻƴŀŘŜǎ ŀƳō ƭŀ ǎŜƎǳǊŜǘŀǘ ŀƭƛƳŜƴǘŁǊƛŀΦ 5ΩŀƭǘǊŀ ōŀƴŘŀΣ ƭŜǎ 

ŎƻƴǎŜǉǸŝƴŎƛŜǎ ǎƻŎƛƻŜŎƻƴƼƳƛǉǳŜǎ ŘŜ ƭŜǎ ŎǊƛǎƛǎ ŀƭƛƳŜƴǘŁǊƛŜǎ Ŧŀƴ ǉǳŜ ƭΩŜǎǇŜŎƛŀƭƛǘȊŀŎƛƽ Ŝƴ ŀǉǳŜǎǘ 

ŁƳōƛǘ ƘŀƎƛ ŘΩƛƴŎƻǊǇƻǊŀǊ ǘŀƳōŞΣ ŀ ƳŞǎ ŘŜƭǎ ŀǎpectes científics i tecnològics, altres coneixements 
ǊŜƭŀŎƛƻƴŀǘǎ ŀƳō ƭŀ ŎƻƳǳƴƛŎŀŎƛƽ Ŝƴ  ǎŜƎǳǊŜǘŀǘ ŀƭƛƳŜƴǘŁǊƛŀΦ [ΩŀƴŁƭƛǎƛ ŘŜ ƭŀ ǇŜǊŎŜǇŎƛƽ ƛ ŘŜ ƭŀ ǊŜŀƭƛǘŀǘ 

del risc és, per tant, una de las línies formatives del màster. 

El màster en Seguretat Alimentària es porta a terme per donar resposta a la demanda de titulats 

especialitzats en tasques relacionades amb la seguretat alimentària, que actualment són 

ŘŜǎŜƴǾƻƭǳǇŀŘŜǎ ǇŜǊ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭǎ ŀƳō ǘƛǘǳƭŀŎƛƻƴǎ ŘƛǾŜǊǎŜǎ Ŝƴ ǉǳŝ ƴƻ ǎΩŀǇƻǊǘŀ ǳƴŀ ŦƻǊƳŀŎƛƽ 

específica i especialitzada en el concepte global de seguretat alimentària. 

 

http://www.ub.edu/gestio-ensenyaments/Farmacia/M050C_conveni_1%20(castella).pdf
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3.1. ESTÀNDARD 1. QUALITAT DEL PROGRAMA FORMATIU   

оΦмΦм wŜǎǳƭǘŀǘǎ ŘΩŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ ǇǊŜǘŜǎƻǎ ƛ Ǉƭŀ ŘΩŜǎǘǳŘƛǎ  

El web de Gestió ŘŜ ƭŀ vǳŀƭƛǘŀǘ ŘŜ ƭŀ CŀŎǳƭǘŀǘ ŘŜ CŀǊƳŁŎƛŀ ƛ /ƛŝƴŎƛŜǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘƛǎǇƻǎŀ ŘΩǳƴ 

apartat específic obert sobre els processos de verificació, seguiments, modificació i acreditació de 

les titulacionsΦ 9ƴ ŀǉǳŜǎǘǎ ŜǎǇŀƛ ǎΩƘƛ ǇƻŘŜƴ ǘǊƻōŀǊ ǘƻǘŜǎ ƭŜǎ ƳŜƳƼǊƛŜǎ ǾŜǊƛŦƛŎŀŘŜǎ ƛ ƭŜǎ ǊŜǎƻƭǳŎƛƻƴǎ 

ŘŜ ǾŜǊƛŦƛŎŀŎƛƽ ŜƳŜǎŜǎ ǇŜƭ /ƻƴǎŜƭƭ ŘΩ¦ƴƛǾŜǊǎƛǘŀǘǎΣ ŀƛȄƝ ŎƻƳ Ŝƭǎ ƛƴŦƻǊƳŜǎ ŘƛǎǇƻƴƛōƭŜǎ ǎƻōǊŜ Ŝƭ 

seguiment del màster en Seguretat Alimentària. També dona accés a les dades i indicadors del MSA 
facilitades per la UB i accessibles des del quadre de comandament del Business Intelligence.   

9ƭǎ ƻōƧŜŎǘƛǳǎ ŘΩŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ ŘŜƭ Ƴàster en Seguretat Alimentària són consistents amb els que es 

van plantejar en el procés de verificació i la pràctica ha mostrat la solidesa dels objectius 

ŘΩŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ ǇǊŜǾƛǎǘƻǎΦ ¢ŀƴƳŀǘŜƛȄΣ Ŝƭǎ ǊŜǎǳƭǘŀǘǎ ŘΩŀǇǊŜƴŜƴǘŀtge són coherents amb el Marc 

/ŀǘŀƭŁ ŘŜ vǳŀƭƛŦƛŎŀŎƛƻƴǎ ǇŜǊ ŀ ƭΩ9ŘǳŎŀŎƛƽ {ǳǇŜǊƛƻǊ όa/v9{ύΣ ƛ ǊŜǎǳƭǘŜƴ ƳŞǎ ŎƻƘŜǊŜƴǘǎ ǉǳŀƴ ǎƽƴ 

analitzats amb les competències dels títols de grau que donen accés al màster. S'evidencia que no 
hi ha reiteracions i que dibuixen un perfil curricular progressiu i adequat al nivell formatiu de cada 

fase.  

[ΩŀŎǘǳŀƭ Ƴàster en Seguretat Alimentària va ser verifƛŎŀǘ ƭΩŀƴȅ нлмп i es va acreditar el 2018. Des 

ŘΩŀƭŜǎƘƻǊŜǎ ƴƻ Ƙƛ Ƙŀ ƘŀƎǳǘ ƳƻŘƛŦƛŎŀŎƛƻƴǎ ǎƛƎƴƛŦƛŎŀǘƛǾŜǎ ŘŜƭ Ǉƭŀ ŘϥŜǎǘǳŘƛǎ ƴƛ ŘŜ ƭŀ ǎŜǾŀ ŜǎǘǊǳŎǘǳǊŀΦ 9ƭǎ 
ǇŜǘƛǘǎ ŀƧǳǎǘŀƳŜƴǘǎ ŘŜ ƭΩŜǎǘǊǳŎǘǳǊŀ ŘŜƭ ŎǳǊǊƝŎǳƭǳƳ ŀƭ perfil de competències i als objectius 

ŘΩŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ ŘŜ ƭŀ ǘƛǘǳƭŀŎƛƽ ǎΩƘŀƴ ǇǊƻŘǳƠǘ ƳƛǘƧŀƴœŀƴǘ Ŝƭǎ ǇǊƻŎŜǎǎƻǎ ŘŜ ǎŜƎǳƛƳŜƴǘΦ   

5Ŝǎ ŘŜ ƭŀ ǿŜō ŘŜƭ ǎƛǎǘŜƳŀ ŘΩŀǎǎŜƎǳǊŀƳŜƴǘ ƛƴǘŜǊƴ ŘŜ ƭŀ ǉǳŀƭƛǘŀǘ ό{!Lv¦ύ ŘŜƭ /Ŝntre es pot accedir 

als processos específics de qualitat (PEQ) relacionats amb la verificació, seguiment, revisió, millora, 

acreditació i extinció dels programes formatius (PEQ 020, 021, 022, 023 i 024).  

 

3.1.2 Accés i oferta de places   

Aquest apartat de l'estàndard 1, ha tingut en compte les dades ŘŜ ƭΩŜǎǇŀƛ VSMA, del Business 

Intelligence, les dades de Política de Qualitat de la UB i les dades pròpies de matriculació de la 

{ŜŎǊŜǘŀǊƛŀ ŘΩ9ǎǘǳŘƛŀƴǘǎ ƛ 5ƻŎŝƴŎƛŀ ό{95ύ ŘŜƭ /ŀƳǇǳǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ¢ƻǊǊƛōŜǊŀΦ El Centre disposa 

ŘŜƭ ǇǊƻŎŞǎ ŜǎǇŜŎƝŦƛŎ ŘŜ ǉǳŀƭƛǘŀǘ όt9vύ ǉǳŜ ŘŜŦƛƴŜƛȄ Ŝƭ ǇŜǊŦƛƭ ŘΩƛƴƎǊŞǎΣ ǎŜƭŜŎŎƛƽ ƛ ƳŀǘǊƛŎǳƭŀŎƛƽ ŘŜƭǎ 

estudiants de màster (t9v плΥ 5ŜŦƛƴƛŎƛƽ ŘŜƭ ǇŜǊŦƛƭ ŘΩƛƴƎǊŞǎΣ ǎŜƭŜŎŎƛƽ ƛ ƳŀǘǊƛŎǳƭŀŎƛƽ ŘŜƭǎ ŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎ ŘŜ 
màster). 

 

(a) Adequació del ǇŜǊŦƛƭ ŘΩƛƴƎǊŞǎ 

Al màster en Seguretat AlimentàriaΣ Ŝƭ ǇŜǊŦƛƭ ŘΩŀŎŎŞǎ ŘŜƭǎ ŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎ ŜǎǘŁ delimitat i figura a la 
ƳŜƳƼǊƛŀ ŘŜ ǾŜǊƛŦƛŎŀŎƛƽ ƛΣ ǇŜǊ ǘŀƴǘΣ Ŝǎ ŦŀŎƛƭƛǘŀ ƭŀ ǾŀƭƻǊŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŀŘŜǉǳŀŎƛƽ ŘŜƭ ǇŜǊŦƛƭΦ [ΩŀŘŜǉǳŀŎƛƽ ŘŜƭ 

ǇŜǊŦƛƭ Ŝǎ ǾŀƭƻǊŀ ǘŜƴƛƴǘ Ŝƴ ŎƻƳǇǘŜ ƭŀ ǘƛǘǳƭŀŎƛƽ ŘΩŀŎŎŞǎΦ  

wŜǎǇŜŎǘŜ ŀ ƭŀ ǘƛǘǳƭŀŎƛƽ ŘΩƻǊƛƎŜƴΣ ŀ ƭŀ taula E.1.2-1 i la figura E.1.2-1 següents es mostra el perfil 

ŘΩƛƴƎǊŞǎ ŘŜƭǎ ŀƭǳƳƴŜǎ ƳŀǘǊƛŎǳƭŀǘǎ ŀƭ Ƴàster en Seguretat Alimentària en totes les edicions 

realitzades des de la seva verificació. 

https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/verificacio-seguiment-modificacio-acreditacio
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/verificacio-seguiment-modificacio-acreditacio
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/acreditacio-titulacions-de-master
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/6526068/Mem%C3%B2ria+verificada/fe39b4f8-4b01-bbb2-f0e7-4beefa870ae8
https://estudis.aqu.cat/informes/Web/Titulacio/Detall?titulacioId=10988&titulacioId=10988
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=M050C#seguiment
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/business-intelligence
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/business-intelligence
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/qc
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
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/ƻƳ ǎΩŀǇǊŜŎƛŀ a la taula E.1.2-1 i a la figura E.1.2-1 a les tres primeres edicions del màster en 

Seguretat AlimentàǊƛŀ ƭŀ ǘƛǘǳƭŀŎƛƽ ŘΩŀŎŎŞǎ ƳŞǎ ŦǊŜǉǸŜƴǘ Ŧƻǳ Ŝƭ DǊŀǳκ5ƛǇƭƻƳŀǘǳǊŀ ŘŜ bǳǘǊƛŎƛƽ 

Humana i Dietètica. En canvi, a partir del curs 2017-2018 la titulació més freqüent entre els 

estudiants de nou ingrés ha estat sempre el grau de Ciència i Tecnologia dels Aliments. La 

llicenciatura/grau de veterinària assolí també una ǇǊƻǇƻǊŎƛƽ ƛƳǇƻǊǘŀƴǘ ŘŜ ƭΩŀƭǳƳƴŀǘ Ŝƴ ƭŜǎ ǇǊƛƳŜǊŜǎ 

edicions del màster però, en els últims anys, la seva presència és menys important. Biologia, 

Bioquímica, Biotecnologia, Ciències Ambientals, diverses Enginyeries relacionades amb la producció 

agroalimentària, Farmàcia o Química són titulacions que han estat presents en moltes de les 

edicions del màster, tot i que amb una menor presència que les anteriors. Destacar que en el darrer 

curs 2022-нлно Ŝƭ ǇŜǊŎŜƴǘŀǘƎŜ  ŘΩŀƭǳƳƴŜǎ ǇǊƻŎŜŘŜƴǘǎ ŘŜƭ ƎǊŀǳ ŘΩ9ƴƎƛƴȅŜǊƛŀ !ƭƛƳŜƴǘŁǊƛŀ Ŧƻǳ ǘŀƳōŞ 

important. Des del curs 2019-2020 hem comptat també amb alumnes procedents del grau de 

CièƴŎƛŜǎ /ǳƭƛƴŁǊƛŜǎ ƛ DŀǎǘǊƻƴƼƳƛǉǳŜǎΦ [ŀ ǊŜǎǘŀ ŘΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎ ǘŜƴŜƴ ǇǊƻŎŜŘŝƴŎia diversa i variable en 

funció del curs.  

 

Taula E.1.2-1. 9ǎǘǳŘƛǎ ŘŜ ǇǊƻŎŜŘŝƴŎƛŀ ŘŜ ƭΩŀƭǳƳƴŀǘ ŘŜƭ màster en Seguretat Alimentària des del 

curs 2014-2015 al curs 2022-2023 ό҈ ŘŜ ǘƛǘǳƭŀŎƛƻƴǎ ŘΩŀŎŎŞǎύ 

 
Font: Elaboració pròpia a partir de dades del portal de Planificació academicodocent (UB).  

 

 

Titulació d'accés 2014-152015-16 2016-17 2017-18 2018-19 2019-20 2022-21 2021-22 2022-23

Biologia 7,7 10,2 3,0 10,3 6,5 13,0 5,3 5,9 4,2

Bioquímica 7,7 0,0 0,0 0,0 3,2 0,0 0,0 2,9 0,0

Biotecnologia 7,7 5,4 9,1 3,4 9,7 0,0 5,3 0,0 4,2

Ciències Ambientals 0,0 5,4 0,0 3,4 0,0 0,0 0,0 2,9 0,0

Ciència i Tecnologia 

dels Aliments 11,5 21,6 15,5 31,0 29,0 34,8 47,4 26,5 29,2

Ciències Culinàries i 

Gastronòmiques 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 4,3 5,3 2,9 0,0

Enginyeria Agrònoma 0,0 10,8 3,0 3,4 3,2 4,3 0,0 0,0 4,2

Enginyeria Alimentària 0,0 0,0 12,3 0,0 3,2 0,0 10,5 5,9 25,0

Enginieria 

Agropecuaria 0,0 0,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Engineria Tècnica 

Agrícola 0,0 2,7 0,0 0,0 3,2 0,0 0,0 0,0 0,0

Altres Enginyeries 0,0 0,0 0,0 0,0 3,2 4,3 0,0 2,9 4,2

Farmàcia 0,0 0,0 3,0 0,0 0,0 4,3 0,0 0,0 4,2

Microbiologia 0,0 0,0 6,0 0,0 3,2 0,0 5,3 0,0 0,0

Nutrició Humana i 

Dietètica 34,6 29,7 24,2 10,3 9,7 26,1 10,5 14,7 16,7

Química 7,7 0,0 0,0 3,4 3,2 0,0 5,3 2,9 0,0

Veterinaria 15,4 13,5 21,2 17,2 12,9 8,7 5,3 0,0 4,2

Altres estudis 7,7 0,0 0,0 17,2 9,7 0,0 0,0 32,4 4,2
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Figura E.1.2-1. 9ǎǘǳŘƛǎ ŘŜ ǇǊƻŎŜŘŝƴŎƛŀ ŘŜ ƭΩŀƭǳƳƴŀǘ ŘŜƭ Ƴàster en Seguretat Alimentària des del 

curs 2014-2015 al curs 2022-2023 ό҈ ŘŜ ǘƛǘǳƭŀŎƛƻƴǎ ŘΩŀŎŎŞǎύ. Font: Elaboració pròpia a partir de 

dades del portal de Planificació academicodocent (UB). 

 

! ƭŀ ƳŜƳƼǊƛŀ ŘŜ ǾŜǊƛŦƛŎŀŎƛƽ ǎΩƘŀǾƛŀ ƛƴŘƛŎŀǘ ŎƻƳ ŀ ǇŜǊŦƛƭ ŘΩŀŎŎŞǎΣ ǉǳŜ Ŝƭǎ ŀƭǳƳƴŜǎ ǉǳŜ ǇƻŘƛŜƴ  ŀŎŎŜŘƛǊ 

al màster en Seguretat Alimentària, havien de tenir alguna de les titulacions que tenen a veure amb 

ǘŀǎǉǳŜǎ ǊŜƭŀŎƛƻƴŀŘŜǎ ŀƳō ƭŀ ǎŜƎǳǊŜǘŀǘ ŀƭƛƳŜƴǘŁǊƛŀ Ŝƴ ƭΩŁƳōƛǘ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭΣ ǇǵōƭƛŎ ƻ ǇǊƛǾŀǘΦ 9ƴ 

ŎƻƴŎǊŜǘ ǎΩƘŀǾƛŜƴ ŎƻƴǎƛŘŜǊŀǘ ƭŜǎ ǎŜƎǸŜƴǘǎ ǘƛǘǳƭŀŎƛƻƴǎΣ ƻ ŀƭǘǊŜǎ ŘŜ ƭΩŁƳōƛǘ ǎŀƴƛǘŀǊƛ ƻ ŜȄǇŜǊƛƳŜƴǘŀƭ 

relacionades: 

¶ Biologia 

¶ Bioquímica  

¶ Ciència i Tecnologia dels Aliments 

¶ Farmàcia  

¶ Medicina  

¶ Nutrició Humana i Dietètica 

¶ Química 

¶ Enginyeria Agrònoma 

¶ Enginyeria Química 

¶ Enginyeries Tècniques Agrícoles 

¶ Veterinària 

9ǎ Ǉƻǘ ŎƻƴŎƭƻǳǊŜΣ ŘƻƴŎǎΣ ǉǳŜ ƭŀ ŦƻǊƳŀŎƛƽ ǇǊŝǾƛŀ ŘŜƭǎ ŀƭǳƳƴŜǎ ǉǳŜ ǎΩƘŀƴ ƳŀǘǊƛŎǳƭŀǘ ŀƭ ƳŁǎǘŜǊΣ ŜǎǘŁ 

Ŝƴ ǇƭŜƴŀ ŎƻƴŎƻǊŘŀƴœŀ ŀƳō Ŝƭ ǉǳŜ ǎΩƘŀǾƛŀ ǇǊƻǇƻǎŀǘ Ŝƴ ƭŀ ƳŜƳƼǊƛŀ ŘŜ ǾŜǊƛŦƛŎŀŎƛƽΦ 5Ŝ ǘƻǘŜǎ ƭŜǎ 

titulacions previstes a la verificació, només en el cas de Medicina no hi ha hagut cap estudiant del 

ƳŁǎǘŜǊ ŀƳō ŀǉǳŜǎǘŀ ŦƻǊƳŀŎƛƽΦ 9ƴ ŎƻƴǘǊŀǇŀǊǘƛŘŀΣ ǎΩƘŀƴ ƳŀǘǊƛŎǳƭŀǘ ƎǊŀŘǳŀǘǎ Ŝƴ .ƛƻǘŜŎƴƻƭƻƎƛŀΣ 
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Ciencies Ambientals, Ciències Culinàries i Gastronòmiques i Microbiologia que, tot i no estar al llistat 

ŘŜ ǘƛǘǳƭŀŎƛƻƴǎ ŘΩŀŎŎŞǎ ŀƭ màster a la memòria de verificació, per la seva formació acadèmica i per 

ƭΩŁƳōƛǘ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭ ǉǳŜ ǇƻŘŜƴ ŎƻōǊƛǊ ŀ ƭΩŜƴǘƻǊƴ ŘŜ ƭŀ ǎŜƎǳǊŜǘŀǘ ŀƭƛƳŜƴǘŁǊƛŀΣ ƴƻ ǇƻŘŜƴ ŎƻƴǎƛŘŜǊŀǊ-

ǎŜ ŀƭƛŜƴǎ ŀƭ ǇŜǊŦƛƭ ŘΩŀŎŎŞǎ ǊŜǉǳŜǊƛǘΦ 

Donada la diversitat de la procedència dels alumnes matriculats al màster, a ƭΩŀǳǘƻƛƴŦƻǊƳŜ ŘŜ 

ƭΩŀŎǊŜŘƛǘŀŎƛƽ όнлмуύ Ŝǎ Ǿŀ ǇƭŀƴǘŜƧŀǊ ŎƻƳ ŀ ƻōƧŜŎǘƛǳ ŘŜ ƳƛƭƭƻǊŀ, ƭΩƻǊƎŀƴƛǘȊŀŎƛƽ ǇŜr al curs 2019-2020 

ŘŜ ŎƻƳǇƭŜƳŜƴǘǎ ŘŜ ŦƻǊƳŀŎƛƽ ŜǎǇŜŎƝŦƛŎǎ Ŝƴ ŦǳƴŎƛƽ ŘŜ ƭŀ ǘƛǘǳƭŀŎƛƽ ŘΩŀŎŎŞǎΣ ǇǊŜǾƛ ŜǎǘǳŘƛ ŘŜ ƭŀ ǎŜǾŀ 

conveniència, atenent a les taxes de rendiment acadèmic. Per fer aquesta valoració, es va realitzar 

un estudi retrospectiu (cursos 2015-2016, 2016-2017 i 2017-2018) del rendiment acadèmic dels 

ŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎ Ŝƴ ŦǳƴŎƛƽ ŘŜ ƭŀ ŦƻǊƳŀŎƛƽ ǇǊŝǾƛŀΦ 9ƭ ǊŜǎǳƭǘŀǘ ŘΩŀǉǳŜǎǘ ŜǎǘǳŘƛ Ŧou presentat en format 

Pòster a les X Trobades de professor de Ciencies de la Salut. Es va poder comprovar que no hi havia 

diferències en el rendiment dels estudiants en termes de la qualificació mitjana dels seus expedients 

(evidència E.1.2-1. Pòster). Per això no es va considerar necessària la implantació de complements 

de formació.  

vǳŀƴǘ ŀ ƭŀ ¦ƴƛǾŜǊǎƛǘŀǘ ŘΩƻǊƛƎŜƴΣ ƭa taula E.1.2-2 mostra la procedència dels estudiants des del curs 
2014-2015 al 2022-2023Φ 9ƴ ƎŜƴŜǊŀƭ Ŝƭ ŎƻƭϊƭŜŎǘƛǳ ƳŞǎ ƴƻƳōǊƽǎ Şǎ Ŝƭ ŘΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎ ǉǳŜ ǇǊƻǾŜƴŜƴ 

ŘΩŀƭǘǊŜǎ ǳƴƛǾŜǊǎƛǘŀǘǎ ŎŀǘŀƭŀƴŜǎΣ ǎŜƎǳƛǘ ǇŜƭǎ ǉǳŜ ǇǊƻǾŜƴŜƴ ŘŜ ƭŀ ¦.Σ Ŝƭǎ ǉǳŜ ǾŜƴŜƴ ŘΩǳƴƛǾŜǊǎƛǘŀǘǎ 

estrangeres i, per últim, Ŝƭǎ ǉǳŜ ǇǊƻŎŜŘŜƛȄŜƴ ŘΩŀƭǘǊŜǎ ǳƴƛǾŜǊǎƛǘŀǘǎ ŘŜ ƭΩŜǎǘŀǘΦ 9ȄŎŜǇŎƛƻƴŀƭƳŜƴǘ Ŝƴ Ŝƭ 

cursos 2014-2015 i 2018-20мф ƴƻ Ƙƛ Ǿŀ ƘŀǾŜǊ ŎŀǇ ŜǎǘǳŘƛŀƴǘ ŘΩŀƭǘǊŜǎ ǳƴƛǾŜǊǎƛǘŀǘǎ ŘŜ ƭΩEstat. En 

ǊŜŦŜǊŜƴŎƛŀ ŀƭǎ ŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎ ǇǊƻǾƛƴŜƴǘǎ ŘŜ ƭΩŜǎǘǊŀƴƎŜǊΣ Ŝƭ ǾŀƭƻǊ ƳƛƎ ŘΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎ ƳŀǘǊƛŎǳƭŀǘǎ ŀƭ ƭƭŀǊƎ ŘŜƭ 

període ha estat proper al 20 %. 

 

Taula E.1.2-2Φ ¦ƴƛǾŜǊǎƛǘŀǘ ŘΩƻǊƛƎŜƴ ŘŜ ƭΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘ ŘŜƭ Ƴàster en Seguretat Alimentària des del curs 2014-2015 

fins al curs 2022-2023. 

 
SUC= Sistema Universitari Català; Font: Elaboració pròpia a partir de dades de la memòria de verificació, i de la Taula E13 

ŘŜ ƭΩŜǎǇŀƛ VSMA i del Business Intelligence 

 

Des del curs 2016-мт Ŝƭ ƴƻƳōǊŜ ŘΩŀƭǳƳƴŜǎ ŘŜ ƴƻǳ ƛƴƎǊŞǎ ǇǊƻŎŜŘŜƴǘǎ ŘŜ ƭŀ ¦. Şǎ ƛƴŦŜǊƛƻǊ ŀƭ ǉǳŜ 
havíem  tingut en edicions anteriors. Com a reflexió al respecte, una possible raó que explicaria 

ŀǉǳŜǎǘ ŘŜǎŎŜƴǎΣ ǎŜǊƛŀ ƭΩƛƴŎǊŜƳŜƴǘ Ŝƴ ƭΩƻŦŜǊǘŀ ŘŜ ƳŁǎǘŜǊǎ ǳƴƛǾŜǊǎƛǘŀǊƛǎ ƛ ƭŀ ǘŜƴŘŝƴŎƛŀ ŀ ǉǳŜ Ŝƭǎ 

graduats acabin triant una universitat diferent, per tal de disposar ŘΩǳƴŀ ƳŀƧƻǊ ŘƛǾŜǊǎƛǘŀǘ ŀƭ ǎŜǳ 
ŎǳǊǊƝŎǳƭǳƳ ŦƻǊƳŀǘƛǳΦ ! ƭΩƛƴŦƻǊƳŜ ŘΩŀŎǊŜŘƛǘŀŎƛƽ ŀƴǘŜǊƛƻǊ ƛ ŀ ƭΩƛƴŦƻǊƳŜ ŘŜ ǎŜƎǳƛƳŜƴǘ Ŝǎ ǇǊƻǇƻǎŁ ŎƻƳ 

ŀ ƻōƧŜŎǘƛǳ ŘŜ ƳƛƭƭƻǊŀ ŀǳƎƳŜƴǘŀǊ ƭŀ ǇŀǊǘƛŎƛǇŀŎƛƽ ŘΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎ ŘŜ ƭŀ ¦. Ŝƴ ŀǉǳŜǎǘ ƳŁǎǘŜǊΣ ƳƛǘƧŀƴœŀƴǘ 

una intensificació de la difuǎƛƽ ŜǎǇŜŎƛŀƭƳŜƴǘ ŀƭǎ ŎƻƭϊƭŜŎǘƛǳǎ ŘΩƛƴǘŜǊŝǎΦ 9ƭǎ ǊŜǎǳƭǘŀǘǎ ŘŜ ƭŜǎ ŀŎŎƛƻƴǎ 
dutes a terme no han estat els esperats. La figura E.1.2-н ƳƻǎǘǊŀ Ŝƭǎ ǇŜǊŎŜƴǘŀǘƎŜ ŘŜ ƭΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘŀǘ 

ǎŜƎƻƴǎ ƭŀ ǎŜǾŀ ǇǊƻŎŜŘŝƴŎƛŀ Ŝƴ Ŝƭǎ ǵƭǘƛƳǎ с ŎǳǊǎƻǎ ŀŎŀŘŝƳƛŎǎΦ {ΩƻōǎŜǊǾŀ Ŝƭ ōŀƛȄ ǇŜǊŎŜntatge 

ŘΩŀƭǳƳƴŜǎ ŘŜ ƴƻǳ ƛƴƎǊŞǎ ǇǊƻǾƛƴŜƴǘǎ ŘŜ ƭŀ ¦. Ŝƴ Ŝƭǎ Řƻǎ ǵƭǘƛƳǎ ŎǳǊǎƻǎ ŀŎŀŘŝƳƛŎǎ όǳƴ мо % en el 

2021-2022 i un 20 % en el 2022-23), lluny de percentatges més elevats observats amb anterioritat. 

5ΩŀƭǘǊŀ ōŀƴŘŀΣ Ŝǎ ŎƻƴǎƛŘŜǊŀ Ǉƻǎƛǘƛǳ ǉǳŜ Ŝƭ ƳŁǎǘŜǊ ǎƛƎǳƛ ŀǘǊŀŎǘƛǳ ǇŜǊ ŀ ŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎ ŘΩŀƭǘǊŜǎ ǳƴƛǾŜǊǎƛǘŀǘǎΦ 

Procedència estudiants 2014-15 2015-16 2016-17 2017-18 2018-19 2019-20 2020-21 2021-22 2022-23 Total

Universitat de Barcelona 10 20 8 5 7 8 8 4 5 75

Altres universitats SUC 15 8 17 14 18 10 12 12 9 115

Altres universitats de l'estat 4 5 13 3 5 4 4 38

Universitats estrangeres 1 5 3 12 12 4 1 11 6 55

https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/1.2%20Documents?csf=1&web=1&e=1mANlJ
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=M050C#seguiment
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/acreditacio-titulacions-de-master
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Figura E.1.2-2. ¦ƴƛǾŜǊǎƛǘŀǘ ŘΩƻǊƛƎŜƴ de ƭΩestudiant del màster en Seguretat Alimentària des del curs 

2017-2018 fins al curs 2022-2023. Font: APQUB - Business Intelligence (UB), taula E13. 

 

La taula E.1.2-3. recull la distribució ŘŜ ƭΩŀƭǳƳƴŀǘ per sexe i Ŝƭ ǇŜǊŎŜƴǘŀǘƎŜ ŘΩŀƭǳƳƴŜǎ ŘŜ ƳŞǎ ŘŜ нр 

anys des del curs 2014-2015 fins al 2022-2023. vǳŀƴ ŀƭ ǎŜȄŜ ŘŜ ƭΩŀƭǳƳƴŀǘΣ Ŝƴ ǇǊŁŎǘƛŎŀƳŜƴǘ ǘƻǘŜǎ ƭŜǎ 

edicions del màster Ŝƭ ǇŜǊŎŜƴǘŀǘƎŜ ŘŜ ŘƻƴŜǎ Ŧƻǳ ǎǳǇŜǊƛƻǊ ŀƭ ŘΩƘƻƳŜǎΣ ŜȄŎŜǇǘŜ Ŝƴ Ŝƭ ŎǳǊǎ нлнл-2021, 

que eren meitat i meitat. 9ƭ ǇŜǊŎŜƴǘŀǘƎŜ ŘΩŀƭǳƳƴŜǎ ƳŞǎ ƎǊŀƴǎ ŘŜ нр anys en el període estudiat 

varia entre el 23 % i 49 %. El fet ǉǳŜ Ƙƛ ƘŀƎƛ ǳƴ ƴƻƳōǊŜ ŜƭŜǾŀǘ ŘΩŀƭǳƳƴŜǎ de més de 25 anys indica 

que el màster sembla atractiu per titulats ja inserits al mon laboral, la qual cosa reafirma la 

conveniència de formar especialistes en seguretat alimentària, ja que aquesta formació no està 

prou contemplada a les actuals titulacions de grau. Cal afegir també, que tant la comissió promotora 

ŘŜƭ ƳŁǎǘŜǊ ŎƻƳ ƭŀ ǎǳōǎŜƎǸŜƴǘ ŎƻƳƛǎǎƛƽ ŎƻƻǊŘƛƴŀŘƻǊŀΣ ŜǎǎŜƴǘ ŎƻƴǎŎƛŜƴǘǎ ŘΩŀǉǳŜǎǘŀ ǊŜŀƭƛǘŀǘΣ Ǿŀn 

dissenyar un programa amb un calendari i horari intensiu per facilitar la compatibilitat del 

ǎŜƎǳƛƳŜƴǘ ŘŜƭ ƳŁǎǘŜǊ ŀƳō ƭΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ƭŀōƻǊŀƭΦ 9ǎ ǇǊƻƎǊŀƳŜƴ ǎŜǎǎƛƻƴǎ ƛƴǘŜƴǎƛǾŜǎ ŘŜ ŘƻŎŝƴŎƛŀ 

presencial, sempre en horari de tarda (de 15 a 20 h) i es plantegen moltes activitats no presencials 

ǘǳǘƻǊƛǘȊŀŘŜǎ ƛ ŘΩŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ ŀǳǘƼƴƻƳ ǉǳŜ Ŝǎ ǇƻŘŜƴ ŘŜǎŜƴǾƻƭǳǇŀǊ Ŝƴ ŘƛǾŜǊǎŜǎ ǎŜǘƳŀƴŜǎ ŀƭ ƭƭŀǊƎ 

del curs en les que no hi ha docència presencial.  

 

https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/acreditacio-titulacions-de-master
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Taula E.1.2-3. Percentatge ŘΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎ ŘΩŀƳōŘƽǎ ǎŜȄŜǎ ƛ 

percentatge de més de 25 anys.  

 
Font: Elaboració pròpia a partir de dades de programació academicodocent. 

 

 

(b) wŜƭŀŎƛƽ ŜƴǘǊŜ ƭΩƻŦŜǊǘŀ i la demanda 

El màster ofereix 40 places de nou ingrés cada curs acadèmic. La taula E.1.2-4 (Taula E11 de lΩŜǎǇŀƛ 

VSMA i del Business IntelligenceύΣ ƳƻǎǘǊŀ Ŝƭ ƴƻƳōǊŜ ŘΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎ ŘŜ ƴƻǳ ƛƴƎǊŞǎ ƛ ƳŀǘǊƛŎǳƭŀǘǎ ŘŜǎ ŘŜƭ 
curs 2016-2017 al 2022-нлноΦ 9ƭ ƴƻƳōǊŜ ŘΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎ ŘŜ ƴƻǳ ƛƴƎǊŞǎ Ƙŀ ŘƛǎƳƛƴǳƠǘ ǊŜǎǇŜŎǘŜ ŀƭ ǉǳŜ 

era habitual fins el curs 2018-2019, sense haver trobat una causa evident que ho justifiqui, més 
ŜƴƭƭŁ ŘŜƭ ǉǳŜ ǎΩƘŀ ŎƻƳŜƴǘŀǘ ŀōŀƴǎ ŘŜ ƭΩŀƳǇƭƛŀ ƻŦŜǊǘŀ ŘΩŜǎǘǳŘƛǎ ŘŜ ƳŁǎǘŜǊΦ 9ƴ Ŝƭ ŘŀǊǊŜǊ ŎǳǊǎΣ нлнн-

нлноΣ Ŝƭ ƴƻƳōǊŜ ŘΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎ ŘŜ ƴƻǳ ƛƴƎǊŞǎ Ŧƻǳ Ŝƭ ƳŞǎ ōŀƛȄ ŘŜ ǘƻǘ Ŝƭ ǇŜǊƝƻŘŜΦ 5ƻƴŀŘŀ ŀǉǳŜǘŀ 

situació es planteja la possibiƭƛǘŀǘ ŘŜ ǊŜŘǳƛǊ ƭΩƻŦŜǊǘŀ ŘŜ ǇƭŀŎŜǎ ŀ олΦ     

 

Taula E.1.2-4. Oferta, demanda i matrícula del màster en Seguretat Alimentària. 
 

Màster SA 
CURS ACADÈMIC 

2016-17 2017-18 2018-19 2019-20 2020-21 2021-22 2022-23 

Nombre de Sol·licituds 94 97 76 74 67 74 69 

Places ofertes 40 40 40 40 40 40 40 

Estudiants matriculats 33 41 38 30 29 39 38 

Estudiants de nou ingrés 32 35 37 25 26 34 24 

Estudiants graduats 27 39 33 25 24 25 27 
Font: Elaboració pròpia a partir de dades de la taula E11 de lΩŜǎǇŀƛ VSMA (curs 2016-17), i del Business 

Intelligence (resta de cursos)  

 

/ŀƭ ŀǎǎŜƴȅŀƭŀǊ ǘŀƳōŞ ǉǳŜ Ƙƛ Ƙŀ ŦƻǊœŀ ŘƛŦŜǊŜƴŎƛŀ ŜƴǘǊŜ Ŝƭ ƴƻƳōǊŜ ŘŜ ǎƻƭϊƭƛŎƛǘǳŘǎ ŘΩŀŎŎŞǎ ŀƭ ƳŁǎǘŜǊ 

(evidències E.1.2-2, E.1.2-3, E.1.2-4 i E.1.2-5), dades de preinscripció als màster els cursos 2019-

2020, 2020-2021, 2021-2022 i 2022-23ύ  ƛ Ŝƭ ƴƻƳōǊŜ ŘΩŀƭǳƳƴŜǎ ǉǳŜ ŦƛƴŀƭƳŜƴǘ Ŝǎ ƳŀǘǊƛŎǳƭŜƴ όŦƛƎǳǊŀ 

E.1.2-3).  

Curs Dones (%)Homes (%) Major de 25 (%)

2014-15 81 19 42

2015-16 65 35 32

2016-17 78 22 44

2017-18 73 27 49

2018-19 55 42 35

2019-20 67 33 44

2020-21 50 50 23

2021-22 68 32 44

2022-23 62 38 25

http://www.ub.edu/dades_academiques/estudis/masters/matricula/index.php
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=M050C#seguiment
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=M050C#seguiment
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/acreditacio-titulacions-de-master
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=M050C#seguiment
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/acreditacio-titulacions-de-master
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/acreditacio-titulacions-de-master
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/1.2%20Documents?csf=1&web=1&e=1mANlJ
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Figura E.1.2-3. 9ǾƻƭǳŎƛƽ ŘŜƭ ƴƻƳōǊŜ ŘŜ ǎƻƭϊƭƛŎƛǘǳŘǎ ƛ ŘŜƭ ƴƻƳōǊŜ ŘΩŀƭǳƳƴŜǎ ŘŜ ƴƻǳ ƛƴƎǊŞǎ 
matriculats al Màster en Seguretat Alimentària. Font: Elaboració pròpia a partir de dades de la 

taula E11 del Business Intelligence ƛ ŘŜ ƭΩŜǎǇŀƛ ±{a!. 

 

 

оΦмΦо 5ŜǎǇƭŜƎŀƳŜƴǘ ŘŜƭ Ǉƭŀ ŘΩŜǎǘǳŘƛǎ   

(a) tƭŀ ŘΩŜǎǘǳŘƛǎ  

9ƭ ŎƻƴƧǳƴǘ ŘŜƭ Ǉƭŀ ŘΩŜǎǘǳŘƛǎ ŘŜƭ ƳŁǎǘŜǊ ƎƛǊŀ ŜƴǘƻǊƴ ŘŜƭǎ ǘǊŜǎ ŜƭŜƳŜƴǘǎ Ŏƭŀǳ ŘŜ ƭŀ ǎŜƎǳǊŜǘŀǘ 

alimentària, que componen els tres mòduls del màster: 

1. [ΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ŘŜƭ ǊƛǎŎ, per tal de conèixer i saber valorar quins són els possibles perills que 

comprometen la seguretat alimentària. 
2. La gestió del risc, per tal que mitjançant una anàlisi de risc-benefici es prenguin les decisions 

adients en el tractament dels perills. 

3. La comunicació del risc, contemplant les eines que poden ajudar a apropar la percepció del 

risc al risc real i evitar, en la mesura del possible, falses confiances o alarmes infundades en 

relació a la seguretat alimentària. 

El Ǉƭŀ ŘΩŜǎǘǳŘƛǎ ǎΩŜǎǘǊǳŎǘǳǊŀ Ŝƴ о ƳƼŘǳƭǎΣ ŎŀŘŀǎŎǳƴ ŘŜǎŜƴǾƻƭǳǇŀǘ Ŝƴ ǳƴŀ ŘŜ ƭŜǎ ǘǊŜǎ ǳƴƛǾŜǊǎƛǘŀǘǎ 

participants. La distribució de crèdits que ofereix cadascuna de les tres universitats participants es 

pot visualitzar a la figura E.1.3-1 i al conveni UB/UAB/UPF per a la realització conjunta del màster 

en Seguretat Alimentària.  

 

94 97

76 74
67

74
69

33
41 38

30 29
39 38

2016-17 2017-18 2018-19 2019-20 2020-21 2021-22 2022-23

Nombre de Sol·licituds Estudiants matriculats

https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/acreditacio-titulacions-de-master
http://www.ub.edu/gestio-ensenyaments/Farmacia/M050C_conveni_1%20(castella).pdf
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Figura E.1.3-1. Distribució de crèdits ECTS entre les universitats participants (UB, UAB i UPF) 

 

El màster no preveu especialitats ja que el seu objectiu és aportar una formació transversal sobre 

ƭŀ ǎŜƎǳǊŜǘŀǘ ŀƭƛƳŜƴǘŁǊƛŀ ŎƻƴŎŜōǳŘŀ ŘŜǎ ŘŜ ƭŀ ǎŜǾŀ ǾŜǎǎŀƴǘ ƳŞǎ ŀƳǇƭŀΣ ǉǳŜ ƛƴŎƭƻǳ ǘŀƴǘ ƭΩŜǎǘǳŘƛ 

όŀǾŀƭǳŀŎƛƽΣ ƎŜǎǘƛƽ ƛ ŎƻƳǳƴƛŎŀŎƛƽύ ŘŜ ǊƛǎŎƻǎ ŘŜ ǘƛǇǳǎ ǉǳƝƳƛŎ ƛ ōƛƻƭƼƎƛŎ ŎƻƳ ŘŜ ƭΩŁƳōƛǘ ƴǳǘǊƛŎƛƻƴŀl i de 

qualitat alimentària. 

El màster ofereix un total de 6 assignatures obligatòries (5 crèdits ECTS) i una oferta actual de 12 

assignatures optatives (2,5 crèdits ECTS), distribuïdes en els 3 mòduls. 9ƭ Ǉƭŀ ŘΩŜǎǘǳŘƛǎ Ŝǎ ŎƻƳǇƭŜǘŀ 

amb un Treball Final de Màster (TFM) de 15 crèdits ECTS (Figura E.1.3-2). Per obtenir el títol de 

ƳŁǎǘŜǊΣ ǎΩƘŀƴ ŘŜ ŎǳǊǎŀǊ сл ŎǊŝŘƛǘǎ 9/¢{ όол ŘŜƭǎ ǉǳŀƭǎ ǎƽƴ ŘΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŜǎ ƻōƭƛƎŀǘƼǊƛŜǎ ƛ мр ŎǊŝŘits 

9/¢{ ƳŞǎ ŀ ŜǎŎƻƭƭƛǊ Řƛƴǎ ŘŜ ƭΩƻŦŜǊǘŀ ŘΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŜǎ ƻǇǘŀǘƛǾŜǎ φŀƳō ǳƴ ƳƝƴƛƳ ŜǎǘŀōƭŜǊǘ ǇŜǊ ŀ ŎŀŘŀ 

ƳƼŘǳƭφ ƛ Ŝƭǎ мр ŎǊŝŘƛǘǎ 9/¢{ ǊŜǎǘŀƴǘǎ ŎƻǊǊŜǎǇƻƴŜƴ ŀƭ ¢CaύΦ 9ƭ ¢Ca Ǉƻǘ ƛƴŎƭƻǳǊŜ ǘŀǎǉǳŜǎ ŀ 
desenvolupar en un laboratori de recerca, en una empresa agroalimentària o en algun departament 

ŘŜ ƭΩ!ŘƳƛƴƛǎǘǊŀŎƛƽ ǇǵōƭƛŎŀΦ  

 

 

https://web.ub.edu/es/web/estudis/w/masteruniversitari-M050C?subjects
https://web.ub.edu/es/web/estudis/w/masteruniversitari-M050C?subjects
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Figura E.1.3-2. 9ǎǘǊǳŎǘǳǊŀ ŘŜƭ Ǉƭŀ ŘΩŜǎǘǳŘƛǎ ŘŜƭ Ƴàster en Seguretat Alimentària 

 

9ƭ ǇǊƛƳŜǊ ƳƼŘǳƭ ŘΩavaluació del risc en seguretat alimentària es desenvolupa al Campus de 

ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ Torribera de la Universitat de Barcelona (UB) i per assolir-ƭƻ ƭΩŀƭǳƳƴŜ Ƙŀ ŘŜ ŎǳǊǎŀǊ 

i superar les 3 assignatures obligatòries (15 crèdits ECTS) que el composen i 2 assignatures optatives 

(5 crèdits ECTS). El segon mòdul de gestió del risc en seguretat alimentària es desenvolupa a la 

Facultat de Veterinària de la Universitat- Autònoma de Barcelona i per assolir-ƭƻ ƭΩŀƭǳƳƴŜ Ƙŀ ŘŜ 

superar les 2 assignatures obligatòries que el composen (10 crèdits ECTS) i 3 optatives (7,5 crèdits 
ECTS). Finalment, el tercer mòdul de comunicació del risc en seguretat alimentària es fa a la Facultat 

ŘŜ /ƻƳǳƴƛŎŀŎƛƽ ŘŜ ƭŀ ¦ƴƛǾŜǊǎƛǘŀǘ tƻƳǇŜǳ CŀōǊŀ ƛ Ŏƻƴǎǘŀ ŘΩм ŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀ ƻōƭƛƎŀǘƼǊƛŀ όр ŎǊŝŘƛǘǎ 9/¢{ύ 

ƛ м ŘΩƻǇǘŀǘƛǾŀ όнΣр ŎǊŝŘƛǘǎ 9/¢{ύΦ 

Tot i la mobilitat dels estudiants, la gestió de les activitats formatives al Campus Virtual i la 
informació sobre els plans docents es centralitza a la UB, la qual, com a universitat coordinadora, 

es responsabilitza també de la gestió de la matrícula i de les actes de les qualificacions. 

Quant a la metodologia docent, totes les assignatures del màster segueixen un patró relativament 

similar, acordat per la Comissió de Coordinació del Màster, que inclou classes magistrals i seminaris, 

ŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ ŎƻƳǇƭŜƳŜƴǘŁǊƛŜǎ ƛ ǉǸŜǎǘƛƻƴŀǊƛǎ ŘΩŀǳǘƻŀǾŀƭǳŀŎƛƽ Ŝƴ ƭƝƴƛŀΦ [es activitats complementàries 

ƛƴŎƭƻǳŜƴ Ŝƴ ŀƭƎǳƴŜǎ ŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŜǎ ŎƭŀǎǎŜǎ ǇǊŁŎǘƛǉǳŜǎ ŘŜ ƭŀōƻǊŀǘƻǊƛΣ ŘΩƻǊŘƛƴŀŘƻǊΣ ŘŜ ǊŜǎƻƭǳŎƛƽ ŘŜ 
Ŏŀǎƻǎ ǇǊŁŎǘƛŎǎ ƛ ŘŜ ǇǊŁŎǘƛǉǳŜǎ ŀƳō ŘƻŎǳƳŜƴǘǎΣ ŜƴǘǊŜ ŘΩŀƭǘǊŜǎΦ 9ƭǎ ǉǸŜǎǘƛƻƴŀǊƛǎ ŘΩŀǳǘƻŀǾŀƭǳŀŎƛƽ 
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tenen poca incidència quantitativa Ŝƴ ƭΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀΣ ƛ ǎΩƻŦŜǊŜƛȄŜƴ ǎƻōǊŜǘƻǘ ǇŜǊ ŀƧǳŘŀǊ 

ƭΩŀƭǳƳƴat Ŝƴ Ŝƭ ǎŜǳ ǇǊƻŎŞǎ ŘΩŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜΦ vǳŀƴǘ ŀ ƭŜǎ ŀǾŀƭǳŀŎƛƻƴǎΣ ŎŀǇ ǇǊƻǾŀ ŀǾŀƭǳŀǘƛǾŀ ǊŜǇǊŜǎŜƴǘŀ 

ƳŞǎ ŘΩǳƴ сл ҈ de ƭŀ ǉǳŀƭƛŦƛŎŀŎƛƽ Ŧƛƴŀƭ ŘŜ ƭΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀΦ 9ƭ ǘƛǇǳǎ ŘΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽΣ Ŝƭ ǇŜǊŎŜƴǘatge que 

ǊŜǇǊŜǎŜƴǘŀ Ŝƴ ƭŀ ƴƻǘŀ Ŧƛƴŀƭ ƛ Ŝƭǎ ǊŜǉǳƛǎƛǘǎ ŘŜ ǊŜƴŘƛƳŜƴǘ ŜȄƛƎƛǘǎ ǇŜǊ ǎǳǇŜǊŀǊ ƭΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀ ǎΩŜȄǇƭƛŎƛǘŜƴ 
en els plans docents i, per tant, ǎƽƴ ǇǵōƭƛŎǎ ƛ ŘƛǎǇƻƴƛōƭŜǎ ǇŜǊ ŀ ƭΩŀƭǳƳƴŀǘ ŘŜǎ ŘŜ ƭΩƛƴƛŎƛ ŘŜƭ ŎǳǊǎΣ ƛ 

ǘŀƳōŞ ǎΩŜȄǇƭƛǉǳŜƴ ŀ ƭΩŀǳƭŀ Ŝƭ ǇǊƛƳŜǊ Řƛŀ ŘŜ ŎƭŀǎǎŜ ŘŜ ŎŀŘŀ ŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀΦ 

Cal destacar com un punt fort del màster, la realització per part de lΩalumnat del que anomenen 

Ŏŀǎƻǎ ǇǊŁŎǘƛŎǎ ŘΩŀǾaluació del risc, en què els estudiants en grups de 4 a 6 (agrupats perquè siguin 
tan multidisciplinaris com sigui possible en relació amb la formació prèvia)Φ [ΩŀƭǳƳƴŀǘ Ŝǎ tutoritzat 

en seminaris presencials i en seguiments personalitzats per correu electrònic per professorat que 
és professionalment responsable de les avaluacions del risc en agències de Seguretat Alimentària 

(des del curs 2014-2015 fins el curs 2016-2017 del país Basc i ŘŜǎ ŘΩŀƭŜǎƘƻǊŜǎ Ŧƛƴǎ ƭΩŀŎǘǳŀƭƛǘŀǘ de 

ƭΩ!ƎŝƴŎƛŀ /ŀǘŀƭŀƴŀ ŘŜ {ŜƎǳǊŜǘŀǘ !limentària). Aquests casos pràctics representen un 30 % de la 

qualificació de dues assignatures obligatòries del primer mòdul (Identificació i Caracterització de 

Perills Alimentaris i Mesura i Avaluació del Risc). Els treballs pràctics són presentats oralment i 

avaluats per una comissió formada per professorat de les universitats (UB i UAB) i per personal de 

ƭΩAgència Catalana de Seguretat Alimentària. 

El segon mòdul de Gestió del Risc, realitzat a les instal·lacions de la Facultat de Veterinària de la 

UAB, destaca per diferents aspectes amb aplicació de gestió de la innocuïtat des de la producció 

primària fins al consumidor. Es destacaria principalment, les activitats dutes a terme en grups de 4-

с ǇŜǊǎƻƴŜǎΣ Ŝƴ Ŝƭ ǉǳŜ ǎŜǊƛŀ ƭΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ƛ ƭŀ ƴŜƎƻŎƛŀŎƛƽ ŀƳō Ŝƭǎ ǇǊƻǾŜƠŘƻǊǎΣ ƭΩŜƭŀōƻǊŀŎƛƽ ŘƻŎǳƳŜƴǘŀƭ 

ŘΩǳƴ tƭŀ Řϥ!ƴŁƭƛǎƛ ŘŜ tŜǊƛƭƭǎ ƛ tǳƴǘǎ /ǊƝǘƛŎǎ ŘŜ /ƻƴǘǊƻƭΣ ƭŀ ǊŜŀƭƛǘȊŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŀǳŘƛǘƻǊƛŀ ŘŜ ŘƛǎǎŜƴȅ ƘƛƎƛŝƴƛŎ 
de les instal·lacions i els equips de la Planta Pilot de Tecnologia dels Aliments de la Facultat, i per 

finaliǘȊŀǊ Ŝƭ ŘŜǎŜƴǾƻƭǳǇŀƳŜƴǘ ŘΩǳƴ tƭŀ ŘŜ /ƻƴǘǊƻƭ ŘΩŀƭϊƭŝǊƎŜƴǎ ƛ ǎǳōǎǘŁƴŎƛŜǎ ǉǳŜ ŎŀǳǎŜƴ ƛƴǘƻƭŜǊŁƴŎƛŀΣ 

Ŝƴ Ŝƭ ǉǳŜ ǎϥŀǾŀƭǳŀ Ŝƭ ǊƛǎŎ ŀǎǎƻŎƛŀǘ ŀ ƭΩŀǇƭƛŎŀŎƛƽ ŎƻǊǊŜŎǘŀ ŘŜ ƭŀ ƴŜǘŜƧŀ ƛ ƭŀ ŦƻǊƳŀŎƛƽ ŘŜƭǎ ƳŀƴƛǇǳƭŀŘƻǊǎΦ 

Finalment, també són de destacar les pràctiques de laboǊŀǘƻǊƛ Ŝƴ ƭŜǎ ǉǳŜ Ŝǎ ǊŜŀƭƛǘȊŀ ƭŀ ǾŀƭƛŘŀŎƛƽ ŘΩǳƴ 

procés tèrmic, de la rentada de mans, així com les diferents tècniques analítiques aplicables al 

control de la neteja i desinfecció a la indústria alimentària. 

Així mateix, es considera un aspecte destacable ƛ ŘƛŦŜǊŜƴŎƛŀƭ ŘΩŀǉǳŜǎǘ ƳŁǎǘŜǊ Ŝƭ ŦŜǘ ǉǳŜ Ŝƴ Ŝƭ ǘŜǊŎŜǊ 
mòdul de Comunicació del Risc, a les instal·lacions de la Facultat de Comunicació de la UPF els 

alumnes fan pràctiques de comunicació que inclouen, per exemple, la creació de continguts 

relacionats amb la seguretat alimentària tant per a empreses com per a la societat. Així, per 

exemple, fan pràctiques generant notícies per a mitjans de comunicació en paper, digital i 

newsletter i també practiquen la creació de continguts digitals que prioritzen la seguretat 
ŀƭƛƳŜƴǘŁǊƛŀ ŎƻƳ ŀ ǾŀƭƻǊ ƛ ƳŀǊŎŀ Řƛƴǎ ƭΩŜǎǘǊŀǘŝƎƛŀ ŜƳǇǊŜǎŀǊƛŀƭΦ LƎǳŀƭƳŜƴǘΣ Ŝƭǎ ŀƭǳƳƴŜǎ ǊŜōŜƴ 

formació específica sobre com gestionar la comunicació científica alimentària en xarxes socials.  

En relació a la perspectiva de gènere el maig del 2021 es va publicar la Guia UB per a la incorporació 

de la perspectiva de gènere en el plans docents i les assignatures de la Universitat de Barcelona 
(evidències E.1.3-1-Guia i E.1.3-2-Rúbriques) que va ser enviada als coordinadors de totes les 

assignatures impartides per professors de la UB, a la coordinadora del mòdul de la UAB i al 

coordinadors del mòdul dŜ ƭŀ ¦tC ǇŜǊ ǘŀƭ ǉǳŜΣ ǎƛ ǎΩŜǎǉǳŜƛŀΣ ƛƴŎƻǊǇƻǊŜǎǎƛƴ ƳƻŘƛŦƛŎŀŎƛƻƴǎ Ŝƴ Ŝƭǎ Ǉƭŀƴǎ 

docent del curs següent. Com ŀ ǊŜǎǳƭǘŀǘ ŘΩŀǉǳŜǎǘŀ ǊŜŎƻƳŀƴŀŎƛƽΣ Ŝƭǎ ŀǎǇŜŎǘŜǎ ŘŜ ƎŝƴŜǊŜ Ŝǎ 

ŎƻƴǎƛŘŜǊŜƴ ŀ ƭΩŀŎǘǳŀƭƛǘŀǘ Ŝƴ ǇǊƻǇ ŘŜƭ тл ҈ ŘŜƭǎ Ǉƭŀƴǎ ŘƻŎŜƴǘǎ ŘŜƭ aŁǎǘŜǊΥ мн ŘŜ му ŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŜǎ Ŝƴ 

el curs 2021-2022 i 13 de 18 en el 2022-2023.  

https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631/25
https://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/177270/1/Guia%20per%20a%20la%20incorporaci%c3%b3%20de%20la%20perspectiva%20de%20g%c3%a8nere%20en%20els%20plans%20docents%20i%20les%20assignatures%20de%20la%20UB.pdf
https://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/177270/1/Guia%20per%20a%20la%20incorporaci%c3%b3%20de%20la%20perspectiva%20de%20g%c3%a8nere%20en%20els%20plans%20docents%20i%20les%20assignatures%20de%20la%20UB.pdf
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/1.3.%20Documents?csf=1&web=1&e=OfYuTJ
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!ǊǊŜƭ ŘΩŀǉǳŜǎǘŀ ǊŜŎƻƳŀƴŀŎƛƽ Ŝƭ /ŜƴǘǊŜ Ǿŀ ŎǊŜŀ ǳƴŀ millora per incloure la perspectiva de gènere als 

plans docents de les assignatures de tots els ensenyaments (pla de millores: Codi de la millora: TC-

60-E12-01-21) ǉǳŜ ǎΩƘŀ ŀǎǎƻƭƛǘ Ŝƭ curs 2022-2023.  

 

(b) Mecanismes de coordinació  

5ΩŀŎƻǊŘ ŀƳō Ŝƭ ǉǳŜ Ŝǎ Ǿŀ ŜǎǘŀōƭƛǊ ŀ ƭŀ ƳŜƳƼǊƛŀ ŘŜ ǾŜǊƛŦƛŎŀŎƛƽΣ ƭŀ coordinació del màster en 

Seguretat Alimentària recau en: 

¶ Coordinador/a general del màster: professor/a de la universitat coordinadora (UB) 

¶ Coordinadors interns de cada universitat participant (UB, UAB i UPF) 

¶ Comissió de Coordinació del Màster 

La gestió acadèmic-docent de la programació del màster (aprovació dels plans docents pels 

departaments corresponents, gestió de les aplicacions que registren la dedicació docent del 
ǇǊƻŦŜǎǎƻǊŀǘΣ ǊŜǎŜǊǾŜǎ ŘΩŜǎǇŀƛΣ ŘΩŀǳƭŜǎ ƛ ƭŀōƻǊŀǘƻǊƛǎΣ ŜǘŎΦύ ǊŜŎŀǳ Ŝƴ Ŝƭǎ ŎƻƻǊŘƛƴŀŘƻǊǎ ƛƴǘŜǊƴǎ ŘŜ ŎŀŘŀ 

universitat.  

[ŀ /ƻƳƛǎǎƛƽ ŘŜ /ƻƻǊŘƛƴŀŎƛƽ Şǎ ƭΩƼǊƎŀƴ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƭŜ ŘŜƭ ŘŜǎŜƴǾƻƭǳǇŀƳŜƴǘ ŘŜƭ ƳŁǎǘŜǊ ƛ ŦƻǊƳŜƴ ǇŀǊǘ 

ŘΩŀǉǳŜǎǘŀ /ƻƳƛǎǎƛƽ όŜƴǘǊŜ ǇŀǊŝƴǘŜǎƛ ƭŜǎ ǇŜǊǎƻƴŜǎ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƭŜǎ Ŝƭ ŎǳǊǎ нлн2-23),  

¶ La coordinadora general del màster en la UB (M. Carmen Vidal Carou) 

¶ La coordinadora interna de la UAB (M. Manuela Hernández Herrero) 

¶ El coordinador intern de la UPF (Manel Palencia-Lefler Ors) 

¶ La coordinadora del Treball Final de Màster en la UB (M. Luz Latorre Moratalla) 

¶ [ŀ ŎƻƻǊŘƛƴŀŘƻǊŀ ŘŜ ƭΩŀŎŎƛƽ ǘǳǘƻǊƛŀƭ ƛ ŎƻƻǊŘƛƴŀŘƻǊŀ ƛƴǘŜǊna de la UB (Teresa Veciana Nogués) 

¶ ¦ƴ ǊŜǇǊŜǎŜƴǘŀƴǘ ŘŜ ƭΩŀƭǳƳƴŀǘ όaŀǊƛƴŀ {ŀƭŀǎ !ƴǘƝȊŀǊύ 

¶ ¦ƴ ǊŜǇǊŜǎŜƴǘŀƴǘ ŘŜ ƭΩ!ƎŝƴŎƛŀ /ŀǘŀƭŀƴŀ ŘŜ {ŜƎǳǊŜǘŀǘ !ƭƛƳŜƴǘŁǊƛŀ ŘŜƭ 5ŜǇŀǊǘŀƳŜƴǘ ŘŜ {ŀƭǳǘ 

de la Generalitat de Catalunya (*) (Victòria Castells Garralda) 

¶ Un representant ŘŜƭ 5ŜǇŀǊǘŀƳŜƴǘ ŘΩ!ŎŎƛƽ /ƭƛƳŁǘƛŎŀΣ !ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ƛ !ƎŜƴŘŀ wǳǊŀƭ ŘŜ ƭŀ 
Generalitat de Catalunya (*) (Glòria Cugat Pujol) 

(*) Aquests representants dels departaments de la Generalitat que formen part de la Comissió 

de Coordinació del Màster són alhora professors del màster. Actualment, una és professora 

ŀǎǎƻŎƛŀŘŀ ƛ ƭΩŀƭǘǊŀ Şǎ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊŀ ŎƻƭϊƭŀōƻǊŀŘƻǊŀ ŜȄǘŜǊƴŀΦ 

Les tasques de la Comissió de Coordinació són les següents:  

¶ Portar a terme el procés de selecció i admissió de nous estudiants 

¶ Resoldre possibles sol·licituds de reconeixement de coneixements previs per part dels 
estudiants 

¶ bƻƳŜƴŀǊ ƭŜǎ ŎƻƳƛǎǎƛƻƴǎ ŘΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ŘŜƭǎ Ŏŀǎƻǎ pràctics i del Treball Final de Màster 

¶ Aprovar el calendari i horaris de docència i avaluació de cada curs 

¶ Qualsevol altre tema relacionat amb el desenvolupament del màster (dins de les 

competències que corresponen a aquesta comissió). 

Els coordinadors de cadascuna de les tres universitats implicades mantenen contacte continuat amb 
els professors de les diferents assignatures a través de contactes personals i de missatges de correu 

https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20Millores%20Centre?csf=1&web=1&e=lHPPTz
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electrònic, per conèixer i resoldre en el seu estadi inicial qualsevol potencial problema de 

coordinació docent. 

vǳŀƴǘ ŀ ƭŀ ŎƻƳǳƴƛŎŀŎƛƽ ŀƳō Ŝƭǎ ŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎΣ Ŝƭ ƳŁǎǘŜǊ ŘƛǎǇƻǎŀ ŘΩǳƴ ESPAI DE COMUNICACIÓ 

(evidència E.1.3-3: Espai comunicació MSA), mantingut i gestionat per la professora responsable de 

ƭΩŀŎŎƛƽ ǘǳǘƻǊƛŀƭΣ ǉǳŜ ŦŀŎƛƭƛǘŀ ŀǉǳŜǎǘŀ ǘŀǎŎŀΦ 

{ΩŜǎǘƛƳŀ ǉǳŜ Ŝƭǎ ƳŜŎŀƴƛǎƳŜǎ ŘŜ ŎƻƻǊŘƛƴŀŎƛƽ Ŝǎǘŀōƭerts permeten una bona coordinació entre la 
Comissió de Coordinació i el professorat de les 3 universitats així com amb el professorat extern i 

ŀƳō ƭΩŀƭǳƳƴŀǘΦ 

El curs 2019-2020 les tasques de coordinació es van veure incrementades en el segon semestre 

degut al confinament per la COVID-19. De les 11 assignatures programades en segon semestre, 9 
(2 obligatòries i 7 optatives) es van veure afectades en la seva programació i metodologia docent 

(taula E.1.3-1). A la taula E.1.3-1 es pot veure el perfil de les assignatures del màster en Seguretat 

Alimentària afectades pel confinament arrel de la COVID-19. 

 

Taula E.1.3-1. Perfil de les assignatures del màster en Seguretat Alimentària afectades pel 
confinament arrel de la COVID-19 

 

 

Els alumnes van ser informats a traves de ESPAI de Comunicació del Màster, primer per la 
coordinadora de la UAB, on estava previst iniciar les classes del segon semestre, i al llarg de les tres 

primeres setmanes de confinament per la coordinadora general de màster explicant el possibles 

escenaris per recuperar el ritme normal de la docència. Quan es va saber la impossibilitat de 
continuar amb les classes presencials, es va comunicar als alumnes que el màster continuava 

endavant en format telemàtic (evidència E.1.3-4 Comunicacions COVID_19).  

La coordinadora general del màster i els coordinador de la UAB i de la UPF van gestionar la petició, 

als coordinadors de cada assignatura, dels canvis convenients en el pla docent per oferir la docència 

https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/1.3.%20Documents?csf=1&web=1&e=OfYuTJ
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/1.3.%20Documents?csf=1&web=1&e=OfYuTJ
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als alumnes en format telemàtic. Aquestes modificacions es van notificar al alumnes i van ser 

incorporades en forƳŀ ŘΩŀŘŘŜƴŘŀ ŀƭǎ ŎƻǊǊŜǎǇƻƴŜƴǘǎ Ǉƭŀƴǎ ŘƻŎŜƴǘǎΦ 9ƭǎ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊǎ ŘŜ ƭŀ ¦!. ŀƭǎ ǉǳŜ 

corresponia la docència del segon mòdul del màster (febrer-abril) van desenvolupar les seves 

classes en línia a traves de diferents plataformes (Zoom i Teams) mantenint però com a plataforma 
de contacte amb els alumnes el campus virtual de la UB. En el cas del les assignatures impartides 

ǇŜǊ ƭŀ ¦tC όƳŜǎ ŘŜ ƳŀƛƎύ Ŝǎ Ǿŀ ǘǊŀǎƭƭŀŘŀǊ ƭŀ ŘƻŎŝƴŎƛŀΣ ŀ ǇŜǘƛŎƛƽ ŘŜƭǎ ǇǊƻŦŜǎǎƻǎ ŘΩŀǉǳŜǎǘŜǎ 
assignatures al Campus Global UPF. Per a que els alumƴŜǎ ǘƛƴƎǳŜǎǎƛƴ ŀŎŎŞǎ ŀ ƭΩŜǎƳŜƴǘŀǘ ŎŀƳǇǳǎ Ǿŀ 

ǎŜǊ ƴŜŎŜǎǎŀǊƛ Ŝƭ ǘǊŁƳƛǘ ŘΩǳǊƎŝƴŎƛŀ ŘŜ ƭΩƻōǘŜƴŎƛƽ ǇŜǊ ŎŀŘŀǎŎǳƴ ŘΩŜƭƭǎ ŘŜƭǎ ŎƻŘƛǎ ŘΩƛŘŜƴǘƛŦƛŎŀŎƛƽ ¦tC 

Es va oferir als alumnes la recuperació de les hores de classes presencial perdudes en el període 

inicial de la ǎǳǎǇŜƴǎƛƽ ŘŜ ƭΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ǇǊŜǎŜƴŎƛŀƭΣ ƳƻŘƛŦƛŎŀƴǘ ƭŀ ǇǊƻƎǊŀƳŀŎƛƽ ǘŜƳǇƻǊŀƭ ŘŜ ƭŜǎ 
ŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŜǎ ƛ ŀǇǊƻŦƛǘŀƴǘ ǉǳŜΣ ŎƻƳ Ƨŀ ǎΩƘŀ ŜǎƳŜƴǘŀǘΣ ƭŀ ǇǊƻƎǊŀƳŀŎƛƽ ŘŜƭ ƳŁǎǘŜǊ ƛƴŎƭƻǳ ǎŜǘƳŀƴŜǎ Ŝƴ 

les que no estava prevista la activitat docent presencial. Tot i la incertesa inicial i el trasbals que va 

suposar per tots, professorat i estudiants, es van poder desenvolupar totes les activitats docents 

previstes.  

El curs 2020-2021 en que la situació sanitària va marcar un primer semestre amb docència 

presencial a la UB i Docència no Presencial en el segon semestre, en el qual estava programada la 

docència que correspon a la UAB i la UPF. Des de coordinació del màster es va sol·licitar als 
coordinadors de les assignatures afectades que adaptessin el seu pla docent. A les assignatures de 

la UAB, amb pràctiques al laboratori, es va mantenir una versió presencial més reduïda de les 

ƳŀǘŜƛȄŜǎΦ 9ǎ Ǿŀ ƛƴŦƻǊƳŀǊ ŀƭǎ ŀƭǳƳƴŜǎ ŘŜƭǎ ŎŀƴǾƛǎ ŀ ǘǊŀǾŞǎ ŘŜ ƭΩŜǎǇŀƛ ŘŜ ǎǳǇƻǊǘ ǘǳǘƻǊƛŀƭ ŘŜƭ ŎŀƳǇǳǎ 

virtual UB. Les eines emprades per a la docència no presŜƴŎƛŀƭ ŦƻǊŜƴ ƭŜǎ ƳŀǘŜƛȄŜǎ ǉǳŜ Ƨŀ ǎΩƘŀǾƛŜƴ 

emprat al segon semestre del curs 2019-2020.  

La programació horària del màster amb sessions presencials sempre a la tarda està pensada per 

facilitar que estudiants ja inserits en el mon laboral puguin seguir aquest màster. Cadascun dels tres 

ƳƼŘǳƭǎ Ŝƴ ǉǳŜ ǎΩƻǊƎŀƴƛǘȊŀ Ŝƭ ƳŁǎǘŜǊ Ŝǎ ŎǳǊǎŀ ŀ ƭŀ ¦ƴƛǾŜǊǎƛǘŀǘ ŎƻǊǊŜǎǇƻƴŜƴǘ ǇŜǊƼ ƭŀ ƛƴŦƻǊƳŀŎƛƽ 

general de funcionament (coordinació, planificació horària, etc...) està centralitzada a la secció 

horaris de classe de la pàgina Web de la Facultat.  

9ƴ ŎƻƴŎƭǳǎƛƽΣ ǎΩŜǎǘƛƳŀ ǉǳŜ Ŝƭ ƳŁǎǘŜǊ ŘƛǎǇƻǎŀ ŘŜ ƳŜŎŀƴƛǎƳŜǎ ŘŜ ŎƻƻǊŘƛƴŀŎƛƽ ƛ ǎǳǇŜǊǾƛǎƛƽ ŘƻŎŜƴǘ 

adequats, que han mostrat ser eficaços fins i tot en períodes de màxima dificultat com va ser el 

confinament degut a la crisi sanitària de la COVID 19. 

 

3.1.4 Normativa   

Al màster en {ŜƎǳǊŜǘŀǘ !ƭƛƳŜƴǘŁǊƛŀ ǎƽƴ ŘΩŀǇƭƛŎŀŎƛƽ ƭŜǎ normatives acadèmiques pròpies de la UB. 

La universitat ha establert les directrius generals per garantir una actuació homogènia que ha 

ǎŜǊǾƛǘ ŘŜ ōŀǎŜ ǇŜǊ ŀ ƭŀ ǎŜǾŀ ŀǇƭƛŎŀŎƛƽ Ŝƴ ƭΩŁƳōƛǘ ŘŜƭǎ /ŜƴǘǊŜǎ ƛ ŘŜ ƭŜǎ ǘƛǘǳƭŀŎƛƻƴǎΦ [ŀ ǎŜǾŀ ŀǇƭƛŎŀŎƛƽ 
assegura el funcionament correcte dels processos que regulen i que es poden trobar al web de la 

Facultat.   

 

https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631/22
http://www.ub.edu/acad/noracad/welcome.html
http://www.ub.edu/acad/noracad/welcome.html
http://www.ub.edu/acad/noracad/welcome.html
http://www.ub.edu/acad/noracad/welcome.html
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/normatives
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/normatives
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/normatives
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(a) Normatives acadèmiques    

Les normatives acadèmiques més destacables són: 

bƻǊƳŀǘƛǾŀ ǊŜƎǳƭŀŘƻǊŀ ŘŜƭǎ Ǉƭŀƴǎ ŘƻŎŜƴǘǎ ŘŜ ƭŜǎ ŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŜǎ ƛ ŘŜ ƭΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ƛ ƭŀ ǉǳŀƭƛŦƛŎŀŎƛƽ ŘŜƭǎ 

aprenentatges (aprovada pel Consell de Govern de la UB en data de 8 de maig del 2012, i modificada 

el 27 de febrer del 2020). Aquesta normativa té per objecte regular els plans docents de les 

assignatures dels ensenyaments de grau i màster universitari, que són un element clau per al 

ŘƛǎǎŜƴȅ ƛ ƭΩƻǊƎŀƴƛǘȊŀŎƛƽ ŘŜ ƭŜǎ ŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŜǎΦ 9ƴ Ŝƭ Ƴàster en Seguretat Alimentària, tot i ser 

ƛƴǘŜǊǳƴƛǾŜǊǎƛǘŀǊƛ ƛ ǎŜǊ ŎƻƳǇŀǊǘƛǘ ǇŜǊ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊǎ ŘΩŀƭǘǊŜǎ ǳƴƛǾŜǊǎƛǘŀǘǎΣ Ŝƭǎ Ǉƭŀƴǎ ŘƻŎŜƴǘǎ ŘŜ ǘƻǘŜǎ ƭŜǎ 

ŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŜǎ ŘŜƭ ƳŁǎǘŜǊ ǎŜƎǳŜƛȄŜƴ Ŝƭ ƳƻŘŜƭ ŘŜ ƭŀ ¦. ƛ ǎΩŀŘŀǇǘŜƴ ŀ ƭΩŜǎƳŜƴǘŀŘŀ ƴƻǊƳŀǘƛǾŀΦ 

[ŀ ƴƻǊƳŀǘƛǾŀ ǊŜƎǳƭŀŘƻǊŀ ŘŜ ƭΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ƛ ƭŀ ǉǳŀƭƛŦƛŎŀŎƛƽ ŘŜƭǎ ŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜǎ ¦. (aprovada pel Consell 

ŘŜ DƻǾŜǊƴ ŘŜ ƭŀ ¦. Ŝƭ нт ŘŜ ŦŜōǊŜǊ ŘŜƭ нлнлύ  Ŝƴ ƭŀ ǉǳŀƭ ƭΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ŎƻƴǘƛƴǳŀŘŀ Ƙŀ ŘŜ ǎŜǊ ǳƴ ǊŜŎǳǊǎ  

fonamental en la preǎŀ ŘŜ ŘŜŎƛǎƛƻƴǎ ŘŜƭ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊŀǘ ƛ ŀƭǳƳƴŀǘ ŀƳō ƭΩƻōƧŜŎǘƛǳ ŘŜ ƳƛƭƭƻǊŀǊ 

ƭΩŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜΦ !ǉǳŜǎǘŀ ƴƻǊƳŀǘƛǾŀ Ŝǎ ŎƻƳǇƭŜƛȄ ŀ ǘƻǘŜǎ ƭŜǎ ŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŜǎ ŘŜƭ ƳŁǎǘŜǊΣ 

independentment de quina sigui la  Universitat que imparteix la docència.  

Normativa de permanència de la UB per a estudiants que cursen graus i màsters universitaris: 

(aprovada per Consell de Govern del 8 de maig del 2012, i modificada el 5 de març del 2020), 

aquesta normativa promou que Ŝƭǎ ŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎ ǎƛƎǳƛƴ ƳŞǎ ǊŜŀƭƛǎǘŜǎ ŀ ƭΩƘƻǊŀ ŘŜ ƳŀǘǊƛŎǳƭŀǊ Ŝƭǎ ŎǊŝŘƛǘǎ 

que realment poden desenvolupar i aprovar, la qual cosa hauria de contribuir a reduir la taxa 

ŘΩŀōŀƴŘƻƴŀƳŜƴǘ ƛ ŀ ƛƴŎǊŜƳŜƴǘŀǊ ƭŜǎ ǘŀȄŜǎ ŘΩŝȄƛǘΣ ŘŜ ǊŜƴŘƛƳŜƴǘ ƛ ŘΩŜŦƛŎƛŝƴŎƛŀΦ En referència als 

màsters, aquesta normativa afavoreix que els estudiants que ja estan treballant, puguin fer el 

ƳŁǎǘŜǊ Ŝƴ Řƻǎ ŎǳǊǎƻǎ ŀŎŀŘŝƳƛŎǎΦ !ƛȄƝΣ ƛ ŘΩŀŎƻǊŘ ŀƳō ƭŀ ƴƻǊƳŀǘƛǾŀ ŘŜ ǇŜǊƳŀƴŝƴŎƛŀΣ ƭΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘ ŘŜƭ 

màster pot matricular entre un mínim de 20 crèdits i un màxim de 60. Els estudiants que matriculen 

entre 20 i 48 crèdits segueixen un itinerari a temps parcial, i els que en matriculen a partir de 49 

segueixen un itinerari a temps complet.  

Per tal de valorar si havia diferencies significatives en el rendiment de ƭΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘ Ŝƴ ŦǳƴŎƛƽ ŘŜ ǎƛ ƭŀ 

seva matrícula era a temps parcial o a temps complet es va fer un seguiment des del curs 2017-

2018 fins el curs 2021-2022. En aquest període va haver-hi un total de 32 alumnes matriculats a 

temps parcial que van finalitzar eƭ ƳŁǎǘŜǊ ŀƳō ƴƻǘŜǎ ƳƛǘƎŜǎ ŘΩŜȄǇŜŘƛŜƴǘ ŜƴǘǊŜ тΣн ƛ уΣп.    

[ŀ ŎƻƴŎƭǳǎƛƽ ŘΩŀǉǳŜǎǘ ǎŜƎǳƛƳŜƴǘ Şǎ ǉǳŜ Ŝƭǎ ŀƭǳƳƴŜǎ ƳŀǘǊƛŎǳƭŀǘǎ ŀ ǘŜƳǇǎ ǇŀǊŎƛŀƭ ǉǳŜ ŦƛƴŀƭƛǘȊŜƴ Ŝƭ 
ƳŁǎǘŜǊ ǘŜƴŜƴ ǳƴ ǊŜƴŘƛƳŜƴǘ ŎƻƳǇŀǊŀōƭŜ ŀƭǎ ŘŜ ǘŜƳǇǎ ŎƻƳǇƭŜǘ ƛ ǇŜǊ ǘŀƴǘ ǉǳŜ ƭΩŀǇƭƛŎŀŎƛƽ ŘŜ ƭŀ 

normativa que permet la matricula parcial té un impacte positiu en el resultat acadèmic dels 

alumnes que han optat per aquesta modalitat de matricula. Previsiblement el rendiment dels 
ŀƭǳƳƴŜǎ ǉǳŜ Ƙŀƴ ŜǎŎƻƭƭƛǘ ƭΩƻǇŎƛƽ ŘŜ ƳŀǘǊƛŎǳƭŀ ǇŀǊŎƛŀƭΣ ŘŜƎǳǘ ŀ ǉǳŜ ŎƻƳǇŀǘƛōƛƭƛǘȊŜƴ el màster amb 

ǳƴŀ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ƭŀōƻǊŀƭΣ ƘŀƎǳŞǎ Ŝǎǘŀǘ ƛƴŦŜǊƛƻǊ ǎƛ ǎΩƘŀƎǳŜǎǎƛƴ ƳŀǘǊƛŎǳƭŀǘ ŘŜ ǘƻǘǎ Ŝƭǎ ŎǊŝŘƛǘǎ ŘŜƭ ƳŁǎǘŜǊ 

degut al menor temps disponible per al seu seguiment. 

bƻǊƳŀǘƛǾŀ ǇŜǊ ƭΩadaptació, el reconeixement i la transferència de crèdits en els ensenyaments 

oficials de grau i de màster en la UB (aprovada per Consell de Govern el 13 de juliol del 2021) 

ŀǉǳŜǎǘŜǎ ƴƻǊƳŜǎ ǇŜǊƳŜǘŜƴ ǉǳŜ ƭŀ ŦƻǊƳŀŎƛƽ ƛ ƭΩŜȄǇŜǊƛŝƴŎƛŀ ǇǊŝǾƛŀ ŘΩǳƴ ŜǎǘǳŘƛŀƴǘ ǇǳƎui ser 

reconeguda en la titulació oficial del màster. Les comissions coordinadores dels màsters valoren la 

idoneïtat dels coneixements previs susceptibles de ser reconeguts, seguint els criteris acadèmics 

http://www.ub.edu/acad/noracad/avaluacio_1920.pdf
http://www.ub.edu/acad/noracad/avaluacio_1920.pdf
http://www.ub.edu/acad/noracad/avaluacio_2020.pdf
http://www.ub.edu/acad/noracad/permanencia_1213.pdf
http://www.ub.edu/acad/noracad/RC-GRAU-MASTER%20.pdf
http://www.ub.edu/acad/noracad/RC-GRAU-MASTER%20.pdf
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fixats a la normativa. En el cas del màster en Seguretat Alimentària, no hem rebut cap sol·licitud al 

respecte.  

Normes generals reguladores dels Treballs de Fi de Màster (TFM) de la UB (aprovades per Consell 

de Govern de 8 de juny de 2011). Aquesta normativa ha tingut un impacte molt important, ja que 

Ƙŀ ǇŜǊƳŝǎ ƭŀ ǾŜǊǘŜōǊŀŎƛƽ ŘŜƭ ǇǊƻŎŞǎ ŘΩŜƭŀōƻǊŀŎƛƽ ŘŜƭ ¢CaΣ ŘŜǎ ŘŜ ƭΩŜƭŜŎŎƛƽ ŘŜƭ ǘǳǘƻǊ ƛκƻ Ŝƭ ǘŜƳŀ Ŧƛƴǎ 

a la defensa del treball i ha previst ŎǊƛǘŜǊƛǎ ǇŜǊ ŀ ƭŀ ǇǊŜǎŜƴǘŀŎƛƽ ŦƻǊƳŀƭ ŘŜƭǎ ¢Ca ƛ ǇŜǊ ŀ ƭΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽΦ 

9ƴ ŀǉǳŜǎǘ ǎŜƴǘƛǘ ǘŀƳōŞ Ƙŀ Ŝǎǘŀǘ ŘΩǳǘƛƭƛǘŀǘ ƭŀ ƴƻǊƳŀǘƛǾŀ ǇǊƼǇƛŀ ŘŜƭ Ƴàster en Seguretat Alimentària 

(Normes reguladores del Treball de Final de Màster (TFM) ) i la normativa de la Facultat (Normes 

Reguladores del Treball Final de Màster (TFM) Universitari, aprovada per la Comissió Acadèmica el 

26 de juliol del 2021). 

 

(b) Altres normatives    

Encara que la provisió i captació de personal acadèmic es competència del Vicerectorat de 

personal docent i investigador de la UB, la Facultat intervé en algunes de les seves fases com la 

sol·licitud de contractació de professorat associat, la proposta de places de les diferents categories 

ŘŜ ǇŜǊǎƻƴŀƭ ŀŎŀŘŝƳƛŎ ƻ ƭΩŜǎǘŀōƭƛƳŜƴǘ ŘŜƭǎ ŎǊƛǘŜǊƛǎ ǇŜǊ ǾŀƭƻǊŀǊ ƭŜǎ ŎŀƴŘƛŘŀǘǳǊŜǎ ǇǊŜǎŜƴǘŀŘŜǎΦ [ŀ 

ƴƻǊƳŀǘƛǾŀ ŘΩŀǇƭƛŎŀŎƛƽ ŘŜ ƭŀ ¦. Ŝƴ ŎƻƴǘǊŀŎǘŀŎƛƽ ŘŜ ǇŜǊǎƻƴŀƭ ŞǎΣ ŜƴǘǊŜ ŘΩŀƭǘǊŜΣ Ŝƭ Reglament dels 

ŎƻƴŎǳǊǎƻǎ ŘΩŀŎŎŞǎ ŀ ǇƭŀŎŜǎ ŘŜ Ŏƻǎǎƻǎ ŘƻŎŜƴǘǎ ǳƴƛǾŜǊǎƛǘŀǊƛǎ ƛ ŀ ǇƭŀŎŜǎ ŘŜ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊŀǘ ŎƻƴǘǊŀŎǘŀǘ 

permanent (aprovat pel Consell de Govern de 13 de maig de 2022), el Reglament dels concursos 

per a la provisió de places de professorat contractat laboral temporal de la Universitat de Barcelona 

(aprovat per la Comissió de Professorat en data 29 de maig de 2019, modificat el 31 de maig de 

2021 per delegació del Consell de Govern de 15 de maig de 2019), la Resolució del rector per la qual 

es deleguen en els degans i les deganes competències en matèria de concursos per a la provisió de 

places de professorat contactat laboral temporal, i el I Conveni Col·lectiu del Personal Docent i 

Investigador de les Universitats Públiques Catalanes.  

Respecte a la provisió de personal de suport a la docènciaΣ Şǎ ŘΩŀǇƭƛŎŀŎƛƽ ƭŀ ƴƻǊƳŀǘƛǾŀ ƎŜƴŜǊŀƭ ŘŜ 

la UB, entre la que podríem destacar el Reglament de funcionament de la Comissió Delegada del 
Consell de Govern del Personal d'Administració i Serveis (aprovat pel Consell de Govern de 19 de 

juliol de 2011 i modificat el 12 de juliol de 2017). El personal de suport a la docència forma part del 

ŎƻƭϊƭŜŎǘƛǳ ŘŜ tŜǊǎƻƴŀƭ ŘΩ!ŘƳƛƴƛǎǘǊŀŎƛƽ ƛ {ŜǊǾŜƛǎ ƛ ǇŜǊ ǘŀƴǘ Ŝƭǎ ǇǊƻŎŜǎǎƻǎ ŘŜ ǇǊƻǾƛǎƛƽ Ŝǎǘŀƴ ǎǳōƧŜŎǘŜǎ 
a la següent normativa:  

¶ Reial decret legislatiu 5/2015Σ ŘŜ ол ŘΩƻŎǘǳōǊŜΣ ǇŜƭ ǉǳŀƭ ǎΩŀǇǊƻǾŀ Ŝƭ ǘŜȄǘ ǊŜŦƽǎ ŘŜ ƭŀ [ƭŜƛ ŘŜ 
ƭΩ9ǎǘŀǘǳǘ ōŁǎƛŎ ŘŜ ƭΩŜƳǇƭŜŀǘ ǇǵōƭƛŎ ƛ ƴƻǊƳŀǘƛǾŀ ǉǳŜ Ŝƭ ŘŜǎŜƴǾƻƭǳǇŀΦ 

¶ Decret legislatiu 1/1997Σ ŘŜ ом ŘΩƻŎǘǳōǊŜΣ ǇŜƭ ǉǳŀƭ ǎΩŀǇǊƻǾŀ ƭŀ ǊŜŦƻǎŀ Ŝƴ ǳƴ ǘŜȄǘ ǵƴƛŎ ŘŜƭǎ 
preceptes de determinats textos legals vigents a Catalunya en matèria de funció pública i 
normativa que el desenvolupa.  

¶ Reial Decret Legislatiu 2/2015Σ ŘŜ но ŘΩƻŎǘǳōǊŜΣ ǇŜƭ ǉǳŜ ǎΩŀǇǊƻǾŀ Ŝƭ ǘŜȄǘ ǊŜŦƽǎ ŘŜ ƭŀ [ƭŜƛ ŘŜ 
ƭΩ9ǎǘŀǘǳǘ ŘŜƭǎ ¢ǊŜōŀƭƭŀŘƻǊǎΦ 

¶ 6è Conveni col·lectiu del personal d'administració i serveis laboral de la Universitat de 
Barcelona, la Universitat Autònoma de Barcelona, la Universitat Politècnica de Catalunya, 
la Universitat Pompeu Fabra, la Universitat de Girona, la Universitat de Lleida i la Universitat 
Rovira i Virgili. 

https://www.ub.edu/portal/documents/34829/476680/Normativa+TFM+UB/7b389671-acb7-f6ea-2ae9-795f561fc1a0
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/9029185/normativa+TFM+modif_18-3-21/11d7fb80-9781-87e7-7f58-f1f5db92e3cd
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/476680/Normativa+TFM+Facultat+Farmacia+I+CA/b12f245d-86c1-78a5-3bc2-44d161817b51
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/476680/Normativa+TFM+Facultat+Farmacia+I+CA/b12f245d-86c1-78a5-3bc2-44d161817b51
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/comissio-academica
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/comissio-academica
https://seu.ub.edu/documentPublic/download/358290
https://seu.ub.edu/documentPublic/download/358290
https://seu.ub.edu/documentPublic/download/358290
https://seu.ub.edu/documentPublic/download/214996
https://seu.ub.edu/documentPublic/download/214996
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https://seu.ub.edu/documentPublic/download/359504
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La Unitat encarregada de gestionar tots el processos de provisió de places de PAS a la Universitat 

ŘŜ .ŀǊŎŜƭƻƴŀ Şǎ ƭΩ"ǊŜŀ ŘΩhǊƎŀƴƛǘȊŀŎƛƽ ƛ wŜŎǳǊǎƻǎ IǳƳŀƴǎΣ {ŜŎŎƛƽ ŘŜ t!{Φ 5Ŝǎ ŘŜ ƭΩ!ŘƳƛƴƛǎǘǊŀŎƛƽ ŘŜ 

CŀǊƳŁŎƛŀ ƛ /ƛŝƴŎƛŜǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ƛ /ŀƳǇǳǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ¢ƻǊǊƛōŜǊŀΣ ƻƴ Ŝǎǘŀƴ ŀŘǎŎǊites totes 

les places del personal de suport a la docència, en tramiten les sol·licituds de provisió en el moment 
que es plantegen les necessitats per trasllats, jubilacions o baixes.  

Des de la igualtat i la perspectiva de gènere, en aplicació de la Llei 17/2015, del 21 de juliol, 

ŘΩƛƎǳŀƭǘŀǘ ŜŦŜŎǘƛǾŀ ŘŜ ŘƻƴŜǎ ƛ ƘƻƳŜǎ ƛ ǎŜƎǳƛƴǘ ƭŜǎ ƛƴŘƛŎŀŎƛƻƴǎ ŘΩAQU Catalunya dins el Marc general 

per a la incorporació de la perspectiva de gènere en la docència universitària, la UB va aprovar el III 

tƭŀ ŘΩLƎǳŀƭǘŀǘ ŘŜ ƭŀ ¦. όŀǇǊƻǾŀǘ ǇŜǊ /ƻƴǎŜƭƭ ŘŜ ƎƻǾŜǊƴ Ŝƭ т ŘΩƻŎǘǳōǊŜ ŘŜƭ нлнлύ ƛ Ŝƭ ǎŜǳ Protocol 

ŘΩŀǇƭƛŎŀŎƛƽ (aprovat per Consell de Govern el 13 de maig de 2022). [ΩŀǇƭƛŎŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŜǎƳŜƴǘŀǘ 

protocol i de la resta de normatives, ha estat el marc per a sensibilitzar als diferents col·lectius del 

/ŜƴǘǊŜΣ ƛ Ƙŀ Ŝǎǘŀǘ Ŝƭ Ǉǳƴǘ ŘŜ ǇŀǊǘƛŘŀ ǇŜǊ ŦƻƳŜƴǘŀǊ ƭŀ ǳǘƛƭƛǘȊŀŎƛƽ ŘΩǳƴ ƭƭŜƴƎǳŀǘƎŜ ƛƴŎƭǳǎƛǳ όCriteris per 

ŀ ƭΩǵǎ ƴƻ ǎŜȄƛǎǘŀ ŘŜ ƭŀ ƭlenguaύΣ ƭŀ ǇǊŜǾŜƴŎƛƽ ƛ ŘŜǘŜŎŎƛƽ ŘŜ Ŏŀǎƻǎ ŘΩŀǎǎŜǘƧŀƳŜƴǘΣ ƭŀ ƳƻŘƛŦƛŎŀŎƛƻƴǎ ŘŜƭǎ 

plans docents, etc. Per dur a terme aquesta tasca, la Facultat té el suport de la /ƻƳƛǎǎƛƽ ŘΩLƎǳŀƭǘat 

del Centre, que ha organitzat diverses jornades i tallers de formació per a tots els agents implicats: 

ŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎΣ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊŀǘ ƛ ǇŜǊǎƻƴŀƭ ŘΩŀŘƳƛƴƛǎǘǊŀŎƛƽ ƛ ǎŜǊǾŜƛǎΦ !ǉǳŜǎǘŀ Ŏƻmissió no només ha 

desenvolupat una tasca molt important en la divulgació de tots els temes relacionats amb la igualtat 

ǎƛƴƽ ǉǳŜ ǘŀƳōŞ Ƙŀ ŎƻƻǊŘƛƴŀǘ ƭŀ ƛƳǇƭŀƴǘŀŎƛƽ ŘŜƭ ǇǊƻǘƻŎƻƭ ŎƻƴǘǊŀ ŘΩŀǎǎŜǘƧŀƳŜƴǘ ƛ ŘŜƭ tƭŀ ŘΩƛƎǳŀƭǘŀǘ 

vigent. També te un paper cabdal en la millora de les infraestructures relacionades amb la igualtat. 

En aquest sentit, el màster se Seguretat Alimentària ha incorporat el tractament de la perspectiva 

ŘŜ ƎŝƴŜǊŜ ŀƭǎ ǎŜǳǎ Ǉƭŀƴǎ ŘΩŜǎǘǳŘƛΣ ǘŀƭ ŎƻƳ ǎΩƘŀ ŎƻƳŜƴǘŀǘ ŀ ŜǎǘŁƴŘŀǊŘ мΦо όŀǇŀǊǘŀǘ ϊоΦмΦоΦŀύΦ  

Respecte a la violència de gènere, des del juny del 2023 està disponible al web una bústia de queixes 

per qüestions relacionades amb les violències masclistes i LGTBIQ+fòbiques que es gestionada 

ŘƛǊŜŎǘŀƳŜƴǘ ǇŜǊ ƭŀ ¦ƴƛǘŀǘ ŘΩLƎǳŀƭǘŀǘ ŘŜ ƭŀ ¦.Φ  [ŀ ƛƴŎƭǳǎƛƽ ŘΩŀǉǳŜǎǘŀ ōǵǎǘƛŀ ǇǊƻǾŞ ŘΩǳƴŀ ŀŎŎƛƽ ŘŜ 

millora transversal de centre a ran de la revisió del SAIQU del curs acadèmic 2022-2023. 

Així mateix, cal considerar tota la normativa sobre els aspectes ètics i de protecció de dades 

ŀǇƭƛŎŀōƭŜǎΣ ŜƴǘǊŜ ŀƭǘǊŜǎΣ ŀ ƭΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀ ŘŜƭ ¢Ca ŘŜƭ ƳŁǎǘŜǊΣ ƛ ǉǳŜ ǊŜŎǳƭƭ ƭŀ ǇŁƎƛƴŀ ǿŜō ŘŜ ƭŀ  Comissió 

de Bioètica de la Universitat de Barcelona, i en especial el /ƻŘƛ ŘΩƛƴǘŜƎǊƛǘŀǘ Ŝƴ ƭŀ ǊŜŎŜǊŎŀ ŘŜ ƭŀ ¦. 

(aprovat el 15 maig de 2020) i el Codi de Bones Pràctiques en Recerca. 

Cal fer especial menció què la Facultat, igual que la UB, està fortament compromesa amb els 17 

objectius de desenvolupament sostenible (ODS) de les Nacions Unides. Així, en el marc de la 

Comissió de DesenvoƭǳǇŀƳŜƴǘ {ƻǎǘŜƴƛōƭŜΣ ƭŀ ¦. Ƙŀ ŜƭŀōƻǊŀǘ ƭΩ!ƎŜƴŘŀ нлол ŘŜ ƭŀ ¦. όevidència  

E.1.4-1a i  E.1.4.1bύΣ ǳƴ Ǉƭŀ ŘΩŀŎǘǳŀŎƛƽ ǇŜǊ ƛƴǘŜƎǊŀǊ Ŝƭǎ h5{ ŀ ƭŀ ¦.Σ ƛ Ƙŀ ŀǇǊƻǾŀǘ Ŝƭ ǘŜǊŎŜǊ Informe de 

Sostenibilitat (evidència E.1.4-2ύ ǉǳŜ ƳƻǎǘǊŀ ƭΩƛƳǇŀŎǘŜ ǎƻŎƛŀƭΣ ŜŎƻƴƼƳƛŎ ƛ ŀƳōƛŜƴǘŀƭ ŘŜ ƭŀ universitat 

durant el curs 2020-нлнмΣ ƛ ǉǳŜ ǊŜŎǳƭƭ ƭŜǎ ŎƻƴǘǊƛōǳŎƛƻƴǎ ǉǳŜ ǎΩƘŀƴ ǊŜŀƭƛǘȊŀǘ ŀƭǎ h5{ ƛ ŀ ƭŜǎ ƳŜǘŜǎ ŘŜ 

ƭΩ!ƎŜƴŘŀ нлолΦ ¢ŀƳōŞ ǎΩƘŀ ŜƭŀōƻǊŀǘ ǳƴ ŘƻŎǳƳŜƴǘ ǇŜǊ ŀŦŀǾƻǊƛǊ ƭŀ ŎƻƴŘǳŎǘŀ ŜŎƻƭƼƎƛŎŀ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƭŜ 

(evidència E.1.4-3: Mesures per afavorir la conducta ecològica responsable) i un full de ruta 

(evidència E.1.4-4: Full de ruta per implementar accions de sostenibilitat a la UB) que contempla els 

objectius i acŎƛƻƴǎ ŀ ŜȄŜŎǳǘŀǊ Ŝƴ Ŝƭǎ ǇǊƼȄƛƳǎ н ŀƴȅǎΦ 9ƭ ŎƻƴƧǳƴǘ ŘΩŀǉǳŜǎǘŀ ƴƻǊƳŀǘƛǾŀΣ ǎΩƘŀ ǇƭŀǎƳŀǘ 

en diverses accions de millora transversals de centre (evidència pla de millores: millores 

transversals de centre) per incorporar els ODS a la docència de tots els ensenyaments del centre, 

introduint-los en Ŝƭǎ Ǉƭŀƴǎ ŘƻŎŜƴǘǎΣ Ŏƻǎŀ ǉǳŜ ŀ Řŀǘŀ ŘΩŀǾǳƛΣ ǎΩha assolit al 76 % de les assignatures. 

https://www.boe.es/diario_boe/txt.php?id=BOE-A-2015-9676
https://www.boe.es/diario_boe/txt.php?id=BOE-A-2015-9676
https://www.boe.es/diario_boe/txt.php?id=BOE-A-2015-9676
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https://www.aqu.cat/universitats/Guies-metodologuiques/marc-general-per-a-la-incorporacio-de-la-perspectiva-de-genere-en-la-docencia-universitaria
https://www.aqu.cat/universitats/Guies-metodologuiques/marc-general-per-a-la-incorporacio-de-la-perspectiva-de-genere-en-la-docencia-universitaria
https://www.aqu.cat/universitats/Guies-metodologuiques/marc-general-per-a-la-incorporacio-de-la-perspectiva-de-genere-en-la-docencia-universitaria
https://www.ub.edu/portal/web/iii-pla-igualtat
https://www.ub.edu/portal/web/iii-pla-igualtat
https://www.ub.edu/portal/documents/9128180/13848396/protocol-assetjament-catala-10-10-2022-cca.pdf/b8a46503-9d01-1122-2eee-745a8365276f
https://www.ub.edu/portal/documents/9128180/13848396/protocol-assetjament-catala-10-10-2022-cca.pdf/b8a46503-9d01-1122-2eee-745a8365276f
https://www.ub.edu/llibre-estil/guiarapida.php?id=2510
https://www.ub.edu/llibre-estil/guiarapida.php?id=2510
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/comissio-d-igualtat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/comissio-d-igualtat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/comissio-d-igualtat
https://www.ub.edu/portal/documents/8830574/0/III+PLA+IGUALTAT+UB+I+part-%5B1%5D.pdf/1c701c75-baa3-f969-c75a-8423258b42bd
https://www.ub.edu/portal/web/igualtat/bustia-queixes
http://www.ub.edu/secretariageneral/ca/proteccio_dades/pd_normativa.html
http://www.ub.edu/comissiobioetica/ca/documents-i-normativa
http://www.ub.edu/comissiobioetica/ca/documents-i-normativa
http://www.ub.edu/comissiobioetica/ca/documents-i-normativa
http://www.ub.edu/comissiobioetica/ca/documents-i-normativa
http://www.ub.edu/comissiobioetica/ca/documents-i-normativa
https://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/166917/3/11636_497723_3145_.pdf
http://www.ub.edu/comissiobioetica/sites/default/files/documents/normativa/codibonespractiques_spa.pdf
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/1.4.%20Documents?csf=1&web=1&e=5SgO7g
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/1.4.%20Documents?csf=1&web=1&e=5SgO7g
https://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/186813/4/Informe_sostenibilitat_2020-2021_cat.pdf
https://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/186813/4/Informe_sostenibilitat_2020-2021_cat.pdf
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/1.4.%20Documents?csf=1&web=1&e=5SgO7g
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/1.4.%20Documents?csf=1&web=1&e=7LpAxR
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/1.4.%20Documents?csf=1&web=1&e=7LpAxR
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20Millores%20Centre?csf=1&web=1&e=yC7H3j
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Actualment, al màster en Seguretat Alimentària 11 de les 18 assignatures consideren aspectes 

relacionats amb els ODS als seus plans.  

En matèria de seguretat, salut i medi ambient, cal destacar les actuacions dutes a terme durant el 

curs 2020-2021 i 2021-2022 referents al COVID-19, que van afectar a la docència presencial i a les 

ǇǊŁŎǘƛǉǳŜǎ ǘŀƭ ŎƻƳ ǎΩƘŀ ŎƻƳŜƴǘŀǘ ŀƴǘŜǊƛƻǊƳŜƴǘ ŀ ƭΩŀǇŀǊǘŀǘ мΦоΦмΦ 9ƴ ŀǉǳŜǎǘ ǎŜƴǘƛǘΣ ƭŀ Facultat, 

partint de les directrius inicials de la UB (ja obsoletes) i de les directrius vigents, va dissenyar el seu 

propi plŀ ŘΩŀŎǘǳŀŎƛƽ ŀ ŎŀŘŀ ƳƻƳŜƴǘ ŘŜ ƭŀ ŎǊƛǎƛ ǎŀƴƛǘŁǊƛŀΣ ŀǘŜƴŜƴǘ ŀ ƭŜǎ ŎŀǊŀŎǘŜǊƝǎǘƛǉǳŜǎ ŜǎǇŜŎƝŦƛǉǳŜǎ 

ŘŜƭǎ ǎŜǳǎ ŜƴǎŜƴȅŀƳŜƴǘǎΦ 5ΩŀǉǳŜǎǘŀ ƳŀƴŜǊŀΣ ǎΩƘŀ ƎŀǊŀƴǘƛǘ ƭŀ ǎŜƎǳǊŜǘŀǘ ŘŜƭ ǎŜǳ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊŀǘΣ ŀƭǳƳƴŀǘ 

ƛ ǇŜǊǎƻƴŀƭ ŘΩŀŘƳƛƴƛǎǘǊŀŎƛƽ ƛ ǎŜǊǾŜƛǎΦ  

5ƛƴǘǊŜ ŘΩŀǉǳŜǎǘ ŀǇŀǊǘŀǘ Ŏŀƭ ŘŜǎǘŀŎŀǊ ƭŜǎ ŀŎŎƛƻƴǎ ŘΩŀǘŜƴŎƛƽ ŀ ƭΩŀƭǳƳƴŀǘ ŀƳō ŘƛǎŎŀǇŀŎƛǘŀǘ ƻ ƴŜŎŜǎǎƛǘŀǘǎ 

ŜŘǳŎŀǘƛǾŜǎ ŜǎǇŜŎƛŀƭǎΣ ŎŜƴǘǊŀŘŜǎ Ŝƴ ŀŎǘǳŀŎƛƻƴǎ ŎŜƴǘǊŀŘŜǎ Ŝƴ ŀŦŀǾƻǊƛǊ ƭΩŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ ŘŜƭǎ ŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎΦ 

En aquest sentit, les actuacions dependran de les necessitats en cada cas, a paǊǘƛǊ ŘΩǳƴ informe 

ƳŝŘƛŎ ŘŜ ƭΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘΣ ŎƻƳ ǇƻŘǊƛŀ ǎŜǊ ŦŀŎƛƭƛǘŀǘ ŘΩŀŎŎŞǎ ŀ ŜǎǇŀƛǎΣ ŀ ƭŜǎ ǇǊŜǎŜƴǘŀŎƛƻƴǎ ƛκƻ ƳŀǘŜǊƛŀƭǎ 

didàctics i amb la major antelació possible, facilitar instruccions per escrit, facilitar vies per resoldre 

dubtes, i en quan a les proves ŘΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽΣ ŘƻƴŀǊ ƭŀ Ǉƻǎǎƛōƛƭƛǘŀǘ ŘŜ ŘŜƳŀƴŀǊ ŀŎƭŀǊƛƳŜƴǘǎ ŘŜƭǎ 

enunciats, oferir temps addicional si escau (+25 ҈ύΣ ŦƭŜȄƛōƛƭƛǘŀǘ ŀ ƭΩƘƻǊŀ ŘŜ ǾŀƭƻǊŀǊ ŜǊǊƻǊǎ ƻǊǘƻƎǊŁŦƛŎǎΣ 

etc. Durant els cursos objecte dΩanàlisi, cap dels alumnes del MSA amb requeriments educatius 

especials va contactar amb el servei de suport tutorial ni es va requerir cap adaptació (evidència  

E.1.4-5. Alumnes amb NEE).  

En definitivaΣ ƭΩŀǇƭƛŎŀŎƛƽ ŀƭ Ƴàster en Seguretat Alimentària tant de les normatives acadèmiques 

com de la resta de normatives, ǎΩƘŀ ŦŜǘ ŘŜ ƳŀƴŜǊŀ ŀŘŜǉǳŀŘŀ ƛ Ƙŀ ǘƛƴƎǳǘ ŜŦŜŎǘŜǎ Ǉƻǎƛǘƛus en els 

resultats del Màster en Seguretat Alimentària. 

 

оΦмΦр tǊƻǇƻǎǘŜǎ ŘŜ ƳƛƭƭƻǊŀ ŘŜ ƭΩŜǎǘŁƴŘŀǊŘ м 

[ŀ ƎǊŀŜƭƭŀ ŀƳō Ŝƭ tƭŀ ŘŜ ƳƛƭƭƻǊŜǎ ŎƻǊǊŜǎǇƻƴŜƴǘǎ ŀ ƭΩŜǎǘŁƴŘŀǊŘ м ŘŜƭ aŁǎǘŜǊ Ŝƴ {ŜƎǳǊŜǘŀǘ Alimentària 

es pot visualitzar clicant aquí. 

 

3.1.6 !ǳǘƻŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŜǎǘŁƴŘŀǊŘ м   

1.1. 9ƭ Ǉƭŀ ŘΩŜǎǘǳŘƛǎ Ǌespon adequadament a la temàtica i als objectius formatius de la titulació. 

9ƭǎ ǊŜǎǳƭǘŀǘǎ ŘΩŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ Ŝǎ ŎƻǊǊŜǎǇƻƴŜƴ ŀƳō Ŝƭǎ ǉǳŜ ŜǎǘŀōƭŜƛȄ Ŝƭ a/v9{ ǇŜǊ ŀƭ ƴƛǾŜƭƭ 

educatiu de la titulació.  

5ŜǎǇǊŞǎ ŘŜ ƭΩŀƴŁƭƛǎƛ ŜȄƘŀǳǎǘƛǾŀ ŦŜǘŀ ŀ ƭΩŀǳǘƻƛƴŦƻǊƳŜΣ ŎǊŜƛŜƳ ǉǳŜ la qualificació corresponent és 

«ǎΩŀǎǎƻƭŜƛȄ η Ƨŀ ǉǳŜ ƭΩŜǎǘŁƴŘŀǊŘ Ŝǎ ŎƻƳǇƭŜƛȄ ŎƻƳǇƭŜǘŀƳŜƴǘΦ  

V El perfil de competències del màster ǎΩŀƧǳǎǘŀ ŀƭ ƴƛǾŜƭƭ о ŘŜƭ MCQES i permet una 

ŜǎǇŜŎƛŀƭƛǘȊŀŎƛƽ Ŝƴ ƭΩŁƳōƛǘ ŘŜ ƭŀ ǎŜƎǳǊŜǘŀǘ ŀƭƛƳŜƴǘŁǊƛŀ ǉǳŜ ƴƻ ǎΩŀǎǎƻƭŜƛȄ ŀƳō Ŝƭ ƴƛǾŜƭƭ ŘŜƭǎ 

graus. 

https://web.ub.edu/ca/web/covid19/documentacio-anterior
https://web.ub.edu/web/covid19/documents
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/1.4.%20Documents?csf=1&web=1&e=7LpAxRç
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/1.4.%20Documents?csf=1&web=1&e=7LpAxRç
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20Millores%20Centre?csf=1&web=1&e=Sb2FMi
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V 9ƭǎ ƻōƧŜŎǘƛǳǎΣ ǊŜǎǳƭǘŀǘǎ ŘΩŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜΣ ƛ ƭΩŜǎǘǊǳŎǘǳǊŀ ŘŜƭ Ǉƭŀ ŘΩŜǎǘǳŘƛǎ ƴƻ  Ƙŀƴ Ǉŀǘƛǘ ŎŀǇ 

modificació substancial respecte als indicats a la memòria de verificació i la darrera 

acreditació del Màster. 

 

1.2. 9ƭ ŎƻƴƧǳƴǘ ŘŜ ƭΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘŀǘ ŀŘƳŝǎ ǘŞ Ŝƭ ǇŜǊŦƛƭ ŘΩƛƴƎǊŞǎ ŀŘŜǉǳŀǘ ǇŜǊ ŀǎǎƻƭƛǊ Ŝƭǎ ǊŜǎǳƭǘŀǘǎ 

ƭΩŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ ŘŜ ƭŀ ǘƛǘǳƭŀŎƛƽ ƛ Ŝƭ ǎŜǳ ƴƻƳōǊŜ Şǎ ŎƻƘŜǊŜƴǘ ŀƳō Ŝƭ ƴƻƳōǊŜ ŘŜ ǇƭŀŎŜǎ ƻŦŜǊǘŜǎΦ 

Després de ƭΩŀƴŁƭƛǎƛ ŜȄƘŀǳǎǘƛǾŀ ŦŜǘŀ ŀ ƭΩŀǳǘƻƛƴŦƻǊƳŜΣ ŎǊŜƛŜƳ ǉǳŜ ƭŀ ǉǳŀƭƛŦƛŎŀŎƛƽ ŎƻǊǊŜǎǇƻƴŜƴǘ Şǎ 

«Ŝƴ ǇǊƻƎǊŞǎ ǾŜǊǎ ƭΩŜȄŎŜƭϊƭŝƴŎƛŀηΣ Ƨŀ ǉǳŜ ƭΩŜǎǘŁƴŘŀǊŘ Ŝǎ ŎƻƳǇƭŜƛȄ ŎƻƳǇƭŜǘŀƳŜƴǘΦ 

V ¢ƻǘǎ Ŝƭǎ ŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎ ǘŜƴŜƴ ǳƴ ǇŜǊŦƛƭ ŘΩŀŎŎŞǎ ŀŘŜǉǳŀǘ ǇŜǊ ƭŀ ǘƛǘǳƭŀŎƛƽ ƛ ŜǎǘŁ Ŝƴ ŎƻƴǎƻƴŁƴŎƛŀ 

amb el que es va establir a la verificació. 

V 9ƭ ƴƻƳōǊŜ ŘΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎ ƳŀǘǊƛŎǳƭŀǘǎ όŀ ƭΩŜƴǘƻǊƴ ŘŜ орύ Şǎ ŀŘŜǉǳŀǘ ŀ ƭΩƻŦŜǊǘŀ ŘŜ ǇƭŀŎŜǎ όплύΦ 

 

1.3. El desplegament de la titulació és coherent i adequat pel que fa a la temporalitat, càrrega 

docent, coordinació i supervisió. 

5ŜǎǇǊŞǎ ŘŜ ƭΩŀƴŁƭƛǎƛ ŜȄƘŀǳǎǘƛǾŀ ŦŜǘŀ ŀ ƭΩŀǳǘƻƛƴŦƻǊƳŜΣ ŎǊŜƛŜƳ ǉǳŜ ƭŀ ǉǳŀƭƛŦƛŎŀŎƛƽ ŎƻǊǊŜǎǇƻƴŜƴǘ Şǎ 

«Ŝƴ ǇǊƻƎǊŞǎ ǾŜǊǎ ƭΩŜȄŎŜƭϊƭŝƴŎƛŀη Ƨŀ ǉǳŜ ƭΩŜǎǘŁƴŘŀǊŘ Ŝǎ ŎƻƳǇƭŜƛȄΦ 

V [ΩŜǎǘǊǳŎǘǳǊŀ ŘŜƭ Ǉƭŀ ŘΩŜǎǘǳŘƛǎ ŘŜƭ ƳŁǎǘŜǊ en Seguretat Alimentària es distribueix en tres 

ƳƼŘǳƭǎΣ ƛƳǇŀǊǘƛǘǎ ŎŀŘŀǎŎǳƴ ŘΩŜƭƭǎ ǇŜǊ ǳƴŀ ŘŜ ƭŜǎ ǳƴƛǾŜǊǎƛǘŀǘ ǇŀǊǘƛŎƛǇŀƴǘǎ ό¦.Σ ¦!.Σ ¦tCύΣ  

ŀƳō ǳƴŀ ŎŀǊǊŜƎŀ ŘƻŎŜƴǘ ŎƻƘŜǊŜƴǘ ŀƳō ƭŜǎ ŎƻǊǊŜǎǇƻƴŜƴǘǎ ŜǘŀǇŜǎ ǉǳŜ ŎƻƴŦƻǊƳŜƴ ƭΩŀƴŁƭƛǎƛ 

del risc. 

V El màster disposa dels mecanismes de coordinació docent adequats. Té una Comissió de 

Coordinació que integra els coordinadors interns de cada universitat participant, el 

coordinador o coordinadora del TFM i el coordinador o coordinadora ŘŜ ƭΩŀŎŎƛƽ ǘǳǘƻǊƛŀƭ. 

¢ŀƳōŞ ŦƻǊƳŜƴ ǇŀǊǘ ŘΩŀǉǳŜǎǘŀ /ƻƳƛǎǎƛƽ ǳƴ ǊŜǇǊŜǎŜƴǘŀƴǘ ŘŜƭǎ Řƻǎ ŘŜǇŀǊǘŀƳŜƴǘǎ ŘŜ 

ƭΩ!ŘƳƛƴƛǎǘǊŀŎƛƽ Ŏŀǘŀƭŀƴŀ ǉǳŜ ŎƻƭϊƭŀōƻǊŜƴ ŀƳō Ŝƭ ƳŁǎǘŜǊ ό!ƎŝƴŎƛŀ /ŀǘŀƭŀƴŀ ŘŜ {ŜƎǳǊŜǘŀǘ 

Alimentària i Departament d'Acció Climàtica, Alimentació i Agenda Rural), i un estudiant. 

V En definitiva, el desplegament de la titulació és molt coherent i adequat pel que fa a la 
temporalitat, càrrega docent, coordinació i supervisió.  

 

мΦпΦ [ΩŀǇƭƛŎŀŎƛƽ ŘŜ ƭŜǎ ŘƛŦŜǊŜƴǘǎ ƴƻǊƳŀǘƛǾŜǎ Ŝǎ ǊŜŀƭƛǘȊŀ ŘŜ ƳŀƴŜǊŀ ŀŘŜǉǳŀŘŀ ƛ ǘŞ ǳƴ ƛƳǇŀŎǘŜ 

positiu sobre els resultats de la titulació. 

5ŜǎǇǊŞǎ ŘŜ ƭΩŀƴŁƭƛǎƛ ŜȄƘŀǳǎǘƛǾŀ ŦŜǘŀ ŀ ƭΩŀǳǘƻƛƴŦƻǊƳŜΣ ŎǊŜƛŜƳ ǉǳŜ ƭŀ ǉǳŀƭƛŦƛŎŀŎƛƽ ŎƻǊǊŜǎǇƻƴŜƴǘ Şǎ 

«ǎΩŀǎǎƻƭŜƛȄηΣ Ƨŀ ǉǳŜ ƭŜǎ ƴƻǊƳŀǘƛǾŜǎ ǎΩŀǇƭƛǉǳŜƴ ƛ ƳƛƭƭƻǊŜƴ Ŝƭǎ ǊŜǎǳƭǘŀǘǎ ŘŜ ƭŀ ǘƛǘǳƭŀŎƛƽ. 
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3.2. ESTÀNDARD 2. PERTINÈNCIA DE LA INFORMACIÓ  

[ŀ CŀŎǳƭǘŀǘ ŘŜ CŀǊƳŁŎƛŀ ƛ /ƛŝƴŎƛŜǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ potencia la comunicació adreçada als diferents 
col·lectius que en formen part, a més de donar a conèixer les activitats que porta a terme i garantir 

la transparència de la informació de la tasca docent i investigadoraΦ [ΩƻōƧŜŎǘƛǳ Şǎ presentar la 

informació de manera més clara, directa i atractiva, donar a conèixer a la societat la seva activitat i 
facilitar la presa de decisions dels seus òrgans de govern.   

Els instruments i mecanismes principals de publicació i difusió de la informació són:   

Å Web de la Facultat ƛ ŘŜƭ /ŀƳǇǳǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ de Torribera.   

Å Memòria anual del centre: es publica anualment al web de la Facultat.  

Å Pantalles digitals informatives horitzontals o verticals (tòtems) situades a llocs estratègics dels 

edificis ƻƴ ǎΩƛƳǇŀǊǘŜƛȄ la docència dels graus i màsters de la Facultat.  

Å Xarxes socials: a través dels comptes oficials de la Facultat ƛ ŘŜƭ /ŀƳǇǳǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛó de 

Torribera a Twitter i Instagram.   

Å App SocUB creada per la Universitat de Barcelona (UB) i actualitzada recentment, amb 

ƛƴŦƻǊƳŀŎƛƽ ǇŜǊǎƻƴŀƭƛǘȊŀŘŀ ƛ ǊŜŎǳǊǎƻǎ ǇǊŁŎǘƛŎǎ ǇŜǊ ŀƧǳŘŀǊ ƭΩŀƭǳƳƴŀǘ ŀƭ ƭƭŀǊƎ ŘŜ ƭŀ ǎŜǾŀ ǾƛŘŀ 

acadèmica.   

 

3.2.1 Informació pública sobre el desenvolupament de la titulació  

(a) Informació general al web 

Per a la UB el web és una de les principals eines de presentació. Per donar-li més èmfasi i dins 
ƭΩŜǎǘǊŀǘŝƎƛŀ ŘŜ ǘǊŀƴǎŦƻǊƳŀŎƛƽ ŘƛƎƛǘŀƭ ŘŜ ƭŀ ¦.Σ ǎΩƘŀ impulsat la transformació i renovació del web de 

la institució que ha culminat amb la posada en marxa del nou web el 13 de març del 2023 (acte de 

presentació). El nou web institucional és més intuïtiu i proper als usuaris, amb informació 
centralitzada i adaptada a tots els dispositius (ordinadors, tauletes, mòbils). Cal destacar que el nou 

web permetrà visualitzar les pàgines en tres idiomes -català, castellà i anglès (menú a la part 

superior)- i posa a disposició de tots els membres de la comunitat universitària i a la ciutadania en 

general la informació més rellevant relativa a les seves activitats. També durant el curs 2022-2023 

ǎΩƘŀƴ aplicat noves mesures de ciberseguretat, per evitar problemes de privacitat i atacs digitals. 

Així mateix, i per fomentar la transparència sΩƘŀƴ ŀŦŜƎƛt ŀ ƭŀ ǇŁƎƛƴŀ ŘΩƛƴƛŎƛ Ŝƭǎ enllaços del  Portal de 

Transparència i de la Seu Electrònica de la UB.  

La gestió del web de la Facultat segueix un format mixt. La UB estableix el ŘƛǎǎŜƴȅ ƛ ƭΩestructura 

bàsica comuna per a totes les facultats i ŘŜǎŎŜƴǘǊŀƭƛǘȊŀ ƭΩŜŘƛŎƛƽ ŘŜƭǎ ŎƻƴǘƛƴƎǳǘǎ. Així, la UB fa el 

manteniment dels continguts generals dels ensenyaments als quals es vinculen les facultats, cosa 
que els permet mantenir-los ŀŎǘǳŀƭƛǘȊŀǘǎΦ {ŜƎǳƛƴǘ ŀǉǳŜǎǘ ƳƻŘŜƭΣ ƭΩŜƴǘƻǊƴ ǿŜō ŘŜ ƭŀ CŀŎǳƭǘŀǘ Ŝǎtà 

basat en una estructura de navegació comuna als primers nivells per a totes les facultats.  

9ƴ Ŝƭ ƳŀǊŎ ŘŜ ƭΩŜǎǘǊŀǘŝƎƛŀ ŘŜ ŎƻƳǳƴƛŎŀŎƛƽ ŘŜ ƭŀ ¦.Σ ƭŀ CŀŎǳƭǘŀǘ ŘŜ CŀǊƳŁŎƛŀ ƛ /ƛŝƴŎƛŜǎ Ře 

ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽΣ ŀƳō ƭŀ ŎƻƭϊƭŀōƻǊŀŎƛƽ ŘŜ ƭŀ ǳƴƛǘŀǘ 9ƴǘƻǊƴǎ ²Ŝō ŘŜ ƭŀ ¦.Σ ha renovat també durant el 

curs 2022-2023 la intercomunicació amb el web institucional de la UB en tots els apartats relatius 

al desplegament i matrícula dels seus ensenyaments. Aquesǘŀ ǊŜƴƻǾŀŎƛƽ ǎΩƘŀ ǘǊŀŘǳƠǘ Ŝƴ ƭΩŀŎǘǳŀƭ 
portal web de la Facultat preparat per a una edició trilingüe (català, castellà i anglès) (Figura E.2.1-

https://www.ub.edu/web/portal/ca/
https://www.ub.edu/web/portal/ca/
https://www.ub.edu/ubtv/video/presentacio-transformacio-digital-a-la-ub
https://www.ub.edu/ubtv/video/presentacio-transformacio-digital-a-la-ub
https://web.ub.edu/web/transparencia/
https://web.ub.edu/web/transparencia/
https://www.ub.edu/web/ub/ca/sites/transparencia/index.html
https://seu.ub.edu/
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/inici
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1). {ΩƘŀ fet un esforç per incorporar els continguts dels ensenyaments en les versions castellana i 

anglesa ǇŜǊ ŘƻƴŀǊ ǊŜǎǇƻǎǘŀ ŀ ǳƴ ŘŜƭǎ ǎǳƎƎŜǊƛƳŜƴǘǎ ŘŜ ƭΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ŘΩAQU Catalunya en la darrera 

acreditació.  

Des de la pàgina inicial del web es pot accedir a les informacions adreçades als diferents col·lectius. 

La part central es dedica a la publicació de les novetats (Figura E.2.1-1) que es consideren rellevants 
com els actes organitzats al Centre, distincions rebudes pel professorat, activitats i publicacions dels 

grups de recerca, lectures de tesis doctorals, etc. Es tracta ŘΩinformació promocional adreçada a 

col·lectius interns i externs. 

Destaca, a la part superior, una barra de menús amb accés a les diferents seccions en què es divideix 
el web i que són: La Facultat, Els Campus, Estudis, Recerca, Mobilitat, Institucions i empreses i 

Serveis (figura E.2.1-1).   

  
 

Figura E.2.1-1Υ LƳŀǘƎŜ ŘŜ ƭŀ ǇŁƎƛƴŀ ŘΩƛƴƛŎƛ del web de la Facultat de Farmàcia i Ciències de 
ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽΣ ƻƴ Ŝǎ Ǉƻǘ ǾŜǳǊŜ Ŝƭ ƳŜƴǵ ǇŜǊ ŀŎŎŜŘƛǊ ŀ ƭŜǎ ŘƛŦŜǊŜƴǘǎ ǎŜŎŎƛƻƴǎ 

 

Dins la secció de La Facultat ǘǊƻōŜƳΣ ŀǇŀǊǘ ŘΩuna breu presentació del Centre, ƭΩŀǇŀǊǘŀǘ ŀƳō 

lΩorganització i estructura del Centre, on es detallen els òrgans de govern com la Junta de Facultat i 

les seves comissions delegades, els departamentsΣ ƭΩadministració del Centre, el professorat del 

centre, la representació dΩestudiants i el directori de personal. 5Ŝǎ ŘΩŀǉǳŜǎǘŀ ǎŜŎŎƛƽ ǎΩaccedeix al 

Sistema de Qualitat de la Facultat (SAIQU) i a les activitats ŘΩinnovació docent. Cal destacar que el 

setemōǊŜ ŘŜƭ нлно ǎΩƘŀ ŀŎǘǳŀƭƛǘȊŀǘ ŎƻƳǇƭŜǘŀƳŜƴǘ ƛ ǊŜǳōƛŎŀǘ Ŝƴ ŀǉǳŜǎǘŀ ǎŜŎŎƛƽ ƭŀ ƛƴŦƻǊƳŀŎƛƽ ǎƻōǊŜ 

Seguretat, Salut i Medi Ambient per augmentar la seva visibilitat. També cal assenyalar la 
introducció dins aquesta secció de la pàgina de nova creació sobre sostenibilitat (figura E.2.1-2) 

amb informació sobre els Objectius de Desenvolupament Sostenible (ODS) i les accions que es duen 

a terme tant a nivell de Facultat com a nivell global de ƭŀ ¦.Φ ¢ŀƳōŞ ǎΩƘŀn afegit bàners en algunes 

de les pàgines del web que enllacen directament a la pàgina de sostenibilitat i contribueixen a donar 

més visibilitat a les accions que es desenvolupen tant a nivell de docència com a nivell 
mediambiental. [ŀ ŎǊŜŀŎƛƽ ŘΩŀǉǳŜǎǘŀ ƴƻǾŀ ǇŁƎƛƴŀ Ƙŀ Ŝǎǘŀǘ ŦǊǳƛǘ ŘŜƭ ŘŀǊǊŜǊ ƛƴŦƻǊƳŜ ŘŜ ǎŜƎǳƛƳent del 

centre del 2022 que va portar a ƭŀ ŎǊŜŀŎƛƽ ŘΩǳƴŀ ǇǊƻǇƻǎǘŀ ŘŜ ƳƛƭƭƻǊŀ όproposta de millora TC-140-

E21-02-22). 

https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/home
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/home
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/serveis
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/la-facultat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/la-facultat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/organs-de-govern
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-de-qualitat
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Figura E.2.1-2: Imatge de la pàgina de sostenibilitat del web de la Facultat de Farmàcia i 

/ƛŝƴŎƛŜǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ 

 

Dins la secció Els Campus ǎΩƛƴŦƻǊƳŀ i enllaça als dos campus en els quals la Facultat imparteix 

docència i que són el Campus Diagonal Sud i el /ŀƳǇǳǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ¢ƻǊǊƛōŜǊŀ. El Campus de 

ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ¢ƻǊǊƛōŜǊŀ ŘƛǎǇƻǎŀ ŘΩǳƴ ǿŜō ǇǊƻǇƛ on es publiquen les activitats que es 

desenvolupen relacionades amb la nutrició, la ciència dels aliments i la gastronomia així com 
ƴƻǘƛŎƛŜǎ ǊŜƭŀŎƛƻƴŀŘŜǎ ŀƳō ƭΩŁƳōƛǘ ŘŜ ƭΩŀƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽΦ DŜǎ ŘΩŀǉǳŜǎǘ ǿŜō ǘŀƳōŞ Ŝǎ Ǉƻǘ ŀŎŎŜŘƛǊ a la 

descripció del campus.  

 La secció Estudis dona accés a ƭΩƻŦŜǊǘŀ ŦƻǊƳŀǘƛǾŀ ŘŜ ƎǊŀǳǎΣ ƳŁǎǘŜǊǎ ǳƴƛǾŜǊǎƛǘŀǊƛǎΣ ŘƻŎǘƻǊŀǘ, màsters 

i postgraus propis i cursos ŘΩextensió universitària que imparteix la Facultat, i també als tràmits 
acadèmics. Durant el curs 2022-2023 ǎΩƘŀƴ ǊŜƴƻǾŀǘ ƭŜǎ ƎǳƛŜǎ ŘŜ ƭΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘ ŘŜ ƎǊŀǳǎ ƛ ƳŁǎǘŜǊǎ 

universitaris que ara presenten un format unificat i homogeni que garanteix ƭΩŀŎǘǳŀƭƛǘȊŀŎƛƽ Řels 
continguts i en facilita la consulta. En concret, la informació de cada grau i/o màster conté:   

Å Els continguts que han de conèixer tots els estudiants de la Facultat (actuals o futurs) per 

a cada ensenyament. SΩƘƛ ŀŎŎŜŘŜƛȄ ŎƭƛŎŀƴǘ ŀ άEstudiants de la UBέ όǾŜǳǊŜ figura E.2.1-3). 
Conté també dades i informacions públiques per facilitar el seguiment de les titulacions i 
vetllar per a la millora de la qualitat dels ensenyaments.  

 
Å [Ωenllaç directe al web institucional de la UB amb la informació per als nous estudiants 

(figura E.2.1-3Σ άFuturs estudiantsέύ. Recull ƭΩƻŦŜǊǘŀ ƛ Ŝƭǎ ǘǊŜǘǎ ōŁǎƛŎǎ ŘŜ cada ensenyament 
i els seus continguts són actualitzats directament per ƭŀ ǳƴƛǘŀǘ ŘΩ9ntorns Web de la UB. 

 

Destaquem també la inclusió dins aquesta secció ŘΩǳƴ bàner amb accés directe a les enquestes de 

satisfacció de ƭΩalumnat i titulats realitzades pel Gabinet Tècnic del Rectorat (GTR) i que es mostra 

a la figura E.2.1-3. 

https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/campus
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/campus
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/estudis
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/estudis
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Figura E.2.1-3: Imatge del menú dels màsters universitaris (Inici>Estudis>Màsters universitaris) 

recentment remodelat on es ƳƻǎǘǊŀ ƭΩŀŎŎŞǎ a la informació de cada màster per a tots els 
ŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎ όάEstudiants de la UBέ) i per als nous estudiants, amb accés directe al web 

institucional ŘŜ ƭŀ ¦. όάFuturs estudiantsέύ. També es pot apreciar el bàner amb enllaç directe 
a les enquestes de satisfacció de lΩŀƭǳƳƴŀǘ ƛ ǘƛǘǳƭŀǘǎ ǊŜŀƭƛǘȊŀŘŜǎ ǇŜƭ Gabinet Tècnic del Rectorat. 

 

La secció de Mobilitat ŦŀŎƛƭƛǘŀ ƭΩŀŎŎŞǎ ŀ ƭΩOficina de Relacions Internacionals (ORI) de la Facultat i 
dona informació sobre els programes de mobilitat nacional i internacional, als quals es poden acollir 

els diferents col·lectius de la Facultat. També dona accés a les convocatòries específiques per al 

Personal Docent i Investigador (PDI) i per al tŜǊǎƻƴŀƭ ŘΩ!dministració i Serveis (PAS) que vulguin fer 

una estada.    

La ǇŁƎƛƴŀ ŘΩƛƴƛŎƛ conté un conjunt ŘŜ άōŁƴŜǊǎέ amb accés directe a les pàgines més utilitzades, a les 

novetats o als serveis que ofereix la Facultat. Alguns contenen informació temporal com processos 

electorals, informació sobre processos ŘΩacreditació, fòrum de les empreses, etc. DΩŀƭǘǊŜǎ contenen 
informació més permanent com els bàners als màsters universitaris i als màsters i postgraus propis 

a la part inferior de la pàgina, o al pla ŘΩautoprotecció, al lloguer ŘΩespais,  al Museu de la Farmàcia 

Catalana, als departaments o als serveis. 

Cal esmentar que durant els cursos 2020-2021 i 2021-2022 hi havia un bàner destacat a la part 
superior central  ŘŜ ƭŀ ǇŁƎƛƴŀ ŘΩƛƴƛŎƛ (figura E.2.1-4) amb accés directe a la informació referent als 

plans de contingència, adaptacions docents i mesures de seguretat introduïdes a causa de la 

situació sanitària produïda per la COVID-19 (Docència del curs 21-22). El curs 2022-2023, un cop 

normalitzada la situació, aquest bàner ǎΩƘŀ substituït per altres que enllacen a diferents pàgines del 

web.  

https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/mobilitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/mobilitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/home
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/com-sera-la-docencia-aquest-curs-2020-2021-
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Figura E.2.1-4Υ .ŁƴŜǊ ŎŜƴǘǊŀƭ ŀ ƭŀ ǇŁƎƛƴŀ ŘΩƛƴƛŎƛ ŀƳō ƭŜǎ ƛƴŦƻǊƳŀŎƛƻƴǎ ǊŜƭŀǘƛǾŜǎ ŀ ƭŀ ŘƻŎŝƴŎƛŀ 
durant el curs 2021-22 fruit de la situació sanitària produïda per la COVID-19 

 

Entre els altres bàners que es poden trobar, destaquem pel seu impacte directe en la informació de 

les titulacions i el seu desenvolupament operatiu, els següents:  

/ƛǘŀ tǊŝǾƛŀ {ŜŎǊŜǘŀǊƛŀ ŘΩ9ǎǘǳŘƛŀƴǘǎ ƛ 5ƻŎŝƴŎƛŀ: Dona accés a la 
secretaria i als tràmits administratius de cada campus, facilitant 

els ƘƻǊŀǊƛǎ ƛ ƳƛǘƧŀƴǎ ǇŜǊ ǇƻŘŜǊ ŀǘŜƴŘǊŜ ŀ ƭΩŀƭǳƳƴŀǘ: adreces 

electròniques per àmbits temàtics, cita prèvia, etc. 

Afegit durant el curs 2020-2021, el bàner de la /ƻƳƛǎǎƛƽ ŘΩLƎǳŀƭǘŀǘ 

te lΩƻōƧŜŎǘƛǳ de facilitar la visibilitat ŘΩŀǉǳŜǎǘŀ ŎƻƳƛǎǎƛƽ i millorar 

la difusió dels continguts i de les activitats que ǎΩorganitzen 

(carpeta ŘΩŜvidències E.2.1-1 Perspectiva de gènere).  

! ƳŞǎ ŘΩƛƴŎƭƻǳǊŜ ƭŀ ŎƻƳǇƻǎƛŎƛƽ ƛ ŦǳƴŎƛƻƴǎ ŘΩŀǉǳŜǎǘŀ ŎƻƳƛǎǎƛƽΣ ƭŀ ǇŁƎƛƴŀ ŎƻƴǘŞ ƴƻǊƳŀǘƛǾŀ ŘŜ ƭŀ ¦. 
relacionada amb la perspectiva de gènere, com el Ǉƭŀ ŘΩƛƎǳŀƭǘŀǘ o el protocol de prevenció, detecció 

ƛ ŀŎǘǳŀŎƛƽ ŎƻƴǘǊŀ ǎƛǘǳŀŎƛƻƴǎ ŘΩŀǎǎŜǘƧŀƳŜƴǘ ǎŜȄǳŀƭ ƛ ǇŜǊ Ǌŀƽ ŘŜ ƎŝƴŜǊŜ. Inclou també un conjunt de 

recursos per garantir la no discriminació i el foment de la diversitat. 

Des dΩŀǉǳŜǎǘŀ ƳŀǘŜƛȄŀ pàgina es fa ressò de les notícies més importants relacionades amb les 

activitats, jornades, tallers, seminaris o cursos relacionats amb la perspectiva de gènere, ja siguin 

ŘŜ ŎŀǊŁŎǘŜǊ ƛƴǎǘƛǘǳŎƛƻƴŀƭ ƻ ƻǊƎŀƴƛǘȊŀŘŜǎ ǇŜǊ ƭŀ CŀŎǳƭǘŀǘΦ ! ǘŀƭƭ ŘΩŜȄŜƳǇƭŜΣ ǇƻŘǊƝŜƳ ŘŜǎǘŀŎŀǊ ƭΩŀŎǘŜ 

organitzat per al Dia Internacional de la Dona i la Nena en la Ciència el 10 de febrer de 2023, amb 

una exposició i debat sobre joves investigadores i una representació de microteatre, tal com es pot 

apreciar al cartell de la jornada a la figura E.2.1-5 o el taller de formació ǇŜǊ ŀ ƭΩŀǘŜƴŎƛƽ als punts lila  

de les facultats que es va dur a terme el 4 de maig del 2023 a la Facultat de Farmàcia i Ciències de 
lΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ (figura E.2.1-6).   

https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/secretaria-d-estudiants?p_p_id=56_INSTANCE_t62Lkqg3cHnK&p_p_lifecycle=0&p_p_state=normal&p_p_mode=view&p_p_col_id=column-4&p_p_col_pos=1&p_p_col_count=5
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/comissio-d-igualtat
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%202/Documents?csf=1&web=1&e=Vxs2U6
https://www.ub.edu/portal/web/iii-pla-igualtat
https://www.ub.edu/portal/documents/9128180/13848396/protocol-assetjament-catala-10-10-2022-cca.pdf/b8a46503-9d01-1122-2eee-745a8365276f
https://www.ub.edu/portal/documents/9128180/13848396/protocol-assetjament-catala-10-10-2022-cca.pdf/b8a46503-9d01-1122-2eee-745a8365276f
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/detall/-/detall/dia-internacional-de-la-dona-i-la-nena-en-la-ciencia
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/com-sera-la-docencia-aquest-curs-2020-2021-
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Figura E.2.1-5Υ /ŀǊǘŜƭƭ ŘŜ ƭΩŀŎǘŜ ǊŜŀƭƛǘȊŀǘ ŀ ƭŀ CŀŎǳƭǘŀǘ ǇŜǊ ŎƻƳƳŜƳƻǊŀǊ Ŝƭ Dia 

Internacional de la Dona i la Nena en la Ciència (noticia 10 de febrer de 2023) 

 

 

Figura E.2.1-6Υ ¢ŀƭƭŜǊ ŘŜ ŦƻǊƳŀŎƛƽ ǇŜǊ ŀ ƭΩŀǘŜƴŎƛƽ en els punts lila: 5 de maig de 

2023 ς CŀŎǳƭǘŀǘ ŘŜ CŀǊƳŁŎƛŀ ƛ /ƛŝƴŎƛŜǎ ŘŜ ƭΩAlimentació 

 

Es fomenta  ƭΩǵǎ del llenguatge inclusiu, sense biaixos ni estereotips de gènere amb el suport dels 

recursos de la UB i, en especial de la Uƴƛǘŀǘ ŘΩIgualtat , que posen a disposició de tota la institució. 

Així, els documents de referència utilitzats per al tractament inclusiu de la informació pública es 
ǘǊƻōŜƴ ŀ ά[ƭƛōǊŜ ŘΩŜǎǘƛƭ ŘŜ ƭŀ ¦ƴƛǾŜǊǎƛǘŀǘ ŘŜ .ŀǊŎŜƭƻƴŀέ όcatalà, castellà i anglès) i concretament a 

lΩŀǇŀǊǘŀǘ άÚs no sexista de la llenguaέ (català, castellà i anglès) amb les recomanacions i estratègies 
lingüístiques per redactar textos igualitaris en els tres idiomes (figura E.2.1-7). 

 

https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/detall/-/detall/dia-internacional-de-la-dona-i-la-nena-en-la-ciencia
https://www.ub.edu/llibre-estil/criteri.php?id=2930
https://www.ub.edu/llibre-estil/criteri.php?id=2665
https://www.ub.edu/llibre-estil/criteri.php?id=2176
https://www.ub.edu/llibre-estil/criteri.php?id=2510
https://www.ub.edu/llibre-estil/criteri.php?id=2850
https://www.ub.edu/llibre-estil/criteri.php?id=2249
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Figura E.2.1-7: tŁƎƛƴŀ ǿŜō ŀƳō ǊŜŎǳǊǎƻǎ ƭƛƴƎǸƝǎǘƛŎǎ ǇŜǊ ŀ ƭΩǵǎ ƴƻ ǎŜȄƛǎǘŀ ŘŜ la llengua 

 

A banda dels bàners, la pàgina ŘΩƛƴƛŎƛ també conté ŀ ƭΩŜǎǉǳŜǊǊŀ ǳƴ ƳŜƴǵ ŀƳō dreceres a àmbits 

destacats com poden ser: la bƻǊƳŀǘƛǾŀ ŘŜ ƭŀ ¦. ƛ ƭΩŜǎǇŜŎƝŦƛŎŀ ŘŜ ƭŀ CŀŎǳƭǘŀǘ, el Sistema de Qualitat 

- SAIQU, Seu Electrònica, Portal de la Transparència, els espais de la Facultat, o les infraestructures 

amb accés a instal·lacions i equipaments tant del Campus Diagonal com del Campus de 

ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ¢ƻǊǊƛōŜǊŀ (aules i laboratoris docents). 

A la part dreta de ƭŀ ǇŁƎƛƴŀ ŘΩƛƴƛŎƛ i pŜǊ ŦŀŎƛƭƛǘŀǊ ƭΩŀŎŎŞǎ ŘŜ lΩalumnat a la 
informació relativa als seus estudis també hi Ƙŀ ƭΩŜƴƭƭŀœ ŀ ƭΩƻŦŜǊǘŀ 

formativa de graus, màsters universitaris, doctorat, màsters i postgraus 

propis, ŎǳǊǎƻǎ ŘΩŜȄǘŜƴǎƛƽ ǳƴƛǾŜǊǎƛǘŁǊƛŀ i també als estudis vinculats a la 

Facultat, com el Grau de Ciències Culinàries i Gastronòmiques (figura 

E.2.1-8). 

A sota es troba IΨ accés als portals i intranets dels diferents col·lectius de 

la UB: 

- MonUB (estudiants)Υ 9ǎǇŀƛ ŘΩƛƴŦƻǊƳŀŎƛƽ ƛ ŎƻƳǳƴƛŎŀŎƛƽ ŘŜƭǎ 

ŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎ ŘŜ ƭŀ ¦.Σ ŘŜǎ ŘΩƻƴ Ŝǎ Ǉƻǘ ŀŎŎŜŘƛǊ ŀ ƭŀ ƛƴǘǊŀƴŜǘ ŘŜƭǎ 

estudiants dŜǎ ŘΩƻƴ ǇƻŘŜƴΣ ŜƴǘǊŜ ŀƭǘǊŜǎ ŎƻǎŜǎΣ ŎƻƴǎǳƭǘŀǊ Ŝƭ ǎŜǳ 

expedient acadèmic. Aquest espai ŦŀŎƛƭƛǘŀ ƭΩŀŎŎŞǎ ŀ ǳƴ ƳŜƴǵ de 

prestacions molt extens que inclou informació acadèmica, 

informació sobre beques i serveis, informació sobre òrgans de 

participació dels estudiants o informació sobre activitats culturals 

o salut i medi ambient. 

- Intranet UB: ŜǎǇŀƛ ŘΩƛƴŦƻǊmació restringit per al PAS i per al PDI. 

- Campus Virtual: plataforma docent en línia ŘŜ ƭŀ ¦.Φ ;ǎ ƭΩŜƛƴŀ ŘŜ 

treball on el professorat ŘŜ ŎŀŘŀ ŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀ ƛ ƭΩalumnat matriculat 

es posen en contacteΦ tŜǊƳŜǘ ƭΩŀŎŎŞǎ ŘŜǎ ŘŜ ǉǳŀƭǎŜǾƻƭ ƭƭƻŎ ƛ ŎƻƴǎǳƭǘŀǊ Ŝƭ ƳŀǘŜǊƛŀƭ ŘƻŎŜƴǘ 

facilitat pel professorat, participar als fòrums, fer les tasques i activitats assignades, accedir a 

les qualificacions, ets. Es pot configurar per enviar notificacions i recordatoris per estar sempre 

al dia.   

 

 

Figura E.2.1-8 

https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/normatives
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/politica-i-objectius-de-qualitat
https://seu.ub.edu/index.gsp?lang=ca_ES
https://www.ub.edu/web/ub/ca/sites/transparencia/index.html
https://www.ub.edu/web/ub/ca/sites/transparencia/index.html
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/insta-lacions-i-equipaments
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/docencia.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/docencia.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/docencia_aules_i_espais.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/Unitat_Laboratoris_Docents.html
http://www.ub.edu/monub/
https://intranet.ub.edu/dyn/cms/
https://campusvirtual.ub.edu/
https://campusvirtual.ub.edu/
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- Alumni UB: és el portal per a tots els exalumnes de la UB. Ofereix a tota la comunitat 

universitària diversos serveis orientats principalment a desenvolupar la carrera professional 
un cop finalitzats els estudis.   

Finalment, a la part inferior central hi ha les ŘŀŘŜǎ ŘŜ ŎƻƴǘŀŎǘŜ ƎŜƴŜǊŀƭǎ ŘŜƭ ŎŜƴǘǊŜ ƛ ƭΩŀŎŎŞǎ ŀ ƭŜǎ 

bústies de dubtes i consultes, queixes i suggeriments i violències masclistes i LGTBIQ+fòbiques 
(figura E.2.1-9ύΦ !ǉǳŜǎǘŀ ŘŀǊǊŜǊŀ ǎΩƘŀ ƛƴŎƻǊǇƻǊŀǘ ǊŜŎŜƴǘƳŜƴǘ ŀǊǊŜƭ ŘŜ ǇǊƻŎŞǎ ŘŜ ǊŜǾƛǎƛƽ ŘŜƭ {!Lv¦ 

del Centre i figura al pla de millores del Centre.  

 

Figura E.2.1-9:  Part inferior del web del Centre amb les bústies de άdubtes i consultesέ, 

άqueixes i suggerimentsέ i άviolències masclistes i LGTBIQ+fòbiquesέ 
 

 

(b) Informació específica de les titulacions (Màster en Seguretat Alimentària) 

Si Ŝƴǎ ŎŜƴǘǊŜƳ Ŝƴ Ŝƭ ŦŜǘ ǉǳŜ ƭΩƻōƧŜŎǘƛǳ ǇǊƛƳƻǊŘƛŀƭ ŘŜƭ web de la institució és donar informació veraç, 

completa, actualitzada i accessible sobre les característiques de les titulacions que imparteix i el seu 

desenvolupament, la Facultat dirigeix els seus esforços a mantenir la informació actualitzada i el 

màxim ŘΩentenedora possible per ŀ ǉǳŜ ǎƛƎǳƛ ǵǘƛƭ ǇŜǊ ŀ ƭΩŀƭǳƳƴŀǘ, professorat i la resta de grups 

ŘΩƛƴǘŜǊŝǎ.  

Com ja ǎΩƘŀ comentat, es pot accedir a aquesta informació per dues vies, una des del menú de la 
pŀǊǘ ǎǳǇŜǊƛƻǊ ŘŜƭ ǿŜōΣ άEstudisέ, i ƭΩŀltra des del menú del lateral dret ŘŜ ƭŀ ǇŁƎƛƴŀ ŘΩƛƴƛŎƛ. 

[ΩŜǎǘǊǳŎǘǳǊŀ ŘŜ ƭŀ ƛƴŦƻǊƳŀŎƛƽ dels estudis està definida per la institució i cal destacar que ǎΩƘŀ 

reestructurat recentment (juliol del 2023) i ha donat lloc al menú de la figura E.2.1-10, què és el 
mateix per a totes les facultatsΦ [Ωactualització dels continguts depèn de cada Centre. 

Pel que fa a la informació al web referent al desenvolupament operatiu del màster en Seguretat 

Alimentària (MSA), objecte dΩŀǉǳŜǎǘ informe,  (figura E.2.1-10). El contingut del conjunt dΩaquests 

apartats facilita informació completa del MSA, i inclou també informació referent a beques i ajuts, 
mobilitat i ŀŎŎƛƻƴǎ ŘŜ ǎǳǇƻǊǘ ƛ ƻǊƛŜƴǘŀŎƛƽ ŀ ƭΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘ (tal com recomanava AQU Catalunya al darrer 

ƛƴŦƻǊƳŜ ŘΩŀŎǊŜŘƛǘŀŎƛó del 2018). Cal destacar que aquest menú ha estat reestructurat el juliol del 

2023, per optimitzar el seu contingut i uniformitzar-lo amb el menú de màsters universitaris de la 
UB. Actualment hi trobem els apartats que es descriuen a continuació:  

-  

https://www.alumni.ub.edu/
https://www.alumni.ub.edu/
https://www.ub.edu/dc/inici.php?id=e5206195541d5fa20158d9e3d28fcbe88491d036
https://www.ub.edu/qs/inici.php?id=4c1bf5ffd8492535f97dab0bc9e36b0fcbffabb5
https://www.ub.edu/portal/web/igualtat/bustia-queixes
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/estudis
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/estudis
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631/0
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631/0
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- Informació destacada: a la Řŀǘŀ ŘΩŜƭŀōƻǊŀŎƛƽ ŘΩŀǉǳŜǎǘ 

estàndard (setembre 2023), aquest apartat conté la 

informació relacionada amb la formalització de la matrícula 

(automatrícula, documentació, accés, terminis, etc.) ƛ ƭΩŀŎŎŞǎ 

a la informació general del màster (presentació, objectius i 

ŎƻƳǇŜǘŝƴŎƛŜǎΣ ŀŎŎŞǎ ƛ ŀŘƳƛǎǎƛƽΣ Ǉƭŀ ŘΩŜǎǘǳŘƛǎ ƛ ǎƻǊǘƛŘŜǎ 

professionals).  Igualment es pot trobar informació sobre el 

professorat de màster i sobre la satisfacció dels estudiants y 

titulats. 

 

- !ŎŎƛƻƴǎ ŘŜ ǎǳǇƻǊǘ ƛ ŘΩƻǊƛŜƴǘŀŎƛƽ: inclou informació sobre les 

accions de suport tutorial, realitzades pel professorat del 

màster, i també altres accions de suporta per part del Servei 

ŘΩAtenció a l'Estudiant (SAE) de la UB i per la Secretaria 

ŘΩEstudiants i Docència (SED). [ŀ ƛƴŦƻǊƳŀŎƛƽ ŘΩŀquest apartat 

ǎΩha ampliat i completat per donar resposta a la proposta de 

millora 140-E21-03-18 (evidència E.2.1-2 MSA Fitxa 140-E21-

03-18).  

 

- Avaluació: ōǊŜǳ ǊŜǎǳƳ ŘŜƭ ǘƛǇǳǎ ŘΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ŘŜƭǎ ŘƛŦŜǊŜƴǘǎ 

mòduls.  

 

- Beques i ajuts: accés a la informació sobre els requisits, 

tràmits i terminis per sol·licitar una beca o un ajut. 

 
- Calendari acadèmic: detall del període lectiu. 

 

- Horaris de classe: conté la distribució horària dels diferents 

mòduls ƛ ƭΩŜƴƭƭŀœ ŀ ƭΩŀǇƭƛcatiu Gr@d amb les aules i el 

professorat en accedir a cada assignatura. 

 
- Mobilitat: per a la Facultat és prioritari promoure la mobilitat de tots els seus col·lectius. Per 

ŀǉǳŜǎǘ Ƴƻǘƛǳ ƭΩŀǇŀǊǘŀǘ ŘŜ Ƴƻōƛƭƛǘŀǘ ŘŜƭ a{! Ŝƴƭƭŀœŀ ŘƛǊŜŎǘŀƳŜƴǘ ŀ ƭŀ ǎŜŎŎƛƽ ŎƻǊǊŜǎǇƻƴŜƴǘ  del 

web del Centre amb accés ŀ ƭΩhŦƛŎƛƴŀ de Relacions Internacionals (ORI) i a informació sobre 

Ƴƻōƛƭƛǘŀǘ ƴŀŎƛƻƴŀƭ ƛ ƛƴǘŜǊƴŀŎƛƻƴŀƭ ǇŜǊ ŀ ƭΩŀƭǳƳƴŀǘ ƛ Ƴƻōƛƭƛǘŀǘ ǇŜǊ ŀƭ t5L ƛ Ŝƭ t!{. 

 
- Organització i metodologia docent: ōǊŜǳ ŘŜǎŎǊƛǇŎƛƽ ǎƻōǊŜ ƭΩƻǊƎŀƴƛǘȊŀŎƛƽ ƛ ƭŀ ƳŜǘƻŘƻƭƻƎƛŀ ŘƻŎŜƴǘΦ 

Aquesta informació es troba més detallada al pla docent de cada assignatura.  

 
- Plans docents: conté lΩŀŎŎŞǎ ŀƭǎ Ǉƭŀƴǎ ŘƻŎŜƴǘǎ ŘŜ ǘƻǘŜǎ ƭŜǎ ŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊesΣ ƻƴ ǎΩƛƴŘƛŎŀ  Ŝƭ 

coordinador o coordinadora de lΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀΣ Ŝƭǎ ŎƻƴǘƛƴƎǳǘǎΣ ƭŀ ƳŜǘƻŘƻƭƻƎƛŀ ƛ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ 

ŘΩŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜΣ ƭΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ƛ ƭŀ ōƛōƭƛƻƎǊŀŦƛŀ ǊŜŎƻƳŀƴŀŘŀΦ /ŀƭ ŘŜǎǘŀŎŀǊ ƭΩŜǎŦƻǊœ ŘŜ ǘƻǘǎ Ŝƭǎ 

implicats en introduir tant als plans docents com al temari els ODS i la perspectiva de gènere. 

Aquesta acció és el resultat de dues propostes de millora transversals de centre (TC-60-E12-01-

21 i TC-60-E12-01-22). Així, per al curs 2022-2023, la inclusió de la perspectiva de gènere als 

plans docents de tot el Centre ha estat del 92 %, mentre que els ODS ǎΩƘŀƴ ƛƴŎƭƼǎ Ŝƴ ǳƴ 76 %. En 

el MSA els percentatges han estat del 52 % i del 74 % respectivament. SΩƘŀ ŦŀŎƛƭƛǘŀǘ ŀƭǎ 

coordinadors de totes les assignatures una guia per a la incorporació de la perspectiva de gènere 

https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631/0
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631/17
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%202/Documents?csf=1&web=1&e=Vxs2U6
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%202/Documents?csf=1&web=1&e=Vxs2U6
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631/23
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyament/detallEnsenyament/483681/20
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631/16
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631/21
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631/22
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631/12
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyament/detallEnsenyament/483681/11
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631/25
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyament/detallEnsenyament/483681/24
https://ubarcelona.sharepoint.com/:b:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20Millores%20Centre/PM%20M%C3%A0ster%20SA%20i%20Transversals.pdf?csf=1&web=1&e=QqlLwL
https://ubarcelona.sharepoint.com/:b:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20Millores%20Centre/PM%20M%C3%A0ster%20SA%20i%20Transversals.pdf?csf=1&web=1&e=QqlLwL
https://ubarcelona.sharepoint.com/:b:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20Millores%20Centre/PM%20M%C3%A0ster%20SA%20i%20Transversals.pdf?csf=1&web=1&e=QqlLwL
https://www.ub.edu/portal/documents/9128180/0/Guia_incorporacix_perspectiva_gxnere_plans_docents_assignatures_UB.pdf/c36dfaaf-7a07-6084-c9b8-59eb558da51b
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als plans docents i a les assignatures de la UB, així com una guia per introduir els plans docents 

al GR@d (fitxa 34, pàg. 23) per fomentar la utiliǘȊŀŎƛƽ ŘŜƭ ƭƭŜƴƎǳŀǘƎŜ ƛƴŎƭǳǎƛǳΣ ŜǾƛǘŀƴǘ ƭΩǵǎ ǎŜȄƛǎǘŀ 

del llenguatge i la discriminació per raó de gènere. 

 

- Reconeixement de crèdits: ǎΩƛƴŦƻǊƳŀ i enllaça a la normativa de reconeixement de crèdits. 

 

- Treball Final de Màster: inclou informació sobre el TFM i la normativa corresponent. 

 
- Informació per a futurs estudiants: aquest últim ítem del menú enllaça al web institucional de la 

UB per al MSA, amb tota la informació pertinent per als futurs estudiants del màster. Hi ha  un 

menú per accedir als diferents apartats: la presentació del màster amb les dades bàsiques, els 

objectius i competències, Ŝƭǎ ǊŜǉǳƛǎƛǘǎ ŘΩŀŎŎŞǎ ƛ ŀŘƳƛǎǎƛƽΣ Ŝƭ Ǉƭŀ ŘΩŜǎǘǳŘƛǎ amb assignatures, plans 

docents i professorat, les sortides professionals i les dades de contacte.   

 
- A banda de tota aquesta informació, al marge dret de la pàgina web del màster hi ha enllaços 

directes, a través de diversos bàners, amb: 

Å AQU Catalunya, que facilita la informació bàsica sobre el MSA, les dades ŘΩinserció laboral, 
de satisfacció dels titulats, les dades de matrícula i els resultats acadèmics, així com els 

ƛƴŦƻǊƳŜǎ ŘΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽ pel màster efectuats per AQU Catalunya.  

Å pàgina deƭǎ άTràmits Acadèmicsέ ŘΩŀƳōŘƽǎ ŎŀƳǇǳǎΣ Ŝƭ /ŀƳǇǳǎ 5ƛŀƎƻƴŀƭ ƛ Ŝƭ /ŀƳǇǳǎ ŘŜ 

ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ de Torribera, que conté informació sobre la matrícula, la documentació 

requerida i les pràctiques externesΣ ŜƴǘǊŜ ŘΩŀƭǘǊŜǎΦ 

Å enquestes de satisfacció ŘŜ ƭΩŀƭǳƳƴŀǘ ƛ ŘŜƭǎ ǘƛǘǳƭŀǘǎ creades pel GTR ŘŜǎ ŘΩƻƴ es pot accedir 

a les enquestes del MSA i de tots els ensenyaments de la Facultat dutes a terme al llarg dels 

anys (figura E.2.1-11). 

Els canvis esmentats han ǇŜǊƳŝǎ ŦŀŎƛƭƛǘŀǊ ƭΩŀŎŎŞǎ ŀ ƭŀ ƛƴŦƻǊƳŀŎƛƽ ǇǵōƭƛŎŀ ǎƻōǊŜ Ŝƭǎ ŜƴǎŜƴȅŀƳŜƴǘǎ ƛ 

al resultat de les enquestes de satisfacció, ǘŀƭ ŎƻƳ ŀŎƻƴǎŜƭƭŀǾŀ Ŝƭ ŘŀǊǊŜǊ ƛƴŦƻǊƳŜ ŘΩŀŎǊŜŘƛǘŀŎƛƽΣ ƛ 
dona compliment a la millora proposada (TC-11-E22-01-18). 

 

Figura E.2.1-11: Pàgina web del Gabinet Tècnic del Rectorat de la UB 

amb accés a totes les enquestes 

https://www.ub.edu/portal/documents/9128180/0/Guia_incorporacix_perspectiva_gxnere_plans_docents_assignatures_UB.pdf/c36dfaaf-7a07-6084-c9b8-59eb558da51b
https://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/99546/6/guia-rapida-gr%40d-2016.pdf
https://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/99546/6/guia-rapida-gr%40d-2016.pdf
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631/8
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyament/detallEnsenyament/483681/6
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631/9
https://web.ub.edu/es/web/estudis/w/masteruniversitari-M050C
https://web.ub.edu/web/estudis/w/masteruniversitari-M050C?objectivesCompetencies
https://web.ub.edu/web/estudis/w/masteruniversitari-M050C?profileAccessRequirements
https://web.ub.edu/web/estudis/w/masteruniversitari-M050C?careerOpportunities
https://web.ub.edu/web/estudis/w/masteruniversitari-M050C?contact
https://estudis.aqu.cat/euc/ca/Titulacions/Fitxa?titulacioId=10988
https://estudis.aqu.cat/informes/Web/Titulacio/Detall?titulacioId=10988&idioma=ca-ES&titulacioId=10988&idioma=ca-ES
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/tramits-administratius
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/tramits-administratius
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/seguretat-alimentaria
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/seguretat-alimentaria
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/seguretat-alimentaria1
http://www.ub.edu/gtr/enquestesub.html
https://ubarcelona.sharepoint.com/:b:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20Millores%20Centre/PM%20M%C3%A0ster%20SA%20i%20Transversals.pdf?csf=1&web=1&e=QqlLwL
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A més, des de la página web  de la Facultat ǎΩŜƴƭƭŀœŀ ŀ ƭŀ ǇŁƎƛƴŀ ǿŜō ŘŜƭ Campus de L'Alimentació 

de Torribera, que permet accedirΣ ŜƴǘǊŜ ŘΩŀƭǘǊŜǎΣ ŀ la informació sobre les infraestructures del 

Campus, concretament: 

  aules de docència i altres espais ש

  laboratoris docents ש

La responsabilitat en relació als continguts publicats, i a ƭΩŀŎǘǳalització, revisió i manteniment dels 
continguts inclosos en cadascuna de les set seccions del web (Facultat, Els Campus, Estudis, 
Recerca, Mobilitat, Institucions i Empreses, Serveis) i de la resta ŘΩinformació pública que difon la 

Facultat, es gestiona dΩacord amb el PEQ 140 que ha estat revisat i actualitzat recentment. El 
secretari acadèmic o secretària acadèmica del CŜƴǘǊŜ ŀŎǘǳŀ ŎƻƳ ŀ ǊŜǇǊŜǎŜƴǘŀƴǘ ŘŜ ƭΩŜǉǳƛǇ ŘŜƎŀƴŀƭ 
i coordina i supervisa en última instància ƭΩŀŎǘǳŀƭƛǘȊŀŎƛƽ ŘŜƭǎ ŎƻƴǘƛƴƎǳǘǎ ŘŜ la pàgina web, mentre 

que el personal de la SED és qui ƳŀƧƻǊƛǘŁǊƛŀƳŜƴǘ ǎΩŜƴŎŀǊǊŜƎŀ ŘŜ ƭΩŀŎǘǳŀƭƛǘȊŀŎƛƽ dels continguts al 

web.  5ΩŀǉǳŜǎǘŀ ƳŀƴŜǊŀ Ŝǎ ƎŀǊŀƴǘŜƛȄ que la informació pública de cadascun dels ensenyaments del 
ŎŜƴǘǊŜΣ ŜƴǘǊŜ Ŝƭǎ ǉǳŀƭ ǎΩƛƴŎƭƻǳ Ŝƭ a{!Σ ǘƛƴƎǳƛ ǘƻǘǎ Ŝƭǎ ŎƻƴǘƛƴƎǳǘǎ ƛƴŘƛŎŀǘǎ ŀ ƭŀ ǘŀǳƭŀ 9ΦнΦм-1. 

 

Taula E.2.1-1 Continguts de la informació pública sobre el desenvolupament operatiu de les titulacions 
 

DIMENSIÓ CONTINGUTS DISPONIBILITAT 

ACCÉS ALS 

ESTUDIS 

Objectius de la titulació X 

tŜǊŦƛƭ ŘΩƛƴƎǊŞǎ X 

Perfil de sortida X 

Nombre de places ofertes X 

Demanda global i en primera opció (només per al grau) -- 

Via ŘΩaccés, opció i nota de tall (només per al grau) -- 

Assignatures o proves especials que possibiliten la millora 

de la nota ŘΩaccés (només per al grau) 
-- 

Criteris de selecció (només per al màster) X 

Informació sobre preinscripció i admissió (procediment, 

calendari...) 
X 

Normativa de trasllats No aplica 

MATRÍCULA Període i procediment de matriculació X 

{Ŝǎǎƛƻƴǎ ŘΩŀŎƻƭƭƛŘŀ ƛ ŘŜ ǘǳǘƻǊƛǘȊŀŎƛƽ No aplica 

PLA 5ΩESTUDIS 

Denominació dels estudis X 

Títol en superar els estudis de grau/màster X 

Durada mínima dels estudis i crèdits ECTS X 

9ǎǘǊǳŎǘǳǊŀ ŘŜƭ Ǉƭŀ ŘΩŜǎǘǳŘƛǎ1 X 

PLANIFICACIÓ 
Calendari acadèmic    X 

Pla docent   X 

http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/docencia.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/docencia.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/docencia_aules_i_espais.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/Unitat_Laboratoris_Docents.html
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
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DIMENSIÓ CONTINGUTS DISPONIBILITAT 

OPERATIVA DEL 

CURS 
Recursos ŘΩaprenentatge:    

Å espais virtuals de comunicació    

Å laboratoris    

Å biblioteca    

Å ƳŀǘŜǊƛŀƭ ǊŜŎƻƳŀƴŀǘ ŀ ƭΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘ  

Å altres 

X 

Pla ŘΩacció tutorial   X 

PROFESSORAT 

Professorat de la titulació   X 

Perfil acadèmic   X 

Informació de contacte   X 

PRÀCTIQUES 

EXTERNES/  

PROFESSIONALS 

Objectius    

No aplica 
Normativa general   

Definició sobre si són obligatòries o optatives   

Assignatures a les quals van lligades les pràctiques   

PROGRAMES DE 

MOBILITAT 

Objectius    X 

Normativa general   X 

Avançament ŘΩinstitucions amb convenis signats    X 

TFG /TFM   Normativa i marc general (enfocament, tipologia, etc.)    X 
1Matèries/assignatures, seqüenciació, i crèdits ECTS, assignatures obligatòries/optatives, distribució de crèdits per curs, 

prerequisits, itineraris.    

 

Respecte a la valoració de la pàgina web del màster per part dels titulats del MSA i tal com es pot 

apreciar a la figura E.2.1-12, és molt positiva, ja que els valors de satisfacció des del curs 2018-2019 
al 2021-2022 estan pràcticament sempre per sobre no només de la valoració mitjana dels titulats 

de màster de la UB, sinó que també està per sobre de les mitjanes de satisfacció dels alumnes de 

ǘƻǘŀ ƭŀ ¦.Φ 9ƭǎ ǾŀƭƻǊǎ ŎƻƳǇŀǊŀǘǎ ǎΩƘŀƴ ƻōǘƛƴƎǳǘ ŀ ǇŀǊǘƛǊ ŘŜ ƭŜǎ enquestes de satisfacció efectuades 
pel Gabinet Tècnic del Rectorat als titulats del màster en SA όǊŜǎǇƻǎǘŜǎ ŘŜƭǎ ǘƛǘǳƭŀǘǎ ŀ ƭŀ ǉǸŜǎǘƛƽΥ  άla 

informació pública del màster era accessible i estava completa i actualitzadaέύΣ ƛ ŘŜ ƭŜǎ enquestes 

als alumnes de totes les facultats de la UB sobre les instal·lacions i serveis.  

http://www.ub.edu/gtr/enquestes_graduats.html
http://www.ub.edu/gtr/enquestes_graduats.html
http://www.ub.edu/gtr/enquestes_serveis.html
http://www.ub.edu/gtr/enquestes_serveis.html
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Figura E.2.1-12Υ ±ŀƭƻǊŀŎƛƽ ŘŜƭ ǿŜō ǇŜǊ ǇŀǊǘ ŘŜƭǎ ǘƛǘǳƭŀǘǎ ŘŜƭ a{! όƝǘŜƳ άla informació pública del màster 

era accessible i estava completa i actualitzadaέύ, en comparació amb la dels titulats de màster de la UB, 

la ŘŜ ƭΩŀƭǳƳƴŀǘ ŘŜƭ /ŜƴǘǊŜ ŀƭ /ŀƳǇǳǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ¢ƻǊǊƛōŜǊŀ ƛ ƭŀ ŘŜ ƭΩalumnat de la UB.  

Font: Elaboració pròpia a partir de les enquestes de satisfacció dels titulats de màsters (GTR), de la taula 

9сп ŘŜ ƭΩŜǎǇŀƛ ±{a! i del Business Intelligence i de les  enquestes de satisfacció dels alumnes (GTR) 

 
 

(c) Altres mecanismes ŘΩƛƴŦƻǊƳŀŎƛƽ 

 A part del web, es ŘƛǎǇƻǎŀ ŘΩŀƭǘǊŜǎ mecanismes per difondre la informació pública, com són:   

Les llistes de distribució de correu electrònic ŀŘǊŜœŀŘŜǎ ŀƭǎ ŘƛŦŜǊŜƴǘǎ ƎǊǳǇǎ ŘΩƛƴǘŜǊŝǎ ŘŜƭ /ŜƴǘǊŜΦ 

Aquesta eina ha resultat de gran utilitat per enviar informacions ŘŜ ǘƻǘ ǘƛǇǳǎ ŘΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ als 

diferents grups o perfils ŘΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎ, com per exemple, activitats amb reconeixement institucional 
de crèdits, convocatòries de beques, conferències, seminaris de recerca, fòrum ŘΩempreses, etc. 

El Campus Virtual Şǎ ƭΩŜƛƴŀ ŘŜ ŎƻƳǳƴƛŎŀŎƛƽ ƳŞǎ ŘƛǊŜŎǘŀ ŜƴǘǊŜ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊŀǘ ƛ ŀƭumnat. Hi ha un espai 

per a cada assignatura, on és pública el material docent necessari pel seguiment del curs (pla 

ŘƻŎŜƴǘΣ ōƛōƭƛƻƎǊŁŦƛŎŀΣ ǇǊŜǎŜƴǘŀŎƛƻƴǎ ŘŜ ǇƻǿŜǊǇƻƛƴǘ ƻ ǎƛƳƛƭŀǊǎ ƛ ŘΩŀƭǘǊŜǎ ŘƻŎǳƳŜƴǘǎ ōŁǎƛŎǎ ƛ 
complementaris). Tanmateix, el campus virtual dŜ ŎŀŘŀ ŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀ ŘƛǎǇƻǎŀ ŘΩǳƴ ŦƼǊǳƳ ŘŜ 

comunicació amb els estudiants a traves del qual els missatges del professor arriben al correu de 

ŎŀŘŀǎŎǳƴ ŘŜƭǎ ŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎ  ƳŀǘǊƛŎǳƭŀǘǎ Ŝƴ ƭΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀΦ  ¢ŀƳōŞ ŀ ǘǊŀǾŜǎ ŘŜƭ ŎŀƳǇǳǎ ǾƛǊǘǳŀƭ ŘŜ 
ƭΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀ Ŝƭǎ ŜǎǘǳŘiants poden adreçar-se per correu electrònic als professors i a la resta 

d`alumnes matriculats. 

El màster en {ŜƎǳǊŜǘŀǘ !ƭƛƳŜƴǘŁǊƛŀ ŘƛǎǇƻǎŀ ŜǎǇŜŎƝŦƛŎŀƳŜƴǘ ŘΩǳƴ ŜǎǇŀƛ Ŝƴ Ŝƭ ŎŀƳǇǳǎ ǾƛǊǘǳŀƭ 

ŀƴƻƳŜƴŀǘ άespai de comunicació del màsterέ ƎŜǎǘƛƻƴŀǘ ǇŜǊ ƭŀ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƭŜ ŘŜ ƭΩŀŎŎƛƽ ǘǳǘƻǊƛŀƭ ŘŜƭ 

ƳŁǎǘŜǊΣ Ŝƴ Ŝƭ ǉǳŜ ǎΩƛƴŦƻǊƳŀ ŀƭǎ ŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎ ƴƻ ƴƻƳŞǎ ŘŜ ǉǳŀƭǎŜǾƻƭ ǘŜƳŀ ǊŜƭŀŎƛƻƴŀǘ ŀƳō Ŝƭ 

0,00

1,00

2,00

3,00
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2018-19 2019-20 2020-21 2021-22

Valoració del web (sobre 5)

Valoració mitjana titulats MSA

Valoració mitjana titulats  de Màster de la UB

Valoració mitjana alumnat del Centre al Campus de l'Alimentació de Torribera

Valoració mitjana de l'alumnat de la UB

http://www.ub.edu/gtr/enquestes_graduats.html
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=M050C#seguiment
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=M050C#seguiment
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/enquesta-de-graduats-master-
http://www.ub.edu/gtr/enquestes_serveis.html
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ŘŜǎŜƴǾƻƭǳǇŀƳŜƴǘ ŘŜƭ ƳŁǎǘŜǊΣ ǎƛƴƽ ǘŀƳōŞ ŘΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ ŘŜ ƛƴǘŜǊŝǎ  όƧƻǊƴŀŘŜǎΣ ŎƻƴŦŜǊŝƴŎƛŜǎΣ ŎǳǊǎƻǎΣ 

congressos, etc.ύ ŘŜǎŜƴǾƻƭǳǇŀŘŜǎ ŀƭ /ŀƳǇǳǎ ƻ Ŝƴ ŘΩŀƭǘǊŜǎ ƛƴǎǘƛǘǳŎƛƻƴǎΦ   

Les pantalles digitals de la Facultat on es publica informació ŘΩƛƴǘŜǊŝǎ com conferències, actes, 

anuncis de lectures de tesis doctorals, cursos, etc. 

Les xarxes socials: ǘŀƴǘ Ŝƭ /ŀƳǇǳǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀció de Torribera com la Facultat tenen oberts 

comptes oficials al Twitter (@AlimentacióUB i @Farmacia_UBύ ƛ ŀ ƭΩLƴǎǘŀƎǊŀƳ όcampusalimentacioub 
i farmàcia_ub). Aquestes eines permeten difondre els esdeveniments més rellevants del Campus i de 

la Facultat (conferències, premis, notícies, màsters, convocatòries de beques, etc.) a la comunitat 

universitària i cada vegada van prenent més rellevància.  

!Ƴō ƭΩƻōƧŜŎǘƛǳ ŘΩŀǳƎƳŜƴǘŀǊ Ŝƭ ƎǊŀǳ ŘŜ ŘƛƎƛǘŀƭƛǘȊŀŎƛƽ ŘŜ ƭŀ UB, ǎΩha implementat un ŎƻƴƧǳƴǘ ŘΩeines 
ŎƻƳǇƭŜƳŜƴǘŁǊƛŜǎ ǉǳŜ ŦŀŎƛƭƛǘŜƴ ŀ ƭΩŀƭǳƳƴŀǘ ƭŀ ƎŜǎǘƛƽ ŘŜ ƭŀ ƳŀǘǊƝŎǳƭŀ ƛ ƭΩŀƎŜƴŘŀΥ   

Å Chronos: eina per facilitar a ƭΩŀƭǳƳƴŀǘ ƭŀ ŎǊŜŀŎƛƽ ŘΩhoraris de classe ŘΩacord amb les 

assignatures i grups escollits.   

Å Simulador de preus: eina informàtica que facilita la informació orientativa del cost de la 

matrícula ŘΩŀŎƻǊŘ ŀƳō Ŝƭǎ ǇŀǊŁƳŜǘǊŜǎ ǉǳŜ ŀǎǎŜƴȅŀƭƛ ƭΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘΦ   

Å [Ωapp mòbil SocUB: aplicació gratuïta de la UB implementada al llarg del curs 2020-2021, que 

permet a les persones usuàries tenir sempre al seu abast la informació i els serveis 

ǇŜǊǎƻƴŀƭƛǘȊŀǘǎ ǇŜǊ ŀƭǎ ŘƛŦŜǊŜƴǘǎ ƎǊǳǇǎ ŘΩƛƴǘŜǊŝǎ (alumnat, professorat, personal 

ŘΩŀŘƳƛƴƛǎǘǊŀŎƛƽ i serveis, personal extern, exalumnes,...). [ΩŀǇƭƛŎŀŎƛƽ ŜǾƻƭǳŎƛƻƴŀ 

contínuament per oferir noves funcions personalitzades als diversos col·lectius de la UB. Cal 

considerar també la seva utilitat per difondre notificacions rellevants i urgents per part dels 

òrgans de govern de la Facultat.   

[ΩŀǇƭƛŎŀŎƛƽ ŘƛǎǇƻǎŀ ŘŜ ǘǊŜǎ ǘƛǇǳǎ ŘŜ ƴƻǘƛŦƛŎŀŎƛƻƴǎΥ notificacions de grupΣ ǉǳŜ ǎΩŜƴǾƛŜƴ ŀ ǘƻǘǎ Ŝƭǎ 

usuaris de la UB o a tots els usuaris ŘΩun mateix centre; notificacions individualsΣ ǉǳŜ ǎΩŜƴǾƛŜƴ ŀ 

usuaris concrets de lΩŀǇƭƛŎŀŎƛƽΣ ƛ altres notificacions automàtiques vinculades, generalment, amb 
altres aplicacions de la UB. El sistema permet enviar des de la Facultat notificacions a tots els 

ŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎ ƳŀǘǊƛŎǳƭŀǘǎ ŀƭ ŎŜƴǘǊŜΦ 5Ŝǎ ŘŜ ƭŀ ǇƻǎŀŘŀ Ŝƴ ƳŀǊȄŀ ǎΩƘŀƴ ŜƴǾƛŀǘ ŘƛŦŜǊŜƴǘs missatges en la 

modalitat grupal.   

A més la Facultat ƛ Ŝƭ /ŀƳǇǳǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ organitzen  activitats per donar-se a conèixer als 
futurs estudiants, entre les que destaquen les Jornades de Portes Obertes per als graus i la 

participació en jornades o congressos per fer difusió dels seus ensenyaments, com per exemple, la 

participació en el {ŀƭƽ ŘŜ ƭΩ9ƴǎŜƴȅŀƳŜƴǘ que, llevat dels anys dΩŀǘǳǊŀŘŀ ŀ causa de la COVID-19, 
ǎΩƻǊƎŀƴƛǘȊa anualment. 

3.2.2 Informació pública sobre els resultats de la titulació   

Amb la intenció ŘΩassolir la màxima transparència, ŎƻƳǇƭƛǊ ŀƳō ƭΩƻōƧŜŎǘƛǳ ŘŜ ǊŜƴŘƛƳŜƴǘ ŘŜ ŎƻƳǇǘŜǎ 
i millorar la informació sobre els resultats dels ensenyaments i sobre el grau de satisfacció dels 

ƎǊǳǇǎ ŘΩƛƴǘŜǊŝǎΣ la Facultat ŦŀŎƛƭƛǘŀ ŀ ǘǊŀǾŞǎ ŘŜ ƭŀ ǇŁƎƛƴŀ ǿŜō ƭΩaccés no només als indicadors 

acadèmics sinó també ŀƭǎ ƛƴŘƛŎŀŘƻǊǎ ŘŜ ǎŀǘƛǎŦŀŎŎƛƽΣ ŀƭǎ ƛƴŘƛŎŀŘƻǊǎ ŘΩƛƴǎŜǊŎƛƽ ƭŀōƻǊŀƭ ƛ ŀƭǎ ƛƴŘƛŎŀŘƻǊǎ 

ŘΩAQU Catalunya.  

http://grad.ub.edu/chronos/pages/horaris/index2.xhtml
http://grad.ub.edu/chronos/pages/horaris/index2.xhtml
http://www4.giga.ub.edu/acad/calc_matricula/
http://www4.giga.ub.edu/acad/calc_matricula/
https://www.ub.edu/app-socub/
https://www.ub.edu/app-socub/
https://www.ensenyament.com/ca/
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!ƛȄƝΣ ǎΩƘŀn incorporat dos bàners a les pàgines dels graus i 

màsters del Centre. El primer enllaça directament amb a les 

enquestes de satisfacció de lΩalumnat en curs i dels titulats 

realitzades pel GTR. Igualment, a la plana Web del màster en 
{ŜƎǳǊŜǘŀǘ !ƭƛƳŜƴǘŁǊƛŀΣ ŀ ƭΩŀǇŀǊǘŀǘ άLƴŦƻǊƳŀŎƛƽ ŘŜǎǘŀŎŀŘŀέ ǎΩƛƴŎƭƻǳŜƴ ŘŀŘŜǎ ŘŜ ǎŀǘƛǎŦŀŎŎƛƽ ŘŜƭǎ 

ŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎ ƛ ŜƎǊŜǎǎŀǘǎ ŘΩŀǉǳŜǎǘ ƳŁǎǘŜǊΦ 

El segon enllaça amb el Sistema de Qualitat ς SAIQU de la 

Facultat on hi trobem una breu descripció del sistema de 
qualitat del Centre, la presentació del SAIQU amb accés, 

ŜƴǘǊŜ ŘΩŀƭǘǊŜǎ, a la política i compromisos de qualitat, a la 

composició i funcions de la Comissió de Qualitat o a la gestió dels processos i PEQ del centre. També 
ŘŜǎ ŘΩŀǉǳŜǎǘ ƭƭƻŎ ǿŜō Ŝǎ Ǉƻǘ ŀŎŎŜŘƛǊ ŀƭǎ ǊŜǎǳƭǘŀǘǎ ƛ ƛƴŦƻǊƳŜǎ ŘŜƭǎ ǇǊƻŎŜǎǎƻǎ ŘŜ ǎŜƎǳƛƳŜƴǘ ƛ 
acreditació i a tota la documentació relacionada amb els ensenyaments dins el marc VSMA. Per 
ǵƭǘƛƳ ŘŜǎ ŘΩŀǉǳŜsǘ ŜǎǇŀƛ ƛ Řƛƴǎ ƭΩŀǇŀǊǘŀǘ ŘŜ άŘŀŘŜǎ ƛ ƛƴŘƛŎŀŘƻǊǎέ ǘǊƻōŜƳ ǳƴ ŎƻƴƧǳƴǘ ŘΩapartats que 

faciliten la consulta als indicadors ŘΩinserció laboral, als indicadors acadèmics de màsters i graus i a 
les enquestes de satisfacció ŘΩŀƭǳƳƴŜǎ ƛ ǘƛǘǳƭŀǘǎΦ !ǉǳŜǎǘǎ Řƻǎ ǵƭǘƛƳǎ Ŝǎ ǘǊƻōŜƴ ŜȄǇƭƛŎŀǘǎ ŀ 

continuació amb més detall per al MSA: 

(a) Indicadors acadèmics i resultats de satisfacció del MSA 

Des de la pàgina del sistema de qualitat ς SAIQU del Centre, clicant al menú Dades i indicadors, es 

pot accedir directament a ƭΩ!ƎŝƴŎƛŀ ŘŜ tƻƭƝǘƛǉǳŜǎ ƛ vǳŀƭƛǘŀǘ ŘŜ ƭŀ ¦., que permet consultar les dades 

de preinscripció i matrícula així com les taxes de rendiment, graduació, eficiència, abandonament i 

èxit. Cal fer especial esment de la incorporació gradual per part de la UB ŘŜ ƭΩŜƛƴŀ Business 

Intelligence (BI), que ha esdevingut una peça clau dins la transformació digital de la UB, i que 

progressivament ha anat substituint ŀ ƭΩŜǎǇŀƛ ±{a! (verificació, seguiment, modificació i 

acreditació) que ha deixat de ser accessible el setembre del 2023 a excepció del seu menú principal 
que enllaça a les taules del BI i a alguns indicadors o taules que només són accessibles a través del 

seu menú. El BI és un data driven ǉǳŜ Ǉƻǎŀ ŀ ƭΩŀōŀǎǘ ŘŜ ǘƻǘǎ Ŝƭǎ ƎǊǳǇǎ ŘΩƛƴǘŜǊŝǎ Ŝƭǎ ƛƴŘƛŎŀŘƻǊǎ 

acadèmics bàsics. aƛǘƧŀƴœŀƴǘ ƭŀ ǎŜƭŜŎŎƛƽ ŀƭ ƳŜƴǵ ŘŜ ƭΩŜǎǉuerra del Centre i ensenyament es 
visualitzen el conjunt de taules i gràfics amb les dades i els indicadors del MSA. Aquesta eina permet 

consultar i filtrar les dades desagregades per sexe (dona/home) i, des del curs 2021-2022, inclou 

també les opcions άsexe no binariέ ƛ άǇǊŜŦŜǊŜƛȄƻ ƴƻ ǊŜǎǇƻƴŘǊŜέ. Es pot veure un exemple ŘΩŀǉǳŜǎǘŀ 

eina a la figura E.2.1-13. 

https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/dades-i-indicadors
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/business-intelligence
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/business-intelligence
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/bi/#rendiment
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Figura E.2.1-13. 9ȄŜƳǇƭŜ ŘŜ ƭΩŜƛƴŀ Business Intelligence on es pot veure ƭΩalumnat internacional 

matriculat al MSA ŦƛƭǘǊŀǘ ǇŜƭ ƎŝƴŜǊŜ άŘƻƴŀέ . 
 

A partir de la pàgina principal del BI, es pot accedir a les dades i els indicadors del MSA, 

concretament: 

¶ Quadre de comandament per al seguiment/acreditació de les titulacions de màster: conté 
informació per elaborar els estàndards 1, 4 i 6. Concretament:  

o Taula E11: oferta, demanda i matrícula  

o Taula E13: procedència de ƭΩŀƭǳƳƴŀǘ 
o Taula E41: Professorat UB per categoria (efectius) 

o Taula E42: Professorat UB per categoria (hores de docència) 
o Taula E43 i E43b: Professorat UB per trams: hores de docència i efectius  

o Taula E44: hores de docència per assignatura 
o Taula E45: relació Estudiants ETC/PDI ETC 

o Taula E67: resultats globals de la titulació (taxes de rendiment, eficiència, ...) 
o Taula E69: resultats per assignatura 

 

¶ Mobilitat als ensenyaments de grau i màster: inclou la informació de lΩalumnat outgoing i  
incoming, i també els països de procedència/destí. 

Apart de les dades dels diferents estàndards per a ƭΩŀŎǊŜŘƛǘŀŎƛƽ, el BI també inclou els resultats de 

ƭŜǎ ŜƴǉǳŜǎǘŜǎ ǊŜŀƭƛǘȊŀŘŜǎ ŀ ƭΩŀƭǳƳƴŀǘ i als titulats del MSA:  

¶ Enquesta de satisfacció dels estudiants amb l'acció docent i formativa : recull dels resultats 
ŘŜ ƭΩŜƴǉǳŜǎǘŀ ǊŜŀƭƛǘȊŀŘŀ ŀƭǎ ŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎ ŘŜƭ a{! (taula E65). 

¶ Enquesta de satisfacció dels graduats amb l'experiència educativa global de la titulació 

(MÀSTER)Υ ƛƴŎƭƻǳ Ŝƭǎ ǊŜǎǳƭǘŀǘǎ ŘŜƭǎ ǘƛǘǳƭŀǘǎ ŘŜƭ a{! ŀƳō ƭΩŜȄǇŜǊƛŝƴŎƛŀ ŜŘǳŎŀǘƛǾŀ Ǝƭƻōŀƭ όǘŀǳƭŀ 
E64). 

https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/mobilitat
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/business-intelligence
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/acreditacio-titulacions-de-master
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/mobilitat
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/enq_assignatures
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/enquesta-de-graduats-master-
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/enquesta-de-graduats-master-


Universitat de Barcelona ς CŀŎǳƭǘŀǘ ŘŜ CŀǊƳŁŎƛŀ ƛ /ƛŝƴŎƛŜǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ  

Acreditació ς 2024 

Màster en Seguretat Alimentària  

55 

  

 

¶ Enquesta de serveis i instal·lacions: ƛƴŎƭƻǳ Ŝƭǎ ǊŜǎǳƭǘŀǘǎ ǎƻōǊŜ ƭΩƻǇƛƴƛƽ ǊŜƭŀǘƛǾŀ ŀ la biblioteca, 
els serveis i les instal·lacions, amb els resultats de les enquestes separats per campus.  

La font ŘΩŀǉǳŜǎǘŜǎ ŘŀŘŜǎ ǎƽƴ les enquestes publicades a la pàgina del GTR, a la qual es pot accedir 
directament des de la pàgina del MSA clicant sobre el bàneǊ ά9ƴǉǳŜǎǘŜǎ ǎŀǘƛǎfacció alumnat i 

ǘƛǘǳƭŀǘǎέ o be a través de la pàgina de qualitat del centre (menú Dades i Indicadors):  

¶ Enquestes als nous estudiants: enquestes sobre la percepció del nou alumnat de la institució 
i de les accions de benvinguda, agrupades per curs acadèmic. Actualment sŜΩƴ publiquen tres: 

o Resum dels resultats: recull dades conjuntes de tots els ensenyaments de la UB  

o Informe global: recull dades de tots els màsters de la UB 

o Informe per facultats: inclou les dades agregades de tots els màsters de cada 
facultat 
 

¶ 9ƴǉǳŜǎǘŜǎ ŘΩƻǇƛƴƛƽ ŘŜƭǎ ŀƭǳƳƴŜǎ ǎƻōǊŜ Ŝƭ a{!: resultats agregats de les enquestes de 
ǎŀǘƛǎŦŀŎŎƛƽ ŀ ƭΩŀƭǳƳƴŀǘ ǎƻōǊŜ ƭŜǎ ŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŜǎ ƛ Ŝƭ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊŀǘ: 

o Resultats del darrer curs acadèmic (curs 2022-2023) i  
o Resultats dels cursos anteriors (històric) 

 

¶ Enquestes de satisfacció de titulats i titulades: recull l'opinió dels titulats recents del MSA 
sobre els estudis cursats: 

o Resultats del darrer curs: informes globals de la UB i informes detallats per facultat. 

o Resultats dels cursos anteriors (històric): informes globals i informes detallats per 

facultats 
 

¶ Enquestes sobre serveis, activitats i instal·lacions:  
o Informes globals de la UB 
o Informes per facultats i campus 

o Informes comparatius per facultats 

De la mateixa manera, es pot accedir a les enquestes per a la resta dels ensenyaments del centre. 

 

(b) InŦƻǊƳŀŎƛƽ ǎƻōǊŜ Ŝƭǎ ǊŜǎǳƭǘŀǘǎ ŘŜƭ ǎŜƎǳƛƳŜƴǘ ƛ ƭΩŀŎǊŜŘƛǘŀŎƛƽ ŘŜƭ a{! 

La Facultat fa pública les dades referents als resultats del seguiment i acreditació de tots els seus 
ensenyaments. Per accedir als informes del MSA, cal anar al Sistema de qualitat ς SAIQU del centre 
al qual es pot accedir des del bàneǊ ά{ƛǎǘŜƳŀ ŘŜ ǉǳŀƭƛǘŀǘ-{!Lv¦έ de la pàgina del màster, i clicar al 
menú Marc VSMA, on es publiquen les memòries de verificació, els informes de seguiment, els 
informes ŘΩacreditació, els informes ŘΩavaluació externa i les dades del MSA al Registro de 

Universidades, Centros y Títulos (RUCT) (veure figura E.2.1-14). 

https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/enquesta-de-serveis-i-instal-lacions
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/dades-i-indicadors
http://www.ub.edu/gtr/enquestes_nous.html
http://www.ub.edu/gtr/enquestes.html
http://www.ub.edu/gtr/documents/enquestes/enq_ens_masters_2223/M050C.pdf
http://www.ub.edu/gtr/enquestes_historic.html
http://www.ub.edu/gtr/enquestes_graduats.html
http://www.ub.edu/gtr/enquestes_serveis.html
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/verificacio-seguiment-modificacio-acreditacio
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Figura E.2.1-14: Informació de la pàgina web de la Facultat referent a la verificació, 

modificació, seguiment i acreditació del màster en Seguretat Alimentària. 

També es pot veure el segell ŘΩacreditació ŘΩAQU Catalunya amb ƭΩenllaç a la ǎŜǾŀ ǇŁƎƛƴŀ ŘŜǎ ŘΩƻƴ 

ǎΩŀŎŎŜŘŜƛȄ ŀls resultats de la darrera avaluació, amb ƭŜǎ ŘŀŘŜǎ ŘΩƛƴǎŜǊŎƛƽ ƭŀōƻǊŀƭ per al MSA i a 

ƭΩŜƴƭƭaç als informes de verificacióΣ ƛƴŦƻǊƳŜ ŘŜƭ /!9 ƛ ƛƴŦƻǊƳŜǎ ŘΩacreditació emesos per AQU 
Catalunya.     

De la mateixa manera, es pot accedir a la informació sobre la verificació, seguiment, modificació i 

ŀŎǊŜŘƛǘŀŎƛƽ ŘŜ ƭŀ ǊŜǎǘŀ ŘΩŜƴǎŜƴȅŀƳŜƴǘǎ ŘŜ la Facultat. 

 

3.2.3 tǊƻǇƻǎǘŜǎ ŘŜ ƳƛƭƭƻǊŀ ŘŜ ƭΩŜǎǘŁƴŘŀǊŘ н   

Vegeu la graella del pla de millores del centre clicant aquí. 

 

оΦнΦп !ǳǘƻŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŜǎǘŁƴŘŀǊŘ н   

2.1. la institució publica informació veraç, completa, actualitzada i accessible sobre les 

característiques de la titulació i el seu desenvolupament operatiu 

5ŜǎǇǊŞǎ ŘŜ ƭΩŀƴŁƭƛǎƛ ŜȄƘŀǳǎǘƛǾŀ ŘŜ ƭŜǎ ŎŀǊŀŎǘŜǊƝǎǘƛǉǳŜǎ ŘŜ ƭŀ ƛƴŦƻǊƳŀŎƛƽ ǇǵōƭƛŎŀ ŘŜ ƭŜǎ ǘƛǘǳƭŀŎƛƻƴǎ ƛ Ŝƭ 

seu desenvolupament operatiu creiem que «ǎΩŀǎǎƻƭŜƛȄ Ŝƴ ǇǊƻƎǊŞǎ ǾŜǊs ƭΩŜȄŎŜƭϊƭŝƴŎƛŀ» ja que: 

V {ΩƻŦŜǊŜƛȄ ƛƴŦƻǊƳŀŎƛƽ ŀŎǘǳŀƭƛǘȊŀŘŀΣ ŜȄƘŀǳǎǘƛǾŀ ƛ ǇŜǊǘƛƴŜƴǘ ǎƻōǊŜ ƭŜǎ ŎŀǊŀŎǘŜǊƝǎǘƛǉǳŜǎ ŘŜƭǎ 

programes formatius i el seu desenvolupament operatiu. 

V La informació és molt clara, llegible, agregada i ŀŎŎŜǎǎƛōƭŜ ŀ ǘƻǘǎ Ŝƭǎ ƎǊǳǇǎ ŘΩƛƴǘŜǊŝǎ. 

https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/verificacio-seguiment-modificacio-acreditacio
https://estudis.aqu.cat/euc/ca/Titulacions/Fitxa?titulacioId=10988
https://estudis.aqu.cat/informes/Web/Titulacio/Detall?titulacioId=10988&idioma=ca-ES&titulacioId=10988&idioma=ca-ES
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20Millores%20Centre?csf=1&web=1&e=Sb2FMi
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2.2. La institució publica informació sobre els resultats acadèmics i de satisfacció 

5ŜǎǇǊŞǎ ŘŜ ƭΩŀƴŁƭƛǎƛ ŜȄƘŀǳǎǘƛǾŀ ŦŜǘŀ ŀ ƭΩŀǳǘƻƛƴŦƻǊƳŜΣ ŎǊŜƛŜƳ ǉǳŜ ƭŀ ǉǳŀƭƛŦƛŎŀŎƛƽ ŎƻǊǊŜǎǇƻƴŜƴǘ Şǎ ζen 

ǇǊƻƎǊŞǎ ǾŜǊǎ ƭΩŜȄŎŜƭϊƭŝƴŎƛŀ» ja ǉǳŜ ƭΩŜǎǘŁƴŘŀǊŘ Ŝǎ ŎƻƳǇƭŜƛȄΦ 

V La institució publica informació actualitzada, agregada, accessible i exhaustiva sobre els 
resultats acadèmics i de satisfacció de la titulació. 

 
 
  



58 Universitat de Barcelona ς CŀŎǳƭǘŀǘ ŘŜ CŀǊƳŁŎƛŀ ƛ /ƛŝƴŎƛŜǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ  

Acreditació ς 2024  

Màster en Seguretat Alimentària 

 

   

 

3.3. ESTÀNDARD 3. EFICÀCIA DEL SISTEMA INTERN DE GARANTIA DE LA QUALITAT 

(SAIQU/SGIQ)   

[ŀ CŀŎǳƭǘŀǘ ŘŜ CŀǊƳŁŎƛŀ ƛ /ƛŝƴŎƛŜǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ està ŎƻƳǇǊƻƳŜǎŀ ŀƳō ƭΩŀǎǎŜƎǳǊŀƳŜƴǘ ŘŜ ƭŀ 

qualitat dels ensenyaments que imparteix. DƛǎǇƻǎŀ ŘΩǳƴ {ƛǎǘŜƳŀ ŘΩ!ǎǎŜƎǳǊŀƳŜƴǘ LƴǘŜǊƴ ŘŜ ƭŀ 
vǳŀƭƛǘŀǘ ό{!Lv¦ύ ŜǎǘŀōƭŜǊǘ ƭΩŀƴȅ нллф ƛ ŎŜǊǘƛŦƛŎŀǘ per AQU Catalunya dins del programa AUDIT, que 

pren com a referència els estàndards i dƛǊŜŎǘǊƛǳǎ ǇŜǊ ŀ ƭΩŀǎǎŜƎǳǊŀƳŜƴǘ ŘŜ ƭŀ ǉǳŀƭƛǘŀǘ ŘŜ ƭΩ9ǎǇŀƛ 

9ǳǊƻǇŜǳ ŘΩ9ŘǳŎŀŎƛƽ {ǳǇŜǊƛƻǊ ό999{ύ. [ŀ CŀŎǳƭǘŀǘ ŘƛǎǇƻǎŀ ŘΩǳƴ ƳŀǇŀ ŘŜ ǇǊƻŎŜǎǎƻǎ ǊŜƭŀŎƛƻƴŀǘǎ ŀƳō 
cadascuna de les directrius del programa AUDIT, en què es presenten els Processos Específics de 

Qualitat (PEQ). 5ƛƴǎ ŘΩŀǉǳŜǎǘ ƳŀǊŎ ƛ amb Ŝƭ ǎǳǇƻǊǘ ŘŜ ƭΩ!ƎŝƴŎƛŀ ŘŜ tƻƭƝǘƛǉǳŜǎ ƛ ŘŜ vǳŀƭƛǘŀǘ ŘŜ ƭŀ ¦. 

(APQUB), el SAIQU de la Facultat treballa per assegurar, de manera eficient, la qualitat i la millora 

continuada de les seves titulacions.  

[ΩƛƴǘŜǊŝǎ ŘŜƭ ŎŜƴǘǊŜ ǾŜǊǎ ƭŀ ǉǳŀƭƛǘŀǘ Ŝǎ Ŧŀ Ǉŀƭŝǎ Ŝƴ ƭŀ ŎǊŜŀŎƛƽ ŘΩǳƴŀ ƴƻǾŀ ŦƛƎǳǊŀΣ ǾƛŎŜŘŜƎŀƴŀǘ ŘŜ 

Qualitat, per poder coordinar de manera més efectiva les accions vinculades a la qualitat, 

ƭΩŀƳǇƭƛŀŎƛƽ ŘŜ ƭŀ ŎƻƳǇƻǎƛŎƛƽ ŘŜ ƭŀ /ƻƳƛǎǎƛƽ ŘŜ vǳŀƭƛǘŀǘ ǇŜǊ ƛƴǾƻƭǳŎǊŀǊ ŀ ǘƻǘǎ Ŝƭǎ ƎǊǳǇǎ ŘΩƛƴǘŜǊŝǎ ƛ ƭŀ 
creació de la nova plaça de Tècnic de Qualitat. 

El sistema de qualitat de la Facultat integra totes les activitats relacionades amb la garantia de 

qualitat dels graus i màsters universitaris i desplega el SAIQU com a instrument a utilitzar per 

sistematitzar el disseny i la implementació de les titulacions, i el seu seguiment i acreditació. Així, 

uƴ ŎƻǇ !v¦ /ŀǘŀƭǳƴȅŀ Ǿŀ ŎŜǊǘƛŦƛŎŀǊ Ŝƭ ƳƻŘŜƭ ŘΩŀǎǎŜƎǳǊŀƳŜƴǘ ŘŜ ƭŀ ǉǳŀƭƛǘŀǘ ŘŜƭǎ ŜƴǎŜƴȅŀƳŜƴǘǎ, la 

Facultat va adoptar una sèrie de mesures per materialitzar la implantació del sistema, entre les 
quals destaquen: 

¶ LΩelaboració de la Política i compromisos de qualitat del centre, actualitzada recentment i 
publicada al web del centre, que marca el compromís amb la qualitat i ƭŜǎ ƭƝƴƛŜǎ ŘΩŀŎǘǳŀŎƛƽ 
de la Facultat en aquest àmbit. 
 

¶ [ŀ ŎǊŜŀŎƛƽ ŘΩǳƴŀ Comissió de Qualitat (CQ) del Centre per acord de la Junta de Facultat del 

16 de juliol de 2009, com a comissió delegada de la Junta. Les seves funcions estan 
vinculades als processos del SAIQU i és la garant de la implantació i l'efectivitat del sistema 

de qualitat de la Facultat i la responsable del seguiment dels processos. Entre les seves 
funcions principals destaca la identificació i diagnòstic de les necessitats del Centre en 

ƭΩŁƳōƛǘ ŘŜ ƭŀ ǉǳŀƭƛǘŀǘΣ ƭΩŜƭŀōƻǊŀŎƛƽΣ ŀǇǊƻǾŀŎƛƽ ƛ ǊŜǾƛǎƛƽ ŘŜƭ {!Lv¦ ŘŜƭ /ŜƴǘǊŜΣ ƛ el suport als 

processos implicats en la Verificació, Seguiment, Modificació i Acreditació dels 
ensenyaments de grau i màster universitari del centre (marc VSMA). La composició de la 

/v ǎΩƘŀ Ƴodificat recentment (Junta de Facultat del 10 de novembre de 2023) per implicar 
a tots els responsables directes dels PEQ, al personal tècnic de qualitat i a una representació 

ŘŜ ƭΩalumnat.  
 

¶ La creació del mapa de processos i dels Processos Específics de Qualitat (PEQ) del Centre. 
/ŀƭ ŘŜǎǘŀŎŀǊ ƭΩŀŎǘǳŀƭƛǘȊŀŎƛƽ del mapa de processos per adaptar-lo al model del SAIQU del 
2019 de la UB.  Al llarg del curs 2022-нлно ǎΩƘŀ ŎƻƳǇƭŜǘŀǘ ƭŀ ǊŜǾƛǎƛƽ ƛ ŀŎǘǳŀƭƛǘȊŀŎƛƽ ŘŜƭǎ PEQ 

del Centre inclosos al mapa de processos ƛ ǎΩƘŀ ǘƛƴƎǳǘ Ŝƴ ŎƻƴǎƛŘŜǊŀŎƛƽ la perspectiva de 

gènere. Els PEQ asseguren la qualitat en el desplegament de les titulacions i dels programes 

formatius. 
 

https://www.aqu.cat/ca/Universitats/Avaluacio-d-institucions-i-centres/Certificacio-dels-SIGQ/AUDIT
https://www.aqu.cat/ca/doc/doc_24427439_1.pdf
https://www.aqu.cat/ca/doc/doc_24427439_1.pdf
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/politica-i-objectius-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/comissio-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/verificacio-seguiment-modificacio-acreditacio
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/4831733/Mapa+processos/d810eab1-0a04-a0fe-39cf-116fb8897627?t=1510834976918
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¶ El retiment de comptes i la transparència mitjançant la publicació al web de les memòries 
de verificació, els informes de seguiment ƛ ŘΩŀŎǊŜŘƛǘŀŎƛƽΣ ƛ els resultats i indicadors de les 
titulacions (espai VSMA i Business Intelligence (BI)) de la Facultat. 

/ŀƭ ŜǎƳŜƴǘŀǊ Ŝƭ ŎƻƳǇǊƻƳƝǎ ǇŜǊ ŎƻƴǘǊƛōǳƛǊ ŀ ƭΩŀǎǎƻƭƛƳŜƴǘ ŘŜƭǎ Objectius de Desenvolupament 

Sostenible (ODS) seguint ƭŜǎ ŘƛǊŜŎǘǊƛǳǎ ŘŜ ƭΩAgenda 2030 de Desenvolupament Sostenible de la UB 
(Metes i tƭŀ ŘΩŀŎŎƛƽ), aprovades el 2020, i que integren el Ǉƭŀ ŘΩŀǳǘƻǇǊƻǘŜŎŎƛƽ dels dos campus on 

ǎΩƛƳǇŀǊǘŜƛȄ ƭŀ ŘƻŎŝƴŎƛŀ ŀŘǎŎǊƛǘŀ ŀ la Facultat i el pla de prevenció de riscos laborals (comú per a tota 

la UB), ŀ ƭŀ ǇƻǘŜƴŎƛŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŜŘǳŎŀŎƛƽ ǇŜr al desenvolupament sostenible, la inclusió dels ODS en 

tots els graus i màsters del Centre i el suport al professorat per incorporar els ODS en la docència. 

També podem destacar el compromís de la UB per la millora de la qualitat dels processos 

ŘΩŜƴǎŜƴȅŀƴœŀ-ŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ ŎŜǊǘƛŦƛŎŀǘǎ ǇŜǊ !v¦ /ŀǘŀƭǳƴȅŀ όǇǊƻƎǊŀƳŀ 5h/9b¢L!ύ ŎƻƳ ǎΩŜǾƛŘŜƴŎƛŀ 

a la pàgina web de la UB (Avaluació docent del professorat - GTR). 

Destaquem també altres iniciatives de la Facultat que demostren el compromís amb la qualitat dels 
ensenyaments, entre les quals hi ha la creació de la Unitat de Laboratoris Docents (ULD) ƭΩŀƴȅ мффуΦ 

La seva creació va sorgir com a resposta al document de síntesi de l'avaluació i propostes de millora 
de la titulació de Farmàcia i es va fer extensiva a tots els ensenyaments de grau i màster de la 

Facultat impartits als dos campus. Aquest document recomanava el desenvolupament i l'aplicació 

ŘΩǳƴ ǎƛǎǘŜƳŀ ŘŜ ƎŜǎǘƛƽ ŘŜ ƭŀ ǉǳŀƭƛǘŀǘ ŀƭǎ ƭŀōƻǊŀǘƻǊƛǎ ŘŜ ǇǊŁŎǘƛǉǳŜǎ ŘŜ ƭŀ CŀŎǳƭǘŀǘ i ha estat des 
ŘΩŀƭŜǎƘƻǊŜǎ un dels seus objectius primordials. La ULD treballa amb una sistemàtica establerta per 

a la gestió de la documentació dels laboratoris docents, amb Procediments Normalitzats de Treball 

(PNT) i Instruccions de Treball (IT) específics i va aconseguir el Segell de Compromís cap a 

ƭΩ9ȄŎŜƭϊƭŝƴŎƛŀ нллҌ Ŝƭ нлмоΦ  

 

оΦоΦм LƳǇƭŀƴǘŀŎƛƽ ŘŜƭǎ ǇǊƻŎŜǎǎƻǎ ŘΩŜƴǎŜƴȅŀƳŜƴǘ ƛ ŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ  

La Facultat avança en la millora de la qualitat en tots els seus vessants i es considera el SAIQU com 

un projecte transversal. El SAIQU ha implementatΣ ŜƴǘǊŜ ŘΩŀƭǘǊŜǎΣ Ŝƭǎ processos per garantir el 

disseny, aprovació, seguiment i acreditació de les titulacions, ŀƳō ƛƳǇƭƛŎŀŎƛƽ ŘŜƭǎ ƎǊǳǇǎ ŘΩƛƴǘŜǊŝǎ 

més significatius. Compta amb un Mapa de Processos que recull els processos que afecten als 
programes formatius i la seva interrelació amb els processos transversals definits pel sistema de 

qualitat de la UB (SAIQU-UB) actualitzat el 2019. El mapa de processos indica la participació dels 
ŘƛŦŜǊŜƴǘǎ ƎǊǳǇǎ ŘΩƛƴǘŜǊŝǎ ŎƻƳ ǎƽƴ Ŝƭǎ ŀƭǳƳƴŜǎΣ Ŝƭ ǇŜǊǎƻƴŀl, els titulats, la societat i les empreses.  

Els PEQ descriuen les accions per a cada procés, les parts interessades pertinents en cada procés, 

els indicadors associats, el mecanisme per fer el seguiment i la millora contínua del sistema. 
Aquesta informació és pública i figura al web del sistema de qualitat-SAIQU de la Facultat.  

[ΩŜȄǇŜǊƛŝƴŎƛŀ ŘŜƭ Centre en els pǊƻŎŜǎǎƻǎ ŘΩŀŎǊŜŘƛǘŀŎƛƽ dels títols, les verificacions de nous 

ensenyaments i el seguiment de les titulacions, així com les modificacions i actualitzacions de les 

memòries (taula E.3.1-1), ha contribuït a que la cultura dels processos del VSMA estigui ben 
arrelada entre els responsables directes, el Personal Docent i Investigador (PDI), el Personal 

ŘΩAdministració i Serveis (PAS) ƛ ƭΩŀƭǳƳƴŀǘ. Aquest fet facilita que els processos siguin cada vegada 

més àgils i estiguin compartits entre tots els col·lectius implicats.  

  

https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/bi/
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/business-intelligence
https://www.ub.edu/ods/sites/default/files/2022-04/Agenda%202030%20UB%20document%20marc%20metes%20def_0.pdf
https://www.ub.edu/ods/sites/default/files/2022-04/Agenda%202030%20UB%20document%20complementari%20pla%20d'accio%cc%81%20def_0.pdf
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/seguretat-i-salut
https://www.ub.edu/ossma/wp-content/uploads/2016/02/pla_prevencio_sense_annexos.pdf
http://www.ub.edu/gtr/indicadors_dades/docenciaavaluacio.html
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/uld
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/4831733/Mapa+processos/d810eab1-0a04-a0fe-39cf-116fb8897627?t=1510834976918
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/el-sistema-d-assegurament-intern-de-la-qualitat-saiqu-
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
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Taula E.3.1-1: Històric dels processos VSMA de les titulacions del Centre 

Titulacions del Centre 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023 

Grau en CTA  V      A M      A  

Grau en Farmàcia V     M    A  M      

Grau en NHD  V      A M      A  

Màster en BM     V    A M  M  A  

Màster en DIA     V    A M M  M  A  

Màster en MSSS      V    A M     

Màster en RDCM     V    A M    A  

Màster en SA      V    A      

V= Verificació; A= Acreditació; M= Modificació;  Seguiment 

CTA: Ciència i Tecnologia dels Aliments; NHD: Nutrició Humana i Dietètica; BM: Biotecnologia Molecular; DIA: 

Desenvolupament i Innovació dels Aliments; MSSS: Medicaments, Salut i Sistema Sanitari; RDCM: Recerca, 

Desenvolupament i Control de Medicaments; SA: Seguretat Alimentària 

 

 

El coneixement adquirit ŀƭ ƭƭŀǊƎ ŘΩŀǉǳŜǎǘǎ ŀƴȅǎ Ƙŀ ǇŜǊƳŝǎ ƛƴŎƛŘƛǊ Ŝƴ ƭΩŀŘŀǇǘŀŎƛƽ ƛ ŘŜǎǇƭŜƎŀƳŜƴǘ ŘŜƭ 

PEQ 020: άGestió dels programes formatius en el marc de la verificació, seguiment, modificació i 

acreditació (VSMA)έ, que regulava Ŝƭ ŘƛǎǎŜƴȅΣ ƭΩŀǇǊƻǾŀŎƛƽ ƛ ƭΩŀŎǊŜŘƛǘŀŎƛƽ ŘŜ ƭŜǎ ǘƛǘǳƭŀŎƛƻƴǎ ŘŜƭ Centre, 

en cinc processos diferenciats, els actuals PEQ 020, 021, 022, 023 i 024, que han permès definir més 

clarament les diferents fases del procés, adaptar-lo als requeriments normatius i revisar la 

ǘŜƳǇƻǊŀƭƛǘŀǘ ƛ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƛƭƛǘŀǘ ŘŜ ƭŜǎ ŘƛŦŜǊŜƴǘǎ ŀŎŎƛƻƴǎΦ 9ƭǎ ǇǊƻŎŜǎǎƻǎ ǊŜǎǳƭǘŀƴǘǎ ŘΩŀǉǳŜǎǘŀ 
fragmentació són: 

o PEQ 020: Disseny, aprovació i verificació dels títols oficials de grau i màster  
o PEQ 021: Seguiment i millora dels títols oficials de grau i màster  
o PEQ 022: Modificació dels títols oficials de grau i màster  
o PEQ 023: Supressió i extinció dels títols oficials de grau i màster  
o PEQ 024: Acreditació dels títols oficials de grau i màster  

 

[ŀ CŀŎǳƭǘŀǘ ǘŀƳōŞ ŘƛǎǇƻǎŀ ŘΩŀƭǘǊŜǎ t9v ǊŜƭŀŎƛƻƴŀǘǎ ŀƳō Ŝƭ ŘŜǎǇƭŜƎŀƳŜƴǘ ŘŜ ƭŜǎ ǘƛǘǳƭŀŎƛƻƴǎ ŎƻƳ Ŝƭ 
PEQ 060Υ άDesenvolupament de l'ensenyament: metodologia i avaluació d'aprenentatgesέ Σ Ŝƭ PEQ 

070Υ άDŜǎǘƛƽ ŘŜ ƭŜǎ ǇǊŁŎǘƛǉǳŜǎ ŜȄǘŜǊƴŜsέΣ Ŝƭ PEQ 080Υ άDŜǎǘƛƽ ŘŜ ƭŀ Ƴƻōƛƭƛǘŀǘ ƛƴǘŜǊƴŀŎƛƻƴŀƭ ŘŜ 
ƭΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘέ ƻ Ŝƭ PEQ 090Υ άDŜǎǘƛƽ ŘŜ ƭŀ Ƴƻōƛƭƛǘŀǘ ƴŀŎƛƻƴŀƭ ŘŜ ƭΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘέ ƛ Ŝƭǎ t9v ŘŜ ǎǳǇƻǊǘ ƛ 

ƻǊƛŜƴǘŀŎƛƽ ŀ ƭΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘ ŘŜ ƎǊŀǳ ƛ ƳŁǎǘŜǊ PEQ 050 i PEQ 051.  

Per assegurar la transparència de tots els processos ƛ ŦŀŎƛƭƛǘŀǊ ƭΩaccés a la informació pública, ǎΩƘŀ 
renovat la pàgina web del Sistema de Qualitat SAIQU ŀ ƭŀ ǉǳŝ ǎΩŀŎŎŜŘŜƛȄ ŘŜs de la pàgina principal 

(menú Facultat) i també des del bàner que es troba a les pàgines de tots els ensenyaments. Aquest 

espai, que recull les memòries verificades i també Ŝƭǎ ƛƴŦƻǊƳŜǎ ŘŜ {ŜƎǳƛƳŜƴǘ ƛ ŘΩAcreditació de tots 

els ensenyaments, es revisa periòdicament i està sotmès a ƭΩactualització contínua, seguint les 

indicacions del PEQ 140: άGestió de la Informació Pública del Centreέ. Tota aquesta informació és 
pública i oberta no només per als ƎǊǳǇǎ ŘΩƛƴǘŜǊŝǎ ŘŜ ƭŀ CŀŎǳƭǘŀǘ (PDI, PAS i alumnat del Centre) sinó 

també per al conjunt de ƭŀ ǎƻŎƛŜǘŀǘΦ !ǉǳŜǎǘ ŜǎǇŀƛ ŜǎǇŜŎƝŦƛŎ ŘŜ ƭŀ ǇŁƎƛƴŀ ǿŜō ǎΩƘŀ ŀƴŀǘ ŀƳǇƭƛŀƴǘ ƛ 

fent cada cop més visible i accessible.  

https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-de-qualitat
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Per facilitar la visibilitat i augmentar la transparència, ǉǳŀƴ ǎΩƻōǊŜ ǳƴ ǇǊƻŎŞǎ ŘΩacreditaciƽ ǎΩƘŀōƛƭƛǘŀ  

un bàner específic ǇŜǊ ŀ ƭΩŀŎǊŜŘƛǘŀŎƛƽ a la pàgina ŘΩƛƴƛŎƛ del web de la Facultat. El bàner enllaça amb 

tota la informació pública sobre el procés: autoinforme ŘΩŀŎǊŜŘƛǘŀŎƛƽΣ informació sobre el Comitè 

ŘΩ!ǾŀƭǳŀŎƛƽ LƴǘŜǊƴ ό/!Lύ, el /ƻƳƛǘŝ ŘΩ!ǾŀƭǳŀŎƛƽ 9ȄǘŜǊƴ (CAE), la programació de la visita del CAE, etc. 
Paral·lelament es reforça aquesta informació amb ƭŀ ǇǳōƭƛŎŀŎƛƽ ŘΩuna notícia que informa de ƭΩƛƴƛŎƛ 

ŘŜƭ ǇǊƻŎŞǎ ƛ ŎƻƴǾƛŘŀ ŀ ǘƻǘǎ Ŝƭǎ ƎǊǳǇǎ ŘΩƛƴǘŜǊŝǎ ŀ ǊŜǾƛǎŀǊ ƭΩŀǳǘƻƛƴŦƻǊƳŜ ǎƻǘƳŝǎ ŀ exposició pública i a 
enviar suggeriments i aportacions. 

La UB Ƙŀ Ǉƻǎŀǘ ŀ ƭΩŀōŀǎǘ ŘŜ ǘƻǘǎ Ŝƭǎ ǎŜǳǎ ŎŜƴǘǊŜǎ ƭΩŜǎǇŀƛ VSMA que progressivament, des del curs 

2020-2021, ha estat substituït pel Business Intelligence (BI)Σ ŀƭ ǉǳŀƭ ǎΩŀŎŎŜŘŜƛȄ ŀ ǘǊŀǾŞǎ ŘŜƭ ǿŜō ŘŜ 

ƭΩAPQUB, i que ha estat impulsat per facilitar la transformació digital de la UB, facilitant un quadre 

de comandament més interactiu i que té en consideració la perspectiva de gènere. Tant lΩŜǎǇŀƛ 
VSMA com el BI han esdevingut eines de suport del funcionament del SAIQU, ja que centralitzen la 

major part de les dades i indicadors bàsics relacionats amb els processos de docència-aprenentatge 

de les titulacions, mitjançant la integració de dades provinents ŘŜ ŘƛŦŜǊŜƴǘǎ Ŧƻƴǘǎ ŘΩƛƴŦƻǊƳŀŎƛƽ ŘŜ 

la UB ƻ ŘΩ!v¦ /ŀǘŀƭǳƴȅŀ.          

Actualment, la pàgina web del Sistema de Qualitat-SAIQU de la Facultat es distribueix en: 

¶ Presentació del SAIQU: amb la Política i Objectius de Qualitat, la composició i funcions de 
la CQ i la Gestió de Processos amb el mapa de processos i el llistat de PEQ del Centre  
 

¶ Marc VSMA: on ǎΩŜƴƭƭŀŎŜƴ ƻ publiquen les memòries i els informes dels processos per a la 
verificació, seguiment, modificació i acreditació dels títols oficials  
 

¶ Dades i indicadors: on ǎΩŜƴƭƭŀça o publica la informació sobre les enquestes de satisfacció 
de graduats i titulats, les enquestes ŘΩƻǇƛƴƛƽ ŘŜ ƭΩalumnat dels graus i màsters universitaris, 

ƛ ƭΩŜƴǉǳŜǎǘŀ ǎƻōǊŜ ǎŜǊǾŜƛǎΣ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ ƛ ƛƴǎǘŀƭϊƭŀŎƛƻƴǎ ŘŜ ƭŀ ¦.; i també ƛƴŘƛŎŀŘƻǊǎ ŘΩƛƴǎŜǊŎƛƽ 
laboral i de satisfacció de la població titulada de les universitats catalanes (AQU Catalunya). 

¢ŀƳōŞ Ƙƛ Ƙŀ ƭΩŜƴƭƭŀœ ŀ ƭŜǎ ŘŀŘŜǎ ƛ ƛƴŘƛŎŀŘƻǊǎ ƳŞǎ ǎƛƎƴƛŦƛŎŀǘƛǳǎ ŘŜ ƭŜǎ ǘƛǘǳƭŀŎƛƻƴǎ ƛƴŎƭƻǎƻǎ dins 
el menú de ƭΩŜǎǇŀƛ ±{a! ƛ del BI.  
 

¶ La Bústia de suggeriments: amb el correu de contacte a la Unitat de Qualitat obert a tots 
els col·lectius.    

Per millorar la difusió del SAIQU, explicar què és, i augmentar la implicació dels diferents grups 

ŘΩƛƴǘŜǊŝǎ, ǎΩƘŀƴ realitzat diverses activitats dirigides a alumnat, PAS i PDI de la Facultat. Des del curs 

2017-2018 es realitzen accions orientades als estudiants per donar a conèixer la importància de la 
qualitat i del sistemŀ {!Lv¦Φ !ǉǳŜǎǘŜǎ ŀŎŎƛƻƴǎ ǎΩƘŀƴ ŘƛǊƛƎƛǘ ŀ ƭΩŀƭǳƳƴŀǘ ŘŜ ǇǊƛƳŜǊ ŎǳǊǎ ŘŜ ǘƻǘǎ Ŝƭǎ 

ƎǊŀǳǎΦ [ΩŀŎŎƛƽ Ŝǎ ǇƻǊǘŀ ŀ ǘŜǊƳŜ Řƛƴǎ ŘŜ ƭΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀ ŘΩIniciació al Treball de Laboratori al Campus 

Diagonal (grau en Farmàcia i doble titulació de grau en Farmàcia i Nutrició Humana i Dietètica 
(NHD)) ƛ ŀ ƭΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀ Experimentació al Laboratori dels graus en Ciència i Tecnologia dels Aliments 

(CTA) i de bI5 ŀƭ /ŀƳǇǳǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ¢ƻǊǊƛōŜǊŀΦ !ƭ /ŀƳǇǳǎ 5ƛŀƎƻƴŀƭ ǘŀƳōŞ ǎΩŜȄǇƭƛŎŀ ŀ 
ƭΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀ Farmàcia i Galènica III i Gestió de la Qualitat (4t curs) del grau en Farmàcia. A més, al 

/ŀƳǇǳǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ¢ƻǊǊƛōŜǊŀΣ ŀ ǘǊŀǾŞǎ ŘΩǳƴŀ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ƛƴǘŜǊŀŎǘƛǾŀ ŀ ƭΩŀǳƭŀ ŘΩƛƴŦƻǊƳŁǘƛŎŀΣ Ŝƭ 

Řƛŀ ŘΩŀŎƻƭƭƛŘŀ ŀƭǎ ƴƻǳǎ estudiants ŘŜƭǎ Řƻǎ ƎǊŀǳǎ ǎΩƛƴŎƛŘŜƛȄ Ŝƴ ƭŀ ƛƳǇƻǊǘŁƴŎƛŀ ŘŜ ƭŀ ǉǳŀƭƛǘat i es fa 
ŜǎƳŜƴǘ ŜȄǇƭƝŎƛǘ ŘŜ ƭŀ Ƴƛǎǎƛƽ ŘŜƭ {!Lv¦ ŘŜ ƭŀ CŀŎǳƭǘŀǘΦ 5ŜƎǳǘ ŀ ƭŀ ōƻƴŀ ŀŎƻƭƭƛŘŀ ŘΩŀǉǳŜǎǘŀ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘΣ 

ǎΩƘŀ ƛƴŎƻǊǇƻǊŀǘ ŘŜ ƳŀƴŜǊŀ ǎƛǎǘŜƳŁǘƛŎŀ ŀ ǘƻǘǎ Ŝƭǎ ŎǳǊǎƻǎ ŀŎŀŘŝƳƛŎǎ όcarpeta evidències E.3.1-1 

Accions de difusió del SAIQU) i també ǎΩƘŀ ƛƴŎƻǊǇƻǊŀǘ una sessió dins ƭΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘ Řel άPassaport a la 

https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/titulacions.php?centre=0440100
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/qc
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-d-assegurament-intern-de-la-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/verificacio-seguiment-modificacio-acreditacio
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/dades-i-indicadors
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/bustia-de-suggeriments
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%203/E.3.1-1%20Accions%20Difussi%C3%B3%20SAIQU?csf=1&web=1&e=WwndTR
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%203/E.3.1-1%20Accions%20Difussi%C3%B3%20SAIQU?csf=1&web=1&e=WwndTR
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Professióέ (carpeta evidències E.3.1-2 Difusió del SAIQU al Passaport a la Professió). Amb la 

col·laboració de lΩ!tv¦. ǎΩƘŀ ŦŜǘ ŦƻǊƳŀŎƛƽ ǎobre els sistemes de qualitat de les universitats dirigida 

a tots els integrants del Centre (PDI, PAS i estudiants) (carpeta evidències E.3.1-1 Accions de difusió 

del SAIQU) ƛ ǎΩƘŀ ǇŀǊǘƛŎƛǇŀǘ ŀƳō ƭΩ!tv¦. amb el projecte «Col·laboració de les unitats tècniques de 
ǉǳŀƭƛǘŀǘ ŘŜ ƭŜǎ ǳƴƛǾŜǊǎƛǘŀǘǎ ŜǎǇŀƴȅƻƭŜǎη ƳƛǘƧŀƴœŀƴǘ ǳƴ άVídeo Seminari interactiu de qualitat ς 

bones pràctiquesέ, que informa a tots els grups ŘΩƛƴǘŜǊŝǎ ƛ ǉǳŜ Şǎ ǾƛǎƛōƭŜ ŀ ƭŀ ǇŁƎƛƴŀ ǿŜō ŘŜ ǉǳŀƭƛǘŀǘ 
de la Facultat, accessible des de la pàgina de la presentació del Sistema de Qualitat SAIQU de la 

Facultat. La informació també es fa arribar a les diferents comissions de la Facultat i al Consell 

ŘΩ9ǎtudis de les diferents titulacions. 

Respecte a la inclusió de la perspectiva de gènere i dels ODS a la docència del màster en Seguretat 

Alimentària (MSA) i també a la resta de titulacions del Centre, ǎΩƘŀƴ fet diverses actuacions que 
ǎΩƘŀƴ incorporat al pla de millores del Centre. Entre elles, destaca la incorporació dels ODS i de la 

perspectiva de gènere als plans docents de les assignatures de grau i màster universitari. Per 

facilitar aquesta tasca al professorat que coordina les diferents assignatures, ǎΩƘŀƴ ƻǊƎŀƴƛǘȊŀt 

diversos cursos i jornades adreçades al PDI (veure taula 3.1-2 i evidència E.3.1-3: Cursos i jornades 

per treballar la igualtat i la perspectiva de gènere. Paral·lelament, sΩƘŀ fomentat la utilització dΩǳƴ 

llenguatge inclusiu i no sexista a partir dels materials creats pels serveis lingüístics de la UB per 

facilitar ƭΩŜƭŀōƻǊŀŎƛƽ no només dels plans docents sinó també de tota la documentació relacionada 

amb la docència.  

/ŀƭ ŜǎƳŜƴǘŀǊ ǘŀƳōŞ ƭΩoferta formativa sobre violències masclistes dirigida als diferents col·lectius 

de la comunitat universitària: PDI, PAS i estudiants (veure taula E.3.1-2 i  evidència E.3.1-3). Una 

ǇŀǊǘ ŘΩŀǉǳŜǎǘ ŎǳǊǎƻǎ ǎΩŜƳƳŀǊŎŀ Řƛƴǎ ŘŜƭ Pacte d'Estat contra la Violència de Gènere. Els cursos són 

gratuïts i en format presencial i/o en línia segons la disponibilitat i possibilitat de dedicació. A més, 

ŀƭƎǳƴŜǎ ŘΩŀǉǳŜǎǘŜǎ ŦƻǊƳŀŎƛƻƴǎ ǇŜǊƳŜǘŜƴ ŀƭǎ ŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎ ƻōǘŜƴƛǊ Ŝƭ ǊŜŎƻƴŜƛȄŜƳŜƴǘ ŘΩǳƴ ŎǊŝŘƛǘ 9/¢{Φ  

Font: elaboració pròpia. IncloǳΣ ŜƴǘǊŜ ŘΩŀƭǘǊŜǎΣ Ŝƭǎ ŎǳǊǎƻǎ ƛ ƧƻǊƴŀŘŜǎ ƻǊƎŀƴƛǘȊŀŘŜǎ ǇŜǊ ƭΩL5t-ICE. 

 

Taula E.3.1-2: wŜƭŀŎƛƽ ŘΩŀƭƎǳƴǎ ŘŜƭǎ ŎǳǊǎƻǎΣ ǘŀƭƭŜǊǎΣ ŎƻƴŦŜǊŝƴŎƛŜǎ ƛ ƧƻǊƴŀŘŜǎ ǇŜǊ ǘǊŜōŀƭƭŀǊ ƭŀ ƛƎǳŀƭǘŀǘ ƛ ƭŀ 

perspectiva de gènere adreçats a PDI, PAS i estudiants al llarg dels cursos 2021-2022 i 2022-2023 

TÍTOL DEL CURS /JORNADA PDI PAS 
Estudiants 

UB 
Curs 

2021-22 

Curs 

2022-23 

Introducció de la perspectiva de gènere als plans docents X - - X  

Idees, exemples i eines per desenvolupar plans docents amb 

perspectiva de gènere 
X - - X  

La perspectiva de gènere en la docència, la recerca, la transferència 

i els processos de qualitat  
X - -  X 

/ǳǊǎ ōŁǎƛŎ ŘΩƛƎǳŀƭǘŀǘ ŘŜ ƎŝƴŜǊŜΣ ƴƻ ŘƛǎŎǊƛƳƛƴŀŎƛƽ ƛ ǾƛƻƭŝƴŎƛŜǎ X X X X X 

La violència de gènere i Interseccionalitat en línia X X X X X 

Tipus de violències: conceptes, normatives i realitats X X X X  

Violències masclistes a la universitat, com les identifiquem i com 

intervenim 
X - X X  

Violència masclista i protocol de la UB per a la prevenció, la 

ŘŜǘŜŎŎƛƽ ƛ ƭΩŀŎǘǳŀŎƛƽ ŎƻƴǘǊŀ ƭŜǎ ǎƛǘǳŀŎƛƻƴǎ ŘΩŀǎǎŜǘƧŀƳŜƴǘ ǎŜȄǳŀƭ ƛ ǇŜǊ 

raó de sexe, identitat de gènere i orientació sexual, i altres 

conductes masclistes 

X X - X  

Aplicació del protocol contra violències masclistes i LGTBIQ + 

Fòbiques a la UB 
X X X  X 

¢ŀƭƭŜǊǎ ŘŜ ŦƻǊƳŀŎƛƽ ǇŜǊ ŀ ƭΩŀǘŜƴŎƛƽ ŀƭǎ Ǉǳƴǘǎ ƭƛƭŀ ŘŜ ƭŜǎ ŦŀŎǳƭǘŀǘǎ ƛ ƭŜǎ 

festes universitàries 
- - X  X 

https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%203/E.3.1-2%20SAIQU%20al%20Passaport%20a%20la%20Professi%C3%B3?csf=1&web=1&e=k24k1E
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%203/E.3.1-1%20Accions%20Difussi%C3%B3%20SAIQU?csf=1&web=1&e=WwndTR
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%203/E.3.1-1%20Accions%20Difussi%C3%B3%20SAIQU?csf=1&web=1&e=WwndTR
https://www.youtube.com/watch?v=oQ9-soXedSc
https://www.youtube.com/watch?v=oQ9-soXedSc
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%203/E.3.1-3%20Formaci%C3%B3%20en%20perspectiva%20de%20g%C3%A8nere?csf=1&web=1&e=Aucp67
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%203/E.3.1-3%20Formaci%C3%B3%20en%20perspectiva%20de%20g%C3%A8nere?csf=1&web=1&e=Aucp67
https://www.ub.edu/llibre-estil/criteri.php?id=2510
https://www.ub.edu/llibre-estil/criteri.php?id=2510
https://www.ub.edu/portal/web/igualtat/cursos
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%203/E.3.1-3%20Formaci%C3%B3%20en%20perspectiva%20de%20g%C3%A8nere?csf=1&web=1&e=Aucp67
https://violenciagenero.igualdad.gob.es/ca/pactoEstado/home.htm
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Es pretén que tota aquesta formació contribueixi a la reflexió sobre el concepte de la perspectiva  

de gènere i ajudi a tots els responsables a identificar quin és el punt de partida, a contextualitzar-la 

i incorporar-la a les matèries i assignatures dels ensenyaments del Centre, partint de la realitat que 

la majoria dels nostres estudiants, PAS i PDI pertanyen al gènere femení.  

 

3.3.2 wŜŎƻƭƭƛŘŀ ŘΩƛƴŦƻǊƳŀŎƛƽ ƛ ǊŜǎǳƭǘŀǘǎ   

! ƭΩƘƻǊŀ ŘΩŀƴŀƭƛǘȊŀǊ ƭŀ ǉǳŀƭƛǘŀǘ ŘŜƭǎ ǊŜǎǳƭǘŀǘǎ ŘŜ ŎŀŘŀ ǘƛǘǳƭŀŎƛƽ, el SAIQU de la Facultat de Farmàcia i 

/ƛŝƴŎƛŜǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ utilitza les evidències i indicadors del PEQ 130: άwŜŎƻƭƭƛŘŀ ŘΩƛƴŦƻǊƳŀŎƛƽ ƛ 

anàlisi dels resultats per a la millora dels ensenyamentsέ. Aquest procés gestiona la recollida anual 
dels resultats ǊŜƭŀǘƛǳǎ ŀ ƭΩŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ ŘŜƭǎ ŘƛŦŜǊŜƴǘǎ ŜƴǎŜƴȅŀƳŜƴǘǎ όƛƴŘƛŎŀŘƻǊǎ ŘŜ ǊŜƴŘƛƳŜƴǘ 

ŀŎŀŘŝƳƛŎΣ ǘŀȄŀ ŘΩŀōŀƴŘƻƴŀƳŜƴǘΣ ǘŀȄŀ ŘŜ ƎǊŀŘǳŀŎƛƽ ƛ ǘŀȄŀ ŘΩŜŦƛŎƛŝƴŎƛŀΣ ŜƴǘǊŜ ŘΩŀƭǘǊŜǎύΦ ! ƳŞǎΣ indica 

com recollir la informació sobre lŀ ǎŀǘƛǎŦŀŎŎƛƽ ŘŜƭǎ ƎǊǳǇǎ ŘΩƛƴǘŜǊŝǎ όŜǎǘǳŘƛants, titulats, professorat 
i ocupadors). [Ωanàlisi de les dades recopilades al Centre permet valorar el progrés i els resultats 

dels ensenyaments per implementar accions de millora contínua de les titulacions. Tots aquests 
indicadors estan disponibles al ǿŜō ŘΩ!v¦ Catalunya i al web de la UB (unitats de Suport 

Academicodocent i Gabinet Tècnic del Rectorat (GTR)) i es recullen a les taules de dades i indicadors 

ŘŜ ƭΩŜǎǇŀƛ ±{a! ƛ ŘŜƭ .LΦ 

El BI (taula E.3.2-1), a través dels quadres de comandament i dels resultats de les enquestes 

realitzades pel GTR, és la nova eina impulsada per ƭΩAPQUB que recull de manera sistematitzada 

dades i resultats rellevants per al seguiment i la gestió eficaç de les titulacions. Aquesta eina permet 
ƭΩŀƴŁƭƛǎƛ ŘŜ ƭŀ ƛƴŦƻǊƳŀŎƛƽΣ ǇǊƻƳƻǳ ƭΩŜŦƛŎƛŝƴŎƛŀ Ŝƴ ƭŀ ƎŜǎǘƛƽ ƛ ŦŀŎilita el retiment de comptes, ja que  

ŀǇƻǊǘŀ ǳƴ ǉǳŀŘǊŜ ŘΩƛƴŘƛŎŀŘƻǊǎ ŀƳō ƛƴŦƻǊƳŀŎƛƽ ǊŜƭƭŜǾŀƴǘ ǎƻōǊŜ ƭϥŜǾƻƭǳŎƛƽ ǘŜƳǇƻǊŀƭ ŘŜƭǎ 
ensenyaments del Centre. Aquesta eina és més àgil que ƭΩŜǎǇŀƛ ±{a! (utilitzat fins al curs 2020-
2021), és més  interactiva, permet la selecció dinàmica per cursos i ensenyaments i aporta gràfics 

amb els percentatges de les dades més significatives. També té en compte la perspectiva de gènere, 

ja que permet la selecció de dades desagregades per gènere (dona, home, no binari, prefereixo no 

respondre o no sap/no contesta).  

 

Taula E.3.2-1:  Índex de continguts del Business Intelligence 

https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/business-intelligence
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/acreditacio-titulacions-de-master
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tŜƭ ǉǳŜ Ŧŀ ŀƭǎ ǊŜǎǳƭǘŀǘǎ ŘŜ ǎŀǘƛǎŦŀŎŎƛƽ ŘŜƭǎ ƎǊǳǇǎ ŘΩƛƴǘŜǊŝǎΣ Ŝǎ ŘƛǎǇƻǎŀ ŘΩŜƴǉǳŜǎǘŜǎ ƛƴǎǘƛǘǳŎƛƻƴŀƭǎ de 
la UB i pròpies del Centre que proporcionen informació més completa de les titulacions. Des de la 
pàgina web del SAIQU > Dades i indicadors es pot accedir als resultats de les enquestes publicades 
per la UB. ! ƭΩ evidència E.3.2-1. Enquestes es detallen de manera sintètica les enquestes de 
satisfacció realitzades, així com ƭŀ ǇŜǊƛƻŘƛŎƛǘŀǘ ƛ Ŝƭ ŎƻƭϊƭŜŎǘƛǳ ŀƭ ǉǳŀƭ ǎΩŀŘǊŜŎŜƴΣ ƛ ǎΩƛƴŘƛŎŀ si són pròpies 
de la UB -bàsicament dΩestudiants i graduats-, si són enquestes organitzades per ƭΩAQU Catalunya 
sobre la inserció laboral o bé si són enquestes pròpies de la Facultat -com les de les pràctiques 
externes i TFM-. 9ƭǎ ǊŜǎǳƭǘŀǘǎ ŘΩŀǉǳŜǎǘŜǎ enquestes són un element clau que permet millorar i 
avançar en la qualitat dels ensenyaments i és per aquesta raó que, des de la Facultat i la UB, es 
promouen de forma contínua, com queda reflectit en les propostes de millora.  

La informació i les evidències queden recopilades al SharePoint de Qualitat del Centre, què ǎΩǳǘƛƭƛǘȊŀ 
com a eina de gestió documental. 5Ŝ ƭΩŀƴŁƭƛǎƛ ŘΩŀǉǳŜǎǘǎ ǊŜǎǳƭǘŀǘǎ per part de ƭŜǎ ǘƛǘǳƭŀŎƛƻƴǎ ǎŜΩƴ 
deriven propostes de millora, si escau, que queden reflectides al pla de millores del Centre.  

FǊǳƛǘ ŘŜ ƭΩŀƴŁƭƛǎƛ ŘŜ la participació a les enquestes esmentades, dutes a terme pel GTR, i considerant 
que els percentatges de participació dels estudiants i titulats recents a les enquestes de satisfacció 
del MSA estan lleugerament per sota del 35 %, valor considerat òptim per part de la UB (figura 
E.3.2-1), es va crear una proposta de millora per incrementar la participació. Es va observar un 
increment de la participació el curs 2021-2022 que no es va consolidar el curs següent, per la qual 
Ŏƻǎŀ ǎΩƘŀ ǇǊƻǊǊƻƎŀǘ ƭŀ ǇǊƻǇƻǎǘŀ ǇŜǊ completar-la el curs 2024-2025 (proposta de millora 130-E42-
01-21).  

 

Figura 3.2-1. Participació a les enquestes dels estudiants i titulats recents del MSA en funció del 
valor òptim esperat (35 % participació) 

 

El retiment de comptes, ǎŜƎǳƛƴǘ ƭΩŜȄŜǊŎƛŎƛ ŘŜ ǘǊŀƴǎǇŀǊŝƴŎƛŀ, es pot visualitzar a la pàgina web de 
vǳŀƭƛǘŀǘ ŘŜ ƭŀ CŀŎǳƭǘŀǘΣ ŀ ƭΩapartat del SAIQU a άDades i indicadorsέ on ǎΩŜƴƭƭŀœŀ ƻ publica la 
informació oberta sobre: Dades Gestió Acadèmica UB dels Graus i Màsters, Indicadors VSMA, 
Business Intelligence, Enquestes de satisfacció de graduats i graduades (GTR), 9ƴǉǳŜǎǘŜǎ ŘΩŀƭǳƳƴŀǘ 
(GTR) ǉǳŜ ƛƴŎƭƻǳŜƴ ƭΩ9ƴǉǳŜǎǘŀ ŘΩƻǇƛƴƛƽ sobre graus i màsters universitaris ƛ ƭΩEnquesta sobre 
serveis, activitats i instal·lacions de la UB; LƴŘƛŎŀŘƻǊǎ ŘΩƛƴǎŜǊŎƛƽ ƭŀōƻǊŀƭ ƛ ŘŜ ǎŀǘƛǎŦŀŎŎƛƽ ŘŜ ƭŀ 
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https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/dades-i-indicadors
https://ubarcelona.sharepoint.com/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Forms/AllItems.aspx?csf=1&web=1&e=xhNQSF&cid=91a0829f%2Dc411%2D45da%2Da47b%2D2140b96cf36b&FolderCTID=0x012000A232706C1B519A4AA4FC0B721CCF37DD&id=%2Fsites%2Fextub%2Funi%2Fapq%2De%2FAcreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci%2FEstandard%203%2FE%2E3%2E2%2E%20Recollida%20d%27informaci%C3%B3%20i%20Resultats&viewid=89736c2a%2Dfc82%2D4376%2D9d17%2D5f56ebf7c2e3
https://ubarcelona.sharepoint.com/:b:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20Millores%20Centre/PM%20M%C3%A0ster%20SA%20i%20Transversals.pdf?csf=1&web=1&e=QqlLwL
https://ubarcelona.sharepoint.com/:b:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20Millores%20Centre/PM%20M%C3%A0ster%20SA%20i%20Transversals.pdf?csf=1&web=1&e=QqlLwL
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/dades-i-indicadors
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/dades-i-indicadors
http://www.ub.edu/gestio-ensenyaments/Farmacia.html
http://www.ub.edu/indicadorsVSMA/titulacions.php?centre=0440100
http://www.ub.edu/indicadorsVSMA/titulacions.php?centre=0440100
http://www.ub.edu/indicadorsVSMA/titulacions.php?centre=0440100
http://estudis.aqu.cat/dades/web/inici
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població titulada de les universitats catalanes (AQU Catalunya) i les memòries acadèmiques de la 
Facultat.   

La Facultat disposa de dues bústies específiques, la Bústia de dubtes i consultes, i la Bústia de 
queixes i suggeriments, creades per la UBΣ ǇŜǊ ŀ ǉǳŝ Ŝƭǎ ƎǊǳǇǎ ŘΩƛƴǘŜǊŝǎ ǇǳƎǳƛƴ ŀŘǊŜœŀǊ ƳŞǎ 
fàcilment les seves queixes o suggeriments sobre qualsevol aspecte ŘŜ ƭΩŀctivitat universitària i dels 

serveis que ofereix el Centre. Ambdues bústies ǎΩƘŀƴ ƛƴŎƻǊǇƻǊŀǘ ŀƭ ǇŜǳ ŘŜ ǘƻǘŜǎ ƭŜǎ ǇŁƎƛƴŜǎ ŘŜƭ ǿŜō 
del Centre (veure figura E.2.1-9) i permeten la visualització i agilitzar la seva gestió. Aquest fet ha 

generat la necessitat de fer una anàlisi de revisió profunda del PEQ 100 άDŜstió de consultes, 
queixes i  suggerimentsέ ǉǳŜ ǎΩƘŀ ŎƻƳǇƭŜǘŀǘ ŀƳō ƭŀ ǇǳōƭƛŎŀŎƛƽ ŘŜ ƭŀ ŘŀǊǊŜǊŀ ǾŜǊǎƛƽ Ŝƭ ŎǳǊǎ нлнн-

2023, en el qual es defineixen clarament els responsables i la temporalitat respecte a la resolució 
de les queixes i consultes rebudes. Cal destacar que el nombre de queixes rebudes a través 

ŘΩŀǉǳŜǎǘŜǎ ŜƛƴŜǎ Şǎ molt baix. El curs 2022-2023 es va rebre una única queixa no relacionada amb 
les titulacions ŘΩŜƴǘǊŜ un total de 104 dubtes, consultes, queixes i suggeriments, fet que demostra 
ƭΩŜƭŜǾŀǘ ƎǊŀǳ ŘŜ ǎŀǘƛǎŦŀŎŎƛƽ ŘŜƭǎ ƎǊǳǇǎ ŘΩƛƴǘŜǊŝǎ ŀƳō ƭŜǎ ǘƛǘǳƭŀŎƛƻƴǎ del Centre (evidència E.3.2-2: 

Informe Queixes, suggeriments i consultes curs 2022-23). ! ōŀƴŘŀ ŘΩŀǉǳŜǎǘes dues aplicacions, la 
Facultat té altres canals entre els quals destaquen les adreces electròniques corporatives de la 
Secretaria ŘΩ9ǎǘǳŘƛŀƴǘǎ ƛ 5ƻŎŝƴŎƛŀ (SED), Deganat, Unitat de Qualitat, instància genèrica, etc.   

 
Per facilitar la identificació de conductes masclistes i possibles Ŏŀǎƻǎ ŘΩŀǎǎŜǘƧŀƳŜƴǘ ǎŜȄǳŀƭ per raó 
de gènere, la Facultat va incorporar el curs 2022-2023 una  bústia per a queixes sobre violències 

masclistes i LGTBVIQ-fòbiques al peu de totes les pàgines web de la Facultat (figura E.2.1-9). {ŜΩƴ 

va fer ŘƛŦǳǎƛƽ ŀ ƭΩŀǇŀǊǘŀǘ ŘŜ ƭŜǎ notícies del web i també a les pantalles digitals de la Facultat. Aquesta 
bústia enllaça directament amb el formulari ŘŜƭ ǿŜō ŘŜ ƭŀ ¦ƴƛǘŀǘ ŘΩLƎǳŀƭǘŀǘ ŘŜ ƭŀ ¦. ǉǳŜ ƎŜǎǘƛƻƴŀ 

directament aquest tipus de queixes. 

 
Per últim, assenyalar lΩŜȄƛǎǘŝƴŎƛŀ ŘΩǳƴŀ bústia al web del SAIQU per recollir directament les 

propostes de millora o suggeriments relatius a la qualitat del Centre.  
 
 
 

3.3.3 Revisió del SIGQ   

El SAIQU del Centre està fonamentat en la millora contínua del sistema. La revisió del SAIQU es fa 

periòdicament segons el PEQ 011: άSeguiment, revisió i millora dels processos de qualitat del SAIQU 

del Centreέ. [ΩƻōƧŜŎǘƛǳ ŘΩŀǉǳŜǎǘ t9v Şǎ assegurar ƭΩŜǎǘŀōƭƛƳŜƴǘΣ implantació i  manteniment dels 
processos necessaris per garantir la millora contínua del SAIQU com a eina clau per assegurar la 
qualitat de les titulacions. !ǉǳŜǎǘ t9v Şǎ ƭŀ ōŀǎŜ ǇŜǊ ŦŜǊ ƭŀ ǊŜǾƛǎƛƽ ŘŜ ǘƻǘ Ŝƭ ǎƛǎǘŜƳŀ ŘŜ ǉǳŀƭƛǘŀǘ ƛ ǎΩha 

revisat i actualitzat el curs 2022-2023 per adaptar-ƭƻ ŀ ƭŀ ƴƻǾŀ Ǉƭŀƴǘƛƭƭŀ ŦŀŎƛƭƛǘŀŘŀ ǇŜǊ ƭΩ!tv¦..  
 

El sistema es revisa periòdicament, quan finalitza el curs acadèmic. El responsable de cada PEQ 
analitza el procés i recull els indicadors i les evidències que permetran valorar la necessitat 
ŘΩƛƴŎƭƻǳǊŜ-hi canvis o modificacions. Els informes es trameten a la CQ del Centre per valorar el 
resultat i estimar si es durà a terme la modificació dels PEQ i determinar les accions de millora que 

ǎΩƛƴŎƭƻǳǊŀƴΣ ǎƛ ŜǎŎŀǳΣ ŀƭ tƭŀ ŘŜ aƛƭƭƻǊŜǎ ŘŜƭ /ŜƴǘǊŜΦ 

 
El Pla de Millores del Centre ǎΩemmarca dins el SAIQU i recull les accions de millora proposades en 

els informes de seguiment i ŘΩŀŎǊŜŘƛǘŀŎƛƽΣ ƭŜǎ ŀŎŎƛƻƴǎ ǊŜŎƻƳŀƴŀŘŜǎ ǇŜǊ ƭŜǎ ŎƻƳƛǎǎƛƻƴǎ ŜȄǘŜǊƴŜǎ 

http://estudis.aqu.cat/dades/web/inici
http://estudis.aqu.cat/dades/web/inici
http://estudis.aqu.cat/dades/web/inici
http://diposit.ub.edu/dspace/handle/2445/33263
http://diposit.ub.edu/dspace/handle/2445/33263
https://ubarcelona.sharepoint.com/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Forms/AllItems.aspx?csf=1&web=1&e=xhNQSF&cid=91a0829f%2Dc411%2D45da%2Da47b%2D2140b96cf36b&FolderCTID=0x012000A232706C1B519A4AA4FC0B721CCF37DD&id=%2Fsites%2Fextub%2Funi%2Fapq%2De%2FAcreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci%2FEstandard%203%2FE%2E3%2E2%2E%20Recollida%20d%27informaci%C3%B3%20i%20Resultats&viewid=89736c2a%2Dfc82%2D4376%2D9d17%2D5f56ebf7c2e3
https://ubarcelona.sharepoint.com/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Forms/AllItems.aspx?csf=1&web=1&e=xhNQSF&cid=91a0829f%2Dc411%2D45da%2Da47b%2D2140b96cf36b&FolderCTID=0x012000A232706C1B519A4AA4FC0B721CCF37DD&id=%2Fsites%2Fextub%2Funi%2Fapq%2De%2FAcreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci%2FEstandard%203%2FE%2E3%2E2%2E%20Recollida%20d%27informaci%C3%B3%20i%20Resultats&viewid=89736c2a%2Dfc82%2D4376%2D9d17%2D5f56ebf7c2e3
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/detall/-/detall/hem-incorporat-a-la-pagina-web-de-la-facultat-la-bustia-de-queixes-per-a-violencies-masclistes-i-lgtbiq-fobiques-
https://www.ub.edu/portal/web/igualtat/bustia-queixes
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/bustia-de-suggeriments
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
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ŘΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ƛ ŀŎǊŜŘƛǘŀŎƛƽ, les consideracions de la CQ a partir dels informes de revisió dels PEQ i les 

accions sorgides dels informes de revisió del SAIQU; la qual cosa afavoreix la millora contínua del 

sistema.  

Per a cada ŀŎŎƛƽ ŘŜ ƳƛƭƭƻǊŀ ǎΩƛƴŘƛŎŀ, com a mínim, ƭΩƻǊƛƎŜƴ ŘŜ ƭŀ ǇǊƻǇƻǎǘŀ ŘŜ ƳƛƭƭƻǊŀΣ ƭΩƻōƧŜŎǘƛǳ ŘŜ 

ƭΩŀŎŎƛƽΣ Ŝƭ t9v i ƭΩŜǎǘŁƴŘŀǊŘ ǾƛƴŎǳƭŀǘ ŀ ƭΩŀŎŎƛƽΣ Ŝƭ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƭŜ ŘŜƭ ǎŜƎǳƛƳŜƴǘ ƛ ŎƻƳǇƭƛƳŜƴǘ ŘŜ ƭΩŀŎŎƛƽΣ 

la prioritat i el termini previst de finalització. El pla contempla propostes de millora transversals de 
Centre, transversals de grau o de màster universitari, transversals de campus, millores específiques 

de cada titulació, i també millores derivades de la revisió del SAIQU. El responsable de les accions 

de millora vetlla pel seu compliment. El pla de millores es revisa dues vegades ƭΩŀƴȅ ǇŜǊ ǾŜǊƛŦƛŎŀǊ 

ƭΩestat d'assoliment de les millores en cursΦ {ƛǎǘŜƳŁǘƛŎŀƳŜƴǘΣ ŀ Ŧƛƴŀƭǎ ŘΩŀƴȅ sΩƛƴŦƻǊƳŀ ŀ ƭΩAPQUB del 

percentatge de millores assolides en el termini previst. Aquests valors en el nostre Centre han estat 
del 97,1 % i del 97,4 % els cursos 2021-2022 i 2022-2023, respectivament.    

 

Taula E.3.3-1: Propostes de millora del màster en Seguretat Alimentària des de la darrera 
acreditació del màster (2017) 

MILLORES del MÀSTER EN SEGURETAT ALIMENTÀRIA (MSA) 

Estàndard Millores 
proposades 

Millores 
desestimades 

Curs finalització de les millores del MSA generades des de 

la darrera acreditació 
Previsió finalització 

2017-18 2018-19 2019-20 2020-21 2021-22 2022-23 2023-24 2024-25 

E.1 3 1 - 1 - - - - - 1 

E.2 1 0 1 - - - - - - - 

E.3 0 0 - - - - - - - - 

E.4 2 0 - - 1 - - - - 1 

E.5 1 0 - - 1 - - - - - 

E.6 4 0 - 2 - - - 1 1 - 

Total 11 1 1 3 2 0 0 1 1 2 

 

 
 

Taula E.3.3-2: Assoliment de les propostes de millora transversals de centre, transversals de 
màster i transversals de campus iniciades després del curs 2017-2018 

MILLORES TRANSVERSALS DE CENTRE, DE CAMPUS I DE MÀSTER 

Estàndard 
Millores 

proposades 

Millores 

desestimades 

Assoliment Millores 

2020-21 

Assoliment Millores 

2021-22 

Assoliment Millores 

2022-23 

Millores 

2023-24 

100 % > 75 % 100 %  > 75 %  100 % > 75 % 
Previsió 

finalització 

E.1 2 0 - - - - 2 - - 

E.2 10 0 2 - 1 1 3 3 - 

E.3 17 3 3 - 2 - 7 - 2 

E.4 3 1 1 - - - - - 1 

E.5 4 1 2 - - - - - 1 

E.6 0 0 - - - - - - - 

Total 36 5 8 0 3 1 12 3 4 
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Les taules E.3.3-1 i E.3.3-2 recullen, respectivament, les propostes de millora dutes a terme pel MSA 
ƛ ǇŜƭ /ŜƴǘǊŜΣ ǎŜƎǳƛƴǘ Ŝƭǎ ŜǎǘŁƴŘŀǊŘǎ ŘΩ!v¦ /ŀǘŀƭǳƴȅŀΦ 9ƭ MSA, des de la data de la darrera 

acreditació fins al curs 2022-20но Ƙŀ ǇǊƻǇƻǎŀǘ Ŝƴ ǘƻǘŀƭ мм ŀŎŎƛƻƴǎ ŘŜ ƳƛƭƭƻǊŀ ǉǳŜ ǎΩƘŀƴ ŀǎǎƻƭƛǘ ŀƭ 

100 % en la data prevista (taula E.3.3-1). El Centre ha plantejat en el mateix període de temps 36 
accions de millora (transversals de centre, de campus i de màster), totes elles amb un percentatge 

ŘΩŀǎǎƻƭƛƳŜƴǘ ǎǳǇŜǊƛƻǊ ŀƭ тр ҈Σ ŘŜ ƭŜǎ ǉǳŀƭǎ Ŝƭ ур ҈ ǎΩƘŀƴ ŎƻƳǇƭŜǘŀǘ Ŝƴ ƭŀ Řŀǘŀ ǇǊŜǾƛǎǘŀ όǘŀǳƭŀ 9ΦоΦо-

2).   

!ƴǳŀƭƳŜƴǘΣ ǎΩŜƭŀōƻǊŀ ǳƴ ƛƴŦƻǊƳŜ ŘŜ ǊŜǾƛǎƛƽ ŘŜƭ {!Lv¦ ǉǳŜ Ŝǎ Ŧŀ ŀǊǊƛōŀǊ ŀ ƭΩ!tv¦.. [ΩƛƴŦƻǊƳŜ recull 

les modificacions efectuades als PEQ derivades de la seva revisió, i també les propostes de millora 
sorgides a partir de la revisió del SAIQU i de la implementació dels processos.  

Cal tenir present que, al llarg del curs 2022-нлно ǎΩƘŀƴ ǊŜǾƛǎŀǘ ǘƻǘǎ Ŝƭǎ t9v ŘŜƭ /ŜƴǘǊŜ ǇŜǊ ŀŘŀǇǘŀǊ-

ƭƻǎ ŀ ƭŀ ƴƻǾŀ Ǉƭŀƴǘƛƭƭŀ ŦŀŎƛƭƛǘŀŘŀ ǇŜǊ ƭΩ!tv¦.Φ ! ƳŞǎΣ ǎΩƘŀƴ ǘƛƴƎǳǘ Ŝƴ ŎƻƳǇǘŜ ŀƭǘǊŜǎ ŀǎǇŜŎǘŜǎ ŎƻƳ ƭŀ 
mobilitat o la perspectiva de gènere en la redacció dels PEQ, utilitzant un llenguatge inclusiu i no 

sexista. 9ƭǎ t9v ǘŀƳōŞ ǎΩhan adaptat a altres requeriments com els que van sorgir arrel de la situació 
provocada per la COVID-19. Aquesta mirada ha portat a la revisió exhaustiva del SAIQU i a la creació 

de nous PEQ com el PEQ 61 (TFG) i el PEQ 62 (TFM).  

 

оΦоΦп tǊƻǇƻǎǘŜǎ ŘŜ ƳƛƭƭƻǊŀ ŘŜ ƭΩŜǎǘŁƴŘŀǊŘ о   

Vegeu la graella del pla de millores del centre clicant aquí.  

 

оΦоΦр !ǳǘƻŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŜǎǘŁƴŘŀǊŘ о   

3.1. 9ƭ {DLv ƛƳǇƭŜƳŜƴǘŀǘ ǘŞ ǇǊƻŎŜǎǎƻǎ ǉǳŜ ƎŀǊŀƴǘŜƛȄŜƴ Ŝƭ ŘƛǎǎŜƴȅ ƛ ƭΩŀǇǊƻǾŀŎƛƽΣ Ŝƭ ǎŜƎǳƛƳŜƴǘ ƛ 

ƭΩŀŎǊŜŘƛǘŀŎƛƽ ŘŜ ƭŜǎ ǘƛǘǳƭŀŎƛƻƴǎΦ  
 
5ŜǎǇǊŞǎ ŘŜ ƭΩŀƴŁƭƛǎƛ ŜȄƘŀǳǎǘƛǾŀ ŦŜǘŀ ŀ ƭΩŀǳǘƻƛƴŦƻǊƳŜΣ ŎǊŜƛŜƳ ǉǳŜ ƭŀ ǉǳŀƭƛŦƛŎŀŎƛƽ ŎƻǊǊŜǎǇƻƴŜƴǘ Şǎ ζen 

ǇǊƻƎǊŞǎ ǾŜǊǎ ƭΩŜȄŎŜƭϊƭŝƴŎƛŀ», ja que el SAIQU del Centre disposa dels processos aprovats i 

ƛƳǇƭŜƳŜƴǘŀǘǎ ǉǳŜ ŦŀŎƛƭƛǘŜƴ ŘŜ ŦƻǊƳŀ ƼǇǘƛƳŀ Ŝƭ ŘƛǎǎŜƴȅΣ ƭΩŀǇǊƻǾŀŎƛƽΣ Ŝƭ ǎŜƎǳƛƳŜƴǘ ƛ ƭΩacreditació de 

ƭŜǎ ǘƛǘǳƭŀŎƛƻƴǎΣ ŀƳō ƭŀ ƛƳǇƭƛŎŀŎƛƽ ŘŜ ǘƻǘǎ Ŝƭǎ ƎǊǳǇǎ ŘΩƛƴǘŜǊŝǎ. 

оΦнΦ 9ƭ {DLv ƛƳǇƭŜƳŜƴǘŀǘ ƎŀǊŀƴǘŜƛȄ ƭŀ ǊŜŎƻƭƭƛŘŀ ŘΩƛƴŦƻǊƳŀŎƛƽ ƛ ŘŜƭǎ ǊŜǎǳƭǘŀǘǎ ǊŜƭƭŜǾŀƴǘǎ ǇŜǊ ŀ ƭŀ 

gestió eficient de les titulacions, en especial els resultats acadèmics i la satisfacció dels grups 
ŘΩƛƴǘŜǊŝǎΦ  
 
5ŜǎǇǊŞǎ ŘŜ ƭΩŀƴŁƭƛǎƛ ŜȄƘŀǳǎǘƛǾŀ ŦŜǘŀ ŀ ƭΩŀǳǘƻƛƴŦƻǊƳŜΣ ŎǊŜƛŜƳ ǉǳŜ ƭŀ ǉǳŀƭƛŦƛŎŀŎƛƽ ŎƻǊǊŜǎǇƻƴŜƴǘ Şǎ «en 

ǇǊƻƎǊŞǎ ǾŜǊǎ ƭΩŜȄŎŜƭϊƭŝƴŎƛŀη ja que el SAIQU del Centre ŘƛǎǇƻǎŀ ŘΩǳƴ ǇǊƻŎŞǎ ƛƳǇƭŜƳŜƴǘŀǘ ǉǳŜ 

gestiona de forma òptima la recollida anual dels resultats rellevants, que inclou també els 

indicadors.  

A més, el SAIQU disposa de sistemes per a la recollida dΩƛnformació sobre la satisfacció dels grups 

ŘΩƛƴǘŜǊŝǎ, especialment dels titulats, estudiants, professorat i ocupadors, respecte al programa 

https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20Millores%20Centre?csf=1&web=1&e=Sb2FMi
https://ubarcelona.sharepoint.com/:b:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202021%20Farmacia/Pla%20de%20Milores/ESTAT%20EXECUCIO%20PROPOSTES%20MILLORA%20ANTERIORS/Quadre%20Resum%20Estat%20millores%20MBM.pdf?csf=1&web=1&e=kfaQXx
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formatiu. 9ǎ ŘƛǎǇƻǎŀ ŘΩŜƴǉǳŜǎǘŜǎ ƛƴǎǘƛǘǳŎƛƻƴŀƭǎ accessibles des del web i ŘΩŜƴǉǳŜǎǘŜǎ pròpies que 

permeten tenir un coneixement acurat del desenvolupament de les titulacions. Cal destacar la 

creació de la nova eina digital UB Business Intelligence que facilita un quadre de comandament més 

àgil, més interactiu i que té en compte la perspectiva de gènere. 

 

3.3. 9ƭ {DLv ƛƳǇƭŜƳŜƴǘŀǘ Ŝǎ ǊŜǾƛǎŀ ǇŜǊƛƼŘƛŎŀƳŜƴǘ ƛ ƎŜƴŜǊŀ ǳƴ Ǉƭŀ ŘŜ ƳƛƭƭƻǊŀ ǉǳŜ ǎΩǳǘƛƭƛǘȊŀ ǇŜǊ ŀ ƭŀ 
seva millora contínua. 
 
Després de ƭΩŀƴŁƭƛǎƛ ŜȄƘŀǳǎǘƛǾŀ ŦŜǘŀ ŀ ƭΩŀǳǘƻƛƴŦƻǊƳŜΣ ŎǊŜƛŜƳ ǉǳŜ ƭŀ ǉǳŀƭƛŦƛŎŀŎƛƽ ŎƻǊǊŜǎǇƻƴŜƴǘ Şǎ «en 

ǇǊƻƎǊŞǎ ǾŜǊǎ ƭΩŜȄŎŜƭϊƭŝƴŎƛŀη ja que el SAIQU del Centre ŘƛǎǇƻǎŀ ŘΩǳƴ ǇǊƻŎŞǎ ƛƳǇƭŜƳŜƴǘŀǘ ǉǳŜ Ŧŀ ǳƴŀ 

ǊŜǾƛǎƛƽ ǇŜǊƛƼŘƛŎŀ ƛ ŎƻƳǇƭŜǘŀ ŘŜ ƭΩŀŘŜǉǳŀŎƛƽ ŘŜƭ ƳŀǘŜƛȄ SAIQU. La revisió es concreta en un informe 

que recull la reflexió sobre el seu funcionament i permet fer un seguiment dels canvis realitzats. 

A més, les accions de millora del {!Lv¦ ǎƽƴ ŎƻƘŜǊŜƴǘǎ ŀƳō ƭŀ ǊŜǾƛǎƛƽ ŜŦŜŎǘǳŀŘŀ ƛ ǎΩŜǎǘǊǳŎǘǳǊŜƴ Ŝƴ 

un Pla de Millores amb tots els elements necessaris per permetre el seu seguiment i facilitar un 

control òptim i periòdic de la seva implantació.  
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3.4.  ESTÀNDARD 4. ADEQUACIÓ DEL PROFESSORAT AL PROGRAMA FORMATIU   

[ΩƛƴŦƻǊƳŜ AQU Catalunya de 9/10/2018 va constatar que el professorat disposa de la qualificació 
ŀŎŀŘŝƳƛŎŀ ƛ ŘŜ ǊŜŎƻƴŜƛȄŜƳŜƴǘǎ ŜȄǘŜǊƴǎ ǊŜƭƭŜǾŀƴǘǎΣ ŀƛȄƝ ŎƻƳ ŘŜ ƭΩŜȄǇŜǊƛŝƴŎƛŀ ŀŘŜǉǳŀŘŀ ǇŜǊ ŀƭ 

ŘŜǎŜƴǾƻƭǳǇŀƳŜƴǘ ŘΩǳƴŀ ŦƻǊƳŀŎƛó de qualitat. Tot el professorat universitari està implicat 

activament en projectes de recerca reconeguts i compta amb contribucions de recerca rellevants 
dins de la disciplina del màster. Els estudiants van mostrar també la seva satisfacció amb la 

competència docent del professorat (punt 4.1 AQU Catalunya).  

¢ƻǘ ƛ ǉǳŜ ƭŀ ŜǎǘǊǳŎǘǳǊŀ ŘŜƭ ŎƭŀǳǎǘǊŜ ŘŜ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊǎ ƴƻ ǎΩƘŀ ƳƻŘƛŦƛŎŀǘ ǎƛƎƴƛŦƛŎŀǘƛǾŀƳŜƴǘ ŘŜǎ ŘŜ 

ƭΩƛƴŦƻǊƳŜ AQU Catalunya de 9/10/2018 es ǾŀƭƻǊŀ ŀ ŎƻƴǘƛƴǳŀŎƛƽ ƭΩŀŘŜǉǳŀŎƛƽ ŘŜƭ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊŀǘ ŀŎǘǳŀƭ 
al programa formatiu del màster en Seguretat Alimentària. Per aquesta avaluació es tindrà en 

compte la qualificació i preparació tant del professorat de les tres universitats co-organitzadores 

del màster, com del professorat col·laborador extern (procedent ŘΩŀƭǘǊŜǎ universitats, centres de 
ǊŜŎŜǊŎŀΣ ŀŘƳƛƴƛǎǘǊŀŎƛƻƴǎ ƻ ŜƳǇǊŜǎŜǎ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŁǊƛŜǎύΦ ¢ŀƳōŞ Ŝǎ ǾŀƭƻǊŀ ƭΩƻǇƛƴƛƽ ŘŜƭǎ ŀƭǳƳƴŜǎ 

ǊŜǎǇŜŎǘŜ ŀ ƭΩŀŎǘǳŀŎƛƽ ŘƻŎŜƴǘ ŘŜƭ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊŀǘΦ 

El Currículum Vitae (CV) del professorat de la UB es pot consultar a:  

https://webgrec.ub.edu/webpages/000003/cat/indexos/index.html 
 

El CV del professorat de la UAB es pot consultar a: 

https://portalrecerca.uab.cat/ 

 
El CV del professorat de la UPF es pot trobar a:  

https://www.upf.edu/es/web/comunicacio/pdi?p_p_id=122_INSTANCE_BKrCbVkuzE76&p_p_life
cycle=0&p_p_state=normal&p_p_mode=view&p_p_col_id=column-
1&p_p_col_count=2&p_r_p_564233524_resetCur=true&p_r_p_564233524_categoryId=2241321

17 

A més, al portal de recerca de Catalunya es pot visualitzar també el Currículum Vitae de la majoria 

dels professors del màster.  

 

 

3.4.1 Perfil del professorat i assignació docent  

[ΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ŘƻŎŜƴǘ ŘŜƭ ƳŁǎǘŜǊ en Seguretat Alimentària el curs 2022-2023 va ser desenvolupada per 

73 professors, dels quals 41 són professors de les 3 universitats participants i la resta col·laboradors 

externs (figura E.4.1-1). Quant les hores de docència impartides, un 82 % ho són per professorat 
universitari (43 % per professorat UB, 29 % per professors de la UAB i un 19% per professors de  la 

UPF). 

El professorat extern del màster, responsable del 18% restant de la docència, inclou docents  

ŘΩŀƭǘǊŜǎ ǳƴƛǾŜǊǎƛǘŀǘǎ ό¦ƴƛǾŜǊǎƛǘŀǘ ŘŜ [ƭŜƛŘŀ-UdL, Universitat Politècnica de Catalunya-UPC i 
Universitat Oberta de Catalunya-¦h/ύΣ ŘŜ ƭΩŀŘƳƛƴƛǎǘǊŀŎƛƽ pública (estatal, autonòmica i municipal) 

ŘŜ ŎŜƴǘǊŜǎ ŘŜ ǊŜŎŜǊŎŀ ƛ ŘΩŜƳǇǊŜǎŜǎ ǇǊƛǾŀŘŜǎΦ ¦ƴ оу ҈ ŘΩŀǉǳŜǎǘ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊŀǘ ŜȄǘŜǊƴ ŎƻǊǊŜǎǇƻƴ ŀ 

ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭǎ ŘŜ ƭΩŀŘƳƛƴƛǎǘǊŀŎƛƽ ǇǳōƭƛŎŀΦ  

  

https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/verificacio-seguiment-modificacio-acreditacio
https://webgrec.ub.edu/webpages/000003/cat/indexos/index.html
https://portalrecerca.uab.cat/
https://www.upf.edu/es/web/comunicacio/pdi?p_p_id=122_INSTANCE_BKrCbVkuzE76&p_p_lifecycle=0&p_p_state=normal&p_p_mode=view&p_p_col_id=column-1&p_p_col_count=2&p_r_p_564233524_resetCur=true&p_r_p_564233524_categoryId=224132117
https://www.upf.edu/es/web/comunicacio/pdi?p_p_id=122_INSTANCE_BKrCbVkuzE76&p_p_lifecycle=0&p_p_state=normal&p_p_mode=view&p_p_col_id=column-1&p_p_col_count=2&p_r_p_564233524_resetCur=true&p_r_p_564233524_categoryId=224132117
https://www.upf.edu/es/web/comunicacio/pdi?p_p_id=122_INSTANCE_BKrCbVkuzE76&p_p_lifecycle=0&p_p_state=normal&p_p_mode=view&p_p_col_id=column-1&p_p_col_count=2&p_r_p_564233524_resetCur=true&p_r_p_564233524_categoryId=224132117
https://www.upf.edu/es/web/comunicacio/pdi?p_p_id=122_INSTANCE_BKrCbVkuzE76&p_p_lifecycle=0&p_p_state=normal&p_p_mode=view&p_p_col_id=column-1&p_p_col_count=2&p_r_p_564233524_resetCur=true&p_r_p_564233524_categoryId=224132117
https://portalrecerca.csuc.cat/simple-search?filtername=resourcetype&filterquery=Researchers&filtertype=equals&sort_by=crisrp.fullName_sort&order=ASC&location=crisrp
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Figura E.4.1-1. Percentatge de professors del màster en Seguretat Alimentària ǎŜƎƻƴǎ ƭΩƻǊƛƎŜƴ ό!ύ ƛ 

percentatge de les hores presencials/alumne cobertes per cada tipus de professorat (B) 

 

 

Adequació del professorat de les tres universitats participants 

Donat que lΩŜǎǇŀƛ VSMA i el Business Intelligence només aporten informació completa del 

ǇǊƻŦŜǎǎƻǊŀǘ ¦.Σ ŀ ŜŦŜŎǘŜǎ ŘΩŀǉǳŜǎǘ ŀǳǘƻƛƴŦƻǊƳŜ ǎΩƘŀn elaborat ad hoc diferents taules i figures que 
recullen les dades relatives al professorat universitari de les tres universitats en el curs 2022-2023.  

La taula E.4.1-1a mostra que en el màster participen un total de 41 professors de les tres 

ǳƴƛǾŜǊǎƛǘŀǘǎΣ ǎŜƴǘ Ŝƭ сс҈ ŘΩŜƭƭǎ ǇŜǊǎƻƴŀƭ ŘƻŎŜƴǘ ǇŜǊƳŀƴŜƴǘ όŎŀǘŜŘǊŁǘƛŎǎΣ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊǎ ǘƛǘǳƭŀǊ ƻ 

agregats) i el 15% lectors, tots ells amb dedicació a temps complet. Els 8 professors que no tenen 
ŘŜŘƛŎŀŎƛƽ ŎƻƳǇƭŜǘŀ ǎƽƴ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊǎ ŀǎǎƻŎƛŀǘǎ ƛ ǇŜǊ ǘŀƴǘ ŎƻƴŎŜǇǘǳŀƭƳŜƴǘ ƴƻ ƭΩƘŀƴ ŘŜ ǘŜƴƛǊΦ 5ŜǎǘŀŎŀ 

que el 87҈ ŘΩŀǉǳŜǎǘǎ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊǎ ŀǎǎƻŎƛŀǘǎ ǎƽƴ ŘƻŎǘƻǊǎΦ  

 

Taula E.4.1-1a. Professorat del màster en Seguretat Alimentària (UB/UAB/UPF) segons categoria.  
Curs 2022-2023   

UB/UAB/UPF PDI % PDI Doctors 
Doctors 

% 
TC* TC % Acreditat 

Acreditat 
% 

Catedràtic(a) ŘΩǳƴƛǾŜǊǎƛǘŀǘ 10 24,2 10 100 10 100 10 100 

Catedràtic(a) Emèrit 2 4,8 2 100 - - 2 100 

tǊƻŦŜǎǎƻǊόŀύ ǘƛǘǳƭŀǊ ŘΩǳƴƛǾŜǊǎƛǘŀǘ 8 19,4 8 100 8 100 8 100 

Professor(a) agregat 7 17,2 7 100 7 100 7 100 

Professor(a) lector 7 17,2 7 100 7 100 7 100 

Professor(a) associat  7 17,2 4 57,2 - - 2 28,6 

Total 41 100 38 92,7 32 78 36 87,8 

ϝ¢/ Υ ¢ŜƳǇǎ ŎƻƳǇƭŜǘΤ CƻƴǘΥ 9ƭŀōƻǊŀŎƛƽ ǇǊƼǇƛŀ ŀ ǇŀǊǘƛǊ ŘŜ ŘŀŘŜǎ ŘŜ ƭΩŜǎǇŀƛ Business Intelligence per professorat UB i de 
dades proporcionades pels coordinadors de la UAB i la UPF.  
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A les taules E.4.1-1b, E.4.1-1c i E.4.1-1d es mostra el detall del professorat en cadascuna de les tres 

universitats participants. Es pot visualitzar que el patró de perfil de professorat en termes de 

categoria professional i de dedicació es manté més o menys en les tres universitat: a) la majoria del 

professorat és permanent i una bona part dels associats són doctors, b) la gran majoria de la 
docència es impartida per professors doctors amb dedicació a temps complet, essent una excepció 

la UPF on la participació entre professors permanents i associats està més igualada. 

 

Taula E.4.1-1b. Professorat de la UB segons categoria. Curs 2022-23. 

UB PDI %PDI Doctors 
  Doctors 

% 
TC* TC % Acreditat 

Acreditat 
% 

Catedràtic(a) ŘΩǳƴƛǾŜǊǎƛǘŀǘ 3 12 3 100 3 100 3 100 

Catedràtic(a) Emèrit 2 8 2 100 - - 2 100 

Professor(a) ǘƛǘǳƭŀǊ ŘΩǳƴƛǾŜǊǎƛǘŀǘ 5 20 5 100 5 100 5 100 

Professor(a) agregat 5 20 5 100 5 100 5 100 

Professor(a) lector 6 24 6 100 6 100 6 100 

Professor(a) associat  4 16 3 75 - - 2 50 

Total 25 100 24 96 19 76 23 92 

*TC : Temps complet; Font: Elaboració pròpia a partir de dades de la taula E41 de ƭΩŜǎǇŀƛ .ǳǎƛƴŜǎǎ LƴǘŜƭƭƛƎŜƴŎŜ   

 

Taula 4.1-1c. Professorat de la UAB segons categoria. Curs 2022-2023 

UAB PDI %PDI Doctors 
  Doctors 

% 
TC* TC % Acreditat 

Acreditat 
% 

Catedràtic(a) ŘΩǳƴƛǾŜǊǎƛǘŀǘ 7 50 7 100 7 100 7 100 

Professor(a) ǘƛǘǳƭŀǊ ŘΩǳƴƛǾŜǊǎƛǘŀǘ 3 21,4 3 100 3 100 3 100 

Professor(a) agregat 1 7,2 1 100 1 100 1 100 

Professor(a) lector 1 7,2 1 100 1 100 1 100 

Professor(a) associat  2 14,2 1 50 - - - - 

Total 14 100  13 92,9 12  85,7 12 85,7 

*TC : Temps complet; Font: Elaboració pròpia a partir de dades proporcionades pel coordinador de la UAB 

 

Taula 4.1-1d. Professorat de la UPF segons categoria. Curs 2022-2023 

UPF PDI %PDI Doctors 
  Doctors 

% 
TC* TC % Acreditat 

Acreditat 
% 

Catedràtic(a) ŘΩǳƴƛǾŜǊǎƛǘŀǘ - - - - - - - - 

Professor(a) ǘƛǘǳƭŀǊ ŘΩǳƴƛǾŜǊǎƛǘŀǘ - - - - - - - - 

Professor(a) agregat 1 50 1 100 1 1 1 100 

Professor(a) lector -  - - - - - - 

Professor(a) associat  1 50 - - - - - - 

Total 2 100 1 50 1 50 1 50 

*TC : Temps complet; Font: Elaboració pròpia a partir de dades proporcionades pel coordinador de la UPF 
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La figura E.4.1-2 mostra la distribució del professorat de les 3 universitats per gènere durant el curs 

2022-2023. Les dones representen el 68 % entre el professorat global del màster. En el cas de la UB 
i la UAB la majora del professorat són dones,  mentre que a la UAB aquest percentatge es queda en 
el 57 ҈ ƛ ŀ ƭŀ ¦tC ƴƻ Ƙƛ ǎƻƴ ǊŜǇǊŜǎŜƴǘŀŘŜǎΦ /ŀƭ ŘŜǎǘŀŎŀǊ ǇŜǊƼ ǉǳŜ ŀ ƭŀ ¦tC ǳƴ ŜƭŜǾŀǘ ƴƻƳōǊŜ ŘΩƘƻǊŜǎ 
de docència (prop del 25 %) estan impartides per una professora externa.  

 

Figura E.4.1-2. Distribució del professorat del màster en Seguretat Alimentària per 
gènere durant el curs 2022-2023. Font: 9ƭŀōƻǊŀŎƛƽ ǇǊƼǇƛŀ ŀ ǇŀǊǘƛǊ ŘŜ ŘŀŘŜǎ ŘŜ ƭΩŜǎǇŀƛ 

Business Intelligence per professorat UB i de dades proporcionades pels coordinadors de 
la UAB i la UPF. 

 

A la taula E.4.1-нΦŀ ǎΩƛƴŘƛǉǳŜƴ ƭŜǎ ƘƻǊŜǎ ŘŜ ŘƻŎŝƴŎƛŀ ƛƳǇŀǊǘƛŘŜǎ ǇŜǊ ŎŀǘŜƎƻǊƛŀ relatives al total del 

professorat de les tres universitats en el curs 2022/2023. A continuació, les taules E.4.2b, E4.2c i 
E4.2d mostren aquesta mateixa informació però estratificada per cada una de les universitats 

participants en el màster.  

 

Taula E.4.1-2a Hores de docència impartides per categoria corresponent al Màster en Seguretat 

Alimentària. Curs 2022-2023. 

UB/UAB/UPF 
PDI 

Hores 
PDI 

Hores % 
Doctors 
Hores 

Doctors 
Hores % 

TC* 
Hores 

TC  
Hores% 

Acreditat 
Hores 

Acreditat 
Hores % 

Catedràtic(a) ŘΩǳƴƛǾŜǊǎƛǘŀǘ 99,5 16,3 99,5 100 99,5 100 99,5 100 

Catedràtic(a) emèrit 29 4,7 29 100 - - 29 100 

tǊƻŦŜǎǎƻǊόŀύ ǘƛǘǳƭŀǊ ŘΩǳƴƛǾŜǊǎƛǘŀǘ 200 32,8 200 100 200 100 200 100 

Professor(a) agregat 103,5 17 103,5 100 103,5 100 103,5 100 

Professor(a) lector 64 10,4 64 100 64 100 64 100 

Professor(a) associat  111,5 18,8 54,5 48,9 - - 26 23,3 

Total 607,5 100 550,5 90,6 467 76,9 522 85,9 

*TC : Temps complet; CƻƴǘΥ 9ƭŀōƻǊŀŎƛƽ ǇǊƼǇƛŀ ŀ ǇŀǊǘƛǊ ŘŜ ŘŀŘŜǎ ŘŜ ƭΩŜǎǇŀƛ .ǳǎƛƴŜǎǎ LƴǘŜƭƭƛƎŜƴŎŜ ǇŜǊ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊŀǘ ¦. (taula 
E42)  i de dades proporcionades pels coordinadors de la UAB i UPF 
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Taula E.4.1-2b Hores de docència impartides per categoria corresponent a la UB. Curs 2022-2023 

UB 
PDI 

Hores 
PDI 

Hores % 
Doctors 
Hores 

Doctors 
Hores % 

TC* 
Hores 

TC  
Hores% 

Acreditat 
Hores 

Acreditat 
Hores % 

Catedràtic(a) ŘΩǳƴƛǾŜǊǎƛǘŀǘ 28 8,7 28 100 28 100 28 100 

Catedràtic(a) emèrit 29 9 29 100 - - 29 100 

tǊƻŦŜǎǎƻǊόŀύ ǘƛǘǳƭŀǊ ŘΩǳƴƛǾŜǊǎƛǘŀǘ 99,5 30,9 99,5 100 99,5 100 99,5 100 

Professor(a) agregat 51 15,8 51 100 51 100 51 100 

Professor(a) lector 59,5 18,5 59,5 100 59,5 100 59,5 100 

Professor(a) associat  55 17,1 53 96,4 - - 26 47,3 

Total 322 100 320 99,4 238 73,9 293 91 

*TC : Temps complet; Font: Elaboració pròpia a partir de dades de la taula E42 ŘŜ ƭΩŜǎǇŀƛ .ǳǎƛƴŜǎǎ LƴǘŜƭƭƛƎŜƴŎŜ 

 

Taula E.4.1-2c Hores de docència impartides per categoria corresponent a la UAB Curs 2022-2023. 

UAB 
PDI 

Hores 
PDI 

Hores % 
Doctors 
Hores 

Doctors 
Hores % 

TC* 
Hores 

TC  
Hores% 

Acreditat 
Hores 

Acreditat 
Hores % 

Catedràtic(a) ŘΩǳƴƛǾŜǊǎƛǘŀǘ 71,5 34,3 71,5 100 71,5 100 71,5 100 

tǊƻŦŜǎǎƻǊόŀύ ǘƛǘǳƭŀǊ ŘΩǳƴƛǾŜǊǎƛǘŀǘ 100,5 48,2 100,5 100 100,5 100 100,5 100 

Professor(a) agregat 1,5 0,7 1,5 100 1,5 100 1,5 100 

Professor(a) lector 4,5 2,2 4,5 100 4,5 100 4,5 100 

Professor(a) associat  30,5 14,6 1.5 4,9 - - - - 

Total 208,5 100 179,5 86,1 178 85,4 178 85,4 

*TC : Temps complet; Font: Elaboració pròpia a partir de dades proporcionades pel coordinador de la UAB. 

 

Taula E.4.1-2d. Hores de docència impartides per categoria corresponent a la Universitat  Pompeu 
Fabra. Curs 2022-2023.  

UPF 
PDI 

Hores 
PDI 

Hores % 
Doctors 
Hores 

Doctors 
Hores % 

TC* 
Hores 

TC  
Hores% 

Acreditat 
Hores 

Acreditat 
Hores % 

Catedràtic(a) ŘΩǳƴƛǾŜǊǎƛǘŀǘ - - - - - - - . 

tǊƻŦŜǎǎƻǊόŀύ ǘƛǘǳƭŀǊ ŘΩǳƴƛǾŜǊǎƛǘŀǘ - - - - - - - - 

Professor(a) agregat 51 66,2 51 100 51 100 51 100 

Professor(a) lector - - - - - - - - 

Professor(a) associat  26 33.8 - - - - - - 

Total 77 100 51 66,2 51 66,2 51 66,2 

*TC : Temps complet; Font: Elaboració pròpia a partir de dades proporcionades pel coordinador de la UPF. 

 

Les taules E.4.1-3a i E.4.1-3ō ƛƴŘƛǉǳŜƴ Ŝƭ ǇŜǊŎŜƴǘŀǘƎŜ ŘΩƘƻǊŜǎ de docència impartides pel 

professorat de la UB ƛ ŘΩŜŦŜŎǘƛǳǎ ŘŜ ŘƻŎŝƴŎƛŀ en funció del trams de recerca i docència en els darrers 
cinc cursos acadèmics. En ambdues taules es pot veure que la majoria del professorat de la UB té 
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els seus trams de recerca i docència vius. Al curs 2022-2023,  les hores de docència realitzades per 

professorat amb trams de docència vius son lleugerament més baixes que en els cursos anteriors. 
El mateix patró ǘŀƳōŞ ǎΩƻōǎŜǊǾŀ Ŝƴ Ŝƭ Ŏŀǎ ŘŜƭ ǇŜǊŎŜƴǘŀǘƎŜ ŘΩŜŦŜŎǘƛǳǎ ŘŜ ŘƻŎŝƴŎƛŀ. 

A més, a la evidència E.4.1-1. Adequació_professorat Recerca+Docència es troben les dades 
completes sobre els trams de docència i recerca del professorat  de les 3 universitats (UB, UAB i 
UPF). Pel que fa a la UB, el nombre mitjà de trams de docència vius és de 4, igual que en el cas dels 

trams vius de recerca. En el cas de la UAB el 75% del professorat té trams de docència vius (mitjana 
de 5 trams) i  prop del 60% els té de recerca (mitjana de 4 trams). Con succeïa en el cas de la UB, a 
la UAB els professors sense trams reconeguts són majoritàriament professors associats. A la UPF 
όŀƳō ƳŜƴȅǎ ŎŁǊǊŜƎŀ ŘƻŎŜƴǘ ǉǳŜ ƭŜǎ ŀƭǘǊŜǎ ǳƴƛǾŜǊǎƛǘŀǘǎύ ƭΩǵƴƛŎ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊ ǉǳŜ Ǉƻǘ ƻǇǘŀǊ ŀ ǘǊŀƳǎΣ Şǎ 

un agregat que en té 4 de docència i 3 de recerca.  

En aquesta mateixa evidència (E.4.1-1. Adequació_professorat Recerca+Docència) també hi consta 

ƭΩidentificador ORCID de cada professor, el que permet comprovar que les línies de recerca en les 

que treballen estan relacionades amb les àrees temàtiques que desenvolupen al màster en  
ǎŜƎǳǊŜǘŀǘ ŀƭƛƳŜƴǘŁǊƛŀΦ tŜǊ ǘŀƴǘΣ ƭΩŜȄǇŜǊǘŜǎŀ ŘŜƭ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊŀǘ Ŝƴ ǊŜŎŜǊŎŀ Ŝǎ ŎƻƴǎƛŘŜǊŀ ǳƴ ŜƭŜƳŜƴǘ 
positiu que avala la qualitat i idoneïtat del professorat del màster. 

 

Taula E.4.1-3a. tŜǊŎŜƴǘŀǘƎŜ ŘΩƘƻǊŜǎ ŘŜ ŘƻŎŝƴŎƛŀ ƛƳǇŀǊǘƛŘŜǎ ǎŜƎƻƴǎ ǘǊŀƳǎ ŎƻǊǊŜǎǇƻƴŜƴǘ ŀ ƭŀ UB en 

els darrers 5 cursos acadèmics. 

 

Font: Espai Business Intelligence (taula E43) 

 

Taula E.4.1-3b. tŜǊŎŜƴǘŀǘƎŜ ŘΩŜŦŜŎǘƛǳǎ ŘŜ ŘƻŎŝƴŎƛŀ ǎŜƎƻƴǎ ǘǊŀƳǎ ŎƻǊǊŜǎǇƻƴŜƴǘ ŀ ƭŀ UB en els darrers 
5 cursos acadèmics. 

 

Font: Espai Business Intelligence (Taula E43b) 

 

Adequació del professorat col·laborador extern 

La implicació de professorat provinent de les Administracions públiques és elevada, però es 

considera necessària. La seguretat alimentària és una matèria molt transversal i afecta tots els 
esglaons de la cadena agroalimentària, però sense dubte hi ha un element fonamental que tot 
expert en seguretat alimentària ha de conèixer i aquest és el marc regulador i les funcions que es 

desenvolupen en les diferents Administracions (europea, estatal, autonòmica, diputació i 
municipal). La col·laboració en el màster dŜ ƭΩ!ƎŝƴŎƛŀ /ŀǘŀƭŀƴŀ ŘŜ {ŜƎǳǊŜǘŀǘ !ƭƛƳŜƴǘŁǊƛŀΣ ǾƛƴŎǳƭŀŘŀ 

al Departament de Salut i la del Departament d'Acció Climàtica, Alimentació i Agenda Rural de la 

https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%204/Documents?csf=1&web=1&e=zW4ULI
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%204/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=bTbfOZ
https://orcid.org/
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Generalitat de Catalunya, és fonamental, no només per impartir part de la docència, sinó també  

perquè ŎƻƭϊƭŀōƻǊŜƴ Ŝƴ ƭŀ ǘǳǘƻǊƛǘȊŀŎƛƽ ŘΩŀƭǳƳƴŜǎ ǘŀƴǘ Ŝƴ Ŝƭ ¢Ca ŎƻƳ Ŝƴ Ŝƭǎ Ŏŀǎƻǎ ǇǊŁŎǘƛŎǎ ǉǳŜ Ŝǎ 
realitzen en el marc de dues assignatures. 

A la evidència E.4.1-2. Professorat Extern es presenta el detall de tots i cadascun dels professors 
col·laboradors externs del  Màster en Seguretat Alimentària, incloent-Ƙƛ Ŝƭ ŎŁǊǊŜŎ Ŝƴ ƭΩŜmpresa o 
institució en que treballen i si tenen o no la qualificació acadèmica de doctor. Es pot apreciar que 

tot aquest professorat representa a sectors professionals molt relacionats amb la seguretat 
alimentària ƛ ǉǳŜ Ƴƻƭǘǎ ŘΩŜƭƭǎ ǘŜƴŜƴ ŎŁǊǊŜŎǎ ǊŜƭƭŜǾŀƴǘs en les seves institucions o empreses. Es 
considera per tant molt positiva la seva participació en el màster perquè apropen als estudiants al 
Ƴƻƴ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭ ŘŜ ƭŀ ǎŜƎǳǊŜǘŀǘ ŀƭƛƳŜƴǘŁǊƛŀΦ /ŀƭ ŘŜǎǘŀŎŀǊ ǉǳŜ ŘΩŀǉǳŜǎǘ ƭƭƛǎǘŀǘ ŘŜ он ǇǊƻŦŜǎǎƻǊǎ 

col·laboradors externs 14 tenen la qualificació de doctor. 

Per tot lo anterior,  es considera que, tant des del punt de vista acadèmic com professional, tots els 

ǇǊƻŦŜǎǎƻǊǎ ŘŜƭ ƳŁǎǘŜǊ ǘŜƴŜƴ ƭΩŜȄŎŜƭϊƭŝƴŎƛŀ ǊŜǉǳŜǊƛŘŀ ǇŜǊ ƛƳǇŀǊǘƛǊ ŘƻŎŝƴŎƛŀ Ŝƴ ǳƴ ƳŁǎǘŜǊ ǳƴƛǾŜǊǎƛǘŀǊƛ 

sobre seguretat alimentària i per tutoritzar els treballs de final de màster.   

 

 

3.4.2 Suficiència del professorat   

[ΩŀŘŜǉǳŀŎƛƽ ŘŜƭ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊŀǘ Ŝƴ ƴƻƳōǊŜ ƛ ŎŀǘŜƎƻǊƛŀ ŜǎǘŁ ŘŜǘŜǊƳƛƴŀŘŀ ǇŜǊ ƭΩŜƴŎŁǊǊŜŎ ŘƻŎŜƴǘΣ ǉǳŜ 

ǎƻōǊŜǘƻǘ Ŝƭ ŘŜǘŜǊƳƛƴŀ Ŝƭ ŎŀƳǇ ŘΩŜȄǇŜǊǘŜǎŀ ŘŜƭ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊΦ [ΩŀǎǎƛƎƴŀŎƛƽ ŘŜ ƭŀ ŘƻŎŝƴŎƛŀ Ƙŀ ŘŜ ǇǊŜǾŜǳǊŜ 

necessàriament que no hi hagi professorat amb dedicació exclusiva al màster, tal com estableix la 
ƴƻǊƳŀǘƛǾŀ ŘŜ ƭŀ ¦.Φ 9ƭ ŎŀǊŁŎǘŜǊ ƛƴǘŜǊǳƴƛǾŜǊǎƛǘŀǊƛ ƛ ƳǳƭǘƛŘƛǎŎƛǇƭƛƴŀǊƛ ŘŜƭ ƳŁǎǘŜǊΣ ŎƻƳ Ƨŀ ǎΩƘŀ ŜǎƳŜƴǘŀǘΣ 

ǊŜǉǳŜǊŜƛȄ ƭŀ ǇŀǊǘƛŎƛǇŀŎƛƽ ŘŜ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊŀǘ ŘΩǳƴƛǾŜǊǎƛǘŀǘǎ ŘƛŦŜǊŜƴǘǎ ƛ ǘŀƳōŞ Řƛƴǎ ŘŜ ƭŀ ¦. ŘŜ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊŀǘ 

de diferents departaments i facultats, amb línies de recerca properes a la seguretat alimentària. 

Anàlisi del professorat de les assignatures seleccionades 

En les taules E.4.2-1 i E4.2-2 es mostren les característiques de les assignatures seleccionades a 

ƭΩŜŦŜŎǘŜ ŘŜ ƭΩŀŎǘǳŀƭ ŀŎǊŜŘƛǘŀŎƛƽ ŘŜƭ ƳŁǎǘŜǊ ƛ ƭŀ ŎŀǊǊŜƎŀ ŘƻŎŜƴǘ ǎŜƎƻƴǎ ƭŀ ǘƛǇƻƭƻƎƛŀ ŘŜ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊŀǘ 
ŘΩŀǉǳŜǎǘŜǎ ǘǊŜǎ ŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŜǎΦ  

Taula E.4.2-1. Característiques de les assignatures seleccionades (2022-2023) 

Assignatura ECTS Departament Matriculats Grups 

Identificació i Caracterització 
de Perills Alimentaris (UB) 

5 
Nutrició, Ciències de l'Alimentació i 
Gastronomia 

24 1 

Autocontrol i Seguretat 
Alimentària (UAB) 

5 Ciència Animal i dels Aliments. 24 1 

Treball Fi de Màster (UB-UAB-
UPF) 

15 
Nutrició, Ciències de l'Alimentació i 
Gastronomia (UB); Ciència Animal i dels 
Aliments (UAB); Comunicació (UPF) 

36 1 

Font: Elaboració pròpia a partir de dades de la taula E44a del Business Intelligence 
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Taula E.4.2-2. Percentatge ŘΩƘƻǊŜǎ ƛƳǇŀǊǘƛŘŜǎ ŘŜ ŘƻŎŝƴŎƛŀ ǎŜƎƻƴǎ ƭŀ ǘƛǇƻƭƻƎƛŀ ŘŜ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊŀǘ ŀ ƭŜǎ 

assignatures seleccionades el curs 2022-2023.  

Assignatura Permanents  Lectors 
Associats 
Doctors 

Associats no 
doctors 

Extern Total 

Identificació i 
Caracterització de Perills 
Alimentaris (UB ) 

32,8 22,9 44,3   100 

Autocontrol i Seguretat 
Alimentària (UAB) 

100,0     100 

Treball Fi de Màster (UB-
UAB-UPF) 

78 4,4 13,2  4,4 100 

Font: Elaboració pròpia: dades UB obtingudes de planificació acadèmica docent (taula E44b). Dades UAB i UPF 

ǇǊƻǇƻǊŎƛƻƴŀŘŜǎ ǇŜƭǎ ŎƻƻǊŘƛƴŀŘƻǊǎ ŘΩŀǉǳŜǎǘŜǎ ǳƴƛǾŜǊǎƛǘŀǘǎ  

 

Identificació i  Caracterització de  Perills Alimentaris, és una assignatura obligatòria situada en el 
primer mòdul de màster que es correspon amb la docència assignada a la UB. Els   continguts de 

ƭΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀ ŎƻǊǊŜǎǇƻƴŜƴ ŀƳō ƭŀ ǇǊƛƳŜǊŀ ŦŀǎŜ ŘŜ ƭŀ ƳŜǘƻŘƻƭƻƎƛŀ ŘŜ ƭΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ŘŜƭ ǊƛǎŎΣ Şǎ ŀ ŘƛǊΣ ƭŜǎ 

dues primeres etapes (identificació i caracterització dels perills alimentaris). Aquesta assignatura 
està coordinada en continguts i en calendari amb la següent obligatòria del primer mòdul, que 

ƛƴǘǊƻŘǳŜƛȄ Ŝƭǎ ŀƭǳƳƴŜǎ Ŝƴ Ŝƭǎ Řƻǎ ǘǊŀƳǎ Ŧƛƴŀƭǎ ŘŜƭ ǇǊƻŎŞǎ ŘΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽ όƳŜǎura i avaluació dels riscos 
alimentaris). ¦ƴ ǘŜǊœ ŘŜ ƭŀ ŎŀǊǊŜƎŀ ŘƻŎŜƴǘ ŘŜ ƭΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀ ŜǎǘŁ ŎƻōŜǊǘŀ ǇŜǊ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊat permanent, 

un 23% ho és per un professor lector i la resta  per un professor associat doctor expert en la  

temàtica. 

Autocontrol i Seguretat Alimentària és una assignatura obligatòria que es situa aƭ ƳƼŘǳƭ н άDŜǎǘƛƽ 

ŘŜƭ wƛǎŎέ ǉǳŜ Şǎ ŘŜǎŜƴǾƻƭǳǇŀŘŀ ŀ ƭŀ ¦!.Φ !ǉǳŜǎǘŀ ŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀ Ŝǎ ŎƻǊǊŜǎǇƻƴ ŀƳō ǳƴ ŘŜƭǎ ǇƛƭŀǊǎ ōŁǎƛŎǎ 
ŘŜ ƭŀ ƎŜǎǘƛƽ ŘŜƭ ǊƛǎŎ ŀ ƭŀ ƛƴŘǵǎǘǊƛŀ ŀƭƛƳŜƴǘŁǊƛŀΦ [ΩŀǳǘƻŎƻƴǘǊƻƭ Şǎ ŘΩƻōligatòria aplicació a Espanya i a 

ƭŀ  ¦ƴƛƽ 9ǳǊƻǇŜŀΣ ƛƴƛŎƛŀƭƳŜƴǘ ŘŜǎ ŘŜƭ ƭΩŀƴȅ мффрΣ ǇŜǊƼ ŀƳō ǳƴŀ ŀǇƭƛŎŀŎƛƽ ƳŞǎ ŦŜǊƳŀ ŀ ǘƻǘŀ ƭŀ ¦ƴƛƽ 

9ǳǊƻǇŜŀ ŀ ǇŀǊǘƛǊ ŘŜ ƭΩŀƴȅ нллпΣ ŀƳō Ŝƭǎ ǊŜƎƭŀƳŜƴǘǎ ŜǳǊƻǇŜǳǎ ŘŜƴƻƳƛƴŀǘǎ ƎƭƻōŀƭƳŜƴǘ ŎƻƳ ǇŀǉǳŜǘ 
ŘΩƘƛƎƛŜƴŜ ŀƭƛƳŜƴǘŁǊƛŀΦ ¢ƻǘŜǎ ƭŜǎ ǘŀǎǉǳŜǎ ŘƻŎŜƴǘǎ ŘŜƭ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊŀǘ ŘΩŀǉǳŜǎǘŀ ŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀ ǎƽƴ ŘǳǘŜǎ ŀ 

terme per professorat permanent, en concret per un catedràtic i una professora titular experts en 

la matèria. 

Treball Final de Màster (TFM) és una assignatura obligatòria que té com a objecte integrar i aplicar 

ƭŜǎ ŎƻƳǇŜǘŝƴŎƛŜǎ ŀŘǉǳƛǊƛŘŜǎ ŀƭ ƭƭŀǊƎ ŘŜƭ ƳŁǎǘŜǊΦ [ŀ ƎŜǎǘƛƽ Ǝƭƻōŀƭ ŘΩŀǉǳŜǎǘŀ ŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀ Şǎ 
responsabilitat del coordinador del TFM conjuntament amb el coordinador del màster. El TFM, tot 

i ser una única assignatura amb un mateix objectiu i competències i amb una avaluació comuna, es 

Ǉƻǘ ŘŜǎŜƴǾƻƭǳǇŀǊ Ŝƴ ǘǊŜǎ ƳƻŘŀƭƛǘŀǘǎΣ ŀ ŜƭŜŎŎƛƽ ŘŜ ƭΩŀƭǳƳƴŜΥ  

ω TFM bibliogràfic o de revisió, sobre algun aspecte relacionat amb la seguretat alimentària. 

AǉǳŜǎǘ ǘǊŜōŀƭƭ ŀǇǊƻŦǳƴŘƛǊŁ Ŝƴ ǳƴ ǘŜƳŀ ǊŜƭŀŎƛƻƴŀǘ ŀƳō ŘƛŦŜǊŜƴǘǎ ŁƳōƛǘǎ ŘŜ ƭΩŀƴŁƭƛǎƛ ŘŜƭ ǊƛǎŎΣ 
ŜƛȄƻǎ ǾŜǊǘŜōǊŀŘƻǊǎ ŘΩŀǉǳŜǎǘ ƳŁǎǘŜǊ όŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ŘŜƭ ǊƛǎŎΣ ƎŜǎǘƛƽ ŘŜƭ ǊƛǎŎ ƛ ŎƻƳǳƴƛŎŀŎƛƽ ŘŜƭǎ ǊƛǎŎύΦ 

ω TFM de recerca Ŝƴ Ŝƭ ǎƛ ŘΩǳƴ ƎǊǳǇ ŘΩƛƴǾŜǎǘƛƎŀŎƛƽ ǉǳŜ ǇŜǊǘŀƴȅƛ ŀ una de les tres universitats 

ǇŀǊǘƛŎƛǇŀƴǘǎ Ŝƴ Ŝƭ ƳŁǎǘŜǊ ό¦.Σ ¦!. ƻ ¦tCύΣ ƻ ŘΩŀƭƎǳƴ ŎŜƴǘǊŜ ŘŜ ǊŜŎŜǊŎŀ ŎƻƭϊƭŀōƻǊŀŘƻǊΦ 



Universitat de Barcelona ς CŀŎǳƭǘŀǘ ŘŜ CŀǊƳŁŎƛŀ ƛ /ƛŝƴŎƛŜǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ  

Acreditació ς 2024 

Màster en Seguretat Alimentària  

77 

  

 

ω TFM pràcticum Ŝƴ ǳƴŀ ŜƳǇǊŜǎŀ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŁǊƛŀ ƻ ƛƴǎǘƛǘǳŎƛƽ ŀƳō ŎƻƳǇŜǘŝƴŎƛŜǎ Ŝƴ ƭΩŁƳōƛǘ 

de la seguretat alimentària (consultories, administració pública...). Aquestes pràctiques es 

poden fer al llarg de tot el curs acadèmic.  

¦ƴŀ ƎǊŀƴ ǇŀǊǘ ŘŜ ƭŀ ŎŁǊǊŜƎŀ ŘƻŎŜƴǘ ŘŜ ƭΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀ Ŝǎ ŎƻōǊŜƛȄ ŀƳō ǇǊƻŦŜǎǎƻǊŀǘ ǇŜǊƳŀƴŜƴǘΣ ŜƴŎŀǊŀ 

ǉǳŜ ŀƭƎǳƴǎ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊǎ ŘΩŀƭǘǊŜǎ ŎŀǘŜƎƻǊƛŜǎ Ƙŀƴ ǇŀǊǘƛŎƛǇŀǘ Ŝƴ ƭŀ ǘǳǘƻǊƛǘȊŀŎƛƽ ŘΩŀƭƎǳƴǎ ǇǊƻƧŜŎǘŜǎ ŘŜ ¢Ca 

sobre temes dels quals eren especialistes.  

La taula E.4.2-3 ƳƻǎǘǊŀ ƭŀ ǊŜƭŀŎƛƽ ŘΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘ ŀ ǘŜƳǇǎ ŎƻƳǇƭŜǊǘ ό9¢/ύ ƛ ŘŜƭ ǇŜǊǎƻƴŀƭ ŘƻŎŜƴǘ ƛ 

investigador a temps complert (PDI-ETC) del Màster en Seguretat Alimentària. El equivalent de 

ǇǊƻŦŜǎǎƻǊǎ ŘŜƭ ƳŁǎǘŜǊ ǉǳŜ ǘŜƴŜƴ ǳƴ ŘŜŘƛŎŀŎƛƽ ŎƻƳǇƭŜǊǘŀ ǎΩŜǎǘƛƳŀ ǉǳŜ Şǎ ǎǳŦƛŎƛŜƴǘ ƛ ŀŘŜǉǳŀŘŀ ǇŜǊ ŀ 

ǇƻǊǘŀǊ ŀ ǘŜǊƳŜ ǳƴŀ ōƻƴŀ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ŘƻŎŜƴǘ ƛ ŘΩŀǘŜƴŎƛƽ ŀ ƭΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘΦ  /ŀƭ ŘƛǊ ǇŜǊƼ ǉǳŜ ŀǉǳŜǎǘŀ ǾŀƭƻǊŀŎƛƽ 

es fa tenint en compte aquest màster individualment però malauradament molts professors de les 
ǳƴƛǾŜǊǎƛǘŀǘ Ŝƴ ƭΩŀŎǘǳŀƭƛǘŀǘ Ŝǎǘŀƴ ǎƻōǊŜŎŀǊǊŜƎŀǘǎ ŘΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ ŘƻŎŜƴǘǎ ƛ ŘŜ ƎŜǎǘƛƽΣ ǳƴŀ ǎƛǘǳŀŎƛƽ ǉǳŜ ǎΩƘŀ 

agreujat per dos motius entre altres:  

ŀύ ƭŀ ƛƳǇƭŀƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ŎƻƴǘƛƴǳŀŘŀ ƛ ŘΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ ŦƻǊƳŀǘƛǾes diverses (tallers, seminaris, 
tutorització de treballs dels estudiants, pràctiques comunicatives, pràctiques amb documents, etc.) 

que requereixen una més gran dedicació del professorat, i  

b) la manca de noves places de professorat estable en els últims anys i la política de cobrir 

necessitats docents amb professors associats que han de comptabilitzar la feina a la universitat amb 

ŘΩŀƭǘǊŜǎΦ 

Taula E.4.2-3. Relació estudiants ETC/PDI ETC 

Curs Estudiants 
Estudiants Equivalents 

temps complert 
PDI ETC Estudiants ETC/PDI ETC 

2018-19 38 36,5 2,58 14,15 

2019-20 30 25,5 3,49 7,3 

2020-21 29 26,63 3,13 8,51 

2021-22 39 33,92 3,09 10,98 

2022-23 37 27,54 3.10 8.88 

Font: Elaboració pròpia. Dades UB obtingudes de Business Intelligence. Dades UAB i UPF proporcionades pels coordinadors 

ŘΩŀǉǳŜǎǘŜǎ ǳƴƛǾŜǊǎƛǘŀǘǎΦ 

 

{ŀǘƛǎŦŀŎŎƛƽ ŘŜ ƭΩalumnat sobre el seu professorat 

En la taula E.4.2.4 Ŝǎ ƳƻǎǘǊŀΣ ŜƴǘǊŜ ŘΩŀƭǘǊŜǎ ŘŀŘŜǎΣ Ŝƭ ǊŜǎǳƭǘŀǘǎ ŘŜ ǎŀǘƛǎŦŀŎŎƛƽ ŘŜ ƭΩŀƭǳƳƴŀǘ Ŝƴ Ŝƭ ŎǳǊǎ 

2022-2023 (taula E65 del Business Intelligence). El percentatge mitjà de participació en les 
ŜƴǉǳŜǎǘŜǎ Ŝǎ ŘΩǳƴ нт %. En el ítem  ŘŜ ƭŀ ǎŀǘƛǎŦŀŎŎƛƽ Ǝƭƻōŀƭ ǎΩŀǎǎƻƭŜƛȄ ǳƴŀ ǉǳŀƭƛŦƛŎŀŎƛƽ ƳƛǘƧŀƴŀ ŘŜ тΣр 

i el 66 % de les assignatures tenen una puntuació igual o superior 8. En la figura E65a es mostra el 
detall  per a cadascuna de les tres universitats participants: a) el percentatge de participació i b) de 
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ƭŀ ǎŀǘƛǎŦŀŎŎƛƽ Ǝƭƻōŀƭ ŘŜ ƭΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀΦ 9ƴ Ŝƭƭŀ ǎΩƻōǎŜǊǾŀ que els percentatges de participació i les 

puntuacions globals assolides són molt similars entre les tres universitats 

 

Taula E.4.2-4Φ {ŀǘƛǎŦŀŎŎƛƽ ŘŜƭǎ ŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎ ŀƳō ƭΩŀŎŎƛƽ ŘƻŎŜƴǘ ƛ ŦƻǊƳŀǘƛǾŀ 

Font: elaboració pròpia a partir de les enquestes de professor i assignatures proporcionades pel Gabinet Tècnic del 

Rectorat de la UB (taula E65).   

 

 

Figura E.4.2-1. Valor mig de les dades de % de participació, puntuació de la satisfacció global de les 

assignatures en cadascuna de les tres universitats participants en el curs 2022-2023. Font: 
elaboració pròpia a partir de les enquestes de professor i assignatures proporcionades pel  Gabinet 
Tècnic del Rectorat de la UB 

 

 

Assignatura Matriculats %  

Resposta

Satisfacció 

global

Tipus de 

docència

Activitats 

Formatives

Activitats 

d'avaluació

Càrrega de 

treball

Material 

d'estudi

Satisfacció del 

professorat

Anàlisi Comunicativa de les Crisis Alimentàries de 

la Història 20 25 8,8 9 8,8 8,4 8,2 8,8

Autocontrol i Seguretat Alimentària 23 26,09 6,5 8,57 7,33 5,83 5,33 8,5

Disseny i Planificació de Processos 19 21,05 8,25 8,5 8,25 8 8,5 8,25

Identificació i Caracterització de Perills Alimentaris 23 21,74 9 9,2 8,6 8,8 9 8,4 8,9

Manipuladors d'Aliments 12 25 10 10 10 10 10 10

Mesura i Avaluació del Risc 23 21,74 8 8,2 7,4 7,4 8 7,8 7,9

Nutrició i Seguretat 13 30,77 9 9,25 9 9 8,75 8,5 9,75

Seguretat Alimentària i Producció Primària 17 41,18 7,86 8,29 7,86 7,14 8,14 7,86

Seguretat Alimentària: Marc General i Normatiu 23 21,74 8,6 8,8 8,6 8,6 8,4 9 9,4

Seguretat biològica dels Aliments 13 30,77 9,5 9 9,25 9 9,25 9,5 9,67

Sistemes de Control de Seguretat Alimèntaria 23 21,74 4,6 7,4 5,4 5,4 5,4 5,4
Tècniques de Comunicació en Seguretat 

Alimentària 23 26,09 5,5 6,17 8,17 8 8,67 6,33

Traçabilitat a la Cadena Alimentària 19 31,58 7,17 8 7,17 6,83 5,67 8
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En referencia al professorat nomes es disposa de dades de valoració del professorat de la 

Universitat de Barcelona. En la Figura E65b es mostra la puntuació el detall de les puntuació 

assolides pels professorat de la universitat de Barcelona on es reflecteix que la puntuació mes baixa 

és un 6,8  i que la resta de professors tenen un nota molt propera o superior a 9.  

 

Figura E.4.2-2. Puntuació del professorat del Màster en Seguretat Alimentària de la Universitat de 
Barcelona en el curs 2022-2023. Font: elaboració pròpia a partir de les enquestes de professors i 

assignatures proporcionades pel Gabinet Tècnic del Rectorat de la UB (basat en dades de la taula 
E65b) 

 

3.4.3 Formació del professorat   

Les tres universitats participants en el màster en seguretat alimentària disposen de programes 

formatius específics per ajudar al professorat a millorar la seva docència i també de línies 
ŘΩŀŎǘǳŀŎƛƽ ǇŜǊ ŀŦŀǾƻǊƛǊ ƭŀ ƛƴƴƻǾŀŎƛƽ ŘƻŎŜƴǘΦ  

Pel professorat de la UB, la institució estableix una sèrie de Processos Transversals relacionats 

amb el suport i oportunitats per millorar ƭŀ ǉǳŀƭƛǘŀǘ ŘŜ ƭΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ŘƻŎŜƴǘΣ ƛƴǾŜǎǘƛƎŀŘƻǊŀ ƛ ŘŜ 
transferència del professorat: Captació i selecció del personal acadèmic (FPT D41); Formació del 

personal acadèmic (FPT D42a); Recerca, innovació i millora la docència I aprenentatge (FPT D42b); 

Serveis de suport a la docència (FPT D51); Espais de suport a la docència (FPT D52). A la taula 
E.4.3-1 ǎŜΩƴ ŘŜǘŀƭƭŜƴ ŀƭƎǳƴes de les eines o programes més rellevants: 

  

0

1

2

3

4

5

6

7

8

9

10

Professor 1 Professor 2 Professor 3 Professor 4 Professor 5 Professor 6 Professor 7 Professor 8

Puntació

https://www.ub.edu/portal/documents/6842414/7769787/FPT_D41_Captaci%C3%B3+i+selecci%C3%B3+del+personal+acad%C3%A8mic_V01.pdf/86189045-b5d1-99b1-5c93-e7b9f9f2dd3e
https://www.ub.edu/portal/documents/6842414/7769787/FPT_D42a_Formaci%C3%B3+del+personal+acad%C3%A8mic_V01.pdf/5502fb0b-cdba-cf63-d603-47bd6ad6d732
https://www.ub.edu/portal/documents/6842414/7769787/FPT_D42a_Formaci%C3%B3+del+personal+acad%C3%A8mic_V01.pdf/5502fb0b-cdba-cf63-d603-47bd6ad6d732
https://www.ub.edu/portal/documents/6842414/7769787/FPT_D42b_Recerca_Innovaci%C3%B3_i_millora_doc%C3%A8ncia_i_aprenentatge_V01.pdf/014d4685-72c4-7acc-75ab-027bc3038284
https://www.ub.edu/portal/documents/6842414/7769787/FPT_D51_Serveis+de+suport+doc%C3%A8ncia_V01.pdf/c006eb36-d9f4-1d70-1bfe-749f98156832
https://www.ub.edu/portal/documents/6842414/7769787/FPT_D52_Espais+de+Suport+doc%C3%A8ncia+_V01.pdf/2a3f9c31-6e1d-5df3-08d6-18fd36d3d131
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Taula E.4.3-1. Programes i eines de la UB disponibles per al professorat encaminats a la millora 
de ƭŀ ǉǳŀƭƛǘŀǘ ŘŜ ƭΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ŘƻŎŜƴǘΣ ƛƴǾŜǎǘƛƎŀŘƻǊŀ ƛ ŘŜ ǘǊŀƴǎŦŜǊŝƴŎƛŀΦ 

twhDw!a9{ t9w aL[[hw!w [! v¦![L¢!¢ 59 [ΩACTIVITAT DOCENT 
Programa IDP-ICE     Cursos de formació en docència i recerca per a Professorat Universitari (IDP-ICE) 

Programa REDICE Projectes de recerca bianuals dedicats a ampliar i difondre coneixement mitjançant 
processos sistemàtics i científicament rigorosos gràcies als quals es puguin aclarir, 
ŘŜǎŎƻōǊƛǊΣ ŎƻƳǇǊŜƴŘǊŜΣ ŀǾŀƭǳŀǊ ƻ ǘǊŀƴǎŦƻǊƳŀǊ ǉǸŜǎǘƛƻƴǎ ǎƻōǊŜ ƭΩŜƴǎŜƴȅŀƳŜƴǘ 
universitari. 
 

Programa RIMDA Eina institucional per afavorir la Recerca, Innovació i la Millora de la Docència i 
ƭΩ!ǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜΦ 9ƭ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊŀǘ Ǉƻǘ ŀŎŎŜŘƛǊ ŀ ŘǳŜǎ ŎƻƴǾƻŎŀǘƼǊƛŜǎκŀƴȅ ǇŜǊ ǎƻƭϊƭƛŎƛǘŀǊ 
ǇǊƻƧŜŎǘŜǎ ŘΩƛƴƴƻǾŀŎƛƽ ŘƻŎŜƴǘΣ ŀƛȄƝ ŎƻƳ ǘŀƳōŞ ŘƛǎǇƻǎŀ ŘΩŀƧǳǘǎ ǇŜǊ ŎǊŜŀǊ ƳŀǘŜǊƛŀƭǎ ƛ 
difondre la innovació a congressos nacionals i internacionals. 
 

Suport del CRAI Ofereixen cursos a demanda de suport a la investigació i altres de suport a la 
docència per al professorat, així com altres específics per als estudiants. De manera 
general, el CRAI ofereix cursos sobre la utilització del Campus Virtual, bases de 
dades, citació de fonts bibliogràfiques, programes per seguir la docència en línia i 
suport per elaborar treballs acadèmics. 
¶ Serveis de suport a la docència (Fitxa de processos) 
¶ Cursos i tallers programats 
¶ Suport als docents 

o Suport al Campus Virtual 
o Assessorament en eines El TÀCTIC del CRAI 
o Elaboració de materials docents 
o Suport en les eines de la carpeta docent 
o Assessorament sobre detecció de similituds de treballs acadèmics 
o OMADO (Objectes i MAterials DOcents, UB) 

 

PROGRAMES PER MILLORAR LA DIVULGACIÓ i EMPRENEDORIA 
Divulgació científica La UB divulgaΦ [ŀ ¦. ŘƛǾǳƭƎŀ ŜƴƎƭƻōŀ Ŝƭ ŎƻƴƧǳƴǘ ŘΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ ŘŜ ŘƛǾǳƭƎŀŎƛƽ ŎƛŜƴǘƝŦƛŎŀΦ 

Emprenedoria  StartUBΗ tǊƻƎǊŀƳŀ ¦. ǉǳŜ ŀŎƻƳǇŀƴȅŀ ŀƭ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊŀǘ ƛ ŀ ƭΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘŀǘ Ŝƴ Ŝƭ 
ŘŜǎŜƴǾƻƭǳǇŀƳŜƴǘ ŘŜƭ ǎŜǳ ǇǊƻƧŜŎǘŜ ŜƳǇǊŜǎŀǊƛŀƭ ŘǳǊŀƴǘ ǘƻǘ Ŝƭ ǇǊƻŎŞǎΦ [ΩƻōƧŜŎǘƛǳ ǉǳŜ 
té és crear un món més sostenible, igualitari i amb major nivell de benestar. 
 

PROGRAMES PER MILLORAR LA v¦![L¢!¢ 59 [Ω!/¢L±L¢!¢ Lb±9{¢LD!5hw! 
INVESTIGA Portal Recerca UB  

Producció científica 
Divulgació científica 
Transferència i emprenedoria 
¶ Oficina de transferència. Bosch i Gimpera UB. La Fundació disposa de 

mecanismes perquè la investigació de la UB tingui impacte a la societat a través 
ŘΩŜƳǇǊŜǎŜǎ ƛ ƛƴǎǘƛǘǳŎƛƻƴǎΦ 

Instituts i centres de recerca 
Grups de recerca 
 

Suport del CRAI  CRAI unitat de recerca 
¶ Accés obert a la Universitat de Barcelona 
¶ Suport i assessorament en la gestió de les dades de recerca 
¶ Suport als investigadors 
¶ Suport al gestor bibliogràfic Mendeley 
 

Serveis de suport a la recerca Centres científics i tecnològics 
Centre de patents 
/ƻƳƛǘŝ ŝǘƛŎ ŘΩŜȄǇŜǊƛƳŜƴǘŀŎƛƽ animal 
Comissió de bioètica de la UB 
Gestió de la recerca 
 

https://www.ub.edu/idp/web/ca
https://www.ub.edu/idp/web/ca/cursos/ub/fp2023
https://www.ub.edu/idp/web/ca/programa-de-recerca-en-docencia-universitaria-redice
http://www.ub.edu/rimda/
https://crai.ub.edu/
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/suport-investigador
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/suport-docent
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/suport-docent
https://crai.ub.edu/que-ofereix-el-crai/elaboracio-treballs-academics
https://www.ub.edu/portal/documents/6842414/7769787/FPT_D51_Serveis+de+suport+doc%C3%A8ncia_V01.pdf/c006eb36-d9f4-1d70-1bfe-749f98156832
https://crai.ub.edu/es/que-ofereix-el-crai/formacio-usuaris/cursos-programats?month=2021-11
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/suport-docent
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/suport-docent/campus-virtual
https://crai.ub.edu/sites/default/files/docencia/infografia.pdf
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/suport-docent/elaboracio-materials-docents
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/suport-docent/carpeta-docent
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/elaboracio-treballs-academics/plagi#docents
http://diposit.ub.edu/dspace/handle/2445/2
http://www.ub.edu/laubdivulga/
http://www.ub.edu/startub/es/
http://www.ub.edu/startub/
https://www.ub.edu/web/portal/ca/investiga/
https://www.ub.edu/PortalRecercaUB/transfer
https://www.ub.edu/PortalRecercaUB/scientific-production
https://www.ub.edu/PortalRecercaUB/scientific-production
https://www.ub.edu/laubdivulga/
https://web.ub.edu/transferencia-emprenedoria
https://web.ub.edu/transferencia-emprenedoria
http://www.fbg.ub.edu/es/
https://www.ub.edu/web/ub/ca/recerca_innovacio/recerca_a_la_UB/instituts/instituts.html
https://webgrec.ub.edu/cgi-bin/3DADREC/crgrup.cgi
https://crai.ub.edu/ca/coneix-el-crai/crai-unitats/unitat-recerca
http://crai.ub.edu/que-ofereix-el-crai/acces-obert-ub
http://crai.ub.edu/que-ofereix-el-crai/suport-investigador/dades-recerca
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/suport-investigador
http://crai.ub.edu/que-ofereix-el-crai/citacions-bibliografiques/mendeley
http://www.ccit.ub.edu/ES/home.html
http://www.ub.edu/centredepatents/es/index.html
http://www.ub.edu/ceea/ca
http://www.ub.edu/comissiobioetica/
http://www.ub.edu/ogrc/
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! ƳŞǎΣ Ŝƭ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊŀǘ ŘŜ ƭŀ ¦. ǘŀƳōŞ ǘŞ ŀ ƭŀ ǎŜǾŀ ŘƛǎǇƻǎƛŎƛƽ ǳƴ ŎƻƴƧǳƴǘ ŘΩŜƛƴŜǎ ŀƭ ǎŜǳ 9ǎǇŀƛ 

Personal UB que faciliten l'accés i la gestió de la informació en relació a: 

¶ PDA (Pla de Dedicació Acadèmica) de la UB 
¶ Encàrrecs docents 
¶ Llistes de matrícula GIGA 
¶ Currícul@ 
¶ Enquestes 
¶ Rendiment acadèmic 
¶ Avaluació Docent del Professorat (ADP). El CRAI de la UB, en coordinació amb el Gabinet Tècnic 

del Rectorat, dona ǎǳǇƻǊǘ ŀƭ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊŀǘ ǎƻōǊŜ Ŝƭ ŦǳƴŎƛƻƴŀƳŜƴǘ ŘΩŀǉǳŜǎǘŀ ŀǇƭƛŎŀŎƛƽ ŀ ǘǊŀǾŞǎ ŘŜƭ 
{ŜǊǾŜƛ ŘΩ!ǘŜƴŎƛƽ ŀƭǎ ¦ǎǳŀǊƛǎ ό{Ϫ¦ύΦ  

A les taules E.4.3-2. i E.4.3-3 es mostra el nombre i percentatge del professorat UB del Màster en 

Seguretat Alimentària que ha realitzat cursos del pla de formació de professorat Universitari (IDP-

ICE) durant els darrers 7 cursos acadèmics (del 2016-17 fins el 2022-23). En aquest sentit, una 
mitjana de pràcticament 10 professors/es per curs va realitzar un o més cursos de formació. Des de 

ƭΩƛƴƛŎƛ ŘŜƭ ǇŜǊƝƻŘŜ ŀǾŀƭǳŀǘ ǎΩƻōǎŜǊǾŀ ǳƴŀ ǘŜƴŘŝƴŎƛŀ ŀ ƭΩƛƴŎǊŜƳŜƴǘ Ŝƴ Ŝƭ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊŀǘ ƛƳǇƭƛŎŀǘ ƛ ǘŀƳōŞ 

Ŝƴ Ŝƭ ƴǵƳŜǊƻ ŘΩƘƻǊŜǎ ŘŜ ŦƻǊƳŀŎƛƽΦ 5ŜǎǘŀǉǳŜƴ ƭŜǎ ŘŀŘŜǎ ǊŜƭŀǘƛǾŜǎ ŀƭ ŎǳǊǎ нлмф-20, que degut al 

confinament i la necessitat de formació en les noves metodologies docents en línia, va haver aquest 

increment en el professorat i en les hores de formació. Durant els cursos posteriors, el nombre de 

professors que es formen en docència es va mantenir, sent més elevat que els cursos anteriors a la 

paƴŘŝƳƛŀΦ !ǉǳŜǎǘŜǎ ŘŀŘŜǎ ŜǾƛŘŜƴŎƛŜƴ ƭΩƛƴǘŜǊŝǎ ŘŜƭ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊŀǘ ¦. ǇŜǊ ŀƴŀǊ ƳƛƭƭƻǊŀƴǘ ƭŀ ǎŜǾŀ ǘŀǎŎŀ 

docent. 

vǳŀƴ ŀ ƭŀ ǇŜǊǎǇŜŎǘƛǾŀ ŘŜ ƎŝƴŜǊŜΣ  ŘΩŀŎƻǊŘ ŀƳō Ŝƭ ǇŜǊŦƛƭ ŘŜƭ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊŀǘ ¦. ŘŜƭ ƳŁǎǘŜǊΣ ǎΩƻōǎŜǊǾŀ 

que el nombre de dones que cursen activitats formatives és superior, essent també més elevat el 
ƴƻƳōǊŜ ŘΩƘƻǊŜǎ ǘƻǘŀƭǎ ŘŜ ŦƻǊƳŀŎƛƽ όtaula E.4.3-2). Quan les dades es presenten en percentatge 

relatiu respecte al total de professors/es UB del Màster, la mitjana de participació de les dones  

continua sent igualmenǘ ǎǳǇŜǊƛƻǊ ŀ ƭŀ ŘŜƭǎ ƘƻƳŜǎΣ ŜƴŎŀǊŀ ǉǳŜ ŀǉǳŜǎǘǎ ǇŜǊŎŜƴǘŀǘƎŜǎ ǎΩŀǇǊƻǇŜƴ ƳŞǎ 

(taula E.4.3-3). De fet, en els cursos 2020-21 i 2022-ноΣ Ŝƭ ǇŜǊŎŜƴǘŀǘƎŜ ŘΩƘƻƳŜǎ ǉǳŜ Ǿŀƴ ŦŜǊ ŎǳǊǎƻǎ 

de formació respecte al total de professorat masculí va ser superior que en el cas de les dones.  

Taula E.4.3-2. Nombre de professors/es i hores de formació del professorat UB des del curs 

acadèmic 2016-2017 fins el curs 2022-2023. 

Curs  Professors/es Homes Dones Hores Hores Homes Hores Dones 

2016-17 8 1 7 68 5 63 

2017-18 6 1 5 82 5 77 

2018-19 6 1 5 157 41 116 

2019-20 15 2 13 241 23 218 

2020-21 10 3 7 137 45 92 

2021-22 13 2 11 120 14 106 

2022-23 10 3 7 129 33 96 

Mitjana 9,7 1,9 7,9 133,4 23,7 109,7 

Font: Elaboració pròpia a partir de dades de lΩŜǎǇŀƛ VSMA i de Business Intelligence (taula E46a) 

http://www.ub.edu/ogrc/doc/instruccions_pda_2020.pdf
https://webgrec.ub.edu/grec_cat.html#contenidor1
http://www.ub.edu/gtr/avaluacio.html
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Taula E .4.3-3.  tŜǊŎŜƴǘŀǘƎŜ ŘŜ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊǎκŜǎ ƛ ǇŜǊŎŜƴǘŀǘƎŜǎ ŘΩƘƻǊŜǎ ŘŜ ŦƻǊƳŀŎƛƽ ŘŜƭ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊŀǘ 

UB des del curs acadèmic 2016-2017 fins el curs 2022-2023. 

Curs  Professors/es Homes (%)1 Dones (%)2 Hores 
de formació 

% Hores 
Homes 3 

% Hores 
Dones4 

2016-17 8 20 33,3 68,0 7,4 92,6 

2017-18 6 20 23,8 82,0 6,1 93,9 

2018-19 6 20 23,8 157 26,1 73,9 

2019-20 15 40 61,9 241 9,5 90,5 

2020-21 10 60 33,3 137,0 32,8 67,1 

2021-22 13 40 52,4 120 11,7 88,3 

2022-23 10 60 35 129 25,6 74,4 

Mitjana 9,7 37,1 43,1 133,4 17 83 
1 Homes que han fet cursos de formació respecte al total de professorat UB masculí del Màster en Seguretat alimentària; 2 Dones que 

han fet cursos de formació respecte al total de professorat UB femení del Màster en Seguretat Alimentària; 3 Hores de formació dels 
ƘƻƳŜǎ ǊŜǎǇŜŎǘŜ ŀƭ ǘƻǘŀƭ ŘΩƘƻǊŜǎ ŎǳǊǎŀŘŜǎΤ п IƻǊŜǎ ŘŜ ŦƻǊƳŀŎƛƽ ŘŜ ƭŜǎ ŘƻƴŜǎ ǊŜǎǇŜŎǘŜ ŀƭ ǘƻǘŀƭ ŘΩƘƻǊŜǎ ŎǳǊǎŀŘŜǎΦ  

Font: Elaboració pròpia a partir de dades de lΩŜǎǇŀƛ VSMA i del Business Intelligence (taula E46b) 

 

! ƭΩ evidència E.4.3-1: Formació de Professorat ǎΩƛƴŘƛǉǳŜƴΣ ŀ ǘŀƭƭ ŘΩŜȄŜƳǇƭŜΣ Ŝƭǎ ŎǳǊǎƻǎ ŘŜ ŦƻǊƳŀŎƛƽ 

realitzats pel professorat de la UB el curs 2022-2023. 

De la mateixa manera que la UB ofereix al seu professorat una ampla oferta formativa (Programa 

formació del professorat de la UB), el professorat de la UAB i de la UPF també tenen oportunitats 

de formació en les seves respectives universitats.  La UAB compta amb el  Programa de Formació i 

Innovació  de la UAB  i el professorat de la UPF amb les activitats oferides pel CLIK Centre per a la 

Innovació en Aprenentatge i Coneixement (Center for Learning Innovation and Knowledge).  

Cal destacar que en els cursos 2019-2020 i 2020-2021, en què degut a la pandèmia de la COVID-19 
Ǿŀ ǎŜǊ ƴŜŎŜǎǎŁǊƛŀ ƭΩŀŘŀǇǘŀŎƛƽ ŀ ƭŀ docència mixta i en línia, els recursos oferts per la UB, la UAB i la 

UPF van ser claus per al bon funcionament de la docència en aquesta situació extraordinària. En 

aquest nou context va ser molt important la formació i l'acompanyament permanent al col·lectiu 

docent mitjançant una formació en línia adequada. ! ǘŀƭƭ ŘΩŜȄŜƳǇƭŜΣ ƭΩŜǎǇŀƛ ŘŜ El TÀCTIC del CRAI i 

les hǊƛŜƴǘŀŎƛƻƴǎ ǎƻōǊŜ ƭŀ ŘƻŎŝƴŎƛŀ ƛ ƭΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ŘŀǾŀƴǘ ƭŀ ǎǳǎǇŜƴǎƛƽ ǘŜƳǇƻǊŀƭ ŘΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ 
acadèmiques a conseqüència de la COVID-19 generades per part dels Vicerectorats de Docència i 

ŘΩhǊŘŜƴŀŎƛƽ !ŎŀŘŝƳƛŎŀ ƛ vǳŀƭƛǘŀǘ ŘŜ ƭŀ ¦. Ǿŀƴ ǎŜǊ ŜƛƴŜǎ Ŏƭŀǳ ǇŜǊ ŀ ƭΩŀǳǘƻŦƻǊƳŀŎƛƽ ŘŜƭ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊŀǘΦ 

9ƴ ƭŀ ŀŎǘǳŀƭƛǘŀǘΣ Ƴƻƭǘǎ ŘΩŀǉǳŜǎǘǎ ǊŜŎǳǊǎƻǎ ǘŜŎƴƻƭƼƎƛŎǎ ŘŜ ŦƻǊƳŀŎƛƽ Ŝǎ ŎƻƴǘƛƴǳŜƴ ǳǘƛƭƛǘȊŀƴǘ ǇŜǊ ŀ 
diverses activitats docents i han ampliat el ventall de mitjans/metodologies docents disponibles per 

part del professorat. 5ŜǎǘŀŎŀ ǘŀƳōŞ ƭΩƻŦŜǊǘŀ ŦƻǊƳŀǘƛǾŀ ǇǊƻǇƻǊŎƛƻƴŀŘŀ ǇŜǊ ƭŀ ¦.  ǎƻōǊŜ ǇŜǊǎǇŜŎǘƛǾŀ 

ŘŜ ƎŝƴŜǊŜ ƛ ŀŎǘǳŀŎƛƽ ǎƻōǊŜ ǾƛƻƭŝƴŎƛŜǎ ƳŀǎŎƭƛǎǘŜǎ ŀŘǊŜœŀŘŜǎ ŀƭ t5LΦ 9ƭ ƭƭƛǎǘŀǘ ŘΩŀǉǳŜǎǘǎ cursos es pot 
consultar a la taula E.3.1-2. 

 

https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%204/Cursos,%20seminaris,%20tallers,%20jornades%20del%20professorat?csf=1&web=1&e=RwGsJS
https://www.ub.edu/idp/web/ca/universitat
https://www.ub.edu/idp/web/ca/universitat
https://www.uab.cat/web/personal-uab/personal-uab/personal-academic-i-investigador/formacio-i-innovacio-docent/memoria-d-activitats-1345703509850.html
https://www.uab.cat/web/personal-uab/personal-uab/personal-academic-i-investigador/formacio-i-innovacio-docent/memoria-d-activitats-1345703509850.html
https://www.upf.edu/web/clik/formacio
https://www.ub.edu/web/ub/ca/menu_eines/noticies/2020/09/001.html
https://crai.ub.edu/sites/default/files/docencia/infografia.pdf
file:///C:/Users/rosaaparicio/Downloads/orientacions-docencia-coronavirus-ca.pdf
file:///C:/Users/rosaaparicio/Downloads/orientacions-docencia-coronavirus-ca.pdf
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оΦпΦп tǊƻǇƻǎǘŜǎ ŘŜ ƳƛƭƭƻǊŀ ŘŜ ƭΩŜǎǘŁƴŘŀǊŘ п   

[ŀ ƎǊŀŜƭƭŀ ŀƳō Ŝƭ tƭŀ ŘŜ ƳƛƭƭƻǊŜǎ ŎƻǊǊŜǎǇƻƴŜƴǘǎ ŀ ƭΩŜǎǘŁƴŘŀǊŘ п ŘŜƭ aŁǎǘŜǊ Ŝƴ {ŜƎǳǊŜǘŀǘ Ŝǎ Ǉƻǘ 

visualitzar clicant aquí. 

 

оΦпΦр !ǳǘƻŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŜǎǘŁƴŘŀǊŘ п   

4.1. El professorat reuneix els requisits del nivell de qualificació acadèmica exigits per les 

titulacions i té suficient i valorada experiència docent, investigadora i, si escau, professional. 

5ŜǎǇǊŞǎ ŘŜ ƭΩŀƴŁƭƛǎƛ ŜȄƘŀǳǎǘƛǾŀ ŦŜǘŀ ŀ ƭΩŀǳǘƻƛƴŦƻǊƳŜΣ ŎǊŜƛŜƳ ǉǳŜ ƭŀ ǉǳŀƭƛŦƛŎŀŎƛƽ corresponent és «en 
ǇǊƻƎǊŞǎ ǾŜǊǎ ƭΩŜȄŎŜƭϊƭŝƴŎƛŀ» ja que el professorat del màster disposa de: 1) la qualificació 

ŀŎŀŘŝƳƛŎŀΣ нύ Ŝƭǎ ǊŜŎƻƴŜƛȄŜƳŜƴǘǎ ŜȄǘŜǊƴǎΣ ƛ оύ ƭΩŜȄǇŜǊƛŝƴŎƛŀ ŘƻŎŜƴǘ ƛ ƛƴǾŜǎǘƛƎŀŘƻǊŀ ŀŘƛŜƴǘǎ Ŝƴ ƭŜǎ 

temàtiques que desenvolupa el màster per aconseguir una formació de qualitat. 

9ƭǎ ŎǊƛǘŜǊƛǎ ǉǳŜ Ŝǎ ǎŜƎǳŜƛȄŜƴ ǇŜǊ ƭΩŀǎǎƛƎƴŀŎƛƽ ŘŜ ƭŀ ŘƻŎŝƴŎƛŀ ǎƻƴ ŀŘŜǉǳŀǘǎΦ 9ƭ ŦŜǘ ŘŜ ǎŜǊ ǳƴ ƳŁǎǘŜǊ 

interuniversitari en què participen 3 de les universitats més destacades en els rànquings de qualitat 

universitària afavoreix que cadascuna de les- disciplines del màster sigui impartida pels professors 

ŀƳō ƳŞǎ ŜȄǇŜǊǘŜǎŀ Ŝƴ ƭŀ ƳŀǘŝǊƛŀΦ [ŀ ƴƻǘŀōƭŜ ǇŀǊǘƛŎƛǇŀŎƛƽ ŘŜ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊŀǘ ŘŜ ƭΩ!ŘƳƛƴƛǎǘǊŀŎƛƽΣ 

empreses agroalimentàries i de centres de recerca permet que els estudiants puguin assolir 

aquelles competències de caire més aplicat en els diferents àmbits professionals de la seguretat 

alimentària. El 44 ҈ ŘΩŀǉǳŜǎǘ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊŀǘ ŜȄǘŜǊƴ ǘŞ ǘŀƳōŞ ƭŀ ǉǳŀƭƛŦƛŎŀŎƛƽ ŘŜ ŘƻŎǘƻǊΦ   

Tot el professorat universitari del màster està implicat activament en grups de recerca reconeguts 

i ha fet contribucions de recerca rellevants en seguretat alimentària. Tot el professorat 

col·laborador extern desenvolupa la seva activitat professional en aquest mateix àmbit. 

[ΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘŀǘ ŜǎǘŁ ŀƭǘŀƳŜƴǘ ǎŀǘƛǎŦŜǘ ŀƳō ƭŀ ŎƻƳǇŜǘŝƴŎƛŀ ŘƻŎŜƴǘ ƛ ƭΩŜȄǇŜǊƛŝƴŎƛŀ  ƛƴǾŜǎǘƛƎŀŘƻǊŀκ 

professional de professorat del màster. 

4.2. El professorat del centre és suficient i disposa de la dedicació adequada per desenvolupar les 

ǎŜǾŜǎ ŦǳƴŎƛƻƴǎ ƛ ŀǘŜƴŘǊŜ ƭΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘŀǘΦ 

5ŜǎǇǊŞǎ ŘŜ ƭΩŀƴŁƭƛǎƛ ŜȄƘŀǳǎǘƛǾŀ ŦŜǘŀ ŀ ƭΩŀǳǘƻƛƴŦƻǊƳŜΣ ŎǊŜƛŜƳ ǉǳŜ ƭŀ ǉǳŀƭƛŦƛŎŀŎƛƽ ŎƻǊǊŜǎǇƻƴŜƴǘ Şǎ ζen 

ǇǊƻƎǊŞǎ ǾŜǊǎ ƭΩŜȄŎŜƭϊƭŝƴŎƛŀη Ƨŀ ǉǳŜ ƭΩŜǎǘǊǳŎǘǳǊŀ ŘŜ ƭŀ Ǉƭŀƴǘƛƭƭŀ ŘŜƭ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊŀǘ ƛ Ŝƭ ƴƻƳōǊŜ ŘŜ 

professors són molt adients per impartir la titulació i atendre i donar resposta a les necessitats dels 

ŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎΣ Ŝƭǎ ǉǳŀƭǎ Ŝǎǘŀƴ Ƴƻƭǘ ǎŀǘƛǎŦŜǘǎ ŀƳō ƭΩŀǘŜƴŎƛƽ ŘŜƭ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊŀǘ Ŝƴ Ŝƭ ǎŜǳ ǇǊƻŎŞǎ 

ŘΩŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜΦ  

{ΩŀǇƻǊǘŜƴ ŜǾƛŘŝƴŎƛŜǎ ŘŜ ǉǳŜ Ŝƭ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊŀǘ ǳƴƛǾŜǊǎƛǘŀǊƛ ǉǳŜ ƛƳǇŀǊǘŜƛȄ Ŝƭ ƳŁǎǘŜǊ en Seguretat 
Alimentària té una alta qualificació acadèmica (93 % doctors). A més, el 66 % de les hores de 

docència són impartides per professors permanents (CU 16 %, TU 33% i PA 17 %), proporció que 

permet atendre adequadament als estudiants del màster. 

https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20Millores%20Centre?csf=1&web=1&e=Sb2FMi
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{ΩŀǇƻǊǘŜƴ ŜǾƛŘències de la valoració molt positivŀ ŘŜƭǎ ŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎ ǊŜǎǇŜŎǘŜ ŀ ƭΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ŘƻŎŜƴǘ ŘŜƭ 

professorat.  

пΦоΦ [ŀ ƛƴǎǘƛǘǳŎƛƽ ƻŦŜǊŜƛȄ ǎǳǇƻǊǘ ƛ ƻǇƻǊǘǳƴƛǘŀǘǎ ǇŜǊ ƳƛƭƭƻǊŀǊ ƭŀ ǉǳŀƭƛǘŀǘ ŘŜ ƭΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ŘƻŎŜƴǘ ƛ 
investigadora del professorat. 

5ŜǎǇǊŞǎ ŘŜ ƭΩŀƴŁƭƛǎƛ ŜȄƘŀǳǎǘƛǾŀ ŦŜǘŀ ŀ ƭΩŀǳǘƻƛƴŦƻǊƳŜΣ ŎǊŜƛŜƳ que la qualificació corresponent és «en 

ǇǊƻƎǊŞǎ ǾŜǊǎ ƭΩŜȄŎŜƭϊƭŝƴŎƛŀηΣ Ƨŀ ǉǳŜ Ŝƭ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊŀǘ ŘƛǎǇƻǎŀ ŘΩǳƴ ƴƻǘŀōƭŜ ǎǳǇƻǊǘ ƛƴǎǘƛǘǳŎƛƻƴŀƭ ǇŜǊ ŀƭ 
desenvolupament de les seves funcions i per a la millora de la qualitat de la seva activitat docent i 

investigadora. 

{ΩŀǇƻǊǘŜƴ ŜǾƛŘŝƴŎƛŜǎ ǎƻōǊŜ ƭΩŜƭŜǾŀŘŀ ƛƳǇƭƛŎŀŎƛƽ ŘŜƭ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊŀǘ ŘŜƭ ƳŁǎǘŜǊ Ŝƴ ŎǳǊǎƻǎ ŘŜ ŦƻǊƳŀŎƛƽ ƛ 

innovació en docència, especificant el detall dels cursos realitzats pel professorat de la UB. 
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3.5.  ESTÀNDARD 5. EFICÀCIA DELS SISTEMES DE SUPORT A [Ω!tw9b9b¢!¢D9   

En primer lloc, cal informar que és obligada la mobilitat dels estudiants de màsters interuniversitaris 
a totes les universitats participants. Per aquesta raó, ƭΩŀƭǳƳƴŀǘ del màster en Seguretat Alimentària 

(MSA) cursa les matèries del mòdul 1 (Avaluació del Risc en Seguretat Alimentària) des de setembre 
a desembre a la Universitat de Barcelona (UB)Σ ŀƭ /ŀƳǇǳǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ¢ƻǊǊƛōŜǊŀ; el mòdul 2 
(Gestió del Risc en Seguretat Alimentària) des de febrer a abril a la Universitat Autònoma de 

Barcelona (UAB), a la Facultat de Veterinària; i el mòdul 3 (Comunicació del Risc en Seguretat 
Alimentària) el mes de maig a la Universitat Pompeu Fabra (UPF), al Campus de la Comunicació.  

Els estudiants del MSA són a tots els efectes alumnes de les tres universitats participants i, per tant, 

tenen accés durant la realització del màster als recursos informàtics i bibliomètrics de les tres 
ǳƴƛǾŜǊǎƛǘŀǘǎΦ 9ƭǎ ŎƻƻǊŘƛƴŀŘƻǊǎ ƛƴǘŜǊƴǎ ŘŜ ŎŀŘŀ ǳƴƛǾŜǊǎƛǘŀǘ ǎƽƴ Ŝƭǎ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƭŜǎ ŘΩŀŎǘƛǾŀǊ ƭŀ ƎŜǎǘƛƽ 
administrativa perquè puguin disposar dels carnets que els donen accés a aquests serveis. 

[ΩŀǇŀǊǘŀǘ оΦрΦо està estructurat en tres subapartats en els quals es descriuen les instal·lacions on 

ƭΩŀƭǳƳƴŀǘ del màster interuniversitari rep la docència a la UB, a la UAB i a la UPF, respectivament.  
{ΩŀǇƻǊǘŀ ƛƴŦƻǊƳŀŎƛƽ ƳŞǎ ŘŜǘŀƭƭŀŘŀ ŘŜ ƭŜǎ ƛƴǎǘŀƭϊƭŀŎƛƻƴǎ ŘŜ ƭŀ ¦., ja que és la Universitat 
ŎƻƻǊŘƛƴŀŘƻǊŀ ƛ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƭŜ ŘŜ ƭΩŜƭŀōƻǊŀŎƛƽ ŘŜ ƭŀ ƳŜƳƼǊƛŀ ǇŜǊ ŀ ƭΩŀŎǊŜŘƛǘŀŎƛƽΦ 

 

3.5.1 Personal de suport a la docència  

[Ω!ŘƳƛƴƛǎǘǊŀŎƛƽ ŘŜ CŀǊƳŁŎƛŀ ƛ /ƛŝƴŎƛŜǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ i del /ŀƳǇǳǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ¢ƻǊǊƛōŜǊŀ 
ŎƻƳǇǘŀ ŀƳō tŜǊǎƻƴŀƭ ŘΩ!ŘƳƛƴƛǎǘǊŀŎƛƽ ƛ {ŜǊǾŜƛǎ όt!{ύΣ ŀŘǎŎǊƛǘ ŀƭ /ŀƳǇǳǎ 5ƛŀƎƻƴŀƭ {ǳŘ ƛ ŀƭ /ŀƳǇǳǎ 

ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ¢ƻǊǊƛōŜǊŀΦ 9ƭ t!{ Ŝǎ ŘƛǎǘǊƛōǳŜƛȄ Ŝƴ ŘƛŦŜǊents unitats com la Secretaria 
ŘΩ9ǎǘǳŘƛŀƴǘǎ ƛ 5ƻŎŝƴŎƛŀ ό{95ύΣ tǳƴǘǎ ŘΩLƴŦƻǊƳŀŎƛƽ ƛ [ƻƎƝǎǘƛŎŀΣ hŦƛŎƛƴŀ ŘΩ!ŦŜǊǎ DŜƴŜǊŀƭǎΣ hŦƛŎƛƴŀ ŘŜ 

Recerca, Unitat de Laboratoris Docents (ULD), Biblioteca (CRAI) i Departaments. Actualment, el 
/ŀƳǇǳǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ¢ƻǊribera disposa de 25 persones del PAS vinculades a la docència i 

distribuïdes en diferents unitats (taula E.5.1-1), de les quals el 64 % són dones (taula E.5.1-2). 

Taula E.5.1-1: tŜǊǎƻƴŀƭ ŘΩ!ŘƳƛƴƛǎǘǊŀŎƛƽ ƛ {ŜǊǾŜƛǎ όt!{ύ ŘŜƭ  Campus de 
ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ Torribera (juny del 2023) 

Unitat bƻƳōǊŜ ŘΩŜŦŜŎǘƛǳǎ 

Administració  2 

Logística 1 

Secretaria ŘΩEstudiants i Docència (SED) 4 

Unitat de Laboratoris Docents (ULD) 3 

CRAI  5 

Afers Generals 2 

Punts d'Informació Usuari 7 

Informàtica i Audiovisuals 1 

TOTAL 25 
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Taula E.5.1-2: t!{ ŘŜƭ /ŀƳǇǳǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ¢ƻǊǊƛōŜǊŀ en funció del seu 
gènere (juny del 2023) 

/ŀƳǇǳǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ¢ƻǊǊƛōŜǊŀ Nombre Efectius % 

Homes 9 36 % 

Dones 16 64 % 

TOTAL 25  

 

El PAS de la UB ǎΩƛƴŎƻǊǇƻǊŀ ŘŜǎǇǊŞǎ ŘŜ ǎǳǇŜǊŀǊ Ŝƭǎ ǇǊƻŎŜǎǎƻǎ ŘΩŀŎŎŞǎ ƻ ŘŜ ǇǊƻǾƛǎƛƽ ŘŜ ōƻǊǎŜǎ ŘŜ 
ǘǊŜōŀƭƭΣ ŎƻƴǾƻŎŀǘǎ ŘŜǎ ŘŜ ƭŀ ¦ƴƛǘŀǘ ŘŜ t!{ ŘŜ ƭΩ"ǊŜŀ ŘΩhǊƎŀƴƛǘȊŀŎƛƽ ƛ wŜŎǳǊǎƻǎ IǳƳŀƴǎΦ !ǉǳŜǎǘ 

sistema garanteix que la qualificació del personal sigui la suficient i adequada a les tasques que han 
de desenvolupar, així com els principis de publicitat, igualtat, mèrit i capacitat que han de tenir tots 
els processos públics de selecció de personal. 

En relació al període analitzat i especialment en referència al curs 2020-2021, cal destacar el gran 
ƴƛǾŜƭƭ ŘΩƛƳǇƭƛŎŀŎƛƽ ƛ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭƛǘŀǘ ŘŜƭ t!{ ǉǳŜΣ Ŝƴ ǇƭŜƴŀ ŎǊƛǎƛ ŘŜ ƭŀ /h±L5-19 que va coincidir amb 

el període de preparació de la matrícula i de la contractació de professorat, va saber adaptar-se i 

facilitar tots els canvis que es vŀƴ ƘŀǾŜǊ ŘŜ ŦŜǊ ǇŜǊ ƎŀǊŀƴǘƛǊ ƭŀ Ǿƛŀōƛƭƛǘŀǘ ŘŜ ƭΩƛƴƛŎƛ ŘŜ ŎǳǊǎ el setembre 

del 2020.   

La Unitat de Formació de PASΣ ŘŜ ƭΩ"ǊŜŀ ŘΩhǊƎŀƴƛǘȊŀŎƛƽ ƛ wŜŎǳǊǎƻǎ IǳƳŀƴǎ ŘŜ ƭŀ ¦B, mitjançant els 
seus Serveis ǎΩŜƴŎŀǊǊŜƎŀ ŘŜƭ ŘŜǎŜƴǾƻƭǳǇŀƳŜƴǘ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭ ŘŜƭ tAS. En relació al seu Pla de 

Formació ŘŜ /ǳǊǎƻǎ tǊƻǇƛǎΣ ŀƴǳŀƭƳŜƴǘ ŀǉǳŜǎǘŀ ¦ƴƛǘŀǘ Ŧŀ ŘǳŜǎ ŎƻƴǾƻŎŀǘƼǊƛŜǎ ƻƴ ǎΩƻŦŜǊŜƛȄŜƴ ŎǳǊǎƻǎ 
presencials, semipresencials i virtuals, dels àmbits següents: Administració Electrònica, 

Comunicació, CRAI, Gestió Documental i Arxiu, Gestió Econòmica i Financera, Habilitats Directives, 

Hàbits Saludables i Creixement Personal, Idiomes Estrangers, Jurídic, Laboratoris i estabularis, 

Organització i Qualitat, Preparació proves oposicions, Tecnologies de la informació i comunicació i 
Seguretat, Salut i Medi Ambient. 5ƛƴǘǊŜ ŘΩŀǉǳŜǎǘ ǵƭǘƛƳ ōƭƻŎ ǎΩƛƴŎƭƻǳŜƴ ƻŦŜǊǘŜǎ ŦƻǊƳŀǘƛǾŜǎ ǎƻōǊŜ 
Perspectiva de gènere i també sobre els Objectius de Desenvolupament Sostenible (ODS). 
Paral·lelament, el PAS també pot matricular-se als cursos sobre perspectiva de gènere organitzats 

ǇŜǊ ƭΩLDP-ICE emmarcats dins del Pacte d'Estat contra la Violència de Gènere. El llistat dels cursos 

amb aquesta temàtica es troba a la taula E.3.1-2. 

Segons les dades facilitades per la Unitat de Formació (evidència E 5.1-1: Formació PAS 2019-23 
anònimύΣ ǇŜƭ ǉǳŜ Ŧŀ ŀƭ t!{ ŘŜƭ /ŀƳǇǳǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ¢ƻǊǊƛōŜǊŀΣ ǎŜƴǎŜ ǘŜƴƛǊ Ŝƴ ŎƻƳǇǘŜ Ŝƭ 

personal del CRAI, es constata que el personal ha acumulat 1.080 hores de formació en els exercicis 

2020, 2021 i 2022. El 56 ҈ ŘŜƭ ǇŜǊǎƻƴŀƭ Ƙŀ ǊŜŀƭƛǘȊŀǘ ŎǳǊǎƻǎ ŀ ƭΩŜȄŜǊŎƛŎƛ нлнлΣ Ŝƭ рн % el 2021 i el 80 % 

el 2022. Es pot apreciar que els resultats del 2022 són especialment superiors perquè moltes 

persones han participat en el cursos preparatoris de les convocatòries, tant de concurs-oposició de 
ƭΩŜǎŎŀƭŀ ŀǳȄƛƭƛŀǊ ŀŘƳƛƴƛǎǘǊŀǘƛǾŀ ŎƻƳ ŘŜƭǎ ŎƻƴŎǳǊǎƻǎ ŘŜ ǇǊƻƳƻŎƛƽ ƛƴǘŜǊƴŀΣ ǉǳŜ Ƙŀ ƻǊƎŀƴƛǘȊŀǘ ƭŀ ¦ƴƛǘŀǘ 

de Formació. El detaƭƭ ŘŜ ǇŀǊǘƛŎƛǇŀŎƛƽ ŀƭǎ ŎǳǊǎƻǎ ǇŜǊ ŁǊŜŀ Şǎ Ŝƭ ǉǳŜ ǎΩƛƴŘƛŎŀ ŀ ƭŜǎ ǘŀǳƭŜǎ 9ΦрΦм-3 i E.5.1-

4, aquesta última desglossada per gènere.  

Destacar ǘŀƳōŞ Řƛƴǎ ŘŜ ƭŀ ǘŜƳŁǘƛŎŀ ά{ŜƎǳǊŜǘŀǘΣ ǎŀƭǳǘ ƛ ƳŜŘƛ ŀƳōƛŜƴǘέΣ ƭŀ formació en matèria de 

prevenció de riscos laborals, tant dels llocs de treball com de les activitats que es desenvolupen. 

https://www.ub.edu/portal/web/formacio-pas/la-unitat
https://www.ub.edu/portal/web/formacio-pas/serveis
https://www.ub.edu/portal/web/formacio-pas/pla-de-formacio
https://www.ub.edu/portal/web/formacio-pas/pla-de-formacio
https://violenciagenero.igualdad.gob.es/ca/pactoEstado/home.htm
https://ubarcelona.sharepoint.com/:x:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Personal%20de%20Suport%20a%20la%20Docencia/E5.1-1.Formacio%20PAS%202019_2023-an%C3%B2nim.xlsx?d=wbee5751c6e974710b63af63334dd1b39&csf=1&web=1&e=pGQoqh
https://ubarcelona.sharepoint.com/:x:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Personal%20de%20Suport%20a%20la%20Docencia/E5.1-1.Formacio%20PAS%202019_2023-an%C3%B2nim.xlsx?d=wbee5751c6e974710b63af63334dd1b39&csf=1&web=1&e=pGQoqh
https://www.ub.edu/ossma/format
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!ǉǳŜǎǘŀ ŦƻǊƳŀŎƛƽ Ŝǎ Řǳǳ ŀ ǘŜǊƳŜ ŀ ǘǊŀǾŞǎ ŘŜ ƭΩhŦƛŎƛƴŀ ŘŜ {ŜƎǳǊŜǘŀǘΣ {ŀƭǳǘ ƛ aŜŘƛ !ƳōƛŜƴǘ όOSSMA) 

de la UB.  

Taula E.5.1-3. Formació del tŜǊǎƻƴŀƭ ŘΩ!ŘƳƛƴƛǎǘǊŀŎƛƽ ƛ {ŜǊǾŜƛǎ όPAS) del  

/ŀƳǇǳǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ¢ƻǊǊƛōŜǊŀ 

Àrea/Temàtica dels cursos  
Participació 

2020 2021 2022 Total 

Administració electrònica -- 2 1 3 

Comunicació 2 2 2 6 

Gestió documental i arxiu 2 7 4 13 

Gestió econòmica i financera 1 -- 3 4 

Habilitats directives 4 -- 4 8 

Hàbits saludables i creixement personal -- 3 6 9 

Idiomes estrangers -- -- 1 1 

Jurídic 1 -- 3 4 

Laboratoris estabularis 3 -- -- 3 

Organització i qualitat -- 1 1 2 

Preparació accés proves d'oposicions 4 1 12 17 

Projectes 4 -- -- 4 

Seguretat, salut i medi ambient 8 4 3 15 

Tecnologies de la informació i comunicació (TIC) 6 6 4 16 

Total general 35 26 44 105 

 

 

Taula E.5.1-4.  Percentatge de participació als cursos de formació del PAS del 
/ŀƳǇǳǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ¢ƻǊǊƛōŜǊŀ ǇŜǊ ƎŝƴŜǊŜ ƛ ŀƴȅ 

Gènere (H/D) 
% de participació als cursos per gènere i any 

2020 2021 2022 

Dones 94,29 % 88,46 % 52,27 % 

Homes 5,71 % 11,54 % 13,64 % 

 

9ƴ ǊŜƭŀŎƛƽ ŀ ƭŀ ƳƻŘŀƭƛǘŀǘ ŘŜƭ ŎǳǊǎΣ ǎΩƻōǎŜǊǾŀ ǉǳŜ ŘŜǎ ŘŜ ƭŀ ǇŀƴŘŝƳƛŀΣ Řƛƴǎ ŘŜ ƭΩƻŦŜǊǘŀ ǉǳŜ Ŧŀ ƭŀ ¦ƴƛǘŀǘ 
de Formació, ǇǊŜŘƻƳƛƴŀ ƭΩƻǇŎƛƽ ŘŜl curs en modalitat virtual o no presencial. La consolidació de la 

ƳƻŘŀƭƛǘŀǘ ŘŜ ŎǳǊǎ ǾƛǊǘǳŀƭ Ƙŀ ŦŀŎƛƭƛǘŀǘ ƭΩŀŎŎŞǎ ŘŜ ǘot els PAS a la formació. Dels cursos realitzats en els 
ŜȄŜǊŎƛŎƛǎ нлнлΣ нлнм ƛ нлнн ƛ Ŝƴ ǊŜƭŀŎƛƽ ŀ ƭŜǎ мΦлул ƘƻǊŜǎ ŘŜ ŦƻǊƳŀŎƛƽ ǉǳŜ ǎΩƘŀƴ ǊŜŀƭƛǘȊŀǘΣ Ŝǎ Ǉƻǘ 
ǾŜǳǊŜ ŎƻƳ ƭŀ ƳŀƧƻǊ ǇŀǊǘ ŘŜ ƭŀ ŦƻǊƳŀŎƛƽ ǊŜōǳŘŀ ǇŜƭ t!{ ŘŜƭ /ŀƳǇǳǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ¢ƻǊǊƛōŜǊŀ 

ha estat no presencial o mixta, tal com ǎΩƛƴŘƛŎŀ a la taula E.5.1-5. 

 

https://www.ub.edu/ossma/format
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Taula E.5.1-5. Percentatge de participació als cursos de formació del PAS del Campus 
ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ¢ƻǊǊƛōŜǊŀ Ŝƴ ŦǳƴŎƛƽ ŘŜ ƭŀ ƳƻŘŀƭƛǘŀǘ 

Modalitat Curs  
% participació   

2020  2021  2022   

No Presencial   49 % 40 % 63 % 

Presencial  31 % 48 % 33 % 

Semi-Presencial  19 % 13 % 4 % 

 

Segons les memòries publicades per la Unitat de Formació, i en base a les dades recollides a través 

ŘΩŜƴǉǳŜǎǘŜǎ ŘŜ ǎŀǘƛǎŦŀŎŎƛƽ ŀ ǘƻǘǎ Ŝƭǎ ǳǎǳŀǊƛǎ ǳƴ ŎƻǇ ŦƛƴŀƭƛǘȊŀǘǎ Ŝƭǎ ŎǳǊǎƻǎΣ ƭŀ ǾŀƭƻǊŀŎƛƽ Ǝƭƻōŀƭ ŘŜ ƭŀ 
ŦƻǊƳŀŎƛƽ ǊŜōǳŘŀ ǇŜƭ t!{ ŘŜƭ /ŀƳǇǳǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ¢ƻǊǊƛōŜǊŀ Şǎ Ƴƻƭǘ positiva, amb una 
ƳƛǘƧŀƴŀ ŘŜ сΣу ǎƻōǊŜ у ƭΩŀƴȅ нлнл ƛ ŘŜ т ǎƻōǊŜ у ƭΩŀƴȅ нлнмΦ ! ƭŀ ǘŀǳƭŀ 9ΦрΦм-6 es poden observar les 
valoracions agrupades per àrees temàtiques.  

Taula E.5.1-6. Valoració mitjana dels cursos de formació del PAS del Campus de 
ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎió de Torribera 

ÀREA / Nom Curs 
2020 

Valoració sobre 8 
2021 

Valoració sobre 8 

Administració electrònica 6,78 6,94 

Gestió econòmica i financera 7,16 7,22 

Hàbits saludables i creixement personal 6,66 6,92 

Jurídic 6,61 7,05 

Laboratoris estabularis 7,03 - 

Organització i Qualitat i Gestió Documental 6,80 7,35 

Seguretat, salut i medi ambient 6,80 6,99 

Tecnologies de la informació i comunicació (TIC) 6,74 6,60 

 

9ƴ ǊŜƭŀŎƛƽ ŀ ŀǉǳŜǎǘŜǎ ŘŀŘŜǎ ǎƻōǊŜ ƭŀ ŦƻǊƳŀŎƛƽ ŘŜƭ ǇŜǊǎƻƴŀƭ ŎƻƴǎƛŘŜǊŜƳΣ ŘΩǳƴŀ ōŀƴŘŀΣ ǉǳŜ ŘŜǎ ŘŜ ƭŀ 
¦ƴƛǘŀǘ ŘŜ CƻǊƳŀŎƛƽ ǎΩƻŦŜǊŜƛȄ ǳƴ ǾŜƴǘŀƭƭ ŘƛǾŜǊǎ ŘŜ ŎǳǊǎƻǎ ǉǳŜ ŀōŀǎǘŜƴ Ŝƭǎ ŘƛŦŜǊŜƴǘǎ ŁƳōƛǘǎ ŘŜ ƎŜǎǘƛƽ 
que es duen a terme a les unitats que donen suport a la doŎŝƴŎƛŀΦ 5ΩŀƭǘǊŀ ōŀƴŘŀΣ ǘŀƳōŞ ŎǊŜƛŜƳ ǉǳŜ 

en el període avaluat, tenint en compte que la participació en cursos de formació és voluntària, hi 
ha entre el personal interès i implicació per reciclar periòdicament els seus coneixements i millorar 

així la seva capacitació professional.  

 

оΦрΦн {ŜǊǾŜƛǎ ŘΩƻǊƛŜƴǘŀŎƛƽ    

9ƭ ŎƻƴƧǳƴǘ ŀǊǘƛŎǳƭŀǘ ŘΩŀŎŎƛƻƴǎ ŘΩƻǊƛŜƴǘŀŎƛƽ ŀŎŀŘŝƳƛŎŀ ŘŜ ƭŀ CŀŎǳƭǘŀǘ ŘŜ CŀǊƳŁŎƛŀ ƛ /ƛŝƴŎƛŜǎ ŘŜ 

ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ Şǎ ŘŜ ƎǊŀƴ ǊŜƭƭŜǾŁƴŎƛŀ ǇŜǊ ŀƭ ōƻƴ ŘŜǎŜƴǾƻƭǳǇŀƳŜƴǘ ŘŜƭ ǇǊƻƧŜŎǘŜ ŘƻŎŜƴǘ ŘŜ ƎǊŀǳǎ ƛ 
ƳŁǎǘŜǊǎ ǳƴƛǾŜǊǎƛǘŀǊƛǎΦ 9ƭ ǎƛǎǘŜƳŀ ŘΩƻǊƛŜƴǘŀŎƛƽ ŀŎŀŘŝƳƛŎŀ ŘŜǎǇƭŜƎŀ el Pƭŀ ŘΩAcció Tutorial (PAT) i es 
ŎƻƳǇƭŜƳŜƴǘŀ ŀƳō ŘƛŦŜǊŜƴǘǎ ŀŎŎƛƻƴǎ όȄŜǊǊŀŘŜǎ ƛƴŦƻǊƳŀǘƛǾŜǎ ŘŜ ƳƻōƛƭƛǘŀǘΣ ƧƻǊƴŀŘŜǎ ŘΩƻǊƛŜƴǘŀŎƛƽ 

ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭ ƛ ŘΩŀƭǘǊŜǎύΦ [Ŝǎ ŀŎŎƛƻƴǎ ŘΩƻǊƛŜƴǘŀŎƛƽ ŀŎŀŘŝƳƛŎŀ Ŝǎ ŘǳŜƴ ŀ ǘŜǊƳŜ Ŝƴ ǘǊŜǎ ƳƻƳŜƴǘǎ 
ŎǳǊǊƛŎǳƭŀǊǎ όŀōŀƴǎ ŘŜ ƭΩƛƴƎǊŞǎ ƛ ŀ la fase inicial dels estudis, durant els estudis i a la fase final dels 
estudis). 

https://www.ub.edu/portal/web/formacio-pas/memories
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[ΩŀŎŎƛƽ ǘǳǘƻǊƛŀƭ ŘŜƭǎ ƳŁǎǘŜǊǎ ǳƴƛǾŜǊǎƛǘŀǊƛǎ ǘŞ ŎƻƳ ŀ ƻōƧŜŎǘƛǳ ƻǊƛŜƴǘŀǊ ƛ ƛƴŦƻǊƳŀǊ ƭΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘ ŘǳǊŀƴǘ Ŝƭ 

curs acadèmic. La seva finalitat és optimitzar el procés formatiu i facilitar informació per millorar el 
ǊŜƴŘƛƳŜƴǘ ƛ ƭΩŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ ŘŜ ƭΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘ. Les tasques dΩacció tutorial són assumides i 
desenvolupades directament pel coordinador del màster corresponent o per la persona nomenada 
per a desenvolupar aquesta funció. 

El PEQ 051 ǊŜŎǳƭƭ ŀƳō ŘŜǘŀƭƭ ǘƻǘǎ Ŝƭǎ ǇǊƻŎŜǎǎƻǎ ǾƛƴŎǳƭŀǘǎ ŀ ƭΩƻǊƛŜƴǘŀŎƛƽ ŀŎŀŘŝƳƛŎŀ ŘŜƭǎ ŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎΣ 

ǘŀƴǘ ƭŜǎ ƭƝƴƛŜǎ ŘŜƭ t!¢ ŎƻƳ ƭŜǎ ŀŎŎƛƻƴǎ ŎƻƴŎŜǊǘŀŘŜǎ ŘΩƻǊƛŜƴǘŀŎƛƽΦ tŜƭ ǉǳŜ Ŧŀ ǊŜŦŜǊŝncia als màsters 
universitaris, les accions contemplades en el PEQ 051 inclouen:  

¶ Accions prèvies a ƭΩƛƴƛŎƛ ŘŜƭ ŎǳǊǎ ŀŎŀŘŝƳƛŎ  

¶ !ŎŎƛƻƴǎ ǉǳŜ ǎΩƘŀƴ ŘŜ ŦŜǊ Ŝƴ ƭŀ ŦŀǎŜ ƛƴƛŎƛŀƭ ŘŜƭǎ ŜǎǘǳŘƛǎ ŘŜ ƳŁǎǘŜǊ όƧƻǊƴŀŘŀ ŘΩŀŎƻƭƭƛŘŀΣ 
ƻǊƛŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩƛǘƛƴŜǊŀǊƛ ŎǳǊǊƛŎǳƭŀǊΣ etc.)  

¶ !ŎŎƛƻƴǎ ǉǳŜ ǎΩƘŀƴ ŘŜ ŦŜǊ ŘǳǊŀƴǘ Ŝƭ ŘŜǎŜƴǾƻƭǳǇŀƳŜƴǘ ŘŜƭǎ ŜǎǘǳŘƛǎ ŘŜ ƳŁǎǘŜǊ όŘƛŦǳǎƛƽ ŘŜƭǎ 
programes de beques, convenis de pràctiques, etc.)  

¶ !ŎŎƛƻƴǎ ǉǳŜ ǎΩƘŀƴ ŘŜ ŦŜǊ ŘǳǊŀƴǘ ƛ Ŝƴ ƭŀ ŦŀǎŜ Ŧƛƴŀƭ ŘŜƭǎ ŜǎǘǳŘƛǎ όŀǘŜƴŎƛƽ ǇŜǊǎƻƴŀƭƛǘȊŀŘŀ ŀ 
ƭΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘ ǇŜǊ ƻǊƛentar-lo, especialment respecte a la seva inserció professional)  

! ƳŞǎ ŘŜ ƭΩƻǊƛŜƴǘŀŎƛƽ ŀŎŀŘŝƳƛŎŀΣ Ŝƭǎ estudiants ŎƻƳǇǘŜƴ ŀƳō ƭŀ {ŜŎǊŜǘŀǊƛŀ ŘΩ9ǎǘǳŘƛŀƴǘǎ ƛ 5ƻŎŝƴŎƛŀ 

(SED), que els ƛƴŦƻǊƳŀ ŘŜƭǎ ǊŜǉǳƛǎƛǘǎ ŀŘƳƛƴƛǎǘǊŀǘƛǳǎ ŘŜ ƳŀǘǊƛŎǳƭŀŎƛƽ ƛ ŘΩŀƭǘǊŜǎ ǉǸŜǎǘƛƻƴǎ 
administratives, que tenen com a objectiu donar una atenció personalitzada que complementa la 

informació publicada al web.  

9ƴ Ŝƭ ƳŀǊŎ ŘΩŀŎŎƛƻƴǎ ŘΩƻǊƛŜƴǘŀŎƛƽ ŀŎŀŘŝƳƛŎŀΣ ƭŜǎ ǇǊƛƴŎƛǇŀƭǎ ŦǳƴŎƛƻƴǎ ǎƽƴΥ  

¶ Gǳƛŀ ŘƻŎŜƴǘ ƛ ŀƭǘǊŜǎ ǇǳōƭƛŎŀŎƛƻƴǎ ŘΩƻǊƛŜƴǘŀŎƛƽ ŀƭǎ ŜǎǘǳŘƛŀƴts  

¶ Oferir informació sobre activitats acadèmiques o de recerca que es realitzen en el Centre i 
ǉǳŜ ǇƻŘŜƴ ǎŜǊ ŘΩǳǘƛƭƛǘŀǘ ǇŜǊ ŀ ƭŀ ŦƻǊƳŀŎƛƽ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭ  

¶ !ŎŎƛƻƴǎ ŘΩƻǊƛŜƴǘŀŎƛƽ ǇŜǊ ŀ ƭŀ ƛƴǎŜǊŎƛƽ ƛ ƭΩƻŎǳǇŀōƛƭƛǘŀǘ 
 

La Facultat publica al web les guies docents de tots els graus i màsters universitaris. El procés de 

matrícula dels nous estudiants ǘŞ ǳƴ ŀǇŀǊǘŀǘ ŜǎǇŜŎƝŦƛŎ ǇŜǊ ŦŀŎƛƭƛǘŀǊ ƭΩŀŎŎŞǎ ƛ ƭŀ ŎƻƳǇǊŜǎǎƛƽ per a 

ƭΩŀƭǳƳƴŀǘ de nou ingrés. Vegeu els enllaços Màsters.  

!ƭ /ŀƳǇǳǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ¢ƻǊǊƛōŜǊŀ, des del curs 2017-2018, està implementat el programa 
«Passaport a la professió» destinat principalment ŀ ƭΩŀƭǳƳƴŀǘ ŘŜ grau (Nutrició Humana i Dietètica 
(NHD) i Ciència i Tecnologia dels Aliments (CTA)) però que també està obert als estudiants de màster 
de ƭΩŁƳōƛǘ ŘŜ ƭΩŀƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ƛ ŘŜƭǎ ŀƭƛƳŜƴǘǎΣ ŜƴǘǊŜ Ŝƭǎ ǉǳŀƭǎ Ŝǎ ǘǊƻōŀ Ŝƭ aŁǎǘŜǊ LƴǘŜǊǳƴƛǾŜǊǎƛǘŀǊƛ Ŝƴ 

Seguretat Alimentària (MSA)Φ {ΩƻǊƎŀƴƛǘȊŜƴ ǘŀǳƭŜǎ ǊƻŘƻƴŜǎ ŀƳō ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭǎ ŘŜƭ ǎŜŎǘƻǊ ŀƭƛƳŜƴǘŀǊƛ 

όŜƳǇǊŜǎŜǎ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŁǊƛŜǎΣ ŎƻƴǎǳƭǘƻǊƛŜǎΣ ŘŜǇŀǊǘŀƳŜƴǘǎ ŘŜ ƭΩ!ŘƳƛƴƛǎǘǊŀŎƛƽΣ ƘƻǎǇƛǘŀƭǎΣ ŜǘŎΦύ ǉǳŜ 
expliquen la seva trajectòria professional i les oportunitats que ofereix el món laboral en els seus 
àmbits respectius.  

En el MSA, ƭΩŀŎŎƛƽ ǘǳǘƻǊƛŀƭ Şǎ ŘŜǎŜƴǾƻƭǳǇŀŘŀ ǇŜǊ ǳƴŀ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊŀ ǘǳǘƻǊŀ ό5ǊŀΦ ¢ŜǊŜǎŀ ±ŜŎƛŀƴŀύ ŀƳō 
Ŝƭ ǎǳǇƻǊǘ ŘŜ ƭŀ ŎƻƻǊŘƛƴŀŘƻǊŀ ŘŜƭ ƳŁǎǘŜǊΦ tŜǊ ƭŜǎ ǉǸŜǎǘƛƻƴǎ ŘŜ ǘƛǇǳǎ ŀŘƳƛƴƛǎǘǊŀǘƛǳΣ ƭΩƻǊƛŜƴǘŀŎƛƽ ŀ 

ƭΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘ ƭŀ ǇƻǊǘŀ ŀ terme la SED ŘŜƭ /ŀƳǇǳǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ¢ƻǊǊƛōŜǊŀΦ   

https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris
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tŜǊ ŀ ƭΩŀǘŜƴŎƛƽ ŀƭǎ ŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎ ŎŀŘŀ ŎǳǊǎ ŀŎŀŘŝƳƛŎ Ŝǎ ŎǊŜŀ ǳƴ ŜǎǇŀƛ ƛƴŦƻǊƳŀǘƛǳ ŀƭ /ŀƳǇǳǎ ±ƛǊǘǳŀƭ ¦. 

anomenat άEspai de comunicació del màsterέ (evidència E.5.2-1. Espai de Comunicació del Campus 
Virtual), que és, com indica el seu ƴƻƳΣ ǳƴŀ Ŝƛƴŀ ŘŜ ŎƻƳǳƴƛŎŀŎƛƽ ǾƛǊǘǳŀƭ ǉǳŜ ŎƻƳǇƭŜƳŜƴǘŀ ƭΩŀǘŜƴŎƛƽ 
individualitzada.  

wŜǎǇŜŎǘŜ ŀ ƭŀ ǇŜǊǎǇŜŎǘƛǾŀ ŘŜ ƎŝƴŜǊŜΣ Ŝƭǎ ǎŜǊǾŜƛǎ ŘΩƻǊƛŜƴǘŀŎƛƽ ǎΩŀƧǳǎǘŜƴ ŀ ƭŜǎ ŎŀǊŀŎǘŜǊƝǎǘƛǉǳŜǎ ƛ 

necessitats dels estudiants, així com a la seva diversitat, especialment en casos de discapacitat, 

ƎŀǊŀƴǘƛƴǘ ƭΩŀŎŎŞǎ ƛƎǳŀƭƛǘŀǊƛΦ 5ŜǎǘŀǉǳŜƳ ǘŀƳōŞ ǉǳŜ Ŝƭ /ŜƴǘǊŜ ŘƛǎǇƻǎŀ ǳƴŀ /ƻƳƛǎǎƛƽ ŘΩLƎǳŀƭǘŀǘ ǉǳŜ 
vetlla per a que aspectes com la retolació o els missatges no continguin biaixos de gènere ni 
contingut sexisǘŀΦ 9ƭ /ŜƴǘǊŜ ŘƛǎǇƻǎŀ ŘΩǳƴ ǇǊƻǘƻŎƻƭ ǇŜǊ ŀ ƭŀ ǇǊŜǾŜƴŎƛƽ ŘŜ ƭΩŀǎǎŜǘƧŀƳŜƴǘ ŀ ƴƛǾŜƭƭ 

dΩuniversitat, amb accés a tots els col·lectius universitaris. 

[ΩƻǊƛŜƴǘŀŎƛƽ ŀ ƭΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘ ŘŜƭ ƳŁǎǘŜǊ Ŝǎ Ŧŀ ŀ ƭΩƛƴƛŎƛ ŘŜ ƭΩŜƴǎŜƴȅŀƳŜƴǘΣ ŀƭ ƭƭŀǊƎ ŘŜ ǘƻǘ Ŝƭ ǇǊƻƎǊŀƳŀ ƛ Ŝƴ 

ƭΩŜǘŀǇŀ final del màster, enfocada cap a la inserció laboral.   

 
Orientació inicial en la fase inicial del màster  

9ǎ Ǉƻǘ ŎƻƴǎƛŘŜǊŀǊ ǉǳŜ ƭŜǎ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ ŘΩƻǊƛŜƴǘŀŎƛƽ ŎƻƳŜƴŎŜƴ ŀƳō ƭŀ ƛƴŦƻǊƳŀŎƛƽ ŀƭǎ ǇƻǎǎƛōƭŜǎ 
ƛƴǘŜǊŜǎǎŀǘǎ ŘŜ ƭΩŜȄƛǎǘŝƴŎƛŀ ŘŜƭ MSA, el seu interès i objectius, les característiques (màster 

interuniversitari UB/UAB/UPF amb mobilitat obligada dels estudiants), la programació docent 

(activitats formatives i avaluatives) i les sortides professionals.  

Aquesta informació la donen, a la UB i a la UAB, els coordinadors del màster en ambdues 
ǳƴƛǾŜǊǎƛǘŀǘǎΦ bƻ Ŝǎ Ŧŀ ǳƴŀ ǎŜǎǎƛƽ ƛƴŦƻǊƳŀǘƛǾŀ ŘΩŀǉǳŜǎǘ ǘƛǇǳǎ ŀ ƭŀ ¦tCΣ ǇŜǊǉǳŝ Ŝƭǎ ŀƭǳƳƴŜǎ ŘŜ ƭŀ 
Facultat de Comunicació (que és la que participa en el màster) no són alumnes candidats a la 

realització del ƳŁǎǘŜǊ ǇŜǊǉǳŝ ƴƻ ǘŜƴŜƴ Ŝƭ ǇŜǊŦƛƭ ŘΩŀŎŎŞǎ ǊŜǉǳŜǊƛǘΦ  

! ƭΩ evidència E.5.2-2. Presentació Màster Ŝǎ ƳƻǎǘǊŀ Ŝƭ tƻǿŜǊtƻƛƴǘ ǉǳŜ ǎΩǳǘƛƭƛǘȊŀ ǇŜǊ ŀ ƭŀ 
presentació. A més a més, la pàgina web del màster, permanentment oberta, aporta informació 

sobre aquest ensenyament. A part de la difusió al web de la UB, també ǎΩƛƴŦƻǊƳŀ ŘŜ ƭŀ ǊŜŀƭƛǘȊŀŎƛƽ 

ŘΩŀǉǳŜǎǘ ƳŁǎǘŜǊ ŀƭ web de la UAB, Ŝƴ Ŝƭ ǿŜō ŘŜ ƭΩ!ƎŝƴŎƛŀ /ŀǘŀƭŀƴŀ ŘŜ {ŜƎǳǊŜǘŀǘ !limentària i en el 
Canal Universitat del web de la  generalitat de  Catalunya (evidència  E.5.2-3. Difusió Màster).   

Al llarg del període de preinscripció i matrícula, la coordinadora del màster i el personal de la SED 
ǊŜǎǇƻƴŜƴ ŎƻƴǎǳƭǘŜǎ ŘΩƝƴŘƻƭŜ ŘƛǾŜǊǎŀ όǊŜŦŜǊŜƴǘs al contingut de les assignatures, grau de dificultat 
en relació ŀ ƭŀ ŦƻǊƳŀŎƛƽ ŘΩƻǊƛƎŜƴΣ Ǉƻǎǎƛōƛƭƛǘŀǘ ŘŜ ŎƻƳǇŀƎƛƴŀǊ Ŝƭǎ ŜǎǘǳŘƛǎ del màster amb altres 
activitats, possibilitat de fer estades en pràctiques en empreses, possibilitat de fer matrícula parcial, 

cost i fórmules de pagament, dates de preinscripció i matrícula, ŜƴǘǊŜ ŘΩŀƭǘǊŜǎ ŀǎǇŜŎǘŜǎ) que 

normalment són vehiculades mitjançant correu electrònic o bé per via telefònica. Hi ha una bona 
coordinació en relació al tipus de resposta, i qui la fa, entre la coordinació del MSA i el personal de 
la SED.  

9ƭ ǇǊƛƳŜǊ Řƛŀ ŘŜ ŎǳǊǎΣ Ƙƛ Ƙŀ ǳƴŀ ǎŜǎǎƛƽ ŘΩŀŎƻƭƭƛŘŀ ŀƭǎ ƴƻǳǎ ŀƭǳƳƴŜǎΣ ŘŜǎǇǊŞǎ ŘΩǳƴŀ ŎƻƴŦŜǊŝƴŎƛŀ 
ƛƴŀǳƎǳǊŀƭ ǇŜǊ ǇŀǊǘ ŘΩŀƭƎǳƴŀ ǇŜǊǎƻƴŀƭƛǘŀǘ ǊŜƭƭŜǾŀƴǘ Ŝƴ Ŝƭ Ƴƽƴ ŘŜ ƭŀ ǎŜƎǳǊŜǘŀǘ ƛ ǉǳŀƭƛǘŀǘ ŀƭƛƳŜƴǘŁǊƛŜǎΣ 

ƻ ŘŜ ƭΩŀƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ Ŝƴ ƎŜƴŜǊŀƭΦ !ǉǳŜǎǘŀ ǎŜǎǎƛƽ ŘΩŀŎƻƭƭƛŘŀ Ŏƻmpta amb la presència dels coordinadors 
de cada universitat, dels representants del Departament de Salut i del Departament d'Acció 
Climàtica, Alimentació i Agenda Rural, així com també de la responsable del PAT del màster i de la 

https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Orientaci%C3%B3%20acad%C3%A8mica?csf=1&web=1&e=lkDhdH
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Orientaci%C3%B3%20acad%C3%A8mica?csf=1&web=1&e=lkDhdH
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Orientaci%C3%B3%20acad%C3%A8mica?csf=1&web=1&e=q61NmT
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyament/detallEnsenyament/483631
https://www.uab.cat/web/estudiar/l-oferta-de-masters-oficials/informacio-general/seguretat-alimentaria-1096480139517.html?param1=1204701327480
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Orientaci%C3%B3%20acad%C3%A8mica?csf=1&web=1&e=q61NmT
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coordinadora del Treball Final de Màster (TFM), i de tot el professorat que coordina assignatures 

que pugui assistir-hi. En ella es porta a terme una presentació del conjunt del màster, de les seves 
característiques i estructura, del Campus Virtual i de com accedir-hi i, particularƳŜƴǘΣ ǎΩƻŦŜǊŜƛȄ 
també una primera orientació sobre com i quan es fa el TFM. Òbviament, en aquesta sessió de 
ǇǊŜǎŜƴǘŀŎƛƽ ǎΩŀǘŜƴŜƴ ǘƻǘǎ Ŝƭǎ ŘǳōǘŜǎ ǉǳŜ Ŝƭǎ ŀƭǳƳƴŜǎ ǾǳƭƎǳƛƴ ŜȄǇǊŜǎǎŀǊ όevidència E.5.2-4- Sessió 
Inaugural).   

En les primeres setmanes del màster es fa, en col·laboració amb el CRAI , una sessió centrada a 
ƛƴŦƻǊƳŀǊ ǎƻōǊŜ Ŝƭǎ ǊŜŎǳǊǎƻǎ ōƛōƭƛƻƎǊŁŦƛŎǎ ƛ ŘΩŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ ǉǳŜ ƻŦŜǊŜƛȄ ƭŀ ¦.Φ   

 
Orientació al llarg del desenvolupament del màster   

La coordinadora general del màster, els coordinadors de cada mòdul, la responsable del PAT, la 
coordinadora del TFM, així com també el professorat que coordina les assignatures estan 
disponibles per ƻǊƛŜƴǘŀǊ ŀ ƭΩŀƭǳƳƴŀǘ ƛ Ǌesoldre qualsevol dubte que pugui sortir en el 

desenvolupament del programa formatiu. Les consultes es poden fer per correu electrònic 
(disponible per als estudiants en el Campus Virtual) o personalment mitjançant cita prèvia.  

En relació ŀ ƭΩƻǊƛŜƴǘŀŎƛƽ ǊŜǎǇŜŎǘŜ ŀ ƭŜǎ ǇǊŁŎǘƛǉǳŜǎ ŜȄǘŜǊƴŜǎ Ŏŀƭ ŘƛǊ ǉǳŜ ŀǉǳŜǎǘŜǎ ƴƻ ǎƽƴ ƻōƭƛƎŀǘƼǊƛŜǎ 

en el MSA. Ara bé, sí que hi ha la possibilitat de fer un TFM pràctic lligat a un conveni de col·laboració 

en una entitat externa a la UB (empresa, administració pública o centre de recerca). La informació 

i suport per aquells alumnes que optin per aquesta modalitat de TFM corre a càrrec de la 

coordinadora del TFM.    

!ǘŜǎŀ ƭΩŜƭŜǾŀŘŀ proporció de professorat extern a la UB, que fa una tasca docent puntual, una feina 

important de la coordinadora del PAT és facilitar el contacte entre ƭΩŀƭǳƳƴŀǘ ƛ aquest professorat. 

A més, en molts casos, Şǎ ƭŀ ǇŜǊǎƻƴŀ ǉǳŜ ǎΩŜƴŎŀǊǊŜƎŀ ŘŜ ǇǳōƭƛŎŀǊ ŀƭ /ŀƳǇǳǎ ±ƛǊǘǳŀƭ Ŝƭ ƳŀǘŜǊƛŀƭ 
ŘΩŜǎǘǳŘƛ όtƻǿŜǊtƻƛƴǘΣ ŘƻŎǳƳŜƴǘǎΣ ǉǸŜǎǘƛƻƴŀǊƛǎ ŘΩŀǳǘƻŀǾŀƭǳŀŎƛƽΣ ŜǘŎΦύ que prepara el professorat 
extern a la UB, ja que aquest nƻ ŎƻƴŜƛȄ Ŝƭ ŦǳƴŎƛƻƴŀƳŜƴǘ ŘΩŀǉǳŜǎǘŀ Ŝƛƴŀ ŘŜ ǘǊŜōŀƭƭΦ   

 
Formació complementària  

9ƴ ƭΩŜǎǇŀƛ ŘŜ ŎƻƳǳƴƛŎŀŎƛƽ ŘŜƭ MSA ǎΩƛƴŦƻǊƳŀ ƛ ǎΩŀƴƛƳŀ ŀŎǘƛǾŀƳŜƴǘ ŀƭǎ ŀƭǳƳƴŜǎ ǇŜǊ ǇŀǊǘƛŎƛǇŀǊ Ŝƴ 
cursos i activitats relacionades amb la ά{eguretat alimentàriaέ organitzades per diverses entitats 

(Agència Catalana de Seguretat Alimentària- ACSA, Jornades Tècniques del departament ŘΩ!ŎŎƛƽ 

climàtica i Medi Rural, Institut de Recerca en Nutrició i Seguretat Alimentària, la Sociedad Española 
de Seguridad Alimentària- SESAL, ƭΩ!ǎǎƻŎƛŀŎƛƽ /ŀǘŀƭŀƴŀ ŘŜ ƭŜǎ /ƛŝƴŎƛŜǎ ŘŜ ƭΩŀƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ςACCA, i 

Institut de Recerca i Tecnologies Agroalimentàries ς IRTA, Associació Catalana de Científics i 
Tecnòlegs dels Aliments, etc.), i també en les organitzades per les universitats participants en el 

ƳŁǎǘŜǊΦ ! ƭΩevidència E.5.2-5. Formació Complementària es mostra algun exemple de comunicació 
Ŝƴ Ŝƭ /ŀƳǇǳǎ ±ƛǊǘǳŀƭ ŘΩŀǉǳŜǎǘ ǘƛǇǳǎ ŘΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ǉǳŜ, generalment, es reforça també amb la 

informació ǇǊŜǎŜƴŎƛŀƭ ŀ ƭΩŀǳƭŀΦ   

! ŎƻƴǘƛƴǳŀŎƛƽ ǎΩŀƴƻƳŜƴŜƴ, ŀ ǘŀƭƭ ŘΩŜȄŜƳǇƭŜ, algunes de les activitats formatives anunciades pel 

fòrum de formació complementaria del Campus Virtual en el curs 2022-2023:  

https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Orientaci%C3%B3%20acad%C3%A8mica?csf=1&web=1&e=4bQu76
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Orientaci%C3%B3%20acad%C3%A8mica?csf=1&web=1&e=4bQu76
http://acsa.gencat.cat/ca/inici/
https://ruralcat.gencat.cat/formacio/jornades-tecniques
http://www.ub.edu/insa/
http://www.sesal.org/
http://www.sesal.org/
https://acca.iec.cat/noticies/
http://www.irta.cat/CA-ES/RIT/Pagines/default.aspx
https://www.associaciocta.com/formacio
https://www.associaciocta.com/formacio
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Orientaci%C3%B3%20acad%C3%A8mica?csf=1&web=1&e=M3v8x9
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¶ La Jornada de Calidad y Seguridad AlimentàriaΣ ƻǊƎŀƴƛǘȊŀŘŀ ǇŜǊ ƭΩŜƳǇǊŜǎŀ Analiza Calidad i 
Ŝƭ /ŀƳǇǳǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ de Torribera.  
 

¶ L Ínnovation Day de la UB-2022 és una activitat que se celebra anualment en què estudiants 
de diverses àrees acadèmiques treballen junts per proposar solucions a alguns reptes 
ŦƻǊƳǳƭŀǘǎ ǇŜǊ ŜƳǇǊŜǎŜǎ ŘΩŁƳōƛǘǎ ŘƛǾŜǊǎƻǎΦ 9ƭǎ ǊŜǇǘŜǎ ŘŜ ƭŀ ¦. ǇŜr al 2022 van ser proposats 
per tres empreses col·laboradores i van girar entorn la sostenibilitat i la salut.  
 

¶ La JƻǊƴŀŘŀ ¢ŝŎƴƛŎŀ άFrau Alimentari: etiquetatge, traçabilitat i qualitat al sector carniέ     
celebrada a Vic el 28 de març i organitzada pel DŜǇŀǊǘŀƳŜƴǘ ŘΩ!ŎŎƛƽ /ƭƛƳŁǘƛŎŀΣ !ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ 
i Medi Rural, en el Marc del Pla Anual 2023 de Transferència Tecnològica. 
 

¶ 9ƭ άCƻǊƻ .{!έ ŎŜƭŜōǊŀǘ ŀ .ŀǊŎŜƭƻƴŀ Ŝƭ т ŘŜ Wǳƴȅ ŘŜl 2023 en el marc dels actes del Dia 
aǳƴŘƛŀƭ ŘŜ ƭŀ LƴƴƻŎǳƠǘŀǘΣ ǉǳŜ ǘŜƴƛŀ ǇŜǊ ǘƝǘƻƭ άAgárrate, que vienen curvas. Efectos de la 
globalización y el cambio climático en Seguridad AlimentàriaέΦ 
 

¶ L Ínnovative Food Productsέ ŘŜ ƭΩŜǎŎƻƭŀ ŘΩŜǎǘƛǳ ŘŜ ƭΩ!ǳǘƻǊƛǘŀǘ 9ǳǊƻǇŜŀ ŘŜ {ŜƎǳǊŜǘŀǘ 
Alimentària ό9C{!ύ Ŝƴ ŎƻƭϊƭŀōƻǊŀŎƛƽ ŀƳō ƭŀ ¦ƴƛǾŜǊǎƛǘŀǘ ŘŜ tŀǊƳŀΣ ƭΩ9ǎŎƻƭŀ ŘΩ 9ǎǘǳŘƛǎ 
Avançats en Alimentació i Nutrició i la Universitat Catòlica del Sacro Cuore de Piacenza. 
 

 

Orientació en la fase final del màster (inserció laboral)  

A més de les activitats organitzades dins del programa anomenat «Passaport a la professió» (que 

ǎΩƘŀƴ ŎƻƳŜƴǘŀǘ anteriorment), ǘŀƳōŞ ǎΩƻǊƎŀƴƛǘȊŜƴ ǘŀǳƭŜǎ ǊƻŘƻƴŜǎ ŘƛǊƛƎƛŘŜǎ específicament als 

estudiants del MSAΣ Ŝƴ ǉǳŝ ŘƛŦŜǊŜƴǘǎ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭǎ ŘΩŁƳōƛǘǎ ŘƛǾŜǊǎƻǎ comparteixen amb els 

estudiants ƭŀ ǎŜǾŀ ŜȄǇŜǊƛŝƴŎƛŀ ŘŜ ǘǊŜōŀƭƭ Ŝƴ ƭΩŁƳōƛǘ ŘŜ ƭŀ ǎŜƎǳǊŜǘŀǘ ŀƭƛƳŜƴǘŁǊƛŀΦ 9ƴ ŀǉǳŜǎǘŜǎ ǘŀǳƭŜǎ 

rodones, participen ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭǎ ŘŜ ƭŜǎ ŀŘƳƛƴƛǎǘǊŀŎƛƻƴǎ ǇǵōƭƛǉǳŜǎ ŀƳō ŎƻƳǇŜǘŝƴŎƛŜǎ Ŝƴ ƭΩŁƳōƛǘ 
de la seguretat alimentària, que al nostre país són moltes (ajuntaments, diputacions, Departament 
ŘŜ {ŀƭǳǘΣ 5ŜǇŀǊǘŀƳŜƴǘ ŘΩ!ŎŎƛƽ /ƭƛƳŁǘƛŎŀΣ !ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ƛ aŜŘƛ wǳǊŀƭ, etc.); i també professionals de 

ƭΩŜƳǇǊŜǎŀ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŁǊƛŀ ƛ ŘŜ ŎƻƴǎǳƭǘƻǊƛŜǎΦ  

! ƭΩŜǎǇŀƛ ŘŜ ŎƻƳǳƴƛŎŀŎƛƽ ŘŜƭ ƳŁǎǘŜǊ Ƙƛ Ƙŀ ǘŀƳōŞ ǳƴŀ ǎŜŎŎƛƽ ŘŜǎǘƛƴŀŘŀ ŀ ƻŦŜǊǘŜǎ ŘŜ ŦŜƛƴŀ ŀƳō ǇŜǊŦƛƭ 

ŘŜ ǎŜƎǳǊŜǘŀǘ ŀƭƛƳŜƴǘŁǊƛŀ ǉǳŜ ŀǊǊƛōŜƴ ŀ ƭΩŜǉǳƛǇ ŘŜ ŎƻƻǊŘƛƴŀŎƛƽ ŘŜƭ ƳŁǎǘŜǊ όevidència E.5.2-6. Ofertes 

Feina). 

 

Orientació permanent a professors externs 

!ǘŜǎŜǎ ƭŜǎ ŎŀǊŀŎǘŜǊƝǎǘƛǉǳŜǎ ŘΩŀǉǳŜǎǘ ƳŁǎǘŜǊ ƛƴǘŜǊǳƴƛǾŜǊǎƛǘŀǊƛΣ Ŝƴ ǉǳŝ ǇŀǊǘƛŎƛǇŜƴ ŀ ƳŞǎ ŘŜ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊǎ 
de la UB, professors de la UAB i de la UPF, i també professors de dos departaments de 
ƭΩ!ŘƳƛƴƛǎǘǊŀŎƛƽ ǉǳŜ ŀŎǘǳŜƴ ŎƻƳ ŀ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƭŜǎ ŘΩǳƴŀ ǇŀǊǘ ǎƛƎƴƛŦƛŎŀǘƛǾŀ ŘŜ ƭŀ ŘƻŎŝƴŎƛŀΣ ƛ atès que 

ƭΩŜƭŀōƻǊŀŎƛƽ ƛ ǇǳōƭƛŎŀŎƛƽ ŘŜƭǎ Ǉƭŀƴǎ ŘƻŎŜƴǘǎΣ ƭŀ ǘǊŀƴǎŦŜǊŝƴŎƛŀ ŀƭǎ ŀƭǳƳƴŜǎ ŘŜ ǘƻǘ Ŝƭ ƳŀǘŜǊƛŀƭ ŦƻǊƳŀǘƛǳ 

i la qualificació i signatura de les actes es fan per mitjà de les plataformes de la universitat 
coordinadora (UB), cal dedicar una quantitat no menyspreable de temps cada curs per renovar els 
ǇŜǊƳƛǎƻǎ ǇŜǊ ŀŎŎŜŘƛǊ ŀ ƭΩŀǇƭƛŎŀŎƛƽ ƻƴ Ŝǎ ǇǳōƭƛǉǳŜƴ Ŝƭǎ Ǉƭŀƴǎ ŘƻŎŜƴǘǎ όDw!5ύΣ ŀ ƭΩŀǇƭicació per a la 
ǉǳŀƭƛŦƛŎŀŎƛƽ ƛ ǎƛƎƴŀǘǳǊŀ ŜƭŜŎǘǊƼƴƛŎŀ ŘΩŀŎǘŜǎΣ ƛ ǇŜǊ ŀ ƭŀ ǘǊŀƳƛǘŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŀŎŎŞǎ ŀƭ /ŀƳǇǳǎ ±ƛǊǘǳŀƭΦ 

Aquestes tasques, així com la tutorització telefònica i presencial dels professors quan es troben 
ŘŀǾŀƴǘ ŘΩŀǇƭƛŎŀŎƛƻƴǎ ǉǳŜ ƴƻ ŘƻƳƛƴŜƴΣ ǎƽƴ ǘŀƳbé desenvolupades per la responsable del PAT del 

màster, la Dra. Veciana. 

https://analizacalidad.com/la-jornada-de-calidad-y-seguridad-alimentaria-en-barcelona-reune-a-grendes-expertos-del-sector-de-la-alimentacion/
https://startub.ub.edu/es/formacion-actividades/innovation-day-ub-22/
https://agricultura.gencat.cat/web/.content/04-alimentacio/lluita-frau-alimentari/enllacos-documents/fitxers-binaris/Programa-Jornada-Frau-Alimentari-Vic-28-m.pdf
https://forumbsa.com/wp-content/uploads/2023/05/PROGRAMA-BSA-2023_v10.pdf
https://forumbsa.com/wp-content/uploads/2023/05/PROGRAMA-BSA-2023_v10.pdf
https://events.efsa.europa.eu/summerschool2023
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Orientaci%C3%B3%20acad%C3%A8mica?csf=1&web=1&e=M3v8x9
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Orientaci%C3%B3%20acad%C3%A8mica?csf=1&web=1&e=M3v8x9
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{ŀǘƛǎŦŀŎŎƛƽ ŘŜ ƭΩŀƭǳƳƴŀǘ ŀƳō Ŝƭǎ ǎŜǊǾŜƛǎ ŘΩƻǊƛŜƴǘŀŎƛƽ  

Per mesurar el grau de satisfacció ŘŜ ƭΩŀƭǳƳƴŀǘ ŀƳō Ŝƭǎ ǎŜǊǾŜƛǎ ŘΩƻǊƛŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜƭ MSA es va dissenyar 

ǳƴŀ ŜƴǉǳŜǎǘŀ άAd hocέ ǉǳŜ es va passar als alumnes durant el curs 2021-2022 i que va tenir un 
percentatge de participació del 46 %. En la figura E.5.2ς1 es mostra la puntuació mitjana atorgada 
pels enquestats. La qualificació més baixa Ǿŀ ǎŜǊ ŘΩǳƴ 7,55 (sobre 10) ǇŜǊ ƭΩƝǘŜƳ άƻŦŜǊǘŜǎ ŘŜ ǘǊŜōŀƭƭέ 
i en la resta dels aspectes considerats es va superar sempre la puntuació de 8 (sobre 10). Aquests 

resultats evidencien que, tot i que sempre hi ha un marge de millora, els estudiants estan satisfets 
ŀƳō Ŝƭ ǎŜǊǾŜƛ ŘΩƻǊƛŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜƭ MSA.  

 

 
Figura E.5.2 - 1. Valor mitjà de les qualificacions atorgades en els diversos aspectes dels serveis 
ŘΩƻǊƛŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜƭ ƳŁǎǘŜǊ LƴǘŜǊǳƴƛǾŜǊǎƛǘŀǊƛ Ŝƴ {ŜƎǳǊŜǘŀǘ Alimentària ƛƴŎƭƻǎƻǎ Ŝƴ ƭΩŜƴǉǳŜǎǘŀ ŘŜƭ ŎǳǊǎ 

2021-2022. Font: Elaboració pròpia  

 

A més, la UB ǊŜŀƭƛǘȊŀ ŀƴǳŀƭƳŜƴǘ ƭΩEnquesta sobre serveis, activitats i instal·lacions de la UB en la 

ǉǳŀƭΣ ŜƴǘǊŜ ŘΩŀƭǘǊŜǎ ŀǎǇŜŎǘŜǎΣ es pregunta als estudiants quin és el seu grau de satisfacció amb els 

seǊǾŜƛǎ ŘΩƻǊƛŜƴǘŀŎƛƽ (PAT). Des del curs 2020-2021 ja es disposa i és possible la consulta dels 
ǊŜǎǳƭǘŀǘǎ ŎƻǊǊŜǎǇƻƴŜƴǘǎ ŀƭ /ŀƳǇǳǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ¢ƻǊǊƛōŜǊŀΣ ǳōƛŎŀŎƛƽ de la UB en què 
ǎΩƛƳǇŀǊǘŜƛȄ ƭŀ docència del MSA (figura E.5.2 ς 2).  Tot i que no es disposa de dades aïllades dels 

http://www.ub.edu/gtr/enquestes_serveis.html
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alumnes del MSA, a la figura E.5.2 ς 2 ǎΩƻōǎŜǊǾŀ ǉǳŜ Ŝƭǎ ǎŜǊǾŜƛǎ ƳŞǎ ŜƳǇǊŀǘǎ ǇŜǊ ƭΩŀƭǳƳƴŀǘ ŘŜƭ 

/ŀƳǇǳǎ ŘŜ ƭΩAlimentació (graus en NHD i CTA i màster en Seguretat Alimentària, principalment) són 
el de Beques i Ajuts (46,2 %) i el ŘΩŀǘŜƴŎƛƽ ŀ ƭΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘ όоуΣн ҈ύΣ ƳŜƴǘǊŜ ǉǳŜ ƭΩǵǎ ŘΩŀƭǘǊŜǎ ǎŜǊǾŜƛǎ Şǎ 
relativament baix. Les qualificacions mitjanes en tots els ítems considerats sempre són superiors a 
7,5 (sobre 10)  i destaca la bona valoració dels programes de suport a estudiants amb discapacitat 
ƛ ŘŜƭ ǇǊƻƎǊŀƳŀ ŜǎǇŜŎƛŀƭ ŘΩŀƧǳǘǎ .ƪ¦.Φ 

  

 
Figura E.5.2 ς 2Φ tŜǊŎŜƴǘŀǘƎŜ ŘΩǳǘƛƭƛǘȊŀŎƛƽΣ ƳƛǘƧŀƴŀ ƛ ŘŜǎǾƛŀŎƛƽ ŜǎǘŁƴŘŀǊŘ ŘŜ ƭŀ ǇǳƴǘǳŀŎƛƽ όм-10), gràfic 

de freqüència de puntuacions i nombre de respostes en referencia als serveis i activitats relacionades 

ŀƳō ƭΩŀǘŜƴŎƛƽ ŘŜ ƭΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘ ŘŜƭ /ŀƳǇǳǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ¢ƻǊribera, curs 2021-2022. Font: Gabinet 

Tècnic del Rectorat. 

 

 

3.5.3 Recursos materials 

3.5.3.1. Recursos materials a la Universitat de Barcelona 

El MSA ǎΩƛƳǇŀǊǘŜƛȄ ŀƭ /ŀƳǇǳǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ¢ƻǊǊƛōŜǊŀΣ ǉǳŜ ŘƛǎǇƻǎŀ ŘΩƛƴǎǘŀƭϊƭŀŎƛƻƴǎ ƛ ǊŜŎǳǊǎƻǎ 

materials ŀŘŜǉǳŀǘǎ ǇŜǊ ŀ ƭŀ ŘƻŎŝƴŎƛŀ ǘŜƼǊƛŎŀ ƛ ǇǊŁŎǘƛŎŀ ŘΩŀǉǳŜǎǘ ŜƴǎŜƴȅŀƳŜƴǘΦ 

[Ŝǎ ƛƴǎǘŀƭϊƭŀŎƛƻƴǎ Ŝǎǘŀƴ ŀŘŀǇǘŀŘŜǎ ŀ ƭŜǎ ŎŀǊŀŎǘŜǊƝǎǘƛǉǳŜǎ ƛ ƭŜǎ ƴŜŎŜǎǎƛǘŀǘǎ ŘŜ ƭΩalumnat i a la seva 

ŘƛǾŜǊǎƛǘŀǘΣ ŜǎǇŜŎƛŀƭƳŜƴǘ Ŝƴ Ŏŀǎƻǎ ŘŜ ŘƛǎŎŀǇŀŎƛǘŀǘΣ ŀǎǎŜƎǳǊŀƴǘ ƭŀ ŦŀŎƛƭƛǘŀǘ ŘΩŀŎŎŞǎΦ 9ǎ ŘƛǎǇƻǎŀ ŘŜ 

Mitjana            Desviació 
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mecanismes adequats per garantir la seguretat, com es pot veure al web de Seguretat, Salut i Medi 

AmbientΦ 5Ŝǎ ŘΩŀǉǳŜǎǘŀ ǇŁƎƛƴŀ Ŝǎ Ǉƻǘ ŀŎŎŜŘƛǊ ŀƭ Ǉƭŀ ŘΩŀǳǘƻǇǊƻǘŜŎŎƛƽ i també a la informació referent 

ŀƭǎ ƳŜŎŀƴƛǎƳŜǎ ŘŜ ǎŜƎǳǊŜǘŀǘ Ŝƴ Ŏŀǎ ŘΩemergència. En relació al pla de prevenció de riscos laborals 

aquest és comú per a tota la UB i es pot accedir des de la pàgina web ŘŜ ƭΩh{{a!Φ 

 
Aules de docència   

9ƭ /ŀƳǇǳǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ¢ƻǊǊƛōŜǊŀ ŘƛǎǇƻǎŀ ŘŜ мн aules per a la docència que donen resposta 

a tota mena de necessitats: aules convencionals per a grups grans, aules per a grups mitjans, aules 

per a seminaris de grups petits, aules de treball i aules especials. La major part de les aules petites 
ƛ ŘŜ ǎŜƳƛƴŀǊƛǎ ŘƛǎǇƻǎŜƴ ŘΩǳƴ ƳƻōƛƭƛŀǊƛ ǉǳŜ Ŝǎ Ǉƻǘ ƳƻǳǊŜ ŦŁŎƛƭƳŜƴǘ ǇŜǊ ŘƛǎǇƻǎŀǊ-lo segons les 

necessitats docentsΦ ! ƳŞǎΣ ǘƻǘŜǎ ƭŜǎ ŀǳƭŜǎ Ŝǎǘŀƴ ŘƻǘŀŘŜǎ ŘΩƻǊŘƛƴŀŘƻǊΣ Ŏŀƴƽ ŘŜ ǇǊƻƧŜŎŎƛƽΣ LƴǘŜǊƴŜǘΣ 

reproductor de DVD, retroprojector i megafonia:   

¶ ! ƭΩ9ŘƛŦƛŎƛ ŘŜ ƭŀ aŀǎƛŀ (figura E.5.3.1 ς 1 A):   
- AULA 1: Capacitat per a 80  persones amb canó ŘΩǳƭǘǊŀŎǳǊǘŀ ŘƛǎǘŁƴŎƛŀ ƛ pissarra digital 

interactiva  
- AULA 2: Capacitat per a 78 persones amb canó ŘΩǳƭǘǊŀŎǳǊǘŀ ŘƛǎǘŁƴŎƛŀ ƛ ǇƛǎǎŀǊǊŀ ŘƛƎƛǘŀƭ 

interactiva  
- AULA 3: Capacitat per a 60 persones amb canó ŘΩǳƭǘǊŀŎǳǊǘŀ ŘƛǎǘŁƴŎƛŀ ƛ ǇƛǎǎŀǊǊŀ ŘƛƎƛǘŀƭ 

interactiva  
- AULA 5: Capacitat per a 42 persones amb càmera motoritzada  PTZ  
- Sales de reunions i sales per a seminaris  
- 5ƛǎǇƻǎŀ ǘŀƳōŞ ŘΩǳƴŀ ǎŀƭŀ ŘΩŀŎǘŜǎ ŀƳō ǳƴŀ  capacitat per a 150 persones  equipada amb una 
ŎŁƳŜǊŀ ƳƻǘƻǊƛǘȊŀŘŀ t¢½ ƛ ǳƴŀ ŀǳƭŀ ŘΩƛƴŦƻǊƳŁǘƛŎŀ 

 

¶ ! ƭΩ9ŘƛŦƛŎƛ aŀǊƛƴŀ (figura E.5.3.1 ς 1 B):   
- AULA A: Capacitat per a 77 persones amb canó  ŘΩǳƭǘǊŀŎǳǊǘŀ ŘƛǎǘŁƴŎƛŀ ƛ ǇƛǎǎŀǊǊŀ ŘƛƎƛǘŀƭ 

interactiva  
-  AULA B: Capacitat per a 96 persones amb canó  ŘΩǳƭǘǊŀŎǳǊǘŀ ŘƛǎǘŁƴŎƛŀ ƛ ǇƛǎǎŀǊǊŀ ŘƛƎƛǘŀƭ 

interactiva  
- 5ƛǎǇƻǎŀ ǘŀƳōŞ ŘΩǳƴŀ ǎŀƭŀ ŘŜ ǊŜǳƴƛƻƴǎ ƛ ŘΩǳƴŀ ŀǳƭŀ ŘΩƛƴŦƻǊƳŁǘƛŎŀΦ  

 

 

 

 

 

 

 

 

Figura E.5.3.1 ς 1. Aules de docència de ƭΩŜŘƛŦƛŎƛ ŘŜ ƭŀ aŀǎƛŀ ό!ύ ƛ ŘŜ ƭΩŜŘƛŦƛŎƛ aŀǊƛƴŀ ό.ύ 

 

https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/seguretat-salut-i-medi-ambient
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/seguretat-salut-i-medi-ambient
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/seguretat-i-salut
https://www.ub.edu/ossma/wp-content/uploads/2016/02/pla_prevencio_sense_annexos.pdf
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/docencia_aules_i_espais.html
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¶ ! ƭΩ9ŘƛŦƛŎƛ ±ŜǊŘŀƎǳŜǊ (figura E.5.3.1 ς 2 A):  
- AULA 1: Capacitat per a 57  persones amb canó  ŘΩǳƭǘǊŀŎǳǊǘŀ ŘƛǎǘŁƴŎƛŀ ƛ ǇƛǎǎŀǊǊŀ ŘƛƎƛǘŀƭ 

interactiva  
- 5ƛǎǇƻǎŀ ǘŀƳōŞ ŘΩǳƴŀ ǎŀƭŀ ŘŜ ǊŜǳƴƛƻƴǎΣ ǎŀƭŀ ǇŜǊ ŀ ǎŜƳƛƴŀǊƛǎ ƛ ŘΩǳƴŀ ŀǳƭŀ ŘΩƛƴŦƻǊƳŁǘƛŎŀΣ ƻƴ 
ǎΩƛƳǇŀǊǘŜƛȄ ƭŀ ŘƻŎŝƴŎƛŀ ǘŜƼǊƛŎŀ ŘŜƭ ƳŁǎǘŜǊ Ŝƴ {ŜƎǳǊŜǘŀǘ !ƭƛƳŜƴǘŁǊƛŀΦ 

 
 
 

¶ Edifici Sent Sovi (figura E.5.3.1 ς 2 B):   
- AULA 1: Capacitat per a 40 persones amb càmera motoritzada  PT  
- AULA 2: Capacitat per a 40 persones amb càmera motoritzada  PT  
- AULA 3: Capacitat per a 80  persones amb canó ŘΩǳƭǘǊŀŎǳǊǘŀ ŘƛǎǘŁƴŎƛŀ ƛ ŀƳō ǇƛǎǎŀǊǊŀ ŘƛƎƛǘŀƭ 

interactiva  
- AULA 4: Capacitat per a 80  persones amb canó ŘΩǳƭǘǊŀŎǳǊǘŀ ŘƛǎǘŁƴŎƛŀ ƛ ǇƛǎǎŀǊǊŀ ŘƛƎƛǘŀƭ 

interactiva  
 

 

 

 

 

 

 

Figura E.5.3.1 ς 2. !ǳƭŜǎ ŘŜ ŘƻŎŝƴŎƛŀ ƭΩŜŘƛŦƛŎƛ ±ŜǊŘŀƎǳŜǊ ό!ύ ƛ ŘŜ ƭΩŜŘƛŦƛŎƛ {Ŝƴǘ {ƻǾƛ ό.ύ 

 

! ƳŞǎ ŀ ƳŞǎΣ Ŝǎ ŘƛǎǇƻǎŀ ŘΩŀǳƭŜǎ ŘΩƛƴŦƻǊƳŁǘƛŎŀ ƛ ƭŀōƻǊŀǘƻǊƛǎ ŘƻŎŜƴǘǎ ƛƴǘŜƎǊŀƭǎΦ [Ŝǎ ǇǊŁŎǘƛǉǳŜǎ Ŝǎ 
ǇƻǊǘŜƴ ŀ ǘŜǊƳŜ ŀƭǎ ƭŀōƻǊŀǘƻǊƛǎ ŘŜ ƭŀ ¦ƴƛǘŀǘ ŘŜ [ŀōƻǊŀǘƻǊƛǎ 5ƻŎŜƴǘǎ ό¦[5ύ ƛ ŀ ƭŜǎ ŀǳƭŜǎ ŘΩƛƴŦƻǊƳŁǘƛŎŀΦ 

Amb motiu de la crisi sanitària de la COVID-19, i davant la necessitat de garantir una docència semi-

presencial per al curs 2019-нлнлΣ Ŝǎ Ǿŀƴ ƛƴǎǘŀƭϊƭŀǊ ŀ ƭŀ ƳŀƧƻǊƛŀ ŘΩŀǳƭŜǎ ŘŜƭ ŎŀƳǇǳǎ ƭŀ ǘŜŎƴƻƭƻƎƛŀ 

ŀǳŘƛƻǾƛǎǳŀƭ ƴŜŎŜǎǎŁǊƛŀ ǇŜǊǉǳŝ ƭΩŀƭǳƳƴŀǘ ǇƻƎǳŞǎ ǎŜƎǳƛǊ ƭŜǎ ŎƭŀǎǎŜǎ Ŝƴ ƭƝƴƛŀ ǎƝƴŎǊƻƴŜǎ Ŝƴ άstreamingέΦ    

!Ƴō ŀǉǳŜǎǘ ƻōƧŜŎǘƛǳΣ Ŝƭ /ŀƳǇǳǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴtació de Torribera va millorar les seves instal·lacions 

amb la incorporació de 5 càmeres PTZ i 8 projectors amb pissarra digital i nous sistemes de 

microfonia i altaveus a totes les aules. La instal·lació de tots aquests equipaments, juntament amb 

la milloǊŀ ŘŜ ƭŀ ŎƻōŜǊǘǳǊŀ ŘŜ ǿƛŦƛΣ Ǿŀ ǇŜǊƳŜǘǊŜ ƎŀǊŀƴǘƛǊ ƭŀ ǉǳŀƭƛǘŀǘ ŘŜ ƭŀ ŘƻŎŝƴŎƛŀ Ŝƴ ƭΩŝǇƻŎŀ 

singular de la pandèmia.   

 

!ǳƭŜǎ ŘΩƛƴŦƻǊƳŁǘƛŎŀ   

!ƭ /ŀƳǇǳǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ¢ƻǊǊƛōŜǊŀ Ƙƛ Ƙŀ ǘǊŜǎ ŀǳƭŜǎ ŘΩƛƴŦƻǊƳŁǘƛŎŀ Υ  

- ¦ƴŀ ŀǳƭŀ ŀ ƭΩŜŘƛŦƛŎƛ ƭŀ aŀǎƛŀ ŀƳō ŎŀǇŀŎƛǘŀǘ per a 21 persones amb 21 ordinadors   
- ¦ƴŀ ŀǳƭŀ ŀ ƭΩŜŘƛŦƛŎƛ aŀǊƛƴŀ ŀƳō ŎŀǇŀŎƛǘŀǘ ǇŜǊ ŀ нм ǇŜǊǎƻƴŜǎ ŀƳō нм ƻǊŘƛƴŀŘƻǊǎ  
- Una aula ŀ ƭΩŜŘƛŦƛŎƛ ±ŜǊŘŀƎǳŜǊ amb capacitat per a 36 persones amb 36 ordinadors  
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Figura E.5.3.1 ς 3. !ǳƭŜǎ ŘΩƛƴŦƻǊƳŁǘƛŎŀ ŘŜ ƭΩŜŘƛŦƛŎƛ aŀǎƛŀ ό!ύ ƛ ŘŜ ƭΩŜŘƛŦƛŎƛ ±ŜǊŘŀƎǳŜǊ ό.ύ 

Aquestes aules estan equipades -maquinari i programari- segons les necessitats de cadascuna de 

les titulacions impartides, inclosos els estudis de postgrau. Cada un dels ordinadors utilitza un 
mateix softwareΦ 9ǎ ŎƻƳǇŀǊǘŜƛȄŜƴ ƭŜǎ ƭƭƛŎŝƴŎƛŜǎ ŘŜ ƭŜǎ ǵƭǘƛƳŜǎ ǾŜǊǎƛƻƴǎ ŘŜ ǇǊƻƎǊŀƳŜǎ ŘΩǵǎ ōŁǎƛŎ ƻ 

especialitzat. La distribució de les aules i instal·lacions es pot consultar al web del Campus de 

ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ¢ƻǊǊƛōŜǊŀ. wŜƎǳƭŀǊƳŜƴǘ Ŝǎ ǊŜǾƛǎŀ ƭΩŜǉǳƛǇŀƳŜƴǘ ŘŜ ƭŜǎ ŀǳƭŜǎ ŘΩƛƴŦƻǊƳŁǘƛŎŀ ŀƳō 

ƭΩƻōƧŜŎǘƛǳ ŘΩŀŎǘǳŀƭƛǘȊŀǊ Ŝƭǎ ŜǉǳƛǇǎ ǉǳŜ Ǿŀƴ ǉǳŜdant obsolets. En aquest sentit, el curs 2020-2021 

ǎΩƘŀƴ ǊŜƴƻǾŀǘ ǘƻǘǎ Ŝƭǎ ŜǉǳƛǇǎ ŘŜ ŘǳŜǎ ŀǳƭŜǎ ŘΩƛƴŦƻǊƳŁǘƛŎŀ ƛ ǎΩƘŀƴ ƛƴǎǘŀƭϊƭŀǘ пс ƴƻǳǎ ƻǊŘƛƴŀŘƻǊǎ ǉǳŜ 

ǎΩƘŀƴ ǇƻƎǳǘ ǳǘƛƭƛǘȊŀǊ ŀ ǇŀǊǘƛǊ ŘŜƭ ǎŜƎƻƴ ǎŜƳŜǎǘǊŜΦ 

 

Laboratoris   

Menció especial mereixen els laboratoriǎΣ ƭΩǵǎ ŘŜƭǎ ǉǳŀƭǎ Ŝǎ ƎŜǎǘƛƻƴŀ ŘŜǎ ŘŜ ƭŀ Unitat de Laboratoris 

Docents (ULD), que des del febrer del 2013 té el Segell de Compromís ŎŀǇ ŀ ƭΩ9ȄŎŜƭϊƭŝƴŎƛŀ нллҌΦ 

També va obtenir la distinció Vicens Vives de la Generalitat de Catalunya 2008 a la Innovació en 
Docència. Es treballa per aconseguir la millora de la qualitat docent ja que l'estudiant adquireix els 

coneixements pràctics de les diferents assignatures en un entorn en el qual s'acompleixen les 

ƴƻǊƳŜǎ ŘŜ ǉǳŀƭƛǘŀǘΣ ŎƻƳǇŀǊŀōƭŜ ŀƭ ǉǳŜ Ŝǎ ǘǊƻōŀǊŁ Ŝƴ ƭϥŁƳōƛǘ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭΦ 5ΩŀǉǳŜǎǘŀ ƳŀƴŜǊŀΣ ǎŜ 

l'introdueix en aspectes pràctics de la gestió de la qualitat i se li proporciona una formació 

addicional i necessària.    

Al Campus de l'Alimentació de Torribera hi ha 10 laboratoris especialitzats situats en un únic edifici 

de laboratoris docents de 3.468 m², anomenat edifici Marina (Laboratori de Microbiologia i 

Parasitologia, Laboratori de Tecnologia dels Aliments, Laboratori Biotecnològic, Laboratori de 
Bioinformàtica ƛ aƻŘŜƭƛǘȊŀŎƛƽΣ [ŀōƻǊŀǘƻǊƛ ŘŜ .ƛƻƭƻƎƛŀ .ŁǎƛŎŀ ƛ /ǳƭƛƴŁǊƛŀΣ {ŀƭŀ ŘΩŀƴŁƭƛǎƛ ǎŜƴǎƻǊƛŀƭ !ƭŜƭƭŀΣ 

Laboratori de Nutrició i Taller de Dietètica, Laboratori Químic, Laboratori de Química dels Aliments 

i Laboratori Instrumental), i un laboratori/aula de cuina ǎƛǘǳŀǘ ŀ ƭΩŜŘƛŦƛŎƛ aŀǎƛŀΦ /ŀƭ ŦŜǊ ŜǎƳŜƴǘ 
ŜǎǇŜŎƛŀƭ ŘŜ ƭΩŀǳƭŀ ŘŜ Ŏǳƛƴŀ, ŘŜƭ ƭŀōƻǊŀǘƻǊƛ ǘŜŎƴƻƭƼƎƛŎ ƛ ŘŜ ƭΩŀǳƭŀ ŘΩŀƴŁƭƛǎƛ ǎŜƴǎƻǊƛŀƭΣ ǉǳŜ ŦŀŎƛƭƛǘŜƴ 

ƭΩŜȄǇŜǊƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ƛ ƭŀ ǊŜŎŜǊŎŀ Ŝƴ ƭϥŁƳōƛt gastronòmic. Els laboratoris estan organitzats per realitzar 
pràctiques de caràcter químic, biològic, tecnològic i culinari. També hi ha sales comunes, sales 

ŘΩƛƴǎǘǊǳƳŜƴǘŀŎƛƽ ƛ ŘŜǎǇŀǘȄƻǎΦ 

[Ωŀǳƭŀ ŘŜ Ŏǳƛƴŀ (figura E.5.3.1-пύ ŘƛǎǇƻǎŀ ŘŜ ƭΩŜǉǳƛǇŀƳŜƴǘ όŦƻǊƴ ŘŜ ǾŀǇƻǊΣ ǇƭŀǉǳŜǎ ŘŜ ŎƻŎŎƛƽΣ 

abatedor de temperatura i altre petit equipament) i de les instal·lacions necessàries per elaborar i 

seguir els processos que es duen a terme en entorns professionals. 

 

http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/docencia_aules_i_lab.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/docencia_aules_i_lab.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/campus_estructura.html
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/uld
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/uld
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/uld
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/campus_estructura.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/campus_estructura.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/campus_estructura.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/campus_estructura.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/Laboratoris_Marina.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/Laboratoris_Masia.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/Laboratoris_Masia.html
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Figura E.5.3.1 ς 4. LƳŀǘƎŜǎ ŘŜ ƭΩŀǳƭŀ ŘŜ Ŏǳƛƴŀ όŜŘƛŦƛŎƛ ƭŀ aŀǎƛŀύ 

En el mateix sentit,  el Laboratori de Tecnologia dels Aliments (figura E.5.3.1-5) ŘƛǎǇƻǎŀ ŘΩǳƴŀ ǎŝǊƛŜ 

ŘΩŜǉǳƛǇŀƳŜƴǘǎ ǘŜŎƴƻƭƼƎƛŎǎ ǉǳŜ ǇŜǊƳŜǘŜƴ ǊŜŀƭƛǘȊŀǊ ǇǊƻŎŜǎǎƻǎ ŘŜ ƭŀ ƛƴŘǵǎǘǊƛŀ ŀlimentària a petita 

ŜǎŎŀƭŀΦ 9ǎ ŘƛǎǇƻǎŀΣ ŜƴǘǊŜ ŘΩŀƭǘǊŜǎΣ ŘŜ ǇŀǎǘŜǳǊƛǘȊŀŘƻǊΣ ŀǳǘƻŎƭŀǳΣ ŜȄǘǊǳǎƻǊŀΣ ǘŜȄǘǳǊƛǘȊŀŘƻǊΣ ŦƛƭǘǊŜ 

ǇǊŜƳǎŀΣ ŜǎǘǳŦŀ ŘΩŀǎǎŜŎŀǘƎŜΣ ŘŜǎƘƛŘǊŀǘŀŘƻǊΣ ǘǵƴŜƭ ŘΩŀǎǎŜŎŀǘƎŜΣ ŦƻǊƴΣ ŎƻƴƎŜƭŀŘƻǊ ƳŀƎƴŝǘƛŎΣ 

alveògraf, reòmetres, homogeneïtzador, maceradors amb doble refrigeració, pastadora, marmita, 
embotidora, extractor de líquids, rebregadora, picadora, molí, xapadora, fermentadors, envasadora 

al buit, tamisos, talladores de verdures, i microones (evidència 5.3.1-1: reportatge fotogràfic del 

laboratori de tecnologia dels alimentsύΦ [ΩŜǎǇŀƛ ŜǎǘŁ ŘƛǎǘǊƛōǳƠǘ Ŝƴ ǉǳŀǘǊŜ ȊƻƴŜǎ ƛƴǘŜǊŎƻƴƴŜŎǘŀŘŜǎΦ 

     
Figura E.5.3.1 ς 5. Tres de les sales del Laboratori de Tecnologia dels Aliments 

 

/ŀƭ ŘŜǎǘŀŎŀǊ ǉǳŜ Ŝǎ ŘƛǎǇƻǎŀ ŘΩǳƴ ƭŀōoratori de Modelització i Bioinformàtica (figura E.3.1-6 A), que 

permet emprar diverses tecnologies computacionals en la resolució de problemes concrets en 

ŎƛŝƴŎƛŜǎ ŘŜƭǎ ŀƭƛƳŜƴǘǎΣ ƛ ŘΩǳƴ ƭŀōƻǊŀǘƻǊƛ ŘΩŀƴŁƭƛǎƛ ǎŜƴǎƻǊƛŀƭΣ ƭŀ Sala Alella (figura E.3.1-6 B), equipada 
ŀƳō мл ŎŀōƛƴŜǎ ƛƴŘƛǾƛŘǳŀƭǎ ƛ ǳƴŀ Ȋƻƴŀ Ŏǳƛƴŀ ǇŜǊ ŀ ƭΩŜƭŀōƻǊŀŎƛƽ ŘŜ ƭŜǎ ǇǊŜǇŀǊŀŎƛƻƴǎΦ !ǉǳŜǎǘŀ ŀǳƭŀ 

permet fer sessions pràctiques als alumnes en el disseny i execució de les diferents proves 

ǎŜƴǎƻǊƛŀƭǎ Ŝƴ ŦǳƴŎƛƽ ŘŜƭǎ ŀǘǊƛōǳǘǎ ƛ ŘŜƭǎ ƻōƧŜŎǘƛǳǎ ŘŜƭǎ ŜǎǘǳŘƛǎΥ ǇǊƻǾŜǎ ŘΩŀŎŎŜǇǘŀŎƛƽκ ŎƻƴǎǳƳΣ ǇŜǊŦƛƭǎ 
organolèptics de producte, estudis discriminants, etc.  

    
Figura E.5.3.1 ς 6. Laboratori de Modelització ς Bioinformàtica (A) i Sala Alella: mòduls de cata 

individuals ǇŜǊ ŀ ƭΩŀƴŁƭƛǎƛ ǎŜƴǎƻǊƛŀƭ (B) 

http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/Laboratoris_Marina.html
https://ubarcelona.sharepoint.com/:b:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Recursos%20materials/E.5.3.1-1%20Reportatge%20fotografic%20LAB%20TECNOLOGIC.pdf?csf=1&web=1&e=HKJREO
https://ubarcelona.sharepoint.com/:b:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Recursos%20materials/E.5.3.1-1%20Reportatge%20fotografic%20LAB%20TECNOLOGIC.pdf?csf=1&web=1&e=HKJREO
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/Laboratoris_Marina.html
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Destaquem també ƭΩŜǎǇŀƛ ƘƛǾŜǊƴŀŎƭŜ (1.400 m²) del Campus de l'Alimentació de Torribera (figura 
E.5.3.1-7).  

 
Figura E.5.3.1 ς 7Φ LƳŀǘƎŜǎ ŘŜ ƭΩƘƛǾŜǊƴŀŎƭŜ 

 
Tots els laboratoris estan dotats de les eines necessàries (pissarra, projector, ordinador) per facilitar 

Ŝƭ ŘŜǎŜƴǾƻƭǳǇŀƳŜƴǘ ŀŘŜǉǳŀǘ ŘŜ ƭΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ŘƻŎŜƴǘ, així com de nombrós equipament per a la 
realització de les pràctiques (evidències E.5.3.1-2a i E.5.3.1-2b ŀƳō Ŝƭ ƭƭƛǎǘŀǘ ŘΩŜǉǳƛǇŀƳŜƴǘǎ ŘŜ ƭŀ 

ULD per campus i evidència E.5.3.1-3 ŀƳō ƭŀ ŘƻŎǳƳŜƴǘŀŎƛƽ ǇŜǊ ŦŜǊ ƭŜǎ ǇŜǘƛŎƛƻƴǎ ŘΩŜǉǳƛǇǎΣ material 

i contenidors per residus a la ULD).  

Recentment la ULD ha dissenyat una aplicació per a telèfon mòbil, Residus ULD-UB, disponible per 

Android i iOS, que facilita als alumnes la gestió correcta dels residus generats a les pràctiques. 

!ǉǳŜǎǘŀ ŀǇƭƛŎŀŎƛƽ Ƙŀ Ŝǎǘŀǘ ŜƭŀōƻǊŀŘŀ ǇŜǊ ƭŀ ¦[5 Ŝƴ ŎƻƭϊƭŀōƻǊŀŎƛƽ ŀƳō ƭΩhŦƛŎƛƴŀ ŘŜ {ŜƎǳǊŜǘŀǘΣ {ŀƭǳǘ ƛ 
aŜŘƛ !ƳōƛŜƴǘ ƛ ŀƳō Ŝƭ {ŜǊǾŜƛ ŘΩ!ǳŘƛƻǾƛǎǳŀƭǎ ŘŜ ƭŀ ¦.Σ Ŝƴ Ŝƭ ƳŀǊŎ ŘΩǳƴ ǇǊƻƧŜŎǘŜ ŘŜƭ trograma de 

ƳƛƭƭƻǊŀ ƛ ƛƴƴƻǾŀŎƛƽ ŘƻŎŜƴǘ ŘŜ ƭŀ ¦.Φ [ΩŀǇƭƛŎŀŎƛƽ ŎƻƴǘǊƛōǳŜƛȄ ŀ ƭŀ ƛƴǘŜƎǊŀŎƛƽ ŘŜƭǎ h5{ ƴƻ ƴƻƳŞǎ ŀ ǘƻǘŜǎ 
ƭŜǎ ǇǊŁŎǘƛǉǳŜǎ ǉǳŜ Ŝǎ ǊŜŀƭƛǘȊŜƴ ǎƛƴƽ ǘŀƳōŞ ŀƭǎ ƭŀōƻǊŀǘƻǊƛǎ ŘΩƛƴǾŜǎǘƛƎŀŎƛƽ ƛ ǊŜŎŜǊŎŀ  ŦƻƳŜƴǘŀƴǘ ƭŀ 

disminució de la generació de residus (filosƻŦƛŀ άǊŜǎƛŘǳ ȊŜǊƻέύΦ  

9ƭ ŎŀƳǇǳǎ Ǉƻǎŀ ŀ ŘƛǎǇƻǎƛŎƛƽ ŘŜƭǎ ŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎ ŜǎǇŀƛǎ ǇƻƭƛǾŀƭŜƴǘǎ ŘΩŜǎǘǳŘƛ ƻ ŘŜ ƭƭŜǳǊŜ ǇŜǊ ŘƛƴŀǊ ƻ 
ŘŜǎŎŀƴǎŀǊ όŀ ƭΩƛƴǘŜǊƛƻǊ ƛ ǘŀƳōŞ ŀ ƭΩŜȄǘŜǊƛƻǊ ŀƳō ȊƻƴŜǎ ŘŜ ǇƝŎƴƛŎύ ŜǉǳƛǇŀǘǎ ŀƳō ƳƛŎǊƻƻƴŜǎΣ ƛ ƳŁǉǳƛƴŜǎ 

de cafè/aigua, etc.), així com zones ŘŜ ǊŜǎǘŀǳǊŀŎƛƽΦ 5ŜǎǘŀŎŀ ƭΩŜƴǘƻǊƴ ŘŜƭ Campus de ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ 

de Torribera que està format per espais verds (figura E.5.3.1-8), en un parc natural gestionat pel 
Consorci del Parc de la Serralada de Marina. 

   

Figura E.5.3.1 ς 8. tŀƴƻǊŁƳƛŎŀ ƛ ŜȄǘŜǊƛƻǊ ŘŜƭ /ŀƳǇǳǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ¢ƻǊǊƛōŜǊŀ 

http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/Laboratoris_hivenacle.html
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Recursos%20materials?csf=1&web=1&e=axPEXb
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Recursos%20materials/E.5.3.1-3%20Petici%C3%B3%20equips,%20material%20i%20contenidors%20residus%20a%20la%20ULD?csf=1&web=1&e=G94Awu
https://play.google.com/store/apps/details?id=edu.ub.residus
https://play.google.com/store/apps/details?id=edu.ub.residus
https://apps.apple.com/us/app/residus-uld-ub/id1441300497?ign-mpt=uo%3D2
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/campus_estructura.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/campus_estructura.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/campus_estructura.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/campus_estructura.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/campus_estructura.html
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[Ŝǎ ŀǳƭŜǎ ŘƻŎŜƴǘǎ ǳōƛŎŀŘŜǎ Ŝƴ ŀǉǳŜǎǘ ŎŀƳǇǳǎΣ ǎΩƘŀƴ ŀƳǇƭƛŀt ŀƳō ǳƴ ŀǳƭŀǊƛ ǇǊƻǾƛǎƛƻƴŀƭ ά{Ŝƴǘ {ƻǾƝέ 

amb un total de 4 aules. El 30 de novembre del 2023 ǎΩƘŀƴ ŎƻƳǇƭŜǘŀǘ ƭŜǎ ƻōǊŜǎ ŘŜƭ ƴƻǳ ŀǳƭŀǊƛΣ 

ŀŎǘǳŀƭƳŜƴǘ Ŝƴ ŦŀǎŜ ŘΩŜǉǳƛǇŀƳŜƴǘ (figura E.5.3.1-9). Es preveu que entri en funcionament el segon 

semestre del curs 2023-2024. És una edificació de 3.500 m2 que disposa de 3 plantes i un soterrani 

amb un total de 16 ŀǳƭŜǎ όмн ŘŜ ŘƻŎŝƴŎƛŀ ƛ п ŘΩƛƴŦƻǊƳŁǘƛŎŀύΣ ƳŞǎ ǳƴŀ ǎŀƭŀ ŘŜ ƎǊŀǳǎΣ ǳƴŀ ǎŀƭŀ 

polivalent i diversos espais per a tutories, seminaris i treballs en grup.  

   

Figura E.5.3.1 ς 9. Nou aulari ŘŜƭ /ŀƳǇǳǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ¢ƻǊǊƛōŜǊŀ 

 

La Facultat té mecanismes que li permeten gestionar i millorar els serveis i recursos materials per 

ŀƭ ŘŜǎŜƴǾƻƭǳǇŀƳŜƴǘ ŀŘŜǉǳŀǘ ŘŜ ƭΩŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ ŘŜ ƭΩŀƭǳƳƴŀǘΣ ƛ ǉǳŜ Ŝǎ ǘǊƻōŜƴ ŜǎǇŜŎƛŦƛŎŀǘǎ ŀƭ PEQ 

110 i al PEQ 120Φ [ŀ ƛŘŜƴǘƛŦƛŎŀŎƛƽ ŘŜ ƭŜǎ ƳŀƴŎŀƴŎŜǎ ŀ ǘǊŀǾŞǎ ŘΩŀǉǳŜǎǘǎ ƳŜŎŀƴƛǎƳŜǎ Ƙŀ ŦŀŎƛƭƛǘŀǘ ǉǳŜ 

en el període comprès entre els cursos 2020-2021, 2021-2022 i 2022-2023 es portessin a terme 

ŘƛǾŜǊǎŜǎ ŀŎǘǳŀŎƛƻƴǎ ǘŀƴǘ ǇŜǊ ŀ ƭŀ ƳƛƭƭƻǊŀ ŎƻƴǘƝƴǳŀ ŘŜ ƭΩŜǉǳƛǇŀƳŜƴǘ ŎƻƳ ǇŜǊ ŀ la millora de les aules 

ƛ ƭŜǎ ƛƴǎǘŀƭϊƭŀŎƛƻƴǎΦ 9ƴǘǊŜ Ŝƭǎ ƻōƧŜŎǘƛǳǎ ŘŜ ƳƛƭƭƻǊŀ ǘŀƳōŞ ǎΩƘŀƴ ǘƛƴƎǳǘ Ŝƴ ŎƻƳǇǘŜ Ŝƭǎ hōƧŜŎǘƛǳǎ ŘŜ 

Desenvolupament Sostenible (ODS), aquí podem incloure la nova aplicació de gestió de residus 

mencionada anteriorment, o la campanya de renovació de la il·luminació dels espais amb llums led 

ǉǳŜ ǎΩƘŀ ŦŜƴǘ ǇǊƻƎǊŜǎǎƛǾŀƳŜƴǘ ŜƴǘǊŜ Ŝƭǎ ŀƴȅǎ нлнм-2023, la renovació de les calderes dels edificis 
Marina i Gaudí i la reducció de la pressió del aigua per reduir el consum en aquest moment de crisi 

climàtica. 

 
Serveis lingüístics   

Els Serveis Lingüístics de la UB ƻŦŜǊŜƛȄŜƴ ŘƛǾŜǊǎŜǎ ŜƛƴŜǎ ƛ ŎǳǊǎƻǎ ǇŜǊ ŀ ƭΩŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ ŘŜ ƭƭŜƴƎǸŜǎΣ 
ŜƴǘǊŜ ŘΩŀƭǘǊŜǎ Ŝƭ CAL ό/ŜƴǘǊŜ ŘΩ!ǳǘƻŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ ŘŜ [ƭŜƴƎǸŜǎύΦ 9ƭǎ ŎŜƴǘǊŜǎ ŘΩŀǳǘƻŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ ŘŜ 

ƭƭŜƴƎǸŜǎ ǎƽƴ ǳƴǎ ŜǎǇŀƛǎ ƻƴ ƭΩǳǎǳŀǊƛ Ǉƻǘ ǳǘƛƭƛǘȊŀǊ ŘƛŦerents tipus de mitjans: àudio, vídeo, ordinadors, 

ŜǘŎΦ ƛ ŘŜ ƳŀǘŜǊƛŀƭǎΥ ŦƛǘȄŜǎ ŘΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ ŀǳǘƻŎƻǊǊŜŎǘƛǾŜǎΣ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ ǇǊŜǇŀǊŀŘŜǎ ŜǎǇŜŎƛŀƭƳŜƴǘ ǇŜǊ ŀ 
ƭΩŀǳǘƻŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ ŘŜ ƭŜǎ ƭƭŜƴƎǸŜǎΣ ƭƭƛōǊŜǎ ŘŜ Ŏƻƴǎǳƭǘŀ ƛ ŘŜ ƭŜŎǘǳǊŀΣ ŘƛŀǊƛǎ ƛ ǊŜǾƛǎǘŜǎΣ ƧƻŎǎ ƛ 

divertimenǘǎ ǇŜǊ ŦƻƳŜƴǘŀǊ ƭΩŜȄǇǊŜǎǎƛƽ ƻǊŀƭ ƛ ŜǎŎǊƛǘŀΣ ŜǘŎΦΣ ŎƭŀǎǎƛŦƛŎŀǘǎ ǇŜǊ ƭƭŜƴƎǸŜǎΣ ŀǎǇŜŎǘŜǎ 

ƭƛƴƎǸƝǎǘƛŎǎ ƛ ǇŜǊ ƴƛǾŜƭƭǎΣ ŘŜ ƳŀƴŜǊŀ ǉǳŜ ǎƛƎǳƛƴ ŀŎŎŜǎǎƛōƭŜǎ ǇŜǊ ŀ ƭΩŀǇǊŜƴŜƴǘΦ 9ƭǎ ŎŜƴǘǊŜǎ 
ŘΩŀǳǘƻŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ ŘŜ ƭƭŜƴƎǸŜǎ ƻŦŜǊŜƛȄŜƴ ƭŜǎ ƭƭŜƴƎǸŜǎ ǎŜƎǸŜƴǘǎΥ ŀƭŜƳŀƴȅΣ ŀƴƎƭŝǎΣ castellà, català, 

francès, hebreu, italià, japonès, xinès, polonès i rus. També ofereix al seu web criteris i recursos 

útils per a la redacció de treballs finals de graus i màsters. 

 

/ŜƴǘǊŜ ŘŜ wŜŎǳǊǎƻǎ ǇŜǊ ŀ ƭΩ!ǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ ƛ ƭŀ LƴǾŜǎǘƛƎŀŎƛƽ ό/w!Lύ - Biblioteca   

El /ŜƴǘǊŜ ŘŜ wŜŎǳǊǎƻǎ ǇŜǊ ŀ ƭΩ!ǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ ƛ ƭŀ LƴǾŜǎǘƛƎŀŎƛƽ ό/w!Lύ Ŝǎ ŎǊŜŀ ƭΩŀƴȅ нллп ǇŜǊ ƭŀ 

ƴŜŎŜǎǎƛǘŀǘ ŘΩŀŘŀǇǘŀǊ ƭŀ .ƛōƭƛƻǘŜŎŀ ŘŜ ƭŀ ¦B ŀ ƭΩ9ǎǇŀƛ 9ǳǊƻǇŜǳ ŘΩ9ŘǳŎŀŎƛƽ {ǳǇŜǊƛƻǊ ό999{ύ ƛ ŀ ƭΩ9ǎǇŀƛ 

https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
http://www.ub.edu/sl/ca/
http://www.ub.edu/sl/ca/
http://www.ub.edu/sl/ca/fl/cal/centres.html
http://www.ub.edu/sl/ca/fl/cal/centres.html
http://www.ub.edu/sl/ca/info/treballs.html
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/biblioteca
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/biblioteca
https://crai.ub.edu/ca/coneix-el-crai/presentacio
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Europeu de Recerca (EER) basat en l'aprenentatge, la recerca, el desenvolupament, la innovació i la 

formació de les persones. 9ƭ /w!L ŦŀŎƛƭƛǘŀ ƭΩŀŎŎŞǎ ŀƭǎ ǊŜŎǳǊǎƻǎ ŘΩƛƴŦƻǊƳŀŎƛƽ i ofereix serveis de 

qualitat contribuint a la creació i difusió del coneixement i a la formació integral dels futurs 

ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭǎΦ [Ωŀƴȅ нлму Ǿŀ ǊŜōǊŜ Ŝƭ {ŜƎŜƭƭ ŘΩ9ȄŎŜƭϊƭŝƴŎƛŀ 9ǳǊƻǇŜŀ 9Cva рллҌ, reconeixement 
atorgat pel Club Excelencia en Gestión (CEG), entitat que representa a la European Foundation for 

Quality Management (EFQM), i pel Bureau Veritas, líder mundial en serveis de certificació. 

Eƴ ƭΩŜȄŜǊŎƛŎƛ ŘŜ ƭŜǎ ǎŜǾŜǎ ŦǳƴŎƛƻƴǎΣ Ŝl CRAI desenvolupa polítiques d'estratègia i qualitat per millorar 

els serveis que ofereix i el nivell de satisfacció dels usuaris. Aquestes polítiques es fonamenten en 

el desenvolupament d'un Pla estratègic que determina ƭŜǎ ƭƝƴƛŜǎ ŘΩŀŎǘǳŀŎƛƽ i que es renova 

periòdicament. Així mateix, elabora anualment una memòria de la seva activitat i ŘƛǎǇƻǎŀ ŘΩǳƴŀ 

carta de serveis ƛ ŘΩǳƴ pla de sostenibilitat ŀƳō ƭΩƻōƧŜŎǘƛǳ ŘŜ ŎƻƴǎƻƭƛŘŀǊ ǳƴŜǎ ōƻƴŜǎ ǇǊŁŎǘƛǉǳŜǎ Ŝƴ 

qüestions de sostenibilitat ambiental, econòmica i social. Anualment el CRAI publica un recull amb 
les xifres significatives de les instal·lacions, els serveis, els recursos i també el grau de satisfacció 

dels usuaris que, per al 2022, ha estat del 97,84 % per al personal docent i investigador i del 96 % 

per als estudiants όLƴŦƻƎǊŀŦƛŀ άEl CRAI en xifres 2022έύ. Periòdicament es porten a terme enquestes 
per avaluar el grau de satisfacció amb els serveis, la formació rebuda o les queixes, suggeriments i 

agraïment. Els resultats del 2022 es poden consultar al document que detalla el grau de compliment 
de la Carta de Serveis, i en general són molt favorables en el conjunt de la UB.  

El CRAI gestiona els repositoris digitals de la Universitat, entre els que destaquen el portal de 

revistes científiques de la Universitat de Barcelona (RCUB) i el Dipòsit Digital, amb publicacions 

digitals en accés obert derivades de l'activitat docent, investigadora i institucional del professorat, 

alumnat i d'altres membres de la UB. També col·labora amb repositoris consorciats amb altres 

institucions, com RACO - Revistes Catalanes amb Accés Obert, TDX - Tesis Doctorals en Xarxa, 

RECERCAT - Dipòsit de la Recerca de Catalunya, MDX - Materials Docents en Xarxa o CORA - 

Repositori de Dades de Recerca.  

El CRAI aplica polítiques de difusió i màrqueting per tal de donar-los a conèixer a la comunitat 
universitària, i a la societat en general. Dins aquest àmbit destaquen les exposicions virtuals, els 

seus blogs, entre el que destaca el blog TACTIC que proporciona píndoles formatives, tallers o 
ŎƻƴǎŜƭƭǎ ǎƻōǊŜ ƭŜǎ ŜƛƴŜǎ ¢L/ ƛ ¢!/Σ ƛ ƭΩǵǎ ŘŜ ƭŜǎ ȄŀǊȄŜǎ ǎƻŎƛŀƭǎ ŀƳō ǇŜǊŦƛƭ ŀ ·Σ LƴǎǘŀƎǊŀƳΣ ¸ƻǳ¢ǳōŜ ƻ 

ŦŀŎŜōƻƻƪΦ /ŀƭ ŦŜǊ ƳŜƴŎƛƽ ŜǎǇŜŎƛŀƭ ŀƭǎ ŎǳǊǎƻǎ ŘŜ ŦƻǊƳŀŎƛƽ ƛ ŀƭ ƳŀǘŜǊƛŀƭ ŘΩŀǳǘƻŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ ŘƛǎǇƻƴƛōƭŜ 

en línia. 

El CRAI Biblioteca de Farmàcia i Ciències de l'Alimentació ofereix fons bibliogràfics de suport als 

programes docents i de recerca dels ensenyaments que imparteix. Té dues seusΥ ƭŀ ǎƛǘǳŀŘŀ ŀ ƭΩŜŘƛŦƛŎƛ 

B del Campus Diagonal, que aplega la documentació sobre el medicament en tots els seus vessants, 
i la que es troba a l'edifici Verdaguer del /ŀƳǇǳǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ¢ƻǊǊƛōŜǊŀ, que recull la 

ŘƻŎǳƳŜƴǘŀŎƛƽ ŎŜƴǘǊŀŘŀ Ŝƴ ƭŜǎ ŎƛŝƴŎƛŜǎ ŘŜ ƭΩŀƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ (Coneix el CRAI Biblioteca del Campus de 

ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ¢ƻǊǊƛōŜǊŀ ƛ Guia del CRAI Campus Torribera). La Biblioteca del Campus de 
ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ¢ƻǊǊƛōŜǊŀΣ ŎƻƳ ǘƻǘŜǎ ƭŜǎ ŘŜ ƭŀ ¦.Σ ŦƻǊƳŜƴ ǇŀǊǘΣ ŜƴǘǊŜ ŘΩŀƭǘǊŜǎΣ ŘŜƭ /ƻƴǎƻǊŎƛ ŘŜ 

Serveis Universitaris de Catalunya (CSUCύ ǉǳŜ ǇŜǊƳŜǘ Ŝƭ ǇǊŞǎǘŜŎ ŘΩŀƭǘǊŜǎ ōƛōƭƛƻǘŜǉǳŜǎ ŘŜƭ ŎƻƴǎƻǊŎƛΣ 
i de la Red de Bibiotecas Universitarias de España (REBIUN). 

El /w!L .ƛōƭƛƻǘŜŎŀ ŘŜ CŀǊƳŁŎƛŀ ƛ /ƛŝƴŎƛŜǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ compta amb més de 20.000 monografies 

ŀ ƭŀ ǎŜǳ ŘŜ 5ƛŀƎƻƴŀƭ {ǳŘ ƛ ƎŀƛǊŜōŞ млΦллл ŀƭ /ŀƳǇǳǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ¢ƻǊǊibera, i actualitza els 

seus fons a través de compra o de donacions. Així, lΩŀƴȅ нлнл Ŝǎ Ǿŀƴ ƛƴǘŜƎǊŀǊ ŀƭ Ŧƻƴǎ ŘŜ ƭŀ ōƛōƭƛƻǘŜŎŀ 

https://crai.ub.edu/ca/recursos-d-informacio
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai
https://crai.ub.edu/ca/Noticies-butlleti/lliurament-al-crai-segell-excellencia-europea-500
https://www.clubexcelencia.org/
https://www.efqm.org/
https://www.efqm.org/
http://www.bureauveritas.es/
https://crai.ub.edu/coneix-el-crai/estrategia-qualitat
https://crai.ub.edu/coneix-el-crai/estrategia-qualitat/pla-estrategic
https://diposit.ub.edu/dspace/handle/2445/10145
https://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/182677/1/CartaServeis2019.pdf
https://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/170975/10/CRAI_sostenibilitat_2020.pdf
https://crai.ub.edu/ca/coneix-el-crai/estrategia-qualitat/crai-en-xifres
https://craiubblog.files.wordpress.com/2023/03/crai-en-xifres-2022_r.png
https://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/191921/1/Grau_compliment_carta_serveis_2021_22.pdf
https://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/191921/1/Grau_compliment_carta_serveis_2021_22.pdf
https://crai.ub.edu/ca/recursos-d-informacio/repositoris-digitals
https://revistes.ub.edu/
https://diposit.ub.edu/dspace/?locale=ca
https://crai.ub.edu/ca/recursos-d-informacio/repositoris-digitals
https://crai.ub.edu/ca/recursos-d-informacio/repositoris-digitals
https://crai.ub.edu/ca/recursos-d-informacio/repositoris-digitals
https://crai.ub.edu/ca/recursos-d-informacio/repositoris-digitals
https://crai.ub.edu/ca/recursos-d-informacio/repositoris-digitals
https://crai.ub.edu/ca/recursos-d-informacio/repositoris-digitals
https://crai.ub.edu/coneix-el-crai/difusio-marqueting
https://www.ub.edu/docenciacrai/blogs-TACTIC
https://crai.ub.edu/ca/coneix-el-crai/biblioteques/biblioteca-farmacia
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/espais/-/galeria/11-%20crai%20biblioteca
https://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/180187/7/Farmacia_Torribera_presentacio_092023.pdf
https://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/114667/22/Farmacia_guia_092023.pdf
https://www.csuc.cat/ca/serveis/biblioteques
https://crai.ub.edu/ca/coneix-el-crai/biblioteques/biblioteca-farmacia
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ŘŜƭ /ŀƳǇǳǎ ŘŜ ƭΩAlimentació de Torribera 275 exemplars procedents de donatius diversos, entre els 

quals destaquen els donatius de Josep Boatella Riera, Laura Vericat Figarola i el Restaurant Can 

Armengol. [Ωŀƴȅ нлнм Ŝǎ Ǿŀƴ ǊŜōǊŜ Ŝƴ Řƻƴŀǘƛǳ оус ŘƻŎǳƳŜƴǘǎΦ 5ŜǎǘŀǉǳŜƴ Ŝƭǎ Řƻƴŀǘƛǳǎ ŘŜ aŁǊƛǳǎ 

wǳōƛǊŀƭǘŀΣ ŘŜ ·ŀǾƛŜǊ hƭƛǾŞ όŀƳō ǳƴŀ ƛƳǇƻǊǘŀƴǘ ŎƻƭϊƭŜŎŎƛƽ ŘŜ ŎŀǊǘŜǎ ŘŜ ǊŜǎǘŀǳǊŀƴǘύ ƛ ŘŜ ƭΩhōǎŜǊǾŀǘƻǊƛ 

de l'Alimentació. També es van inventariar els Fons del Primer i Segon Congrés Català de la Cuina 

donats per la Fundació Institut Català de la Cuina i de la Cultura Gastronòmica. Els inventaris es 

poden consultar al Dipòsit Digital de la UB i físicament a la biblioteca. [Ωŀƴȅ нлннΣ es va ampliar la 

col·lecció de Cartes i Menús de Restaurant amb una nova col·lecció, oberta, de cartes provinents 

de diferents donacions i es va crear una nova col·lecció a la Memòria Digital de Catalunya (MDC) 

anomenada «Cartes de restaurant», així com ǳƴŀ ŜȄǇƻǎƛŎƛƽ ǇŜǊƳŀƴŜƴǘ ŀƳō ǳƴŀ ƳƻǎǘǊŀ ŘΩŀǉǳŜǎǘ 

important fons gastronòmic. 

També cal destacar que el calendari del CRAI per al 2023 va servir per difondre la Col·lecció de 

Cartes i Menús de Restaurant, formada per més de 1.500 documents procedents de les tres 

ŎƻƭϊƭŜŎŎƛƻƴǎ ǉǳŜ Ŝǎ ǘǊƻōŜƴ ŀ ƭŀ ōƛōƭƛƻǘŜŎŀΦ {ŜΩƴ Ǿŀƴ ŦŜǊ Řǳes postals/calendari i un calendari virtual 

en format vídeo. 

9ƭ /w!L .ƛōƭƛƻǘŜŎŀ ŘŜ CŀǊƳŁŎƛŀ ƛ /ƛŝƴŎƛŜǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ƭŀ ¦B és un referent en el seu àmbit i 

té vocació de contribuir a la societat. A continuació mostrem alguns exemples relacionats amb el 

/ŀƳǇǳǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ¢ƻǊǊƛōŜǊŀΥ  

¶ Exposicions pròpies, físiques i virtuals, com Percepció sensorial en alimentació, cuina i 
gastronomia (novembre 2020), Cartes de restaurant (octubre 2021) i També ha col·laborat 
en altres exposicions, com ara Les vitamines (desembre 2020). 

¶ {ΩƘŀƴ ƛncorporat al projecte Transcriu-me!! 35 cartes manuscrites que formen part de la 
col·lecció «Cartes de restaurant». Aquesta iniciativa de col·laboració impulsada per la 
Biblioteca de Catalunya, oberta a tothom, permet que els usuaris facin la transcripció en 
ƭƝƴƛŀ ŘΩŀǉǳŜƭƭǎ ŘƻŎǳƳŜƴǘǎ ǉǳŜ ƴƻ Ŝǎ ǇƻŘŜƴ ǘǊŀƴǎŎǊƛǳǊŜ ƳƛǘƧŀƴœŀƴǘ ǇǊƻŎŜŘƛƳŜƴǘǎ 
ŀǳǘƻƳŁǘƛŎǎΣ ǇŜǊ ǘŀƭ ŘŜ ƳƛƭƭƻǊŀǊ ƭΩŀŎŎŞǎ ŀƭǎ ŎƻƴǘƛƴƎǳts digitals. Les transcripcions acabades 
ǎΩƛƴŎƻǊǇƻǊŜƴ ǇŜǊƛƼŘƛŎŀƳŜƴǘ ŀ ƭŜǎ ŘƛƎƛǘŀƭƛǘȊŀŎƛƻƴǎ ŘŜ ƭŀMemòria Digital de Catalunya i, 
ŘΩŀǉǳŜǎǘŀ ƳŀƴŜǊŀΣ Ŝƭǎ ŘƻŎǳƳŜƴǘǎ Ŝǎ ǇƻŘŜƴ ŎŜǊŎŀǊ ǇŜǊ ǉǳŀƭǎŜǾƻƭ ǇŀǊŀǳƭŀ ŘŜƭ ǘŜxt, fet que 
facilita el descobriment dels documents i contribueix a fer conèixer el patrimoni de la UB i 
del país.  

 
Respecte a les infraestructures i els equipaments (materials específics). En Ŝƭǎ ŘŀǊǊŜǊǎ ŀƴȅǎ ǎΩƘŀƴ 

realitzat importants inversions en la millora dels espais que pel que fa al Campus de 
ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ¢ƻǊǊƛōŜǊŀ ǇƻŘŜƳ ŘŜǎǘŀŎŀǊ Ŝƴ Ŝƭ ǇŜǊƝƻŘŜ ŘŜ нлнм-2023 les següents:  

¶ LƴǎǘŀƭϊƭŀŎƛƽ ŘΩǳƴ ǎƛǎǘŜƳŀ ǇŜǊ ŘƛǎǇƻǎŀǊ ŘΩǳƴ ƛƴŘƛŎŀŘƻǊ ŘŜƭ ǇŜǊŎŜƴǘŀǘƎŜ ŘΩƻŎǳǇŀŎƛƽ. 

¶ LƴǎǘŀƭϊƭŀŎƛƽ ŘΩǳƴŀ ƴƻǾŀ ǎŀƭŀ ƻƴ ǎΩǳōƛǉǳŜƴ ƭΩƘŜƳŜǊƻǘŜŎŀ ƛ Ŝƭ CRAIOFF , espai on trobem 

quatre pufs, quatre banquets i un moble on es poden consultar llibres de lectura distesa. 

¶ {ǳōǎǘƛǘǳŎƛƽ ŘŜƭ ǘŀǳƭŜƭƭ ŘϥƛƴŦƻǊƳŀŎƛƽ ƛ ǇǊŞǎǘŜŎ ŀƳō ǳƴ Ǉǳƴǘ ŘΩŀǘŜƴŎƛƽ ǇŜǊ ŀ ǳǎǳŀǊƛǎ Ŝn cadira 

de rodes, i col·locació de vinils als vidres de les finestres que no en tenien, per resguardar 

ƭŀ ǇǊƛǾŀŎƛǘŀǘ ŘŜƭǎ ǳǎǳŀǊƛǎ ŘŜǎ ŘŜ ƭΩŜȄǘŜǊƛƻǊΦ  

¶ Incorporació de 2 portàtils per al préstec, que es sumen als 4 que ja hi havia.  

https://crai.ub.edu/ca/recursos-d-informacio/patrimoni-bibliografic/fons-arxiu/fons-congres-catala-cuina
http://hdl.handle.net/2445/181923
https://mdc.csuc.cat/digital/collection/restaurants
https://diposit.ub.edu/dspace/handle/2445/197647
https://crai.ub.edu/ca/coneix-el-crai/biblioteques/biblioteca-farmacia/exposicio-virtual-Percepcio-sensorial-en-alimentacio-i-cuina
https://crai.ub.edu/ca/coneix-el-crai/biblioteques/biblioteca-farmacia/exposicio-virtual-Percepcio-sensorial-en-alimentacio-i-cuina
https://crai.ub.edu/ca/coneix-el-crai/biblioteques/biblioteca-farmacia/exposicio-virtual-Cartes-de-Restaurant
https://crai.ub.edu/ca/Noticies-butlleti/les-vitamines-exposicio-virtual-al-crai-biblioteca-de-fisica-i-quimica
https://transcriu.bnc.cat/
https://mdc.csuc.cat/digital/collection/restaurants
https://mdc1.csuc.cat/
https://crai.ub.edu/ca/coneix-el-crai/biblioteques/biblioteca-farmacia
https://crai.ub.edu/ca/Noticies-butlleti/nou-espai-al-crai-biblioteca-de-farmacia-i-ciencies-de-l-alimentacio
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Així, actualment el CRAI ŘŜƭ /ŀƳǇǳǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ¢ƻǊǊƛōŜǊŀ ŘƛǎǇƻǎŀ ŘŜ пп Ǉǳƴǘǎ ŘŜ ƭŜŎǘǳǊŀΣ 

от ƻǊŘƛƴŀŘƻǊǎ όǳƴ ŀƳō ǇǊƻƎǊŀƳŀǊƛ ŘŜ ǎǳǇƻǊǘ ŀ ƭŀ ƭŜŎǘǳǊŀ ƛ ƭΩŜǎŎǊƛǇǘǳǊŀΥ /ƭŀǊƻwŜŀŘύΣ с ǇƻǊǘŁǘƛƭǎΣ ǳƴŀ 

sala de treball en grup i un CRAIOFF . 

Respecte als serveis, el curs 2020-нлнмΣ ŎƻƳ ƭΩŀƴǘŜǊƛƻǊΣ Ŝǎ Ǿŀ ǾŜǳǊŜ ŀŦŜŎǘŀǘ ǇŜǊ ƭŀ ŎǊƛǎƛ ǎŀƴƛǘŁǊƛŀ ŘŜ 

ƭŀ /h±L5Φ 9ƭ /w!L .ƛōƭƛƻǘŜŎŀ ŘŜ CŀǊƳŁŎƛŀ ƛ /ƛŝƴŎƛŜǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ va adaptar-se a les 

circumstàncies apostant per uns serveis i recursos que donessin resposta a les noves necessitats. 

Alguns serveis com el de ŦƻǊƳŀŎƛƽ ŘΩǳǎǳŀǊƛǎ es va desenvolupar totalment en línia, i respecte a la 

bibliografia recomanada, sempre que va estar disponible, es va subscriure en versió electrònica.  

[ŀ ƛƴǾŜǊǎƛƽ Ŝƴ ƛƴŦǊŀŜǎǘǊǳŎǘǳǊŜǎΣ ŜǉǳƛǇŀƳŜƴǘǎ ƛ ǊŜŎǳǊǎƻǎ ŘΩƛƴŦƻǊƳŀŎƛƽ ƛ ƭŀ ǾƻŎŀŎƛƽ ŘŜ ǎŜǊǾŜƛ ŘŜƭ 

personal del CRAI es reflŜŎǘŜƛȄ Ŝƴ ƭΩalt grau de satisfacció dels estudiants que utilitzen la biblioteca, 

i que està per sobre de les valoracions generals de la UB, com es pot comprovar al resultat de 

ƭΩ9ƴǉǳŜǎǘŀ ŘŜ ǎŜǊǾŜƛǎΣ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ ƛ ƛƴǎǘŀƭϊƭŀŎƛƻƴǎ ŘŜ ƭŀ ¦. ŀ ƭΩŀƭǳƳƴŀǘ ŘŜ ƭΩŀƴȅ нлно όǘŀǳƭŀ рΦоΦм-1). 

 

Taula 5.3.1-1: Grau de satisfacció dels estudiants amb el CRAI  

VALORACIONS 
Campus 

Diagonal 

Campus 

Torribera 

Mitjana 

CRAI (UB) 

Disponibilitat de la bibliografia recomanada pel professorat 8,31 8,43 7,93 

Nous espais creats 8,31 8,2 7,79 

Suport al Campus Virtual 8,01 8,35 7,95 

Sessions de formació 8,11 8,06 7,62 

Font: CRAI  

 

 

3.5.3.2  Recursos materials a la Universitat Autònoma de Barcelona 

La Facultat de Veterinària és el centre de la UAB on es desenvolupa el segon mòdul del màster en 

{ŜƎǳǊŜǘŀǘ !ƭƛƳŜƴǘŁǊƛŀΦ 5ƛǎǇƻǎŀ ŘŜ ƭŀ ŘƻǘŀŎƛƽ ǎǳŦƛŎƛŜƴǘ ƛ ŀŘŜǉǳŀŘŀ ŘΩŜǉǳƛǇŀƳŜƴǘǎ ƛ ƛƴŦǊŀŜǎǘǊǳŎǘǳǊŀ 

per donar resposta als objectius plantejats per les titulacions que imparteix, així com per garantir 
el desenvolupament de totes les activitats formatives a nivell teòric i pràctic.  

La Facultat de Veterinària està formada per un edifici principal, i diversos edificis i instal·lacions 

ŀƴƴŜȄƻǎΦ ! ƭΩŜŘƛŦƛŎƛ ǇǊƛƴŎƛǇŀƭ ǎŜ ǎƛǘǳŜƴ ƭŜǎ ŀǳƭŜǎ ƛ ōƻƴŀ ǇŀǊǘ ŘŜƭǎ ƭŀōƻǊŀǘƻǊƛǎ ƛ ŜǎǇŀƛǎ ŘŜǎǘƛƴŀǘǎ ŀ ƭes 

activitats pràctiques, així com la Biblioteca. A més de les aules convencionals, els seminaris i els 
laboratoris de pràctiques situats a la part de les unitats docents, així com les aules informatitzades, 

ǉǳŜ Ƨŀ ŘƛǎǇƻǎŀǾŜƴ ƛ ǉǳŜ ǎΩƘŀƴ ŀƴŀǘ adequant i innovant per atendre els diferents requeriments de 

cada tipologia ŘΩŜƴǎŜƴȅŀƳŜƴǘΣ Ŝƭ ф ŘŜ ǎŜǘŜƳōǊŜ ŘŜ нлмн ǎΩƛƴŀǳƎǳǊŁ ƭΩŀƳǇƭƛŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŀǳƭŀǊƛ ŀƳō ƭŀ 

creació de dues noves aules docents, 4 seminaris, tres laboratoris per pràctiques i una aula 

ŘΩƛƴŦƻǊƳŁǘƛŎŀΦ Tots aquests espais docents compten amb equips audiovisuals i informàtics i tenen 
accés a internet. 

https://crai.ub.edu/ca/Noticies-butlleti/nou-espai-al-crai-biblioteca-de-farmacia-i-ciencies-de-l-alimentacio
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/formacio-usuaris
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Els recursos materials de què disposa la Facultat són els següents: 

Espais i equipaments 

¶ Aules docents: 12 aules amb capacitat total per a 1.130 estudiants que disposen de mobiliari 

tipus banc, equipades totes amb ordinador connectat a la xarxa per al professor, canó de 

ǇǊƻƧŜŎŎƛƽ ƛ Ǉŀƴǘŀƭƭŀ ƛ ƭΩƻǇŎƛƽ ŘŜ ŎƻƴƴŜȄƛƽ ŘΩƻǊŘƛƴŀŘƻǊ ǇƻǊǘŁǘƛƭΦ bΩƘƛ Ƙŀ т ǉǳŜ ŘƛǎǇƻǎŜƴ ǘŀƳōŞ ŘŜ 

sistema de so. 

¶ Seminaris: 8 seminaris amb capacitat total per a 268 estudiants, equipats amb ordinador 

ŎƻƴƴŜŎǘŀǘ ŀ ƭŀ ȄŀǊȄŀ ǇŜǊ ŀƭ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊΣ Ŏŀƴƽ ŘŜ ǇǊƻƧŜŎŎƛƽ ƛ Ǉŀƴǘŀƭƭŀ ƛ ƭΩƻǇŎƛƽ ŘŜ ŎƻƴƴŜȄƛƽ 

ŘΩƻǊŘƛƴŀŘƻǊ ǇƻǊǘŁǘƛƭΦ 

¶ Aules informatitzades: 4 aules informatitzades amb disponibilitat de 62 ordinadors i capacitat 

per a 116 estudiants. Aquestes aules estan equipades amb ordinadors connectats a la xarxa, 

canó de vídeo i el programari necessari per a la docència. 1 aula per a estudiants de 3r cicle, 

postgrau, màster i professorat amb disponibilitat de 7 ordinadors connectats a la xarxa. Aquesta 

ŀǳƭŀ ǘŀƳōŞ ŘƛǎǇƻǎŀ ŘŜ ƎǊŀǾŀŘƻǊŜǎ ŘŜ 5±5κ/5Σ ŜǎŎŁƴŜǊ ŘŜ ŘƛŀǇƻǎƛǘƛǾŜǎΣ ŜǎŎŁƴŜǊ ŘΩƻǇŀŎǎ ƛ 

fotografies, filmadora de diapositives i capturadora de vídeo.  

¶ {ŀƭŜǎ ŘΩŜǎǘǳŘƛΥ н ǎŀƭŜǎ ŘΩŜǎǘǳŘƛ ŀƳō ŎŀǇŀŎƛǘŀǘ ǘƻǘŀƭ ǇŜǊ ŀ нмл Ŝǎǘǳdiants, amb connexió a la 

xarxa Wi-CƛΦ 9ǎ ǘǊŀŎǘŀ ŘΩŜǎǇŀƛǎ ǇƻƭƛǾŀƭŜƴǘǎ ǉǳŜ Ŧŀƴ ƭŀ ŦǳƴŎƛƽ ŘŜ ƳŜƴƧŀŘƻǊ Ŝƴ ƘƻǊŀǊƛ ŘŜ ŘƛƴŀǊΣ 

disposen de 6 microones. 

¦ƴŀ ŘŜ ƭŜǎ ŘǳŜǎ ǎŀƭŜǎ ƻōǊŜ Ŝƭǎ ŎŀǇǎ ŘŜ ǎŜǘƳŀƴŀ Ŝƴ ǇŜǊƝƻŘŜ ŘΩŜȄŁƳŜƴǎΦ  

¶ Laboratoris: 21 laboratoris amb capacitat total per a 525 estudiants. Aquests laboratoris 

ŘƛǎǇƻǎŜƴ ŘŜ ƭΩŜǉǳƛǇŀƳŜƴǘ ƴŜŎŜǎǎŀǊƛ ǇŜǊ ŀ ƭŀ ŘƻŎŝƴŎƛŀΣ ǎŜƎƻƴǎ ƭΩŜǎǇŜŎƛŀƭƛǘŀǘ ǉǳŜ ǎΩƛƳǇŀǊǘŜƛȄ Ŝƴ 

ŎŀŘŀǎŎǵ ŘΩŜƭƭǎΦ ¦ƴŀ ŘŜ ƭŜǎ ŘǳŜǎ ǎŀƭŜǎ ƻōǊŜ Ŝƭǎ ŎŀǇǎ ŘŜ ǎŜǘƳŀƴŀ Ŝƴ ǇŜǊƝƻŘŜ ŘΩŜȄŁƳŜƴǎΦ !ǉǳŜǎǘŜǎ 

sales conjuntament ŀƳō ƭŜǎ ǎŀƭŜǘŜǎ ŘŜ ƭŀ ōƛōƭƛƻǘŜŎŀ ǎƽƴ ǳǘƛƭƛǘȊŀŘŜǎ ǇŜǊ ƭΩŀƭǳƳƴŀǘ ǇŜǊ ŜǎǘǳŘƛŀǊ ƛ 

ǇǊŜǇŀǊŀǊ Ŝƭǎ ǎŜǳǎ ǘǊŜōŀƭƭǎ ŘΩŀǳǘƻŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ όǎŜƳƛƴŀǊƛǎΣ ŎŀǎƻǎΣ ŜǘŎΦΦύ 

¶ {ŀƭŜǎ ŘΩǵǎ ŎƻƳǵ:  

o {ŀƭŀ ŘΩŀŎǘŜǎ, amb capacitat per a 286 persones, amb butaques i equipada amb ordinador 

connectat a la xarxa, canó de projecció i pantalla i sistema de megafonia. 

o Sala de graus, amb capacitat per a 63 persones, amb butaques i equipada amb ordinador 

connectat a la xarxa, canó de projecció i pantalla i sistema de megafonia. 

o Sala de juntes, amb capacitat per a 66 persones, equipada amb ordinador connectat a 

la xarxa, canó de projecció i pantalla. 

o Sala de vicedegans, amb capacitat per a 12 persones, equipada amb ordinador 

connectat a la xarxa, canó de projecció i pantalla, i sistema de videoconferència. 

¶ Instal·lacions específiques: 

o Servei de Granges i Camps experimentals. 

o Planta de Tecnologia dels Aliments. 

o Sala de Necròpsies. 

o Sala de Dissecció. 

o Sala de Microscopis. 

o Laboratori P3 

 

¶ Espais i equipament de la Fundació Hospital Clínic Veterinari 

[ŀ CŀŎǳƭǘŀǘΣ ǇŜǊ ŀ ƭŜǎ ǎŜǾŜǎ ǇǊŁŎǘƛǉǳŜǎ ŘƻŎŜƴǘǎΣ ǳǘƛƭƛǘȊŀ Ŝƭǎ ŜǎǇŀƛǎ ŘŜ ǉǳŝ ŘƛǎǇƻǎŀ ƭΩIƻǎǇƛǘŀƭ /ƭƝƴƛŎ 
Veterinari. 
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9ƴǘǊŜ Ŝƭǎ ŜŘƛŦƛŎƛǎ ƛ ƛƴǎǘŀƭϊƭŀŎƛƻƴǎ ŘΩǵǎ ŜǎǇŜŎƛŀƭǎ ƛ ƛƳǇƻǊǘŀƴǘǎ ǇŜǊ ŀ ƭŀ ŘƻŎŝƴŎƛŀ ŘŜƭ ƳŁǎǘŜǊ Ŝƴ {ŜƎǳǊŜǘŀǘ 
!ƭƛƳŜƴǘŁǊƛŀ ǎΩƘŀ ŘŜ ŘŜǎǘŀŎŀǊ Servei de la Planta de Tecnologia dels Aliments (SPTA). És un servei 
ŎƛŜƴǘƝŦƛŎπǘŝŎƴƛŎ de la UAB que engloba les instal·lacions, els equipaments i els recursos econòmics, 
organitzatius i humans necessaris per donar suport tant a la docència com a la recerca i la 
transferència als àmbits relacionats amb els aliments.  Aquesta instal·lació ocupa una superfície 
d'uns 950 m2, disposa dels equips tècnics necessaris per donar suport a l'activitat docent en matèria 
alimentària i en la recerca en tecnologia alimentària en línies de tractament tèrmic (equips de 
tractament de pasteurització, UHT o autoclaus industrials), de formatgeria, de liquats vegetals, de 
productes carnis i de la pesca, de panificació, ŎƻƴƎŜƭŀŎƛƽΣ ŘΩŜƴǾŀǎŀǘ i de tecnologies de tractament 
no tèrmic, així com a model ŘΩƛƴŘǵǎǘǊƛŀ per les activitats relacionades amb el seu autocontrol. Els 
ŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎ ŘŜƭ ałǎǘŜǊ ŘŜ {ŜƎǳǊŜǘŀǘ !ƭƛƳŜƴǘŁǊƛŀ ǊŜŀƭƛǘȊŜƴ ǇǊŁŎǘƛǉǳŜǎ Ŝƴ ŀǉǳŜǎǘ {ŜǊǾŜƛ ŀ ƭΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀ 
de Autocontrol i Segureǘŀǘ !ƭƛƳŜƴǘŁǊƛŀΣ ŎƻƴŎǊŜǘŀƳŜƴǘ ŘΩŀǳŘƛǘƻǊƛŀ ŘŜ ƭŜǎ ƛƴǎǘŀƭϊƭŀŎƛƻƴǎ. 
 

En relació amb els serveis, la Facultat de Veterinària disposa de:  

Biblioteca 

La gestió dels recursos informatius i documentals per a les titulacions de la facultat, la porta a terme 

la Biblioteca de la Facultat de Veterinària. Dins ƭΩŜǎǇŀƛ físic de la biblioteca hi ha 12 sales de treball 

en grup, reservables en línia, que permeten als estudiants treballar de forma col·laborativa. 

La biblioteca forma part de la xarxa de biblioteques de la UAB, amb les que comparteix tècnica i 

funcionalment de totes les seves prestacions, mitjançant la certificació de qualitat ISO 9001:2015 
(EC- 8867/17). El Servei de Biblioteques va publicar la memòria corresponent a ƭΩŀƴȅ нлнл ƛ ǳƴŀ 

infografia amb les xifres obtingudes en aquest any. La política bibliotecària que determina els 

ƻōƧŜŎǘƛǳǎ ŀƴǳŀƭǎ ǎΩƻǊƛŜƴǘŀ Ŝƴ Ŝƭ Pla Estratègic que es va renovant periòdicament. Així mateix, 

compta amb una carta de serveis comuna que garanteix els drets i deures de la comunitat 

universitària davant el conjunt de les biblioteques de la UAB. Periòdicament es porten a terme 

enquestes de satisfacció que permeten avaluar els serveis per part dels diferents col·lectius. Es 
mostra una elevada satisfacció amb el servei, amb una valoració de 8,56 respecte la formació i de 

уΣр ǊŜǎǇŜŎǘŜ ƭΩŀǘŜƴŎƛƽ ƛ Ŝƭ ǘǊŀŎǘŜ ǇŜǊǎƻƴŀƭΦ 9ƭ ǎŜǊǾŜƛ tǊŜƎǳƴǘϪ estableix el compromís de respondre 

suggeriments i queixes que els diferents membres puguin plantejar amb una resposta màxima de 
48 h, també és dintre del canal OPINA. 

Els recursos documentals disponibles es poden consultar a través del catàleg públic i tenen com 

objectiu principal garantir que les biblioteques puguin disposar, com a mínim, ŘΩǳƴ ŜȄŜƳǇƭŀǊ ŘŜ la 

bibliografia recomanada a les assignatures que ǎΩƛƳǇŀǊǘŜƛȄŜƴ άƳƼŘǳƭ bibliografia ǊŜŎƻƳŀƴŀŘŀέ del 
catàleg. Les biblioteques UAB formen part del Consorci de Biblioteques Universitàries Catalanes, 

participant en diversos projectes comuns com el catàleg col·lectiu de les universitats catalanes, el 
ǇǊŞǎǘŜŎ ŎƻƴǎƻǊŎƛŀǘ ƻ ƭŀ .ƛōƭƛƻǘŜŎŀ 5ƛƎƛǘŀƭ ŘŜ /ŀǘŀƭǳƴȅŀΦ ¢ŀƳōŞ ǎΩŀŘƘŜǊŜƛȄŜƴ ŀƭ ŎŀǘŁƭŜƎ ŎƻƭϊƭŜŎǘƛǳ ŘŜ 

les universitats espanyoles REBIUNΦ 5Ŝǎ ŘŜ ƭŀ .ƛōƭƛƻǘŜŎŀ ŘŜ ±ŜǘŜǊƛƴŁǊƛŀ Ŝǎ ǇǊƻƳƻǳ ƭΩŀŎŎŞǎ ƛ 

funcionament del gestor bibliogràfic Mendeley Premium, que permet organitzar la bibliografia 
personalitzada de tots els col·lectius de les universitats públiques catalanes. 

[ŀ .ƛōƭƛƻǘŜŎŀ ŘŜ ±ŜǘŜǊƛƴŁǊƛŀ ǇŀǊǘƛŎƛǇŀ Ŝƴ Ŝƭ ǇǊƻƎǊŀƳŀ ά.ƛōƭƛƻǘŜŎŀ ŘƛƎƛǘŀƭέ ŘŜ ƭŀ ¦!.Σ ǉǳŜ ƛƴŎƻǊǇƻǊŀ 

llibres, revistes i bases de dades en línia, gestionades a través del metacercador de la UAB 

ά¢ǊƻōŀŘƻǊέΦ 9ƭǎ ǊŜŎǳǊǎƻǎ ŜƭŜŎǘǊƼƴƛŎǎ ǎƽƴ ŀŎŎŜǎǎƛōƭŜǎ ŀ ǘǊŀǾŞǎ ŘŜƭǎ ŘƛǎǇƻǎƛǘƛǳǎ ŎƻƴƴŜŎǘŀǘǎ ŀ ƭŀ ȄŀǊȄŀ 

UAB i també a través de ƭΩŀǳǘŜƴǘƛŎŀŎƛƽ exterior ARE, permetent ƭΩŀŎŎŞǎ des de casa, el que facilita el 

https://sct.uab.cat/spta/
https://ddd.uab.cat/pub/guibib/62267/guiabib_a2021.pdf
https://www.uab.cat/biblioteques/veterinaria/
https://ddd.uab.cat/pub/infanu/29/memoriaSBUAB_a2020d.pdf
https://ddd.uab.cat/pub/cartells/2018/236080/Infografia_Biblioteques_UAB_Xifres_a2020.pdf
https://ddd.uab.cat/pub/cartells/2018/236080/Infografia_Biblioteques_UAB_Xifres_a2020.pdf
https://ddd.uab.cat/pub/infanu/43712/PlaestrategicSdB_a2019b.pdf
https://ddd.uab.cat/pub/guibib/165794/cartaserveis_a2018.pdf
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seu ús als estudiants. La biblioteca participa en el desenvolupament del Dipòsit Digital de 

Documents (DDD) de la UAB. Es tracta del repositori institucional que garanteix la preservació i 

accessibilitat de tota la documentació administrativa i científica que es genera a la universitat, 

ǎŜƎǳƛƴǘ ƭŜǎ ŘƛǊŜŎǘǊƛǳǎ ŘŜ ƭΩŀŎŎŞǎ ƻōŜǊǘ όƻǇŜƴπŀŎŎŜǎǎύΦ !ƛȄƝ ƳŀǘŜƛȄ ŎƻƭϊƭŀōƻǊŀ ŀƳō ŀƭǘǊŜǎ ǊŜǇƻǎƛǘƻǊƛǎ 
cooperatius com el de tesis catalanes TDX. 

Entre les seves activitats de difusió i promoció cal destacar els cursos de formació que es porten a 

ǘŜǊƳŜ ŀƭ ƭƭŀǊƎ ŘŜ ǘƻǘ ƭΩŀƴȅΦ ! ƭŜǎ ȄŀǊȄŜǎ ǎƻŎƛŀƭǎΣ ƭŀ ōƛōƭƛƻǘŜŎŀ ŘŜ ƭŀ ŦŀŎǳƭǘŀǘ ŎƻƳǇǘŀ ŀƳō ǘǊŜǎ ōƭƻŎǎ 

temàtics i un perfil a Facebook. Finalment, comentar que també dona suport al professorat, a les 
coordinacions de titulació i als membres del personal ŘΩŀŘƳƛƴƛǎǘǊŀŎƛƽ i serveis pel que fa a les 

ŘƛŦŜǊŜƴǘǎ ŜƛƴŜǎ ŘƛǎǇƻƴƛōƭŜǎ ǇŜǊ ƭΩŀŎǊŜŘƛǘŀŎƛƽ 

 

 

{ŜǊǾŜƛ ŘΩLƴŦƻǊƳŁǘƛŎŀ ƛ aǳƭǘƛƳŝŘƛŀ ό{La¦ύ 

Aquest servei, que depèn de la Direcció de les Tecnologies de la Informació i de la Comunicació de 

la UAB, dona suport tant a la docència com a la recerca i a la gestió. 

[ΩŀƭǳƳƴŀǘ ŘƛǎǇƻǎŀ ŘŜ Ŏonnexió a Internet des de qualsevol punt connectat a la xarxa de la UAB, 

ŀŎŎŞǎ ǿƛŦƛ ŀ ƎǊŀƴ ǇŀǊǘ ŘŜ ƭŜǎ ȊƻƴŜǎΣ ŎƻǊǊŜǳ ŜƭŜŎǘǊƼƴƛŎ ƛƴǎǘƛǘǳŎƛƻƴŀƭ ǇŜǊǎƻƴŀƭ ƛ ƻǊŘƛƴŀŘƻǊǎ ŘΩǵǎ ƭƭƛǳǊŜ 
per a fer treballs i consultes, tant a les aules informatitzades com a les biblioteques. Des del campus 

poden accedir a la intranet per ƭΩŀƭǳƳƴŀǘ i al  Campus virtual. Des de fora del campus poden accedir- hi 

a través del Servei de Xarxa Virtual (XPV). 

! ƭŜǎ ŀǳƭŜǎ ŘΩƛƴŦƻǊƳŁǘƛŎŀ ƭΩŀƭǳƳƴŀǘ disposa de tot el programari necessari així com de programes 
de suport general (ofimàtica). Els alumnes, també disposen de programes de suport general 
d'ofimàtica dins l'entorn de Microsoft 365. Durant el curs 2020-2021, per afrontar la situació 

ŘΩŜƳŜǊƎŝƴŎia sanitària del Covid-19, els alumnes amb dificultats per seguir la docència a 
distància degut a mancances de material informàtic i/o connectivitat a internet, podien sol·licitar 
una ŎƻƴǾƻŎŀǘƼǊƛŀ ŜǎǇŜŎƛŀƭ ŘΩŀƧǳǘǎ ǇŜǊ ŀ ƭŀ ŎŜǎǎƛƽ ǘŜƳǇƻǊŀƭ ŘΩŜǉǳƛǇŀƳŜƴǘ ƛƴŦƻǊƳŁǘƛŎ ƛ ŘŜ 
connectivitat. En aquests espais es poden utilitzar els recursos disponibles a la xarxa que ǎΩƻŦŜǊŜƛȄŜƴ 
per a la docència des dels ordinadors amb sortida a internet. La reserva ŘΩƘƻǊŜǎ per a tal fi es troben 
exposades a la porta de cada aula. Fora dels horaris reservats per a la docència, ƭΩŀǳƭŀ és ŘΩǵǎ lliure 
pels estudiants per a treballs relacionats amb els estudis. En cas de voler imprimir, hi ha disponible 
ǳƴ ŀǳǘƻǎŜǊǾŜƛ ŘΩƛƳǇǊŜǎǎƛƽΦ [ŀ CŀŎǳƭǘŀǘ ǘŀƳōŞ ŘƛǎǇƻǎŀ ŘΩǳƴ {ŜǊǾŜƛ aǳƭǘƛƳŝŘƛŀ Ŝƴ ƭΩŁƳōƛǘ ŘŜ ƭŀ 
recerca i la docència destinat al professorat. El seu principal objectiu és donar suport en temes com 
ǘǊŀŎǘŀƳŜƴǘ ŘΩƛƳŀǘƎŜ ŘƛƎƛǘŀƭΣ ŜŘƛŎƛƽ ŘŜ ǾƝŘŜƻΣ ǎǳǇƻǊǘ Ŝƴ ǇǊƻƧŜŎǘŜǎ ǿŜōΣ ŜǘŎΦ ¢ŀƳōŞ ŘƛǎǇƻǎŀ ŘΩǳƴ 
servei de préstec de material, com per exemple càmeres de fotografia. Tant ƭΩŀƭǳƳƴŀǘ com la resta 
de personal del centre tenen en cas de necessitat un suport de finestreta. 

El centre disposa de màquines d'autoservei de fotocòpies en el propi edifici i la Universitat ofereix 
un servei de reprografia gestionat per una empresa concessionària, alhora que un servei 
d'impressions (en xarxa), B/N i color de textos i imatges, en diferents mides. Aquest servei està 
ubicat a la Facultat de Filosofia i Lletres i a la Plaça Cívica. 
 

https://www.bib.uab.cat/formacio/cerca_calendari.php
https://veterinariavirtual.uab.cat/portal/portalsimu.php
https://sia.uab.es/
https://www.uab.cat/web/estudis/grau/oferta-de-graus/beques-d-estudi/detall-beca-1345798606891.html?param1=1345825245167&param2=UAB-FATWIRE
https://www.uab.cat/web/estudis/grau/oferta-de-graus/beques-d-estudi/detall-beca-1345798606891.html?param1=1345825245167&param2=UAB-FATWIRE
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3.5.3.3  Recursos materials a la Universitat Pompeu Fabra 

El Campus de la Comunicació (Poblenou) ŘŜ ƭŀ ¦tC ŜǎǘŁ Ŝƴ ŦǳƴŎƛƻƴŀƳŜƴǘ ŘŜǎ ŘŜ ǇǊƛƴŎƛǇƛǎ ŘŜ ƭΩŀƴȅ 

2009. Aquests nous espais amb una superfície construïda de 34.000 m2 estan destinats a la 

ŦƻǊƳŀŎƛƽΣ ƭŀ ǊŜŎŜǊŎŀ ƛ ƭŀ ǇǊƻŘǳŎŎƛƽ Ŝƴ ƭΩŁƳōƛǘ ŘŜ ƭŀ ŎƻƳǳƴƛŎŀŎƛƽ ƛ ƭŜǎ ǘŜŎƴƻƭƻƎƛŜǎ ŘŜ ƭŀ ƛƴŦƻǊƳŀŎƛƽΦ 9ƭ 

Campǳǎ ŜǎǘŁ ŦƻǊƳŀǘ ǇŜǊ Řƻǎ ŜŘƛŦƛŎƛǎ ǘƻǘŀƭƳŜƴǘ ǊŜƘŀōƛƭƛǘŀǘǎ ό[ŀ CŁōǊƛŎŀ ƛ [ŀ bŀǳύ ƛ ǘǊŜǎ ŘΩƻōǊŀ ƴƻǾŀΥ 
Roc Boronat, Tallers i Tànger. 

[ΩŜŘƛŦƛŎƛ La Fàbrica ŎƻǊǊŜǎǇƻƴ ŀ ƭΩŀƴǘƛƎŀ ƴŀǳ ŘŜ ǘŜƭŜǊǎ ŘŜ /ŀ ƭΩ!ǊŀƴȅƽΦ !Ŏǳƭƭ Ŝƭ /ŜƴǘǊŜ ŘŜ wŜŎǳǊǎƻǎ ǇŜǊ 

ŀ ƭΩ!ǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ ƛ ƭŀ LƴǾŜǎǘƛƎŀŎƛƽ ό/w!LύΣ ǳƴ ŜǎǇŀƛ ŦƝǎƛŎ ƻƴ ǎΩƛƴǘŜƎǊŜƴ ǊŜŎǳǊǎƻǎ ƛ ǎŜǊǾŜƛǎ ōƛōƭƛƻƎǊŁŦƛŎǎΣ 

informàtics i multimèdia per a la comunitat universitària, i en el qual treballen conjuntament 
ōƛōƭƛƻǘŜŎŀǊƛǎΣ ƛƴŦƻǊƳŁǘƛŎǎΣ ǘŝŎƴƛŎǎ ŀǳŘƛƻǾƛǎǳŀƭǎΣ ŜǘŎΦ 9ƭ /w!L ŘƛǎǇƻǎŀ ŘΩǳƴ ǘƻǘal de 443 llocs per als 

usuaris, 3.521 metres lineals de prestatgeria, i un ampli fons bibliogràfic, tant en suport paper com 

ŘΩŀŎŎŞǎ ǊŜƳƻǘΦ [ΩŀƭǘǊŜ ŜŘƛŦƛŎƛ ǊŜƘŀōƛƭƛǘŀǘ Şǎ La NauΣ ƭΩŀƴǘƛŎ ƳŀƎŀǘȊŜƳ ǘŝȄǘƛƭΣ ǉǳŜ ŀƭƭƻǘƧŀ ŜǎǇŀƛǎ 
destinats a la recerca i inclou, ŜƴǘǊŜ ŘΩŀƭǘǊŜǎΣ ŎƛƴŎ ƭŀōƻǊŀǘƻǊƛǎ ƛ ǳƴ ƳƻŘŜǊƴ ŜǎǘǳŘƛ ŘŜ ǎƻΦ ! ƭΩŜŘƛŦƛŎƛ 

Tallers es troben tots els espais amb les instal·lacions informàtiques i tècniques necessàries per a la 

formació i pràctiques dels alumnes. Inclou múltiples i moderns equipaments perquè els estudiants 

ŘǳƎǳƛƴ ŀ ǘŜǊƳŜ ƭŜǎ ǇǊŁŎǘƛǉǳŜǎ ŘŜ ǇǊŜƳǎŀΣ ǊŁŘƛƻ ƻ ǘŜƭŜǾƛǎƛƽΣ ƛƴǘŜǊǇǊŜǘŀŎƛƽΣ ŜǘŎΦΣ ŀ ƳŞǎ ŘΩǳƴ ǘƻǘŀƭ ŘŜ 

23 aules amb diferents usos. Destaquen la redacció integrada, els tres platós i les vint cabines 

ŘΩƛƴǘŜǊǇǊŜǘŀŎƛƽΣ ŜƴǘǊŜ ŘΩŀƭǘǊŜǎ ŜǉǳƛǇŀƳŜƴts. 

Els altres dos edificis de nova construcció són el de Roc Boronat i el de Tànger, que acullen totes 

les instal·lacions destinades a la docència i a la recerca, així com els despatxos de les secretaries 

ŘŜƭǎ ŎŜƴǘǊŜǎΣ ŘŜƭ ǇŜǊǎƻƴŀƭ ŘΩŀŘƳƛƴƛǎǘǊŀŎƛƽ ƛ ŘŜƭǎ ǎŜǊǾŜƛǎ ƎŜƴŜǊŀƭǎ ŘŜ ƭΩŜŘƛŦƛŎƛΦ ! ƭΩŜŘƛŦƛŎƛ ¢ŁƴƎŜǊΣ ǎΩƘƛ 
troben els despatxos del Departament de Tecnologies de la Informació i les Comunicacions, les sales 

de reunions i laboratoris de recerca a més de diferents espais polivalents. 

La plaça Gutenberg, el pǳƴǘ ƴŜǳǊŁƭƎƛŎ ǉǳŜ ǾŜǊǘŜōǊŀ ǘƻǘ Ŝƭ ŎƻƴƧǳƴǘ ŘŜƭ /ŀƳǇǳǎ ƛ Ŧŀ ŘΩŜƴƭƭŀœ ŜƴǘǊŜ Ŝƭǎ 

ŘƛŦŜǊŜƴǘǎ ŜŘƛŦƛŎƛǎΣ Şǎ ƭΩŜǎǇŀƛ ŘŜ ǊŜƭŀŎƛƽ ŀ ƭΩŀƛǊŜ ƭƭƛǳǊŜΣ ǳƴŀ Ȋƻƴŀ ǇƻƭƛǾŀƭŜƴǘ ƛ ŘΩƛƴǘŜǊŎŀƴǾƛ ƻōŜǊǘŀ ŀ ƭŀ 

ciutat, on es poden desenvolupar activitats culturals. Des de la mateixa plaça es pot baixar al nivell 

inferior, on hi ha la cafeteria-restaurant i un auditori de 208 places. Completa el conjunt una 

ƛƳǇƻƴŜƴǘ ȄŜƳŜƴŜƛŀΣ ǊŜŀƭƛǘȊŀŘŀ Ŝƴ Ƴŀƽ Ǿƛǎǘ ƛ ŘŜ ŦƻǊƳŀ ŎƼƴƛŎŀ ǉǳŜ ǘŀƳōŞ ǎΩƘŀ ŎƻƴǎŜǊǾŀǘΦ 

El Campus disposa de: 

¶ 3 aules docents de gran format (capacitat 118) 

¶ 8 aules docents de format mitjà (capacitat 86) 

¶ 11 aules docents de petit format (capacitat entre 42 i 58) 

¶ 13 aules informàtiques 

¶ 17 sales seminaris (capacitat entre 13 i 30)  

Els 3 graus de Periodisme, Comunicació Audiovisual i Publicitat i Relacions Públiques comparteixen 
les aules docents i informàtiques segons els requeriments dels plans docents, així com sales de 

reunions, sales de treball, auditori, sala de graus, sales de professors, etc. I a més, cada estudi fa un 

ús específic dels espais tècnics:  

Periodisme: Redacció integrada (news-ǇǊŜƳǎŀΣ ǊŁŘƛƻ ƛ ǘŜƭŜǾƛǎƛƽύ ƛ Ǉƭŀǘƽ ŘΩƛƴŦƻǊƳŀǘƛǳǎ ŀƳō Ŝƭǎ ŜǎǇŀƛǎ 

annexos com són el control i la sala de reunions de producció. 

https://www.upf.edu/campus/comunicacio/
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Comunicació Audiovisual: edicions de vídeo (12), locutoris de ràdio (2), sales de postproducció de 

so i de vídeo, sala de visionat i el plató de programes amb els espais annexos com són control, 

ŎŀƳŜǊƛƴƻǎΣ ǎŀƭŀ ŘΩŀǎǎŀƛƎΣ ƳŀƎŀǘȊŜƳ ŘΩŀǘǊŜȊȊƻΦ 

Publicitat i Relacions Públiques: plató de publicitat i espais annexos com camerinoǎΣ ǎŀƭŀ ŘΩŀǎǎŀƛƎ ƛ 

ƳŀƎŀǘȊŜƳ ŘΩŀǘǊŜȊȊƻ ƧǳƴǘŀƳŜƴǘ ŀƳō ŜǎǇŀƛǎ ŘΩŜŘƛŎƛƽ ŘŜ ǾƝŘŜƻ ƛ ǎƻΦ 

Biblioteca 

La Universitat Pompeu Fabra és un referent en el panorama universitari espanyol quant a la 

ƛƳǇƭŀƴǘŀŎƛƽ ŘŜƭ ƳƻŘŜƭ /w!L ό/ŜƴǘǊŜ ŘŜ wŜŎǳǊǎƻǎ tŜǊ ƭΩ!ǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ ƛ ƭŀ Investigació), que significa 

la integració en un espai comú de tots els serveis relacionats amb les tecnologies i recursos 

ŘΩƛƴŦƻǊƳŀŎƛƽ ǉǳŜ ƴŜŎŜǎǎƛǘŜƴ Ŝƭǎ ŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎ ǇŜǊ ŀƭ ŘŜǎŜƴǾƻƭǳǇŀƳŜƴǘ ŘŜ ƭΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ŀŎŀŘŝƳƛŎŀ ŀ ƭŀ 
Universitat. El seu disseny organitzatiu propicia la implementació dels espais per al treball en grup, 

amb els equipaments adients per a aquesta activitat acadèmica. Així doncs, la Biblioteca/CRAI és 

ǳƴŀ ǳƴƛǘŀǘ ŦƻƴŀƳŜƴǘŀƭ ǇŜǊ ƭŀ ŘƻŎŝƴŎƛŀ ƛ ƭΩŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ ŀ ƭŀ ¦tCΦ  

Els trets més característics i definitoris dels serveis que la Biblioteca/CRAI presta als seus usuaris, 
professors i estudiants, són el següents: 

a) !ƳǇƭƛǘǳŘ ŘΩƘƻǊŀǊƛǎΦ [ŀ .ƛōƭƛƻǘŜŎŀ κ /w!L ƻōǊŜ осл ŘƛŜǎ ŀ ƭΩŀƴȅΣ ŀƳō ǳƴ ƘƻǊŀǊƛ ŘΩƻōŜǊǘǳǊŀ ŘŜ 

мт ƘƻǊŜǎ ŘŜ Řƛƭƭǳƴǎ ŀ ŘƛǾŜƴŘǊŜǎ ƛ ŘΩмм ƻ мр ƘƻǊŜǎ Ŝƭǎ ŘƛǎǎŀōǘŜǎ ƛ ŘƛŜǎ ŦŜǎǘƛǳǎΦ 

b) wŜŎǳǊǎƻǎ ŘΩƛƴŦƻǊƳŀŎƛƽΦ [ŀ .ƛōƭƛƻǘŜŎŀ ŎƻƳǇǘŀ ŀƳō ǳƴ Ŧƻƴǎ ōƛōƭƛƻƎǊŁŦƛŎ ƛ ŘŜ ǊŜŎǳǊǎƻǎ 

ŜƭŜŎǘǊƼƴƛŎǎ ŘΩŀŎŎŞǎ ǊŜƳƻǘ Ƴƻƭǘ ŎƻƳǇƭŜǘ ƛ Ŝƴ Ŏƻƴǎǘŀƴǘ ŎǊŜƛȄŜƳŜƴǘΦ [ΩƛƴŎǊŜƳŜƴǘ ŘŜƭ ƴƻƳōǊŜ 

de vƻƭǳƳǎ ŘŜ ƳƻƴƻƎǊŀŦƛŜǎ ǎŜ ǎƛǘǳŀ Ŝƴ ǳƴŀ ƳƛǘƧŀƴŀ ŀƴǳŀƭ ŘΩŜƴǘǊŜ олΦллл ƛ плΦллл ǾƻƭǳƳǎ ǇŜǊ 

ŀƴȅΦ !ƛȄƼ ǎǳǇƻǎŀ ǳƴ ŎǊŜƛȄŜƳŜƴǘ ǎƻǎǘƛƴƎǳǘ ƛ Ŏƻƴǘƛƴǳŀǘ ŘŜ ƭŀ ŎƻƭϊƭŜŎŎƛƽ ƛ ƳƻǎǘǊŀ ƭΩŜǎŦƻǊœ 

constant de la UPF per crear i mantenir una col·lecció que doni resposta a les necessitats 

informatives de la comunitat universitària. Els fons estan a disposició de tots els usuaris, 

sigui quina sigui la seva seu. El catàleg és únic i els documents poden traslladar-ǎŜ ŘΩǳƴŀ ǎŜǳ 

a una altra a petició dels usuaris que així ho necessiten. Pel que fa a la informació 

electrònica, cal assenyalar la seva accessibilitat completa, ja que, a més de la seva 

disponibilitat des de les instal·lacions de la Biblioteca i de tota la Universitat, tots els 

membres de la comunitat universitària tenen accés ŀƭǎ ǊŜŎǳǊǎƻǎ ŘΩƛƴŦƻǊƳŀŎƛƽ ŜƭŜŎǘǊƼƴƛŎǎ 

des de qualsevol ordinador extern mitjançant un sistema (VPN-SSL) que permet un accés 

fàcil i segur. 

c) Instal·lacions i equipaments a disposició dels estudiants. La Biblioteca / CRAI compta amb 

una ràtio de 7,14 estudiants per lloc de lectura. Aquesta ràtio situa a la UPF entre les 

primeres posicions del sistema universitari espanyol. Cal assenyalar que les instal·lacions de 

la Biblioteca / CRAI són accessibles a persones amb dificultats de mobilitat. 

d) !ǳƭŜǎ ŘΩƛƴŦƻǊƳŁǘƛŎŀ a disposició dels estudiants amb accés a eines i plataformes 

ŘΩŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ ǾƛǊǘǳŀƭΦ Iƛ Ƙŀ от ŀǳƭŜǎ ƛ ǘŀƭƭŜǊǎ ŀƳō ǳƴ ǘƻǘŀƭ ŘŜ мΦнлр ƻǊŘƛƴŀŘƻǊǎ ŘƛǎǇƻƴƛōƭŜǎΣ 

ǘƻǘǎ ŀƳō ŀŎŎŞǎ ŀ LƴǘŜǊƴŜǘ ƛ ŀƳō ŘƛŦŜǊŜƴǘǎ ǘƛǇǳǎ ŘŜ ǇǊƻƎǊŀƳŀǊƛ ŘΩƻŦƛƳŁǘƛŎŀΦ ¢ƻǘǎ Ŝƭǎ 

ordinadors disposen de connexió a la xarxa i a tot el campus hi ha un 100 % de cobertura 

de xarxa sense fils, amb accés a Eduroam. 

 

 

https://www.upf.edu/bibtic/


Universitat de Barcelona ς CŀŎǳƭǘŀǘ ŘŜ CŀǊƳŁŎƛŀ ƛ /ƛŝƴŎƛŜǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ  

Acreditació ς 2024 

Màster en Seguretat Alimentària  

109 

  

 

3.5.4 tǊƻǇƻǎǘŜǎ ŘŜ ƳƛƭƭƻǊŀ ŘŜ ƭΩŜǎǘŁƴŘŀǊŘ р   

[ŀ ƎǊŀŜƭƭŀ ŀƳō Ŝƭ tƭŀ ŘŜ ƳƛƭƭƻǊŜǎ ŎƻǊǊŜǎǇƻƴŜƴǘǎ ŀ ƭΩŜǎǘŁƴŘŀǊŘ р ŘŜƭ aŁǎǘŜǊ Ŝƴ {ŜƎǳǊŜǘŀǘ Alimentària 

es pot visualitzar clicant aquí. 

 

3.5.5 !ǳǘƻŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩestàndard 5  

5ΦмΦ 9ƭ ǇŜǊǎƻƴŀƭ ŘΩŀŘƳƛƴƛǎǘǊŀŎƛƽ ƛ ǎŜǊǾŜƛǎ Şǎ ŎƻƳǇŜǘŜƴǘ ƛ ŘƛǎǇƻǎŀ ŘŜ ƭŀ ŘŜŘƛŎŀŎƛƽ ŀŘŜǉǳŀŘŀ ǇŜǊ 

ŀǘŜƴŘǊŜ ƭΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘŀǘ ƛ ƎŀǊŀƴǘƛǊ Ŝƭ ŦǳƴŎƛƻƴŀƳŜƴǘ ŘŜ ǊŜŎǳǊǎƻǎ ȅ ƛƴŦǊŀŜǎǘǊǳŎǘǳǊŜǎΦ 

5ŜǎǇǊŞǎ ŘŜ ƭΩŀƴŁƭƛǎƛ ŦŜǘŀ ŀ ƭΩŀǳǘƻƛƴŦƻǊƳŜΣ ŎǊŜƛŜƳ ǉǳŜ ƭŀ ǉǳŀƭƛŦƛŎŀŎƛƽ ŘΩŀǉǳŜǎǘ ǎǳōŜǎǘŁƴŘŀǊŘ ǎΩŀǎǎƻƭŜƛȄ 
«Ŝƴ ǇǊƻƎǊŞǎ ǾŜǊǎ ƭΩŜȄŎŜƭϊƭŝƴŎƛŀ», ja que: 

V 9ƭ ǇŜǊǎƻƴŀƭ ŘΩŀŘƳƛƴƛǎǘǊŀŎƛƽ ƛ ǎŜǊǾŜƛǎ ǉǳŜ Řƻƴŀ ǎǳǇƻǊǘ ŀƭ a{! ǘé una qualificació i experiència 

per al desenvolupament de les seves funcions que es pot qualificar de molt adequada. 

V [ΩŜǎǘǊǳŎǘǳǊŀ ƛ Ŝƭ ƴƻƳōǊŜ ŘŜ ǇŜǊǎƻƴŜǎ ǘǊŜōŀƭƭŀŘƻǊŜǎ ŘŜ ƭŀ Ǉƭŀƴǘƛƭƭŀ ŘŜƭ ǇŜǊǎƻƴŀƭ ŘΩŀŘƳƛƴƛǎǘǊŀŎƛƽ 

ƛ ǎŜǊǾŜƛǎ ǎƽƴ ŀŘƛŜƴǘǎ ǇŜǊ ŀǘŜƴŘǊŜ ƭΩŜǎǘǳŘƛŀntat i garantir el funcionament dels recursos 

materials del Centre i les seves infraestructures. 

V 9ƭ ǇŜǊǎƻƴŀƭ ŘΩŀŘƳƛƴƛǎǘǊŀŎƛƽ ƛ ǎŜǊǾŜƛǎ ŘƛǎǇƻǎŀ ŘΩǳƴ ƴƻǘŀōƭŜ ǎǳǇƻǊǘ ƛƴǎǘƛǘǳŎƛƻƴŀƭ ǇŜǊ ŀƭ 

desenvolupament de les seves funcions i progressar professionalment. 

5.2Φ 9ƭǎ ǎŜǊǾŜƛǎ ŘΩƻǊƛŜƴǘŀŎƛƽ ŀŎŀŘŝƳƛŎŀ ǎǳǇƻǊǘŜƴ ŀŘŜǉǳŀŘŀƳŜƴǘ Ŝƭ ǇǊƻŎŞǎ ŘΩŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ ƛ Ŝƭǎ 
ŘΩƻǊƛŜƴǘŀŎƛƽ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭ ŦŀŎƛƭƛǘŜƴ ƭŀ ƛƴŎƻǊǇƻǊŀŎƛƽ ŀƭ ƳŜǊŎŀǘ ƭŀōƻǊŀƭ 

5ŜǎǇǊŞǎ ŘŜ ƭΩŀƴŁƭƛǎƛ ŜȄƘŀǳǎǘƛǾŀ ŦŜǘŀ ŀ ƭΩŀǳǘƻƛƴŦƻǊƳŜΣ ŎǊŜƛŜƳ ǉǳŜ ƭŀ ǉǳŀƭƛŦƛŎŀŎƛƽ ŎƻǊǊŜǎǇƻƴŜƴǘ Şǎ «en 

ǇǊƻƎǊŞǎ ǾŜǊǎ ƭΩŜȄŎŜƭϊƭŝƴŎƛŀ» ja que: 

V 9ǎ Ǉƻǎŀ ŘŜ ƳŀƴƛŦŜǎǘ ƭΩŜŦƛŎŁŎƛŀ ŘŜƭ Ǉƭŀ ŘΩŀŎŎƛƽ ǘǳǘƻǊƛŀƭ όt!¢ύ ŎƻƳ ŀ ŜƭŜƳŜƴǘ ŦƻƴŀƳŜƴǘŀƭ ŘŜ 

ǎǳǇƻǊǘ ŀ  ƭΩŀƭǳƳƴŀǘ Ŝƴ Ŝƭ ǇǊƻŎŞǎ ŘΩŜƴǎŜƴȅŀƳŜƴǘ ƛ ŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜΣ ǘŀƭ ŎƻƳ ǉǳŜŘŀ ǊŜŦƭŜŎǘƛǘΣ ŜƴǘǊŜ 

ŀƭǘǊŜǎ ŀǎǇŜŎǘŜǎΣ Ŝƴ ƭΩŜǾƻƭǳŎƛƽ dels indicadors de rendiment acadèmic. 

V [ΩŀŎŎƛƽ ǘǳǘƻǊƛŀƭ ǉǳŜ ǎΩƻŦŜǊŜƛȄ Ŝƴ Ŝƭ ƳŁǎǘŜǊ Ŝƴ {ŜƎǳǊŜǘŀǘ !ƭƛƳŜƴǘŁǊƛŀ Ŝǎ ǇŜǊǎƻƴŀƭƛǘȊŀŘŀ ŘŜƎǳǘ 

ŀƭ ƴƻƳōǊŜ ǊŜŘǳƠǘ ŘΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎΦ [Ωǵǎ ŘŜƭ /ŀƳǇǳǎ ±ƛǊǘǳŀƭΣ ŀ ǘǊŀǾŞǎ ŘŜƭ ǎŜǳ ŦƼǊǳƳΣ Ŝǎ ǘŀƳōŞ ǳƴŀ 

eina fonamental per desenvolupar aquesta tutorització.  

V Iƛ Ƙŀ ǳƴ Ǉƭŀ ŘΩŀŎǘǳŀŎƛƽ ƛƴǎǘƛǘǳŎƛƻƴŀƭ ǇŜǊ ŦŀŎƛƭƛǘŀǊ ƭŀ ƛƴǎŜǊŎƛƽ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭΣ ƛ ƭŜǎ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ 

ǊŜŀƭƛǘȊŀŘŜǎ όǘƛǇǳǎΣ ŘǳǊŀŘŀΣ ŘƛŦǳǎƛƽΣ ŀƎŜƴǘǎ ŘΩŜȄŜŎǳŎƛƽΣ ŜǘŎΦύ ǎƽƴ Ƴƻƭǘ ŀŘŜǉǳŀŘŜǎΦ  9ƭ Ǉƭŀ ŘΩŀŎŎƛƽ 

tutorial del màster en Seguretat Alimentària queda reflectit en el PEQ 051 del Centre i cal 

destacar també les accions que es porten a terme per facilitar la inserció professional com 

són el «Passaport a la professió». Aquesta activitat es porta a terme conjuntament amb el 

{ŜǊǾŜƛ ŘΩ!ǘŜƴŎƛƽ ŀ ƭΩ9ǎǘǳŘƛŀƴǘ ŘŜ ƭŀ ¦ƴƛǾŜǊǎƛǘŀǘ ŘŜ .ŀǊŎŜƭƻƴŀ ό{!9ύ ƛ Ŝǎ ǇǊŜǇŀǊŜƴ ŘƛŦŜǊŜƴǘǎ ǘŀƭƭŜǊǎ 

o sessions com per exemple: preparació del curriculum vitae, com fer una entrevista de treball, 

ǘŀǊŘŀ ŘŜ ƳƻōƛƭƛǘŀǘΣ ŜƴǘǊŜ ŘΩŀƭǘǊŜǎΦ 

V Hi ha un elevat grau de satisfacció amb els ǎŜǊǾŜƛǎ ŘΩƻǊƛŜƴǘŀŎƛƽ ŀŎŀŘŝƳƛŎŀ ƛ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭ ǇŜǊ 

part dels estudiants 

https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20Millores%20Centre?csf=1&web=1&e=Sb2FMi
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рΦоΦ 9ƭǎ ǊŜŎǳǊǎƻǎ ƳŀǘŜǊƛŀƭǎ ŘƛǎǇƻƴƛōƭŜǎ ǎƽƴ ŀŘŜǉǳŀǘǎ ŀƭ ƴƻƳōǊŜ ŘΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎ ƛ ŀ ƭŜǎ 

característiques de la titulació. 

5ŜǎǇǊŞǎ ŘŜ ƭΩŀƴŁƭƛǎƛ ŜȄƘŀǳǎǘƛǾŀ ŦŜǘŀ ǎƻōǊŜ ƭŜǎ ƛƴŦǊŀŜǎǘǊǳŎǘǳǊŜǎ ŘŜ les universitats que realitzen 

aquest màster interuniversitari, creiem que la qualificació corresponent és «en progrés vers 

ƭΩŜȄŎŜƭϊƭŝƴŎƛŀ» ja que: 

V tŜƭ ǉǳŜ ǊŜǎǇŜŎǘŀ ŀ ƭŀ ¦.Σ Ŝƭ /ŀƳǇǳǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ¢ƻǊǊƛōŜǊŀ ŘƛǎǇƻǎŀ ŘŜ ƛƴǎǘŀƭϊƭŀŎƛƻƴǎ 

adequades, clasǎŜǎΣ ŀǳƭŜǎ ŘΩŜǎǘǳŘƛΣ ŀǳƭŜǎ ŘΩƛƴŦƻǊƳŁǘƛŎŀ ƛ ƭŀōƻǊŀǘƻǊƛǎ ǇŜǊ ǘŀƭ ǉǳŜ Ŝƭǎ ŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎ 

puguin desenvolupar la seva activitat formativa amb una qualitat excel·lent. Un punt fort són 

els laboratoris docents, la seva gestió i el seu funcionament li van fer aconsegǳƛǊ ƭΩŀƴȅ нлмо 

Ŝƭ {ŜƎŜƭƭ ŘŜ /ƻƳǇǊƻƳƝǎ ŎŀǇ ŀ ƭΩ9ȄŎŜƭϊƭŝƴŎƛŀ нлл ҌΦ [ΩƻōƧŜŎǘƛǳ ŘΩŀǉǳŜǎǘ ŦǳƴŎƛƻƴŀƳŜƴǘ ŘŜƭǎ 

laboratoris docents és integrar als estudiants en un sistema de qualitat que els permeti 

desenvolupar les pràctiques amb èxit i disposar de tots els equipaments necessaris.  

Respecte a les instal·lacions de la Universitat Autònoma de Barcelona i de la Universitat 

Pompeu Fabra cal destacar que totes dues disposen de la dotació suficient i adequada 

ŘΩŜǉǳƛǇŀƳŜƴǘǎ ƛ ƛƴŦǊŀŜǎǘǊǳŎǘǳǊŜǎ ǇŜǊ ŘƻƴŀǊ ǊŜǎǇƻǎǘŀ ŀƭǎ ƻōƧŜŎǘƛǳǎ ǇƭŀƴǘŜƧŀǘǎ Ŝƴ Ŝƭǎ ƳƼŘǳƭǎ 

ŘŜƭ ƳŁǎǘŜǊ ǉǳŜ ǎΩƛƳǇŀǊǘŜƛȄŜƴ ŀ ŎŀŘŀ ŎŜƴǘǊŜΦ ! ƭa Universitat Autònoma de Barcelona destacar 

la Planta de Tecnologia dels AlimentsΣ ƛƴǎǘŀƭϊƭŀŎƛƽ ŘΩǵǎ ƛƳǇƻǊǘŀƴǘ Ŝƴ ƭŀ ŘƻŎŝƴŎƛŀ ŘŜƭ ƳŁǎǘŜǊ 

de Seguretat Alimentària. Pel que fa al Campus de la Pompeu Fabra, les instal·lacions i 

recursos sobre comunicació (plató de TV,  radio,  diaris, etc.), donen possibilitats que 

complementen el dos campus anteriors. 

9ƭ ŎƻƴƧǳƴǘ ŘŜ ǘƻǘŜǎ ŀǉǳŜǎǘŜǎ ƛƴŦǊŀŜǎǘǊǳŎǘǳǊŜǎ ŘƻŎŜƴǘǎ ƛ ŘŜ ǎǳǇƻǊǘ ŀ ƭΩŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ ǊŜǎǳƭǘŜƴ 

excel·lents ǇŜǊ ƳƻǘƛǾŀǊΣ ŦŀŎƛƭƛǘŀǘ ƛ ŜƴǊƛǉǳƛǊ ƭΩŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ ŘŜƭǎ ŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎ ǘŀƴǘ ǇŜƭ ǎŜǳ ƴƻƳōǊŜΣ 

com per la seva qualitat. 

V tŜƭ ǉǳŜ Ŧŀ ŀ ƭŀ ōƛōƭƛƻǘŜŎŀΣ Ŝƭ /w!L ŘŜ ƭŀ CŀŎǳƭǘŀǘ ŘŜ CŀǊƳŁŎƛŀ ƛ /ƛŝƴŎƛŜǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ 

presenta un fons que respon satisfactòriament a les necessitats de la titulació del màster en 

Seguretat Alimentària, fent un ús elevat tant físicament, en les instal·lacions, com mitjançat 

el fons bibliogràfic que el CRAI ofereix en línia i que els estudiants i tots els membres de la 

comunitat universitària hi poden accedir des de qualsevol ordinador. Aquest fons bibliogràfic 

ŜǎǘŁ ŎƭŀǊŀƳŜƴǘ ƛƴǘŜǊǊŜƭŀŎƛƻƴŀǘ ŀƳō ƭΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ŘŜ ǊŜŎŜǊŎŀ ŘŜƭ ŎŜƴǘǊŜΦ 5ŜǎǘŀŎŀ ǘŀƳōŞ Ŝƭ Ŧƻƴǎ 

de les biblioteques de la UAB i de la UPF, també disponibles per als estudiants del màster en 

Seguretat Alimentària. 

 

  

http://www.ub.edu/web/ub/ca/menu_eines/noticies/2013/08/006.html
https://www.youtube.com/watch?v=SK6vsEVARbU&feature=youtu.be
http://www.cerpta.com/cat/index.php
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3.6.  ESTÀNDARD 6. QUALITAT DELS RESULTATS DELS PROGRAMES FORMATIUS   

3.6.1 RŜǎǳƭǘŀǘǎ ŘŜ ƭΩŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ ŀǎǎƻƭƛǘǎ  

[Ŝǎ ŎƻƳǇŜǘŝƴŎƛŜǎ ŘŜƭ ƳŁǎǘŜǊ Ŝƴ {ŜƎǳǊŜǘŀǘ !ƭƛƳŜƴǘŁǊƛŀΣ ŘΩŀŎƻǊŘ ŀƳō ƭŀ ƳŜƳƼǊƛŀ ŘŜ ǾŜǊƛŦƛŎŀŎƛƽ ǎƽƴ 
les que figuren en la taula E.6.1-1. Es tracta de 5 competències bàsiques, 6 competències 

generals/transversals i 10 competències específiques. Totes aquestes competències queden 
compreses en les diferents matèries i assignatures del màster (taula E.6.1-2).  

Taula E.6.1-1: Competències del màster en Seguretat Alimentària (memòria verificació) 

Competències bàsiques 

CB6 ς Posseir i comprendre els coneixements que aporten una base o oportunitat de ser originals en el 

ŘŜǎŜƴǾƻƭǳǇŀƳŜƴǘ ƛκƻ ŀǇƭƛŎŀŎƛƽ ŘΩƛŘŜŜǎΣ Ŝƴ ǳƴ ŎƻƴǘŜȄǘΣ ǎƻǾƛƴǘ ŘŜ ǊŜŎŜǊŎŀΦ 

CB7 ς Que els estudiants sàpiguen aplicar els coneixements adquirits i la seva capacitat de resoldre 
problemes en entorns nous o poc coneguts dins dels contextos més (o multidisciplinaris) relacionats 

ŀƳō ƭŀ ǎŜǾŀ ŁǊŜŀ ŘΩŜǎǘǳŘƛΦ 

CB8 ς vǳŜ Ŝƭǎ ŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎ ǎƛƎǳƛƴ ŎŀǇŀœƻǎ ŘΩƛƴǘŜƎǊŀǊ ŎƻƴŜƛȄŜƳŜƴǘǎ ƛ ŜƴŦǊƻƴǘŀǊ-se a la complexitat de 

ŦƻǊƳǳƭŀǊ ƧǳŘƛŎƛǎ ŀ ǇŀǊǘƛǊ ŘΩǳƴŀ ƛƴŦƻǊƳŀŎƛƽ ǉǳŜΣ ŜǎǎŜƴǘ ƛƴŎompleta o limitada, inclogui reflexions sobre 
ƭŜǎ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƛƭƛǘŀǘǎ ǎƻŎƛŀƭǎ ƛ ŝǘƛǉǳŜǎ ǾƛƴŎǳƭŀŘŜǎ ŀ ƭΩŀǇƭƛŎŀŎƛƽ ŘŜƭǎ ǎŜǳǎ ŎƻƴŜƛȄŜƳŜƴǘǎ ƛ ƧǳŘƛŎƛǎΦ  

CB9 ς Que els estudiants sàpiguen comunicar les seves conclusions i els coneixements i raons últimes 

que les sustenten a públics especialitzats i no especialitzats de manera clara i sense ambigüitats. 

CB10 ς vǳŜ Ŝƭǎ ŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎ ǘƛƴƎǳƛƴ ƭŜǎ Ƙŀōƛƭƛǘŀǘǎ ŘΩŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ ǉǳŜ Ŝƭǎ ǇŜǊƳŜǘƛƴ ŎƻƴǘƛƴǳŀǊ 

ƭΩŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ ŘŜ ƳŀƴŜǊŀ ŀǳǘƼƴƻƳŀΦ 

Competències generals/transversals  

CG1 ς {ŜǊ ŎŀǇŀœ ŘŜ ǎŀōŜǊ ŀǇƭƛŎŀǊ ƭŜǎ ŜƛƴŜǎ ŀŎǘǳŀƭǎ ǇŜǊ ŀ ƭΩŀƴŁƭƛǎƛ ŘŜƭǎ ǊƛǎŎƻǎ ŀƭƛƳŜƴǘŀǊƛǎΦ 
CG2 ς 5ƻƳƛƴŀǊ ƛ ǎŀōŜǊ ŀǇƭƛŎŀǊ ƭŀ ǘŜǊƳƛƴƻƭƻƎƛŀ ǇǊƼǇƛŀ ŘŜ ƭΩŁƳōƛǘ ŘŜ ǎŜƎǳǊŜǘŀǘ ŀƭƛƳŜƴǘŁǊƛŀΦ 

CG3 ς {ŜǊ ŎŀǇŀœƻǎ ŘΩŀŎǘǳŀǊ Ŝƴ ƭΩŁƳōƛǘ ŘŜ ƭŀ ǎŜƎǳǊŜǘŀǘ ŀƭƛƳŜƴǘŁǊƛŀ ŘŜ ƳŀƴŜǊŀ ètica i responsable. 

CT1 ς {ŜǊ ŎŀǇŀœ ŘΩŀŎǘǳŀƭƛǘȊŀǊ Ŝƭ ŎƻƴŜƛȄŜƳŜƴǘ ŘŜ ƳŀƴŜǊŀ ŀǳǘƼƴƻƳŀΦ 
CT4 ς Desenvolupar i mostrar habilitats per adaptar-se a noves situacions, assumir responsabilitats i 

actuar de forma independent i autònoma. 

CT8 ς Compartir i divulgar eƭ ŎƻƴŜƛȄŜƳŜƴǘ ŀŎŀŘŝƳƛŎ ƛ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭΣ ŀ ǘǊŀǾŞǎ ŘΩǳƴŀ ŎƻƳǳƴƛŎŀŎƛƽΣ ƻǊŀƭ ƛκƻ 

escrita, eficaç. 

Competències específiques  

CE1 ς ±ŀƭƻǊŀǊ ƭŀ ƛƳǇƻǊǘŁƴŎƛŀ ŘŜ ƭΩŀƴŁƭƛǎƛ ŘŜƭ ǊƛǎŎ Ŝƴ ƭΩŁƳōƛǘ ŘŜ ƭŀ ǎŜƎǳǊŜǘŀǘ ŀƭƛƳŜƴǘŁǊƛŀΦ 

CE4 ς Saber utilitzar les eines necessàries pŜǊ ŀ ƭΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ŘŜƭ ǊƛǎŎ ŀƭƛƳŜƴǘŀǊƛΦ 

CE5 ς Saber utilitzar les eines necessàries per a la comunicació del risc alimentari. 

CE6 ς Saber identificar i valorar les funcions de les agencies i institucions nacionals i internacionals amb 

competències en seguretat alimentària. 
CE7 ς Saber utilitzar les eines necessàries per a la gestió del risc alimentari. 

CE8 ς Identificar i caracteritzar els diferents perills biològics, químics, físics i nutricionals dels aliments. 

CE9 ς 5ƻƳƛƴŀǊ Ŝƭǎ ǎƛǎǘŜƳŜǎ ŘΩŀǳǘƻŎƻƴǘǊƻƭ ƛ ŘŜ ƭΩŀƴŁƭƛǎƛ ŘŜ ǇŜǊƛƭƭǎ ƛ Ǉǳƴǘǎ ŘŜ ŎƻƴǘǊƻƭ ŎǊƝǘƛŎǎ ό!tt//ύΦ 

CE10 ς Saber aplicar estàndards de referència en els sectors agroalimentaris. 

CE11 ς Dominar els protocols de comunicació en seguretat alimentària i saber aplicar rigor a la 
informació que es genera sobre problemes de seguretat alimentària. 

CE12 ς Saber valorar la diferència entre percepció del risc i risc real. 
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Taula E.6.1-2: Relació de competències adquirides i avaluades en les diferents assignatures del màster 
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El nivell de màster correspon al nivell 3 del MECES (Marco Español de Calificaciones para la 

Educación Superior), que inclou unes qualificacions que permeten als estudiants assolir una 

formació avançada, de caràcter multidisciplinari, ƻǊƛŜƴǘŀŘŀ ŀ ƭΩŜǎǇŜŎƛŀƭƛǘȊŀŎƛƽ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭ ƛ ŀ 

ǇǊƻƳƻǳǊŜ ƭŀ ƛƴƛŎƛŀŎƛƽ Ŝƴ ǘŀǎǉǳŜǎ ŘΩƛƴǾŜǎǘƛƎŀŎƛƽΦ ! ƭŀ ǘŀǳƭŀ 9ΦсΦм-3 ǎΩƛƴŘƛŎŀ ƭŀ ŎƻǊǊŜǎǇƻƴŘŝƴŎƛŀ ŜƴǘǊŜ 
les competències establertes al MECES i les que es desenvolupen en el màster en Seguretat 

Alimentària. 

Taula E.6.1-3. Correspondència entre les competències del MECES i les del màster en Seguretat 

Alimentària. 

COMPETÈNCIA MECES 
COMPETÈNCIES 

MÀSTER 

a) Haver adquirit coneixements avançats i demostrat, en un context 

ŘΩƛƴǾŜǎǘƛƎŀŎƛƽ ŎƛŜƴǘƝŦƛŎŀ ƛ ǘŜŎƴƻƭƼƎƛŎŀ ƻ ŀltament especialitzat, una 

comprensió detallada i fonamentada dels aspectes teòrics i pràctics, com 

ǘŀƳōŞ ŘŜ ƭŀ ƳŜǘƻŘƻƭƻƎƛŀ ŘŜ ǘǊŜōŀƭƭ Ŝƴ ǳƴ ƻ ƳŞǎ ŎŀƳǇǎ ŘΩŜǎǘǳŘƛΦ  

CB6 

CG1 

 

CE1 

CE6 

CE8 

CE12 

b) Saber aplicar i integrar els coneixements, la seva comprensió, la seva 

fonamentació científica i les seves capacitats de resolució de problemes en 

entorns nous i definits de forma imprecisa, incloent-hi contextos de caràcter 

multidisciplinari, tant investigadors com professionals altament 

especialitzats. 

CB7 

CG1 

CG2 

CT4 

CE4 

CE5 

CE7 

CE9 

c) Saber avaluar i seleccionar la teoria científica adequada i la metodologia 

ǇǊŜŎƛǎŀ ŘŜƭǎ ǎŜǳǎ ŎŀƳǇǎ ŘΩŜǎǘǳŘƛ ǇŜǊ ŦƻǊƳǳƭŀǊ ƧǳŘƛŎƛǎ ŀ ǇŀǊǘƛǊ ŘΩƛƴŦƻǊƳŀŎƛƽ 

incompleta o limitada incloent-hi, quan calgui i sigui pertinent, una reflexió 

sobre la responsabilitat social o ètica lligada a la solució que es proposi en 

cada cas. 

CB8 

CG3 

 

CE4 

CE7 

CE10 

Řύ {ŜǊ ŎŀǇŀœƻǎ ŘŜ ǇǊŜŘƛǊ ƛ ŎƻƴǘǊƻƭŀǊ ƭΩŜǾƻƭǳŎƛƽ ŘŜ ǎƛǘǳŀŎƛƻƴǎ ŎƻƳǇƭŜȄŜǎ 

mitjançant el desenvolupament de noves i innovadores metodologies de 

treōŀƭƭ ŀŘŀǇǘŀŘŜǎ ŀ ƭΩŁƳōƛǘ ŎƛŜƴǘƝŦƛŎ κ ƛƴǾŜǎǘƛƎŀŘƻǊΣ ǘŜŎƴƻƭƼƎƛŎ ƻ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭ 

concret, en general multidisciplinari, en el qual es desenvolupi la seva 

activitat. 

CT4 CE4 

CE7 

CE5 

Ŝύ {ŀōŜǊ ǘǊŀƴǎƳŜǘǊŜ ŘΩǳƴŀ ƳŀƴŜǊŀ ŎƭŀǊŀ ƛ ǎŜƴǎŜ ŀƳōƛƎǸƛǘŀǘǎ ŀ ǳƴ ǇǵōƭƛŎ 

especialitzat o no, resultats procedents de la investigació científica i 

ǘŜŎƴƻƭƼƎƛŎŀ ƻ ŘŜ ƭΩŁƳōƛǘ ŘŜ ƭŀ ƛƴƴƻǾŀŎƛƽ ƳŞǎ ŀǾŀƴœŀŘŀΣ ŀƛȄƝ ŎƻƳ Ŝƭǎ ŦƻƴŀƳŜƴǘǎ 

més rellevants sobre els quals se sustenten. 

CB9 

CT8 

 

CE5 

CE11 

Ŧύ IŀǾŜǊ ŘŜǎŜƴǾƻƭǳǇŀǘ ƭΩŀǳǘƻƴƻƳƛŀ ǎǳŦƛŎƛŜnt per participar en projectes 

ŘΩƛƴǾŜǎǘƛƎŀŎƛƽ ƛ ŎƻƭϊƭŀōƻǊŀŎƛƻƴǎ ŎƛŜƴǘƝŦƛǉǳŜǎ ƻ ǘŜŎƴƻƭƼƎƛǉǳŜǎ Řƛƴǎ Ŝƭ ǎŜǳ ŁƳōƛǘ 

temàtic, en contextos interdisciplinaris i, si escau, amb una alta component 

de transferència del coneixement. 

CB10 

 

CT1 

g) Ser capaços ŘΩŀǎǎǳƳƛǊ ƭŀ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƛƭƛǘŀǘ ŘŜƭ ǎŜǳ ǇǊƻǇƛ ŘŜǎŜƴǾƻƭǳǇŀƳŜƴǘ 

ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭ ƛ ŘŜ ƭŀ ǎŜǾŀ ŜǎǇŜŎƛŀƭƛǘȊŀŎƛƽ Ŝƴ ǳƴ ƻ ƳŞǎ ŎŀƳǇǎ ŘΩŜǎǘǳŘƛΦ 

CB10 

CG3 

CT1 
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9ƴ ƎŜƴŜǊŀƭΣ ǊŜǎǇŜŎǘŜ ŀ ƭΩŀŘŜǉǳŀŎƛƽ ŘŜ ƭŜǎ ŎƻƳǇŜǘŝƴŎƛŜǎ ŘŜƭ ƳŁǎǘŜǊ ŀƭ ǉǳŜ ŜǎǘŀōƭŜƛȄ ŀƭ a9/9{ Ŝǎ Ǉƻǘ 

concloure: 

a) 9ƭǎ ŎƻƴŜƛȄŜƳŜƴǘǎ ǉǳŜ ǎΩŀǇƻǊǘŜƴ ǇŜǊƳŜǘŜƴ ǉǳŜ ƭΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘ ǇǳƎǳƛ ŀŘǉǳƛǊƛǊ ǳƴŀ ŦƻǊƳŀŎƛƽ 

ŀǾŀƴœŀŘŀ Ŝƴ ƭΩŁƳōƛǘ ŘŜ ƭŀ ǎŜƎǳǊŜǘŀǘ ŀƭƛƳŜƴǘŁǊƛŀΣ ǉǳŜ ƭƛ ǇŜǊƳŜǘŜƴ ŀǎǎƻƭƛǊ ǳƴŀ ŜǎǇŜŎƛŀƭƛǘȊŀŎƛƽ 

professional i/o iniciar-ǎŜ Ŝƴ ǘŀǎǉǳŜǎ ŘΩƛƴǾŜǎǘƛƎŀŎƛƽΦ 

b) Les activitats pràctiques (seminaris, laboratoris, tallers, sessions informàtiques, casos 

ǇǊŁŎǘƛŎǎύ ŀƧǳŘŜƴ ŀ ǉǳŜ ƭΩŀƭǳƳƴŜ ǎΩŜƴŦǊƻƴǘƛ ŀ ǎƛǘǳŀŎƛƻƴǎ ŎƻƴŎǊŜǘŜǎ ǊŜƭŀŎƛƻƴŀŘŜǎ ŀƳō ƭŀ 

ǎŜƎǳǊŜǘŀǘ ŀƭƛƳŜƴǘŁǊƛŀΣ Ŝƴ ǘƻǘŜǎ ƭŜǎ ǎŜǾŜǎ ǾŜǎǎŀƴǘǎ ŘΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽΣ ƎŜǎǘƛƽ ƛ ŎƻƳǳƴƛŎŀŎƛƽ ŘŜƭ ǊƛǎŎΦ  

c) La multidisciplinaritat en el professorat del màster (acadèmia, empresa i administració) 

afavoreix la integració dels coneixements i la seva possible aplicació a diferents àmbits 

professionals.  

d) Les activitats formatives del màster, més enllà de les classes magistrals, inclouen en molts 

Ŏŀǎƻǎ ƭŀ ŎŜǊŎŀ ŘΩƛƴŦƻǊƳŀŎƛƽΣ ǎƝƴǘŜǎƛ ƛ ŀƴŁƭƛǎƛ ŘŜ ƭŀ ƛƴŦƻǊƳŀŎƛƽ ǉǳŜ Ŝǎ ǇƭŀǎƳŀ Ŝƴ ŘƻŎǳƳŜƴǘǎ 

ǉǳŜ ǎΩƘŀƴ ŘŜ ǇǊŜǎŜƴǘŀǊ Ŝƴ ŘƛŦŜǊŜƴǘǎ ŦƻǊƳŀǘǎ όƳŜƳƼǊƛŀΣ ŀǊǘƛŎƭŜǎ ŘŜ ǊŜǾƛǎǘŜǎ ŎƛŜƴǘƝŦƛǉǳŜǎύ ƛ 

ser defensats oralment davant dels companys i de comissions de professorat/professionals 

ad hoc, la qual cosa afavoreixen que els estudiants assoleixen capacitats de comunicació, 

necessàries en molts àmbits i també en seguretat alimentària. 

e) Els casos pràctics, el TFM i moltes de les activitats complementàries que es fan afavoreixen 

ǉǳŜ Ŝƭǎ ŀƭǳƳƴŜǎ ǇŀǊǘƛŎƛǇƛƴ Ŝƴ ǳƴ ǇǊƻŎŞǎ ŘΩŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ ǘǳǘŜƭŀǘ ǉǳŜ Ŝƭǎ ǇǊŜǇŀǊŀ ǇŜǊ ǇƻŘŜǊ 

assolir el seu propi desenvolupament professional. 

Assignatures seleccionades 

tŜǊ ǘŀƭ ŘΩŜǾƛŘŜƴŎƛŀǊ ƭŀ ŎƻƘŜǊŝƴŎƛŀ ŜƴǘǊŜ ƭŜǎ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ ŘŜ ŦƻǊƳŀŎƛƽ ƛ ŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ŘŜƭ ƳŁǎǘŜǊ Ŝƴ {ŜƎǳǊŜǘŀǘ 

Alimentària i per poder valorar si els assoliments acadèmics es corresponen al nivell 3 del MECES 

ǎΩƘŀƴ ǎŜƭŜŎŎƛƻƴŀǘ ǘǊŜǎ ŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŜǎ ƻōƭƛƎŀǘƼǊƛŜǎ όŜƴƭƭaçades als corresponents plans docents). Els 

plans docents de totes les assignatures del màster es troben disponibles per als alumnes a la pàgina 

web del màster abans de la matrícula. 

¶ Identificació i Caracterització de Perills Alimentaris (ICP) de 5 crèdits ECTS (mòdul 

ŘΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ŘŜƭ ǊƛǎŎΣ ƛƳǇŀǊǘƛŘŀ ŀ ƭŀ ¦. Ŝƭ ǇǊƛƳŜǊ ǘǊƛƳŜǎǘǊŜ ŘŜƭ ŎǳǊǎύ 

¶ Autocontrol i Seguretat Alimentària (ASA) de 5 crèdits ECTS (mòdul de gestió del risc, 

impartida a la UAB el segon trimestre del curs). 

¶ Treball Final de Màster (TFM) de 15 crèdits ECTS (coordinada per la UB però amb la 

participació de les tres universitats al llarg de tot el curs). 

[ŀ ƎŜǎǘƛƽ ŘΩŀǉǳŜǎǘŜǎ ƛ ŘŜ ǘƻǘŜǎ ƭŜǎ ŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŜǎΣ ŀƳō Ŝƭǎ ƳŀǘŜǊƛŀƭǎ ŘΩŜǎǘǳŘƛΣ ƭŜǎ ǘŀǎǉǳŜǎ ǉǳŜ Ŝǎ 
proposen i qualsevol altra qüestió relacionada amb el seu desenvolupament, està a disposició dels 

alumnes al Campus Virtual de les corresponents assignatures (evidència E-6-1-1. Campus_Virtual 

_Assig_Selecc_22-23). 

[ΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀ ŘΩIdentificació i Caracterització de Perills Alimentaris es correspon amb la primera 

ŦŀǎŜ ŘŜ ƭŀ ƳŜǘƻŘƻƭƻƎƛŀ ŘŜ ƭΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ŘŜƭ ǊƛǎŎΣ Şǎ ŀ ŘƛǊΣ ƭŜǎ ŘǳŜǎ ǇǊƛƳŜǊŜǎ ŜǘŀǇŜǎ όƛŘŜƴǘƛŦƛŎŀŎƛƽ ƛ 

caracterització dels perills alimentaris). Aquesta assignatura està coordinada en continguts i en 

https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyament/detallEnsenyament/483631
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyament/detallEnsenyament/483631
http://grad.ub.edu/grad3/plae/AccesInformePDInfes?curs=2023&assig=571487&ens=M050C&recurs=pladocent&n2=1&idioma=CAT
http://grad.ub.edu/grad3/plae/AccesInformePDInfes?curs=2023&assig=571497&ens=M050C&recurs=pladocent&n2=1&idioma=CAT
http://grad.ub.edu/grad3/plae/AccesInformePDInfes?curs=2023&assig=571508&ens=M050C&recurs=pladocent&n2=1&idioma=CAT
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.1?csf=1&web=1&e=Evlihi
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.1?csf=1&web=1&e=Evlihi
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calendari amb la següent obligatòria del primer mòdul, que introdueix els alumnes en els dos trams 

Ŧƛƴŀƭǎ ŘŜƭ ǇǊƻŎŞǎ ŘΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽ όƳŜǎǳǊŀ ƛ ŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ŘŜƭǎ ǊƛǎŎƻǎ ŀƭƛƳŜƴǘŀǊƛǎύΦ  

[ΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀ Autocontrol i Seguretat Alimentària es correspon amb un dels pilars fonamentals de 

la gestió de rƛǎŎƻǎ ŀ ƭŀ ƛƴŘǵǎǘǊƛŀ ŀƭƛƳŜƴǘŁǊƛŀΦ [ΩŀǳǘƻŎƻƴǘǊƻƭ Şǎ ŘΩƻōƭƛƎŀǘƼǊƛŀ ŀǇƭƛŎŀŎƛƽ ŀ 9ǎǇŀƴȅŀ ƛ ŀ ƭŀ 

¦ƴƛƽ 9ǳǊƻǇŜŀΣ ƛƴƛŎƛŀƭƳŜƴǘ ŘŜǎ ŘŜƭ ƭΩŀƴȅ мффрΣ ǇŜǊƼ ŀƳō ǳƴŀ ŀǇƭƛŎŀŎƛƽ ƳŞǎ ǊƛƎƻǊƻǎŀ ŀ ǘƻǘŀ ƭŀ ¦ƴƛƽ 
9ǳǊƻǇŜŀ ŀ ǇŀǊǘƛǊ ŘŜ ƭΩŀƴȅ нллпΣ ŀƳō Ŝƭǎ ǊŜƎƭŀƳŜƴǘǎ ŜǳǊƻǇŜǳǎ ŘŜƴƻƳƛƴats 9ƭ ǇŀǉǳŜǘ ŘΩƘƛƎƛŜƴŜ 

alimentàriaΦ ¦ƴ ŘŜƭǎ ŀǎǇŜŎǘŜǎ Ŏƭŀǳǎ ŘŜ ƭΩŀǳǘƻŎƻƴǘǊƻƭ Şǎ ƭΩŜƭŀōƻǊŀŎƛƽ ŘΩǳƴ tƭŀ ŘΩ!ƴŁƭƛǎƛ ŘŜ tŜǊƛƭƭǎ ƛ 

tǳƴǘǎ /ǊƝǘƛŎǎ ŘŜ /ƻƴǘǊƻƭ ό!tt//ύΣ ǉǳŜ Ŝǎ ǘǊŜōŀƭƭŀ ŀ ƭΩŀǳƭŀ ŀƳō ŜƛƴŜǎ ŘŜ ŎƻƭϊƭŀōƻǊŀŎƛƽ Ŝƴ ƭƝƴƛŀ ŜƴǘǊŜ 
iguals, i compartint entre el ǇǊƻŦŜǎǎƻǊŀǘ ƛ ƭΩŀƭǳƳƴŀǘ ƭŀ ōƛōƭƛƻƎǊŀŦƛŀ ŘŜ Ŏƻƴǎǳƭǘŀ ŀƳō ƭΩŜƛƴŀ aŜƴŘŜƭŜȅ. 

5ǳǊŀƴǘ ƭŜǎ ŘƛŦŜǊŜƴǘǎ ǎŜǎǎƛƻƴǎΣ Ŝǎ ŘŜǎŜƴǾƻƭǳǇŜƴ ƭŜǎ ŘƛǾŜǊǎŜǎ ŜǘŀǇŜǎ ŘŜƭ ǇǊƻŎŞǎ ŘΩŜƭŀōƻǊŀŎƛƽ ŘΩǳƴ Ǉƭŀ 
APPCC, treballant en equips de 4-с ǇŜǊǎƻƴŜǎΦ ¢ŀƳōŞ Ŝǎ ǘǊŜōŀƭƭŜƴ Ŝƴ ǎŜǎǎƛƻƴǎ ŀ ƭΩŀǳƭa dues activitats 

relacionades amb el pla de neteja i desinfecció i de validació dels tractaments tecnològics i 

ŘΩŜǎǘŀōƭƛƳŜƴǘ ŘŜ ƭŀ ǾƛŘŀ ǵǘƛƭΦ Addicionalment, es realitzen diverses activitats teòriques relacionades 

amb els requisits previs (instal·lacions, pla de neteja i desinfecció, pla de control de plagues i de 

ƭΩŀƛƎǳŀΣ ǾŀƭƛŘŀŎƛƽ ŘŜƭǎ ǘǊŀŎǘŀƳŜƴǘǎ ǘŜŎƴƻƭƼƎƛŎǎ ƛ ŜǎǘŀōƭƛƳŜƴǘ ŘŜ ƭŀ ǾƛŘŀ ǵǘƛƭΣ ŜǘŎΦύΦ !ƭƎǳƴŜǎ ŘΩŀǉǳŜǎǘŜǎ 

activitats es reforcen amb pràctiques al laboratori i amb la visita a la Planta Pilot de la Facultat de 

Veterinària de la UAB. Finalment, es treballa un requisit molt transversal en el desenvolupament de 

diverses activitats relacionades amb altres prerequisits, com éǎ Ŝƭ Ǉƭŀ ŘŜ ŎƻƴǘǊƻƭ ŘΩŀƭϊƭŝǊƎŜƴǎ ƛ 

substàncies que causen intolerància (evidència E.6.1-2. Guia_Docent_AUTOSAL). 

El Treball Final de Màster (TFM) és una assignatura obligatòria (15 crèdits ECTS) que té com a 

objecte integrar i aplicar les competències adquirides al llarg del màster. [ŀ ƎŜǎǘƛƽ Ǝƭƻōŀƭ ŘΩŀǉǳŜǎǘŀ 

assignatura és responsabilitat del coordinador del TFM conjuntament amb la coordinadora del 
ƳŁǎǘŜǊΦ ¢ŀƭ ŎƻƳ ǎΩƘŀ ŜǎƳŜƴǘŀǘ ŀƴǘŜǊƛƻǊƳŜƴǘ a ƭΩŜǎǘŁƴŘŀǊŘ пΣ Ŝƭ ¢CaΣ ǘƻǘ ƛ ǎŜǊ ǳƴŀ ǵƴƛŎŀ ŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀ 

amb un mateix objectiu i competències i amb una avaluació comuna, es pot desenvolupar en tres 

modalitats, bibliogràfic, recerca o pràcticum en una empresa agroalimentària o institució (en 

ǇǊƛƴŎƛǇƛΣ ǇŜǊ ŜƭŜŎŎƛƽ ŘŜ ƭΩŀƭǳƳƴŜύΦ όevidència E.6.1-3. Guia_Docent_TFM). 

9ƴ ǊŜŦŜǊŜƴŎƛŀ ŀ /± ŘŜ ƭŜǎ ŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŜǎ ǎŜƭŜŎŎƛƻƴŀŘŜǎ ǘŀƭ ŎƻƳ ǎΩƘŀ ƛƴŘƛŎŀǘ ŀƴǘŜǊƛƻǊƳŜƴǘ ƭΩƛƴƛŎƛ ŘŜ 

ƭΩŜǎǘŁƴŘŀǊŘ п Ŝƭ ŎǳǊǊƝŎǳƭǳƳ ŘŜƭǎ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊǎ ŘΩǳƴƛǾŜǊǎƛǘŀǘ ǉǳŜ Ǉarticipen en el màster es pot consultar 

en el següents enllaços 

El Currículum Vitae (CV) del professorat de la UB es pot consultar a:  

https://webgrec.ub.edu/webpages/000003/cat/indexos/index.html 
 
El CV del professorat de la UAB es pot consultar a : 

https://portalrecerca.uab.cat/ 

 
El CV del professorat de la UPF es pot trobar a:  
https://www.upf.edu/es/web/comunicacio/pdi?p_p_id=122_INSTANCE_BKrCbVkuzE76&p_p_lifec

ycle=0&p_p_state=normal&p_p_mode=view&p_p_col_id=column-

1&p_p_col_count=2&p_r_p_564233524_resetCur=true&p_r_p_564233524_categoryId=2241321

17 

En el cas del professorat tutor del TFM, en el 50 ҈ ŘŜƭǎ Ŏŀǎƻǎ ǎƽƴ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊǎ ŘΩǳƴŀ ŘŜ ƭŜǎ ǘǊŜǎ 

universitats implicades i per tant el seu currículum es pot consultar als enllaços esmentats 

https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.1?csf=1&web=1&e=Evlihi
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.1?csf=1&web=1&e=Evlihi
https://webgrec.ub.edu/webpages/000003/cat/indexos/index.html
https://portalrecerca.uab.cat/
https://www.upf.edu/es/web/comunicacio/pdi?p_p_id=122_INSTANCE_BKrCbVkuzE76&p_p_lifecycle=0&p_p_state=normal&p_p_mode=view&p_p_col_id=column-1&p_p_col_count=2&p_r_p_564233524_resetCur=true&p_r_p_564233524_categoryId=224132117
https://www.upf.edu/es/web/comunicacio/pdi?p_p_id=122_INSTANCE_BKrCbVkuzE76&p_p_lifecycle=0&p_p_state=normal&p_p_mode=view&p_p_col_id=column-1&p_p_col_count=2&p_r_p_564233524_resetCur=true&p_r_p_564233524_categoryId=224132117
https://www.upf.edu/es/web/comunicacio/pdi?p_p_id=122_INSTANCE_BKrCbVkuzE76&p_p_lifecycle=0&p_p_state=normal&p_p_mode=view&p_p_col_id=column-1&p_p_col_count=2&p_r_p_564233524_resetCur=true&p_r_p_564233524_categoryId=224132117
https://www.upf.edu/es/web/comunicacio/pdi?p_p_id=122_INSTANCE_BKrCbVkuzE76&p_p_lifecycle=0&p_p_state=normal&p_p_mode=view&p_p_col_id=column-1&p_p_col_count=2&p_r_p_564233524_resetCur=true&p_r_p_564233524_categoryId=224132117
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ŀƴǘŜǊƛƻǊƳŜƴǘ ƛ ƭŀ ǊŜǎǘŀ ǎƽƴ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭǎ ŘŜƭ ǎŜŎǘƻǊ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊƛ ƻ ŘŜ ƭΩŀŘƳƛƴƛǎǘǊŀŎƛƽ ǇǳōƭƛŎŀ 

catalana (veure taula E.6.3-3) 

Les competències del màster que es cobreixen amb les assignatures seleccionades es mostren a la 

taula E.6.1-4, en la qual es pot apreciar que es cobreixen el 78 % de les competències del màster, 

incloent-hi totes les competències bàsiques i 6 de les 10 específiques de la titulació. 

 
Taula E.6.1-4. Competències de les assignatures seleccionades 

Competències 

Assignatures seleccionades 

Identificació i 
caracterització de perills  

alimentaris 

Autocontrol i 
Seguretat Alimentària 

Treball Final de Màster 

B6       

B7       

B8       

B9       

B10       

G1       

G2       

G3.       

T1       

T2       

T4       

T5       

T 8       

E1       

E4       

E5       

E6       

E7       

E8       

E9       

E10       

E11       

E12       
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3.6.2 Activitats formatives, metodologia docent i sistema ŘΩavaluació 

3.6.2.1  Activitats formatives emprades en les assignatures seleccionades  

Per tal de visualitzar les activitats formatives emprades en les assignatures seleccionades i poder 
ǾŀƭƻǊŀǊ ǎƛ ǎƽƴ ŎƻƘŜǊŜƴǘǎ ŀƳō Ŝƭǎ ǊŜǎǳƭǘŀǘǎ ŘΩŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ ǇǊŜǾƛǎǘƻǎ ǎΩƘŀ ŜƭŀōƻǊŀǘ ƭŀ ǘŀǳƭŀ 9ΦсΦн.1-1, 
extraient la informació dels corresponents plans docents.  

Taula E.6.2.1-1. Activitats formatives treballades en les assignatures seleccionades. 

MATERIA Avaluació del risc 
en seguretat 
alimentària 

Gestió del risc en 
seguretat 

alimentària 
TFM 

ASSIGNATURA Identificació i 
Caracterització de 
Perills Alimentaris 

Autocontrol i 
Seguretat 

Alimentària 

Treball Final de 
Màster 

Activitats 
formatives 

Teoria    

Seminaris    

Pràctiques amb 
documents 

   

Pràctiques de 
laboratori 

   

Sortida de camp    

Activitats 
tutelades 

   

Activitats 
autònomes 

   

 

Les activitats formatives que es desenvolupen en aquestes assignatures són diverses com es pot 
apreciar a la taula anterior. Es considera que les activitats formatives que es duen a terme al conjunt 
del màster i a les assignatures seleccionades són coherenǘǎ ŀƳō ƭΩƻōƧŜŎǘƛǳ ŘŜƭ ƳŁǎǘŜǊ ŘŜ ŦƻǊƳŀǊ 
ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭǎ ŎŀǇŀœƻǎ ŘΩŀŎǘǳŀǊΣ ŀƳō ōŀǎŜ ŎƛŜƴǘƝŦƛŎŀΣ Ŝƴ ǇǊƻŎŜǎǎƻǎ ŘΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ǊŀŎƛƻƴŀƭ ŘŜƭǎ ǊŜǇǘŜǎ 
que es plantegen a ƭΩŁƳōƛǘ ŘŜ ƭŀ ǎŜƎǳǊŜǘŀǘ ŀƭƛƳŜƴǘŁǊƛŀ Ŝƴ ǘƻǘǎ Ŝƭǎ ŜǎƎƭŀƻƴǎ ŘŜ ƭŀ ŎŀŘŜƴŀ ŘŜ ǾŀƭƻǊΦ 
Les activitats formatives comprenen tant la formació teòrica requerida, com nombroses activitats 
ŘΩŀǇƭƛŎŀŎƛƽ ǇǊŁŎǘƛŎŀ όǎŜƳƛƴŀǊƛǎΣ ǇǊŁŎǘƛǉǳŜǎ ŀƳō ŘƻŎǳƳŜƴǘǎΣ ŘŜ ƭŀōƻǊŀǘƻǊƛΣ ƛƴŦƻǊƳŁǘƛǉǳŜǎΦΦΦύ ǉǳŜ 
pretenen ajudar a que els alumnes treballin amb els continguts i les competències adequades per 
a les activitats relacionades amb la prevenció, detecció, avaluació, gestió, comunicació i presa de 
decisions relacionades amb la seguretat alimentària. La figura E.6.2.1-1 mostra el percentatge 
ŘΩƘƻǊŜǎ ǉǳŜ Ŝǎ ŘŜŘƛǉǳŜƴ ŀ ŎŀŘŀ ǘƛǇǳǎ ŘΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ŦƻǊƳŀǘƛǾŀ a les tres assignatures seleccionades.  
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Figura E.6.2.1-1Φ tŜǊŎŜƴǘŀǘƎŜ ŘΩƘƻǊŜǎ ŘŜ ŘŜŘƛŎŀŎƛƽ ŀ ƭŜǎ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ ŦƻǊƳŀǘƛǾŜǎ ŀ ƭŜǎ ǘǊŜǎ 
assignatures seleccionades. Font: elaboració pròpia a partir de dades dels plans docents. 

  

9ƴ Ŝƭ ¢CaΣ ŎƻƳ Şǎ ǇǊƻǇƛ ŘΩŀǉǳŜǎǘŀ ŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀΣ ƭŜǎ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ ŀǳǘƼƴƻƳŜǎ ǎƽƴ ƭŜǎ ǉǳŜ ǎǳǇƻǎŜƴ ƳŞǎ 
dedicació per a ƭΩŀƭǳƳƴŀǘΦ ! ƭŜǎ ŀƭǘǊŜǎ ŘǳŜǎ ŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŜǎ Ŝǎ Ǉƻǘ ƻōǎŜǊǾŀǊ ǉǳŜ Ƙƛ Ƙŀ ǳƴŀ ŘŜŘƛŎŀŎƛƽ 

molt significativa a les activitats tutelades (superior a la que correspon a les classes de teoria), la 
ǉǳŀƭ Ŏƻǎŀ Şǎ ŎƻƘŜǊŜƴǘ ŀƳō ƭΩƻōƧŜŎǘƛǳ Ƴƻƭǘ ŀǇƭƛŎŀǘ ŘŜƭ ƳŁǎǘŜǊ ƛ ǘŀƳōŞ ǎΩŜǎǘƛƳŀ ǉǳŜ Şǎ ƭŀ ƳŜǘƻŘƻƭƻƎƛŀ 

docent més idònia perquè els alumnes assoleixen les competències associades.  

tŜǊ ŦŜǊ ǳƴŀ ŀƴŁƭƛǎƛ ƳŞǎ ŀŎǳǊŀŘŀ ǎƻōǊŜ ǎƛ ƭΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ŘƻŎŜƴǘ ŜƳǇǊŀŘŀ Şǎ ŀŘƛŜƴǘ ǇŜǊ ƎŀǊŀƴǘƛǊ 
ƭΩŀǎǎƻƭƛƳŜƴǘ ŘŜƭǎ ǊŜǎǳƭǘŀǘǎ ǇǊŜǾƛǎǘƻǎΥ Ŝǎ ǇǊŜǎŜƴǘŜƴ ƛƴŘƛǾƛŘǳŀƭƛǘȊŀŘŜǎΣ ƛ ŀƳō ƳŞǎ ŘŜǘŀƭƭΣ Ŝƴ ǇǊƛƳŜǊ ƭƭƻŎ 

les activitats formatives, la metodologia docent dŜ ƭŜǎ ŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŜǎ άLŘŜƴǘƛŦƛŎŀŎƛƽ ƛ /ŀǊŀŎǘŜǊƛǘȊŀŎƛƽ 

de Perills Alimentarisέ ƛ ά!ǳǘƻŎƻƴǘǊƻƭ ƛ {ŜƎǳǊŜǘŀǘ !ƭƛƳŜƴǘŁǊƛŀέ ƛ ǎŜƎǳƛŘŀƳŜƴǘ Ŝǎ ǘǊŀŎǘŜƴ Ŝƭǎ ǎƛǎǘŜƳŜǎ 

ŘΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ŜƳǇǊŀǘǎ Ŝƴ ŀƳōŘǳŜǎ ŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŜǎΦ  

{ΩƛƴŎƭƻǳ ŀ ƳŞǎ ƭΩƻǇƛƴƛƽ ŘŜ ƭΩŀƭǳƳƴŀǘ ƛ Ŝƭ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊŀǘ ǎƻōǊŜ ŘƛǾŜǊǎƻǎ ŀǎǇŜŎǘŜǎ ŘŜ ƭŜǎ assignatures 
seleccionades. 

La tercera assignatura, el TFM, es tracta en un apartat diferenciat, en el qual es fa la descripció i 
anàlisi integrada de la seva planificacióΣ ƎŜǎǘƛƽΣ ŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ƛ ƻǇƛƴƛƽ ŘŜ ƭΩŀƭǳƳƴŀǘ ƛ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊŀǘΦ  

Les activitats formatives que es desenvolupen a ƭΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀ Identificació i caracterització de 

perills alimentaris són:  

¶ Teoria: Classes magistrals  

¶ vǸŜǎǘƛƻƴŀǊƛǎ ŘΩŀǳǘƻŀǾŀƭǳŀŎƛƽ on-line 
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¶ Aprenentatge autònom: Activitat individual no presencial (perills biològics: bacteris, 

virus o paràsits)  

¶ ¢ǊŜōŀƭƭǎ ǘǳǘƻǊƛǘȊŀǘǎ Ŝƴ ƎǊǳǇΥ н Ŏŀǎƻǎ ǇǊŁŎǘƛŎǎ ŘΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ŘŜƭ ǊƛǎŎΣ ǳƴ ŘΩǳƴ ǇŜǊƛƭƭ ǉǳƝƳƛŎ 

ƛ ƭΩŀƭǘǊŜ ŘΩǳƴ ǇŜǊƛƭƭ ōƛƻƭƼƎƛŎ 

 

Teoria: classes magistralsΦ 9ƴ ол ƘƻǊŜǎ ŘŜ ŎƭŀǎǎŜǎ ŘŜ ǘŜƻǊƛŀ ǎΩŜȄǇƻǎŜƴ Ŝƭǎ ŎƻƴŎŜǇǘŜǎ ƎŜƴŜǊŀƭǎ ƛ 
aplicats a la identificació i caracterització dels perills abiòtics (químics) i biòtics (bacteris, virus i 

paràsits).  

vǸŜǎǘƛƻƴŀǊƛǎ ŘΩŀǳǘƻŀǾŀƭǳŀŎƛƽ. Es considera una eina força eficaç per aconseguir que els alumnes 

ǇǊŜǇŀǊƛƴ ƭΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀ ŀƳō ǊŜƎǳƭŀǊƛǘŀǘ ƛ ŜǾƛǘŀǊ ƭŀ ǘŜƴŘŝƴŎƛŀ ŀ ŘŜƛȄŀǊ ǘƻǘ ƭΩŜǎǘǳŘƛ ǇŜǊ ŀƭ ŦƛƴŀƭΦ 
Consisteixen en qüestionaris en línia, que en un total de 4 corresponen a les quatre parts 

ŘƛŦŜǊŜƴŎƛŀōƭŜǎ ŘŜ ƭΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀΣ ƛ Ŝǎ Ǌefereixen als quatre grans grups de perills als que atenem: 

ŀōƛƼǘƛŎǎ ƻ ǉǳƝƳƛŎǎΣ ƛ ōƛƼǘƛŎǎ όōŀŎǘŜǊƛǎΣ ǾƛǊǳǎ ƛ ǇŀǊŁǎƛǘǎύΦ !ǉǳŜǎǘǎ ǉǸŜǎǘƛƻƴŀǊƛǎ ǘŜƴŜƴ Řŀǘŀ ŘΩƻōŜǊǘǳǊŀ ƛ 

ŘŜ ǘŀƴŎŀƳŜƴǘΣ ƭŀ ǉǳŀƭ Ŏƻǎŀ ƻōƭƛƎŀ ŀ ƭΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘ ŀ ǇǊŜǇŀǊŀǊ ƭŀ ƳŀǘŝǊƛŀ ŀōŀƴǎ ŘΩƻōǊƛǊ ƭΩŀǇƭƛŎació en què 

farà el qüestionari en línia. Les preguntes que ha de respondre cada alumne en cada intent són 

ŜȄǘǊŜǘŜǎ ŀ ƭΩŀǘȊŀǊ ŘΩǳƴ pool, i per tant són canviants.  

Activitat individual no presencial. Les anomenem activitats ABC corresponen als perills biològics 
(bacteris, virus i paràsits). Els alumnes es reparteixen equitativament entre les tres opcions (cada 

ŀƭǳƳƴŜ Ŧŀ ƴƻƳŞǎ ǳƴŀ ŘŜ ƭŜǎ ǘǊŜǎ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎύΦ [ΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘ Ǉƻǘ ŘŜƳŀƴŀǊ ŀƧǳǘ ƻ ƻǊƛŜƴǘŀŎƛƽ ŀƭ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊ 

responsable de cada part. Un cop fet el treball pǊƻǇƻǎŀǘΣ ƭΩŀƭǳƳƴŜ Ŝƭ ƭƭƛǳǊŀ Ŝƴ ǳƴŀ ǎŀŦŀǘŀ ad hoc 
ŘƛǎǇƻǎŀŘŀ ŀƭ /ŀƳǇǳǎ ±ƛǊǘǳŀƭΦ /ŀŘŀ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊ ŎƻǊǊŜƎŜƛȄ ƛ ǉǳŀƭƛŦƛŎŀ ƭΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ƛ ƭΩŀƭǳƳƴŜ ǘŞ ƻǇŎƛƽ ŀ 

revisar el treball amb el professor.  

¢ǊŜōŀƭƭǎ ǘǳǘƻǊƛǘȊŀǘǎ Ŝƴ ƎǊǳǇΦ /ŀǎƻǎ ǇǊŁŎǘƛŎǎ ŘΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ŘŜƭ ǊƛǎŎ. Per a la realització dels treballs 

grupals, a principi de curs es formen grups de 5-с ŀƭǳƳƴŜǎ ŀƭǎ ǉǳŀƭǎΣ ǇŜǊ ƳƛǘƧŁ ŘΩǳƴŀ ŜȄǘŜƴǎŀ ǎŜǎǎƛƽ 

ǇǊŜǎŜƴŎƛŀƭ ŘΩƻǊƎŀƴƛǘȊŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘΣ ǎŜΩƭǎ ŀǎǎƛƎƴŜƴ Řƻǎ ǘǊŜōŀƭƭǎ ŘΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ŘŜƭ ǊƛǎŎΦ ¦ƴ ŘŜƭǎ ǘŜƳŜǎ 

és de caire químƛŎ ƛ ƭΩŀƭǘǊŜ ŘŜ ǘƛǇǳǎ ōƛƻƭƼƎƛŎΦ 9ƭǎ ŀƭǳƳƴŜǎ ǘŜƴŜƴ ǘƻǘ Ŝƭ ǉǳŜ ǉǳŜŘŀ ŘŜ ǎŜƳŜǎǘǊŜ ǇŜǊΣ 

mitjançant seminaris de seguiment i interaccionant sovint per correu electrònic amb el professor 
ǊŜǎǇƻƴǎŀōƭŜ ŘŜ ƭΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘΣ ŘŜǎŜƴǾƻƭǳǇŀǊ Ŝƭǎ Řƻǎ Ŏŀǎƻǎ ŀǎǎƛƎƴŀǘǎΦ !ƭ Ŧƛƴŀƭ del semestre els alumnes 

ƭƭƛǳǊŜƴ Řƻǎ ŘƻŎǳƳŜƴǘǎ ƻƴ ǊŜǎǳƳŜƛȄŜƴ Ŝƭǎ ǎŜǳǎ Řƻǎ ǘǊŜōŀƭƭǎΦ 5ΩŀŎƻǊŘ ŀƳō Ŝƭ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƭŜ 

ŘŜ ƭΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘΣ Ŝƭǎ ŀƭǳƳƴŜǎ ǘǊƛŜƴ ǳƴ ŘŜƭǎ Řƻǎ ǘǊŜōŀƭƭǎ ǇŜǊ ǘŀƭ ŘΩŜȄǇƻǎŀǊ-ƭƻ ŘŀǾŀƴǘ ŘΩǳƴŀ ŎƻƳƛǎǎƛƽ ƛ 

ǇǊŜǇŀǊŜƴ ƭΩŜȄǇƻǎƛŎƛƽ ƻǊŀƭ Ŝƴ Ŝƭǎ ǎŜǳǎ ŀǎǇŜŎǘŜǎ ŎƻƴŎŜǇǘǳŀƭǎ ƛ ŘΩǳǘƛƭƛǘȊŀŎƛƽ ŘŜƭǎ ƳŜŘƛǎ ŀǳŘƛƻǾƛǎǳŀƭǎΦ /ŀƭ 

assenyalar que aquest casos pràctics són una activitat formativa integrada en dues assignatures, 

que contribueixen en un 30 ҈ ŀ ƭŀ ǉǳŀƭƛŦƛŎŀŎƛƽ ŘŜ ŎŀŘŀǎŎǳƴŀ ŘΩŜƭƭŜǎΦ [Ŝǎ ŘǳŜǎ ŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŜǎ 

ǾƛƴŎǳƭŀŘŜǎ ǎƽƴ άLŘŜƴǘƛŦƛŎŀŎƛƽ ƛ /ŀǊŀŎǘŜǊƛǘȊŀŎƛƽ ŘŜ tŜǊƛƭƭǎ !ƭƛƳŜƴǘŀǊƛǎέ ƛ άaŜǎǳǊŀ ƛ !ǾŀƭǳŀŎƛƽ ŘŜ wƛǎŎƻǎ 

!ƭƛƳŜƴǘŀǊƛǎέΣ ǉǳŜ Şǎ ǳƴŀ ŀƭǘǊŀ ŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀ ƻōƭƛƎŀǘƼǊƛŀ ŘŜƭ ƳƼŘǳƭ ŘΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ŘŜƭ ǊƛǎŎ ŘΩaquest 

màster.  

Les activitats formatives que es desenvolupen a ƭΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀ Autocontrol i Seguretat Alimentària 
són:  

¶ Teoria: classes magistrals 

¶ Pràctiques amb documents   

¶ vǸŜǎǘƛƻƴŀǊƛǎ ŘΩŀǳǘƻŀǾŀƭǳŀŎƛƽ en línia 

¶ wŜǎƻƭǳŎƛƽ ŘΩǳƴ Ŏŀǎ ǇǊŁŎǘƛŎ όǘǊŜōŀƭƭ Ŝƴ ƎǊǳǇύΥ ŎǊŜŀŎƛƽ ŘΩǳƴ !tt// 
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¶ Aprenentatge autònom (treball en grup): requisits previs i auditoria.  

¶ Activitats pràctiques de laboratori i planta pilot 

 

Teoria: classes magistrals (10h). A ƭŜǎ ŎƭŀǎǎŜǎ ŘŜ ǘŜƻǊƛŀ ǎΩŜȄǇƻǎŜƴ Ŝƭǎ ǇǊƛƴŎƛǇŀƭǎ ŜƭŜƳŜƴǘǎ ǉǳŜ 

constitueixen un ǇǊƻŎŜŘƛƳŜƴǘ ŘΩŀǳǘƻŎƻƴǘǊƻƭΣ ǘŀƴǘ ǇŜƭ ǉǳŜ Ŧŀ ŀƭ ǎƛǎǘŜƳŀ ŘΩŀƴŁƭƛǎƛ ŘŜ ǇŜǊƛƭƭǎ ƛ ŘŜ Ǉǳƴǘǎ 

ŘŜ ŎƻƴǘǊƻƭ ŎǊƝǘƛŎ ό!tt//ύΣ ŎƻƳ ŘŜƭǎ ŘƛŦŜǊŜƴǘǎ ǇǊŜǊŜǉǳƛǎƛǘǎ ǉǳŜ Ƙŀƴ ŘΩŀŎƻƳǇƭƛǊ Ŝƭǎ ŜǎǘŀōƭƛƳŜƴǘǎ 
ŀƭƛƳŜƴǘŀǊƛǎΦ LƎǳŀƭƳŜƴǘ Ŝǎ ǘǊŀŎǘŜƴ Ŝƭǎ ǇǊƻŎŜŘƛƳŜƴǘǎ ŘΩƛƳǇƭŀƴǘŀŎƛƽΣ ŎƻƴǘǊƻƭ i verificació del seu 

funcionament.  

Pràctiques amb documents (15h). A més dels aspectes teòrics, es realitzen en sessions presencials 

activitats de treball i discussió en grups amb documentació, que inclouen el sistema APPCC, en les 
ŜǘŀǇŜǎ ŘΩŜǎǇŜŎƛŀƭ ƛƳǇƻǊǘŁƴŎƛŀΣ ŎƻƳ ƭΩŀƴŁƭƛǎƛ ŎƛŜƴǘƝŦƛŎŀ ŘŜƭǎ ǇŜǊƛƭƭǎ ǎƛƎƴƛŦƛŎŀǘƛǳǎ ƻ ƭΩŜǎǘŀōƭƛƳŜƴǘ ŘŜƭǎ 

límits crítics, es realitza una presentació breu per part dels diferents grups, tenint en compte que 
cada grup elabora un producte amb una matèria primera i un procés diferent. També es completa 

ǳƴŀ ŦƛǘȄŀ ǇŜǊ ƭŀ ƴŜǘŜƧŀ ƛ ŘŜǎƛƴŦŜŎŎƛƽ ŘΩǳƴ ŜǉǳƛǇ ǊŜƭŀŎƛƻƴŀǘ ŀƳō Ŝƭ Ŏŀǎ ŘŜ ƭϥ!tt// όǳƴŀ ǇƛŎŀŘƻǊŀ ŘŜ 

carn i una rentadora de vegetals), documents per treballar aspectes relacionats amb la validació 
ŘŜƭǎ ǘǊŀŎǘŀƳŜƴǘǎ ǘŜŎƴƻƭƼƎƛŎǎ ƛ ŘŜ ƭΩŜǎǘŀōƭƛƳŜƴǘ ŘŜ ƭŀ ǾƛŘŀ ǵǘƛƭΣ ƭŀ ǇǊŜǇŀǊŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŀǳŘƛǘƻǊƛŀ ŘŜ ƭŜǎ 

instal·lacions considerant els criteris base FSSC 22000 (Food Safety System Certification), IFS 

(International Featured Standards), BRC (British Retail Consortium) i CODEX, i la presentació de 

documents per tal de resoldre i comentar, plantejant diferents exercicis relacionats amb aspectes 

ŘŜ ƭŀ ǾŀƭƛŘŀŎƛƽ ŘŜƭǎ ǘǊŀŎǘŀƳŜƴǘǎ ǘŜŎƴƻƭƼƎƛŎǎ ƛ ƭΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ŘŜ ƭŀ ǾƛŘŀ ǵǘƛƭ ǳǘƛƭƛǘȊŀƴǘ ŘƛŦŜǊŜƴǘǎ ŜƛƴŜǎ ƻ 

documents elaborats per l'AESAN. 

vǸŜǎǘƛƻƴŀǊƛǎ ŘΩŀǳǘƻŀǾŀluació en línia. tŜǊ ǊŜŦƻǊœŀǊ ƭΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ŘƻŎŜƴǘ ƛ ŜǎǘƛƳǳƭŀǊ ƭΩŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ ŘŜƭǎ 
ŀƭǳƳƴŜǎ Ŝǎ Ŧŀ ǳƴ ǉǸŜǎǘƛƻƴŀǊƛ ŀƳō ŀǇǊƻȄƛƳŀŘŀƳŜƴǘ сл ǇǊŜƎǳƴǘŜǎΦ 9ƭ ǉǸŜǎǘƛƻƴŀǊƛ ǎΩƻōǊŜ ǉǳŀƴ Ŝǎ 

finalitzen les sessions teorico-pràctiques i es tanca dos mesos després, per a que ƭΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘ ǘƛƴƎǳƛ 
temps per preparar la matèria.  

wŜǎƻƭǳŎƛƽ ŘΩǳƴ Ŏŀǎ ǇǊŁŎǘƛŎ όŀŎǘƛǾƛǘŀǘ Ŝƴ ƎǊǳǇύΦ Aquesta activitat es porta a terme combinant les 

ǎŜǎǎƛƻƴǎ ŀ ƭΩŀǳƭŀ ŘŜ ǇǊŁŎǘƛǉǳŜǎ ŀƳō documents compartits entre iguals, així com compartint 

bibliografia amb aŜƴŘŜƭŜȅ ŘŜƭ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊ ŀƳō ƭΩŀƭǳƳƴŀǘΦ El primer que es fa és compartir un model 
ŘŜ ŎƻƳ ŜƭŀōƻǊŀǊ ǳƴ !tt// ŘŜ Řƻǎ ǇǊƻŘǳŎǘŜǎΦ 9ƴ Ŝƭ ŘƻŎǳƳŜƴǘ Ŝǎ ŘŜǎŎǊƛǳ ƭΩƻōƧŜŎǘŜ ŘŜ ƭΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘΥ ƭŀ 

ƛƳǇƭŀƴǘŀŎƛƽ ŘŜƭ ǎƛǎǘŜƳŀ ŘΩ!tt//Σ ōŀǎŀǘ Ŝƴ Ŝƭǎ ǊŜǉǳƛǎƛǘǎ ŜǎǘŀōƭŜǊǘǎ Ŝƴ Ŝƭ Codex Alimentarius i adaptat 

ŀ ƭŜǎ ŎŀǊŀŎǘŜǊƝǎǘƛǉǳŜǎ ƛ ƴŜŎŜǎǎƛǘŀǘǎ ŘΩǳƴ ǇǊƻŘǳŎǘŜ ƛ ŘΩǳƴŀ ŜƳǇǊŜǎŀ ŜƭŀōƻǊŀŘƻǊŀ Ŝƴ ǇŀǊǘƛŎǳƭŀǊΦ Per tal 
ŘŜ ŦŀŎƛƭƛǘŀǊ ŀ ƭΩŀƭǳƳƴŀǘ ŎƻƳ Şǎ Ŝƭ ǇǊƻŎŞǎ ǇǊƻŘǳŎǘƛǳ ŘŜƭ ǇǊƻŘǳŎǘŜ, als documents s'inclouen enllaços 

a vídeos. La resta del treball, tant formal com de contingut, es completa com a autoaprenentatge. 

Al curs 2022-2023 els productes seleccionats per dur a terme el Pla APPCC van ser: a) una amanida 
de quarta gamma envasada en bosses de 200 g en atmosfera modificada i b) una mortadel·la 

envasada en plàstic termo-format i termo-segellat amb film plàstic tipus obre fàcil en atmosfera 
modificada de 200 g (10 talls). Els alumnes es van organitzar en 4 grups i cadascun dels dos Plans 

APPCC proposats va ser treballats per dos grups.  

Aprenentatge autònom (treball en grup): activitat formativa no presencial que té com a objectiu 

ƭΩŜƭŀōƻǊŀŎƛƽ ŘΩǳƴ pla de cƻƴǘǊƻƭ ŘΩal·lèrgens i de substàncies que causen intolerància i la seva 
posterior ŎƻƳǳƴƛŎŀŎƛƽΣ ŀƳō ǳƴ ǇƭŀƴǘŜƧŀƳŜƴǘ ŘŜ Ŏŀǎƻǎ ǎƛƳƛƭŀǊǎ ŀƭ ǉǳŜ ǎΩƘŀǾƛŀ ǘǊŜōŀƭƭŀǘ Ŝƴ Ŝƭ tƭŀ 

!tt// όп ƎǊǳǇǎΣ Řƻǎ ŀƭƛƳŜƴǘǎ ǘǊŜōŀƭƭŀǘǎ ŎŀŘŀǎŎǳƴ ŘΩŜƭƭǎ ǇŜǊ Řƻǎ ƎǊǳǇǎύΦ Al campus virtual de 

ƭΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀ Ŝƭǎ ŀƭǳƳŜǎ ŘƛǎǇƻǎŜƴ ŘΩǳƴ ŘƻŎǳƳŜƴǘ ǉǳŜ ŘŜǘŀƭƭŀ ƭŜǎ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ ŀ realitzar, les quals van 
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ŘŜǎ ŘŜ ƭŀ ƛŘŜƴǘƛŦƛŎŀŎƛƽ ŘŜƭ ǊƛǎŎ ŘŜƭǎ ŀƭϊƭŝǊƎŜƴǎ ǎŜƭŜŎŎƛƻƴŀǘǎΣ ƭΩŜǘƛǉǳŜǘŀǘƎŜ ǇǊŜŎŀǳǘƻǊƛΣ ƭŀ ǾŀƭƛŘŀŎƛƽ ŘŜ 

ƭŀ ƴŜǘŜƧŀΣ Ŝƭ ŎƻƴǘǊƻƭ ŘŜƭǎ ǇǊƻǾŜƠŘƻǊǎ Ŧƛƴǎ ƭŀ ŦƻǊƳŀŎƛƽ ŘŜƭǎ ƳŀƴƛǇǳƭŀŘƻǊǎΦ 9ƭǎ ŀƭǳƳƴŜǎ Ƙŀƴ ŘΩŜƭŀōƻǊŀǊ 

un document escrit, exposar-lo oralment i amb mitjans audiovisuals. En la presentació participen 

els dos grups que han treballat el mateix producte. Això, suposa un treball en equip previ per 
ŘŜǘŜǊƳƛƴŀǊ ƭŜǎ ŦƻǊǘŀƭŜǎŜǎ ŘŜ ƭŀ ŦŜƛƴŀ Řǳǘŀ ŀ ǘŜǊƳŜ ǇŜǊ ŀƳōŘƽǎ ƎǊǳǇǎΦ 9ƴ ŦƛƴŀƭƛǘȊŀǊ ǎΩŀǾŀlua la 

comunicació de la presentació amb un formulari Google Forms, el qual aplicant una eina 
anomenada CoRubric permet la coavaluació. Es cƻƴǎƛŘŜǊŀ ƭΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ǇŜǊ ǇŀǊǘ ŘŜƭ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊŀǘΣ 

ƭΩŀǳǘƻŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ƛ ƭΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ŘŜ ǇŀǊǘ ŘŜ ƭŀ ǊŜǎǘŀ ŘŜ ƭϥŀƭǳƳƴŀǘΦ Al curs 2022-2023 els aliments que es 

van treballar van ser: a) una amanida Cèsar, elaborada en una empresa que també prepara salses 

a base de gaƳōŜǎ ƛ ŘΩŀƭǘǊŜǎ ŀ ōŀǎŜ ŘŜ ŎŀŎŀǳŜǘΣ ŜǎǎŜƴǘ ǘŀƳōŞ ƴŜŎŜǎǎŀǊƛ ŎƻƴǘǊƻƭŀǊ ƭŀ ǇǊŜǎŜƴŎƛŀ 

ŘΩŀǉǳŜǎǘǎ Řƻǎ ŀƭϊƭŝǊƎŜƴǎ ƛ ōύ ǳƴŀ ƳƻǊǘŀŘŜƭϊƭŀ ŜƭŀōƻǊŀŘŀ Ŝƴ ǳƴŀ ŜƳǇǊŜǎŀ ŘΩŜƳōƻǘƛǘǎ ǉǳŜ ŦŀōǊƛŎŀ 

galantines amb ou i altres embotits amb caseïnats i sèrum de llet en pols, pel que cal controlar 
també els al·lèrgens ou i llet.  

Activitats pràctiques al laboratori i a la planta pilot. {ΩƛƴŎƭƻǳŜƴ Řƻǎ ǘƛǇǳǎ ŘŜ ǇǊŁŎǘƛǉǳŜǎΥ ŀύ ŘŜ 

ƭŀōƻǊŀǘƻǊƛ ƛ ōύ ǳƴ ǘŀƭƭŜǊ ŘΩŀǳŘƛǘƻǊƛŀ ŘΩƛƴǎǘŀƭϊƭŀŎƛƻƴǎ ŘŜ ƭŀ tƭŀƴǘŀ ŘŜ ¢ŜŎƴƻƭƻƎƛŀ ŘŜƭǎ Aliments. Ambdós 

tipus de pràctiques es duen a terme simultàniament, prèvia divisió dels alumnes en dos grups. 

[ΩƻōƧŜŎǘƛǳ ŘŜ ƭŜǎ pràctiques al laboratori és aplicar anàlisis químiques i especialment 

microbiològiques per tal de vigilar i validar els punts de control crítics del sistema APPCC, com per 

ŜȄŜƳǇƭŜ ƭŀ ǾŀƭƛŘŀŎƛƽ ŘŜƭǎ ǘǊŀŎǘŀƳŜƴǘǎ ǘŝǊƳƛŎǎΣ ƭŀ ŎƻƳǇǊƻǾŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŜŦƛŎŁŎƛŀ ŘŜƭǎ ǊŜǉǳƛǎƛǘǎ ǇǊŜǾƛǎΣ ŘŜƭ 

Ǉƭŀ ŘΩƘƻƳƻƭƻƎŀŎƛƽΣ ŘŜƭ ŎƻƴǘǊƻƭ ŘŜ ǇǊƻǾŜƠŘƻǊǎ ƛ ŘŜƭ Ǉƭŀ ŘŜ ƴŜǘŜƧŀ ƛ ŘŜǎƛƴŦŜŎŎƛƽΦ 9ƴ ǇǊƛƳŜǊ ƭƭƻŎ 

ǎΩƛƴŦƻǊƳŀ Ŝƭǎ ŀƭǳƳƴŜǎ ŘŜ ƭŜǎ normes de seguretat dels laboratoris docents i en dos dies es porten a 

terme les pràctiques següents:  

ω ±ŀƭƛŘŀŎƛƽ ƛ ŎƻƳǇǊƻǾŀŎƛƽκǾŜǊƛŦƛŎŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŜŦƛŎŁŎƛŀ ŘŜƭǎ ǘǊŀŎǘŀƳŜƴǘ ǘŝǊƳƛŎǎ 

ω /ƻƴǘǊƻƭ ŘŜ ǎǳǇŜǊŦƝŎƛŜǎΥ ŎƻƳǇǊƻǾŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŜŦƛŎŁŎƛŀ ƛ ŘŜƭ ƎǊŀǳ ŘŜ ƴŜǘŜƧŀ ƛ ŘŜ desinfecció de 

superfícies amb diferents mètodes, així com el control de la contaminació ambiental. 

ω ±ƛƎƛƭŁƴŎƛŀ Ŝƴ Ǉǳƴǘǎ ŘŜ ŎƻƴǘǊƻƭ ŎǊƝǘƛŎǎΥ ǾŀƭƻǊŀŎƛƽ ǊŁǇƛŘŀ ŘŜƭ ƎǊŀǳ ŘΩŀƭǘŜǊŀŎƛƽ ŘŜƭǎ ƎǊŜƛȄƻǎ 

per fregir. 

ω /ƻƴǘǊƻƭ ŘŜ ǇǊƻǾŜƠŘƻǊǎΥ ŘŜǘŜǊƳƛƴŀŎƛƽ ŘŜƭ ŎƻƴǘƛƴƎǳǘ ŘΩŀflatoxina total en farina de blat 

de moro. 

 

A les Pràctiques a la Planta Pilot ƭΩƻōƧŜŎǘƛǳ Şǎ ŀǾŀƭǳŀǊ ƭŜǎ ŎƻƴŘƛŎƛƻƴǎ ƎŜƴŜǊŀƭǎ ŘŜ ƭŀ Ǉƭŀƴǘŀ Ǉƛƭƻǘ ŘŜ 

¢ŜŎƴƻƭƻƎƛŀ ŘŜƭǎ !ƭƛƳŜƴǘǎ όŘŜŘƛŎŀŘŀ ŦƻƴŀƳŜƴǘŀƭƳŜƴǘ ŀ ƭΩŜƭŀōƻǊŀŎƛƽ ŘŜ ǇǊƻŘǳŎǘŜǎ ƭŁŎǘƛŎǎ ƛ ŀ 

tractaments de la llet) de la Facultat de Veterinària de la Universitat Autònoma de Barcelona. 
tǊŝǾƛŀƳŜƴǘ ŀ ƭŀ ǇǊŀŎǘƛŎŀ ƭΩŀƭǳƳƴŀǘ Ƙŀ ŘΩƘŀǾŜǊ ǇǊŜǇŀǊŀǘ ǳƴ ƭƭƛǎǘŀǘ ŘŜ ŎƻƴǘǊƻƭ ǎŜƎǳƛƴǘ ŎǊƛǘŜǊƛǎ ōŀǎŜ 

FSSC 22000, IFS, BRC i CODEX.  

 

3.6.2.2  Activitats avaluatives emprades en les assignatures seleccionades 

Els sistemes d'avaluació realitzats es corresponen amb els que s'havien previst a la memòria de 

verificació. La taula E.6.2.2-1 ƳƻǎǘǊŀ Ŝƭǎ ƛƴǎǘǊǳƳŜƴǘǎ ŘΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ŜƳǇǊŀǘǎ a les assignatures 

seleccionades i el percentatge que representa cada prova respecte a la qualificació final. Aquesta 

informació està disponible al pla docent des del moment de la matrícula i a més el coordinador de 
ƭΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀ ƭΩŜȄǇƻǎŀ ŀƭǎ ŀƭǳƳƴŜǎ Ŝƭ Řƛŀ de la presentació de cada assignatura.  

https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSecfFiOn1ggcIRuW6GgmQqzj1j8DydceKex4j648GPc4tQEbA/viewform


122 Universitat de Barcelona ς CŀŎǳƭǘŀǘ ŘŜ CŀǊƳŁŎƛŀ ƛ /ƛŝƴŎƛŜǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ  

Acreditació ς 2024  

Màster en Seguretat Alimentària 

 

   

 

5ΩŀŎƻǊŘ ŀƳō ƭŀ ƴƻǊƳŀǘƛǾŀΣ ƴƻ Ƙƛ Ǉƻǘ ƘŀǾŜǊ ŎŀǇ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ŀǾŀƭǳŀǘƛǾŀ ǉǳŜ ǊŜǇǊŜǎŜƴǘƛ ƳŞǎ ŘΩǳƴ сл % de 

ƭŀ ƴƻǘŀ ŦƛƴŀƭΣ ƭŀ ǉǳŀƭ Ŏƻǎŀ ŀŦŀǾƻǊŜƛȄ ƭŀ ŘƛǾŜǊǎƛŦƛŎŀŎƛƽ ŘŜƭǎ ƛƴǎǘǊǳƳŜƴǘǎ ŘΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ƛ ƭŀ ǎŜǾŀ ŘƛǎǘǊƛōǳŎƛƽ 

temporal ŀƭ ƭƭŀǊƎ ŘŜƭ ŎǳǊǎΦ 5Ωǳƴŀ ōŀƴŘŀΣ ƭΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ŎƻƴǘƛƴǳŀŘŀ Şǎ ǇƻǎƛǘƛǾŀ ǇŜǊǉǳŝ ŀŦŀǾƻǊŜƛȄ ǉǳŜ 

ƭΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘ ŀǇǊƻǾƛ ƭΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀ ǇŜǊƼ ǘŀƳōŞ Şǎ ŎŜǊǘ ǉǳŜ ǎǳǇƻǎŀ ǳƴ ŜǎŦƻǊœ Ŏƻƴǘƛƴǳŀǘ ŘŜƭǎ ŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎ 
(i dels professors) que no sempre és ben rebut i que pot dificultar treure qualificacions altes en 

totes les proves. Tot i aquesta reflexió, cal dir que en general les notes altes són freqüents en els 
màsters universitaris, molt probablement per la maduresa dels estudiants en comparació amb els 

de grau, i el màster en Seguretat Alimentària no és una excepció, com es comentarà a ƭΩŀǇŀǊǘŀǘ 

següent. 

 

Taula E.6.2.2-1. LƴǎǘǊǳƳŜƴǘǎ ŘΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ŜƳǇǊŀǘǎ ƛ ǇŜǊŎŜƴǘŀǘƎŜ ǉǳŜ ǎǳǇƻǎŜƴ a la qualificació final 
de les assignatures seleccionades 

LƴǎǘǊǳƳŜƴǘǎ ŘΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽ 

Identificació i 

Caracterització de 
Perills Alimentaris 

Autocontrol i 

Seguretat 
Alimentària 

Treball Final 
de Màster 

 Proves escrites 

Prova de síntesis final, qüestionari tipus 

test i de preguntes curtes: 
30   

Autoavaluacions: qüestionaris en línia al 
Campus Virtual 

10 5  

 Proves orals 

Exposició i defensa de treballs duts a 
terme pels alumnes 

10  40 

 Instruments basats en observació 

[ƭƛǎǘŀ ŘŜ ŎƻƴǘǊƻƭ ŘΩŀǎǎƛǎǘŝƴŎƛŀ 10 10  

Valoració del tutor   10 

 Treballs duts a terme pels estudiants 

Treballs en grup: memòries, projectes, 

informes 
20 75* 10 

Treballs individuals: memòries, projectes, 

dossiers de pràctiques 
20 10 40 

 
100 100 100 

*El 75 ҈ ŎƻǊǊŜǎǇƻƴ ŀ ƭΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ŘŜ quatre treballs grupals (35+20+10+10)  
Font: Elaboració pròpia  

Les activitats avaluatives ŘŜ ƭΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀ Identificació i Caracterització de Perills Alimentaris i la 

seva repercussió en la qualificació final són: 

¶ Assistència a classe: 10 % 

¶ vǸŜǎǘƛƻƴŀǊƛǎ ŘΩŀǳǘƻŀǾŀƭǳŀŎƛƽ en línia: 10 % 

¶ Resultat activitat no presencial: 20 % 

¶ Avaluació dels casos pràctics preparats i presentats en grup: 30 % 

¶ La prova de síntesi final 30 % 
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Assistència. Atès que és un màster intensiu en què les sessions presencials es concentren en el 

ǘŜƳǇǎΣ Ŝǎ ŎƻƴǎƛŘŜǊŀ ǉǳŜ Şǎ Ƴƻƭǘ ƛƳǇƻǊǘŀƴǘ ƭΩŀǎǎƛǎǘŝƴŎƛŀ ŀ ƭŜǎ ŎƭŀǎǎŜǎ ƛ Şǎ ǇŜǊ ŀƛȄƼ que es controla i 

Ŝǎ ǾŀƭƻǊŀ Ŧƛƴǎ ŀ ǳƴ ƳŁȄƛƳ ŘΩǳƴ мл % de la qualificació final. Els alumnes han de signar fulls 

ŘΩŀǎǎƛǎǘŝƴŎƛŀ όǳƴ ǇŜǊ Ŏŀǎŀ ǎŜǎǎƛƽύΦ 9ǎ ǇƻŘŜƴ ŎƻƴǎǳƭǘŀǊ ŀǉǳŜǎǘǎ Ŧǳƭƭǎ ŀ ƭΩŜǾƛŘŝƴŎƛŀ E.6.2.2-1. 
Full_Assistència_ICP.  

vǸŜǎǘƛƻƴŀǊƛǎ ŘΩŀǳǘƻŀǾŀƭǳŀŎƛƽ en líniaΦ [ΩŜȄŜŎǳŎƛƽ ŘŜ ƭŀ ǘƻǘŀƭƛǘŀǘ ŘŜls 4 qüestionaris en línia que 

ŎƻǊǊŜǎǇƻƴŜƴ ŀ ƭŜǎ ǉǳŀǘǊŜ ǇŀǊǘǎ ŘŜ ƭΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀΣ Řƛƴǎ ŘŜƭ ǘŜƳǇǎ ŀǘƻǊƎŀǘ ǇŜǊ ŦŜǊ-ho, representa fins 

a un 10 % de la qualificació final (evidència E.6.2.2-2.Qüestionari_ICP). 

[ΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ƴƻ ǇǊŜǎŜƴŎƛŀƭ ǉǳŜ ŎƻǊǊŜǎǇƻƴ ŀ ƭŀ ǎŜƭŜŎŎƛƽ ǇŜǊ ǇŀǊǘ ŘŜ ƭΩŀƭǳƳƴŜ ŘΩǳƴ ǘǊŜōŀƭƭ Ŝƴ ǊŜƭŀŎƛƽ 
amb un dels tres tipus de perills biològics: bacteris, virus i paràsits, les anomenades activitats ABC, 

representa el 20 % de la nota final (evidència E.6.2.2-3. Activitats_ABC_ICP, què recull un exemplar 

amb la màxima puntuació, un de la puntuació mitjana i un de la mínima, per a cada un dels tres 
apartats de perills biològics). 

[ΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ŘŜƭǎ Řƻǎ Ŏŀǎƻǎ ǇǊŁŎǘƛŎǎ treballats en grups aporten el 30 % de nota final. Aquests casos 

pràctics són per a cada grup: a) una anàlisi deƭ ǊƛǎŎ ŘΩǳƴ ǇŜǊƛƭƭ ǉǳƝƳƛŎ ƛ ōύ ǳƴŀ ŀƭǘǊŀ ŘΩǳƴ ǇŜǊƛƭƭ ōƛƻƭƼƎƛŎΦ 

Cada grup ha de presentar dos informes escrits corresponents a cadascuna de les dues anàlisi 
ŜǎƳŜƴǘŀŘŜǎ ŀƴǘŜǊƛƻǊƳŜƴǘΦ 5ΩŀŎƻǊŘ ŀƳō ƭŜǎ ƛƴŘƛŎŀŎƛƻƴǎ ŘŜƭǎ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊǎ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƭŜǎ ŘŜƭ Ŏŀǎƻǎ 

pràcticsΣ Ŝƭǎ ŀƭǳƳƴŜǎ ǘǊƛŜƴ ǳƴŀ ŘŜ ƭŜǎ ŘǳŜǎ ŀƴŁƭƛǎƛǎ ǇŜǊ ǎŜǊ ŘŜŦŜƴǎŀŘŀ ƻǊŀƭƳŜƴǘ ŘŀǾŀƴǘ ŘΩǳƴŀ 
comissió formada per quatre professors del màster (nomenada per la Comissió de Coordinació del 

aŁǎǘŜǊύΦ CƻǊƳŜƴ ǇŀǊǘ ŘΩŀǉǳŜǎǘŀ ŎƻƳƛǎǎƛƽ ŀǾŀƭǳŀŘƻǊŀ Ŝƭǎ ŎƻƻǊŘƛƴŀŘƻǊǎ ŘŜ ƭŜǎ ŀssignatures 

vinculades amb aquests casos pràctics (Identificació i Caracterització de Perills Alimentaris i Mesura 
ƛ !ǾŀƭǳŀŎƛƽ ŘŜ wƛǎŎƻǎ !ƭƛƳŜƴǘŀǊƛǎύΣ Ŝƭǎ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊǎ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƭŜǎ ŘŜ ƭΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ƎǊǳǇŀƭ όŜȄǇŜǊǘǎ Ŝƴ 

ŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ŘŜ ǊƛǎŎ ŘŜ ƭΩ!ƎŜƴŎƛŀ /ŀǘŀƭŀƴŀ ŘŜ Seguretat Alimentària (ACSA), del Departament de Salut 

ŘŜ ƭŀ DŜƴŜǊŀƭƛǘŀǘ ŘŜ /ŀǘŀƭǳƴȅŀ ƛ ǳƴ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊ ŘŜ ƭŀ ¦!.Φ 9ƭǎ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊǎ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƭŜǎ ŘŜ ƭΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘ 

ǉǳŀƭƛŦƛǉǳŜƴ Ŝƭǎ Řƻǎ ǘǊŜōŀƭƭǎ ŜǎŎǊƛǘǎ ƛ ƭŀ ŎƻƳƛǎǎƛƽ ǾŀƭƻǊŀ ƭŀ ŘŜŦŜƴǎŀ ƻǊŀƭ ŘΩǳƴ ŘŜƭǎ Řƻǎ όǎŜƎƻƴǎ ƭΩŜƭŜcció 

ŘŜ ƭΩŀƭǳƳƴŜύΦ /ŀŘŀ ǘǊŜōŀƭƭ ŜǎŎǊƛǘ ǎǳǇƻǎŀ ǳƴ мл % de la nota, per tant els dos signifiquen el 20 % i 

ƭΩŀƭǘǊŜ мл % restant correspon a la valoració atorgada per la comissió que avalua la defensa oral del 

treball (evidència E.6.2.2-4. Casos_Practics). 

La prova de síntesi final, 30 % de la qualifƛŎŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀΣ Şǎ ǳƴŀ ŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ǇŜǊ ŜǎŎǊƛǘ ǉǳŜ 

inclou tota la matèria explicada a les classes magistrals. Les quatre parts diferenciables de 

ƭΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀ όǇŜǊƛƭƭǎ ǉǳƝƳƛŎǎΣ ōŀŎǘŜǊƛƻƭƼƎƛŎǎΣ ǾƝǊƛŎǎ ƛ ǇŀǊŀǎƛǘŀǊƛǎύ ǉǳŜŘŜƴ ǇǊƻǇƻǊŎƛƻƴŀƭƳŜƴǘ 

reflectides Ŝƴ ƭΩŜȄǘŜƴǎƛƽ ŘŜ ƭŀ ǇǊƻǾŀΦ [ŀ ǇǊƻǾŀ Ŏƻƴǎǘŀ ŘŜ ŘǳŜǎ ǇŀǊǘǎΥ ƭŀ ǇǊƛƳŜǊŀ ǇŀǊǘ Ŏƻƴǎǘŀ ŘŜ 

preguntes tipus test amb quatre respostes per triar-ne una i la segona part consisteix en preguntes 

de resposta relativament concisa que cal respondre en un espai de paper limitat. Les preguntes 

poden ser de tipus conceptual o de resolució de petites qüestions o problemes (evidències E-6.2.2-

5. Prova_Sintesis-1, E.6.2.2-6. Prova_Sintesis-2 i E.6.2.2-7. Prova_Sintesis-3, que exemplifiquen la 

prova de síntesi en què es va obtenir la màxima puntuació, la mitjana i la mínima respectivament). 

tŜǊ ŜǾƛŘŜƴŎƛŀǊ Ŝƴ ǉǳƛƴŀ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ŦƻǊƳŀǘƛǾŀ ƛ ŎƻƳ ǎΩŀǾŀƭǳŜƴ ƭŜǎ ŎƻƳǇŜǘŝƴŎƛŜǎκǊŜǎǳƭǘŀǘǎ 

ŘΩŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ ǉǳŜ Ŝǎ ǘǊŜōŀƭƭŜƴ ŀ ƭΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀ ŘΩLŘŜƴǘƛŦƛŎŀŎƛƽ ƛ /ŀǊŀŎǘŜǊƛǘȊŀŎƛƽ ŘŜ tŜǊƛlls 

!ƭƛƳŜƴǘŀǊƛǎΣ ǎΩƘŀ ŜƭŀōƻǊŀǘ ƭŀ ǘŀǳƭŀ E.6.2.2-2 ǉǳŜ ǊŜŎǳƭƭ ƭŜǎ ŎƻƳǇŜǘŝƴŎƛŜǎ ŀǎǎƻŎƛŀŘŜǎ ŀ ƭΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀ ƛ 
les activitats formatives en què es treballen i avaluen. En termes generals, els diversos treballs 

ƛƴŘƛǾƛŘǳŀƭǎ ƛ ƎǊǳǇŀƭǎ ŦƛƴŀƭƛǘȊŜƴ ŀƳō ƭΩŜƭŀōƻǊŀŎƛƽ ŘŜ ŘƻŎǳƳŜƴǘǎκƳŜƳƼǊƛŜǎ ǉǳŜ Ŝƴ Ƴƻƭǘǎ Ŏŀǎƻǎ ǎΩƘŀƴ 
ŘŜ ŘŜŦŜƴǎŀǊ ƻǊŀƭƳŜƴǘ ŘŀǾŀƴǘ ŘΩǳƴŀ ŎƻƳƛǎǎƛƽΣ ƭŀ ǉǳŀƭ Ŏƻǎŀ ǇŜǊƳŜǘ ǘǊŜōŀƭƭŀǊ ƭŜǎ ŎƻƳǇŜǘŝƴŎƛŜǎ 

https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.2?csf=1&web=1&e=Cwf4U1
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.2?csf=1&web=1&e=Cwf4U1
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.2?csf=1&web=1&e=Cwf4U1
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.2?csf=1&web=1&e=Cwf4U1
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.2?csf=1&web=1&e=Cwf4U1
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.2?csf=1&web=1&e=Cwf4U1
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.2?csf=1&web=1&e=Cwf4U1
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.2?csf=1&web=1&e=Cwf4U1
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.2?csf=1&web=1&e=Cwf4U1
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ōŁǎƛǉǳŜǎΣ ƎŜƴŜǊŀƭǎ ƛ ǘǊŀƴǎǾŜǊǎŀƭǎΣ ƳŜƴǘǊŜ ǉǳŜ ƭŜǎ ŜǎǇŜŎƝŦƛǉǳŜǎ ǎΩŀǎǎƻƭŜƛȄŜƴ ŀƳō ŀǉǳŜǎǘŜǎ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘ 

formatives però també amb el reforç que suposen les activitats presencials tant de teoria com de 

caire més aplicat.  

Taula E.6.2.2-2. /ƻƳǇŜǘŝƴŎƛŜǎκǊŜǎǳƭǘŀǘǎ ŘΩŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜΣ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ ŦƻǊƳŀǘƛǾŜǎ ƛ ŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ŀ 
ƭΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀ άLŘŜƴǘƛŦƛŎŀŎƛƽ ƛ ŎŀǊŀŎǘŜǊƛǘȊŀŎƛƽ ŘŜ ǇŜǊƛƭƭǎ alimentarisέ 

Competències/resultats 
ŘΩŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ 

Activitats  
formatives 

Avaluació 

B6.- Posseir i comprendre els coneixements que 

aporten una base o oportunitat de ser originals en 

Ŝƭ ŘŜǎŜƴǾƻƭǳǇŀƳŜƴǘ ƛκƻ ŀǇƭƛŎŀŎƛƽ ŘΩƛŘŜŜǎΣ Ŝƴ ǳƴ 

context, sovint de recerca 

Classes magistrals, activitats 

individuals no presencials i treball en 

grup 

!ǾŀƭǳŀŎƛƽ ŘΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎΣ ǇǊƻǾŀ 

final i dels treballs en grup 

B7.- Que els estudiants sàpiguen aplicar els 

coneixements adquirits i la seva capacitat de 

resoldre problemes en entorns nous o poc coneguts 

dins de contextos més (o multidisciplinaris) 

ǊŜƭŀŎƛƻƴŀǘǎ ŀƳō ƭŀ ǎŜǾŀ ŁǊŜŀ ŘΩŜǎǘǳŘƛ 

Activitats individuals no presencials i 

treball en grup 

Avaluació de les activitats i 

dels treballs en grup 

B10.- Que els estudiants tinguin les habilitats 

ŘΩŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ ǉǳŜ Ŝƭǎ ǇŜǊƳŜǘƛƴ ŎƻƴǘƛƴǳŀǊ 

ƭΩŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ ŘŜ ƳŀƴŜǊŀ ŀǳǘƼƴƻƳŀ 

Activitats individuals no presencials i 

treball en grup 

Avaluació de les activitats i 

dels treballs en grup 

CG1.- Ser capaç de saber aplicar les eines actuals 

per a ƭΩŀƴŁƭƛǎƛ ŘŜƭǎ ǊƛǎŎƻǎ ŀƭƛƳŜƴǘŀǊƛǎ 

Classes magistrals, activitats 

individuals no presencials i treball en 

grup 

!ǾŀƭǳŀŎƛƽ ŘΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎΣ ǇǊƻǾŀ 

final i dels treballs en grup 

CG2.- Dominar i saber aplicar la terminologia 

ǇǊƼǇƛŀ ŘŜ ƭΩŁƳōƛǘ ŘŜ ǎŜƎǳǊŜǘŀǘ ŀƭƛƳŜƴǘària 

Treball en grup Avaluació dels treballs en 

grup 

CG3.- {ŜǊ ŎŀǇŀœƻǎ ŘΩŀŎǘǳŀǊ Ŝƴ ƭΩŁƳōƛǘ ŘŜ ƭŀ 

seguretat alimentària de manera ètica i 

responsable 

Treball en grup Avaluació dels treballs en 

grup 

CT1.- {ŜǊ ŎŀǇŀœ ŘΩŀŎǘǳŀƭƛǘȊŀǊ Ŝƭ ŎƻƴŜƛȄŜƳŜƴǘ ŘŜ 

manera autònoma 

Activitats individuals no presencials i 

treball en grup 

Avaluació de les activitats i 

dels treballs en grup 

CT4.- Desenvolupar i mostrar habilitats per 

adaptar-se a noves situacions, assumint 

responsabilitats i actuar de forma independent i 

autònoma 

Treball en grup Avaluació dels treballs en 

grup 

CT8.- Compartir i divulgar el coneixement acadèmic 

ƛ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭΣ ŀ ǘǊŀǾŞǎ ŘΩǳƴŀ ŎƻƳǳƴƛŎŀŎƛƽΣ ƻǊŀƭ ƛκƻ 

escrita, eficaç 

Treball en grup Avaluació oral i escrita dels 

treballs en grup 

CE1.-Valorar ƭŀ ƛƳǇƻǊǘŁƴŎƛŀ ŘŜ ƭΩŀƴŁƭƛǎƛ ŘŜƭ ǊƛǎŎ Ŝƴ 

ƭΩŁƳōƛǘ ŘŜ ƭŀ ǎŜƎǳǊŜǘŀǘ ŀƭƛƳŜƴǘŁǊƛŀ 

Classes magistrals, activitats 

individuals no presencials i treball en 

grup 

!ǾŀƭǳŀŎƛƽ ŘΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ ƛ ŘŜƭǎ 

treballs en grup 

CE4.-Saber utilitzar les eines necessàries per a 

ƭΩŀǾŀƭǳació del risc alimentari 

Classes magistrals, activitats 

individuals no presencials i treball en 

grup 

!ǾŀƭǳŀŎƛƽ ŘΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ ƛ ŘŜƭǎ 

treballs en grup 

CE6.-Saber identificar i valorar les funcions de les 

agències i institucions nacionals i internacionals 

amb competències en seguretat alimentària 

Classes magistrals, activitats 

individuals no presencials i treball en 

grup 

!ǾŀƭǳŀŎƛƽ ŘΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ ƛ ŘŜƭǎ 

treballs en grup 

CE8.-Identificar i caracteritzar els diferents perills 

biològics, químics, físics i nutricionals dels aliments 
Classes magistrals, activitats 

individuals no presencials i treball en 

grup 

!ǾŀƭǳŀŎƛƽ ŘΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎΣ ǇǊƻǾŀ 

final i dels treballs en grup 
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[Ŝǎ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ ŀǾŀƭǳŀǘƛǾŜǎ ŘŜ ƭΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀ Autocontrol i Seguretat Alimentària i la seva repercussió 

en la qualificació final són: 

¶ 10 %, assistència.  

¶ 5 %, participació a les activitats plantejades a classe: pla de neteja i desinfecció i validació 

de tractaments tecnològics. 

¶ мл ҈ ǉǸŜǎǘƛƻƴŀǊƛ Ŝƴ ƭƝƴƛŀ ŘΩŀǳǘƻŀǾŀƭǳŀŎƛƽ 

¶ нл ҈Σ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ŘΩŀǳƭŀ ƛ ƴƻ ǇǊŜǎŜƴŎƛŀƭ ŘŜ ƭΩ!tt//Υ ŜƭŀōƻǊŀŎƛƽ ŘŜƭ ŘƻŎǳƳŜƴǘΦ 

¶ 35 %, treball Ŝƴ ƎǊǳǇ ŘΩŜƭŀōƻǊŀŎƛƽ ŘΩǳƴ Ǉƭŀ ŘΩŀƭϊƭŝǊƎŜƴǎΥ ŘƻŎǳƳŜƴǘΣ ǇǊŜǎŜƴǘŀŎƛƽ ƛ ŘŜŦŜƴǎŀΦ 

¶ 10 %, qüestionari de pràctiques al laboratori. 

¶ мл ҈Σ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ŘΩŀǳŘƛǘƻǊƛŀΥ ǊŜǎƻƭǳŎƛƽκŘƛǎŎǳǎǎƛƽ ƛ ǇǊŜǎŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜƭ Řƻcument. 

 

[ΩŀǎǎƛǎǘŝƴŎƛŀ a les classes (incloses les presentacions orals de tots els treballs) es controlada pel 

professorat ƛ Ŝǎ ǊŜƎƛǎǘǊŀ Ŝƴ ǳƴ ŦƛǘȄŜǊ 9ȄŎŜƭΦ 9ƴ ŦǳƴŎƛƽ ŘŜ ƭΩŀǎǎƛǎǘŝƴŎƛŀ ƭΩŀƭǳƳƴŜ Ǉƻǘ ŀǎǎƻƭƛǊ Ŧƛƴǎ ŀ ǳƴ 

мл ҈ ŘŜ ƭŀ ǉǳŀƭƛŦƛŎŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀΦ [Ŝǎ ŘŀŘŜǎ ŘΩŀǎǎƛǎǘŝƴŎƛŀ ŀƳō Ŝƭ bL¦. ŘŜƭǎ ŀƭǳƳƴŜǎ ǇŜǊ 

preservar les seves dades personals i les notes corresponents es poden consultar a ƭΩŜǾƛŘŝƴŎƛŀ 

E.6.2.2-8. Full_AUTOSAL. 

La participació en les activitats plantejades a classe: representa un 5 % de la nota final. Consisteix 

ŀ ŎƻƳǇƭŜǘŀǊ ǇŜǊ ǇŀǊǘ ŘŜ ŘƛŦŜǊŜƴǘǎ ƎǊǳǇǎ ǳƴŀ ŦƛǘȄŀ ǇŜǊ ƭŀ ƴŜǘŜƧŀ ƛ ŘŜǎƛƴŦŜŎŎƛƽ ŘΩǳƴ ŜǉǳƛǇ ǊŜƭŀŎƛƻƴŀǘ 

amb el cas de l'APPCC (una picadora de carn i una rentadora de vegetals) per després realitzar el 

comentari grupal dels aspectes específics dels dos equips. 5Ωaltra banda, amb diferents documents 

Excel i els elaborats per l'AESAN en relació amb la vida útil, es treballen grupalment diferents eines 
per validar tractaments tèrmics i de refredament dels aliments, documents per treballar 

ƭΩŜǎǘŀōƭƛƳŜƴǘ ŘŜ ƭŀ ǾƛŘŀ ǵǘƛƭΣ ŀǾŀƭǳŀƴǘ ƭŀ ǇŀǊǘƛŎƛǇŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŀƭǳƳƴŀǘ ŘǳǊŀƴǘ ƭΩŜȄŜǊŎƛŎƛ ƛ ƭŀ ǇǊŜǎŜƴǘŀŎƛƽ 

que realitza un membre del grup dels exercicis encomanats (evidència E.6.2.2-9. Activitats 

Aula_AUTOSAL). 

9ƭ ǉǸŜǎǘƛƻƴŀǊƛ ŘΩŀǳǘƻŀǾŀƭǳŀŎƛƽ en línia amb aproximadament 60 preguntes tipus test suposa un 

5 % de la nota final. Entre les evidencies presentades hi ha el document E.6.2.2-10. 

Qüestionari_AUTOSAL en què es recull el banc de preguntes emprat i (al final) les notes obtingudes 

pels diferents alumnes, són satisfactòries amb un valor mitjà de 8,6. 

[ŀ ǊŜǎƻƭǳŎƛƽ ŘΩǳƴ Ŏŀǎ ǇǊŁŎǘƛŎ, ŎƻƴǎƛǎǘŜƴǘ Ŝƴ ƭŀ ŎǊŜŀŎƛƽ ŘΩǳƴ !tt// όŎŀǎ ǇǊŁŎǘƛŎύ ǊŜǇǊŜǎŜƴǘŀ ǳƴ нл ҈ 

de la qualificació. Al document E.6.2.2-11. Treball_Grup_Appcc_AUTOSAL, es mostren les activitats 

que han de fer els alumnes. Es mostren 2 evidències de les qualificacions, una baixa i una altra mitja-
alta dels grups de la mortadŜƭϊƭŀΦ !ƭǎ ƎǊǳǇǎ ŘŜ ƭΩŀƳŀƴƛŘŀ ŘŜ ǉǳŀǊǘŀ ƎŀƳƳŀ Ŝƭǎ ǊŜǎǳƭǘŀǘǎ Ǿŀƴ ǎŜǊ 

ǎƛƳƛƭŀǊǎΦ ¢ŀƳōŞ Ŝǎ ǇǊŜǎŜƴǘŜƴ ƭŜǎ ǊǵōǊƛǉǳŜǎ ŘΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽΦ [Ŝǎ ǉǳŀƭƛŦƛŎŀŎƛƻƴǎ Ǝƭƻōŀƭǎ ŘŜ ǘƻǘŜǎ ƭŜǎ 

ŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ Ŝǎ ǇǊŜǎŜƴǘŜƴ ŀ ƭΩŜǾƛŘŝƴŎƛŀ E.6.2.2-12. Qualificacions_AUTOSAL. 

El treball en grup ŘΩŜƭŀōƻǊŀŎƛƽ ŘΩǳƴ Ǉƭŀ ŘŜ ŎƻƴǘǊƻƭ ŘΩŀƭϊƭŝǊgens i substancies que provoquen 
intoleràncies representa un 35 % de la qualificació, de manera que la valoració de la memòria 

presentada suposa un 25 % i la part de comunicació plantejada com a coavaluació representa un 

10 %. Al document E.6.2.2-13. Treball_Grup_Alerg_AUTOSAL, es mostren les activitats que han de 

ŦŜǊ Ŝƭǎ ŀƭǳƳƴŜǎ όǇƭŀ ŘŜ ŎƻƴǘǊƻƭ ŘΩŀƭϊƭŝǊƎŜƴǎύΣ о ŜǾƛŘŝƴŎƛŜǎ ŘŜ ƭŜǎ ǉǳŀƭƛŦƛŎŀŎƛƻƴǎ όōŀƛȄŀΣ ƳƛǘƧŀ ƛ ŀƭǘŀύ ƛ 

ƭŜǎ ǊǵōǊƛǉǳŜǎ ŘΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽΦ [Ŝǎ ǉǳŀƭƛŦƛŎŀŎƛƻƴǎ Ǝƭƻōŀƭǎ ŘŜ ǘƻǘŜǎ ƭŜǎ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ Ŝǎ ǇǊŜǎŜƴǘŜƴ ŀ ƭΩŜǾƛŘŝƴŎƛŀ 

E.6.2.2-12. Qualificacions_AUTOSAL. 

https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.2?csf=1&web=1&e=Cwf4U1
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.2?csf=1&web=1&e=Cwf4U1
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.2?csf=1&web=1&e=Cwf4U1
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.2?csf=1&web=1&e=Cwf4U1
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.2?csf=1&web=1&e=Cwf4U1
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.2?csf=1&web=1&e=Cwf4U1
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.2?csf=1&web=1&e=Cwf4U1
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.2?csf=1&web=1&e=Cwf4U1
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.2?csf=1&web=1&e=Cwf4U1
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Les pràctiques de laboratori ǎΩŀǾŀƭǳŜƴ ƳƛǘƧŀƴœŀƴǘ ǳƴ ǉǸŜǎǘƛƻƴŀǊƛκǊŜƎƛǎǘǊŜ ǇǊŜǇŀǊŀǘ ǇŜƭ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊŀǘΣ 

que es lliura via Moodle i representa un 10 % de la nota final. Les qualificacions obtingudes al curs 

2022-2023 van tenir un valor mitja de 7,7. A ƭΩŜǾƛŘŝƴŎƛŀ E.6.2.2-14. Laboratori_AUTOSAL, es 

mostren tres exemǇƭŜǎ ŘŜ ǊŜƎƛǎǘǊŜǎ ŎƻƳǇƭŜǊǘǎ ǇŜƭǎ ŀƭǳƳƴŜǎ ƛ ƭŀ ǊǵōǊƛŎŀ ŘΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽΦ 

9ƭ ǘǊŜōŀƭƭ Ŝƴ ƎǊǳǇ ŘΩŀǳŘƛǘƻǊƛŀ ŘΩƛƴǎǘŀƭϊƭŀŎƛƻƴǎ ŘŜ ƭŀ Ǉƭŀƴǘŀ Ǉƛƭƻǘ ŘŜ ǘŜŎƴƻƭƻƎƛŀ ŘΩŀƭƛƳŜƴǘǎ representa 
ǳƴ мл ҈ ŘŜ ƭŀ ǉǳŀƭƛŦƛŎŀŎƛƽΦ [Ŝǎ ŜǾƛŘŝƴŎƛŜǎ ŘΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽ όōŀƛȄŀΣ ƳƛǘƧŀƴŀ ƛ ŀƭǘŀύ ƛ ƭŀ ǊǵōǊƛŎŀ ŘΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽ 

es recullen ŀ ƭΩevidència E.6.2.2-15. Auditoria_Instal_AUTOSAL. Al curs 2022-2023, només 2 dels 6 

grups van obtenir una nota de 7 i 7,70, mentre que per a la resta les qualificacions foren superiors 
a 9.  

Finalment, a la taula E.6.2.2-3 Ŝǎ ŘŜǘŀƭƭŜƴ ƭŜǎ ŎƻƳǇŜǘŝƴŎƛŜǎ ŀǎǎƻŎƛŀŘŜǎ ŀ ƭΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀΣ ƭŜǎ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ 

ŦƻǊƳŀǘƛǾŜǎ Ŝƴ ƭŜǎ ǉǳŜ Ŝǎ ǘǊŜōŀƭƭŜƴ ƛ ƻƴ ǎΩŀǾŀƭǳŜƴΦ  

 

Taula E.6.2.2-3. Competències, activitats formatiǾŜǎ ƛ ŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ŀ ƭΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀ άAutocontrol i 

Seguretat alimentàriaέΦ 

Competències 
Activitats 

formatives 
Avaluació 

CB7.-Aplicar els coneixements adquirits i la seva 

capacitat de resolució de problemes en entorns nous 

o poc coneguts dins de contextos més amplis (o 

multidisciplinaris) relacionats amb la seva àrea 

ŘΩŜǎǘǳŘƛΦ 

Activitats de participació a 

ƭΩŀǳƭŀ ǾƛǊǘǳŀƭ ƛ Ǉƭŀƴǘŀ ǇƛƭƻǘΦ  

Treball en grup 

!ǾŀƭǳŀŎƛƽ ŘΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ǇŀǊǘƛŎƛǇŀǘƛǾŀ ŀ 

ƭΩŀǳƭŀ ƛ ǾƛǊǘǳŀƭ ƛ ŘŜƭǎ Řƻǎ ǘǊŜōŀƭƭǎ 

ŘΩŀǳǘƻŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ ƛ ƳŜƳƼǊƛŀ ŘŜ 

pràctiques de laboratori 

CB8.- Integrar coneixements i enfrontar-se a la 

ŎƻƳǇƭŜȄƛǘŀǘ ŘŜ ŦƻǊƳǳƭŀǊ ƧǳŘƛŎƛǎ ŀ ǇŀǊǘƛǊ ŘΩǳƴŀ 

informació que, sent incompleta o limitada, inclogui 

reflexions sobre les responsabilitats socials i ètiques 

ǾƛƴŎǳƭŀŘŜǎ ŀ ƭΩŀǇƭƛŎŀŎƛƽ ŘŜƭǎ seus coneixements i 

judicis. 

Treball en grup Treball en grup sobre requisits previs 

i auditoria 

CG1.- {ŀōŜǊ ŀǇƭƛŎŀǊ ƭŜǎ ŜƛƴŜǎ ŀŎǘǳŀƭǎ ǇŜǊ ŀ ƭΩŀƴŁƭƛǎƛ 

dels riscos alimentaris. 

Activitats de participació a 

ƭΩŀǳƭŀ ǾƛǊǘǳŀƭΦ ¢ǊŜōŀƭƭ Ŝƴ 

grup 

Avaluació ŘΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ǇŀǊǘƛŎƛǇŀǘƛǾŀ ŀ 

ƭΩŀǳƭŀ ƛ ǾƛǊǘǳŀƭ ƛ ǘǊŜōŀƭƭ Ŝƴ ƎǊǳǇ ǎƻōǊŜ 

requisits previs i auditoria 

CG2.- Dominar i aplicar la terminologia pròpia de 

ƭΩŁƳōƛǘ ŘŜ ǎŜƎǳǊŜǘŀǘ ŀƭƛƳŜƴǘŁǊƛŀΦ 

Classe magistrals, activitats 

ŘŜ ǇŀǊǘƛŎƛǇŀŎƛƽ ŀ ƭΩŀǳƭŀΣ 

virtual, laboratori i planta 

pilot. Treball en grup 

Autoqüestionari en línia, avaluació 

ŘΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ǇŀǊǘƛŎƛǇŀǘƛǾŀ ŀ ƭΩŀǳƭŀ ƛ 

virtual i dels dos treballs 

ŘΩŀǳǘƻŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ ƛ ƳŜƳƼǊƛŀ ŘŜ 

pràctiques de laboratori 

CG3.- !ŎǘǳŀǊ Ŝƴ ƭΩŁƳōƛǘ ŘŜ ƭŀ ǎŜƎǳǊŜǘŀǘ ŀƭƛƳŜƴǘŁǊƛŀ 

de manera ètica i responsable. 

Classe magistrals i treball 

en grup 

Treball en grup sobre requisits previs 

i auditoria 

CT1.- {ŜǊ ŎŀǇŀœ ŘΩŀŎǘǳŀƭƛǘȊŀǊ Ŝƭ ŎƻƴŜƛȄŜƳŜƴǘ ŘŜ 

manera autònoma 

Activitats de participació a 

ƭΩŀǳƭŀΣ ǾƛǊǘǳŀƭΣ ƭŀōƻǊŀǘƻǊƛ ƛ 

planta pilot. Treball en grup 

!ǾŀƭǳŀŎƛƽ ŘΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ǇŀǊǘƛŎƛǇŀǘƛǾŀ ŀ 

ƭΩŀǳƭŀ ƛ ǾƛǊǘǳŀƭ ƛ ŘŜƭǎ Řƻǎ ǘǊŜōŀƭƭǎ 

ŘΩŀǳǘƻŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ ƛ ƳŜƳƼǊƛŀ ŘŜ 

pràctiques de laboratori 

CT4.- Desenvolupar i mostrar habilitats per adaptar-

se a noves situacions, assumint responsabilitats i 

actuar de forma independent i autònoma 

!ŎǘƛǾƛǘŀǘǎ ŀ ƭΩŀǳƭŀΣ ƭŀōƻǊŀǘƻǊƛ 

i planta pilot. Treball en 

grup 

Avaluació dels dos treballs 

ŘΩŀǳǘƻŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ ƛ ƳŜƳƼǊƛŀ ŘŜ 

pràctiques de laboratori 

CT8.- Compartir i divulgar el coneixement acadèmic i 

ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭΣ ŀ ǘǊŀǾŞǎ ŘΩǳƴŀ comunicació, oral i/o 

escrita, eficaç 

Treball en grup Avaluació oral i escrita dels dos 

treballs en grup 

CE1.-±ŀƭƻǊŀǊ ƭŀ ƛƳǇƻǊǘŁƴŎƛŀ ŘŜ ƭΩŀƴŁƭƛǎƛ ŘŜƭ ǊƛǎŎ Ŝƴ 

ƭΩŁƳōƛǘ ŘŜ ƭŀ ǎŜƎǳǊŜǘŀǘ ŀƭƛƳŜƴǘŁǊƛŀ 

Activitats de participació a 

ƭΩŀǳƭŀ ƛ ǾƛǊǘǳŀƭΦ ¢ǊŜōŀƭƭ Ŝƴ 

grup 

!ǾŀƭǳŀŎƛƽ ŘΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ǇŀǊǘƛŎƛǇŀǘƛǾŀ ŀ 

ƭΩŀǳƭŀ ƛ ǾƛǊǘǳŀƭ ƛ ǘǊŜōŀƭƭ Ŝƴ ƎǊǳǇ ǎƻōǊŜ 

requisits previs i auditoria 

https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.2?csf=1&web=1&e=Cwf4U1
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.2?csf=1&web=1&e=Cwf4U1
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Competències 
Activitats 

formatives 
Avaluació 

CE7.- Utilitzar les eines necessàries per a la gestió del 

risc alimentari. 

Activitats de participació a 

ƭΩŀǳƭŀΣ ǾƛǊǘǳŀƭ ƛ Ǉƭŀƴǘŀ ǇƛƭƻǘΦ 

Treball en grup 

!ǾŀƭǳŀŎƛƽ ŘΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ǇŀǊǘƛŎƛǇŀǘƛǾŀ ŀ 

ƭΩŀǳƭŀ ƛ ǾƛǊǘǳŀƭ ƛ ǘǊŜōŀƭƭǎ Ŝƴ ƎǊǳǇΦ 

CE9.- 5ƻƳƛƴŀǊ Ŝƭǎ ǎƛǎǘŜƳŜǎ ŘΩŀǳǘƻŎƻƴǘǊƻƭ ƛ ŘŜ ƭΩŀƴŁƭƛǎƛ 

de perills i punts de control crític (APPCC). 

Classes magistrals Activitats 

ŘŜ ǇŀǊǘƛŎƛǇŀŎƛƽ ŀ ƭΩŀǳƭŀ ƛ 

virtual, laboratori i planta 

pilot. Treballs en grup 

Autoqüestionari en línia, avaluació 

ŘΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ǇŀǊǘƛŎƛǇŀǘƛǾŀ ŀ ƭΩŀǳƭŀ ƛ 

virtual i dels dos treballs 

ŘΩŀǳǘƻŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ ƛ ƳŜƳƼǊƛŀ ŘŜ 

pràctiques de laboratori 

CE10.- Aplicar estàndards de referència en els sectors 

agroalimentaris. 

Activitats de participació 

όǘŀƭƭŜǊύ ŀ ƭΩŀǳƭŀ 

¢ǊŜōŀƭƭ Ŝƴ ƎǊǳǇ ŘΩƛƴǎǘŀƭϊƭŀŎƛƻƴǎ 

 

 

A.   Satisfacció dels estudiants a les assignatures seleccionades 

[ŀ ¦ƴƛǾŜǊǎƛǘŀǘ ŘŜ .ŀǊŎŜƭƻƴŀ Ŧŀ ŎŀŘŀ ǎŜƳŜǎǘǊŜ ŜƴǉǳŜǎǘŜǎ ŘΩƻǇƛƴƛƽ ŘŜƭǎ ŀƭǳƳƴŜǎ ǎƻōǊŜ ƭŜǎ 

ŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŜǎ ŘŜ ǘƻǘǎ Ŝƭǎ ŜƴǎŜƴȅŀƳŜƴǘǎ ŘŜ ƎǊŀǳ ƛ ƳŁǎǘŜǊ ǉǳŜ ǎΩƛƳǇŀǊǘŜƛȄŜƴΦ 9ƴ ƭŜǎ ŜƴǉǳŜǎǘŜǎ Ŝǎ 

pregunta sobre 5 ítems: 

1. {ŀǘƛǎŦŀŎŎƛƽ ƎŜƴŜǊŀƭ ŀƳō ƭΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀΣ  

2. Actualització dels continguts,  

3. Adequació de les activitats formatives i avaluatives,  

4. /ƻǊǊŜǎǇƻƴŘŝƴŎƛŀ ŜƴǘǊŜ ƭŀ ŦŜƛƴŀ ŜȄƛƎƛŘŀ ƛ Ŝƭǎ ŎǊŝŘƛǘǎ ŘŜ ƭΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀ 

5. ¦ǘƛƭƛǘŀǘ ǇŜǊ ƭΩŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ ŘŜƭ ƳŀǘŜǊƛŀƭ ŘΩŜǎǘǳŘƛ ƛ ŘŜ ŎƻƴǎǳƭǘŀΦ  

 

Les figures E.6.2.2-1 i E.6.2.2-2 mostren els resultats del curs 2022-2023 corresponents a 

ƭΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀ άLŘŜƴǘƛŦƛŎŀŎƛƽ ƛ /ŀǊŀŎǘŜǊƛǘȊŀŎƛƽ ŘŜ Perills Alimentarisέ ƛ ƭŜǎ ŦƛƎǳǊŜǎ E.6.2.2-3 i E.6.2.2-4  

Ŝƭǎ ŎƻǊǊŜǎǇƻƴŜƴǘǎ ŀ ά!ǳǘƻŎƻƴǘǊƻƭ Ŝƴ {ŜƎǳǊŜǘŀǘ !limentàriaέΣ όŜǾƛŘŝƴŎƛes E.6.2.2-16. 
Enquesta_Alumnes_ICP i E.6.2.2-17. Enquesta_Alumnes_AUTOSAL).  

! ƭΩassignatura Identificació i Caracterització de Perills AlimentarisΣ Ǿŀƴ ŎƻƴǘŜǎǘŀǊ ƭΩŜƴǉǳŜǎǘŀ ǇǊƻǇ 

del 22 ҈ ŘŜ ƭΩŀƭǳƳƴŀǘ ŘŜ ƭΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀΦ [ŀ ǾŀƭƻǊŀŎƛƽ ŘŜƭǎ ŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎ Ŝǎ ŎƻƴǎƛŘŜǊŀ ǎŀǘƛǎŦŀŎǘƼǊƛŀ Ƨŀ ǉǳŜ 

les puntuacions a tots els ítems oscil·laven entre 8,4 ƛ фΣф όŜƴ ǳƴŀ ŜǎŎŀƭŀ ŘŜ ƭΩм ŀƭ млύΦ ¦ƴŀ ŀƴŁƭƛǎƛ 

més detallada de les respostes dels alumnes  permet comprovar que cap dels estudiants va emetre 

ǳƴŀ ǇǳƴǘǳŀŎƛƽ ƛƴŦŜǊƛƻǊ ŀ т Ŝƴ ŎŀǇ ŘŜ ƭŜǎ ǾŀǊƛŀōƭŜǎ ŎƻƴǎƛŘŜǊŀŘŜǎΣ ŜǎǎŜƴǘ ƭΩŀŎǘǳŀƭƛǘȊŀŎƛƽ ŘŜƭǎ 

continguts, les actƛǾƛǘŀǘǎ ŘΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ƛ ƭŀ ǊŜƭŀŎƛƽ ŜƴǘǊŜ ƭŀ ŦŜƛƴŀ ŜȄƛƎƛŘŀ ƭŜǎ ƳƛƭƭƻǊ ǾŀƭƻǊŀŘŜǎΦ 

 

 

Font: Elaboració pròpia  
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Figura E.6.2.2-1. hǇƛƴƛƽ ŘŜƭǎ ŀƭǳƳƴŜǎ ŘŜ ƭΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀ άIdentificació i Caracterització de Perills 
Alimentarisέ ŘŜƭ ƳŁǎǘŜǊ Ŝƴ {ŜƎǳǊŜǘŀǘ !ƭƛƳŜƴǘŁǊƛŀ Ŝƴ Ŝƭ ŎǳǊǎ нлнн-2023. 

 

Figura E.6.2.2-2. hǇƛƴƛƽ ŘŜƭǎ ŀƭǳƳƴŜǎ ŘŜ ƭΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀ άIdentificació i Caracterització de Perills 

Alimentarisέ ŘŜƭ ƳŁǎǘŜǊ Ŝƴ {ŜƎǳǊŜǘŀǘ !ƭƛƳŜƴǘŁǊƛŀ Ŝƴ Ŝƭ ŎǳǊǎ нлнн-2023. Taula de resposta de 

freqüència per a cada ítem. 
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9ƭ ǇŜǊŎŜƴǘŀǘƎŜ ŘŜ ǇŀǊǘƛŎƛǇŀŎƛƽ Ŝƴ ƭΩŜƴǉǳŜǎǘŀ ŘŜ ƭΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀ Autocontrol i Seguretat Alimentària 

va ser de 26 % i la puntuació mitjana assignada oscil·là entre un 5,3 i un 8,5 (en una escala de 1 a 
млύΦ [ŀ ǇǳƴǘǳŀŎƛƽ ƳƛǘƧŀƴŀ ƳŞǎ ŀƭǘŀ Ŧƻǳ ƭΩŀǎǎƻƭƛŘŀ Ŝƴ ƭΩƝǘŜƳ άŀŘŜǉǳŀŎƛƽ ŘŜ ƭŜǎ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ ŦƻǊƳŀǘƛǾŜǎ 
ǇŜǊ ŀǎǎƻƭƛǊ ƭΩŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜέ ƛ ǘŀƳōŞ Ŝƴ  άǳǘƛƭƛǘŀǘ ŘŜƭ ƳŀǘŜǊƛŀƭ ŘŜ Ŏƻƴǎǳƭǘŀ ǇǊƻǇƻǊŎƛƻƴŀǘέΦ tŜƭ ŎƻƴǘǊŀǊƛΣ 
ƭŀ ǇǳƴǘǳŀŎƛƽ ƳŞǎ ōŀƛȄŀ ŎƻǊǊŜǎǇƻƴ ŀ ƭŀ άǊŜƭŀŎƛƽ ŜƴǘǊŜ ŦŜƛƴŀ ŜȄƛƎƛŘŀ ƛ Ŝƭ ƴƻƳōǊŜ ŘŜ ŎǊŝŘƛǘǎ ŘŜ 
ƭΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀέΦ 

Figura E.6.2.2-3. hǇƛƴƛƽ ŘŜƭǎ ŀƭǳƳƴŜǎ ŘŜ ƭΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀ άAutocontrol i Seguretat Alimentàriaέ ŘŜƭ 

màster en Seguretat Alimentària en el curs 2022-2023 

Figura E.6.2.2-4. hǇƛƴƛƽ ŘŜƭǎ ŀƭǳƳƴŜǎ ŘŜ ƭΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀ άAutocontrol i Seguretat Alimentàriaέ ŘŜƭ ƳŁǎǘŜǊ 
en Seguretat Alimentària en el curs 2022-2023. Taula de resposta de freqüència per a cada ítem.  
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B. Satisfacció del professorat amb el desplegament del màster en Seguretat Alimentària.  

9ƴ ǊŜŦŜǊŝƴŎƛŀ ŀ ƭΩƻǇƛƴƛƽ del professorat sobre el desplegameƴǘ ŘŜ ƭΩ9ƴǎŜƴȅŀƳŜƴǘ la Universitat de 
Barcelona realitza de manera bianual una enquesta que inclou 16 ítems valorats en una escala de 

0 a 6. En el cas dels mŁǎǘŜǊǎ ŀǉǳŜǎǘŀ ŜƴǉǳŜǎǘŀ ǎΩŀŘǊŜœŀ ŀƭ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊŀǘ ǉǳŜ ǘŞ ǳƴ ŜƴŎŁǊǊŜŎ ŘƻŎŜƴǘ 

mínim de 15h en un mateix màster. Són pocs els professor UB que compleixen aquest encàrrec 
mínim, ja que les assignatures dels mòdul 2 i 3 són impartides, respectivament, per professorat de 
la UAB i la UPF i en les assignatures del mòdul 1 hi participa també una elevada proporció de 
professorat extern amb una dedicació baixa. Per aquesta raó el numero de respostes recollides en 

ƭΩŜƴǉǳŜǎǘŀ ƛƴǎǘƛǘǳŎƛƻƴŀƭ ¦. Şǎ Ƴƻƭǘ ōŀƛȄ όfigura E.6.2.2-5).  

 

Figura E.6.2.2-5. Satisfacció del professorat sobre el desplegament del màster en Seguretat 

Alimentària en el curs 2022-2023. Font: Espai VSMA (taula E66). 

 

tŜǊ ǘŀƭ ŘŜ ŘƛǎǇƻǎŀǊ ŘΩǳƴ ƳŀƧƻǊ ƴǵƳŜǊƻ ŘŜ ǊŜǎǇƻǎǘŜǎΣ Ŝƭ ŎǳǊǎ нлнн-23 es va crear una enquesta amb 

les mateixes ǇǊŜƎǳƴǘŜǎ  ǉǳŜ ƭΩŜƴǉǳŜǎǘŀ ƛƴǎǘƛǘǳŎƛƻƴŀƭ ǉǳŜ Ŧƻǳ ŜƴǾƛŀŘŀ ŀ ǘƻǘ Ŝƭ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊŀǘ ŘŜƭ ƳƼŘǳƭ 
1 i als coordinadors dels mòdul 2 i 3 per a que lΩenviessin al seu professorat. En aquest cas es van 

recollir 21 respostes, que representen una participació del 35 % del professorat del màster (inclòs 

el professorat ŜȄǘŜǊƴύΦ 9ƭǎ ǊŜǎǳƭǘŀǘǎ ŘΩŀǉǳŜǎǘŀ ŜƴǉǳŜǎǘŀ Ŝǎ mostren en la figura E.6.2.2-6. 

En tots els ítems avaluats la puntuació atorgada pel professorat, en una escala de 0 a 6 ha estat 
sempre superior a 4.7, assolint una puntuació mitjana de 5,13 el que indica una elevada satisfacció 

del professorat amb el desplegament del màster en Seguretat Alimentària.  

 

https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/bi/qc/enq_professorat.php
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Figura E.6.2.2-6. Satisfacció del professorat sobre el desplegament del màster en Seguretat 

Alimentària en el curs 2022-2023. Font: Elaboració pròpia. 

 

C. Planificació, gestió i avaluació del Treball Final de Màster 

[ΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀ Ŝǎ Ŧŀ ǎŜƎǳƛƴǘ ƭŜǎ ƴƻǊƳŜǎ ƎŜƴŜǊŀƭǎ ǊŜƎǳƭŀŘƻǊŜǎ ŘŜƭǎ ¢Ca ŘŜ ƭŀ ¦ƴƛǾŜǊǎƛǘŀǘ ŘŜ .ŀǊŎŜƭƻƴŀΥ 

(http://www.giga.ub.edu/acad/gdoc/fitxers/pdf/normes_TFM.pdf). Tanmateix, la titulació disposa 
ŘΩǳƴŀ Ǝǳƛŀ ǉǳŜ ŜǎǘŀōƭŜƛȄ Ŝƭǎ ŎǊƛǘŜǊƛǎ ǇŜǊ ŀ ƭŀ ǇƭŀƴƛŦƛŎŀŎƛƽΣ ŦǳƴŎƛƻƴŀƳŜƴǘ ƛ ŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŀǎǎƛƎƴatura. 

!ǉǳŜǎǘ ŘƻŎǳƳŜƴǘ ŜǎǘŁ ŀ ŘƛǎǇƻǎƛŎƛƽ ŘŜ ƭΩŀƭǳƳƴŀǘ ŀƭ /ŀƳǇǳǎ ±ƛǊǘǳŀƭ ŘŜ ƭΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀ ƛ Ŝƴ ƭŀ pàgina 
ǿŜō ŘŜ ƭΩŜƴǎŜƴȅŀƳŜƴǘ. LƎǳŀƭƳŜƴǘΣ Ŝƭ Ǉƭŀ ŘƻŎŜƴǘ ŘŜ ƭΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀ ƛƴŎƭƻǳ ƛƴŦƻǊƳŀŎƛƽ ǎƻōǊŜ Ŝƭǎ 

ƻōƧŜŎǘƛǳǎΣ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ ŘƻŎŜƴǘǎ ƛ ŀǾŀƭǳŀǘƛǾŜǎ ŘΩŀǉǳŜǎǘŀ ŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀΦ  

9ƭ ¢Ca Ŝǎ Ǉƻǘ ŦŜǊ ǎŜƎƻƴǎ ǘǊŜǎ ƳƻŘŀƭƛǘŀǘǎ ŜƴǘǊŜ ƭŜǎ ǉǳŀƭǎ ƭΩŀƭǳƳƴŜ Ǉƻǘ ŜǎŎƻƭƭƛǊΥ  

Å TFM de revisió bibliogràfica sobre algun aspecte relacionat amb la seguretat alimentària. Aquest 

ǘǊŜōŀƭƭ ŀǇǊƻŦǳƴŘƛǊŁ Ŝƴ ǳƴ ǘŜƳŀ ǊŜƭŀŎƛƻƴŀǘ ŀƳō ŘƛŦŜǊŜƴǘǎ ŁƳōƛǘǎ ŘŜ ƭΩŀƴŁƭƛǎƛ ŘŜƭ ǊƛǎŎΣ ŜƛȄ 

ǾŜǊǘŜōǊŀŘƻǊ ŘΩŀǉǳŜǎǘ ƳŁǎǘŜǊ όŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ŘŜƭ ǊƛǎŎΣ ƎŜǎǘƛƽ ŘŜƭ ǊƛǎŎ ƛ ŎƻƳǳƴƛŎŀŎƛƽ ŘŜƭ ǊƛǎŎύΦ 

Å TFM de recerca eƴ Ŝƭ ǎƛ ŘΩǳƴ ƎǊǳǇ ŘΩƛƴǾŜǎǘƛƎŀŎƛƽ ǉǳŜ ǇŜǊǘŀƴȅƛ ŀ ǳƴŀ ŘŜ ƭŜǎ ǘǊŜǎ ǳƴƛǾŜǊǎƛǘŀǘǎ 

participants en el màster (UB, UAB o UPF).  

Å TFM pràcticum a una empresa agroalimentària o institució amb competències/funcions en 

ƭΩŁƳōƛǘ ŘŜ ƭŀ ǎŜƎǳǊŜǘŀǘ ŀƭƛƳŜƴǘŁǊƛŀ όŎƻƴǎǳƭǘƻǊƛŜǎ, administració pública, centres tecnològics, ...). 

Per fer el TFM pràcticum Şǎ ƴŜŎŜǎǎŁǊƛŀ ƭŀ ǎƛƎƴŀǘǳǊŀ ǇǊŝǾƛŀ ŘΩǳƴ ŎƻƴǾŜƴƛ ŜƴǘǊŜ ƭŀ ¦. ƛ ƭΩŜƳǇǊŜǎŀ 

ƻ ƛƴǎǘƛǘǳŎƛƽ ŘΩŀŎƻƭƭƛŘŀΦ 

Tutorització. Cada alumne té assignat un tutor que pot ser un professor del màster de qualsevol de 

les tres universitats participants. El coordinador també podrà autoritzar que un TFM sigui dirigit i 

ǎǳǇŜǊǾƛǎŀǘ ǇŜǊ ƳŞǎ ŘΩǳƴ ǘǳǘƻǊΦ 9ƴ Ŝƭ Ŏŀǎ ŘŜƭǎ ¢Ca ǉǳŜ Ŝǎ ŦŀŎƛƴ Ŝƴ ǳƴŀ ŜƳǇǊŜǎŀ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŁǊƛŀ ƻ 
Ŝƴ ŀƭƎǳƴ ŘŜǇŀǊǘŀƳŜƴǘ ŘŜ ƭΩŀŘƳƛƴƛǎǘǊŀŎƛƽ ƻ ŘΩŀƭǘǊŜǎ ƛƴǎǘƛǘǳŎƛƻƴǎ ŜȄǘŜǊƴŜǎ ŀ ƭŜǎ ǘǊŜǎ ǳƴƛǾŜǊǎƛǘŀǘǎΣ Ŝƭǎ 

http://www.giga.ub.edu/acad/gdoc/fitxers/pdf/normes_TFM.pdf
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631/9
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631/9
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ŀƭǳƳƴŜǎ ǘŜƴŜƴ ǳƴ ǘǳǘƻǊ ŘΩŀǉǳŜǎǘŜǎ Ŝƴǘƛǘŀǘǎ ƛ ǘŀƳōŞ ǳƴ ǘǳǘƻǊ ŀŎŀŘŝƳƛŎ ǉǳŜΣ ǇŜǊ ŘŜŦŜŎǘŜΣ Şǎ ƭŀ 

coordinadora del màster.  

E1. Planificació i gestió del TFM 

[ŀ ƎŜǎǘƛƽ ŘΩŀǉǳŜǎǘŀ ŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀ ƭŀ ǇƻǊǘŀ ƭŀ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊŀ ŎƻƻǊŘƛƴŀŘƻǊŀ ŘŜƭ ¢CaΣ ŀƳō Ŝƭ ǎǳǇƻǊǘ ŘŜ ƭŀ 

ŎƻƻǊŘƛƴŀŘƻǊŀ ŘŜƭ ƳŁǎǘŜǊ ƛ ŘŜ ƭŀ {ŜŎǊŜǘŀǊƛŀ ŘΩ9ǎǘǳŘƛŀƴǘǎ ƛ 5ƻŎŝƴŎƛŀ ό{95ύΣ ǳōƛŎŀŘŀ ŀƭ /ŀƳǇǳǎ ŘŜ 

ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ¢ƻǊǊƛōŜǊŀΦ 

tŜǊǉǳŝ ƭΩŀƭǳƳƴŜ ǇǳƎǳƛ ŜǎŎƻƭƭƛǊ Ŝƴ ŦǳƴŎƛƽ ŘŜƭǎ ǎŜǳǎ ƛƴǘŜǊŜǎǎƻǎ ƻ ƳƻǘƛǾŀŎƛƻƴǎΣ ŘŜǎ ŘŜ ƭΩƻǊƎŀƴƛǘȊŀŎƛƽ 
ŘŜƭ ƳŁǎǘŜǊ ǎΩƻŦŜǊŜƛȄŜƴ ǇǊƻƧŜŎǘŜǎΥ 

¶ de revisió bibliogràfica 

¶ en grups de recerca   

¶ en empreses o institucions 

Per poder realitzar aquesta oferta, prèviament és necessària una cerca activa de temes i places en 

grups de recerca o en empreses/institucions, amb la col·laboració de tot el professorat i 

ŎƻƭϊƭŀōƻǊŀŘƻǊǎ ŘŜƭ ƳŁǎǘŜǊΦ [ŀ ǇŀǊǘƛŎƛǇŀŎƛƽ Ƴƻƭǘ ŀŎǘƛǾŀ Ŝƴ Ŝƭ ƳŁǎǘŜǊ ŘŜ ƭΩ!ƎŝƴŎƛŀ /ŀǘŀƭŀƴŀ ŘŜ 

Seguretat Alimentària de la Generalitat de Catalunya i del Departament d'Acció Climàtica, 

Alimentació i Agenda Rural de la Generalitat de Catalunya és un factor facilitador per poder oferir 
places de TFM en aquestes institucions. 

Segons la modalitat de TFM escollida, el procediment és lleugerament diferent. En el Ŏŀǎ ŘΩǳƴ 

ǘǊŜōŀƭƭ ŘŜ ǊŜǾƛǎƛƽΣ ƭΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘ ŜǎŎǳƭƭ ǳƴ ǘŜƳŀ ŜƴǘǊŜ ƭŜǎ ŘƛŦŜǊŜƴǘǎ ƻŦŜǊǘŜǎ ǇǊƻǇƻǎŀŘŜǎ ǇŜƭ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊŀǘ 

que imparteix docència en el màster o bé proposa ell mateix un tema, que haurà de ser acceptat 

per la coordinadora del TFM. A cada alumne se li assigna un tutor o tutora amb experiència sobre 

ƭΩŁƳōƛǘ ǘŜƳŁǘƛŎ ǇǊƻǇƻǎŀǘΦ {ƛ ƭΩŀƭǳƳƴŜ ƻǇǘŀ ǇŜǊ ǊŜŀƭƛǘȊŀǊ ǳƴ ¢Ca ǾƛƴŎǳƭŀǘ ŀ ǳƴ ƎǊǳǇ ŘŜ ǊŜŎŜǊŎŀΣ es 

ǇƻŘǊŁ ǎŜƭŜŎŎƛƻƴŀǊ ǳƴŀ ŘŜ ƭŜǎ ƻŦŜǊǘŜǎ ǉǳŜ ǎΩƻŦŜǊŜƛȄŜƴ ŘŜǎ ŘŜƭ ƳŁǎǘŜǊ όǇǳōƭƛŎŀŘŜǎ ŀƭ ŎŀƳǇǳǎ virtual). 

¢ŀƳōŞ ŜȄƛǎǘŜƛȄ ƭΩƻǇŎƛƽ ǉǳŜ Ŝƭ ƳŀǘŜƛȄ ŀƭǳƳƴŜ ǇǊƻǇƻǎƛ ǳƴ ƎǊǳǇ ŘŜ ǊŜŎŜǊŎŀ ŀƳō Ŝƭ ǉǳŜ ǇǊŝǾƛŀƳŜƴǘ Ƙŀ 

consensuat un projecte de recerca per al TFM. En qualsevol cas, el tutor o tutora serà una persona 
del grup de recerca corresponent. Finalment, en el Ŏŀǎ ǉǳŜ ƭŀ Ǿƻƭǳƴǘŀǘ ŘŜ ƭΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘ ǎƛƎǳƛ ŦŜǊ ǳƴ 

TFM tipus pràcticum en una empresa agroalimentària o institució/administració, es podrà escollir 

ŜƴǘǊŜ ƭŜǎ ƻŦŜǊǘŜǎ ǉǳŜ ǎΩƻŦŜǊŜƛȄŜƴ ŘŜǎ ŘŜƭ ƳŁǎǘŜǊ όǇǳōƭƛŎŀŘŜǎ Ŝƴ Ŝƭ ŎŀƳǇǳǎ ǾƛǊǘǳŀƭύ ƻ ōŞ ŀǇƻǊǘŀǊ ǳƴŀ 

empresa/admƛƴƛǎǘǊŀŎƛƽ ŘŜǊƛǾŀŘŀ ŘΩǳƴ ŎƻƴǘŀŎǘŜ ǇǊŜǾƛΦ [Ŝǎ ƻŦŜǊǘŜǎ ŘŜ ¢Ca Ŝƴ ŜƳǇǊŜǎŜǎ ƛ ƛƴǎǘƛǘǳŎƛƻƴǎ 

es van actualitzant al llarg de tot el curs a mesura que es reben noves propostes. En aquest cas, es 
disposarà de dos tutors o tutores, una persona pertanyent al centre on es realitzin les pràctiques i 

un tutor o tutora ŘŜ ƭΩŜƴǘƻǊƴ ǳƴƛǾŜǊǎƛǘŀǊƛΦ 

Els TFM que es fan en institucions externes a les tres universitats participants, requereixen una 

ƎŜǎǘƛƽ ŀŘƳƛƴƛǎǘǊŀǘƛǾŀ ǇǊŝǾƛŀ ŀ ƭŀ ǎŜǾŀ ǊŜŀƭƛǘȊŀŎƛƽΦ ;ǎ ƴŜŎŜǎǎŀǊƛ ƭŀ ǎƛƎƴŀǘǳǊŀ ŘΩǳn conveni entre la UB 

ƛ Ŝƭ ŎŜƴǘǊŜ ǊŜŎŜǇǘƻǊ ƛΣ ŀ ƳŞǎΣ ŘΩǳƴ ǇǊƻƧŜŎǘŜ ŦƻǊƳŀǘƛǳ ƛƴŘƛǾƛŘǳŀƭ ǇŜǊ ŀ ŎŀŘŀ ŀƭǳƳƴŜ ǉǳŜ Ƙŀ ŘŜ ǎŜǊ 
ǎƛƎƴŀǘ ǇŜƭ ŎŜƴǘǊŜ ǊŜŎŜǇǘƻǊ όŜƳǇǊŜǎŀ ƻ ŜƴǘƛǘŀǘύΣ ƭŀ ŎƻƻǊŘƛƴŀŘƻǊŀ ŘŜƭ ƳŁǎǘŜǊ ƛ ƭΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘΦ [ΩŀƭǳƳƴŜ 

també ha de signar un compromís de confidencialitat, de prohibició de reproducció i explotació del 

ǘǊŜōŀƭƭ ƛ ŘŜ ǇǊƻǘŜŎŎƛƽ ŘŜ ŘŀŘŜǎ ŘŜ ƭΩŜƳǇǊŜǎŀ (carpeta evidències E.6.2.2-18. Conveni Projecformatiu  

Confiden). Aƭ ǇǊƻƧŜŎǘŜ ŦƻǊƳŀǘƛǳ ŘŜ ŎŀŘŀ ŀƭǳƳƴŜ ǎΩŜǎǇŜŎƛŦƛǉǳŜƴΥ 

¶ bƻƳ ŘŜ ƭΩŜƳǇǊŜǎŀ ƻ ƛƴǎǘƛǘǳŎƛó 

¶ 5ŀŘŜǎ ŘŜ ƭΩŀƭǳƳƴŜ όƴƻƳΣ 5bLΣ ŀŦƛƭƛŀŎƛƽ ŀ ƭŀ {ŜƎǳǊŜǘŀǘ {ƻŎƛŀƭΣ ŎƻǊǊŜǳ ŜƭŜŎǘǊƼƴƛŎ ƛ ǘŜƭŝŦƻƴύ 

https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.2/E.6.2.2-18%20Conveni_Projecformatiu_confiden?csf=1&web=1&e=uN5qEP
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.2/E.6.2.2-18%20Conveni_Projecformatiu_confiden?csf=1&web=1&e=uN5qEP
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¶ Dades del tutor o tutora ŀ ƭΩŜƳǇǊŜǎŀκƛƴǎǘƛǘǳŎƛƽ όƴƻƳΣ ŎƻǊǊŜǳ ŜƭŜŎǘǊƼƴƛŎ ƛ ǘŜƭŝŦƻƴύ 

¶ 5ŀŘŜǎ ŘŜ ƭŜǎ ǇǊŁŎǘƛǉǳŜǎ όƴƻƳōǊŜ ŘΩƘƻǊŜǎ ǘƻǘŀƭǎΣ ƘƻǊŀǊƛΣ ǇŜǊƝƻŘŜΣ ƭƭƻŎύ 

¶ Breu descǊƛǇŎƛƽ ŘŜ ƭŜǎ ǘŀǎǉǳŜǎ ƛ ŎƻƳǇŜǘŝƴŎƛŜǎ ǉǳŜ ŘŜǎŜƴǾƻƭǳǇŀǊŁ ƭΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘ 

Un cop rebudes les sol·licituds dels alumnes, el coordinador informarà als responsables de les 

ofertes (tutors, grups de recerca o empreses/institucions) per correu electrònic. Els responsables 

seran els encarregats de realitzar la selecció definitiva, avaluar els currículums i, si és necessari, dur 
a terme entrevistes personals amb els candidats. Els alumnes que no siguin seleccionats hauran de 

triar una altra opció de TFM entre les ofertes disponibles en aquell moment, i el procés es reiniciarà. 

El curs 2022-2023 es van oferir un total de 54 ofertes, entre temes de treball de revisió bibliogràfica 

(17), places en grups de recerca en les universitats participants (6) i places en empreses 
agrƻŀƭƛƳŜƴǘŁǊƛŜǎ ƻ Ŝƴ ƛƴǎǘƛǘǳŎƛƻƴǎ ŘŜ ƭΩŀŘƳƛƴƛǎǘǊŀŎƛƽ ǇǵōƭƛŎŀ ƻ ŘΩŀƭǘǊŜǎ όомύ όtaula E.6.2.2-4). La llista 

ŘΩƻŦŜǊǘŜǎ ŘŜ ŎŀŘŀ ƳƻŘŀƭƛǘŀǘ ŘŜ ¢Ca ǇŜǊ ŀǉǳŜǎǘ ŎǳǊǎ ŀŎŀŘŝƳƛŎ Ŝǎ Ǉƻǘ ŎƻƴǎǳƭǘŀǊ ŀ ƭΩŜǾƛŘŝƴŎƛŀ E.6.2.2-

19. Ofertes_TFM. 

El curs 2022-2023 va registrar una matrícula de 36 alumnes a l'assignatura de TFM. D'aquests, 17 
van optar per realitzar una revisió bibliogràfica, 2 van triar la modalitat de treball de recerca, i 15 

van escollir el TFM pràcticum, 11 en empreses del sector i 4 a l'Administració Pública (taula E.6.2.2-

4). El 42 % dels alumnes van optar per la modalitat TFM pràcticum, en línia amb el percentatge 

observat en anys anteriors. Aquest fet ens confirma la importància de poder oferir aquesta opció, 

ja que poder accedir a tenir una certa experiència en el món professional, que sembla ser un dels 

ƛƴǘŜǊŜǎǎƻǎ ƛ ƳƻǘƛǾŀŎƛƻƴǎ ŘΩŀǉǳŜǎǘǎ ŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎΦ  

En totes les modalitats de TFM, el nombre de temes/places ofertes va ser superior al de persones 

que hi van optar (taula E.6.2.2-4), i per tant es van poder cobrir sense problemes les demandes dels 

estudiants. A més, 3 alumnes van proposar ells mateixos el tema de treball bibliogràfic.   

En la mesura del possible, l'objectiu és disposar d'una llista extensa d'empreses i institucions per 

satisfer les demandes dels estudiants. Durant el curs 2022-2023, vam assolir aquest objectiu, amb 
una taxa de 2,1 places per a cada estudiant que va escollir realitzar el TFM en aquesta modalitat. 

Aquest fet respon de manera positiva a una de les propostes de millora per  aquest màster de la 
ǇŀǎǎŀŘŀ ƳŜƳƼǊƛŀ ŘΩŀŎǊŜŘƛǘŀŎƛƽΦ aŀƭƎǊŀǘ ŀƛȄƼΣ ŎƻƴǎƛŘŜǊŜƳ ƛƳǇƻǊǘŀƴǘ ŎƻƴǘƛƴǳŀǊ ŘŜŘƛŎŀƴǘ ŀǘŜƴŎƛƽ ƛ 

esforços per mantenir i, si és possible, millorar l'oferta d'empreses per ampliar les opcions dels 

alumnes. 

 

Taula E.6.2.2-4. Ofertes ŘŜ ¢Ca ǇŜǊ ƳƻŘŀƭƛǘŀǘǎ ƛ ƴƻƳōǊŜ ŘΩŀƭǳƳƴŜǎ ǉǳŜ ƭŜǎ Ƙŀƴ 

escollit en el curs 2022-2023 

 

 

 

 

Modalitat TFM Ofertes 5ŜƳŀƴŘŜǎ ŘΩŀƭǳƳƴŜǎ 

TFM Revisió 17 17 

TFM Recerca 6 2 

TFM Pràcticum  31 15 

Empresa agroalimentària 25 11 

Administració pública  6 4 
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E2. !ŎǘƛǾƛǘŀǘǎ ŦƻǊƳŀǘƛǾŜǎ ŘŜ ƭΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀ ¢Ca 

[Ŝǎ ŘƛŦŜǊŜƴǘǎ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ ŦƻǊƳŀǘƛǾŜǎ ŎƻƴǎƛŘŜǊŀŘŜǎ ŀ ƭΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀ ŘŜ ¢CaΣ ŀƳō ƭŜǎ ƘƻǊŜǎ ŀǎǎƛƎƴŀŘŜǎ 
per a cada activitat, son les següents:  

1. Activitats presencials (seminaris): 18 h 

2. Activitat autònoma (aprenentatge autònom): revisió bibliogràfica sobre un tema relacionat 

amb la seguretat alimentària/recerca en el marc de la seguretat alimentària sota la tutela 

ŘΩǳƴ ƎǊǳǇ ŘŜ ǊŜŎŜǊŎŀκŜǎǘŀŘŀ Ŝƴ ǳƴŀ ŜƳǇǊŜǎŀ ƻ ƛƴǎǘƛǘǳŎƛƽ ŦŜƴǘ ǘŀǎǉǳŜǎ Ŝƴ ƭΩŁƳōƛǘ ŘŜ ƭŀ 

seguretat o qualitat alimentàries: 350 h 

3. Activitat autònoma (aprenentatge autònom): treball escrit sobre el tema de revisió, recerca 

o pràcticum.  

4. Activitat tutelada o dirigida: sessions de seguiment i orientació per part del tutor 

(tutorització): 7 h 

Les activitats formatives que integren el TFM son fonamentalment de tipus autònom i no 

presencials. Així, el 93% de la dedicació a les activitats formatives es dediquen al treball autònom 

ŘŜ ŎŜǊŎŀ ŘΩƛƴŦƻǊƳŀŎƛƽΣ ŜȄǇŜǊƛƳŜƴǘŀŎƛƽΣ ŀƴŁƭƛǎƛǎ ŘŜ ŘŀŘŜǎΣ ŜǎǘŀŘŀ ŘŜ ǇǊŁŎǘƛǉǳŜǎ Ŝƴ ǳƴŀ ƛƴǎǘƛǘǳŎió de 

ƭΩŁƳōƛǘΣ ǊŜŘŀŎŎƛƽ ŘŜƭ ǘǊŜōŀƭƭ ƛκƻ ǇǊŜǇŀǊŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŜȄǇƻǎƛŎƛƽΦ ¢ŀƳōŞ Ŝǎ ŎƻƴǘŜƳǇƭŀ ƭŀ ǊŜŀƭƛǘȊŀŎƛƽ ŘŜ 

seminaris presencials (18 hores) i trobades de seguiment amb el tutor o tutora:  

1. Seminaris: es duen a terme quatre sessions presencials durant els mesos ŘΩƻŎǘǳōǊŜ ƛ 

novembre. Al primer, es presenta l'assignatura i s'informa als alumnes sobre els objectius i 

ƛƴŦƻǊƳŀŎƛƻƴǎ ǊŜƭƭŜǾŀƴǘǎ ŘŜ ƭΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀΣ ŀƛȄƝ ŎƻƳ ŘŜƭǎ ǇǊƻŎŜŘƛƳŜƴǘǎ ƴŜŎŜǎǎŀǊƛǎ ǇŜǊ ŘǳǊ-lo 

a terme. En un segona sessió, professorat e investigadors de diferents grups de recerca que 

ofereixen places per a la realització del TFM exposen breument les seves línies de recerca i 

ǇǊŜǎŜƴǘŜƴ ƭŜǎ ƻŦŜǊǘŜǎ ŘƛǎǇƻƴƛōƭŜǎΦ {ŜƎǳƛŘŀƳŜƴǘΣ ǎΩƻǊƎŀƴƛǘȊŜƴ ŘǳŜǎ ǎŜǎǎƛƻƴǎ ƳŞǎ ǘŝŎƴƛǉǳŜǎΣ 

per proporcionar eines als alumnes per tal que puguin desenvolupar amb èxit i de forma 

progressiva les diferents tasques associades a les activitats autònomes del TFM. Una està 

ŦƻŎŀƭƛǘȊŀŘŀ ŀ ƭŀ ŎŜǊŎŀ ŘΩƛƴŦƻǊƳŀŎƛƽ Ŝƴ ōŀǎŜǎ ŘŜ ŘŀŘŜǎ ŎƛŜƴǘƝŦƛǉǳŜǎ όŜǎǘǊŀǘŝƎƛŜǎ ƛ ŎǊƛǘŜǊƛǎ ŘŜ 

cerca de literatura científica), a càrrec dels membres del CRAI del Campus de l'Alimentació 

de Torribera. Es treballa la cerca d'informació i el coneixement de les plataformes que 

ofereix la Universitat de Barcelona, un aspecte especialment rellevant per als alumnes que 

no han estudiat prèviament a la UB i que poden no estar familiaritzats amb les eines de 

cerca disponibles. La següent sessió està enfocada a la redacció científica.  
 

Per acabar, el curs 2022-2023 també es va realitzar un taller sobre "Gestió realista del 

temps: com organitzar-te per deixar de córrer," a càrrec d'un professional extern. Aquest 

taller proporciona estratègies pràctiques perquè els estudiants puguin organitzar millor el 
seu temps i millorar la seva eficiència, especialment de cara al seu TFM. 

 
2. Revisió bibliogràfica sobre un tema relacionat amb la seguretat o qualitat alimentària/ 

ǊŜŎŜǊŎŀ Ŝƴ Ŝƭ ƳŀǊŎ ŘŜ ƭŀ ǎŜƎǳǊŜǘŀǘ ƻ ǉǳŀƭƛǘŀǘ ŀƭƛƳŜƴǘŁǊƛŀ ǎƻǘŀ ƭŀ ǘǳǘŜƭŀ ŘΩǳƴ ƎǊǳǇ ŘŜ 

ǊŜŎŜǊŎŀκŜǎǘŀŘŀ Ŝƴ ǳƴŀ ŜƳǇǊŜǎŀ ƻ ƛƴǎǘƛǘǳŎƛƽ ŦŜƴǘ ǘŀǎǉǳŜǎ Ŝƴ ƭΩŁƳōƛǘ ŘŜ ƭŀ ǎŜƎǳǊŜǘŀǘ ƻ 

qualitat alimentàries: Aquesta fase implica la realització d'una revisió bibliogràfica sobre 

un tema rellevant per a la seguretat o qualitat alimentària o la recerca en aquest àmbit, 
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sota la supervisió d'un grup de recerca o durant una estada en una empresa o institució. 

Aquesta tasca constitueix la part autònoma del treball dels alumnes, tot i que sempre es 

duu a terme sota la tutela d'un tutor.  
 

Individualment, els alumnes realitzen activitats vinculades amb la seguretat i qualitat 
alimentàries, permetent-los integrar i aplicar els coneixements adquirits al llarg del 
programa. Durant aquesta fase, es fomenta el desenvolupament de les habilitats 

d'investigació i l'anàlisi crítica de la informació, consolidant la comprensió dels conceptes 
teòrics en el context pràctic de la seguretat o qualitat alimentàries. 

3. Treball escrit: Una altra part del treball autònom de l'estudiant implica l'elaboració d'un 

treball escrit, amb un format diferent segons la modalitat escollida. En els casos del TFM de 

revisió i de recerca, així com en el pràcticum sempre que el contingut o els resultats ho 

permetin, el treball ha de seguir el format d'un article científic, ja sigui de revisió o 

experimental. La redacció ha de seguir les pautes d'una revista prèviament seleccionada 

segons el tema o àmbit del treball, cenyint-se a les normes com ara l'extensió, els criteris 

bibliogràfics, la temàtica, l'aparença dels gràfics i figures, l'ús d'unitats, etc. Aquest format 

ǊŜǉǳŜǊŜƛȄ ǳƴ ƛƳǇƻǊǘŀƴǘ ŜȄŜǊŎƛŎƛ ŘŜ ǎƝƴǘŜǎƛΣ ǇŜǊƼ ǇǊƻǇƻǊŎƛƻƴŀ ƭƭƛōŜǊǘŀǘ ŀ ƭΩƘƻǊŀ ŘΩŜǎŎƻƭƭƛǊ ƭŀ 

revista a la qual es vol ajustar el contingut i, per tant, permet treballar amb un format que 

ǎΩŀŘŀǇǘƛ ŀƭǎ ƛƴǘŜǊŜǎǎƻǎ ƛƴŘƛǾƛŘǳŀƭǎ ŘŜ ŎŀŘŀ ŀƭǳƳƴŜΦ 
 

Pel que fa al TFM pràcticum, quan no sigui factible exposar el treball en format d'article 

ŎƛŜƴǘƝŦƛŎΣ Ŝǎ ǇƻŘǊŁ ǇǊŜǎŜƴǘŀǊ Ŝƴ ŦƻǊƳŀ ŘŜ ƳŜƳƼǊƛŀΦ !ǉǳŜǎǘŀ ƳŜƳƼǊƛŀ Ƙŀ ŘΩƛƴŎƭƻǳǊŜ ŀƭƳŜƴȅǎ 

els següents apartats: resum, paraules clau; introducció (presentació i context de 
l'empresa/institució en el qual es realitza el TFM), antecedents sobre el tema, objectiu(s), 

metodologia, resultats i discussió, conclusions i bibliografia. Les normes de presentació i 
redacció es troben a disposició dels alumnes al Campus Virtual (evidència E.6.2.2-20. Guia 

TFM). Cal destacar que aquest treball escrit, independentment del format, pot ser redactat 
en castellà, català o anglès. 

 

! ƳŞǎΣ Ŝƴ ǉǳŀƭǎŜǾƻƭ ŘŜƭǎ Řƻǎ ŦƻǊƳŀǘǎ ŘŜ ǇǊŜǎŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜƭ ǘǊŜōŀƭƭ ŜǎŎǊƛǘΣ ƭΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘ Ƙŀ ŘŜ 

incorporar un apartat dedicat a explicar la relació i/o contribució del seu TFM amb  un o 
més dels Objectius pel Desenvolupament Sostenible (ODS). En ŀǉǳŜǎǘŀ ǎŜŎŎƛƽ ǎΩƘŀ 

ŘΩƛŘŜƴǘƛŦƛŎŀǊ ŜǎǇŜŎƝŦƛŎŀƳŜƴǘ Ŝƭǎ ƻōƧŜŎǘƛǳǎ ƛ ƳŜǘŜǎ Ŝƴ ǉǳŝ ǎΩƘŀ ŎƛǊŎǳƳǎŎǊƛǘ Ŝƭ ǘǊŜōŀƭƭ  ƛ ǊŀƻƴŀǊ 

el perquè. Per facilitar aquesta tasca, la Universitat de Barcelona ha elaborat una guia 

específica que es troba a la disposició dels estudiants per orientar-los en la redacció 
ŘΩŀǉǳŜǎǘ ŀǇŀǊǘŀǘ (evidència E.6.2.2-нмΦ Dǳƛŀ ǇŜǊ ƭŀ ǊŜŘŀŎŎƛƽ ŘŜ ƭΩŀǇŀǊǘŀǘ έIdentificació i 

Reflexió sobre els ODS). 

4. Sessions de seguiment i orientació per part del tutor (tutorització): Com ja s'ha esmentat, 

cada alumne compta amb un tutor designat que exerceix com a facilitador en el procés 

d'aprenentatge, oferint orientació i assessorament durant la realització del TFM. Aquesta 

tutorització es duu a terme de manera individual, a través de diverses sessions acordades 

entre el tutor i l'estudiant. Durant aquestes sessions, es brinda suport personalitzat per 

abordar qüestions específiques i assegurar que l'alumne progressi amb èxit en el seu TFM. 
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EоΦ !ŎǘƛǾƛǘŀǘǎ ŀǾŀƭǳŀǘƛǾŜǎ ŘŜ ƭΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳra TFM 

L'avaluació del TFM és una responsabilitat compartida entre el tutor i una comissió avaluadora 
designada específicament per la Comissió de Coordinació del Màster. La comissió d'avaluació 

consta de tres membres, professors del màster, amb l'objectiu de garantir una perspectiva 

multidisciplinària, amb la participació de professors de les diferents universitats (UB, UAB, UPF) i 
també de professors externs vinculats a les institucions que participen en el màster (l'Agència 

Catalana de Seguretat Alimentària del Departament de Salut de la Generalitat de Catalunya i el 

Departament d'Acció Climàtica, Alimentació i Agenda Rural de la Generalitat de Catalunya). Els 
tutors dels TFM avaluats no poden ser membres de la comissió. 

[Ŝǎ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ ŘΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ǳǘƛƭƛǘȊŀdes i el percentatge que representen sobre la nota final son les 

següents:  

Å Treball escrit (40 %) 

Å Exposició oral i defensa pública del treball (40 %) 

Å Valoració del tutor (10 %) 

Å Seminaris (10 %) 

El procés d'avaluació, que implica el treball escrit i la defensa oral, està estructurat en dues 

convocatòries, que tenen lloc al juliol i al setembre, amb les dates i hores publicades al Campus 

Virtual. Durant el curs 2022-2023, les presentacions orals del TFM van tenir lloc els dies 5 de juliol, 

12 i 13 de setembre. Per a cada convocatòria, la Comissió de Coordinació del Màster va nomenar 

ǳƴŀ ŎƻƳƛǎǎƛƽ ŘΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ǇŜǊ ǇƻŘŜǊ ŎƻōǊƛǊ ŘŜ ƳŀƴŜǊŀ ŀŘŜǉǳŀŘŀ ƭΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ŘŜ ǘƻǘǎ Ŝƭǎ ŀƭǳƳƴŜǎ 

(evidència E.6.2.2-22: Acta_Nomenament Comissions_Avaluació_TFM). 

Els alumnes han de lliurar el treball a l'espai designat per a aquest propòsit al Campus Virtual de 

l'assignatura 10 dies abans de la data de la defensa. És també necessari incloure una carta de 
ŎƻƴŦƻǊƳƛǘŀǘ ŘŜƭ ǘǳǘƻǊ Ŝƴ ǉǳŝ ǎΩŜǎǇŜŎƛŦƛŎŀΥ 

ω ǉǳŜ Ŝƭ ǘǊŜōŀƭƭ ǎΩƘŀ ŜƭŀōƻǊŀǘ ǎƻǘŀ ƭŀ ǎŜǾŀ ǘǳǘŜƭŀΣ  

ω Ŝƭ ǇŜǊƝƻŘŜ Ŝƴ ǉǳŝ ǎΩha fet,  

ω el vistiplau sobre el contingut del treball escrit  

ω la seva conformitat sobre la presentació publica del treball. 

9ǎ ŘƛǎǇƻǎŀ ŘΩǳƴ ƳƻŘŜƭ ŘŜ ŎŀǊǘŀ ŘŜ ŎƻƴŦƻǊƳƛǘŀǘ ŘŜƭ ǘǳǘƻǊ ŀƭ /ŀƳǇǳǎ ±ƛǊǘǳŀƭ ŘŜ ƭΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀ 

(evidència E.6.2.2-23: Conformitat_Tutor_TFM).  

La defensa oral del TFM, independentment del format del treball escrit, es realitza en una sessió 

ǇǵōƭƛŎŀ Ŝƴ ƭŀ ǉǳŜ ƭΩŀƭǳƳƴŜ Ƙŀ ŘŜ ǇǊŜǎŜƴǘŀǊ Ŝƭ ŎƻƴǘƛƴƎǳǘ ŘŜƭ ǎŜǳ ¢Ca ŘŀǾŀƴǘ ƭŀ ŎƻƳƛǎǎƛƽ ŀǾŀƭǳŀŘƻǊŀΦ 
Es disposa de 15 minuts per a la presentació (en format pòster)  i un torn obert de discussió i 

ǇǊŜƎǳƴǘŜǎ ŘΩŀǇǊƻȄƛƳŀŘŀƳŜƴǘ мл ƳƛƴǳǘǎΦ 

Els criteris d'avaluació, tant pel treball escrit com per l'exposició i defensa oral, es troben 

consensuats i homogeneïtzats a través de rúbriques d'avaluació (evidència E.6.2.2-24. Rúbriques_ 
Avaluació_Comissió_TFM), per assegurar que les diferents comissions utilitzin els mateixos criteris 

d'avaluació. És important destacar que la mateixa comissió és responsable d'avaluar tant el treball 

escrit com la defensa oral, facilitant així una avaluació global de les competències adquirides pels 

alumnes. La diferent procedència dels membres de la comissió enriqueix aquest procés d'avaluació. 
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La valoració del tutor o tutora es fa mitjançant un informe que segueix un model en què es puntuen 

de 0 a 10 diferents ítems ǊŜƭŀŎƛƻƴŀǘǎ ŀƳō ƭŀ ǇŀǊǘƛŎƛǇŀŎƛƽΣ ƛƴǘŜǊŝǎ ƛ ǊŜƴŘƛƳŜƴǘ ŘŜ ƭΩŀƭǳƳƴŜ (evidència 

E.6.2.2-25: Rúbrica_Avaluació_Tutor).  

Els TFM presentats i avaluats en el curs acadèmic, així com les valoracions dels tutors, queden 

recollits i es conserven fins al final del curs següent, tal com especifica la normatiǾŀ ǎƻōǊŜ ƭΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽ 
i la qualificació dels aprenentatges (aprovada per Consell de Govern de 18 de desembre de 2019). 

Els treballs queden dipositats en format digital al Campus Virtual ŘŜ ƭΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀ ƛ Ŝƭ ŎƻƻǊŘƛƴŀŘƻǊ 

ƴΩŀǊȄƛǾŀ ǳƴŀ ŎƼǇƛŀ Ŝƴ ǇŀǇŜǊΦ tŜǊ ŀ Ŏŀdascun dels tres ítems utilitzats per a ƭΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽ όǘǊŜōŀƭƭ ŜǎŎǊƛǘΣ 
exposició i defensa oral i avaluació del tutor), es presenten evidències representatives de les 

diferents qualificacions (carpeta evidencies E.6.2.2-26 TFM i qualificacions). 

! ƭΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀ de TFM, atès el seu caràcter integrador, es treballen i avaluen el 71 % de les 

competències de màster. A la taula E.6.2.2-5 es detalla per a cada una de les competències la seva 
ŎƻǊǊŜǎǇƻƴŘŝƴŎƛŀ ŀƳō ƭŜǎ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ ŦƻǊƳŀǘƛǾŜǎ ƛ ƭΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽΦ 5Ŝ ŦŜǘΣ Ŝƭ ¢Ca considera quatre de les 

competències específiques del MSA, focalitzades principalment en posar en valor la importància 
ŘŜƭ ǇǊƻŎŞǎ ŘΩŀƴŁƭƛǎƛ ŘŜƭ ǊƛǎŎ Ŝƴ ƭΩŁƳōƛǘ ŘŜ ƭŀ ǎŜƎǳǊŜǘŀǘ ŀƭƛƳŜƴǘŁǊƛŀ ƛ ŀ ǎŀōŜǊ ǳǘƛƭƛǘȊŀǊ ƛ ƛƴǘŜƎǊŀǊ Ŝƭǎ ǘǊŜǎ 

ŎƻƳǇƻƴŜƴǘǎ ŘΩŀǉǳŜǎǘa anàlisi (avaluació, gestió i comunicació del risc). 5Ωaltra banda, el TFM 

contempla el 100 % de les competències bàsiques, generals i/o transversals que planteja el màster, 
que de forma sintètica poden englobar-se en tres de les categories de competències transversals 

ŎƻƳǳƴŜǎ ŘŜ ƭŀ ¦. όŎƻƳǇǊƻƳƝǎ ŝǘƛŎΣ ŎŀǇŀŎƛǘŀǘ ŘΩŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ ƛ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƛƭƛǘŀǘ ƛ ŎŀǇŀŎƛǘŀǘ 

comunicativa). 

Taula E.6.2.2-5. Competències, activitats formatives i avaluació del Treball Final de Màster 

Competències 
Activitats 

formatives 
Avaluació 

CB6: Posseir i comprendre els coneixements 

que aporten una base o oportunitat de ser 

originals en el desenvolupament i/o aplicació 

ŘΩƛŘŜŜǎΣ Ŝƴ ǳƴ ŎƻƴǘŜȄǘΣ ǎƻǾƛƴǘ ŘŜ ǊŜŎŜǊŎŀ 

Seminaris, treball autònom 

de revisió, recerca o 

pràcticum, treball escrit, 

tutorització 

Treball escrit, exposició i 

defensa oral i avaluació 

del tutor 

CB7: Que els estudiants sàpiguen aplicar els 

coneixements adquirits i la seva capacitat de 

resoldre problemes en entorns nous o poc 

coneguts dins de contextos més amplis (o 

multidisciplinaris) relacionats amb la seva àrea 

ŘΩŜǎǘǳŘƛ 

Treball autònom de revisió, 

recerca o pràcticum, treball 

escrit i tutorització 

Treball escrit, exposició i 

defensa oral i avaluació 

del tutor 

CB8: Que els estudiants siguin capaços 

ŘΩƛƴǘŜƎǊŀǊ ŎƻƴŜƛxements i enfrontar-se a la 

ŎƻƳǇƭŜȄƛǘŀǘ ŘŜ ŦƻǊƳǳƭŀǊ ƧǳŘƛŎƛǎ ŀ ǇŀǊǘƛǊ ŘΩǳƴŀ 

informació que, essent incompleta o limitada, 

inclogui reflexions sobre les responsabilitats 

ǎƻŎƛŀƭǎ ƛ ŝǘƛǉǳŜǎ ǾƛƴŎǳƭŀŘŜǎ ŀ ƭΩŀǇƭƛŎŀŎƛƽ ŘŜƭǎ 

seus coneixements i judicis 

Treball autònom de revisió, 

recerca o pràcticum, treball 

escrit i tutorització 

Treball escrit, exposició i 

defensa oral 

CB9: Que els estudiants sàpiguen comunicar 

les seves conclusions i els coneixements i raons 

les sustenten a públics especialitzats i no 

especialitzats de manera clara i sense 

ambigüitats 

Seminari «Cerca 

ŘΩƛƴŦƻǊƳŀŎƛƽ ƛ ǊŜŘŀŎŎƛƽ 

científica», treball escrit 

Treball escrit, exposició i 

defensa oral 
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Competències 
Activitats 

formatives 
Avaluació 

CB10: Que els estudiants tinguin les habilitats 

ŘΩŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ ǉǳŜ Ŝƭǎ ǇŜǊƳŜǘƛƴ ŎƻƴǘƛƴǳŀǊ 

ƭΩŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ Ře manera autònoma 

Treball escrit, tutorització Avaluació del tutor 

CG1: Ser capaç de saber aplicar les eines 

ŀŎǘǳŀƭǎ ǇŜǊ ŀ ƭΩŀƴŁƭƛǎƛ ŘŜƭǎ ǊƛǎŎƻǎ ŀƭƛƳŜƴǘŀǊƛǎ 

Treball autònom de revisió, 

recerca o pràcticum, treball 

escrit, tutorització 

Avaluació del tutor 

CG2: Dominar i saber aplicar la terminologia 

ǇǊƼǇƛŀ ŘŜ ƭΩŁƳōƛǘ ŘŜ ǎŜƎǳǊŜǘŀǘ ŀƭƛƳŜƴǘŁǊƛŀ 

Seminari «Cerca 

ŘΩƛƴŦƻǊƳŀŎƛƽ ƛ ǊŜŘŀŎŎƛƽ 

científica», treball escrit, 

tutorització 

Treball escrit, exposició i 

defensa oral i avaluació 

del tutor 

CG3: Ser capaços ŘΩŀŎǘǳŀǊ Ŝƴ ƭΩŁƳōƛǘ ŘŜ ƭŀ 

seguretat alimentària de manera ètica i 

responsable 

Treball autònom de recerca 

o pràcticum, tutorització 

Avaluació del tutor 

CT1: {ŜǊ ŎŀǇŀœ ŘΩŀŎǘǳŀƭƛǘȊŀǊ Ŝƭ ŎƻƴŜƛȄŜƳŜƴǘ ŘŜ 

manera autònoma. 

Treball escrit, seminari 

ζ/ŜǊŎŀ ŘΩƛƴŦƻǊƳació i 

redacció científica», 

Treball escrit i avaluació 

del tutor 

CT4: Desenvolupar i mostrar habilitats per 

adaptar-se a noves situacions, assumir 

responsabilitats i actuar de forma independent 

i autònoma 

Treball autònom de recerca 

o pràcticum, tutorització 

Avaluació del tutor 

CT8: Compartir i divulgar el coneixement 

ŀŎŀŘŝƳƛŎ ƛ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭΣ ŀ ǘǊŀǾŞǎ ŘΩǳƴŀ 

comunicació, oral i/o escrita, eficaç 

Treball escrit , Seminari 

ζ/ŜǊŎŀ ŘΩƛƴŦƻǊƳŀŎƛƽ ƛ 

redacció científica» 

Treball escrit i exposició i 

defensa oral 

CE1: ±ŀƭƻǊŀǊ ƭŀ ƛƳǇƻǊǘŁƴŎƛŀ ŘŜ ƭΩŀƴŁƭƛǎƛ ŘŜƭ ǊƛǎŎ 

Ŝƴ ƭΩŁƳōƛǘ ŘŜ ƭŀ ǎŜƎǳǊŜǘŀǘ ŀƭƛƳŜƴǘŁǊƛŀ 

Treball autònom de revisió, 

recerca o pràcticum, Treball 

escrit 

Treball escrit, exposició i 

defensa oral 

CE4: Saber utilitzar les eines necessàries per a 

ƭΩŀvaluació del risc alimentar 

Treball autònom de revisió, 

recerca o pràcticum, Treball 

escrit 

Treball escrit i avaluació 

del tutor 

CE5: Saber utilitzar les eines necessàries per a 

la comunicació del risc alimentari. 

Treball autònom de revisió, 

recerca o pràcticum, Treball 

escrit 

Treball escrit i avaluació 

del tutor 

CE7: Saber utilitzar les eines necessàries per a 

la gestió del risc alimentari. 

Treball autònom de revisió, 

recerca o pràcticum, Treball 

escrit 

Treball escrit i avaluació 

del tutor 

 

 

E4. tǊƻƧŜŎǘŜ ŘΩƛƴƴƻǾŀŎƛƽ ŘƻŎŜƴǘ ǇŜǊ ŀ ƭŀ ƳƛƭƭƻǊŀ ŘŜ ƭŀ ŎŀǇŀŎƛǘŀǘ ŎƻƳǳƴƛŎŀǘƛǾŀ ŘŜƭǎ ŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎ 

(Proposta de millora) 

El curs 2023-нлнп ǎΩƘŀ ƛƴƛŎƛŀǘ ǳƴ ǇǊƻƧŜŎǘŜ ŘΩƛƴƴƻǾŀŎƛƽ ŘƻŎŜƴǘΣ ŎƻƴŎŜŘƛǘ ŀ ƭŀ ŎƻƴǾƻŎŀǘƼǊƛŀ ŘŜƭ ƳŜǎ 

d'abril de 2023 pel ±ƛŎŜǊŜŎǘƻǊŀǘ ŘŜ tƻƭƝǘƛŎŀ 5ƻŎŜƴǘ ƛ Ŝƭ tǊƻƎǊŀƳŀ ŘŜ wŜŎŜǊŎŀΣ LƴƴƻǾŀŎƛƽ ƛ aƛƭƭƻǊŀ ŘŜ 

ƭŀ 5ƻŎŝƴŎƛŀ ƛ ƭΩ!ǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ ŘŜ ƭŀ ¦ƴƛǾŜǊǎƛǘŀǘ ŘŜ .ŀǊŎŜƭƻƴŀ όevidència E.6.2.2-27. RIMDA; 2023PID-

UB/013). El projecte te com a objectiu la millora de la capacitat comunicativa dels estudiants del 

aŁǎǘŜǊ Ŝƴ {ŜƎǳǊŜǘŀǘ !ƭƛƳŜƴǘŁǊƛŀΦ {ΩŜǎǘƛƳŀ ǉǳŜ ƭŀ ŘǳǊŀŘŀ ŘŜƭ ǇǊƻƧŜŎǘŜΣ ƛ ǇŜǊ ǘŀƴǘΣ ƭŀ ƛƳǇƭŜƳŜƴǘŀŎƛƽ 
de les noves accions necessàries per assolir aquest objectiu es realitzaran al llarg de dos cursos 

acadèmics.  
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! ƭΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀ ŘŜ ¢Ca Ŝǎ ǇǊŜǘén treballar dues competències vinculades amb la capacitat 

ŎƻƳǳƴƛŎŀǘƛǾŀ ό/.ф ƛ /¢уύΣ ǉǳŜ ǎΩŜƴƎƭƻōŜƴ Ŝƴ ƭŀ Ǿƻƭǳƴǘŀǘ ǉǳŜ Ŝƭǎ ŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎ ǎƛƎǳƛƴ ŎŀǇŀœƻǎ ŘŜ 

comunicar el coneixement acadèmic i professional, tant a públic especialitzat com no especialitzat, 

a trŀǾŞǎ ŘΩǳƴŀ ŎƻƳǳƴƛŎŀŎƛƽ ƻǊŀƭ ƛκƻ ŜǎŎǊƛǘŀ ŎƭŀǊŀ ƛ ŜŦƛŎŀœΦ !ǉǳŜǎǘŀ Ƙŀōƛƭƛǘŀǘ ǊŜǎǳƭǘŀ ŦƻƴŀƳŜƴǘŀƭ ǇŜǊ 
als professionals de la seguretat i la qualitat alimentàries, ja que una  part de la seva tasca rau en el 

fet de comunicar informació, mantenir relacions positives, comunicar riscos i resoldre problemes 
de forma efectiva per poder garantir un alt nivell de seguretat i qualitat en tots els aspectes de la 

ǇǊƻŘǳŎŎƛƽ ŘϥŀƭƛƳŜƴǘǎΦ 9ƴ ŀǉǳŜǎǘ ŎƻƴǘŜȄǘΣ ǘŜƴƛƴǘ Ŝƴ ŎƻƳǇǘŜ ƭŀ ƛƳǇƻǊǘŁƴŎƛŀ ŘΩŀǉǳŜǎǘŀ ŎƻƳǇŜǘŝƴŎƛŀ 

en la formació Ǝƭƻōŀƭ ŘŜƭǎ ŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎ ŘŜƭ ƳŁǎǘŜǊΣ ŘŜǎ ŘΩŀǉǳŜǎǘŀ ŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀ Ŝǎ Ǿƻƭ ŜƳŦŀǘƛǘȊŀǊ Ŝƴ 

aquesta competència, implementant estratègies, sobretot formatives però també avaluatives, que 

permetin als estudiants millorar la seves habilitats de comunicació oral i escrita.  

9ƴ ŀǉǳŜǎǘ ǇǊƻƧŜŎǘŜ ŘΩƛƴƴƻǾŀŎƛƽ ŘƻŎŜƴǘ Ƙƛ ǇŀǊǘƛŎƛǇŜƴ ŘƛŦŜǊŜƴǘǎ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊǎ ƛƳǇƭƛŎŀǘǎ Ŝƴ ƭŀ ŎƻƻǊŘƛƴŀŎƛƽ 

ŘŜƭ ƳŁǎǘŜǊ ƛ ŘŜ ƭΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀΦ  

[Ŝǎ ǇǊƛƴŎƛǇŀƭǎ ŀŎŎƛƻƴǎ ŎƻƴǘŜƳǇƭŀŘŜǎ Ŝƴ ŀǉǳŜǎǘ ǇǊƻƧŜŎǘŜ ŘΩƛƴƴƻǾŀŎƛƽ ŘƻŎŜƴǘ ǎƻƴ ƭŜǎ ǎŜƎǸŜƴǘǎ 
accions: 

1. Diagnosi inicial de les necessitats formatives en matèria de comunicació oral i escrita dels 
ŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎ ƳƛǘƧŀƴœŀƴǘ ǳƴŀ ŜƴǉǳŜǎǘŀ ŀ ƭΩƛƴƛŎƛ ŘŜ ŎǳǊǎΦ 9ƭǎ ǊŜǎǳƭǘŀǘǎ ŘΩŀǉǳŜǎǘŀ ŜƴǉǳŜǎǘŀ 

permetran recollir informació sobre la percepció dels estudiants de les seves habilitats 
cƻƳǳƴƛŎŀǘƛǾŜǎ ǉǳŜ ŀƧǳŘŀǊŁ ŀ ŘƛǎǎŜƴȅŀǊ ƭŜǎ ŀŎŎƛƻƴǎ ŦƻǊƳŀǘƛǾŜǎ ƛ ŀ ǾŀƭƻǊŀǊ ƭΩŀǇƭƛŎŀŎƛƽ ŘΩŀǉǳŜǎǘ 

projecte. Aquesta enquesta es repetirà novament a finals de cada curs acadèmic.  

2. hǊƎŀƴƛǘȊŀŎƛƽ ŘŜ ǘŀƭƭŜǊǎ ŜǎǇŜŎƝŦƛŎŀƳŜƴǘ ŜƴŦƻŎŀǘǎ ŀ ƭΩŀǎǎƻƭƛƳŜƴǘ ŘŜ ƭŀ ŎŀǇŀŎƛǘŀǘ comunicativa, 

ƛƴŎƭƻŜƴǘ ŜǎǘǊŀǘŝƎƛŜǎ ǇŜǊ ŀ ǳƴŀ ŎƻƳǳƴƛŎŀŎƛƽ ƻǊŀƭ ŜŦƛŎŀœ ƛ ŀ ƭΩŜƭŀōƻǊŀŎƛƽ ŘŜ ǘŜȄǘƻǎ ƛ ǇƼǎǘŜǊǎ 

ŎƛŜƴǘƝŦƛŎǎΦ !ǉǳŜǎǘǎ ƳŞǎ ŘΩƻŎǘǳōǊŜΣ Ƨŀ ǎΩƘŀ ǊŜŀƭƛǘȊŀǘ ǳƴ ǇǊƛƳŜǊ ǘŀƭƭŜǊ άŎƻƳǳƴƛŎŀŎƛƽ ƻǊŀƭ ǇŜǊ ŀ 

ǇǊŜǎŜƴǘŀŎƛƻƴǎ ŘŜ ǘǊŜōŀƭƭǎ ŀŎŀŘŝƳƛŎǎ ƛ ŘŜ ǊŜŎŜǊŎŀέ ŀ ŎŁǊǊec de Sebastian Bonilla, professor de 

retòrica i oratòria de la UB. 

3. Inclusió de noves activitats formatives de seguiment que treballin la capacitat de 
ŎƻƳǳƴƛŎŀŎƛƽΦ 9ƴ ƭΩŀŎǘǳŀƭ ŎǳǊǎ нлно-нпΣ Ƨŀ ǎΩƘŀ ǇǊƻƎǊŀƳŀǘ ŎƻƳ ŀ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ŦƻǊƳŀǘƛǾŀ ƭΩŜƴǘǊŜƎŀ 

ŘΩǳƴ abstract del TFM amb anterioritat a la seva presentació (tal i com es fa en els congressos 

ŎƛŜƴǘƝŦƛŎǎ ǇŜǊ ŀ ƭΩŀŎŎŜǇǘŀŎƛƽ ŘŜ ƭŜǎ ŎƻƳǳƴƛŎŀŎƛƻƴǎΣ ǾŜǳǊŜ Ŝƭ Ǉǳƴǘ п ŀ ŎƻƴǘƛƴǳŀŎƛƽύΦ 9ƭ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊ 

ŦŀǊŁ ǳƴ ŦŜŜŘōŀŎƪ ŘŜ ƭΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘ ƛŘŜƴǘƛŦƛŎŀƴǘ ŀǎǇŜŎǘŜǎ ǇǊƛƻǊƛǘŀǊƛǎ ŘŜ Ƴƛƭlora en la capacitat 

comunicativa. 

4. [ΩŜȄǇƻǎƛŎƛƽ ƛ ŘŜŦŜƴǎŀ ǇǵōƭƛŎŀ ŘŜƭ ¢Ca Ŝǎ ǊŜŀƭƛǘȊŀǊŁ ǎƛƳǳƭŀƴǘ ǳƴ ŦƻǊƳŀǘ ŘŜ ŎƻƴƎǊŞǎ ŎƛŜƴǘƝŦƛŎ ŘŜ 

ƭΩŁƳōƛǘ ŘŜ ƭŀ ǎŜƎǳǊŜǘŀǘ ŀƭƛƳŜƴǘŁǊƛŀΣ ŀƳō ǎŜǎǎƛƻƴǎ ŘŜ ŎƻƳǳƴƛŎŀŎƛƻƴǎ ƻǊŀƭǎ Ŝƴ ŦƻǊƳŀǘ ŘŜ ǇƼǎǘŜǊ 
ŎƛŜƴǘƝŦƛŎ ǉǳŜ ŎǊŜƠ ƭΩŜƴǘƻǊƴ ƛŘeal perquè els estudiants desenvolupin i comparteixin 

ƭΩŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ ŀǎǎƻƭƛǘ Ŝƴ Ŝƭ ŎŀƳǇ ŘŜ ƭŀ ŎŀǇŀŎƛǘŀǘ ŎƻƳǳƴƛŎŀǘƛǾŀΦ 9ƴ Ŝƭ ƳŀǊŎ ŘŜƭ ŎƻƴƎǊŞǎΣ Ŝǎ 

ǇǊŜǾŜǳ ƛƴŎƻǊǇƻǊŀǊΣ Ŝƴ ƭŀ ƳŜǎǳǊŀ ǉǳŜ ǎƛƎǳƛ ǇƻǎǎƛōƭŜΣ ǳƴŀ ǇƻƴŝƴŎƛŀ ŎƻƴǾƛŘŀŘŀ ǇŜǊ ǇŀǊǘ ŘΩǳƴ 
investigador de reconeƎǳǘ ǇǊŜǎǘƛƎƛ Ŝƴ ƭΩŁƳōƛǘ ŘŜ ƭŀ ǎŜƎǳǊŜǘŀǘ ŀƭƛƳŜƴǘŁǊƛŀ ƛ ǳƴ ƳŀǊŎŀǘ ŎŀǊŁŎǘŜǊ 

orador, així com una pausa tipus coffee break per tal de crear un espai de networking entre 
el professorat i els estudiants. En conjunt, aquest congrés pretén anar un pas més enllà, 

tǊŜƴŎŀƴǘ ƭŜǎ ǇŀǊŜǘǎ ƴƻǊƳŀƭǎ ŘΩǳƴŀ ŀǳƭŀ ǳƴƛǾŜǊǎƛǘŁǊƛŀΣ ǇƻǎƛŎƛƻƴŀƴǘ Ŝƭǎ ŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎ Ŝƴ ǳƴŀ 

situació professional simulada (simulant la situació que trobaran en el seu futur professional 
proper) on posar en pràctica la seva capacitat comunicativa. 
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A més, es disǘƛƴƎƛǊŀƴ ƭŜǎ ƳƛƭƭƻǊǎ ǇǊŜǎŜƴǘŀŎƛƻƴǎ ƻǊŀƭǎ ŀ ǘǊŀǾŞǎ ŘΩǳƴ ǇǊŜƳƛ ŀ ŎǊƛǘŜǊƛ ŘŜƭ ǘǊƛōǳƴŀƭ 

ŘŜ ƭŀ ǎŜǎǎƛƽ όǇǊƻŦŜǎǎƻǊŀǘύ ƛ ƭΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ŘŜƭǎ ǇǊƻǇƛǎ ŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎΦ 9ƭ ǇǊŜƳƛ ƴƻ ǎŜǊŁ ŘŜ ŎŀƛǊŜ 

ŜŎƻƴƼƳƛŎΣ ǎƛƴƽ ǉǳŜ ǇǊƻǇƻǊŎƛƻƴŀǊŁ ƛƴǎŎǊƛǇŎƛƽ ƎǊŀǘǳƠǘŀ ŘŜ ƭΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘ ƎǳŀƴȅŀŘƻǊ ŀ ǳn congrés 

ŘŜ ƭΩŁƳōƛǘ ŘŜ ƭŀ ǎŜƎǳǊŜǘŀǘ ŀƭƛƳŜƴǘŁǊƛŀΣ ŎƻƳ ǇŜǊ ŜȄŜƳǇƭŜ ƭŀ ǘǊƻōŀŘŀ ŎƛŜƴǘƝŦƛŎŀ ŘŜ ƭŀ Sociedad 
Española de Seguridad y Calidad Alimentarias (SESAL) que se celebra anualment. Aquesta 

iniciativa pretén motivar els estudiants i posar en valor la qualitat de les seves intervencions. 

Aquestes sessions seran obertes també perquè hi puguin assistir tots aquells estudiants dels 

ǵƭǘƛƳǎ ŎǳǊǎƻǎ ŘŜƭǎ ƎǊŀǳǎ ǳƴƛǾŜǊǎƛǘŀǊƛǎ ǉǳŜ ǎΩƛƳǇŀǊǘŜƛȄŜƴ ŀƭ /ŀƳǇǳǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ŀ ¦. 
(Ciència i Tecnologia dels Aliments i NǳǘǊƛŎƛƽ IǳƳŀƴŀ ƛ 5ƛŜǘŝǘƛŎŀύΦ [ΩŀǎǎƛǎǘŝƴŎƛŀ ŘΩŀǉǳŜǎǘǎ 

estudiants de grau serà únicament com oients i esdevindrà una oportunitat formativa i 
professionalitzadora per a ells, així com per a la difusió del màster. 

 

E5. Opinió dels alumnes i tutors sobre el Treball Final de Màster 

tŜǊ ǘŀƭ ŘŜ ŎƻƴŝƛȄŜǊ ƭΩƻǇƛƴƛƽ ƛ Ŝƭ ƎǊŀǳ ŘŜ ǎŀǘƛǎŦŀŎŎƛƽ ƛ ŀƭǘǊŜǎ ŀǎǇŜŎǘŜǎ ǊŜƭŀŎƛƻƴŀǘǎ ŀƳō ŀǉǳŜǎǘŀ 

assignatura, es van fer enquestes de valoració específiques per a estudiants i per a tutors (vegeu 

les evidències E.6.2.2-28. Model_Enquesta_Alumne i E.6.2.2-29. Model_Enquesta_Tutor).  

De ƭΩŜƴǉǳŜǎǘŀ ŘΩƻǇƛƴƛƽ ŘŜ ƭΩŀƭǳƳƴŀǘ ŘŜƭ ŎǳǊǎ нлнн-2023 disposem de 22 respostes (61 % de 

ƭΩŀƭǳƳƴŀǘ ƳŀǘǊƛŎǳƭŀǘ ŀƭ ¢Ca ƛ Ŝƭ ум ҈ ŘŜƭǎ ǉǳŜ ǎΩƘŀƴ ǇǊŜǎŜƴǘŀǘύΦ ! ƭΩŜƴǉǳŜǎǘŀΣ Ŝƭǎ ŀƭǳƳƴŜǎ Ƙŀƴ ŘŜ 

ǾŀƭƻǊŀǊ ƭŀ ǳǘƛƭƛǘŀǘ ŘŜƭǎ ǎŜƳƛƴŀǊƛǎΣ ƭΩŀŎǘǳŀŎƛƽ ŘŜƭ ǘǳǘƻǊΣ Ŝƭ ǘƛǇǳǎ ŘΩŀǾaluació, el grau de dificultat que li 

ha suposat la realització del TFM i si estan gens, poc, o molt satisfets amb el TFM que han fet. Els 
resultats indiquen que en general els alumnes estan força satisfets tant del desenvolupament de 

ƭΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀ ŎƻƳ ŘŜƭ seguiment realitzat pel tutor del TFM (figura E.6.2.2-7). Per exemple, el 86 % 

dels alumnes van considerar que els seminaris els havien estat útils. Quant a la dificultat en la revisió 

bibliogràfica i la planificació i elaboració del treball, les opinions estan força igualades entre que no 

van tenir dificultats o que els va resultar una mica difícil. No obstant, una gran part dels alumnes 

(73 ҈ύ Ǿŀƴ ŎƻƴǎƛŘŜǊŀǊ ǉǳŜ Ǿŀ ǎŜǊ ǳƴŀ ƳƛŎŀ ƻ ōŀǎǘŀƴǘ ŘƛŦƝŎƛƭ ƎŜǎǘƛƻƴŀǊ Ŝƭ ǘŜƳǇǎ ŘŜŘƛŎŀǘ ŀ ƭΩŜƭŀōƻǊŀŎƛƽ 

del treball. La gran majoria (91 ҈ύ ǾŀƭƻǊŜƴ ŘŜ ƳŀƴŜǊŀ ǇƻǎƛǘƛǾŀ όƳƻƭǘ ƛ ōŀǎǘŀƴǘ ōŞύ ƭΩŀŎǘǳŀŎƛƽ ŘŜƭ ǘǳǘƻǊ 

Ŝƴ ƭΩƻǊƛŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜƭ ǎŜǳ ǘǊŜōŀƭƭΦ bƛƴƎǵ Ǿŀ ŎƻƴǎƛŘŜǊŀǊ ǉǳŜ ƴƻ Ŝƭǎ ƘŀǾƛŀ ŀƧǳŘŀǘ ƎŜƴǎΦ tŜǊ ŀƭ 50 % dels 
ŀƭǳƳƴŜǎ ƭΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ǉǳŜ ǎŜ ǎŜƎǳŜƛȄ Ŝƴ ŀǉǳŜǎǘŀ ŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀ Ǿŀ ǎŜǊ Ƴƻƭǘ adequada i per al 45,5 % 

restant, adequada. Només un alumne no va estar content amb la metodologia avaluativa. 

Finalment, el 64 % es va sentir molt satisfet del TFM realitzat i el 36 % restant satisfet.  

tŜǊ ŎƻƴŝƛȄŜǊ ƭΩƻǇƛƴƛƽ ƛ ƎǊŀǳ ŘŜ ǎŀǘƛǎŦŀŎŎƛƽ ŘŜƭǎ ǘǳtors es van fer enquestes diferents, una per als 
tutors dels treballs de revisió bibliogràfica i de recerca (professors de les universitats participants) i 

ƭΩŀƭǘǊŀ ǇŜǊ ŀƭǎ ǘǳǘƻǊǎ ŘΩŜƳǇǊŜǎŜǎ ƛ ƛƴǎǘƛǘǳŎƛƻƴǎ ŜȄǘŜǊƴŜǎΦ 9ƴ Ŝƭ ǇǊƛƳŜǊ Ŏŀǎ Ŝǎ Ǿŀ ǇǊŜƎǳƴǘŀǊ ǎƻōǊŜ ƭŀ 

ŎƻƳǳƴƛŎŀŎƛƽ ŀƳō ƭΩŀƭǳƳƴŜΣ ƭŀ ǎŜǾŀ ƻǇƛƴƛƽ ǎƻōǊŜ ƭŀ ǇƭŀƴƛŦƛŎŀŎƛƽ ŘŜƭ ǘŜƳǇǎ ǇŜǊ ŦŜǊ Ŝƭ ǎŜǳ ¢CaΣ ƭŀ ǎŜǾŀ 
ŘŜŘƛŎŀŎƛƽ ŀ ƭŀ ǘǳǘƻǊƛǘȊŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŀƭǳƳƴŜ ƛ ǎƻōǊŜ Ŝƭ ƎǊŀǳ ŘŜ ǎŀǘƛǎŦŀŎŎƛƽ Ǝƭƻōŀƭ ǊŜǎǇŜŎǘŜ ŀƭ ǘǊŜōŀƭƭ ŘŜ 

ƭΩŀƭǳƳƴŜΣ ǾŀƭƻǊŀƴǘ ŘŜ ƭΩм ŀƭ р Ŝƭ ǎŜǳ ƎǊŀǳ ŘŜ ǎŀǘƛǎŦŀŎŎƛƽ ƻ ƭΩŀŎƻǊŘ ŀƳō Ŝƭǎ ítems ǉǳŜ ǎŜΩƭǎ ǇǊŜƎǳƴǘŀǾŀΦ 

Tal com és pot apreciar en les figures E.6.2.2-8 i E.6.2.2-9, els resultats obtinguts han estat força 
satisfactoris.  

El 50 % dels tutors van respondre a l'enquesta (figura E.6.2.2-8). El grau de satisfacció dels tutors 

respecte a la comunicació amb l'estudiant va ser considerat moderadament alt. La valoració sobre 

la planificació i la feina realitzada per l'estudiant va ser menys positiva, tot i que la majoria es 

https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.2?csf=1&web=1&e=lDMOya
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.2?csf=1&web=1&e=lDMOya
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mostren satisfets. La manca d'una gestió eficaç del temps per part de l'estudiant i el contacte amb 

el tutor en l'últim moment són aspectes que poden succeir, dificultant la tutorització per part del 

docent. Una observació rellevant d'un tutor que va participar a l'enquesta va ser: "El principal 

aspecte a millorar és que no s'han realitzat pràcticament tutories. S'ha esperat a l'últim moment 
per presentar el treball al tutor". Malgrat això, la majoria considera que la seva dedicació a la 

tutorització de l'estudiant va ser bastant o molt adequada, amb una valoració entre el 4 i el 5. El 
grau de satisfacció dels tutors que van respondre a l'enquesta en relació al treball de l'estudiant va 

ser elevat, amb un 72 % dels tutors que van valorar aquest aspecte entre el 4 i el 5. 

9ƴ Ŝƭ Ŏŀǎ ŘŜ ƭΩŜƴǉǳŜǎǘŀ ŘŜǎǘƛƴŀŘŀ ŀƭǎ ǘǳǘƻǊǎ ŘΩŜƳǇǊŜǎŜǎ ƻ ƛƴǎǘƛǘǳŎƛƻƴǎ ŜȄǘŜǊƴŜǎ όfigura E.6.2.2-9), el 

que es demanava era la seva opinió (puntuant els ítems ŜƴǘǊŜ м ƛ рύ ǎƻōǊŜ ƭΩŀŘŀǇǘŀŎƛƽ ƛ ƛƴǘŜƎǊŀŎƛƽ 
ŘŜ ƭΩŀƭǳƳƴŜ ŀ ƭΩŜƳǇǊŜǎŀ ƻ ŜƴǘƛǘŀǘΣ ƭŀ ǊŜƭŀŎƛƽ ŜƴǘǊŜ ƭŀ ŦƻǊƳŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘ ƛ ƭŜǎ ǘŀǎǉǳŜǎ ŀ 

ŘŜǎŜƴǾƻƭǳǇŀǊΣ ƭΩŀŘǉǳƛǎƛŎƛƽ ŘŜ ŎƻƳǇŜǘŝƴŎƛŜǎ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭǎ ǇŜǊ ǇŀǊǘ ŘŜ ƭΩŀƭǳƳƴŜΣ ƭŀ ŘǳǊŀŘŀ ŘŜ ƭŜǎ 

pràctiques, si consideraven que acollir alumnes en pràctiques és positiu per la seva institució, i 

ŦƛƴŀƭƳŜƴǘ ǎƻōǊŜ Ŝƭ ǎŜǳ ƎǊŀǳ ŘŜ ǎŀǘƛǎŦŀŎŎƛƽ ŀƳō Ŝƭ ǘǊŜōŀƭƭ ŘŜǎŜƴǾƻƭǳǇŀǘ ǇŜǊ ƭΩŀƭǳƳƴŜΦ 9ƭ 85 % dels 

ǘǳǘƻǊǎ ŘΩŜƳǇǊŜǎŜǎ ƛ ƛƴǎǘƛǘǳŎƛƻƴǎ ŜȄǘŜǊƴŜǎ Ǿŀƴ ǊŜǎǇƻƴŘǊŜ ƭΩŜƴǉǳŜǎǘŀ ƛ ƎƭƻōŀƭƳŜƴǘ Ŝǎ ŎƻƴǎƛŘŜǊŀ ǉǳŜ 

han fet unes valoracions positives. Així, podem destacar que ǘƻǘǎ Ŝƭ ǘǳǘƻǊǎ ƻǇƛƴŀǊŜƴ ǉǳŜ ƭΩŀŘŀǇǘŀŎƛƽ 

ŘŜƭǎ ŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎ ŀ ƭΩŜƴǘƛǘŀǘ Ǿŀ ǎŜǊ ōŀǎǘŀƴǘ ƻ Ƴƻƭǘ ōƻƴŀΣ ǉǳŜ ƭŀ ŦƻǊƳŀŎƛƽ ŘŜƭǎ ŀƭǳƳƴŜǎ ŜǊŀ ōƻƴŀ ǇŜǊ a 

les tasques realitzades (el 65 % opinen que ha estat molt adequada). Una valoració semblant va 

ǊŜōǊŜ ƭΩƻǇƛƴƛƽ ǎƻōǊŜ ƭΩŀŘǉǳƛǎƛŎƛƽ ƛ ŘŜǎŜƴǾƻƭǳǇŀƳŜƴǘ ŘŜ ŎƻƳǇŜǘŝƴŎƛŜǎ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭǎ ǇŜǊ ǇŀǊǘ ŘŜƭǎ 

alumnes. El 91 % dels tutors van puntuar amb un 4 o un 5 el seu grau de satisfacció amb la durada 

de les pràctiques i tots els tutors van opinar que tenir alumnes en pràctiques és útil o molt útil per 

ŀ ƭΩŜƳǇǊŜǎŀ ƻ ƛƴǎǘƛǘǳŎƛƽΦ CƛƴŀƭƳŜƴǘΣ ƛ ŘŜ ƳŀƴŜǊŀ ƎƭƻōŀƭΣ ǘƻǘǎ Ŝƭǎ ǘǳǘƻǊǎ Ǿŀƴ ŜǎǘŀǊ ǎŀǘƛǎŦŜǘǎ ƻ Ƴƻƭǘ 

ǎŀǘƛǎŦŜǘǎ ŀƳō ƭŜǎ ǇǊŁŎǘƛǉǳŜǎ ŦŜǘŜǎ ǇŜǊ ƭΩŀƭǳƳƴŜΦ !ƭƎǳƴǎ ŎƻƳŜƴǘŀǊƛǎ Ǉƻǎƛǘƛǳǎ ǉǳŜ Ǿŀƴ ŘŜƛȄŀǊ ŀ 

ƭΩŜƴǉǳŜǎǘŀ Ǿŀƴ ǎŜǊ  ά[ΩŜȄǇŜǊƛŝƴŎƛŀ Ƙŀ Ŝǎǘŀt molt bona. Els coneixements i les habilitats de l'estudiant 
han estat clausέ ƻ ά5ŜǎǘŀŎŀǊ ƭŀ ƛƳǇƭƛŎŀŎƛƽ Ŝƴ ǘƻǘŜǎ ƭŜǎ ǘŀǎǉǳŜǎ ǎƻƭϊƭƛŎƛǘŀŘŜǎ ǇŜǊ ǘƻǘ ƭΩŜǉǳƛǇ ǘŝŎƴƛŎ ŘŜ 

ƭΩŜƳǇǊŜǎŀέ. 

En general, l'opinió expressada tant pels tutors com pels estudiants a les enquestes realitzades en 

aquest curs no varia gaire de les recollides en l'últim informe d'acreditació d'aquest màster, sent 
molt positiva en pràcticament tots els aspectes preguntats. 
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Figura E.6.2.2-7. Resultat de ƭŜǎ ŜƴǉǳŜǎǘŜǎ ŘΩƻǇƛƴƛƽ/ƎǊŀǳ ŘŜ ǎŀǘƛǎŦŀŎŎƛƽ ǇŜǊ ǇŀǊǘ ŘŜ ƭΩŀƭǳƳƴŀǘ όƴҐннύ. Font: Elaboració pròpia. 
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   Figura E.6.2.2-8. wŜǎǳƭǘŀǘ ŘŜ ƭŜǎ ŜƴǉǳŜǎǘŜǎ ŘΩƻǇƛƴƛƽ ǇŜǊ ǇŀǊǘ ŘŜƭǎ ǘǳǘƻǊǎ ŘŜ ¢Ca ŘŜ ƭŀ ƳƻŘŀƭƛǘŀǘ ŘŜ ǊŜǾƛǎƛƽ ōƛōƭƛƻƎǊŁŦƛŎŀ ƛ ǊŜŎŜǊŎŀ όƴҐтύΦ Font: Elaboració pròpia. 
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Figura E.6.2.2-9. wŜǎǳƭǘŀǘ ŘŜ ƭŜǎ ŜƴǉǳŜǎǘŜǎ ŘΩƻǇƛƴƛƽ ǇŜǊ ǇŀǊǘ ŘŜƭǎ ǘǳǘƻǊǎ ŘŜ ¢Ca tǊŁŎǘƛŎǳƳ όƴҐммύΦ Font: Elaboració pròpia 
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3.6.3 Rendiment acadèmic i inserció laboral  

3.6.3.1  Rendiment acadèmic 

Les dades disponibles dels indicadors de rendiment acadèmic del màster en Seguretat Alimentària 

dels últims 5 anys indiquen unes elevades taxes de rendiment (aprƻǾŀǘǎκƳŀǘǊƛŎǳƭŀǘǎύ ƛ ŘΩŜŦƛŎƛŝƴŎƛŀ 
(èxit) (aprovats/matriculats - no presentats), amb una durada majoritària del màster molt propera 

a 1, tot i que sembla que ha increment lleugerament en el darrer curs (taula E.6.3.1-1). La taxa 
ŘΩŀōŀƴŘƻƴŀƳŜƴǘ Ƙŀ Ŝǎǘŀǘ ǎŜƳpre igual a zero excepte al curs 2021-2022. 

 

Taula E.6.3.1-1. Evolució dels indicadors de rendiment acadèmic. 

Curs acadèmic curt 2018-2019 2019-202 2020-2021 2021-2022 2022-2023 

Taxa de rendiment 97,95% 95,26% 97,18% 91,89% 90,92% 

Durada mitjana 1,03 1,16 1,13 1,08 1,27 

Taxa d'eficiència 99,25% 98,04% 97,30% 99,01% 93,13% 

Taxa d'abandonament 0,00% 0,00% 0,00% 4,00% 0 

Taxa de graduació 96,88% 100% 97,30% 96,00% 88,46% 

Font. Business Intelligence 

 

Les qualificacions de totes les assignatures del màster en Seguretat Alimentària del curs 2022-2023 

són a la taula E.6.3.1-2Φ {ΩƘƛ Ǉƻǘ ǾŜǳǊŜ ǉǳŜ Ŝƭ ƴƻƳōǊŜ ŘŜ ǎǳǎǇŜƴǎƻǎ Ƙŀ Ŝǎǘŀǘ Ƴƻƭǘ ōŀƛȄ όǳƴ ǎǳǎǇŜƴǎ 

en tres assignatures) i que el que predomina són les qualificacions de notable i excel·lent. En quasi 

la meitat de les assignatures (47 %) un alumne o més ha merescut una qualificació de matrícula 
ŘΩƘƻƴƻǊ. A ƭŀ ƳŀƧƻǊƛŀ ŘŜ ƭŜǎ ŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŜǎ ƭŜǎ ǘŀȄŜǎ ŘΩŝȄƛǘ ƛ ŘŜ ǊŜƴŘƛƳŜƴǘ Ƙŀƴ Ŝǎǘŀǘ ǇŜǊ ǎƻōǊŜ ŘŜƭ фл % 

excepte en el cas del TFM que presenta una taxa de èxit del 100 % però una taxa de rendiment de 

nomes el 75 %. Taxes de rendiment més baixes del 100 % en el TFM ja havien estat observades en 
cursos anteriors.  
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Taula E.6.3.1-2. Qualificacions de les assignatures del màster en Seguretat Alimentària. Curs 2022-2023. 

Assignatura A N E MH S NP Total 
Taxa 
èxit 

Taxa 
rendiment 

Taxa 
NP 

Anàlisi Comunicativa de les Crisis 
Alimentàries de la Història 

0 13 6 1 0 0 20 100% 100% 0% 

Autocontrol i Seguretat 
Alimentària 

1 20 3 0 0 0 24 100% 100% 0% 

Disseny i Planificació de Processos 5 13 0 1 0 0 19 100% 100% 0% 

Gestió de Residus i Sostenibilitat 2 2 0 0 0 0 4 100% 100% 0% 

Identificació i Caracterització de 
Perills Alimentaris 

3 21 0 0 0 0 24 100% 100% 0% 

Manipuladors d'Aliments 3 6 3 0 0 0 12 100% 100% 0% 

Mesura i Avaluació del Risc 1 22 0 0 1 0 24 95,83% 95,83% 0% 

Nutrició i Seguretat Alimentària 1 10 1 1 0 0 13 100% 100% 0% 

Percepció Social de la Ciència i la 
Tecnologia dels Aliments 

2 3 1 0 0 0 6 100% 100% 0% 

Seguretat Alimentària i Producció 
Primària 

0 11 4 2 0 0 17 100% 100% 0% 

Seguretat Alimentària: Marc 
General i Normatiu 

2 11 10 1 0 0 24 100% 100% 0% 

Seguretat Biològica dels Aliments 1 9 3 0 0 0 13 100% 100% 0% 

Seguretat Química dels Aliments 0 8 2 1 0 1 12 100% 91,67% 8,33% 

Sistemes de Control de Seguretat 
Alimentària 

5 9 10 0 0 0 24 100% 100% 0% 

Tècniques Analítiques en 
Seguretat Alimentària 

6 6 0 0 1 0 13 92,31% 92,31% 0% 

Tècniques de Comunicació en 
Seguretat Alimentària 

1 16 5 1 1 0 24 95,83% 95,83% 0% 

Tecnologia i Gestió del Risc 1 4 3 1 0 0 9 100% 100% 0% 

Traçabilitat en la Cadena 
Alimentària 

0 15 4 0 0 0 19 100 % 100% 0% 

Treball final de màster 2 14 9 2 0 9 36 100% 75,00% 25,00% 

Font: Business Intelligence 

 

tŜǊ ŀ ǳƴŀ ƳƛƭƭƻǊ ǾƛǎǳŀƭƛǘȊŀŎƛƽ ŘŜƭ ǊŜƴŘƛƳŜƴǘ ŀŎŀŘŝƳƛŎΣ ǎΩƘŀƴ ŜƭŀōƻǊŀǘ ƭŜǎ ŦƛƎǳǊŜǎ E.6.3.1-1 i E.6.3.1-

2, en què es representa gràficament la distribució de notes en les assignatures obligatòries i 
optatives respectivament.  
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Figura E.6.3.1-1. Distribució gràfica de les qualificacions de les assignatures obligatòries del Màster 
en Seguretat Alimentària en el curs 2022-2023. Font: Elaboració pròpia a partir de dades del 
Business Intelligence 

 

 

 

Figura E.6.3.1-2. Distribució gràfica de les qualificacions de les assignatures optatives del Màster en 
Seguretat Alimentària el curs 2022-2023. Font: Elaboració pròpia a partir de dades del Business 
Intelligence. 
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Aquestes gràfiques permeten visualitzar que les notes majoritàries són el notable ƛ ƭΩexcel·lent, però 

ǎΩŀǇǊŜŎƛŜƴ ŘƛŦŜǊŝƴŎƛŜǎ ŘŜǎǘŀŎŀōƭŜǎ ŜƴǘǊŜ ƭŜǎ ŘƛŦŜǊŜƴǘǎ ŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŜǎΦ 9ƴ ƭŜǎ ƻōƭƛƎŀǘƼǊƛŜǎ Ŝǎ Ǉƻǘ 

ƻōǎŜǊǾŀǊ ǉǳŜ ǎƛ ōŜ Ŝƴ ŘǳŜǎ ŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŜǎ άSeguretat Alimentària: Marc general i normatiuέ ƛ 

άSistemes de control en seguretat alimentàriaέ Ŝƭ ƴƻƳōǊŜ ŘŜ notables Şǎ ǎƛƳƛƭŀǊ ŀƭ ŘΩexcel·lents en 
ƭŀ ǊŜǎǘŀ ŘΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŜǎ ƭŀ ǉǳŀƭƛŦƛŎŀŎƛƽ ƳŞǎ Ƙŀōƛǘǳŀƭ Şǎ Ŝƭ ƴƻǘŀōƭŜΦ  

vǳŀƴǘ ŀ ƭŜǎ ŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŜǎ ƻǇǘŀǘƛǾŜǎΣ ǘŀƳōŞ ǎΩƻōǎŜǊǾŜƴ perfils diferents entre les assignatures. En 5 

ŘŜ ƭŜǎ мн ŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŜǎ Ŝƭ ǇŜǊŎŜƴǘŀǘƎŜ ŘΩŀƭǳƳƴŜǎ ǉǳŀƭƛŦƛŎŀǘǎ ŀƳō ǳƴ aprovat fou superior al 20 % 

mentre que a les assignatures obligatòries aquesta qualificació sempre havia estat inferior. La 
qualificació més Ƙŀōƛǘǳŀƭ Ŝƴ ŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŜǎ ƻǇǘŀǘƛǾŜǎ Ŧƻǳ ǘŀƳōŞ Ŝƭ ƴƻǘŀōƭŜΦ 9ƭ ǇŜǊŎŜƴǘŀǘƎŜ ŘΩŀƭǳƳƴŜǎ 

ǉǳŀƭƛŦƛŎŀǘǎ ŀƳō ŜȄŎŜƭϊƭŜƴǘ Ŧƻǳ Ƴƻƭǘ ǾŀǊƛŀōƭŜ Ŝƴ ŦǳƴŎƛƽ ŘŜ ƭΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀ όŘŜƭ л % al 30 %). Destaca 
també el fet que a la majoria de les assignatures optatives (10 de 12) algun alumne assolí la 

qualificació ƳŀǘǊƛŎǳƭŀ ŘΩƘƻƴƻǊ. 

En qualsevol cas, es considera que els indicadors són satisfactoris i que avalen que les activitats 

formatives i avaluatives emprades són prou exigents i discriminadores per poder diferenciar entre 
alumnes de diferent nivell acadèmic. 

En quan a les assignatures seleccionades, la figura E.6.3.1-3 ƳƻǎǘǊŀ ƭΩŜǾƻƭǳŎƛƽ ŘŜ ƭŜǎ ǉǳŀƭƛŦƛŎŀŎƛƻƴǎ 
Ŝƴ ƭŜǎ ǵƭǘƛƳŜǎ р ŜŘƛŎƛƻƴǎ ŘŜƭ ƳŁǎǘŜǊΦ !ƛȄƝΣ ŀ ƭΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀ ŘΩLŘŜƴǘƛŦƛŎŀŎƛƽ ƛ /ŀǊŀŎǘŜǊƛǘȊŀŎƛƽ ŘŜ tŜǊƛƭƭǎ 

Alimentaris Ŝƭ ǇŜǊŎŜƴǘŀǘƎŜ ŘΩŜȄŎŜƭϊƭŜƴǘǎ ŀƭ ƭƭŀǊƎ ŘŜƭǎ ŎƛƴŎ ŎǳǊǎƻǎ ŎƻƳǇŀǊŀǘǎ Ŧƻǳ ǎŜƳǇǊŜ ƛƴŦŜǊƛƻǊ ŀƭ 
10 % i el dΩaprovats en la majoria de les ocasions mostrà també valors propers al 10 %, excepte els 

cursos 2019-2020 i 2020-2021, essent la qualificació de notable sempre la més freqüent. En cap del 

cursos analitzats hi ha hagut no Presentats, ni cap alumne suspens. Pel que fa a les taxes de 
ǊŜƴŘƛƳŜƴǘ ƛ ŘΩŝȄƛǘ Ƙŀƴ Ŝǎǘŀǘ ǎŜƳǇǊŜ ŘŜƭ млл %. Cal destacar però que cap alumne ha estat 

mereixedor de la qualificació de Matriculŀ ŘΩIƻƴƻǊΦ 9ƴ ƭΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀ Autocontrol i Seguretat 

Alimentària la qualificació notable també ha estat lΩatorgada majoritàriament en tot el període 

ŎƻƴǎƛŘŜǊŀǘΦ ¢ƻǘ ƛ ǉǳŜ Ŝƭ ǇŜǊŎŜƴǘŀǘƎŜ ŘΩŀƭǳƳƴŜǎ ǉǳŀƭƛŦƛŎŀǘǎ ŀƳō ǳƴ ŜȄŎŜƭϊƭŜƴǘ Ŝǎ ƛƎǳŀƭ ƻ ƛƴŎƭǵǎ ƛƴŦŜǊƛƻǊ 

al dŜƭǎ ŀƭǳƳƴŜǎ ŘŜ ƭΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀ ŜǎƳŜƴǘŀŘŀ ŀƴǘŜǊƛƻǊƳŜƴǘΣ ŜƴŎŀǊŀ ǉǳŜ ŘŜ ƳŀƴŜǊŀ ǇǳƴǘǳŀƭΣ ŀƭƎǳƴ 

ŀƭǳƳƴŜ Ƙŀ Ŝǎǘŀǘ ǉǳŀƭƛŦƛŎŀǘ ŀƳō aŀǘǊƛŎǳƭŀ ŘΩIƻƴƻǊΦ 5Ŝ ƴƻǳ ƭŀ ǘŀȄŀ ŘΩŝȄƛǘ Ƙŀ Ŝǎǘŀ ŘŜƭ млл %, al igual 

que la de rendiment que també assoleix aquesta xifra en tots els cursos excepte al curs 2019-2020 

en que un alumne dΩun total de 25 no es va presentar.  

Eƭ ōŀƛȄ ǇŜǊŎŜƴǘŀǘƎŜ ŘΩŀƭǳƳƴŜǎ ŀƳō ƭŀ ǉǳŀƭƛŦƛŎŀŎƛƽ 9ȄŎŜƭϊƭŜƴǘ ƻ aŀǘǊƝŎǳƭŀ ŘΩIƻƴƻǊ ǇƻŘǊƛŀ ŜǎǘŀǊ 

relacionat amb el fet que aquestes dues assignatures comporten la realització de moltes activitats 

ŀǾŀƭǳŀǘƛǾŜǎ ŘΩƛƴŘƻƭŜ ŘƛŦŜǊŜƴǘ ƛ ŀǾŀƭǳŀŘŜǎ ǇŜǊ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊǎ ŘƛŦŜǊŜƴǘǎΣ ƛ ƴƻǊƳŀƭƳŜƴǘ Şǎ ƳŞǎ ŘƛŦƝŎƛƭ 

ŘΩŀǎǎƻƭƛǊ ƭΩŜȄŎŜƭϊƭŝƴŎƛŀ Ŝƴ ǘƻǘŜǎ ƭŜǎ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ ŀǾŀƭǳŀǘƛǾŜǎΦ 9ƭ màster en Seguretat Alimentària com a 

Màster Universitari Oficial permet ƭΩŀŎŎŞǎ ŘŜƭ ǎŜǳ ŀƭǳƳƴŀǘ ŀƭǎ ǇǊƻƎǊŀƳŜǎ ŘŜ ŘƻŎǘƻǊŀǘΦ {ƛ Ŝǎ Řƻƴŀ 

ŀǉǳŜǎǘ ŎŀǎΣ ǘŜƴƛǊ ōƻƴŜǎ ǉǳŀƭƛŦƛŎŀŎƛƻƴǎ ǎŜǊŁ ǳƴŀ ŎƻƴŘƛŎƛƽ ƛƳǇƻǊǘŀƴǘ ǇŜǊ ŀ ǉǳŜ ƭΩŀƭǳƳƴŜ ǇǳƎǳƛ ŀŎŎŜŘƛǊ 

després a programes públic o privats per a la formació de personal investigador. Cal potser 

plantejar-se possibles estratègies, com per exemple activitats voluntàries de bonificació, un cop 

superades les assignatures, per ajudar, si cal, a que els alumnes millorin les seves qualificacions 
Ŧƛƴŀƭǎ ǉǳŜ ƭƛ ǇŜǊƳŜǘƛƴ ǎŜǊ ƳŜǎ ŎƻƳǇŜǘƛǘƛǳǎ ŀ ƭΩƘƻǊŀ ŘŜ ŎƻƴŎórrer a convocatòries de contractes pre-

doctorals.  
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Figura F.6.3.1-3. Evolució dels percentatges de les qualificacions els últims 5 cursos acadèmics 
de les dos assignatures seleccionades. Font: Elaboració pròpia a partir de dades del Business 

Intelligence.  

 
En quant a les qualificacions obtingudes pels estudiants al TFM en el curs 2022-2023, dels 36 

alumnes matriculats en aquesta assignatura, 27 van presentar el seu TFM. Les qualificacions 

obtingudes es van distribuir de la següent manera: 2 aprovats, 14 notables, 9 excel·lents i 2 

matrícules d'honor (taula E.6.3.1-2). Aquesta variabilitat reflecteix la diversitat de rendiment i d'èxit 

dels estudiants en les diferents àrees d'avaluació. A més de dos estudiants que van abandonar 
l'assignatura tot just començar, altres set estudiants no es van ǇǊŜǎŜƴǘŀǊ ŀ ƭΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ŘŜƭ ǎŜǳ ¢CaΦ 

La raó principal citada per gairebé tots ells va ser la manca de temps per presentar un TFM d'un 

nivell satisfactori. En tots els casos, aquests estudiants estaven conciliant la feina amb el màster i 
van optar per deixar l'assignatura per al proper curs. 

La figura E.6.3.1-4 il·lustra la distribució percentual de les qualificacions del TFM durant el curs 

2022-2023, mostrant que el 69 % dels alumnes van obtenir una qualificació de notable o superior. 

No obstant això, si considerem aquest percentatge tenint en compte únicament l'alumnat que 

realment s'ha avaluat, aquest valor es situa en un 93 %. Aquesta dada indica una bona puntuació 

global dels alumnes que es van sotmetre a avaluació. A més, la presència de qualificacions inferiors 
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suggereix que els instruments d'avaluació utilitzats permeten una discriminació adequada pel que 

fa al rendiment acadèmic dels estudiants.  

 

 

Figura E.6.3.1-4. Distribució en percentatge de les qualificacions del TFM el curs 2022-2023, 

ǊŜǎǇŜŎǘŜ Ŝƭ ƴƻƳōǊŜ ǘƻǘŀƭ ŘŜ ŀƭǳƳƴŜǎ ƳŀǘǊƛŎǳƭŀǘǎ ό!ύ ƛ ǊŜǎǇŜŎǘŜ Ŝƭ ƴƻƳōǊŜ ŘΩŀƭǳƳƴŜǎ ŀǾŀƭǳŀǘǎ ό.ύ. 

Font: Elaboració pròpia. 

 

La taula E.6.3.1-3. presenta un llistat exhaustiu de tots els TFM presentats durant el curs 2022-2023, 

especificant la modalitat de TFM seleccionada, el tema del treball, el tutor i l'empresa o institució 
associada, així com la qualificació obtinguda. D'altra banda, la figura E.6.3.1-5 ofereix una 

visualització de la distribució de les qualificacions en les tres modalitats diferents del TFM. En 
aquesta figura es pot apreciar que les millors qualificacions es van obtenir en aquest ordre: TFM 

recerca > TFM revisió > TFM pràcticum.  

 

Taula E.6.3.1-3. Informació sobre els TFM (títol, modalitat, empresa o institució, i qualificació) de 
tots els alumnes dels curs 2022-2023. 

NIUB 

Alumne 
Modalitat* 

Títol TFM  

Institució centre / tutor 
Nota **  

20238831 PR 
[ŀ ƛƳǇƭŜƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘΩǳƴ ǎƛǎǘŜƳŀ APPCC en la restauració 

Empresa: A pluma Tutor/a: Carme Juanes Ripoll 
A (6,3) 

21304846 PR 

Aplicación de los envases activos en la industria alimentaria de 

platos preparados 

 Empresa: Cas Mas S.L. Tutor/a: Xavier Gonzalez Morales 

A (6.5) 

21304872 TB 

LƳǇƭŀƴǘŀŎƛƽ ŘΩǳƴŀ cuina de col·lectivitats, al pavelló esportiu 

municipal de Sant Cugat del Vallés 

Tutor/a: Manuela Hernández (UAB) 

N (7,1) 

18065515 TB 
La maduración de carne de vacuno en los restaurantes de Barcelona 

Tutor/a: Manuela Hernández (UAB) 
N (7,1) 

21293134 PR 

Estudio sobre la migración de materiales destinados a entrar en 

contacto con alimentos  

Empresa: Echevarne S.L. Tutor/a: Alfredo Hurtado 

N (7,3) 
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NIUB 

Alumne 
Modalitat* 

Títol TFM  

Institució centre / tutor 
Nota **  

21318006 TB 

Impacto de las condiciones ambientales en la producción de leche 

en ganado ovino 

Tutor/a: Gerardo Caja López (UAB)  

N (7,6) 

21318006 PR 

La relación de los falsos mitos de la seguridad alimentaria con las 

enfermedades transmitidas por alimentos 

Administración: Agencia Catalana de Seguretat Alimentària 

Tutor/a: José Vicente Fernández García 

N (7,7) 

21304824 TB 

Integración de sensores y tecnología RFID para la mejora de la 

trazabilidad y calidad de alimentos en la Seguridad Alimentaria 

Tutor/a: Salvador Bertran i Mata (UPF) 

N(7,8) 

21304920 TB 
Norovirus como enfermedad de transmisión alimentaria 

Tutor/a: Albert Bosch Navarro (UB) 
N(8,2) 

21315814 PR 

Estudio de implantación del certificado de la norma BRCGS food 

safety V. 09 en una empresa de distribución y envasado de frutas y 

hortalizas 

Empresa: Nufri S.L. Tutor/a: Miguel A. Arroyo 

N (8,3) 

20213701 PR 

Estudi de la percepció dels consumidors sobre els additius 

alimentaris. Com es difonen els falsos mites i les fake news? 

Administración: Agencia Catalana de Seguretat Alimentària 

Tutor/a: Victoria Castell Garralda 

N (8,4) 

16721040 TB 
Microplàstics i Nanoplàstics en Seguretat Alimentària 

Tutor/a: Montserrat Riu Aumatell 
N (8,4) 

17375363 TB 

Mites i falses creences sobre alimentació saludable i la seva 

comunicació: Revisió narrativa 

Tutor/a: Bertran Salvador i Mata (UPF) 

N (8,6) 

21101496 PR 
{ŜƎǳǊƛŘŀŘ ȅ ŜŦƛŎŀŎƛŀ ŘŜƭ ǳǎƻ ŘŜ ʲ-mananasa en piensos  animales. 

Empresa: Eurofins S.L. Tutor/a: Sonia Novella Rodriguez 
N (8,6) 

21315431 PR 

Desarrollo de cuestionarios de evaluación como herramienta para 

medir el conocimiento en seguridad alimentaria de los 

manipuladores de alimentos y responsables del autocontrol 

Administración: Agencia Catalana de Seguretat Alimentària 

Tutor/a: Victoria Castell Garralda 

N (8,7) 

21313751 PR 
Implantación de un sistema APPCC para una planta de yogurt griego  

Empresa: Echevarne S.L. Tutor/a: Alfredo Hurtado 
N (8,8) 

21304850 PR 

Evaluación y validación de la formación de acrilamida en productos 

de bollería horneados y fritos  

Empresa: Dori Dori S.L. Tutor/a: Paulina Ibañez  

E (9,0) 

21146672 TB 

Avaluació del risc de Salmonella i Listeria monocytogenes en meló 

tallat llest pel consum 

Tutor/a: Manuela Hernández (UAB) 

E (9,0) 

21310203 PR 

Descripción de un sistema de autocontrol y APPCC en un 

restaurante de tortillas 

Empresa: Saia S.L Tutor/a: Irene Molinos 

E (9,1) 

21305200 TB 

Bisfenol A y seguridad alimentaria: evaluación de su exposición por 

parte de la población española 

Tutor/a: Mariluz Latorre Moratalla (UB) 

E (9,1) 
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NIUB 

Alumne 
Modalitat* 

Títol TFM  

Institució centre / tutor 
Nota **  

21305200 TB 
Importancia actual del biocontrol en agricultura ecológica 

Tutor/a: Josefina Plaixats (UAB) 
E (9,2) 

21325920 PR 

Desarrollo de un análisis de peligros y puntos de control crítico para 

la elaboración de pasta fresca rellena de chile poblano, maíz y nata 

agria  

Empresa: Pastas Gallo, S.L Tutor/a: Angel Rojas 

E (9,3) 

21106772 TB 
Estudio de un sistema de trazabilidad basado en blockchain 

Tutor/a: Rafael Llorach Asunción (UB) 
E (9,3) 

20010465 TB 

From farm to fork; antimicrobial resistance challenges in food 

safety 

Tutor/a: Manuela Hernández 

E (9,4) 

18101720 PR 

Prevención del desperdicio alimentario en el Banc dels Aliments de 

Barcelona 

Administració: Dept. d'Acció Climàtica, Alimentació i Agenda Rural. 

Tutor/a: Alba Graells 

E (9,5) 

21109082 TR 

Impacto de las diaminas en la degradación de la histamina: Un 

estudio comparativo entre diferentes fuentes de enzima DAO. 

Tutor/a: Oriol Comas Basté (UB) 

MH (9,6) 

20113763 TR 

Els individus amb intolerància a la histamina presenten una disbiosi 

intestinal? 

Tutor/a: Sònia Sánchez Pérez (UB) 

MH  (9,7) 

*TB: Treball de revisió; TR: treball de recerca; PR: pràcticum Ŝƴ ŜƳǇǊŜǎŀ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŁǊƛŀ ƻ ƭΩ!ŘƳƛƴƛǎǘǊŀŎƛƽΦ 

ϝϝ !Υ !ǇǊƻǾŀǘΤ bΥ bƻǘŀōƭŜΤ 9Υ 9ȄŎŜƭϊƭŜƴǘΤ aIΥ aŀǘǊƝŎǳƭŀ ŘΩIƻƴƻǊΦ  
Font: Elaboració pròpia  

 

 

 

Figura E.6.3.1-5. Distribució de les qualificacions segons modalitat del TFM el curs 2022-2023.  

Font: Elaboració pròpia  
 

Finalment, la figura E.6.3.1-6. ƳƻǎǘǊŀ ƭΩŜǾƻƭǳŎƛƽ ŘŜ ƭŜǎ ǉǳŀƭƛŦƛŎŀŎƛƻƴǎ ŘŜƭ ¢Ca Ŝƴ Ŝƭǎ ŘŀǊǊŜǊǎ р ŎǳǊǎƻǎ 

acadèmics. Es pot observar que la qualificació de notable és la més freqüent i que la dispersió de 

les qualificacions és més elevada que en les dues assignatures analitzades anteriorment, amb 

independència del curs considerat. En tots els cursos hi ha hagut alumnes que han assolit la 

ǉǳŀƭƛŦƛŎŀŎƛƽ ŘŜ aŀǘǊƛŎǳƭŀ ŘΩIƻƴƻǊ ƛ ŎŀǇ ŘΩŜƭƭǎ Ƙŀ Ŝǎǘŀǘ ǎǳǎǇŜǎƻǎΦ  
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Figura E.6.3.1-6. Evolució dels percentatges de les qualificacions els últims 5 cursos acadèmics 
en el TFM. Font: Elaboració pròpia a partir de dades del Business Intelligence.  

 
3.6.3.2  ±ŀƭƻǊǎ ŘŜƭǎ ƛƴŘƛŎŀŘƻǊǎ ŘΩƛƴǎŜǊŎƛƽ ƭŀōƻǊŀƭ 

Les dades disponibles actualment per la inserció laboral del màster en Seguretat alimentària son 
les derivades de la taula 9ΦсΦмнa ǎŜƎƻƴǎ ŘŀŘŜǎ ŘŜƭ ƭΩŜǎǇŀƛ ±{a! (evidència E.6.3.2-1: Resultats 

ŘŀŘŜǎ ŘΩƛƴǎŜǊŎƛƽ ƭŀōƻǊŀƭύΦ [Ŝǎ ŘŀŘŜǎ ŘΩƛƴǎŜǊŎƛƽ ƭŀōƻǊŀƭ ƳƻǎǘǊŜƴ ǉǳŜ ƭŀ ǇǊƻǇƻǊŎƛƽ ŘΩŀƭǳƳƴŜǎ 

egressats ƛƴǎŜǊƛǘǎ Ŝƴ Ŝƭ Ƴƽƴ ƭŀōƻǊŀƭ Ƙŀ ŀƴŀǘ ƛƴŎǊŜƳŜƴǘŀƴǘ ŘŜǎ ŘΩǳƴ ууΣпт ҈ Ŝƴ ƭΩŜƴǉǳŜǎǘŀ ŘŜ нлмп 

fins a un 97,62 % en les dades recollides en el 2023, essent aquesta proporció superior a la mitjana 

ŘŜƭǎ ƳŁǎǘŜǊǎ ŘŜ ƭŀ CŀŎǳƭǘŀǘ ŘŜ CŀǊƳŁŎƛŀ ƛ /ƛŜƴŎƛŜǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ (92,31 %) i la mitjana dels 

màsters UB de Ciencies de la Salut, que és situa en el 94,91 %. Es poden destacar també algunes 

dades importants respecte a: 

a) tipus de contracte  en 2023 la majoria dels alumnes ocupats  (73,81 %) ho són amb contractes 
fixos/indefinits,  
 

b) ƴƛǾŜƭƭ ŘΩŜǎǘǳŘƛǎ ǊŜǉǳŜǊƛǘ ǇŜǊ ƭŀ ŦŜƛƴŀ ƛ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƛƭƛǘŀǘ ǎƻōǊŜ ŀƭǘǊŜǎ ǇŜǊǎƻƴŜǎ en 2023 prop del 
40 % dels  contractes de feina requerien el nivell de màster i quasi la meitat eren llocs de 
treball de comandament intermedi o de direcció/gerència (40,48 % i 7,14 %). La proporció de 
llocs de treball sense responsabilitat sobre altres persones ocupada per dones fou més 
elevada que en homes (37,71 % versus 16,67 %) encara que destaca el fet que els lloc de 
direcció i gerència foren també ocupats per dones.  
 

c) retribucions en les dades de 2023 més de la meitat dels egressats  (55,56 %) tenien un sou 
brut superior al 2.000 euros/mes. En general el percentatge de persones amb un sou superior 
a 2.ллл ŜǳǊƻǎκƳŜǎ Ŝƴ ƭΩŁƳōƛǘ ŘŜ les ciències de la salut és molt més baix ja que es queda en 
un 20,20 % dels contractats 
 

https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/bi/qc/enq_insercio_laboral_M.php
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.3?csf=1&web=1&e=j9dIBZ
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.3?csf=1&web=1&e=j9dIBZ
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d) el desenvolupament de funcions pròpies del nivell de formació del màster per àmbit cal 
destacar que les funcions pròpies de nivell de màster que desenvolupen els egressats han 
anant millorant al llarg dels anys, passant de un 47,82 % segons dades del any 2014 fins al 
62,69 ҈ Ŝƴ Ŝƭ нлноΣ ŜǎǎŜƴǘ ŀǉǳŜǎǘ ǇŜǊŎŜƴǘŀǘƎŜ ǇǊƻǇŜǊ ŀƭ ǾŀƭƻǊ ƳƛǘƧŁ ŘŜƭǎ ƳŁǎǘŜǊǎ ŘŜ ƭΩŁƳōƛǘ 
de Ciències del la Salut  i superior al dels màsters de Ciències Experimentals i Enginyeries. 
vǳŀƴ ǎΩŀƴŀƭƛǘȊŜƴ ƭŜǎ ŦǳƴŎƛƻƴǎ ŜǎǇŜŎƛŦƛǉǳŜǎ ǉǳŜ ŘŜǎŜƴǾƻƭǳǇŜƴ Ŝƭǎ ŜƎǊŜǎǎŀǘǎ ŘŜl màster en 
seguretat alimentària (dades disponible en els anys 2014 i 2017) les tasques majoritàries són 
les de direcció i gestió, així com les de tipus tècnic.  
 

e) ƴƛǾŜƭƭ ŘŜ ǎŀǘƛǎŦŀŎŎƛƽ ŀƳō ƭΩƻŎǳǇŀŎƛƽ amb dades del 2023 el nivell de satisfacció general amb 
la feina es de 7,9 sobre 10. Volem destacar que una puntuació molt similar a aquesta havia 
estat també obtinguda en consultes anteriors. La puntuació més baixa, 7,11 correspon a la 
consulta del 2020 en ple període post COVID-19.  
 

f) Adequació de les competències adquirides amb dades de 2023, en referencia a la formació 
teòrica i la practica,  la diferencia entre el nivell obtingut i el requerit per la feina és molt 
pròxim a zero (-0,31 i -0,24, respectivament). En general revisant les  diferències entre la 
mitjana del nivell obtingut entre les competències  adquirides i la utilitat per la feina 
ŘΩŀǉǳŜǎǘŜǎ Ƙŀ ŀƴŀǘ ŘƛǎƳƛƴǳƛƴǘ ŘŜǎ ŘŜ нлмп Ŧƛƴǎ ŀƭ нлноΦ !ƛȄƼ ƛƴŘƛŎŀ ŘƻƴŎǎ ǉǳŜ ŎŀŘŀ ǾŜƎŀŘŀ 
ƳŞǎ Ŝƭǎ ŜƎǊŜǎǎŀǘǎ ŎƻƴǎƛŘŜǊŜƴ ǉǳŜ ƭŜǎ ŎƻƳǇŜǘŝƴŎƛŜǎ ǎƻōǊŜ ƭŜǎ ǉǳŜ ǎŜΩƭ Ƙa preguntat  i que es 
treballen al màster ( 1 Interpersonals i de gestió: capacitat de comunicació,  treball en equip, 
expressió oral, expressió escrit, planificació i organització i responsabilitat ètica i social i 2 
cognitives: autoavaluació i aprenentatge continu, resolució de conflictes i presa de decisions, 
ŎǊŜŀǘƛǾƛǘŀǘ ƛ ƛƴƴƻǾŀŎƛƽ ƛ ǇŜƴǎŀƳŜƴǘ ŎǊƝǘƛŎύ ǎΩŀŘŜǉǸŜƴ ƳŞǎ  ƭŜǎ ƴŜŎŜǎǎƛǘŀǘǎ ŘŜƭ ƭƭƻŎ ŘŜ ǘǊŜōŀƭƭ 
que estan ocupant.  De totes aquestes competències una de les que presenta una puntuació 
mitjana més baixa és les capacitats de comunicació que en 2023 es situa en 5,73 (sobre 10). 
tŜǊ ŀƛȄƼ ǘŀƭ ŎƻƳ ǎΩƘŀ ŎƻƳŜƴǘŀǘ ŀōŀƴǎ Ŝǎ ǇƭŀƴǘŜƧŀ ƭŀ ƳƛƭƭƻǊŀ ŘΩŀǉǳŜǎǘ ŎƻƳǇŜǘŝƴŎƛŀ Ŝƴ Ŝƭ ƳŀǊŎ 
ŘŜ ƭΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀ ¢CaΦ 

 
En línies generals es pot concloure que el grau de satisfacció dels egressats en el màster 

interuniversitari en Seguretat Alimentària es elevat. El 79 % declara millores en el contracte 
respecte a la feina prèvia, el 67 % millora en els guanys anuals i el 92 % millora respecte la categoria 

professional prèvia. A la pregunta de si repetiries el màster responen afirmativament el 74 % dels 

enquestats. 
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3.6.4 tǊƻǇƻǎǘŜǎ ŘŜ ƳƛƭƭƻǊŀ ŘŜ ƭΩŜǎǘŁƴŘŀǊŘ 6 

[ŀ ƎǊŀŜƭƭŀ ŀƳō Ŝƭ tƭŀ ŘŜ ƳƛƭƭƻǊŜǎ ŎƻǊǊŜǎǇƻƴŜƴǘǎ ŀ ƭΩŜǎǘŁƴŘŀǊŘ 6 del Màster en Seguretat Alimentària 

es pot visualitzar clicant aquí. 

3.6.5 !ǳǘƻŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŜǎǘŁƴŘŀǊŘ 6   

сΦмΦ 9ƭǎ ǊŜǎǳƭǘŀǘǎ ŘŜ ƭΩŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ ŀǎǎƻƭƛǘǎ Ŝǎ ŎƻǊǊŜǎǇƻƴŜƴ ŀƳō Ŝƭǎ ƻōƧŜŎǘƛǳǎ ŦƻǊƳŀǘƛǳǎ ǇǊŜǘesos 

i amb el nivell del MECES de la titulació.  

5ŜǎǇǊŞǎ ŘŜ ƭΩŀƴŁƭƛǎƛ ŜȄƘŀǳǎǘƛǾŀ ŦŜǘŀ ŀ ƭΩŀǳǘƻƛƴŦƻǊƳŜΣ ŎǊŜƛŜƳ ǉǳŜ ƭŀ ǉǳŀƭificació corresponent és «En 

ǇǊƻƎǊŞǎ ǾŜǊǎ ƭΩŜȄŎŜƭϊƭŝƴŎƛŀ», ja que les activitats formatives presencials, tutoritzatdes i 

ŘΩŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ ŀǳǘƼƴƻƳ Ƙŀƴ ŀŎƻƴǎŜƎǳƛǘ ǳƴ ŜǉǳƛƭƛōǊƛ ǉǳŜ ŦŀŎƛƭƛǘŀ ƭΩŀŘǉǳƛǎƛŎƛƽ ǇŜǊ ǇŀǊǘ ŘŜƭǎ ŀƭǳƳƴŜǎ 

ŘΩƘŀōƛƭƛǘŀǘǎ ǉǳŜ ƭΩŀƧǳŘŀǊŀƴ Ŝƴ Ŝƭ ǎŜǳ ŘŜǎŜƴǾƻƭǳǇŀƳŜƴǘ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭΦ [Ŝǎ ƳŜǘƻŘƻƭƻƎƛŜǎ ŘƻŎŜƴǘǎ 

ŜƳǇǊŀŘŜǎ ǇŜǊƳŜǘŜƴ ƭŀ ǇŀǊǘƛŎƛǇŀŎƛƽ ŀŎǘƛǾŀ ŘŜ ƭΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘ ƛ ŘŜǎenvolupen la capacitat de resolució de 

ǇǊƻōƭŜƳŜǎ Řƛƴǎ ŘŜ ŎƻƴǘŜȄǘƻǎ ŘƛŦŜǊŜƴǘǎ ƛ ƳǳƭǘƛŘƛǎŎƛǇƭƛƴŀǊƛǎΦ 9ƭǎ ǎƛǎǘŜƳŜǎ ŘΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽ Ƙŀƴ Ŝǎǘŀǘ 

adequats per valorar el grau de coneixements i de competències assolits pels alumnes.  

{ΩŀǇƻǊǘŜƴ ŜǾƛŘŝƴŎƛŜǎ ǉǳŜ ŘŜƳƻǎǘǊŜƴ que els alumnes assoleixen un nivell de competències 

coherent amb el nivell 3 del MECES. Totes les competències del màster establertes a la memòria de 

verificació queden incloses en les diferents matèries i assignatures del màster.  

Pel que fa a les assignatures les evidències documentades dels assoliments dels estudiants posen 

ŘŜ ƳŀƴƛŦŜǎǘ  ǳƴ ŀƭǘ ƴƛǾŜƭƭ ŘŜ ŎƻƴǎŜŎǳŎƛƽ ŘŜƭǎ ǊŜǎǳƭǘŀǘǎ ŘΩŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ  ƛ ǎŀǘƛǎŦŀƴ Ƴƻƭǘ ŀŘŜǉǳŀŘŀƳŜƴǘ 

el nivell especificat en el MECES per la titulació de màster.  

Les activitats formatives i les pràctiques, la multidisciplinaritat del professorat del màster, els casos 

ǇǊŁŎǘƛŎǎ ƛ Ŝƭ ¢Ca ŀƧǳŘŜƴ ŀ ǉǳŜ ƭΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘ ǇǳƎǳƛ ŀǎǎƻƭƛǊ ǳƴŀ ŦƻǊƳŀŎƛƽ ŀǾŀƴœŀŘŀ ǉǳŜ ƭƛ ǇŜǊƳŜǘƛ ŀǎǎƻƭƛǊ 

ǳƴŀ ŜǎǇŜŎƛŀƭƛǘȊŀŎƛƽ ƛ ƭŀ ŎŀǇŀŎƛǘŀǘ ŘΩŜƴŦǊƻƴǘŀǊ-se a diverses situacions relacionades amb la seguretat 

alimentària en diferents àmbits professionals, i també ajuden a que els alumnes participin en un 

ǇǊƻŎŞǎ ŘΩŀǳǘƻŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ ǉǳŜ Ŝƭǎ ǇǊŜǇŀǊƛ ǇŜǊ ŀǾŀƴœŀǊ Ŝƴ Ŝƭ ǎŜǳ ǇǊƻǇƛ ŘŜǎŜƴǾƻƭǳǇŀƳŜƴǘ 

professional. Així mateix, el màster ǇŜǊƳŜǘ ŀ ƭΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘ ƛƴƛŎƛŀǊ-se en tasques de recerca.  

Pel que fa al TFM ǎΩŀǇƻǊǘŜƴ ŜǾƛŘŝƴŎƛŜǎ ŘƻŎǳƳŜƴǘŀŘŜǎ ŘŜƭǎ ŀǎǎƻƭƛƳŜƴǘǎ ŘŜƭǎ ŜǎǘǳŘƛŀƴǘǎ ǉǳŜ 

demostren que aquest respon satisfactòriament al perfil formatiu i al nivell  MECES requerit per la  

titulació ŘŜ ƳŁǎǘŜǊΦ ¢ŀƳōŞ ǎΩŀǇƻǊǘŜƴ ŜǾƛŘŝƴŎƛŜǎ ŘŜ ǉǳŜ Ŝƭ ¢Ca ǊŜǎǇƻƴ ŀ ǳƴŀ ǇƭŀƴƛŦƛŎŀŎƛƽ ǘŜƳŁǘƛŎŀ 

concorde amb  les línies de  recerca o transferència de coneixements del professorat del màster. 

9ƭǎ ŀƭǳƳƴŜǎ ŘŜǎŜƴǾƻƭǳǇŜƴ Ŝƭ ǎŜǳ ǘǊŜōŀƭƭ Ŝƴ ǘŜƳŜǎ ŘΩŜǎǇŜŎƛŀƭƛǘȊŀŎƛƽ Ŝƴ ǎŜguretat alimentària, ja sigui 

mitjançant treballs de revisió bibliogràfica exhaustiva, estades en grups de recerca o en entitats 

externes (administració i empreses agroalimentàries), tutoritzats per experts en els diferents 

àmbits. Es descriu amb detall la planificació i gestió del TFM que porta a terme la coordinadora del 

TFM conjuntament amb la coordinadora del màster. El màster ofereix un llistat de temes, places en 

ƎǊǳǇǎ ŘŜ ǊŜŎŜǊŎŀ ƛ ŜƳǇǊŜǎŜǎ ƛ ƛƴǎǘƛǘǳŎƛƻƴǎΣ ǇǊƻǳ ŀƳǇƭƛ ǇŜǊǉǳŝ ƭΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘ ǇǳƎǳƛ ŜǎŎƻƭƭƛǊ el TFM 

ŘΩŀŎƻǊŘ ŀƳō ƭŜǎ ǎŜǾŜǎ ǇǊŜŦŜǊŝƴŎƛŜǎ ƛ ƛƴǉǳƛŜǘǳŘǎ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭǎΦ  

 

https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20Millores%20Centre?csf=1&web=1&e=Sb2FMi
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сΦнΦ [Ŝǎ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ ŦƻǊƳŀǘƛǾŜǎΣ ƭŀ ƳŜǘƻŘƻƭƻƎƛŀ ŘƻŎŜƴǘ ƛ Ŝƭ ǎƛǎǘŜƳŀ ŘΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ǎƽƴ ŀŘŜǉǳŀǘǎ ƛ 

ǇŜǊǘƛƴŜƴǘǎ ǇŜǊ ƎŀǊŀƴǘƛǊ ƭΩŀǎǎƻƭƛƳŜƴǘ ŘŜƭǎ ǊŜǎǳƭǘŀǘǎ ŘŜ ƭΩŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ ǇǊŜǾƛǎǘƻǎΦ  

5ŜǎǇǊŞǎ ŘŜ ƭΩŀƴŁƭƛǎƛ ŜȄƘŀǳǎǘƛǾŀ ŦŜǘŀ ŀ ƭΩŀǳǘƻƛƴŦƻǊƳŜΣ ŎǊŜƛŜƳ ǉǳŜ ƭŀ ǉǳŀƭƛŦƛŎŀŎƛƽ ŎƻǊǊŜǎǇƻƴŜƴǘ Şǎ «En 

ǇǊƻƎǊŞǎ ǾŜǊǎ ƭΩŜȄŎŜƭϊƭŝƴŎƛŀ», ja que: 

{ΩŀǇƻǊǘŜƴ ŜǾƛŘŝƴŎƛŜǎ ŘŜ  ƭŀ ƳŜǘƻŘƻƭƻƎƛŀ ƛ ƭŜǎ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ ŘƻŎŜƴǘǎ όŦƻǊƳŀǘƛǾŜǎ ƛ ŀǾŀƭǳŀǘƛǾŜǎύ ŘŜ ƭŜǎ 

assignatures seleccionades όŘǳŜǎ ƻōƭƛƎŀǘƼǊƛŜǎΣ ŘŜǎŜƴǾƻƭǳǇŀŘŜǎΣ ǳƴŀ ŀ ƭŀ ¦. ƛ ƭΩŀƭǘǊŀ ŀ ƭŀ ¦!.ύ 

ǎΩŀƭƛƴŜŜƴ ǎŀǘƛǎŦŀŎǘƼǊƛŀƳŜƴǘ ŀƳō Ŝƭǎ ǊŜǎǳƭǘŀǘǎ d'aprenentatge ƛ ƭΩƻōƧŜŎǘƛǳ ŘŜƭ ƳŁǎǘŜǊ ŘŜ ŦƻǊƳŀǊ 

ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴŀƭǎ ŎŀǇŀœƻǎ ŘΩŀŎǘǳŀǊ ŀƳō ōŀǎŜ ŎƛŜƴǘƝŦƛŎŀ Ŝƴ ǘŀǎǉǳŜǎ ŘŜ ǇǊŜǾŜƴŎƛƽΣ ŘŜǘŜŎŎƛƽ, avaluació, 

gestió, comunicació i presa de decisions relacionades amb la seguretat alimentària.  

{ΩŀǇƻǊǘŜƴ ŜǾƛŘŝƴŎƛŜǎ ǉǳŜ ŘŜƳƻǎǘǊŜƴ ǉǳŜ ƭŀ ƳŜǘƻŘƻƭƻƎƛŀ ŘƻŎŜƴǘ ŜƳǇǊŀŘŀ Şǎ ǾŀǊƛŀŘŀ ƛ ƛƴƴƻǾŀŘƻǊŀ ƛ 

molt pertinent , incloent-ƘƛΣ ŜƴǘǊŜ ŘΩŀƭǘǊŜǎΣ ŎƭŀǎǎŜǎ ƳŀƎƛǎǘǊŀƭǎΣ ǉǸŜǎǘƛƻƴŀǊƛǎ ŘΩŀǳǘƻŀǾŀƭǳŀŎƛƽ Ŝƴ ƭƝƴƛŀΣ 

treballs individuals i grupals, resolució de casos pràctics, pràctiques de laboratori i pràctiques amb 

documents (auditories).  

{ΩŀǇƻǊǘŜƴ ŜǾƛŘŝƴŎƛŜǎ ŘŜƭǎ ƛƴǎǘǊǳƳŜƴǘǎ ŀǾŀƭǳŀŘƻǊǎ ŜƳǇǊŀǘǎΣ ŀƳō ƭŜǎ ŎƻǊǊŜǎǇƻƴŜƴǘǎ ǊǵōǊƛǉues, que 

permeten una discriminació eficaç dels estudiants segons el seu rendiment acadèmic.  

{ΩŀǇƻǊǘŜƴ ŜǾƛŘŝƴŎƛŜǎ ŘŜ ƭΩƻǇƛƴƛƽ ŘŜƭǎ ŀƭǳƳƴŜǎ ǎƻōǊŜ Ŝƭ ƎǊŀǳ ŘŜ ǎŀǘƛǎŦŀŎŎƛƽ ŀƳō ƭΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀΣ 

ƭΩŀŎǘǳŀƭƛǘȊŀŎƛƽ ŘŜƭǎ ŎƻƴǘƛƴƎǳǘǎΣ ƭΩŀŘŜǉǳŀŎƛƽ ŘŜ ƭŜǎ ŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ ŦƻǊƳŀtives i avaluatives, la 

ŎƻǊǊŜǎǇƻƴŘŝƴŎƛŀ ŜƴǘǊŜ ƭŀ ŦŜƛƴŀ ŜȄƛƎƛŘŀ ƛ Ŝƭǎ ŎǊŝŘƛǘǎ ŘŜ ƭΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŀ ƛ ǎƻōǊŜ ƭŀ ǳǘƛƭƛǘŀǘ ŘŜƭ ƳŀǘŜǊƛŀƭ 

ŘΩŜǎǘǳŘƛ ƛ ŘŜ Ŏƻƴǎǳƭǘŀ ǇŜǊ ƭΩŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜΦ 9ƭǎ ǊŜǎǳƭǘŀǘǎ ŘΩŀǉǳŜǎǘŀ ǾŀƭƻǊŀŎƛƽ ŘŜƭǎ ŀƭǳƳƴŜǎΣ ŀƳō ǳƴŀ 

participació moderada (aprox. 20-30%), és considera satisfactòria.  

Pel que fa als TFM ǎΩŀǇƻǊǘŜƴ ŜǾƛŘŝƴŎƛŜǎ ŘŜ ǉǳŜ Ŝǎ ǎǳǇŜǊǾƛǎŜƴ ƛ ŀǾŀƭǳŜƴ ŀƳō ŎǊƛǘŜǊƛǎ Ƴƻƭǘ ǇŜǊǘƛƴŜƴǘǎ 

ƛ ŀŘŜǉǳŀǘǎΦ [ΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽ Ŝǎ Ŧŀ ŀ ŘƛŦŜǊŜƴǘǎ ƴƛǾŜƭƭǎΥ ǇŜǊ ǇŀǊǘ ŘŜƭ ǘǳǘƻǊ όнл ҈ύ ƛ ǇŜǊ ǇŀǊǘ ŘΩǳƴŀ ŎƻƳƛǎǎƛƽ 

de professorat multidisciplinària (80 %).  

{ΩŀǇƻǊǘŜƴ ŜǾƛŘŝƴŎƛŜǎ ŘŜ ƭŀ ǾŀƭƻǊŀŎƛƽ ŘŜƭ ¢Ca ǇŜǊ ǇŀǊǘǎ ŘŜƭǎ ŀƭǳƳƴŜǎ ƛ ŘŜƭǎ ǘǳǘƻǊǎ ŀƳō ǳƴŀ 

participació del 61 % i del 50 %, respectivament. En general, l'opinió expressada tant pels tutors 

com pels estudiants a les enquestes realitzades en aquest curs no varia gaire de les recollides en 

l'últim informe d'acreditació d'aquest màster, sent molt positiva en pràcticament tots els aspectes 

preguntats. 

 

сΦоΦ 9ƭǎ ǾŀƭƻǊǎ ŘŜƭǎ ƛƴŘƛŎŀŘƻǊǎ ŀŎŀŘŝƳƛŎǎ ƛ ŘΩƛƴǎŜǊŎƛƽ ƭŀōƻǊŀƭ ǎƽƴ ŀŘŜǉǳŀǘǎ ǇŜǊ ŀ ƭŜǎ 

característiques de la titulació.  

5ŜǎǇǊŞǎ ŘŜ ƭΩŀƴŁƭƛǎƛ ŜȄƘŀǳǎǘƛǾŀ ŦŜǘŀ ŀ ƭΩŀǳǘƻƛƴŦƻǊƳŜΣ ŎǊŜƛŜƳ ǉǳŜ ƭŀ ǉǳŀƭƛŦƛŎŀŎƛƽ ŎƻǊǊŜǎǇƻƴŜƴǘ Şǎ «En 

ǇǊƻƎǊŞǎ ǾŜǊǎ ƭΩŜȄŎŜƭϊƭŝƴŎƛŀ», ja que els indicadors acadèmics de rendiment i eficiència són, en les 

tres edicions del màster realitzades després de la verificació, altament satisfactoris, amb taxes per 

sobre del 95 %. 
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{ΩŀǇƻǊǘŜƴ ŜǾƛŘŝƴŎƛŜǎ ŘŜ ƭΩŜǾƻƭǳŎƛƽ ŘŜƭǎ ƛƴŘƛŎŀŘƻǊǎ ŀŎŀŘŝƳƛŎǎ Ŝƴ Ŝƭ р ǵƭtims cursos acadèmics i de 

les qualificacions obtingudes pels alumnes a totes les assignatures del màster en el curs 2022-2023. 

En aquest curs les qualificacions majoritàries van ser de notable.  

[Ŝǎ ŘŀŘŜǎ ŘΩƛƴǎŜǊŎƛƽ ƭŀōƻǊŀƭ ƳƻǎǘǊŜƴ ǉǳŜ ƭŀ ǇǊƻǇƻǊŎƛƽ ŘΩŀƭǳƳnes egressats inserits en el món laboral 

Ƙŀ ŀƴŀǘ ƛƴŎǊŜƳŜƴǘŀƴǘ ŘŜǎ ŘΩǳƴ ууΣпт ҈ Ŝƴ ƭΩŜƴǉǳŜǎǘŀ ŘŜ нлмп Ŧƛƴǎ ŀ ǳƴ фтΣсн % en les dades 

recollides en el 2023, essent aquesta proporció superior a la mitjana dels màsters de la Facultat de 

Farmàcia i Ciencies de ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ όфнΣом %) i la mitjana dels màsters UB de Ciencies de la Salut, 

que és situa en el 94,91 %. 

{ΩŀǇƻǊǘŜƴ ŘŀŘŜǎ ǉǳŜ ƛƴŘƛǉǳŜƴ ǉǳŜ Ŝƭǎ ŜƎǊŜǎǎŀǘǎ Ŝǎǘŀƴ Ŝƴ ƎŜƴŜǊŀƭ Ƴƻƭǘ ǎŀǘƛǎŦŜǘǎ ŀƳō ƭŀ ŦƻǊƳŀŎƛƽ 

rebuda, que els ha permès adquirir nous coneixements, habilitats i competències que no havien 

estat tractades en els seus estudis previs.  
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4. PLA DE LES NOVES MILLORES 5ΩAQUEST AUTOINFORME   
 

 

PROPOSTES DE MILLORA 
TIPOLOGIA DE 
MILLORA 

 CALENDARI 
IMPLANTACIÓ 

 

Codi de Millora   Proposta de Millora i accions Objectius a assolir Abast Estat ŘΩassoli-
ment 

Responsable 
millora 

Assignat a 
(responsable/s 
de l'execució) 

Procedència 
(Informe on 
es va fer la 
proposta de 

millora) 

Tipologia de 
Millora (per 
processos) 

Tipologia de 
Millora 

(Estàndards: 
per codi) 

Implica 
modificació 

de la 
memòria? 

El canvi 
Implica una 
actualització 

de la 
memòria? 

Indicador/ evidència 
ŘΩassoliment 

DATA  
Previsió 

FINALITZACIÓ 

060-E11-01-24 Intensificar la comunicació amb 
els coordinadors de les 
assignatures per introduir els 
ODS i la perspectiva de gènere 
en els plans docent   

Millorar la implementació 
del ODS, inclosa la 
perspectiva de gènere en 
ƭΩŜƴǎŜƴȅŀƳŜƴǘ 

MSA 51 % - 75 % Coordinador
a del Màster 

Responsable 
del suport  
tutorial 

Autoinforme 
2024 

PEQ 060 E11  No  No Nombre de plans docents 
que incorporen els ODS i la 
perspectiva de gènere en els 
plans docents de les 
assignatures 

2025-2026 

040-E12-01-24 Intensificar la difusió del Màster 
en Seguretat Alimentària per 
nous canals de comunicació: 
xarxes socials i associacions 
científiques i professionals de 
ƭΩŜƴǘƻǊƴ ŘŜ ƭŀ {ŜƎǳǊŜǘŀǘ 
Alimentària 

Augmentar el nombre 
ŘΩŀƭǳƳƴŜǎ ƳŀǘǊƛŎǳƭŀǘǎ Ŝƴ 
el màster en Seguretat 
Alimentària  

MSA No iniciat  Coordinador
a del Màster 

Gestor  del 
web i de 
xarxes socials 
del Campus 
de 
ƭΩAlimentació i 
de les 
universitats 
participants 

Autoinforme 
2024  

PEQ 040 E12  No  No  vǳŀƴǘƛŦƛŎŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩƛƳǇŀŎǘŜ Ŝƴ 
xarxes socials i increment del 
ƴƻƳōǊŜ ŘΩŀƭǳƳƴŜǎ 
matriculats. 

2025-2026  

140-E22-01-24 Ampliar les dades i indicadors al 
web de Qualitat-SAIQU del 
Centre i als webs de cada 
ensenyament ǇŜǊ ŦŀŎƛƭƛǘŀǘ ƭΩŀŎŎŞǎ 
a les enquestes de satisfacció 
dels nostres ensenyaments que 
porta a terme el GTR  

CŀŎƛƭƛǘŀǊ ƭΩŀŎŎŞǎ ŀ ƭŜǎ 
enquestes de satisfacció 
dels ensenyaments de la 
Facultat 

TC No iniciat Vicedegà/ana 
de qualitat 

Tècnic/a de 
qualitat 

Autoinforme 
2024 

PEQ 140 E2.2 No No Disposar de les Dades de 
satisfacció dins el web del 
SAIQU 

2024-2025 

130-E53-01-24 Segregar les enquestes de 
serveis  dels alumnes del màster 
de les de la resta 
ŘΩŜƴǎŜƴȅŀƳŜƴǘǎ ƛ ƎŜƴŜǊŀǊ ǳƴŀ 
enquesta sobre serveis de la 
UAB i la UPF adreçada als 
alumnes del màster 

Millorar la qualitat de les 
ŘŀŘŜǎ ŘΩƻǇƛƴƛƽ ŘŜƭǎ 
estudiants del màster 
sobre els serveis oferts a 
les tres universitats 
participants 

MSA No iniciat Coordinador
a del Màster 

Coordinador 
UB del Màster  
i coordinadors 
de  la UAB i la 
UPF 

Autoinforme 
2024  

PEQ_130 E53  No  No Respostes dels alumnes  a les 
enquestes elaborades per 
conèixer els serveis que 
ofereixen les tres universitat.  

2025-2026 
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Codi de Millora   Proposta de Millora i accions Objectius a assolir Abast Estat ŘΩassoli-
ment 

Responsable 
millora 

Assignat a 
(responsable/s 
de l'execució) 

Procedència 
(Informe on 
es va fer la 
proposta de 

millora) 

Tipologia de 
Millora (per 
processos) 

Tipologia de 
Millora 

(Estàndards: 
per codi) 

Implica 
modificació 

de la 
memòria? 

El canvi 
Implica una 
actualització 

de la 
memòria? 

Indicador/ evidència 
ŘΩassoliment 

DATA  
Previsió 

FINALITZACIÓ 

060-E62-01-24 Desenvolupar el projecte 
ŘΩƛƴƴƻǾŀŎƛƽ ŘƻŎŜƴǘ  wLa5! 
2023PDI-UB/013 

 

Acció 1: Seminaris específics de  
tècniques  de comunicació, 
inclòs el llenguatge no verbal.  
 

Acció 2: 5ƛǎǎŜƴȅ ŘΩǳƴŀ ǊǵōǊƛŎŀ 
específica per avaluar la 
capacitat comunicativa 
 

Acció 3: Defensa oral del TFM 
(presentat en format pòster) en 
Ŝƭ ƳŀǊŎ ŘŜ ƭŀ ǎƛƳǳƭŀŎƛƽ ŘΩǳn 
congrés científic de Seguretat 
Alimentària  

Millorar la capacitat 
comunicativa dels 
estudiats  

MSA No iniciat   Coordinadora 
del Màster 

 Coordinador 
del TFM i equip 
de professors 
del projecte 
RIMDA 
2023PDI-
UB/013 

Autoinforme 
2024  

PEQ 060 E62  No  No Millora en les qualificacions 
Ŝƴ ƭΩŜȄǇƻǎƛŎƛƽ ƻǊŀƭ  ŘŜ ¢Ca 

2025-2026  

130-E62-02-24 {ŜƴǎƛōƛƭƛǘȊŀǊ ƭΩŀƭǳƳƴŀǘ sobre  la  
importància de les enquestes, 
reforçar la comunicació i facilitar 
les respostes. Activar les  
enquestes institucionals de 
professorat ƛ ŘΩŀǎǎƛƎƴŀǘǳǊŜǎ de 
la UAB i la UPF.  

LƴŎǊŜƳŜƴǘŀǊ ƭΩƛƴǘŜǊŝǎ ŘŜƭǎ 
estudiants per la millora de 
ƭΩŜƴǎŜƴȅŀƳŜƴǘΦ aƛƭƭƻǊŀǊ Ŝƭ 
% de resposta dels  
estudiants en les 
enquestes institucionals 
sobre assignatures i 
professorat  

MSA No iniciat  Coordinadora 
del Màster 

A la UB el 
responsable 
ŘΩŀŎŎƛƽ 
tutorial i a la 
UAB i UPF els 
coordinadors 
corresponents  

Autoinforme 
2024  

PEQ 130 E62  No  No Augmentar  la participació en 
les enquestes i ampliar les  
respostes sobre professorat 
de la UAB i la UPF  
 

2025-2026  

060-E62-03-24 Estimular la creativitat i 
ƭΩŜƳǇǊŜƴŜŘƻǊƛŀ ŘŜƭǎ ŀƭǳƳƴŜǎΥ 
Acció 1: Formació als alumnes  
en emprenedoria per part 
ŘΩŜȄǇŜǊǘǎ  ŘŜ {ǘŀǊǘ¦.Η 

 

Acció 2:  Organitzar un 
Hackathon per donar resposta a 
un repte de seguretat 
alimentaria proposat per una 
empresa agroalimentària. Amb l 
col·laboració  de StartUB! i de la 
plataforma UB-FOCUS-
INNOFOOD 

Promoure la creativitat i 
ƭΩŜǎǇŜǊƛǘ ŜƳǇǊŜƴŜŘƻǊ ŘŜƭǎ 
alumnes   

MSA  No iniciat 
 

Coordinadora 
del Màster 

Personal de 
StartUB!, 
responsable 
ŘΩŀŎŎƛƽ 
tutorial, 
coordinador 
de TFM 

 Autoinforme 
2024 

PEQ 060 E62   No  No Enquesta de satisfacció de la 
empresa i de lΩalumnat sobre 
les accions  plantejades 

2025-2026  
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Codi de Millora   Proposta de Millora i accions Objectius a assolir Abast Estat ŘΩassoli-
ment 

Responsable 
millora 

Assignat a 
(responsable/s 
de l'execució) 

Procedència 
(Informe on 
es va fer la 
proposta de 

millora) 

Tipologia de 
Millora (per 
processos) 

Tipologia de 
Millora 

(Estàndards: 
per codi) 

Implica 
modificació 

de la 
memòria? 

El canvi 
Implica una 
actualització 

de la 
memòria? 

Indicador/ evidència 
ŘΩassoliment 

DATA  
Previsió 

FINALITZACIÓ 

062-E62-04-24 Organitzar sessions  
informatives sobre el doctorat i 
les vies per fer-lo i visibilitzar  al  
campus virtual les línies de 
ǊŜŎŜǊŎŀ ŘŜ ƭΩŁƳōƛǘ ŘŜ  ƭŀ 
seguretat alimentària 
 

En el marc de la simulació del  
congrés científic de seguretat 
alimentaria  associat  al projecte 
RIMDA 2023PDI-UB/013 establir 
un premi a la millor comunicació 
de recerca. 

9ǎǘƛƳǳƭŀǊ ƭΩƛƴǘŜǊŝǎ ŘŜƭǎ 
alumnes en recerca en 
seguretat alimentària i 
incrementar el nombre 
ŘΩŀƭǳƳƴŜǎ ǉǳŜ Ŧŀƴ ǳƴ ¢Ca 
de recerca 

MSA No iniciat  Coordinadora 
del Màster 

Coordinador 
del TFM i 
equip de 
professors del 
projecte 
RIMDA 
2023PDI-
UB/013 

Autoinforme 
2024  

PEQ 062 E62   No  No  Nombre i qualificació dels 
TFM de recerca 

2027-2028  
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5. EVIDÈNCIES   
   

Evidències vinculades a les Dades Identificadores i Presentació del Centre  

1  Taula P.0. Oferta de titulacions oficials de grau i màsters al centre Autoinforme 

2  
Màsters oficials universitaris (Facultat de Farmàcia i Ciències de 
ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ  

Enllaç web 

3  Programes de doctorat  Enllaç web 

4  Escola de Doctorat  Enllaç web 

5  Màster Erasmǳǎ aǳƴŘǳǎ ά.Ŝ ƛƴ tǊŜŎƛǎŜ aŜŘƛŎƛƴŜέ  Enllaç web  

6  
Taula P.1.1 Dades bàsiques de les titulacions oficials de grau i màster 
impartides al centre curs 2022-2023 ((11/10/2023) 

Autoinforme 

7  Business Intelligence (APQUB) Enllaç web 

8  Màster en formació permanent en Ortopèdia per a Farmacèutics Enllaç web 

9  Col·legi Oficial de Farmacèutics de Barcelona (COFB)  Enllaç web 

10  9ǎǇŀƛǎ ŘŜ ƭŀ CŀŎǳƭǘŀǘ ŘŜ CŀǊƳŁŎƛŀ ƛ /ƛŝƴŎƛŜǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ   Enllaç web 

11  Serveis de la Facultat: Biblioteca  Enllaç web 

12  Serveis de la Facultat: copisteria/llibreria  Enllaç web 

13  !ǳƭŜǎ ŘΩƛƴŦƻǊƳŁǘƛŎŀ  Enllaç web 

14  Unitat de Laboratoris Docents (ULD)  Enllaç web 

15  Aula de Simulació  Enllaç web 

16  
/ŀƳǇǳǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ¢ƻǊǊƛōŜǊŀΥ ƛƴǎǘŀƭϊƭŀŎƛƻƴǎ όŜŘƛŦƛŎƛǎΣ ŀǳƭŀǊƛ ƛ 
hivernacle)  

Enllaç web 

17  Grau de Ciència i Tecnologia dels Aliments (CTA)  Enllaç web 

18  Grau de Nutrició Humana i Dietètica (NHD) Enllaç web 

19  Doble titulació de grau Farmàcia-NHD (Farmàcia-NHD) Enllaç web 

20  Màster en Seguretat Alimentària (MSA) Enllaç web 

21  Màster Oficial de 5ŜǎŜƴǾƻƭǳǇŀƳŜƴǘ ƛ LƴƴƻǾŀŎƛƽ ŘΩ!ƭƛƳŜƴǘǎ Enllaç web 

22  Recinte de Torribera  Enllaç web 

23  Consell de Govern de la Universitat de Barcelona del 6/11/2019  Enllaç web 

24  
Reglaments de funcionament de la Facultat de Farmàcia i Ciències de 
ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀció  

Enllaç web 

25  
Evidència E0-1.Reglament de règim intern del Campus de ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ 
de Torribera 

SharePoint 

26  
Reglament intern del Consell Acadèmic de Ciències de l'Alimentació 
(28/07/2020)  

Enllaç web 

27  Unitat de Laboratoris Docents (ULD)  Enllaç web 

28  ULD: Segell d'excel·lència de qualitat Enllaç Web 

29  Web ULD del Campus Diagonal Sud Enllaç web 

https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/doctorats
https://www.ub.edu/escoladoctorat/ca
https://www.beinprecisionmedicine.eu/
https://www.beinprecisionmedicine.eu/
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/qc_centres
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/ortopedia-presentacio
https://www.cofb.org/web/guest
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/espais
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/biblioteca
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/copisteria
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/aules-d-informatica
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/uld
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/detall/-/detall/la-facultat-de-farmacia-i-ciencies-de-l-alimentacio-i-fedefarma-crearan-una-aula-practica-de-farmacia
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/campus_estructura.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/campus_estructura.html
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyaments/detall/483721
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyaments/detall/483741
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyaments/detall/483711
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483681
https://www.diba.cat/es/web/recintes/torribera
https://web.ub.edu/web/transparencia/consell-de-govern-del-6-de-novembre-de-2019
https://web.ub.edu/documents/2724725/2834014/PUNT_6.3_Reglament_Fac.Farmacia_CCAlimentacio.pdf/f1277225-a78d-ea3b-cef0-3c6dde07f0ed?t=1674134687220
https://web.ub.edu/documents/2724725/2834014/PUNT_6.3_Reglament_Fac.Farmacia_CCAlimentacio.pdf/f1277225-a78d-ea3b-cef0-3c6dde07f0ed?t=1674134687220
https://web.ub.edu/documents/2724725/2834014/PUNT_6.3_Reglament_Fac.Farmacia_CCAlimentacio.pdf/f1277225-a78d-ea3b-cef0-3c6dde07f0ed?t=1674134687220
https://ubarcelona.sharepoint.com/:b:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Presentaci%C3%B3%20del%20centre/E0-1_Reglament_r%C3%A8gim_intern_Campus_AlimentacioTorribera.pdf?csf=1&web=1&e=C55C0N
https://ubarcelona.sharepoint.com/:b:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Presentaci%C3%B3%20del%20centre/E0-1_Reglament_r%C3%A8gim_intern_Campus_AlimentacioTorribera.pdf?csf=1&web=1&e=C55C0N
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/1439777/Reglament+Consell+Academic+de+Ci%C3%A8ncies+de+l%27Alimentaci%C3%B3.2/b6cbee22-a7f3-7dcd-a092-ff60ac0d4ce5
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/1439777/Reglament+Consell+Academic+de+Ci%C3%A8ncies+de+l%27Alimentaci%C3%B3.2/b6cbee22-a7f3-7dcd-a092-ff60ac0d4ce5
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/uld
https://web.ub.edu/ca/web/actualitat/w/segell-de-compromis-cap-a-lexcellencia-europea-200-per-a-la-unitat-de-laboratoris-docents-de-la-facultat-de-farmacia-de-la-ub-1
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/uld-diagonal
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30  ²Ŝō ¦[5 ŘŜƭ /ŀƳǇǳǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ¢ƻǊǊƛōŜǊŀ Enllaç web 

31  CRAI-UB (Centre ŘŜ wŜŎǳǊǎƻǎ ǇŜǊ ŀ ƭΩ!ǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ ƛ ƭŀ LƴǾŜǎǘƛƎŀŎƛƽύ  Enllaç web 

32  CRAI-¦.Υ ǎŜƎŜƭƭ ŘΩŜȄŎŜƭϊƭŝƴŎƛŀ ŜǳǊƻǇŜŀ 9Cva пллҌ όнлмсύ Enllaç web 

33  Oficina de Relacions Internacionals (ORI) Enllaç web 

34  Dades de mobilitat (Business Intelligence  Enllaç web 

35  Màster Global Challenges for Sustainability Enllaç web 

36  Institut de Desenvolupament Professional (IDP-ICE) de la UB Enllaç web  

37  Projectes ŘΩLƴƴƻǾŀŎƛƽ 5ƻŎŜƴǘ (RIMDA) Enllaç web 

38  
Projectes competitius de digitalització (RIMDA-Digitalització) (Acta 
/ƻƳƛǎǎƛƽ ŘΩ!ǾŀƭǳŀŎƛƽ ŘŜ ƭŀ /ƻƴǾƻŎŀǘƼǊƛŀ ŘΩŀƧǳǘǎ ŀ tǊƻƧŜŎǘŜǎ ŘŜ 
digitalització del 21 de juliol del 2023) 

Enllaç web 

39  Passaport a la professió Enllaç web 

40  {ŜǊǾŜƛ ŘΩ!ǘŜƴŎƛƽ ŀ ƭϥ9ǎǘǳŘƛŀƴǘ (SAE) Enllaç web 

41  Seminaris de Recerca i Seminaris Tecnològics Enllaç web 

42  
Evidències E0-2 (1) i E0-2 (2): Calendari i Cartell de Difusió dels 
Seminaris de Recerca organitzats pel departament de Nutrició, 
ŎƛŝƴŎƛŜǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ƛ DŀǎǘǊƻƴƻƳƛŀ 

Sharepoint 

43  Càtedra UB-DANONE Enllaç web 

44  Premis UB-Santander Enllaç web 

45  III Edició Moritz University - 2022-2023 Enllaç web 

46  Premis Clara Campoamor al millor TFG amb perspectiva de gènere Enllaç web 

47  Premis Rosalind Franklin al millor TFM amb perspectiva de gènere Enllaç web 

48  Premi Pòsters de Sostenibilitat i Drets Humans Enllaç web 

49  Noticia 14/03/2023:  Posició de la UB al SCImago Institutions Ranking Enllaç web 

50  SCImago Institutions Rankings Enllaç web 

51  Científics més influents al mon el 2021 (notícia)  Enllaç web 

52  Científics més influents al mon el 2022 (notícia) Enllaç web 

53  Highly Cited Researches de Clarivate Analytics  Enllaç web 

54  
Evidència E0-3. Evidències rànquing professorat departament de 
NutǊƛŎƛƽΣ /ƛŝƴŎƛŜǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ƛ DŀǎǘǊƻƴƻƳƛŀ 

Sharepoint 

55  
tǊƻŦŜǎǎƻǊŀǘ ŘŜƭ ŘŜǇŀǊǘŀƳŜƴǘ ŘŜ bǳǘǊƛŎƛƽΣ /ƛŝƴŎƛŜǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ƛ 
Gastronomia i  professors del MSA entre el 2% dels científics més 
influents del mon (notícia) 

Enllaç web 

56  Rànquing Estanford (Elsevier): base de dades  Enllaç web 

57  
Evidència E0-4: personal investigador de la UB amb més influència 
segons el rànquing Estanford 

Sharepoint 

Evidències vinculades al pǊƻŎŞǎ ŘΩŜƭŀōƻǊŀŎƛƽ ŘŜ ƭΩŀǳǘƻƛƴŦƻǊƳŜ     

http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/Unitat_Laboratoris_Docents.html
https://crai.ub.edu/ca/coneix-el-crai/biblioteques/biblioteca-farmacia
https://crai.ub.edu/ca/Noticies-butlleti/el-crai-de-la-universitat-de-barcelona-obte-el-segell-excellencia-europea-400
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/mobilitat
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/mobilitat
https://www.charm-eu.eu/ca/masters/globalchallenges
https://www.ub.edu/idp/web/
http://www.ub.edu/rimda/reconeguts?field_estat_tid=All&title=&field_gid_responsable_value=&field_projecte_cencedit_value=&field_facultat_tid=129&field_convocat_ria_value=All&field_gid_linies_tid=All
http://www.ub.edu/rimda/sites/default/files/documents/DIGITALITZACIO_JULIOL23-ACTA_21%20juliol-2-signat.pdf
http://www.ub.edu/rimda/sites/default/files/documents/DIGITALITZACIO_JULIOL23-ACTA_21%20juliol-2-signat.pdf
http://www.ub.edu/rimda/sites/default/files/documents/DIGITALITZACIO_JULIOL23-ACTA_21%20juliol-2-signat.pdf
http://www.ub.edu/sae/orientacio/passaport.html
http://www.ub.edu/sae/
http://www.ub.edu/sae/
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/seminaris-de-recerca-de-la-facultat-de-farmacia
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/seminaris-de-recerca-de-la-facultat-de-farmacia
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Presentaci%C3%B3%20del%20centre/E0-2%20Seminaris%20Recerca%20CTorribera?csf=1&web=1&e=AjPIxk
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Presentaci%C3%B3%20del%20centre/E0-2%20Seminaris%20Recerca%20CTorribera?csf=1&web=1&e=AjPIxk
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Presentaci%C3%B3%20del%20centre/E0-2%20Seminaris%20Recerca%20CTorribera?csf=1&web=1&e=AjPIxk
https://www.ub.edu/web/ub/ca/menu_eines/noticies/2015/05/069.html
https://www.ub.edu/futurs/treball-de-recerca-de-batxillerat/premi-ub-santander-de-la-facultat-de-farmacia-i-ciencies-de
https://www.ub.edu/portal/web/quimica/detall/-/detall/la-tercera-edicio-de-moritz-university-en-marxa
https://www.ub.edu/web/ub/ca/sites/genere/Detalls/premis-treball-tfg-tfm.html
https://www.ub.edu/web/ub/ca/sites/genere/Detalls/premis-treball-tfg-tfm.html
http://www.solidaritat.ub.edu/premi-posters/
https://web.ub.edu/ca/web/actualitat/w/millora-de-posicions-en-els-scimago-institutions-rankings
https://www.scimagoir.com/
https://web.ub.edu/ca/web/actualitat/w/the-ub-is-once-more-the-leading-institution-in-spain-with-most-researchers-among-the-highly-cited-worldwide
https://web.ub.edu/ca/web/actualitat/w/ub-researchers-among-the-most-cited-worldwide-
https://recognition.webofscience.com/awards/highly-cited/2021/
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Presentaci%C3%B3%20del%20centre?csf=1&web=1&e=ezkL9X
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Presentaci%C3%B3%20del%20centre?csf=1&web=1&e=ezkL9X
https://web.ub.edu/ca/web/actualitat/w/cient%C3%ADfics-ub-mes-influents
https://web.ub.edu/ca/web/actualitat/w/cient%C3%ADfics-ub-mes-influents
https://elsevier.digitalcommonsdata.com/datasets/btchxktzyw/4
https://ubarcelona.sharepoint.com/:x:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Presentaci%C3%B3%20del%20centre/E0-3_cient%C3%ADficsUB.xlsx?d=weac2a492f2da4a079175794dca334ebb&csf=1&web=1&e=UI2LMx
https://ubarcelona.sharepoint.com/:x:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Presentaci%C3%B3%20del%20centre/E0-3_cient%C3%ADficsUB.xlsx?d=weac2a492f2da4a079175794dca334ebb&csf=1&web=1&e=UI2LMx
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58  
5ƛǊŜŎǘǊƛǳǎ ǇŜǊ ŀ ƭΩŜƭŀōƻǊŀŎƛƽ ŘŜƭǎ ƛƴŦƻǊƳŜǎ ŘΩŀŎǊŜŘƛǘŀŎƛƽ ŘŜ ƭŜǎ 
titulacions de la UB. Visites 2024  

Enllaç web 

59  PEQ 024: Acreditació dels títols oficials de grau i màster Enllaç web  

60  Evidència: Acta constitució CAI Sharepoint 

61  bƻǘƛŎƛŀ ŜȄǇƻǎƛŎƛƽ ǇǵōƭƛŎŀ ŘŜ ƭΩŀǳǘƻƛƴŦƻǊƳŜ Enllaç web 

62  Evidències: Actes de les reunions del CAI Sharepoint 

9ǾƛŘŝƴŎƛŜǎ ǾƛƴŎǳƭŀŘŜǎ ŀ ƭΩ9ǎǘŁƴŘŀǊŘ мΦ vǳŀƭƛǘŀǘ ŘŜƭ ǇǊƻƎǊŀƳŀ ŦƻǊƳŀǘƛǳ   

63  Gestió de la Qualitat de la Facultat de Farmàcia i Ciències de 
ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ 

Enllaç web 

64  Verificació, seguiments, modificació i acreditació de les titulacions Enllaç web 

65  Dades i indicadors del MSA Enllaç web 

66  Verificació màster en Seguretat Alimentària (2014) Enllaç web 

67  Acreditació màster en Seguretat Alimentària (2018) Enllaç web 

68  PEQ 020: Disseny, aprovació i verificació dels títols oficials de grau i 
màster 

Enllaç web 

69  PEQ 021. Seguiment i millora dels títols oficials de grau i màster  Enllaç web 

70  PEQ 022. Modificació dels títols oficials de grau i màster Enllaç web 

71  PEQ 023. Supressió i extinció dels títols oficials de grau i màster Enllaç web 

72  PEQ 024. Acreditació dels títols oficials de grau i màster  Enllaç web 

73  MSA: Accés i oferta de places: VSMA i Business Intelligence (taula E11) Enllaç web 

74  t9v плΥ 5ŜŦƛƴƛŎƛƽ ŘŜƭ ǇŜǊŦƛƭ ŘΩƛƴƎǊŞǎΣ ǎŜƭŜŎŎƛƽ ƛ ƳŀǘǊƛŎǳƭŀŎƛƽ ŘŜƭǎ 
estudiants de màster 

Enllaç web 

75  Evidència E.1.2-1. Pòster Sharepoint 

76  
Espai VSMA i  Business Intelligence: Taules E11 (oferta, demanda i 
matricula), E13 (procedència) i E15 (complements formatius) 

Enllaç web 

77  
a{!Υ ǎƻƭϊƭƛŎƛǘǳŘǎ ŘΩŀŎŎŞǎ ǇŜǊ ŀƭǎ ŎǳǊǎƻǎ мф-20, 20-21, 21-22 i 22-23  
(Evidència E.1.2-2, E.1.2-3,  E.1.2-4 i E.1.2-5)   

Sharepoint 

78  
Convenio de colaboración interuniversitaria UB/UAB/UPF (Castellà) 
Conveni de col·laboració interuniversitària UB/UAB/UPF (Català) 

Enllaç web 

79  MSA: Distribució de crèdits Enllaç web 

80  MSA: Assignatures i Plans docents  Enllaç web 

81  
Evidència E.1.3-1-Guia UB per a la incorporació de la perspectiva de 
gènere en el plans docents i les assignatures de la Universitat de 
Barcelona  

Enllaç web i 

Sharepoint 

82  
Evidències E.1.3-2-Rúbriques de la incorporació de la perspectiva de 
gènere als plans docents 

Sharepoint 

83  Evidència pla de millores: Codi de la millora: TC-60-E12-01-21 Sharepoint 

84  Evidència E.1.3-3: Espai comunicació MSA  Sharepoint 

85  Evidència E.1.3-4. Comunicacions COVID_19:  Sharepoint 

https://www.ub.edu/portal/documents/6842414/8189969/Directrius_UB_Acredita_visit_2024_v1.pdf/dccae722-dbd6-c7b7-ddc7-7d8855253154
https://www.ub.edu/portal/documents/6842414/8189969/Directrius_UB_Acredita_visit_2024_v1.pdf/dccae722-dbd6-c7b7-ddc7-7d8855253154
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://ubarcelona.sharepoint.com/:b:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/EVID%C3%88NCIES%20VINCULADES%20A%20LES%20DIFERENTS%20FASES%20DEL%20PROC%C3%89S%20D%27ELABORACI%C3%93%20I%20APROVACI%C3%93%20DE%20L%27AUTOINFORME/Actes%20CAI/Acta_01_Constituci%C3%B3%20CAI-21-04-2023.pdf?csf=1&web=1&e=RQCdoF
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/detall/-/detall/es-fa-public-el-19-de-gener-de-2024-l-autoinforme-d-acreditacio-del-master-en-seguretat-alimentaria
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/EVID%C3%88NCIES%20VINCULADES%20A%20LES%20DIFERENTS%20FASES%20DEL%20PROC%C3%89S%20D%27ELABORACI%C3%93%20I%20APROVACI%C3%93%20DE%20L%27AUTOINFORME/Actes%20CAI?csf=1&web=1&e=fFgSPN
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/verificacio-seguiment-modificacio-acreditacio
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/acreditacio-titulacions-de-master
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/6526068/Mem%C3%B2ria+verificada/fe39b4f8-4b01-bbb2-f0e7-4beefa870ae8
https://estudis.aqu.cat/informes/Web/Titulacio/Detall?titulacioId=10988&titulacioId=10988
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=M050C#seguiment
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/acreditacio-titulacions-de-master
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/1.2%20Documents?csf=1&web=1&e=1mANlJ
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/ensenyament.php?codi=M050C#seguiment
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/acreditacio-titulacions-de-master
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/1.2%20Documents?csf=1&web=1&e=1mANlJ
http://www.ub.edu/gestio-ensenyaments/Farmacia/M050C_conveni_1%20(castella).pdf
http://www.ub.edu/gestio-ensenyaments/Farmacia/M050C_conveni_1%20(catala).pdf
https://web.ub.edu/es/web/estudis/w/masteruniversitari-M050C?subjects
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631/25
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/1.3.%20Documents?csf=1&web=1&e=OfYuTJ
https://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/177270/1/Guia%20per%20a%20la%20incorporaci%c3%b3%20de%20la%20perspectiva%20de%20g%c3%a8nere%20en%20els%20plans%20docents%20i%20les%20assignatures%20de%20la%20UB.pdf
https://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/177270/1/Guia%20per%20a%20la%20incorporaci%c3%b3%20de%20la%20perspectiva%20de%20g%c3%a8nere%20en%20els%20plans%20docents%20i%20les%20assignatures%20de%20la%20UB.pdf
https://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/177270/1/Guia%20per%20a%20la%20incorporaci%c3%b3%20de%20la%20perspectiva%20de%20g%c3%a8nere%20en%20els%20plans%20docents%20i%20les%20assignatures%20de%20la%20UB.pdf
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/1.3.%20Documents?csf=1&web=1&e=OfYuTJ
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/1.3.%20Documents?csf=1&web=1&e=OfYuTJ
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20Millores%20Centre?csf=1&web=1&e=lHPPTz
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/1.3.%20Documents?csf=1&web=1&e=OfYuTJ
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/1.3.%20Documents?csf=1&web=1&e=OfYuTJ
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86  MSA: Horaris de classe Enllaç web 

87  Normatives acadèmiques pròpies de la UB. Enllaç web 

88  Web de la Facultat: Normatives UB i Normatives de la Facultat Enllaç web 

89  Normativa reguladora dels plans docents de les assignatures i de 
ƭΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ƛ ƭŀ ǉǳŀƭƛŦƛŎŀŎƛƽ ŘŜƭǎ ŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜǎ 

Enllaç web 

90  bƻǊƳŀǘƛǾŀ ǊŜƎǳƭŀŘƻǊŀ ŘŜ ƭΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ƛ ƭŀ ǉǳŀƭƛŦƛŎŀŎƛƽ ŘŜƭǎ 
aprenentatges UB  

Enllaç web 

91  Normativa de permanència de la UB Enllaç web 

92  bƻǊƳŀǘƛǾŀ ǇŜǊ ƭΩŀŘŀǇǘŀŎƛƽΣ Ŝƭ ǊŜŎƻƴŜƛȄŜƳŜƴǘ ƛ ƭŀ ǘǊŀƴǎŦŜǊŝƴŎƛŀ ŘŜ 
crèdits en els ensenyaments oficials de grau i de màster en la UB  

Enllaç web 

93  Normes generals reguladores dels Treballs de Fi de Màster (TFM) de la 
UB 

Enllaç web 

94  Normes Reguladores del Treball Final de Màster (TFM) del MSA Enllaç web 

95  Normes Reguladores del Treball Final de Màster (TFM) Universitari de 
la Facultat 

Enllaç web 

96  wŜƎƭŀƳŜƴǘ ŘŜƭǎ ŎƻƴŎǳǊǎƻǎ ŘΩŀŎŎŞǎ ŀ ǇƭŀŎŜǎ ŘŜ Ŏƻǎǎƻǎ ŘƻŎŜƴǘǎ 
universitaris i a places de professorat contractat permanent  

Enllaç web 

97  Reglament dels concursos per a la provisió de places de professorat 
contractat laboral temporal de la Universitat de Barcelona 

Enllaç web 

98  Resolució del rector per la qual es deleguen en els degans i les deganes 
competències en matèria de concursos per a la provisió de places de 
professorat contactat laboral temporal 

Enllaç web 

99  I Conveni Col·lectiu del Personal Docent i Investigador de les 
Universitats Públiques Catalanes 

Enllaç web 

100  Reglament de funcionament de la Comissió Delegada del Consell de 

Govern del Personal d'Administració i Serveis 

Enllaç web 

101  Reial decret legislatiu 5/2015 Enllaç web 

102  Decret legislatiu 1/1997 Enllaç web 

103  Reial Decret Legislatiu 2/2015 Enllaç web 

104  6è Conveni col·lectiu del personal d'administració i serveis laboral de 
la Universitat de Barcelona, la Universitat Autònoma de Barcelona, la 
Universitat Politècnica de Catalunya, la Universitat Pompeu Fabra, la 
Universitat de Girona, la Universitat de Lleida i la Universitat Rovira i 
Virgili 

Enllaç web 

105  [ƭŜƛ мтκнлмрΣ ŘŜƭ нм ŘŜ ƧǳƭƛƻƭΣ ŘΩƛƎǳŀƭǘŀǘ ŜŦŜŎǘƛǾŀ de dones i homes   Enllaç web 

106  Marc general per a la incorporació de la perspectiva de gènere en la 
docència universitària 

Enllaç web 

107  LLL tƭŀ ŘΩLƎǳŀƭǘŀǘ ŘŜ ƭŀ ¦.: presentació Enllaç web 

108  III tƭŀ ŘΩƛƎǳŀƭǘŀǘ ŘŜ ƭŀ ¦. Enllaç web 

109  tǊƻǘƻŎƻƭ ŘŜ ƭŀ ¦. ǇŜǊ ŀ ƭŀ ǇǊŜǾŜƴŎƛƽΣ ƭŀ ŘŜǘŜŎŎƛƽ ƛ ƭΩŀŎǘǳŀŎƛƽ ŎƻƴǘǊŀ ƭŜǎ 
ǎƛǘǳŀŎƛƻƴǎ ŘΩŀǎǎŜǘƧŀƳŜƴǘ ǎŜȄǳŀƭ ƻ ǇŜǊ Ǌŀƽ ŘŜ ǎŜȄŜΣ ƛŘŜƴǘƛǘŀǘ ŘŜ ƎŝƴŜǊŜ  
orientació sexual, i altres conductes masclistes o LGTBIQ+ fòbiques  

Enllaç web 

https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631/22
http://www.ub.edu/acad/noracad/welcome.html
http://www.ub.edu/acad/noracad/welcome.html
http://www.ub.edu/acad/noracad/welcome.html
http://www.ub.edu/acad/noracad/welcome.html
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/normatives
http://www.ub.edu/acad/noracad/avaluacio_1920.pdf
http://www.ub.edu/acad/noracad/avaluacio_1920.pdf
http://www.ub.edu/acad/noracad/avaluacio_2020.pdf
http://www.ub.edu/acad/noracad/avaluacio_2020.pdf
http://www.ub.edu/acad/noracad/permanencia_1213.pdf
http://www.ub.edu/acad/noracad/RC-GRAU-MASTER%20.pdf
http://www.ub.edu/acad/noracad/RC-GRAU-MASTER%20.pdf
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/476680/Normativa+TFM+UB/7b389671-acb7-f6ea-2ae9-795f561fc1a0
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/476680/Normativa+TFM+UB/7b389671-acb7-f6ea-2ae9-795f561fc1a0
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/9029185/normativa+TFM+modif_18-3-21/11d7fb80-9781-87e7-7f58-f1f5db92e3cd
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/476680/Normativa+TFM+Facultat+Farmacia+I+CA/b12f245d-86c1-78a5-3bc2-44d161817b51
https://seu.ub.edu/documentPublic/download/358290
https://seu.ub.edu/documentPublic/download/358290
https://seu.ub.edu/documentPublic/download/214996
https://seu.ub.edu/documentPublic/download/214996
https://seu.ub.edu/documentPublic/download/359504
https://seu.ub.edu/documentPublic/download/359504
https://seu.ub.edu/documentPublic/download/359504
http://www.ub.edu/comitepdi-l/conveni-col%C2%B7lectiu/
http://www.ub.edu/comitepdi-l/conveni-col%C2%B7lectiu/
https://ubarcelona.sharepoint.com/sites/ffar/saiqu/VSMA%20Verificaci%20Seguiment%20Modificaci%20i%20Acreditaci/_Acreditació%20MSA%202023/Reglament%20de%20funcionament%20de%20la%20Comissió%20Delegada%20del%20Consell%20de%20Govern%20del%20Personal%20d'Administració%20i%20Serveis
https://ubarcelona.sharepoint.com/sites/ffar/saiqu/VSMA%20Verificaci%20Seguiment%20Modificaci%20i%20Acreditaci/_Acreditació%20MSA%202023/Reglament%20de%20funcionament%20de%20la%20Comissió%20Delegada%20del%20Consell%20de%20Govern%20del%20Personal%20d'Administració%20i%20Serveis
https://www.boe.es/buscar/act.php?id=BOE-A-2015-11719
https://www.boe.es/buscar/doc.php?id=DOGC-f-1997-90001
https://www.boe.es/buscar/act.php?id=BOE-A-2015-11430
https://portaldogc.gencat.cat/utilsEADOP/PDF/7039/1467552.pdf
https://portaldogc.gencat.cat/utilsEADOP/PDF/7039/1467552.pdf
https://portaldogc.gencat.cat/utilsEADOP/PDF/7039/1467552.pdf
https://portaldogc.gencat.cat/utilsEADOP/PDF/7039/1467552.pdf
https://portaldogc.gencat.cat/utilsEADOP/PDF/7039/1467552.pdf
https://www.boe.es/diario_boe/txt.php?id=BOE-A-2015-9676
https://www.boe.es/diario_boe/txt.php?id=BOE-A-2015-9676
https://www.aqu.cat/universitats/Guies-metodologuiques/marc-general-per-a-la-incorporacio-de-la-perspectiva-de-genere-en-la-docencia-universitaria
https://www.aqu.cat/universitats/Guies-metodologuiques/marc-general-per-a-la-incorporacio-de-la-perspectiva-de-genere-en-la-docencia-universitaria
https://www.aqu.cat/universitats/Guies-metodologuiques/marc-general-per-a-la-incorporacio-de-la-perspectiva-de-genere-en-la-docencia-universitaria
https://www.aqu.cat/universitats/Guies-metodologuiques/marc-general-per-a-la-incorporacio-de-la-perspectiva-de-genere-en-la-docencia-universitaria
https://www.ub.edu/portal/web/iii-pla-igualtat
https://www.ub.edu/portal/documents/8830574/0/III+PLA+IGUALTAT+UB+I+part-%5B1%5D.pdf/1c701c75-baa3-f969-c75a-8423258b42bd
https://www.ub.edu/portal/documents/9128180/13848396/protocol-assetjament-catala-10-10-2022-cca.pdf/b8a46503-9d01-1122-2eee-745a8365276f
https://www.ub.edu/portal/documents/9128180/13848396/protocol-assetjament-catala-10-10-2022-cca.pdf/b8a46503-9d01-1122-2eee-745a8365276f
https://www.ub.edu/portal/documents/9128180/13848396/protocol-assetjament-catala-10-10-2022-cca.pdf/b8a46503-9d01-1122-2eee-745a8365276f
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110  /ǊƛǘŜǊƛǎ ǇŜǊ ŀ ƭΩǵǎ ƴƻ ǎŜȄƛǎǘŀ ŘŜ ƭŀ ƭƭŜƴƎǳŀ  Enllaç web 

111  /ƻƳƛǎǎƛƽ ŘΩLƎǳŀƭǘŀǘ ŘŜ ƭŀ CŀŎǳƭǘŀǘǘ  Enllaç web 

112  Bústia/formulari de queixes per qüestions relacionades amb les 
violències masclistes i LGTBIQ+fòbiques 

Enllaç web 

113  Protecció de dades  Enllaç web 

114  Comissió de Bioètica de la Universitat de Barcelona Enllaç web 

115  /ƻŘƛ ŘΩƛƴǘŜƎǊƛǘŀǘ Ŝƴ ƭŀ ǊŜŎŜǊŎŀ ŘŜ ƭŀ ¦. Enllaç web 

116  Codi de Bones Pràctiques en Recerca Enllaç web 

117  Agenda 2030 de la UB (evidències E.1.4-1a i E.1.4.1b)  SharePoint 

118  3r Informe de Sostenibilitat (evidència E.1.4-2)  SharePoint 

119  Evidència E.1.4-3: Mesures per afavorir la conducta ecològica 
responsable 

SharePoint 

120  Evidència E.1.4-4: Full de ruta per implementar accions de 
sostenibilitat a la UB 

SharePoint 

121  Evidències pla de millores: millores transversals de centre SharePoint 

122  Actuacions en situació de COVID: directrius inicials de la UB Enllaç web 

123  Actuacions en situació de COVID: directrius vigents Enllaç web 

124  Evidència E.1.4-5: Alumnes amb NEE SharePoint 

125  9ǎǘŀǘ ŘŜ ƭŜǎ ǇǊƻǇƻǎǘŜǎ ŘŜ ƳƛƭƭƻǊŀ ŘŜ ƭΩŜǎǘŁƴŘŀǊŘ м SharePoint 

EvidènŎƛŜǎ ǾƛƴŎǳƭŀŘŜǎ ŀ ƭΩ9ǎǘŁƴŘŀǊŘ нΦ tŜǊǘƛƴŝƴŎƛŀ ŘŜ ƭŀ ƛƴŦƻǊƳŀŎƛƽ ǇǵōƭƛŎŀ   

126  Nou web de la UB Enllaç web 

127  Acte de presentació del nou web de la UB Enllaç web 

128  Portal de Transparència Enllaç web 

129  Seu Electrònica Enllaç web 

130  Web de la Facultat ŘŜ CŀǊƳŁŎƛŀ ƛ /ƛŝƴŎƛŜǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽΥ ǇŁƎƛƴŀ 
ŘΩƛƴƛŎƛ 

Enllaç web 

131  Web de Farmàcia i Ciències de ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽΥ ƳŜƴǵ ά[ŀ CŀŎǳƭǘŀǘέ  Enllaç web 

132  La Facultat > Òrgans de govern Enllaç web 

133  La Facultat> Sistema de qualitat -SAIQU Enllaç web 

134  ²Ŝō ŘŜ CŀǊƳŁŎƛŀ ƛ /ƛŝƴŎƛŜǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽΥ ƳŜƴǵ ά9ƭǎ /ŀƳǇǳǎέ  Enllaç web 

135  /ŀƳǇǳǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ¢ƻǊǊƛōŜǊŀ  Enllaç web 

136  ²Ŝō ŘŜ CŀǊƳŁŎƛŀ ƛ /ƛŜƴŎƛŜǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽΥ ƳŜƴǵ ά9ǎǘǳŘƛǎέ  Enllaç web 

137  ²Ŝō ŘŜ CŀǊƳŁŎƛŀ ƛ /ƛŝƴŎƛŜǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽΥ ƳŜƴǵ άaƻōƛƭƛǘŀǘέ  Enllaç web 

138  Docència del curs 21-22 (COVID) Enllaç web 

139  Cita Prèvia {ŜŎǊŜǘŀǊƛŀ ŘΩ9ǎǘǳŘƛŀƴǘǎ ƛ 5ƻŎŝƴŎƛŀ Enllaç web 

140  /ƻƳƛǎǎƛƽ ŘΩLƎǳŀƭǘŀǘ Enllaç web 

141  Evidències E.2.1-1 Perspectiva de gènere (carpeta) Sharepoint 

https://www.ub.edu/llibre-estil/guiarapida.php?id=2510
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/comissio-d-igualtat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/comissio-d-igualtat
https://www.ub.edu/portal/web/igualtat/bustia-queixes
http://www.ub.edu/secretariageneral/ca/proteccio_dades/pd_normativa.html
http://www.ub.edu/comissiobioetica/ca/documents-i-normativa
http://www.ub.edu/comissiobioetica/ca/documents-i-normativa
http://www.ub.edu/comissiobioetica/ca/documents-i-normativa
https://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/166917/3/11636_497723_3145_.pdf
http://www.ub.edu/comissiobioetica/sites/default/files/documents/normativa/codibonespractiques_spa.pdf
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/1.4.%20Documents?csf=1&web=1&e=5SgO7g
https://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/186813/4/Informe_sostenibilitat_2020-2021_cat.pdf
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/1.4.%20Documents?csf=1&web=1&e=5SgO7g
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/1.4.%20Documents?csf=1&web=1&e=7LpAxR
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/1.4.%20Documents?csf=1&web=1&e=7LpAxR
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/1.4.%20Documents?csf=1&web=1&e=7LpAxR
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/1.4.%20Documents?csf=1&web=1&e=7LpAxR
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20Millores%20Centre?csf=1&web=1&e=yC7H3j
https://web.ub.edu/ca/web/covid19/documentacio-anterior
https://web.ub.edu/web/covid19/documents
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%201/1.4.%20Documents?csf=1&web=1&e=7LpAxR
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20Millores%20Centre?csf=1&web=1&e=VRZm55
https://www.ub.edu/web/portal/ca/
https://www.ub.edu/ubtv/video/presentacio-transformacio-digital-a-la-ub
https://web.ub.edu/web/transparencia/
https://seu.ub.edu/
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/inici
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/la-facultat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/organs-de-govern
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/campus
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/estudis
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/mobilitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/com-sera-la-docencia-aquest-curs-2020-2021-
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/secretaria-d-estudiants?p_p_id=56_INSTANCE_t62Lkqg3cHnK&p_p_lifecycle=0&p_p_state=normal&p_p_mode=view&p_p_col_id=column-4&p_p_col_pos=1&p_p_col_count=5
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/comissio-d-igualtat
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%202/Documents?csf=1&web=1&e=Vxs2U6
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142  tƭŀ ŘΩƛƎǳŀƭǘŀǘ   Enllaç web 

143  Protocol de prevenció, detecció i actuació contra situacions 
ŘΩŀǎǎŜǘƧŀƳŜƴǘ ǎŜȄǳŀƭ ƛ ǇŜǊ Ǌŀƽ ŘŜ ƎŝƴŜǊŜ 

Enllaç web 

144  Dia internacional de la dona i la nena el 10 de febrer de 2023 Enllaç web 

145  ά[ƭƛōǊŜ ŘΩŜǎǘƛƭ ŘŜ ƭŀ ¦ƴƛǾŜǊǎƛǘŀǘ ŘŜ .ŀǊŎŜƭƻƴŀέ όcatalà, castellà i anglès) Enllaç web 

146  άÚs no sexista de la llenguaέ όcatalà, castellà i anglès) Enllaç web 

147  Instal·lacions i equipaments Enllaç web 

148  /ŀƳǇǳǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ¢ƻǊǊƛōŜǊŀ Enllaç web 

149  /ŀƳǇǳǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ¢ƻǊǊƛōŜǊŀΥ ŀǳƭŜǎ ƛ ŀƭǘǊŜǎ espais Enllaç web 

150  /ŀƳǇǳǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ¢ƻǊǊƛōŜǊŀΥ [ŀōƻǊŀǘƻǊƛǎ ŘƻŎŜƴǘǎ Enllaç web 

151  MonUB (estudiants) Enllaç web 

152  Intranet UB Enllaç web 

153  Campus Virtual Enllaç web 

154  Alumni UB Enllaç web 

155  Bústia de dubtes i consultes Enllaç web 

156  Bústia de queixes i suggeriments Enllaç web 

157  Bústia violències masclistes i LGTBIQ+fòbiques Enllaç web 

158  Màster en Seguretat Alimentària Enllaç web 

159  MSA: Informació destacada Enllaç web 

160  MSA: !ŎŎƛƻƴǎ ŘŜ ǎǳǇƻǊǘ ƛ ŘΩƻǊƛŜƴǘŀŎƛƽ Enllaç web 

161  Evidència E.2.1-2 MSA Fitxa 140-E21-03-18 Sharepoint 

162  MSA: Avaluació: Enllaç web 

163  MSA: Beques i ajuts Enllaç web 

164  MSA: Calendari acadèmic Enllaç web 

165  MSA: Horaris de classe Enllaç web 

166  MSA: Organització i metodologia docent Enllaç web 

167  MSA: Plans docents Enllaç web 

168  Guia per a la incorporació de la perspectiva de gènere als plans 

docents i a les assignatures de la UB  

Enllaç web 

169  Guia per introduir els plans docents al GR@ Enllaç web 

170  MSA: Reconeixement de crèdits Enllaç web 

171  MSA: Treball Final de Màster Enllaç web 

172  MSA: Informació per a futurs estudiants Enllaç web 

173  MSA: objectius i competències Enllaç web 

174  MSA: ǊŜǉǳƛǎƛǘǎ ŘΩŀŎŎŞǎ ƛ ŀŘƳƛǎǎƛƽ Enllaç web 

175  MSA: sortides professionals Enllaç web 

https://www.ub.edu/portal/web/iii-pla-igualtat
https://www.ub.edu/portal/documents/9128180/13848396/protocol-assetjament-catala-10-10-2022-cca.pdf/b8a46503-9d01-1122-2eee-745a8365276f
https://www.ub.edu/portal/documents/9128180/13848396/protocol-assetjament-catala-10-10-2022-cca.pdf/b8a46503-9d01-1122-2eee-745a8365276f
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/detall/-/detall/dia-internacional-de-la-dona-i-la-nena-en-la-ciencia
https://www.ub.edu/llibre-estil/criteri.php?id=2930
https://www.ub.edu/llibre-estil/criteri.php?id=2665
https://www.ub.edu/llibre-estil/criteri.php?id=2176
https://www.ub.edu/llibre-estil/criteri.php?id=2510
https://www.ub.edu/llibre-estil/criteri.php?id=2850
https://www.ub.edu/llibre-estil/criteri.php?id=2249
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/insta-lacions-i-equipaments
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/docencia.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/docencia_aules_i_espais.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/Unitat_Laboratoris_Docents.html
http://www.ub.edu/monub/
https://intranet.ub.edu/dyn/cms/
https://campusvirtual.ub.edu/
https://www.alumni.ub.edu/
https://www.ub.edu/dc/inici.php?id=e5206195541d5fa20158d9e3d28fcbe88491d036
https://www.ub.edu/qs/inici.php?id=4c1bf5ffd8492535f97dab0bc9e36b0fcbffabb5
https://www.ub.edu/portal/web/igualtat/bustia-queixes
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631/0
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631/17
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%202/Documents?csf=1&web=1&e=Vxs2U6
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631/23
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631/16
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631/21
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631/22
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631/12
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631/25
https://www.ub.edu/portal/documents/9128180/0/Guia_incorporacix_perspectiva_gxnere_plans_docents_assignatures_UB.pdf/c36dfaaf-7a07-6084-c9b8-59eb558da51b
https://www.ub.edu/portal/documents/9128180/0/Guia_incorporacix_perspectiva_gxnere_plans_docents_assignatures_UB.pdf/c36dfaaf-7a07-6084-c9b8-59eb558da51b
https://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/99546/6/guia-rapida-gr%40d-2016.pdf
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631/8
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631/9
https://web.ub.edu/es/web/estudis/w/masteruniversitari-M050C
https://web.ub.edu/web/estudis/w/masteruniversitari-M050C?objectivesCompetencies
https://web.ub.edu/web/estudis/w/masteruniversitari-M050C?profileAccessRequirements
https://web.ub.edu/web/estudis/w/masteruniversitari-M050C?careerOpportunities
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176  MSA: dades de contacte Enllaç web 

177  AQU Catalunya > informació bàsica sobre el MSA Enllaç web 

178  LƴŦƻǊƳŜǎ ŘΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽ del MSA (AQU Catalunya) Enllaç web 

179  Tràmits Acadèmics  Enllaç web 

180  Tràmits acadèmics MSA: matrícula, documentació requerida, ...  Enllaç web 

181  Tràmits acadèmics MSA:  informació sobre les pràctiques Enllaç web 

182  9ƴǉǳŜǎǘŜǎ ŘŜ ǎŀǘƛǎŦŀŎŎƛƽ ŘΩŀƭǳƳƴŀǘ ƛ ǘƛǘǳƭŀǘǎ όDŀōƛƴŜǘ ¢ŝŎƴƛŎ ŘŜƭ 

Rectorat) 

Enllaç web 

183  PEQ 140: Gestió de la Informació pública del Centre   Enllaç web 

184  Enquestes de satisfacció efectuades pel Gabinet Tècnic del Rectorat als 

titulats del màster en SA 

Enllaç web 

185  Enquestes als alumnes de totes les facultats de la UB sobre les 

instal·lacions i serveis 

Enllaç web 

186  Eina Chronos Enllaç web 

187  Simulador de preus Enllaç web 

188  Aplicació SocUB Enllaç web 

189  {ŀƭƽ ŘŜ ƭΩ9ƴǎŜƴȅŀƳŜƴǘ Enllaç web 

190  Sistema de Qualitat ς SAIQU Enllaç web 

191  Sistema de Qualitat ς SAIQU: Dades i indicadors  Enllaç web 

192  Business Intelligence (BI) Enllaç web 

193  BI: Quadre de comandament per al seguiment/acreditació de les 

titulacions de màster: Taules E11, E13, E41, E42, E43, E43b, E44, E45, 

E67 i E69 

Enllaç web 

194  BI: Mobilitat als ensenyaments de grau i màster Enllaç web 

195  BI: Enquesta de satisfacció dels estudiants amb l'acció docent i 

formativa (taula E65) 

Enllaç web 

196  BI: Enquesta de satisfacció dels graduats amb l'experiència educativa 

global de la titulació (MÀSTER) (taula E64) 

Enllaç web 

197  BI: Enquesta de serveis i instal·lacions Enllaç web 

198  Bàner ά9ƴǉǳŜǎǘŜǎ ǎŀǘƛǎŦŀŎŎƛƽ ŀƭǳƳƴŀǘ ƛ ǘƛǘǳƭŀǘǎέ  o a través de la pàgina 

de qualitat del centre (menú Dades i Indicadors). 

Enllaç web 

199  Sistema de qualitat ς SAIQU: Dades i Indicadors). Enllaç web 

200  Enquestes als nous estudiants Enllaç web 

201  Enquestes ŘΩƻǇƛƴƛƽ ŘŜƭǎ ŀƭǳƳƴŜǎ ǎƻōǊŜ Ŝƭ a{!: darrer curs acadèmic Enllaç web 

202  Enquestes de satisfacció de titulats i titulades   Enllaç web 

203  Enquestes sobre serveis, activitats i instal·lacions Enllaç web 

204  El sistema de qualitat Enllaç web 

https://web.ub.edu/web/estudis/w/masteruniversitari-M050C?contact
https://estudis.aqu.cat/euc/ca/Titulacions/Fitxa?titulacioId=10988
https://estudis.aqu.cat/informes/Web/Titulacio/Detall?titulacioId=10988&idioma=ca-ES&titulacioId=10988&idioma=ca-ES
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/tramits-administratius
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/seguretat-alimentaria
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/seguretat-alimentaria1
http://www.ub.edu/gtr/enquestesub.html
http://www.ub.edu/gtr/enquestesub.html
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
http://www.ub.edu/gtr/enquestes_graduats.html
http://www.ub.edu/gtr/enquestes_graduats.html
http://www.ub.edu/gtr/enquestes_serveis.html
http://www.ub.edu/gtr/enquestes_serveis.html
http://grad.ub.edu/chronos/pages/horaris/index2.xhtml
http://www4.giga.ub.edu/acad/calc_matricula/
https://www.ub.edu/app-socub/
https://www.ensenyament.com/ca/
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/dades-i-indicadors
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/dades-i-indicadors
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/business-intelligence
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/acreditacio-titulacions-de-master
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/acreditacio-titulacions-de-master
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/mobilitat
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/enq_assignatures
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/enq_assignatures
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/enquesta-de-graduats-master-
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/enquesta-de-graduats-master-
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/enquesta-de-serveis-i-instal-lacions
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/dades-i-indicadors
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/dades-i-indicadors
http://www.ub.edu/gtr/enquestes_nous.html
http://www.ub.edu/gtr/enquestes.html
http://www.ub.edu/gtr/enquestes_graduats.html
http://www.ub.edu/gtr/enquestes_serveis.html
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-de-qualitat
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205  Marc VSMA: Memòries de verificació, informes de seguiment i 

ŘΩŀŎǊŜŘƛǘŀŎƛƽ ŘŜƭ a{! ƛ ƛƴŦƻǊƳŜǎ ŘΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ŜȄǘŜǊƴŀ  

Enllaç web 

206  !v¦ /ŀǘŀƭǳƴȅŀΥ wŜǎǳƭǘŀǘǎ ŘŜ ƭŀ ŘŀǊǊŜǊŀ ŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ŘΩ!v¦ /ŀǘŀƭǳƴȅŀ ǇŜǊ 

al MSA  

Enllaç web 

207  AQ¦ /ŀǘŀƭǳƴȅŀΥ 5ŀŘŜǎ ŘΩƛƴǎŜǊŎƛƽ ƭŀōƻǊŀƭ ŘŜƭ a{!  Enllaç web 

208  AQU Catalunya: informes de verificació, informe del CAE i informes 

ŘΩŀŎǊŜŘƛǘŀŎƛƽ 

Enllaç web 

209  Estat de les propostes de milloǊŀ ŘŜ ƭΩŜǎǘŁƴŘŀǊŘ н Sharepoint 

9ǾƛŘŝƴŎƛŜǎ ǾƛƴŎǳƭŀŘŜǎ ŀ ƭΩ9ǎǘŁƴŘŀǊŘ оΦ 9ŦƛŎŁŎƛŀ ŘŜƭ ǎƛǎǘŜƳŀ ŘŜ ƎŀǊŀƴǘƛŀ ƛƴǘŜǊƴŀ ŘŜ ǉǳŀƭƛǘŀǘ ŘŜ 
la titulació 

210  Programa AUDIT  Enllaç web 

211  9ǎǘŁƴŘŀǊŘǎ ƛ ŘƛǊŜŎǘǊƛǳǎ ǇŜǊ ŀ ƭΩŀǎǎŜƎǳǊŀƳŜƴǘ ŘŜ ƭŀ ǉǳŀƭƛǘŀǘ ŘŜ ƭΩ9ǎǇŀƛ 

9ǳǊƻǇŜǳ ŘΩ9ŘǳŎŀŎƛƽ {ǳǇŜǊƛƻǊ ό999{ύ 
Enllaç web 

212  Agència de Polítiques i de Qualitat de la UB (APQUB) Enllaç web 

213  Política i compromisos de qualitat del centre Enllaç web 

214  Comissió de Qualitat (CQ) del Centre Enllaç web 

215  Marc VSMA (Verificació, Seguiment, Modificació i Acreditació) Enllaç web 

216  Processos Específics de Qualitat (PEQ) del Centre Enllaç web 

217  Mapa de processos Enllaç web 

218  Espai VSMA  Enllaç web 

219  Business Intelligence (BI) Enllaç web 

220  Agenda 2030 de Desenvolupament Sostenible de la UB: Metes Enllaç web 

221  !ƎŜƴŘŀ нлол ŘŜ 5ŜǎŜƴǾƻƭǳǇŀƳŜƴǘ {ƻǎǘŜƴƛōƭŜ ŘŜ ƭŀ ¦.Υ tƭŀ ŘΩŀŎŎƛƽ Enllaç web 

222  tƭŀ ŘΩŀǳǘƻǇǊƻǘŜŎŎƛƽ dels campus de la Facultat Enllaç web 

223  Pla de prevenció de riscos laborals (UB) Enllaç web 

224  Avaluació docent del professorat - GTR Enllaç web 

225  Unitat de Laboratoris Docents (ULD) Enllaç web 

226  Servei de Desenvolupament del Medicament (SDM)   Enllaç web 

227  SDM: certificació de qualitat ISO 9001 Enllaç web 

228  Mapa de Processos  Enllaç web 

229  SAIQU-UB Enllaç web 

230  PEQ 020: Disseny, aprovació i verificació dels títols oficials de grau i 
màster  

Enllaç web 

231  PEQ 021: Seguiment i millora dels títols oficials de grau i màster   Enllaç web 

232  PEQ 022: Modificació dels títols oficials de grau i màster   Enllaç web 

233  PEQ 023: Supressió i extinció dels títols oficials de grau i màster  Enllaç web 

234  PEQ 024: Acreditació dels títols oficials de grau i màster  Enllaç web 

https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/verificacio-seguiment-modificacio-acreditacio
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/verificacio-seguiment-modificacio-acreditacio
https://estudis.aqu.cat/euc/ca/Titulacions/Fitxa?titulacioId=10988
https://estudis.aqu.cat/euc/ca/Titulacions/Fitxa?titulacioId=10988
https://estudis.aqu.cat/euc/ca/Titulacions/Fitxa?titulacioId=10988
https://estudis.aqu.cat/informes/Web/Titulacio/Detall?titulacioId=10988&idioma=ca-ES&titulacioId=10988&idioma=ca-ES
https://estudis.aqu.cat/informes/Web/Titulacio/Detall?titulacioId=10988&idioma=ca-ES&titulacioId=10988&idioma=ca-ES
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20Millores%20Centre?csf=1&web=1&e=VRZm55
https://www.aqu.cat/ca/Universitats/Avaluacio-d-institucions-i-centres/Certificacio-dels-SIGQ/AUDIT
https://www.aqu.cat/ca/doc/doc_24427439_1.pdf
https://www.aqu.cat/ca/doc/doc_24427439_1.pdf
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/politica-i-objectius-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/comissio-de-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/verificacio-seguiment-modificacio-acreditacio
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/4831733/Mapa+processos/d810eab1-0a04-a0fe-39cf-116fb8897627?t=1510834976918
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/bi/
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/business-intelligence
https://www.ub.edu/ods/sites/default/files/2022-04/Agenda%202030%20UB%20document%20marc%20metes%20def_0.pdf
https://www.ub.edu/ods/sites/default/files/2022-04/Agenda%202030%20UB%20document%20complementari%20pla%20d'accio%cc%81%20def_0.pdf
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/seguretat-i-salut
https://www.ub.edu/ossma/wp-content/uploads/2016/02/pla_prevencio_sense_annexos.pdf
http://www.ub.edu/gtr/indicadors_dades/docenciaavaluacio.html
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/uld
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/servei-de-desenvolupament-del-medicament-facultat-
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/servei-de-desenvolupament-del-medicament-facultat-
http://www.ub.edu/sdm/pdf/Escaneo.pdf
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/4831733/Mapa+processos/d810eab1-0a04-a0fe-39cf-116fb8897627?t=1510834976918
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/4831733/Mapa+processos/d810eab1-0a04-a0fe-39cf-116fb8897627?t=1510834976918
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/4831733/Mapa+processos/d810eab1-0a04-a0fe-39cf-116fb8897627?t=1510834976918
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/el-sistema-d-assegurament-intern-de-la-qualitat-saiqu-
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
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235  Sistema de Qualitat SAIQU del web de la Facultat    Enllaç web 

236  Espai VSMA  Enllaç web 

237  Business Intelligence (BI) Enllaç web 

238  Web Sistema de Qualitat-SAIQU: Presentació del SAIQU Enllaç web 

239  Web del Sistema de Qualitat-SAIQU Dades i indicadors Enllaç web 

240  Web del sistema de Qualitat-SAIQU: Bústia de suggeriments Enllaç web 

241  Evidències E.3.1-1 (carpeta): Accions de difusió del SAIQU SharePoint 

242  Evidències E.3.1-2 (carpeta): Difusió del SAIQU al Passaport a la 

Professió 

SharePoint 

243  Vídeo Seminari interactiu de qualitat ς bones pràctiques 
SharePoint i 

enllaç web 

244  Evidències E.3.1-3: Cursos i jornades per treballar la igualtat i la 

perspectiva de gènere 

SharePoint 

245  ¦ǘƛƭƛǘȊŀŎƛƽ ŘΩǳƴ ƭƭŜƴƎǳŀǘƎŜ ƛƴŎƭǳǎƛǳ ƛ ƴƻ ǎŜȄƛǎǘŀ  Enllaç web 

246  APQUB Enllaç web 

247  Dades i indicadors  Enllaç web 

248  Evidència E.3.2-1. Enquestes SharePoint 

249  Dades Gestió Acadèmica UB dels Graus i Màsters Enllaç web 

250  Enquestes de satisfacció de graduats i graduades (GTR) Enllaç web 

251  9ƴǉǳŜǎǘŜǎ ŘΩŀƭǳƳƴŀǘ όD¢wύ Enllaç web 

252  LƴŘƛŎŀŘƻǊǎ ŘΩƛƴǎŜǊŎƛƽ ƭŀōƻǊŀƭ ƛ ŘŜ ǎŀǘƛǎŦŀŎŎƛƽ ŘŜ ƭŀ ǇƻōƭŀŎƛƽ ǘƛǘǳƭŀŘŀ ŘŜ 

les universitats catalanes (AQU Catalunya) 

Enllaç web 

253  Memòries acadèmiques de la Facultat Enllaç web 

254  Evidència E.3.2-2: Informe Queixes Suggeriments i Consultes  curs 

2022-23 
SharePoint 

255  Notícies del web Enllaç web 

256  FƻǊƳǳƭŀǊƛ ŘŜ ƭŀ ¦ƴƛǘŀǘ ŘΩLƎǳŀƭǘŀǘ ŘŜ ƭŀ ¦. ǇŜǊ ŀ ǉǳŜƛȄŜǎ ǎƻōǊŜ 

violències masclistes i LGTBVIQ-fòbiques  

Enllaç web 

257  Bústia per a millores o suggeriments sobre qualitat  Enllaç web 

258  9ǎǘŀǘ ŘŜ ƭŜǎ ǇǊƻǇƻǎǘŜǎ ŘŜ ƳƛƭƭƻǊŀ ŘŜ ƭΩŜǎǘŁƴŘŀǊŘ о SharePoint 

EvidènŎƛŜǎ ǾƛƴŎǳƭŀŘŜǎ ŀ ƭΩ9ǎǘŁƴŘŀǊŘ пΦ !ŘŜǉǳŀŎƛƽ ŘŜƭ ǇǊƻŦŜǎǎƻǊŀǘ ŀƭ ǇǊƻƎǊŀƳŀ ŦƻǊƳŀǘƛǳ   

259  Informe Acreditació del MSA (AQU Catalunya 9/10/2018) Enllaç web 

260  Currículum Vitae (CV) del professorat de la UB Enllaç web 

261  CV del professorat de la UAB Enllaç web 

262  CV del professorat de la UPF  Enllaç web 

263  CV del professorat del màster al portal de recerca de Catalunya  Enllaç web 

264  E.4.1-1. Adequació_professorat Recerca+Docència SharePoint 

https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-de-qualitat
https://www.ub.edu/indicadorsVSMA/titulacions.php?centre=0440100
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat/qc
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/sistema-d-assegurament-intern-de-la-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/dades-i-indicadors
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/bustia-de-suggeriments
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%203/E.3.1-1%20Accions%20Difussi%C3%B3%20SAIQU?csf=1&web=1&e=WwndTR
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%203/E.3.1-2%20SAIQU%20al%20Passaport%20a%20la%20Professi%C3%B3?csf=1&web=1&e=k24k1E
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%203/E.3.1-2%20SAIQU%20al%20Passaport%20a%20la%20Professi%C3%B3?csf=1&web=1&e=k24k1E
https://www.youtube.com/watch?v=oQ9-soXedSc
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%203/E.3.1-3%20Formaci%C3%B3%20en%20perspectiva%20de%20g%C3%A8nere?csf=1&web=1&e=Aucp67
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%203/E.3.1-3%20Formaci%C3%B3%20en%20perspectiva%20de%20g%C3%A8nere?csf=1&web=1&e=Aucp67
https://www.ub.edu/llibre-estil/criteri.php?id=2510
https://www.ub.edu/portal/web/politiques-qualitat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/dades-i-indicadors
https://ubarcelona.sharepoint.com/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Forms/AllItems.aspx?csf=1&web=1&e=xhNQSF&cid=91a0829f%2Dc411%2D45da%2Da47b%2D2140b96cf36b&FolderCTID=0x012000A232706C1B519A4AA4FC0B721CCF37DD&id=%2Fsites%2Fextub%2Funi%2Fapq%2De%2FAcreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci%2FEstandard%203%2FE%2E3%2E2%2E%20Recollida%20d%27informaci%C3%B3%20i%20Resultats&viewid=89736c2a%2Dfc82%2D4376%2D9d17%2D5f56ebf7c2e3
http://www.ub.edu/gestio-ensenyaments/Farmacia.html
http://www.ub.edu/gtr/enquestes_graduats.html
http://www.ub.edu/gtr/enquestes_alumnat.html
http://estudis.aqu.cat/dades/web/inici
http://estudis.aqu.cat/dades/web/inici
http://estudis.aqu.cat/dades/web/inici
http://estudis.aqu.cat/dades/web/inici
http://diposit.ub.edu/dspace/handle/2445/33263
https://ubarcelona.sharepoint.com/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Forms/AllItems.aspx?csf=1&web=1&e=xhNQSF&cid=91a0829f%2Dc411%2D45da%2Da47b%2D2140b96cf36b&FolderCTID=0x012000A232706C1B519A4AA4FC0B721CCF37DD&id=%2Fsites%2Fextub%2Funi%2Fapq%2De%2FAcreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci%2FEstandard%203%2FE%2E3%2E2%2E%20Recollida%20d%27informaci%C3%B3%20i%20Resultats&viewid=89736c2a%2Dfc82%2D4376%2D9d17%2D5f56ebf7c2e3
https://ubarcelona.sharepoint.com/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Forms/AllItems.aspx?csf=1&web=1&e=xhNQSF&cid=91a0829f%2Dc411%2D45da%2Da47b%2D2140b96cf36b&FolderCTID=0x012000A232706C1B519A4AA4FC0B721CCF37DD&id=%2Fsites%2Fextub%2Funi%2Fapq%2De%2FAcreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci%2FEstandard%203%2FE%2E3%2E2%2E%20Recollida%20d%27informaci%C3%B3%20i%20Resultats&viewid=89736c2a%2Dfc82%2D4376%2D9d17%2D5f56ebf7c2e3
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/detall/-/detall/hem-incorporat-a-la-pagina-web-de-la-facultat-la-bustia-de-queixes-per-a-violencies-masclistes-i-lgtbiq-fobiques-
https://www.ub.edu/portal/web/igualtat/bustia-queixes
https://www.ub.edu/portal/web/igualtat/bustia-queixes
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/bustia-de-suggeriments
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20Millores%20Centre?csf=1&web=1&e=VRZm55
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/verificacio-seguiment-modificacio-acreditacio
https://webgrec.ub.edu/webpages/000003/cat/indexos/index.html
https://portalrecerca.uab.cat/
https://www.upf.edu/es/web/comunicacio/pdi?p_p_id=122_INSTANCE_BKrCbVkuzE76&p_p_lifecycle=0&p_p_state=normal&p_p_mode=view&p_p_col_id=column-1&p_p_col_count=2&p_r_p_564233524_resetCur=true&p_r_p_564233524_categoryId=224132117
https://portalrecerca.csuc.cat/simple-search?filtername=resourcetype&filterquery=Researchers&filtertype=equals&sort_by=crisrp.fullName_sort&order=ASC&location=crisrp
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%204/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=bTbfOZ
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265  E.4.1-2. Professorat Extern SharePoint 

266  Captació i selecció del personal acadèmic (FPT D41) Enllaç web 

267  Formació del personal acadèmic (FPT D42a) Enllaç web 

268  Recerca, innovació i millora la docència I aprenentatge (FPT D42b) Enllaç web 

269  Serveis de suport a la docència (FPT D51) Enllaç web 

270  Espais de suport a la docència Enllaç web 

271  Programa IDP-ICE Enllaç web 

272  Cursos de formació en docència i recerca per a Professorat Universitari 

(IDP-ICE) 

Enllaç web 

273  Programa REDICE Enllaç web 

274  Programa RIMDA Enllaç web 

275  Suport del CRAI Enllaç web 

276  CRAI: Suport a la investigació  Enllaç web 

277  CRAI: Suport a la docència  Enllaç web 

278  CRAI: Suport per elaborar treballs acadèmics Enllaç web 

279  CRAI: Serveis de suport a la docència (Fitxa de processos) Enllaç web 

280  CRAI: Cursos i tallers programats Enllaç web 

281  CRAI: Suport als docents Enllaç web 

282  CRAI: Suport al Campus Virtual Enllaç web 

283  EL TACTIC DEL CRAI: Assessorament en eines (INFOGRAFIA) Enllaç web 

284  CRAI: Elaboració de materials docents Enllaç web 

285  CRAI: Suport en les eines de la carpeta docent Enllaç web 

286  CRAI: Assessorament sobre detecció de similituds de treballs 

acadèmics 
Enllaç web 

287  OMADO (Objectes i MAterials DOcents UB) Enllaç web 

288  La UB divulga Enllaç web 

289  Emprenedoria: StartUB!  Enllaç web 

290  Investiga Enllaç web 

291  Portal Recerca UB  Enllaç web 

292  Producció científica Enllaç web 

293  Divulgació científica Enllaç web 

294  Transferència i emprenedoria Enllaç web 

295  Oficina de transferència. Bosch i Gimpera UB Enllaç web 

296  Instituts i centres de recerca Enllaç web 

297  Grups de recerca Enllaç web 

298  Suport del CRAI Enllaç web 

https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%204/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=bTbfOZ
https://www.ub.edu/portal/documents/6842414/7769787/FPT_D41_Captaci%C3%B3+i+selecci%C3%B3+del+personal+acad%C3%A8mic_V01.pdf/86189045-b5d1-99b1-5c93-e7b9f9f2dd3e
https://www.ub.edu/portal/documents/6842414/7769787/FPT_D42a_Formaci%C3%B3+del+personal+acad%C3%A8mic_V01.pdf/5502fb0b-cdba-cf63-d603-47bd6ad6d732
https://www.ub.edu/portal/documents/6842414/7769787/FPT_D42b_Recerca_Innovaci%C3%B3_i_millora_doc%C3%A8ncia_i_aprenentatge_V01.pdf/014d4685-72c4-7acc-75ab-027bc3038284
https://www.ub.edu/portal/documents/6842414/7769787/FPT_D51_Serveis+de+suport+doc%C3%A8ncia_V01.pdf/c006eb36-d9f4-1d70-1bfe-749f98156832
https://www.ub.edu/portal/documents/6842414/7769787/FPT_D52_Espais+de+Suport+doc%C3%A8ncia+_V01.pdf/2a3f9c31-6e1d-5df3-08d6-18fd36d3d131
https://www.ub.edu/idp/web/ca
https://www.ub.edu/idp/web/ca/cursos/ub/fp2023
https://www.ub.edu/idp/web/ca/programa-de-recerca-en-docencia-universitaria-redice
http://www.ub.edu/rimda/
https://crai.ub.edu/
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/suport-investigador
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/suport-docent
https://crai.ub.edu/que-ofereix-el-crai/elaboracio-treballs-academics
https://www.ub.edu/portal/documents/6842414/7769787/FPT_D51_Serveis+de+suport+doc%C3%A8ncia_V01.pdf/c006eb36-d9f4-1d70-1bfe-749f98156832
https://crai.ub.edu/es/que-ofereix-el-crai/formacio-usuaris/cursos-programats?month=2021-11
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/suport-docent
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/suport-docent/campus-virtual
https://crai.ub.edu/sites/default/files/docencia/infografia.pdf
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/suport-docent/elaboracio-materials-docents
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/suport-docent/carpeta-docent
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/elaboracio-treballs-academics/plagi#docents
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/elaboracio-treballs-academics/plagi#docents
http://diposit.ub.edu/dspace/handle/2445/2
http://www.ub.edu/laubdivulga/
http://www.ub.edu/startub/es/
http://www.ub.edu/startub/es/
https://www.ub.edu/web/portal/ca/investiga/
https://www.ub.edu/PortalRecercaUB/transfer
https://www.ub.edu/laubdivulga/
http://www.fbg.ub.edu/es/
https://www.ub.edu/web/ub/ca/recerca_innovacio/recerca_a_la_UB/instituts/instituts.html
https://webgrec.ub.edu/cgi-bin/3DADREC/crgrup.cgi
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299   Accés obert a la Universitat de Barcelona Enllaç web 

300   Suport i assessorament en la gestió de les dades de recerca Enllaç web 

301   Suport als investigadors Enllaç web 

302  Suport al gestor bibliogràfic Mendeley Enllaç web 

303  Centres científics i tecnològics Enllaç web 

304  Centre de patents Enllaç web 

305  /ƻƳƛǘŝ ŝǘƛŎ ŘΩŜȄǇŜǊƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŀƴƛƳŀƭ Enllaç web 

306  Comissió de bioètica de la UB Enllaç web 

307  Gestió de la recerca Enllaç web 

308   PDA (Pla de Dedicació Acadèmica) de la UB Enllaç web 

309   Currícul@ Enllaç web 

310  Avaluació Docent del Professorat (ADP) Enllaç web 

311  Evidència E.4.3-1: Formació del Professorat SharePoint 

312  Programa formació del professorat de la UB Enllaç web 

313  Programa de Formació i Innovació  de la UAB Enllaç web 

314  CLIK Centre per a la Innovació en Aprenentatge i Coneixement Enllaç web 

315  Docència mixta  Enllaç web 

316  El TÀCTIC del CRAI Enllaç web 

317  hǊƛŜƴǘŀŎƛƻƴǎ ǎƻōǊŜ ƭŀ ŘƻŎŝƴŎƛŀ ƛ ƭΩŀǾŀƭǳŀŎƛƽ ŘŀǾŀƴt la suspensió 

ǘŜƳǇƻǊŀƭ ŘΩŀŎǘƛǾƛǘŀǘǎ ŀŎŀŘŝƳƛǉǳŜǎ ŀ ŎƻƴǎŜǉǸŝƴŎƛŀ ŘŜ ƭŀ /h±L5-19 

Enllaç web 

318  9ǎǘŀǘ ŘŜ ƭŜǎ ǇǊƻǇƻǎǘŜǎ ŘŜ ƳƛƭƭƻǊŀ ŘŜ ƭΩŜǎǘŁƴŘŀǊŘ п SharePoint 

EvidènŎƛŜǎ ǾƛƴŎǳƭŀŘŜǎ ŀ ƭΩ9ǎǘŁƴŘŀǊŘ рΦ 9ŦƛŎŁŎƛŀ ŘŜƭǎ ǎƛǎǘŜƳŜǎ ŘŜ ǎǳǇƻǊǘ ŀ ƭϥŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ   

319  Unitat de Formació de PAS Enllaç web 

320  Oferta de serveis de la Unitat de Formació del PAS Enllaç web 

321  Pla de Formació del PAS Enllaç web 

322  Pacte d'Estat contra la Violència de Gènere Enllaç web 

323  Evidència E 5.1-1: Formació PAS 2019-23 anònim SharePoint 

324  Formació en matèria de prevenció de riscos laborals Enllaç web 

325  Oficina de Seguretat, Salut i Medi Ambient (OSSMA) Enllaç web 

326  Memòries de Formació del PAS Enllaç web 

327  PEQ 051Υ hǊƛŜƴǘŀŎƛƽ ŀ ƭΩŜǎǘǳŘƛŀƴǘ ŘŜ ƳŁǎǘŜǊ Enllaç web 

328  Evidència E.5.2-1: Espai de Comunicació del Campus Virtual SharePoint 

329  Evidència E.5.2-2: Presentació Màster 2022-23 SharePoint 

330  Evidència E.5.2-3: Difusió Màster SharePoint 

331  Evidència E.5.2-4: Sessió Inaugural SharePoint 

332  Agència Catalana de Seguretat Alimentària- ACSA Enllaç web 

http://crai.ub.edu/que-ofereix-el-crai/acces-obert-ub
http://crai.ub.edu/que-ofereix-el-crai/suport-investigador/dades-recerca
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/suport-investigador
http://crai.ub.edu/que-ofereix-el-crai/citacions-bibliografiques/mendeley
http://www.ccit.ub.edu/ES/home.html
http://www.ub.edu/centredepatents/es/index.html
http://www.ub.edu/ceea/ca
http://www.ub.edu/comissiobioetica/
http://www.ub.edu/ogrc/
http://www.ub.edu/ogrc/doc/instruccions_pda_2020.pdf
https://webgrec.ub.edu/grec_cat.html#contenidor1
http://www.ub.edu/gtr/avaluacio.html
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%204/Evid%C3%A8ncies?csf=1&web=1&e=bTbfOZ
https://www.ub.edu/idp/web/ca/universitat
https://www.uab.cat/web/personal-uab/personal-uab/personal-academic-i-investigador/formacio-i-innovacio-docent/memoria-d-activitats-1345703509850.html
https://www.upf.edu/web/clik/formacio
https://www.ub.edu/web/ub/ca/menu_eines/noticies/2020/09/001.html
https://crai.ub.edu/sites/default/files/docencia/infografia.pdf
file:///C:/Users/rosaaparicio/Downloads/orientacions-docencia-coronavirus-ca.pdf
file:///C:/Users/rosaaparicio/Downloads/orientacions-docencia-coronavirus-ca.pdf
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20Millores%20Centre?csf=1&web=1&e=VRZm55
https://www.ub.edu/portal/web/formacio-pas/la-unitat
https://www.ub.edu/portal/web/formacio-pas/serveis
https://www.ub.edu/portal/web/formacio-pas/pla-de-formacio
https://violenciagenero.igualdad.gob.es/ca/pactoEstado/home.htm
https://ubarcelona.sharepoint.com/:x:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Personal%20de%20Suport%20a%20la%20Docencia/E5.1-1.Formacio%20PAS%202019_2023-an%C3%B2nim.xlsx?d=wbee5751c6e974710b63af63334dd1b39&csf=1&web=1&e=pGQoqh
https://www.ub.edu/ossma/format
https://www.ub.edu/ossma/format
https://www.ub.edu/portal/web/formacio-pas/memories
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Orientaci%C3%B3%20acad%C3%A8mica?csf=1&web=1&e=lkDhdH
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Orientaci%C3%B3%20acad%C3%A8mica?csf=1&web=1&e=q61NmT
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Orientaci%C3%B3%20acad%C3%A8mica?csf=1&web=1&e=q61NmT
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Orientaci%C3%B3%20acad%C3%A8mica?csf=1&web=1&e=4bQu76
http://acsa.gencat.cat/ca/inici/
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333  Jornades Tècniques del departament ŘΩ!ŎŎƛƽ ŎƭƛƳŁǘƛŎŀ ƛ aŜŘƛ wǳǊŀƭ  Enllaç web 

334  Institut de Recerca en Nutrició i Seguretat Alimentària  Enllaç web 

335  Sociedad Española de Seguridad Alimentaria- SESAL  Enllaç web 

336  !ǎǎƻŎƛŀŎƛƽ /ŀǘŀƭŀƴŀ ŘŜ ƭŜǎ /ƛŝƴŎƛŜǎ ŘŜ ƭΩŀƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ςACCA  Enllaç web 

337  Institut de Recerca i Tecnologies Agroalimentàries ς IRTA Enllaç web 

338  Associació Catalana de Científics i Tecnòlegs dels Aliments Enllaç web 

339  Evidència E.5.2-5 Formació Complementaria SharePoint 

340  Jornada de Calidad y Seguridad Alimentaria Enllaç web 

341  Innovation Day de la UB- 2022 Enllaç web 

342  Frau Alimentari: etiquetatge, traçabilitat i qualitat al sector carni Enllaç web 

343  Agárrate, que vienen curvas. Efectos de la globalización y el cambio 

climático en Seguridad Alimentaria 
Enllaç web 

344  Innovative Food Products Enllaç web 

345  Evidència E.5.2-6 Ofertes Feina SharePoint 

346  Enquesta sobre serveis, activitats i instal·lacions de la UB Enllaç web 

347  Seguretat, Salut i Medi Ambient Enllaç web 

348  tƭŀ ŘΩŀǳǘƻǇǊƻǘŜŎŎƛƽ  Enllaç web 

349   Pla de prevenció de riscos laborals Enllaç web 

350  !ǳƭŜǎ ƛ ŀƭǘǊŜǎ ŜǎǇŀƛǎ ŘŜƭ /ŀƳǇǳǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ¢ƻǊǊƛōŜǊŀ Enllaç web 

351  Unitat de Laboratoris Docents (ULD) Enllaç web 

352  Campus de l'Alimentació de Torribera: Edificis   Enllaç web 

353  Laboratoris especialitzats de la ULD: Edifici Marina Enllaç web 

354  Laboratori/aula de cuina (ULD): Edifici Masia Enllaç web 

355  Evidència 5.3.1-1: reportatge fotogràfic del laboratori de tecnologia 

dels aliments 

SharePoint 

356  Laboratoris especialitzats de la ULD: Sala Alella όƭŀōƻǊŀǘƻǊƛ ŘΩŀƴŁƭƛǎƛ 

sensorial) 
Enllaç web 

357  Espai hivernacle Enllaç web 

358  Evidència E.5.3.1-2a: Inventari equipaments ULD (Campus Torribera) i 

Evidència E.5.3.1-2b: Inventari equipaments ULD (Campus Diagonal) 
SharePoint 

359  Evidència E.5.3.1-3 ŀƳō ƭŀ ŘƻŎǳƳŜƴǘŀŎƛƽ ǇŜǊ ŦŜǊ ƭŜǎ ǇŜǘƛŎƛƻƴǎ ŘΩŜǉǳƛǇǎΣ 

material i contenidors per residus a la ULD 
SharePoint 

360  App Residus ULD-UB disponible per Android i per iOS Enllaç web 

361  PEQ 110  Enllaç web 

362  PEQ 120 Enllaç web 

363  Serveis Lingüístics de la UB Enllaç web 

364  CAL ό/ŜƴǘǊŜ ŘΩ!ǳǘƻŀǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ ŘŜ [ƭŜƴƎǸŜǎύ Enllaç web 

https://ruralcat.gencat.cat/formacio/jornades-tecniques
http://www.ub.edu/insa/
http://www.sesal.org/
https://acca.iec.cat/noticies/
http://www.irta.cat/CA-ES/RIT/Pagines/default.aspx
https://www.associaciocta.com/formacio
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Orientaci%C3%B3%20acad%C3%A8mica?csf=1&web=1&e=M3v8x9
https://analizacalidad.com/la-jornada-de-calidad-y-seguridad-alimentaria-en-barcelona-reune-a-grendes-expertos-del-sector-de-la-alimentacion/
https://startub.ub.edu/es/formacion-actividades/innovation-day-ub-22/
https://agricultura.gencat.cat/web/.content/04-alimentacio/lluita-frau-alimentari/enllacos-documents/fitxers-binaris/Programa-Jornada-Frau-Alimentari-Vic-28-m.pdf
https://forumbsa.com/wp-content/uploads/2023/05/PROGRAMA-BSA-2023_v10.pdf
https://forumbsa.com/wp-content/uploads/2023/05/PROGRAMA-BSA-2023_v10.pdf
https://events.efsa.europa.eu/summerschool2023
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Orientaci%C3%B3%20acad%C3%A8mica?csf=1&web=1&e=M3v8x9
http://www.ub.edu/gtr/enquestes_serveis.html
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/seguretat-salut-i-medi-ambient
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/seguretat-i-salut
https://www.ub.edu/ossma/wp-content/uploads/2016/02/pla_prevencio_sense_annexos.pdf
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/docencia_aules_i_espais.html
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/uld
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/uld
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/campus_estructura.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/campus_estructura.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/campus_estructura.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/campus_estructura.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/Laboratoris_Marina.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/Laboratoris_Masia.html
https://ubarcelona.sharepoint.com/:b:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Recursos%20materials/E.5.3.1-1%20Reportatge%20fotografic%20LAB%20TECNOLOGIC.pdf?csf=1&web=1&e=HKJREO
https://ubarcelona.sharepoint.com/:b:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Recursos%20materials/E.5.3.1-1%20Reportatge%20fotografic%20LAB%20TECNOLOGIC.pdf?csf=1&web=1&e=HKJREO
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/Laboratoris_Marina.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/Laboratoris_Marina.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/Laboratoris_hivenacle.html
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Recursos%20materials?csf=1&web=1&e=axPEXb
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Recursos%20materials?csf=1&web=1&e=axPEXb
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Recursos%20materials/E.5.3.1-3%20Petici%C3%B3%20equips,%20material%20i%20contenidors%20residus%20a%20la%20ULD?csf=1&web=1&e=G94Awu
https://play.google.com/store/apps/details?id=edu.ub.residus
https://play.google.com/store/apps/details?id=edu.ub.residus
https://apps.apple.com/us/app/residus-uld-ub/id1441300497?ign-mpt=uo%3D2
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/gestio-de-processos
http://www.ub.edu/sl/ca/
http://www.ub.edu/sl/ca/fl/cal/centres.html
http://www.ub.edu/sl/ca/fl/cal/centres.html
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365  Recursos per a la redacció de treballs finals de graus i màsters Enllaç web 

366  /ŜƴǘǊŜ ŘŜ wŜŎǳǊǎƻǎ ǇŜǊ ŀ ƭΩ!ǇǊŜƴŜƴǘŀǘƎŜ ƛ la Investigació (CRAI)  Enllaç web 

367  /w!L ¦.Υ wŜŎǳǊǎƻǎ ŘΩƛƴŦƻǊƳŀŎƛƽ Enllaç web 

368  CRAI UB: Serveis de qualitat Enllaç web 

369  /w!L ¦.Υ {ŜƎŜƭƭ ŘΩ9ȄŎŜƭϊƭŝƴŎƛŀ 9ǳǊƻǇŜŀ 9Cva рллҌ Enllaç web 

370  Club Excelencia en Gestión (CEG) Enllaç web 

371  European Foundation for Quality Management (EFQM)  Enllaç web 

372  Bureau Veritas Enllaç web 

373  CRAI UB: Política d'estratègia i qualitat  Enllaç web 

374  CRAI UB: Pla estratègic Enllaç web 

375  CRAI UB: Memòria Enllaç web 

376  CRAI UB: Carta de serveis  Enllaç web 

377  CRAI UB: Pla de sostenibilitat Enllaç web 

378  CRAI UB: Xifres significatives Enllaç web 

379  El CRAI en xifres 2022 Enllaç web 

380  CRAI UB: Grau de compliment de la Carta de Serveis Enllaç web 

381  Repositoris digitals de la UB Enllaç web 

382  revistes científiques de la Universitat de Barcelona (RCUB) Enllaç web 

383  Dipòsit Digital UB Enllaç web 

384  RACO - Revistes Catalanes amb Accés Obert Enllaç web 

385  TDX - Tesis Doctorals en Xarxa Enllaç web 

386  RECERCAT - Dipòsit de la Recerca de Catalunya Enllaç web 

387  MDX - Materials Docents en Xarxa Enllaç web 

388  CORA - Repositori de Dades de Recerca Enllaç web 

389  Política de difusió i màrqueting Enllaç web 

390  Blog TACTIC Enllaç web 

391  CRAI Biblioteca de Farmàcia i Ciències de l'Alimentació Enllaç web 

392  {Ŝǳǎ /w!L .ƛōƛƭƻǘŜŎŀ ŘŜ CŀǊƳŁŎƛŀ ƛ /ƛŝƴŎƛŜǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ Enllaç web 

393  Coneix el CRAI Biblioteca ŘŜƭ /ŀƳǇǳǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀŎƛƽ ŘŜ ¢ƻǊǊƛōŜǊŀ Enllaç web 

394  Guia del CRAI Campus Torribera Enllaç web 

395  Consorci de Serveis Universitaris de Catalunya (CSUC) Enllaç web 

396  Fons del Primer i Segon Congrés Català de la Cuina Enllaç web 

397  Nova col·lecció de cartes de restaurants Enllaç web 

398  Cartes de restaurant (col·lecció a la Memòria Digital de Catalunya 

(MDC)) 

Enllaç web 

399  Calendari virtual 2023 Enllaç web 

http://www.ub.edu/sl/ca/info/treballs.html
https://crai.ub.edu/ca/coneix-el-crai/presentacio
https://crai.ub.edu/ca/recursos-d-informacio
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai
https://crai.ub.edu/ca/Noticies-butlleti/lliurament-al-crai-segell-excellencia-europea-500
https://www.clubexcelencia.org/
https://www.efqm.org/
http://www.bureauveritas.es/
https://crai.ub.edu/coneix-el-crai/estrategia-qualitat
https://crai.ub.edu/coneix-el-crai/estrategia-qualitat/pla-estrategic
https://diposit.ub.edu/dspace/handle/2445/10145
https://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/182677/1/CartaServeis2019.pdf
https://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/170975/10/CRAI_sostenibilitat_2020.pdf
https://crai.ub.edu/ca/coneix-el-crai/estrategia-qualitat/crai-en-xifres
https://craiubblog.files.wordpress.com/2023/03/crai-en-xifres-2022_r.png
https://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/191921/1/Grau_compliment_carta_serveis_2021_22.pdf
https://crai.ub.edu/ca/recursos-d-informacio/repositoris-digitals
https://revistes.ub.edu/
https://diposit.ub.edu/dspace/?locale=ca
https://crai.ub.edu/ca/recursos-d-informacio/repositoris-digitals
https://crai.ub.edu/ca/recursos-d-informacio/repositoris-digitals
https://crai.ub.edu/ca/recursos-d-informacio/repositoris-digitals
https://crai.ub.edu/ca/recursos-d-informacio/repositoris-digitals
https://crai.ub.edu/ca/recursos-d-informacio/repositoris-digitals
https://crai.ub.edu/coneix-el-crai/difusio-marqueting
https://www.ub.edu/docenciacrai/blogs-TACTIC
https://crai.ub.edu/ca/coneix-el-crai/biblioteques/biblioteca-farmacia
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/espais/-/galeria/11-%20crai%20biblioteca
https://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/180187/7/Farmacia_Torribera_presentacio_092023.pdf
https://diposit.ub.edu/dspace/bitstream/2445/114667/22/Farmacia_guia_092023.pdf
https://www.csuc.cat/ca/serveis/biblioteques
https://crai.ub.edu/ca/recursos-d-informacio/patrimoni-bibliografic/fons-arxiu/fons-congres-catala-cuina
http://hdl.handle.net/2445/181923
https://mdc.csuc.cat/digital/collection/restaurants
https://mdc.csuc.cat/digital/collection/restaurants
https://diposit.ub.edu/dspace/handle/2445/197647
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400  Percepció sensorial en alimentació, cuina i gastronomia (exposició) Enllaç web 

401  Cartes de restaurant (exposició virtual) Enllaç web 

402   Les vitamines (exposició virtual)  Enllaç web 

403  Transcriu-me!! Enllaç web 

404  Memòria Digital de Catalunya Enllaç web 

405  LƴŘƛŎŀŘƻǊ ŘŜƭ ǇŜǊŎŜƴǘŀǘƎŜ ŘΩƻŎǳǇŀŎƛƽ Enllaç web 

406  CRAIOFF Enllaç web 

407  CRAI: FƻǊƳŀŎƛƽ ŘΩǳǎǳŀǊƛǎ Enllaç web 

408  Servei de la Planta de Tecnologia dels Aliments (SPTA) Enllaç web 

409  Gestió dels recursos informatius i documentals Enllaç web 

410   Biblioteca de la Facultat de Veterinària Enllaç web 

411  Servei de Biblioteca UAB: Memòria 2020 Enllaç web 

412  Les biblioteques UAB en xifres: Infografia  Enllaç web 

413  Pla Estratègic Enllaç web 

414  Carta de serveis Enllaç web 

415  Biblioteca UAB: cursos de formació Enllaç web 

416  Servei ŘΩƛƴŦƻǊƳŁǘƛŎŀ ƛ ƳǳƭǘƛƳŝŘƛŀ ŘŜ ƭŀ !¦!. Enllaç web 

417  UAB: Intranet per ƭΩŀƭǳƳƴŀǘ Enllaç web 

418  UAB: /ƻƴǾƻŎŀǘƼǊƛŀ ŜǎǇŜŎƛŀƭ ŘΩŀƧǳǘǎ ǇŜǊ ŀ ƭŀ ŎŜǎǎƛƽ ǘŜƳǇƻǊŀƭ ŘΩŜǉǳƛǇŀƳŜƴǘ 

informàtic i de connectivitat. 

Enllaç web 

419  UPF: Campus de la Comunicació (Poblenou) Enllaç web 

420  UPF: Biblioteca/CRAI Enllaç web 

421  9ǎǘŀǘ ŘŜ ƭŜǎ ǇǊƻǇƻǎǘŜǎ ŘŜ ƳƛƭƭƻǊŀ ŘŜ ƭΩŜǎǘŁƴŘŀǊŘ р  

9ǾƛŘŝƴŎƛŜǎ ǾƛƴŎǳƭŀŘŜǎ ŀ ƭΩ9ǎǘŁƴŘŀǊŘ сΦ vǳŀƭƛǘŀǘ ŘŜƭǎ ǊŜǎǳƭǘŀǘǎ ŘŜƭǎ ǇǊƻƎǊŀƳŜǎ ŦƻǊƳŀǘƛǳǎ  

422  Pàgina web del màster Enllaç web 

423  Identificació i Caracterització de Perills Alimentaris  Enllaç web 

424  Autocontrol i Seguretat Alimentària Enllaç web 

425  Treball Final de Màster Enllaç web 

426  Evidència E.6.1-1. Campus_Virtual_Assig_Selecc_22-23 SharePoint 

427  Evidència E.6.1-2. Guia_Docent_AUTOSAL SharePoint 

428  Evidència E.6.1-3. Guia_Docent_TFM SharePoint 

429  Currículum Vitae (CV) del professorat de la UB Enllaç web 

430  CV del professorat de la UAB  Enllaç web 

431  CV del professorat de la UPF Enllaç web 

432  Formulari Google Forms Enllaç web 

433  Evidència E.6.2.2-1. Full_Assistència_ICP SharePoint 

https://crai.ub.edu/ca/coneix-el-crai/biblioteques/biblioteca-farmacia/exposicio-virtual-Percepcio-sensorial-en-alimentacio-i-cuina
https://crai.ub.edu/ca/coneix-el-crai/biblioteques/biblioteca-farmacia/exposicio-virtual-Cartes-de-Restaurant
https://crai.ub.edu/ca/Noticies-butlleti/les-vitamines-exposicio-virtual-al-crai-biblioteca-de-fisica-i-quimica
https://transcriu.bnc.cat/
https://mdc1.csuc.cat/
https://crai.ub.edu/ca/coneix-el-crai/biblioteques/biblioteca-farmacia
https://crai.ub.edu/ca/Noticies-butlleti/nou-espai-al-crai-biblioteca-de-farmacia-i-ciencies-de-l-alimentacio
https://crai.ub.edu/ca/que-ofereix-el-crai/formacio-usuaris
https://sct.uab.cat/spta/
https://ddd.uab.cat/pub/guibib/62267/guiabib_a2021.pdf
https://www.uab.cat/biblioteques/veterinaria/
https://ddd.uab.cat/pub/infanu/29/memoriaSBUAB_a2020d.pdf
https://ddd.uab.cat/pub/cartells/2018/236080/Infografia_Biblioteques_UAB_Xifres_a2020.pdf
https://ddd.uab.cat/pub/infanu/43712/PlaestrategicSdB_a2019b.pdf
https://ddd.uab.cat/pub/guibib/165794/cartaserveis_a2018.pdf
https://www.bib.uab.cat/formacio/cerca_calendari.php
https://veterinariavirtual.uab.cat/portal/portalsimu.php
https://sia.uab.es/
https://www.uab.cat/web/estudis/grau/oferta-de-graus/beques-d-estudi/detall-beca-1345798606891.html?param1=1345825245167&param2=UAB-FATWIRE
https://www.uab.cat/web/estudis/grau/oferta-de-graus/beques-d-estudi/detall-beca-1345798606891.html?param1=1345825245167&param2=UAB-FATWIRE
https://www.uab.cat/web/estudis/grau/oferta-de-graus/beques-d-estudi/detall-beca-1345798606891.html?param1=1345825245167&param2=UAB-FATWIRE
https://www.upf.edu/campus/comunicacio/
https://www.upf.edu/bibtic/
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Pla%20de%20Millores%20Centre?csf=1&web=1&e=VRZm55
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyament/detallEnsenyament/483631
http://grad.ub.edu/grad3/plae/AccesInformePDInfes?curs=2023&assig=571487&ens=M050C&recurs=pladocent&n2=1&idioma=CAT
http://grad.ub.edu/grad3/plae/AccesInformePDInfes?curs=2023&assig=571497&ens=M050C&recurs=pladocent&n2=1&idioma=CAT
http://grad.ub.edu/grad3/plae/AccesInformePDInfes?curs=2023&assig=571508&ens=M050C&recurs=pladocent&n2=1&idioma=CAT
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.1?csf=1&web=1&e=Evlihi
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.1?csf=1&web=1&e=Evlihi
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.1?csf=1&web=1&e=Evlihi
https://webgrec.ub.edu/webpages/000003/cat/indexos/index.html
https://portalrecerca.uab.cat/
https://www.upf.edu/es/web/comunicacio/pdi?p_p_id=122_INSTANCE_BKrCbVkuzE76&p_p_lifecycle=0&p_p_state=normal&p_p_mode=view&p_p_col_id=column-1&p_p_col_count=2&p_r_p_564233524_resetCur=true&p_r_p_564233524_categoryId=224132117
https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSecfFiOn1ggcIRuW6GgmQqzj1j8DydceKex4j648GPc4tQEbA/viewform
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.2?csf=1&web=1&e=Cwf4U1
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434  Evidència E.6.2.2-2.Qüestionari_ICP SharePoint 

435  Evidència E.6.2.2-3. Activitats_ABC_ICP SharePoint 

436  Evidència E.6.2.2-4. Casos_Practics SharePoint 

437  Evidència E-6.2.2-5. Prova_Sintesis-1 SharePoint 

438  Evidència E.6.2.2-6. Prova_Sintesis-2  SharePoint 

439  Evidència E.6.2.2-7. Prova_Sintesis-3 SharePoint 

440  Evidència E.6.2.2-8. Full_AUTOSAL SharePoint 

441  Evidència E.6.2.2-9. Activitats Aula_AUTOSAL SharePoint 

442  Evidència E.6.2.2-10. Qüestionari_AUTOSAL SharePoint 

443  Evidència E.6.2.2-11. Treball_Grup_APPCC_AUTOSAL SharePoint 

444  Evidència E.6.2.2-12. Qualificacions_AUTOSAL SharePoint 

445  Evidència E.6.2.2-13. Treball_Grup_Alerg_AUTOSAL SharePoint 

446  Evidència E.6.2.2-14. Laboratori_AUTOSAL SharePoint 

447  Evidència E.6.2.2-15. Auditoria_Instal_AUTOSAL SharePoint 

448  Evidència E.6.2.2-16. Enquesta_Alumnes_ICP  SharePoint 

449  Evidència E.6.2.2-17. Enquesta_Alumnes_AUTOSAL SharePoint 

450  Normes reguladores dels TFM de la UB Enllaç web 

451  tŁƎƛƴŀ ǿŜō ŘŜ ƭΩŜƴǎŜƴȅŀƳŜƴǘ: Normes reguladores del TFM del MSA Enllaç web 

452  Evidència E.6.2.2-18. Conveni_Projecformatiu_confiden SharePoint 

453  Evidència E.6.2.2-19. Ofertes_TFM SharePoint 

454  Evidencia E.6.2.2-20. Guia TFM SharePoint 

455  Evidència E.6.2.2-нмΦ Dǳƛŀ ǇŜǊ ƭŀ ǊŜŘŀŎŎƛƽ ŘŜ ƭΩŀǇŀǊǘŀǘ έLŘŜƴǘƛŦƛŎŀŎƛƽ ƛ 

wŜŦƭŜȄƛƽ ǎƻōǊŜ Ŝƭǎ h5{έ 
SharePoint 

456  Evidència E.6.2.2-22: Acta_Nomenament Comissions_Avaluació_TFM SharePoint 

457  Evidència E.6.2.2-23: Conformitat_Tutor_TFM SharePoint 

458  Evidència E.6.2.2-24. Rúbriques_Avaluació_Comissió_TFM SharePoint 

459  Evidència E.6.2.2-25: Rúbrica_Avaluació_Tutor SharePoint 

460  Evidencies (carpeta) E.6.2.2-26: TFM i qualificacions SharePoint 

461  Evidència E.6.2.2-27. RIMDA; 2023PID-UB/013)  SharePoint 

462  Evidència E.6.2.2-28: Model_Enquesta_Alumne SharePoint 

463  Evidència E.6.2.2-29: Model_Enquesta_Tutor SharePoint 

464  Evidència E.6.3.2-1Υ wŜǎǳƭǘŀǘǎ ŘŀŘŜǎ ŘΩƛnserció laboral SharePoint 

465  Estat de les propostes de millora de ƭΩŜǎǘŁƴŘŀǊŘ с  SharePoint 

 

  

https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.2?csf=1&web=1&e=Cwf4U1
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.2?csf=1&web=1&e=Cwf4U1
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.2?csf=1&web=1&e=Cwf4U1
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.2?csf=1&web=1&e=Cwf4U1
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.2?csf=1&web=1&e=Cwf4U1
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.2?csf=1&web=1&e=Cwf4U1
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.2?csf=1&web=1&e=Cwf4U1
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.2?csf=1&web=1&e=Cwf4U1
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.2?csf=1&web=1&e=Cwf4U1
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.2?csf=1&web=1&e=Cwf4U1
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.2?csf=1&web=1&e=Cwf4U1
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.2?csf=1&web=1&e=Cwf4U1
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.2?csf=1&web=1&e=Cwf4U1
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.2?csf=1&web=1&e=Cwf4U1
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.2?csf=1&web=1&e=Cwf4U1
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.2?csf=1&web=1&e=Cwf4U1
http://www.giga.ub.edu/acad/gdoc/fitxers/pdf/normes_TFM.pdf
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris/-/ensenyaments/detall/483631/9
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.2/E.6.2.2-18%20Conveni_Projecformatiu_confiden?csf=1&web=1&e=uN5qEP
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.2?csf=1&web=1&e=Cwf4U1
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.2?csf=1&web=1&e=Cwf4U1
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%206/Evid%C3%A8ncies/Subest%C3%A0ndard%206.2?csf=1&web=1&e=Cwf4U1
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Màster en Seguretat Alimentària 

 

   

 

EXPOSICIÓ PÚBLICA   

DǳǊŀƴǘ Ŝƭ ǘŜƳǇǎ ŘΩŜȄǇƻǎƛŎƛƽ ǇǵōƭƛŎŀ,  entre el 19/01/2024 i el 7/02/2024Σ ƴƻ ǎΩƘŀ ǊŜōǳǘ ŎŀǇ 

suggeriment.  

La coordinadors del màster i la vicedegana de qualitat han fet els següents suggeriments ǉǳŜ ǎΩƘŀƴ 

ƛƴŎƻǊǇƻǊŀǘ ŀ ƭΩŀǳǘƻƛƴŦƻǊƳŜ: 

- tŁƎΦ мфΥ ǎΩƘŀ ŎŀƴǾƛŀǘ ƭŀ ŘŀǊǊŜǊŀ ŦǊŀǎŜ άLa relació de les actes i les convocatòries es poden consultar a 

les evidènciesέ ǇŜǊ άLa relació de les actes es pot consultar al SharePointέ. 

- {ΩƘŀƴ ŦŜǘ ŀƭƎǳƴŜǎ ŎƻǊǊŜŎŎƛƻƴǎ ƻǊǘƻƎǊŁŦƛǉǳŜǎ ƛ ŘŜ ŦƻǊƳŀǘ ƛ ǎΩƘŀƴ ŀŦŜƎƛǘ ŀƭƎǳƴǎ Ŝƴƭƭŀœƻǎ ǉǳŜ ƴƻ ŜǎǘŀǾŜƴ 

ben posats. 

- Afegida una evidència E0-2 a la presentació i ǎΩƘŀƴ renumerat la resta. 

- {ΩƘŀ ŀfegit la figura E.5.3.1 ς 9. 

- {ΩƘŀƴ ǊŜƴǳƳŜǊŀǘ ƭŜǎ ŦƛƎǳǊŜǎΣ ƭŜǎ ǘŀǳƭŜǎ ƛ ƭŜǎ ŜǾƛŘŝƴŎƛŜǎ ŘŜ ƭΩŜǎǘŁƴŘŀǊŘ с ǇŜǊ ƛƴŎƭƻǳǊŜ Ŝƭǎ ǎǳōŀǇŀǊǘŀǘǎΦ 

- {ΩƘŀ ŀŦŜƎƛǘ ƭΩŜǾƛŘŝƴŎƛŀ evidència E.5.3.1-3 ŀƳō ƭŀ ŘƻŎǳƳŜƴǘŀŎƛƽ ǇŜǊ ŦŜǊ ƭŜǎ ǇŜǘƛŎƛƻƴǎ ŘΩŜǉǳƛǇǎΣ 

material i contenidors per residus a la ULD. 

 

 

 

 

 

https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/EVID%C3%88NCIES%20VINCULADES%20A%20LES%20DIFERENTS%20FASES%20DEL%20PROC%C3%89S%20D%27ELABORACI%C3%93%20I%20APROVACI%C3%93%20DE%20L%27AUTOINFORME/CAI?csf=1&web=1&e=gHj9PA
https://ubarcelona.sharepoint.com/:f:/r/sites/extub/uni/apq-e/Acreditaci%202023%20Farmcia%20i%20Cincies%20de%20lAlimentaci/Estandard%205/Recursos%20materials/E.5.3.1-3%20Petici%C3%B3%20equips,%20material%20i%20contenidors%20residus%20a%20la%20ULD?csf=1&web=1&e=G94Awu

