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NORMATIVA DE L’ASSIGNATURA DE PRACTIQUES EXTERNES
Definicid i objectius
L’assignatura de Practiques Externes (PE) és una assignatura obligatoria del grau de

Ciencia i Tecnologia dels Aliments que depén directament del Consell d’Estudis de
'Ensenyament.

El Consell d’Estudis designa, a proposta del Cap d’Estudis, una Comissié formada per
Professors de I'Ensenyament i el Delegat/da del Dega de Farmacia per practiques
externes en empreses o institucions agroalimentaries, i estara presidida pel Coordinador
de l'assignatura. Aquesta Comissié vetllara per 'organitzacié i bon funcionament de
'esmentada assignatura.

Les PE tenen com a objectiu principal contribuir a la formacié integral dels estudiants
complementant I'aprenentatge tedric amb les practiques i facilitar el coneixement d’'una
metodologia de treball adequada a la realitat professional. Es tracta d’afavorir el
desenvolupament de competéncies técniques, metodologiques, personals i
participatives, aixi com també, els valors de la innovacid, la creativitat i 'emprenedoria.

Organitzacié

Son centres receptors per fer les PE, empreses, institucions o altres organitzacions
externes a la Universitat de Barcelona (UB) que hagin demostrat interés a participar en
el programa formatiu, i només excepcionalment, les PE es podran desenvolupar en un
Grup de Recerca de la UB. Les estades Erasmus / Séneca es podran reconeixer com a
PE, sempre que els seus continguts siguin equivalents.

Es signara un conveni marc entre 'empresal/institucié/centre extern (per un responsable
del mateix) i la Facultat de Farmacia de la UB (Annex I). Aquest conveni es signara al
inici de la cooperacié entre 'empresalinstitucié/centre extern i la UB, i no caldra signar-lo
cada vegada que es formalitzi un nou projecte formatiu. El projecte formatiu de les PE es
signara per un responsable de la UB, de I'empresalinstitucié/centre extern i per
I'estudiant en practiques (Annex II).

L’alumne tindra un tutor extern designat per 'empresalinstitucidé/centre extern i un tutor
intern designat pel coordinador de l'assignatura d’entre els professors membres de la
comissié de PE. El tutor intern fara el seguiment de I'alumne al llarg de les seves
practiques i revisara la memoria final que ha d’elaborar I'alumne.

Les PE es podran realitzar durant 3 periodes diferents, d’octubre a gener (tardor), de
febrer a maig (primavera) i de juny a setembre (estiu), a mitja jornada o d’acord amb els
requeriments del centre extern receptor. En qualsevol cas, el reconeixement académic
sera de 6 ECTS.

Informacié general

Soén activitats formatives realitzades en empreses i institucions, que afavoreixen
I'adquisicio de competéncies que preparen per a l'exercici professional de l'estudiant



universitari. Es duen a terme al llarg del curs académic, tot acordant préviament el
conveni i els continguts del projecte formatiu: periode, nombre d'hores, horari, funcions i
tasques, competéncies, tutors, etc.

L'estudiant esta cobert per I'asseguranca escolar a més de per danys a tercers. La
polissa obligatoria es fa a través de la matricula i la Universitat de Barcelona té subscrita
una polissa que cobreix la responsabilitat a tercers dels estudiants durant les practiques.

Al tenir caracter formatiu, no poden derivar en obligacions propies d'una relacio laboral.

El conveni recull la protecci6 de dades de caracter personal de l'estudiant i la
confidencialitat de dades de I'empresa.

Procediment: ofertes, preinscripcio, assignacié i matricula
L’assignatura es podra cursar en els seguents periodes:

* Estiu 3r curs Periode 3
* 1r semestre 4t curs Periode 1
* 2n semestre 4t curs Periode 2
* Estiu 4t curs Periode 3

El procediment de preinscripcid es fara mitjancant el Gestor Integral de Practiques
Externes (GIPE). Al GIPE els centres externs ompliran i registraran un formulari
(http://www.ub.edu/gipe/action/home-administrador) d’oferta fent constar les dades,
I'ambit professional i el nombre de places que s’ofereixen en cada periode. Els ambits
professionals en els que poden oferir places son: gestié de qualitat, control de qualitat
(inclou laboratoris), seguretat alimentaria, |+D, documentacié técnica, nutricid, produccio,
enginyeria de processos, compres i altres. Tanmateix, es preveu que els alumnes puguin
proposar ells mateixos una empresa/institucié on poder realitzar les PE sent obligatori
posar-se en contacte amb el responsable de I'assignatura qué resoldra la idoneitat de la
sol-licitud (Annex Ill). En aquest cas, quan I'estudiant solliciti la realitzacié de PE, ha de
complir els mateixos requisits considerant que ha de ser compatible la realitzacié de les
practiques amb l'activitat académica i formativa del Grau.

Els alumnes han de fer una preinscripci6 en els terminis assenyalats
(http://www.ub.edu/feinaub/estudiants practiques.html):

* Per realitzar les practiques al Periode 1: preinscripcid juliol-setembre. Entreu
a FeinaUB - GIPE

* Per realitzar les practiques al Periode 2: preinscripcio al desembre-gener. Entreu
a FeinaUB - GIPE

* Per realitzar les practiques al Periode 3: preinscripcid a I'abril-maig. Entreu
a FeinaUB - GIPE

L’assignacio dels alumnes a cada una de les places es fara en base a criteris
academics, segons el nombre de credits superats i la nota mitja assolida.

Els estudiants rebran un avis amb la I'assignacio obtinguda i la resolucié de 'assignacio
de les places es publicara al web de 'Ensenyament.

* Primer llistat d’assignacions practiques externes 1r periode (tardor)
* Segon llistat d’assignacions practiques externes 2n periode (primavera)
* Tercer llistat d'assignacions practiques externes 3r periode (estiu)
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En el cas de que una empresa no accepti a 'alumne proposat per considerar que no te
el perfil idoni, 'alumne s’ha d’adregar-se al coordinador/a de I'assignatura per redirigir la
situacio. També en el cas que l'alumne wvulgui renunciar a l'oferta que li ha estat
assignada, haura d’adrecgar-se al coordinador i presentar una justificacié raonada (Annex
V).

La matricula es pot formalitzar en el periode de matricula oficial durant el mes de
setembre, 0 en un termini especific, fixat a tal efecte al calendari academic i publicat al
web del grau. Aquest ultim és el cas dels alumnes que hagin superat els 150 ECTS en
acabar el primer semestre de 3r curs i vulguin realitzar les PE al Periode 3.

L'estada de l'estudiant en una entitat sera al voltant de 300 hores. Els horaris de
realitzacio de les practiques s'establiran al projecte formatiu (annex IlI) d'acord amb les
caracteristiques de les mateixes i la disponibilitat de I'entitat col-laboradora. Els horaris,
en tot cas, han de ser compatibles amb I'activitat academica i formativa.

Avaluacio i qualificacié de I’assignatura

En finalitzar les practiques, I'alumne lliurara a traves del campus virtual de I'assignatura
una memoria sobre el treball realitzat. El tutor extern (tutor d’empresa) haura d'entregar
també un informe sobre les practiques de l'estudiant, que li sera enviat por e-mail al
coordinador de I'assignatura (Annex V). Aquest informe esta a disposicié de I'alumne,
llevat, si escau, d’aquelles parts que el tutor extern, amb rad justificada basada en la
proteccid d’interessos rellevants, demani que es mantingui reservada. Les instruccions,
terminis de lliurament i models corresponents a la memoria i informe de practiques
estaran disponibles al campus virtual de 'assignatura.

La qualificacio de les PE es fara sobre la base dels items avaluables seguents:

1. Informe d’avaluacioé del tutor extern on es reflecteixen els coneixements, les habilitats,
destreses i actituds i valors adquirits per 'alumne. (30%)

2. Memoria de les activitats realitzades per I'alumne a I'empresa. (70 %).

La valoracié i la qualificacié de l'informe del tutor extern i de la memoria correspon a la
Comissio de PE i l'acta de 'assignatura sera signada pel coordinador/a. Les practiques
curriculars finalitzen en el moment de la qualificacio.

Document de referéncia

Normativa de Practiques de la UB (http://www.ub.edu/feinaub/docs/normativa_practiques_2012.pdf)
aquestes practiques son curriculars, i per tant tenen la durada i els horaris que van lligats al que indiqui el
pla docent i segons els termes establerts per I'article 12.6 del Reial decret 1393/2007, de 29 d'octubre.
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ANNEX 11l

Placa de Practiques aportada per I'alumne/a.

Omplir només en cas de que I'alumne/a aporti ell/a mateix/a la plaga de practiques externes

Dades de I’empresalinstitucio.

Empresa /Institucio:

Adreca:

NIF Empresa: Adreca web:

Persona de contacte:

Carrec: Teléfon:

Adreca correu electronic:

Dades de la plaga.

Ambit professional:

Periode:

Altre informacio:

Lloc i data

Signatura de I'alumne/a
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ANNEX IV

Sol-licitud de renuncia al lloc de les practiques externes assignades

Omplir i lliurar al coordinador/a PE només en cas de que 'alumne/a vulgui renunciar a la plaga assignada

Dades de ’alumne/a

Nom i

Cognoms:

NIUB: DNI:

Adreca:

Teléfon : Data Naixement:

Adreca correu electronic:

Empresalinstitucié/centre assignat:

Tutor de PE assignat:

Justificacio raonada i proposta

Lloc i data

Signatura de I'alumne/a Signatura del Tutor
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ANNEX 'V

INFORME FINAL DEL TUTOR DE PRACTIQUES EXTERNES DE L’ESTUDIANT
(I’emplena el tutor de I’empresa o institucié on I’estudiant ha fet les practiques)

DADES DE L’EMPRESA O INSTITUCIO COL-LABORADORA
Nom:

NIF/CIF:

Nom i cognoms del tutor:

Telefon de contacte del tutor:

Adreca electronica del tutor:

QN | B W N ==

Nom del departament o area funcional de I’empresa o institucié on I’estudiant ha fet les practiques:

DADES DE L’ESTUDIANT EN PRACTIQUES
Nom i cognoms:

DNI o passaport:

Tipus i nom de I’ensenyament matriculat:

Facultat o escola on esta matriculat:

D B W] | ==

Nuimero de registre de projecte formatiu:

VALORACIO DEL GRAU D’ACOMPLIMENT DEL PROJECTE FORMATIU DE L’ESTUDIANT

2. TASQUES DESENVOLUPADES [ De I’ 1= molt poc adequat al 4= molt adequat ]
Indiqueu les tasques previstes en el projecte
L 1 2 3 4
formatiu i valoreu-les

1
2
3.
4
5

Si escau, indiqueu altres tasques no previstes en el
projecte formatiu i valoreu-les

1.
2.

3. COMPETENCIES TECNIQUES ESPECIFIQUES DEL TiTOL [ De I’ 1= molt poc adequat al 4= molt adequat |
Indiqueu les competéncies téecniques previstes en
. . 1 2 3 4
el projecte formatiu i valoreu-les

1
2
3.
4
5

Si escau, indiqueu altres competéncies téecniques
no previstes en el projecte formatiu i valoreu-les

1.
2.
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I 1= molt poc adequat al 4= molt adequat ]

Valoreu les segiients competéncies

1

2 3 4

Capacitat técnica

Capacitat d’aprenentatge

Administracié de treballs

Habilitats de comunicaci6 oral i escrita

Implicaci6 en el treball

Motivacid

Receptivitat a les critiques

Puntualitat

O| 0| I | | | W[ D] —

Relacions amb I’entorn de les practiques

_
e

Capacitat de treball en equip

11.

Creativitat

Si escau, indiqueu altres competéncies generals no
previstes en el projecte formatiu i valoreu-les

1.

2.

3.

COMPETENCIES GENERALS BASIQUES DE LA UB

[ De

1= molt poc adequat al 4= molt adequat ]

Competencies

2 3 4

Competeéncies de compromis étic

1. Capacitat critica i autocritica

2. Capacitat de mostrar actituds coherents
amb les concepcions etiques i
deontologiques

Competencies d’aprenentatge i
responsabilitat

3. Capacitat d’analisi, sintesi, visions
globals i aplicacié dels sabers a la practica

C.

Treball en equip

4 .Capacitat de col-laborar amb els altres i de

contribuir a un projecte comu

5.Capacitat de col-laborar en equips

interdisciplinaris i en equips multiculturals

D.

Capacitat creativa i emprenedora

6. Capacitat de formular, dissenyar i
gestionar projectes

7. Capacitat de cercar i integrar nous
coneixements i actituds

E. Sostenibilitat

8. Capacitat de valorar I’impacte social i
mediambiental d’actuacions en el seu ambit

9. Capacitat de manifestar visions
integrades i sistémiques
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F. Capacitat comunicativa

10. Capacitat de comprendre i expressar-se
oralment i per escrit en catala i castella i en
una tercera llengua, amb domini del
llenguatge especialitzat de la disciplina

11. Capacitat de cercar, usar i integrar la

informacid
6. ALTRES CONTINGUTS DEL PROJECTE FORMATIU [ De I’1= molt poc adequat al 4= molt adequat ]
Valoreu el grau d’acompliment 1 2 3 4

1. L’estudiant ha realitzat la totalitat de les
hores de practiques
2. L’estudiant ha realitzat I’horari previst

3. Les practiques s’han fet dins del periode
establert
4. L’estudiant ha realitzat les tasques previstes

Les practiques s’han ajustat al perfil
professional previst

7. OBSERVACIONS I SUGGERIMENTS DE MILLORA

El tutor de I’empresa o institucio
(Nom i signatura)
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