
 

JORNADA DE PORTES OBERTES DELS ENSENYAMENTS DE GRAU QUE 

S’IMPARTEIXEN AL CAMPUS DE L’ALIMENTACIÓ DE TORRIBERA 

 

FACULTAT DE FARMÀCIA I CIÈNCIES DE L’ALIMENTACIÓ · 12 d’abril de 2016 
 
 
La JPO té com a objectiu principal explicar a futurs estudiants universitaris els continguts de les 
titulacions de grau relacionades amb l’alimentació: Ciència i Tecnologia dels Aliments (CTA), 
Nutrició Humana i Dietètica (NHD) i Ciències Culinàries i Gastronòmiques (CCG). Aquests graus 
estan adscrits a   del Campus. 
 
El punt de trobada de la JPO serà l’Edifici d’Administració (La Masia), a la Sala de Les Voltes 
(planta baixa) el 12 d’abril a les 15.30 hores. La JPO s’organitza en dues parts: una explicació 
general a tots els participants sobre els Plans d’Estudis i el funcionament general del Campus; i 
diversos tallers pràctics relacionats amb el perfil dels graus.  
 
ORGANITZACIÓ 
 

 GRUP 1 GRUP 2 GRUP 3 GRUP 4 GRUP 5 GRUP 6 GRUP 7 GRUP 8 

15:30 
16:30 

Sala de les Voltes 

− Inauguració de la Jornada. Dra. Mercè Pallàs, Vicedegana d’Afers Acadèmics i Estudiants de la Facultat 
de Farmàcia 

− Dra. Elvira López Tamames, cap d’estudis del grau de  Ciència i Tecnologia dels Aliments – Aula 1 

− Dra. Conxita Amat, cap d’estudis del grau de Nutrició Humana i Dietètica – Sala de les Voltes 

− Dr. Josep Boatella, coordinador del grau de Ciències Culinàries i Gastronòmiques – Aula 5 

16:30 
17:00 

LD-Masia 
Espai cuina 

LD-Marina 
Tecnològic 
 

Taller: 
Bioquímica a la nevera 
Marina 

Biblioteca 
Verdaguer 

Taller: 
Sferificacions 
Masia 

Taller: 
Gelatines 
Marina 

17:00 
17:30 

Taller: 
Sferificacions 
Masia  

Taller: 
Gelatines 
Marina 

Biblioteca 
Verdaguer 

Taller: 
Bioquímica a la nevera 
Marina 

Taller: 
Organisme – Òrgan – Teixit 
Marina  

17:30 
18:00 

Taller: 
Bioquímica a la nevera 
Marina 

Taller: 
Organisme – Òrgan – Teixit 
Marina    

Taller: 
Sferificacions 
Masia 

Taller: 
Gelatines 

LD-Marina 
Tecnològic 
 

LD-Marina 
Anàlisi 
instrumental 

 
Tallers:  
– Bioquímica a la nevera (Dra. Joana Relat, Dr. Àxel Bidon-Chanal) 
– Gelatines: color, olor i sabor (Dra. Montserrat Riu) 
– De l’organisme a l’òrgan. De l’òrgan al teixit (Dra. Conxita Amat) (Carmen Morán Badenas) 
– Sferificacions (Dra. Esther Santamaria, Dra. M. Carme González) 
- Xarrada LD Espai cuina (Pere Castells) (o X. Torrado (a partir de 16:45h) o Dr. J. Boatella)  
- Xarrada LD tecnològic (Dra. S. Buxaderas) 
- Xarrada LD Anàlisi instrumental (Dra. C. Minguillón) 
 
 
 
 
 
Conxita Amat 
Cap d’estudis del grau de NHD 

Elvira López Tamames 
Cap d’estudis del grau de CTA 

Josep Boatella 
Coordinador del grau de CCG 

 


