NIVERSITAT»e
ARCELONA

Facultat

de Farmacia

i Ciencies de

PPAlimentacio

Ciencia iTecnologia
dels Aliments

Farmacia
Nutricio Humana i Dietética

Farmacia — Nutricio Humana
i Dietetica



La Universitat de Barcelona

Benvolgut, benvolguda,

Ara és la teval Després de molts anys d’esforg, ha arribat el moment d’escollir cap on
vols orientar la teva formacié. I a la Universitat de Barcelona t’hi ajudarem. Com a
universitat publica, tenim lobjectiu d’assegurar a tothom I'accés a l'educacié superior
sense cap altra limitacié que els meérits, la capacitat i l'esforg.

El curs 2020-2021, a la Universitat de Barcelona trobaras una oferta molt completa
de titulacions de grau. Posem al teu abast una universitat que té lexperiéncia i el pres-
tigi que confereix una trajectdria de més de 500 anys d’historia i que, alhora, se situa
al'avantguarda de la innovacié i de la docéncia de qualitat. Una combinacié6 de factors
que fa que sigui la universitat amb més demanda del sistema universitari catala.

A més, perque aprofitis aquesta etapa al maxim, disposem d’una gran xarxa de biblio-
teques i sales destudi, un servei d’atencié6 a l'estudiant, oficines de relacions interna-
cionals, oficines de practiques i un pla d’accié tutorial.

Perd una universitat és molt més que la seva oferta académica; per aix6 també donem
molta importancia a tot un seguit de serveis complementaris en els ambits esportiu
(Esports UB), musical (orquestra i cors), d’aprenentatge de llengties (Escola d’Idio-
mes Moderns) i d’allotjament (collegis majors), i disposem d’'un programa propi de

beques (ajuts bkUB).

A la Universitat de Barcelona acollim cada any més d'onze mil nous estudiants de grau.
I, si ho vols, a tu també t’hi donarem la benvinguda. Estic convengut que comencen
alguns dels millors anys de la teva vida i voldriem que els compartissis amb nosaltres.
Espero que en el futur sentis orgull de formar part de la Universitat de Barcelona.

Joan Elias
Rector
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Benvolgut, benvolguda,

Amb aquestes linies tobro la porta de la Facultat de Farmacia i Ciéncies de 'Ali-
mentacié de la Universitat de Barcelona, que en els darrers anys ha ampliat el seu
camp académic incorporant-hi estudis a 'entorn de I'alimentacié. Som 'inica facultat
publica de Catalunya on s'imparteix el grau de Farmacia, i aixd representa per a tots
nosaltres una exigéncia maxima, que assumim amb responsabilitat, oferint als nostres
estudiants una docéncia de qualitat i una recerca de prestigi.

Mitjangant els nostres docents, formem els futurs professionals que desenvoluparan
la seva tasca en ambits molt diversos, com sén l'oficina de farmacia, la industria far-
maceutica, els serveis hospitalaris de farmacia, les analisis cliniques, la bioquimica, la
gestié sanitaria i molts més. Gracies a aquesta varietat de sortides professionals, el
grau de Farmacia presenta un alt nivell docupabilitat entre els titulats.

La Facultat ofereix graus relacionats amb l'alimentacié (Ciéncia i Tecnologia dels
Aliments i Nutrici6 Humana i Dietetica), que s'imparteixen al Campus de 'Ali-
mentacié de Torribera, situat a Santa Coloma de Gramenet. També ofereix la doble
titulacié de Farmacia i Nutricié Humana i Dietética en un itinerari dissenyat per
assolir les competencies de les dues titulacions. Es la facultat de referéncia en el grau
de Ciéncies Culinaries i Gastrondmiques.

El grau de Ciencia i Tecnologia dels Aliments dona una preparacié multidisciplinaria
amb lobjectiu de dotar els estudiants d’una alta qualificacié professional per treballar en
totes les arees relacionades amb els aliments i 'alimentacié. La industria agroalimen-
taria és el sector industrial que més contribueix al producte interior brut de Catalunya.
Aquest grau té un caracter eminentment practic, ja que una gran part de la docéncia
es du a terme en laboratoris especialitzats d’analisi sensorial, quimica i tecnologia dels
aliments, entre d’altres.

El grau de Nutricié Humana i Dietetica forma els futurs dietistes-nutricionistes. Pro-
fessionals sanitaris que intervenen en l'avaluacié de lestat nutricional, la implementacié
de programes d’intervenci6 nutricional i de procediments en seguretat alimentaria, aixi
com en la dietoterapia adequada a situacions cliniques. Aixi, doncs, el nostre objectiu
final és formar professionals amb competencies especifiques i genériques per desenvo-
lupar amb éxit les seves activitats en el mén sanitari i les empreses de serveis d’alimenta-
ci6 per a persones i collectius, i que alhora puguin liderar la recerca en nutricié del futur.

A més,impartim unaamplia oferta de masters especialitzats en medicamentsialiments.

Espero i desitjo que t’animis a estudiar a la Facultat de Farmacia i Ciéncies de I'Ali-
mentacié6 de la Universitat de Barcelona. Per aixo, m’anticipo a la teva decisi6 i et dono
la benvinguda a la que, si et decideixes per aquesta opcid, sera la teva Facultat.

Jordi Camarasa Garcia
Dega de la Facultat de Farmacia
1 Ciéncies de I'Alimentacio

| UNIVERSITATos
BARCELONA




Index

La Facultat de Farmacia i Ciéncies de I’Alimentacié
Graus que s'imparteixen a la Facultat

Ciencia i Tecnologia dels Aliments

Farmacia

Nutrici6 Humana i Dietética

Farmacia - Nutrici6 Humana i Dietética
Ponderacions PAU i reconeixement crédits CEGS
Barcelona Activa — Porta22

On estudiaras?

Notes de tall i preu orientatiu curs 2019-2020

(SR N e )

10
12
13
14
15
16




La Facultat de
de PAlimentacio

Posicié de la UB en 'ambit de les Ciéncies

de la Vida i Medicina segons el QS Ranking

Ambit geografic Posicié
Barcelona 1
Catalunya 1
Espanya 1
Europa 24
Moén 62

Lensenyament de Farmacia es va incorporar a la
Universitat de Barcelona el 1845,1 el 1957 es va
traslladar al nucli universitari de Pedralbes, conegut
actualment com a campus de la Diagonal Portal del
Coneixement. Des del curs 2001-2002, la Facultat
ofereix lensenyament de Ciéncia i Tecnologia dels
Aliments, i el curs 2007-2008, s’hi va adscriure
lensenyament de Nutricié Humana i Dietética.

El curs 2010-2011 ambdés ensenyaments, ja
verificats com a graus universitaris, es van comengar
a impartir al Campus de I’Alimentacié de Torri-
bera, a Santa Coloma de Gramenent. Des del
2016, la Facultat és reconeguda com a Facultat

de Farmacia i Ciéncies de I'’Alimentacid.

La docéncia del grau de Farmacia i dels masters
universitaris i cursos de postgrau propis de I'ambit
de Farmacia es fa als edificis de la Facultat al cam-
pus de la Diagonal Portal del Coneixement. Els
graus de Ciencia i Tecnologia dels Aliments i de
Nutricié Humana i Dietética, aixi com la majoria
dels masters universitaris i cursos de postgrau
propis de 'ambit d’Alimentacid, s'imparteixen al
Campus de I'’Alimentacié de Torribera, a Santa
Coloma de Gramenet.

Des del curs 2014-2015, la Facultat de Farmacia

i Ciéncies de I’Alimentacié ofereix el doble grau
de Farmacia i Nutricié Humana i Dietética, en un
itinerari dissenyat per assolir les competéncies de
les dues titulacions durant sis cursos académics.
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Aquesta doble titulacié s'imparteix de manera al-
ternada, en funcié dels ambits de Farmacia o Ali-
mentacid, als dos campus. Loferta del doble grau
es basa en la relacié que mantenen els dos ambits
professionals en el desenvolupament d’algunes de
les seves competéncies.

D’altra banda, la Facultat t'ofereix:

Biblioteca del campus

de la Diagonal Sud

* 1.500 m? de superficie

* 12.966 monografies

* 358 punts de lectura

* 2 fotocopiadores d’autoservei

* Ordinadors amb reproductor de DVD
* Aula d'ordinadors

* Préstec de portatils

Biblioteca del Campus

de PPAlimentacié de Torribera

* 306 m? de superficie

* 4.297 monografies

* 36 punts de lectura

* 1 fotocopiadora d’autoservei

* Ordinadors amb reproductor de DVD
* Aula d'ordinadors

Suport a ensenyament

* Plans d’accié tutorial

* Unitat de Laboratoris Docents amb el segell de
Compromis Cap a 'Excelléncia Europea 200+

* Aules d'informatica

* Practiques en empreses farmacéutiques, quimi-
ques, agroalimentaries, farmacies i hospitals

* Activitat d'orientacié professional Passaport a la
Professié

* Planta pilot de desenvolupament de medica-
ments certificada amb les ISO 9001:2015

Altres

* Punts d’informacié

* Sales menjador amb gffice

* Coral de la Facultat

* Jornades d’orientacié professional
* Secretaria d’Estudiants i Docéncia
* Museu de la Farmacia Catalana

* Local d’estudiants

* Menjador i cafeteria

* Servei de llibreria i papereria



Graus que s’imparteixen
a la Facultat

re @
Acreditacié

FAVORABLE

Ciéncia i Tecnologia
dels Aliments

‘ Q U AQU25024462015

Credits ECTS: 240

Places de nou ingrés: 80

Lloc: Campus de I’Alimentacié de Torribera
(Santa Coloma de Gramenet)

Volem formar experts que coneguin la naturalesa
dels aliments, les possibles causes del seu deteriora-
ment i les mesures que tenen a I'abast per proces-
sar-los, a fi d’allargar-ne la vida util i de millorar-ne
la seguretat sense perjudicar-ne el valor nutritiu i
sensorial. En aquest sentit, el grau de Ciéncia i Tec-
nologia dels Aliments proporciona una formacié
cientifica i tecnologica solida en tots els aspectes
basics i aplicats dels aliments: composicié i propie-
tats, evoluci6 al llarg de tota la cadena alimentaria,
qualitat i seguretat, i efectes en Iésser huma.

D’altra banda, oferim coneixements de l'entorn
social i legal en el qual s’han de produir i con-
sumir els aliments, per posar a disposicié dels
consumidors uns productes adaptats als habits de
consum actuals, en consonancia amb els criteris
de sostenibilitat i respecte al medi ambient,

i d’acord amb la legislacié vigent.

Aquest grau té una taxa d'ocupabilitat molt elevada.

Queé estudiaras?
Mateéries Credits
Formacié basica 60
* Fisica
* Biologia

* Fisiologia

* Estadistica
* Bioquimica
* Quimica

Obligatories 156

Optatives 12

Practiques externes (obligatories o optatives) 6

Treball Final de Grau obligatori 6
Pla d’estudis

Credits

Primer semestre

Quimica General i Inorganica
Bioquimica
Biologia Cellular i Genetica

Antropologia i Psicologia del Comportament
Alimentari

Experimentaci6 al Laboratori

Credits

Segon semestre

Biologia Molecular i Genomica
Fisica i Fisicoquimica
Fisiologia Humana

Quimica Organica

A o O O O

Bioestadistica i Matematica Aplicada

Credits

Primer semestre

Microbiologia General
Analisi Instrumental
Quimica dels Aliments

Fonaments de Tecnologia

AN O O O O

Nutrici6 Humana

Credits

Segon semestre
Analisi d’Aliments 1
Composicié i Propietats dels Aliments

Microbiologia i Parasitologia d’Aliments

Produccié de Primeres Matéries

A o O O O

Operacions Unitaries I

Credits

Primer semestre

Analisi d’Aliments 11 6



Nutricié i Salut
Seguretat Alimentaria I

Operacions Unitaries II

[o)We) Wi e) Se N

Gestié de Qualitat i Normativa Alimentaria

Credits

Segon semestre

Ingredients i Formulacié d’Aliments
Seguretat Alimentaria II
Tecnologia d’Aliments

Higiene a la Industria Alimentaria

oo & O

Practiques d’Analisi d’Aliments

Credits

Primer semestre

Control de Qualitat de Processos i Productes
Economia i Gestié a 'Empresa Agroalimentaria

Salut Publica i Epidemiologia Nutricional

(o) Wi e ) NN e NENoN

Optatives

Segon semestre

Aliments Funcionals i Nous Aliments 6
Biotecnologia Alimentaria 6
Gestié Ambiental a la Indtstria Alimentaria 6
Optatives 6
Practiques Externes 6
Treball Final de Grau 6

En queé podras treballar?

* Recerca i desenvolupament d’aliments i de
productes alimentaris, disseny i innovacié

de processos de produccié d’aliments (transfor-
macié, envasament, conservacié i distribucié),
analisi d’aliments i gesti6 de la qualitat i la segu-
retat alimentaries, marqueting i comercialitzacié,
consultoria i assessorament.

Empreses alimentaries, tant industries alimen-
taries de primera o segona transformacid, com
industries de restauracié i catering (produccié,
control, gestié de la qualitat i seguretat, R+D+1,
aprofitament de subproductes i gestié de
residus).

* Administracions publiques: agraries, sanitaries,
de comerg i de consum.

* Empreses i laboratoris d’analisi i assessorament
sobre materies primeres, components alimenta-
ris, materials en contacte i productes acabats.

¢ Consultories i altres activitats com a professio-
nals liberals.

* Centres de docéncia i recerca.

Inserci6 laboral: 82,8 %™ dels titulats UB ocupats
tres anys després d’haver finalitzat els estudis

(AQU, 2017).

Acreditacié

FAVORABLE

Farmacia

2500288-32907-16

Credits ECTS: 300

Places de nou ingrés: 350

Lloc: Campus Diagonal Portal del Coneixement
(Barcelona)

Amb els estudis de Farmacia volem:

* Formar experts en farmacs i medicaments.

* Proporcionar coneixements, habilitats i acti-
tuds necessaris per a l'exercici professional a la
industria farmacéutica o al sistema sanitari, amb
capacitat de gesti6 i direccié.

Equilibrar adequadament continguts de ciéncies
basiques, farmaceéutiques i biomediques, cién-
cies socioeconomiques, experimentacié, comu-
nicacié i practiques tutelades.

Establir bases per a I'accés a lespecialitzacié, a la
recerca cientifica, a les activitats de desenvolupa-
ment tecnologic i a la docéncia.

Possibilitar la formacié en continguts que per-
metin diversos perfils professionals.

Estimular 'aprenentatge autonom i la formacié
continuada.

* Estimular la capacitat per dur a terme dissenys ex-
perimentals cientifics i la interpretacié de resultats
de treballs en el camp de les ciéncies de la salut.
Capacitar per al treball en equip i per a I'analisi
critica en problemes i presa de decisions.

* Les dades fan referéncia a la mitjana de les universitats catalanes.



El grau de Farmacia de la Universitat de Barcelo-
na és 'inic d'oferta publica en el sistema universi-
tari catala.

Qué estudiaras?
Materies Credits
Formacié basica 63

* Estadistica
* Bioquimica

* Fisiologia

* Quimica
Obligatories 165
Optatives 42
Practiques externes obligatories 24
Treball Final de Grau obligatori 6
Itineraris

* Farmacia Assistencial i Analisis Cliniques
* Farmacia Industrial i Recerca Farmaceutica

Pla d’estudis

Primer semestre Credits

Quimica General i Inorganica
Matematica Aplicada i Bioestadistica
Iniciaci6 al Treball de Laboratori
Biologia Cellular

Fisica Aplicada a Farmacia

Historia de la Farmacia

AN W W W W o O

Parasitologia

Segon semestre Credits

Quimica Organica I
Quimica Analitica
Botanica Farmaceutica
Fisicoquimica I

Introduccié a la Farmacia Galénica

(o) SO BN O e ) NN O N

Bioquimica

Primer semestre
Quimica Organica II

Fisicoquimica II
Biologia Molecular i Genomica
Immunologia

Fisiologia i Fisiopatologia I
Segon semestre

Quimica Farmaceutica I
Microbiologia I

Tecniques Instrumentals

Credits

6

4,5
6

Credits

Analisis Cliniques i Diagnostic de Laboratori 4,5

Fisiologia i Fisiopatologia II

Primer semestre

Microbiologia IT

Quimica Farmaceutica I1
Fisiologia i Fisiopatologia III
Biofarmacia i Farmacocinética I
Fisiologia Vegetal
Experimentacié en Quimica
Organica i Farmaceutica

Segon semestre

Farmacologia General

Farmacia Galénica I

Nutrici6 i Bromatologia
Biofarmacia i Farmacocinética II

Legislacié i Deontologia Farmaceutiques

Primer semestre

Farmacologia i Terapeutica I
Farmacognosia
Farmacia Galénica II

Optatives

9

Credits
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Credits

W N O O O

Credits
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Segon semestre Credits
Salut Piblica 6
Farmacologia i Terapéutica 11 6
Farmacia Clinica i Atencié Farmacéutica 6
Toxicologia 6
Optatives 6
Primer semestre Credits
Sanitat i Gestié Ambientals 6
Optatives 24
Segon semestre Credits
Estades (Practiques Tutelades) 24
Treball Final de Grau 6

En queé podras treballar?

* Oficines de farmacia.

* Industria farmaceutica.

* Especialitats hospitalaries: farmacia, bioquimica
clinica i microbiologia clinica.

* Laboratoris d’analisi.

* Gesti6 sanitaria.

* Educacié.

* Recerca.

Inserci6 laboral: 94,30 % dels titulats UB ocupats
tres anys després d’haver finalitzat els estudis

(AQU; 2017).

®
Acreditacio

FAVORABLE

Nutricié Humana
i Dietética

2501938-32907-15

Credits ECTS: 240

Places de nou ingrés: 60

Lloc: Campus de I’Alimentacié de Torribera
(Santa Coloma de Gramenet)

Volem formar professionals capacos de desen-
volupar activitats orientades a I'alimentaci6 de
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I'individu o de grups d’individus per atendre’n les
necessitats fisiologiques o patologiques, tenint en
compte els principis de proteccié i promocié de la
salut, la prevenci6 de les malalties i el tractament
dieteticonutricional.

Aquest grau també forma professionals capagos
de desenvolupar activitats en empreses de serveis
d’alimentacié per a persones i collectius i profes-
sionals preparats per liderar la recerca en nutricid,
tant en centres d’investigacié com en la industria
alimentaria.

El grau de Nutricié Humana i Dieteética es troba
adscrit a la branca de salut i la seva verificacié
esta sotmesa a lordre ministerial especifica
CIN/730/2009, per la qual s’habilita per a lexercici
de la professié de dietista-nutricionista.

El grau presenta una estreta collaboracié entre els
sectors académic, sanitari i productiu.

Queé estudiaras?
Materies Credits
Formacié basica 66
* Fisica
* Biologia
* Fisiologia
* Estadistica
* Bioquimica
* Quimica
* Psicologia
Obligatories 132
Optatives 12
Practiques externes obligatories 24
Treball Final de Grau obligatori 6
Pla d’estudis
Primer semestre Credits
Quimica General i Inorganica 6



Bioquimica 6
Biologia Cellular i Genética

Antropologia i Psicologia del Comportament
Alimentari 6

Experimentaci6 al Laboratori

Credits

Segon semestre

Biologia Molecular i Genomica
Fisica i Fisicoquimica
Fisiologia Humana

Quimica Organica

S oo & O

Bioestadistica i Matematica Aplicada

Primer semestre
Ampliaci6 de Fisiologia Humana

Bromatologia I

6
6
Microbiologia i Parasitologia 6
Nutricié Basica 6

6

Eines i Estrategies Dietétiques

Segon semestre

Bromatologia II

6
Nutricié i Dietética 6
Regulacié del Metabolisme 6

6

Tecniques Culinaries

Deontologia, Bioetica i Dret a Nutricié
Humana i Dietética 6

Credits

Primer semestre

Patologia Nutricional i Dietoterapia
Seguretat Alimentaria
Salut Publica

Restauracié Collectiva

S o o o O

Psicologia i Educacié Terapeutica
Credits

Segon semestre

Patologia General i Dietoterapia 9

Patologia Cardiovascular i Dietoterapia 6
Nutricié Comunitaria i Epidemiologia Nutricional 9

Optatives 6

Primer semestre Credits
Complements Dietetics i Aliments Funcionals 6
Nutricié Molecular 6
Nutricié Hospitalaria i Alimentacié Artificial 6
Qualitat i Gestié a 'Empresa Alimentaria 6
Optatives 6
Segon semestre Credits
Practiques Externes 24
Treball Final de Grau 6

En qué podras treballar?

* Alimentacié d’individus sans: restauracié col-
lectiva, gimnasos, collegis.

¢ Alimentacié d’individus que pateixen malalties
agudes o croniques, en hospitals, ambulatoris,
geriatrics.

* Industries alimentaries: informacié, disseny i
promocié de productes.

* Administracions publiques: participaci6 en
programes de prevencié i promocié de la salut.

* Organitzacions de consumidors.

* Educacié alimentaria i nutricional.

* Comunicacié i divulgacié en mitjans.

* Collaboracié en centres de recerca.

* Exercici lliure de la professié.

Inserci6 laboral: 88,90% dels titulats UB ocupats
tres anys després d’haver finalitzat els estudis

(AQU, 2017).
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Farmacia - Nutricié Humana
i Dietética

Credits ECTS: 399

Places de nou ingrés: 20

Lloc: Campus Diagonal Portal del Coneixement
(Barcelona) i Campus de I’Alimentacié

de Torribera (Santa Coloma de Gramenet)

Des del curs 2014-2015, la Facultat de Farmacia

i Ciéncies de I’Alimentacié de la Universitat de
Barcelona dona la possibilitat de cursar de manera
simultania els graus de Farmacia i de Nutricié
Humana i Dietética.

Loferta de la doble titulacié es basa en la relacié
que mantenen els dos ambits professionals en el
desenvolupament d’algunes de les seves competén-
cies. Ambdds graus estan adscrits a la branca de
salut i la seva verificacié esta sotmesa a les ordres
ministerials especifiques CIN/2137/2008 i
CIN/730/2009. Sén graus que habiliten per a
l'exercici de les professions sanitaries regulades (Llei
44/2003) de farmaceutic i dietista-nutricionista.

Aquesta doble titulaci6 és 'inica oferta publica en
el sistema universitari catala.

Pla d’estudis

Primer semestre Credits
Quimica General i Inorganica 6
Iniciacié al Treball de Laboratori 3
Biologia Cellular 3
Parasitologia 6
Historia de la Farmacia 3
Matematica Aplicada i Bioestadistica 6
Fisica aplicada a Farmacia 3
Fisiologia i Fisiopatologia I 6
Segon semestre Credits
Quimica Organica I

Quimica Analitica 6
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Botanica Farmacéutica
Bioquimica
Introduccié a la Farmacia Galénica

Fisicoquimica I

Primer semestre

Quimica Organica II
Fisicoquimica II

Biologia Molecular i Genomica
Immunologia

Farmacognosia

Fisiologia Vegetal

Segon semestre

Quimica Farmaceutica I
Microbiologia I

Tecniques Instrumentals
Fisiologia i Fisiopatologia IT
Farmacologia General

Farmacia Galénica I

Primer semestre

Microbiologia II

Quimica Farmaceutica II

Fisiologia i Fisiopatologia III
Biofarmacia i Farmacocinetica I
Farmacologia i Terapeutica I
Experimentaci6 en Quimica Organica
i Quimica Farmacéutica

Farmacia Galénica II

Segon semestre

Farmacologia i Terapeutica II

Farmacia Clinica i Atencié Farmacéutica
Toxicologia

Biofarmacia i Farmacocinética II

Legislacié i Deontologia

LW W o

Credits

Credits

a0 O O O

Credits

AN L N N O

N W

Credits

W o O O O



Optativa 3
Analisis Cliniques i Diagnostic de Laboratori 4,5

Credits

Primer semestre

Antropologia i Psicologia del Comportament
Alimentari

Eines i Estrategies Dietétiques
Bromatologia I

Nutricié Basica

WL o o N O

Adaptacions Fisiologiques a I'Exercici

Credits

Segon semestre
Tecniques Culinaries
Nutricié i Dietética

Bromatologia II

(o) Wie )N © NENeN

Regulacié del Metabolisme
Nutricié Comunitaria i Epidemiologia
Nutricional 9

Credits

Primer semestre

Psicologia i Educacié Terapeéutica
Seguretat Alimentaria

Restauracié Collectiva

Patologia Nutricional i Dietoterapia
Salut Publica

Dietoterapia Aplicada

o N O O O O

Credits

Segon semestre

Estades en Practiques Tutelades de Farmacia 24

Treball Final de Grau de Farmacia 6

Credits

Primer semestre

Complements Dietetics i Aliments Funcionals

Nutricié Molecular

6
6
Nutricié Hospitalaria i Alimentacié Artificial 6
Qualitat i Gestié a 'Empresa Alimentaria 6

6

Optatives

Segon semestre Credits
Practiques Externes de Nutrici6 Humana

i Dietética 24
Treball Final de Grau de Nutrici6 Humana

i Dietetica 6

Ponderacions PAU
i reconeixement crédits CFGS

Al web del Canal Universitats de la Generalitat
de Catalunya pots consultar:

La taula de ponderacions per a 'admissié des de
les PAU a: http://universitats.gencat.cat/ca/preins-
cripcio/taula_ponderacions

El reconeixement de crédits procedents d’un Cicle
Formatiu de Grau Superior a: http://universitats.
gencat.cat/ca/que_puc_fer/estudiant_cicles/
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) Barcelonz Ajuntamentde £ g
=’ Activa Barcelona | {7

Porta22, el teu espai d’orientacié
académica i laboral a Barcelona

Porta22 és lequipament de Barcelona Activa, 'agéncia de desenvolupament econdmic i local
de I'Ajuntament de Barcelona, per a lorientacié professional i la recerca de feina.

Un espai on trobaras una amplia oferta de serveis per orientar el teu futur académic i profes-
sional, i on podras conéixer amb detall els diferents itineraris formatius que hi ha i les sorti-
des professionals corresponents.

Per treballar del que m’agrada,
qué he d’estudiar?

Si estudio el que m’agrada,

de qué podré treballar?

Per donar resposta a aquestes dues preguntes, Barcelona Activa i la Universitat de Barcelona
collaboren en la definicié d’un cataleg ampli de sortides professionals vinculades als estudis
universitaris. Pots rebre assessorament personalitzat a l'espai Porta22, de Barcelona Activa,
ial Servei d’Atenci6 a I'Estudiant de la Universitat de Barcelona.

A més, també pots consultar tots els continguts sobre orientaci6 professional de Barcelona
Activa al web barcelona.cat/treball. Si fas servir el cercador docupacions, trobaras la
definicié de prop de 1.000 ocupacions, amb les seves tasques associades, els requisits
formatius i competencials, la situacié al mercat de treball i les ofertes de feina relacionades.

Porta22 — Barcelona Activa

Carrer de la Llacuna, 162-164 Tramvia: T4 Ca I'Aranyd,
08018 Barcelona T51T6 Can Jaumandreu
+34 934 019 899 Bicing: 42,1321 133
porta22@barcelonactiva.cat

barcelonactiva.cat/treball barcelonactiva.cat/treball

© barcelonactiva
Horari

. . O barcelonactiva
De dilluns a divendres de 8.30 ha 20 h barcelonactiva

Accés © videosbarcelonactiva

Metro: L1 Glories i Clot / L2 Clot O company/barcelona-activa
Bus: 7/H12/H14/92/192
Rodalies: R1 i R2 Clot
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Farmacia

Campus de la Diagonal Portal

del Coneixement

Joan XXIII, s/n

08028 Barcelona

934 021 880

www.ub.edu/farmacia
secretaria-estudiants-farmacia@ub.edu

——
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Ciencia i Tecnologia dels Aliments
Nutricié Humana i Dietética
Campus de I'’Alimentacié de Torribera
Prat de la Riba, 171

08921 Santa Coloma de Gramenet
934 031 980

www.ub.edu/farmacia
secretaria.campusalimentacio@ub.edu
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Notes de tall i preu orientatiu curs 2019-2020

ENSENYAMENT PAU/ PAU/ PREU ENSENYAMENT PAU/ PAU/ PREU
CFGS CFGS orien- CFGS CFGS orienta-
(inici)  (final)  tatiu (inici)  (final) tiu
1r curs 1r curs
Administracié i Direccié d'Empreses 8,137 7,908 1.516 Estudis Literaris 7,844 7300 1.516
Administraci6 i Direcci6 d Empreses - Dret 10,636 10,446  1.516 Farmacia 10,106 9,498  2.146
Administraci6 i Direccié d’Empreses - 11,724 11,586 = 2.146 Farmacia - Nutricié Humana i Dietetica 11,826 11,590 = 2.146
Matematiques Filologia Catalana 5,000 5,000 1.516
Administraci6 i Direccié d’Empreses - 8,582 8,464 1.516 Filologia Classica 5000 5.000 1.516
Sociologia ) ) :

- — Filologia Hispanica 5,000 5,000 1.516
x’tr‘)p‘l’l(’_g‘a Social i Cultural i’ggg 2’883 ;ig Filosofia 5816 5000 1.516
5 ﬁ“ﬁcj’;’tg” PETETTE Fisica 11,608 11,596 = 2.146

elles Arts .

— — 2 2 Fisica - Matematiques 13,340 13,290 = 2.146
BAlomf(:)rmanca (EBRNETSIESSRON 5511 5314 17920 Fisioterapia (Physiotherapy) (UdG-UB 5,318 5,000 7.333,80
Biologia 10,682 10,647 = 2.146 [ENTI])
Bioquimica 11,698 11,028 = 2.146 Geografia 5,000 5000 1.516
Biotecnologia 11,432 10,134 = 2.146 Geologia 5000 5,000 2.146
Ciéncia i Tecnologia dels Aliments 7,796 5,000 - Gestié d’Empreses en Comerg 5,000 5,000 = 5.760
Ciéncies Ambientals 9,353 9,122 = 2.146 i Distribucié (ESCODI)
Ciencies Biomediques 12,142 12,078 Gesti6 d'Informaci6 i Documentaci6 Digital 5,000 5,000 = 2.146
Ciencies Culinaries i Gastrondmiques 5,000 5,000 Gestié i Administracié Publica 6,486 5,734 1.516
(UB [CETT]-UPC) Historia 5000 5000 1.516
Ciencies de I'Activitat Fisica i de 'Esport 9,377 9,288 Historia de PArt 5000 5000 1.516
(INEFC) : - > >
Ciencies del M 9934 9.64c NONEE Infermeria (Campus Bellvitge) 10,302 10,063

iencies de Var > s - Infermeria (Campus Clinic) 11,490 11,382

Ciencies Politiques i de I’Administracié 7,630 7,455 1.516

Infe ia (SJD 8,872 8,612 = 5.450
Cieéncies Politiques i de 'Administracié - Dret 11,056 9,742 1.516 em'lerla.l ( ! 5 ) ) -
. Investigacié Privada (Titol Propi) 5,000 5,000 1.380
Cinematografia (ESCAC) 9,874 9,762  9.900 —
Comunicacié Audiovisual 10,120 10,080 =~ 2.146 Lingiistica 5,000 5,000 1516
— — — s ’ - Llengiies i Literatures Modernes 5,000 5,000 1.516
Comunicacié Audiovisual - Gestié 9,461 9,328 = 2.146 — — - -
d'Informaci6 i Documentacié Digital Llengiies Romaniques i les seves Literatures 5,000 5,000 1.516
Comunicacié i Industries Culturals 8,104 7,730 = 2.146 Matematiques 11,690 11,604 _2.146
Conservaci6 i Restauraci6 de Béns Culturals 5,000 5,000  2.146 Medicina (Campus Bellvitge) 12,546 12,458
Continguts Digitals Interactius (ENTI) 5,000 5,000 7500 Medicina (Campus Clinic) 12,744 12,634
Creaci6 Artistica per a Videojocs 5,000 5,000  7.500 Mestre d’Educaci6 Infantil 8420 8420 1516
i Jocs Aplicats (ENTI) Mestre d’Educacié Infantil - 10,870 10,596 1.516
Criminologia 8430 8368 1516 Mestre d'Fducacio Primaria
Criminologia - Dret 10,614 10326 1516 Mestre d’Educacié Primaria 8,434 8,400 1.516
Disseny 9,690 9,500 | 2.146 Nutricié H.umana i Dietética 9,930 9,822  2.146
Dret 8540 8460 1516 Odontologia 11,680 11,620
Dret - Gesti6 i Administracié Publica 8,706 8,578 1.516 Pedagogia 7,722 7,562 1516
Dret - Relacions Laborals 8,658 8,532 1.516 Podologia 7,840 7,406 2.146
N Produccié de Musica i So per ala 5,000 5,000 7.500
EconomTa - 7,647 7,344 1516 Inddstria de 'Entreteniment (ENTT)
Economia - Estadistica (UB-UPC) 11,072 11,072 1.516 - -
Ed 6 Social 9120 9.110 Nisle Psicologia 8,385 8,250 = 2.146
ucaclo Sodd s ’ - Publicitat, Relacions Ptibliques 8,648 8,416 = 5.460
Empresa Internacional 11,018 10,660 1.516 i Marqueting (ESRP)
g““fmatf"“; B“f;‘?ess) XTIRETET™ Quimica 8624 8272 2146
Engfnyerfa dloli/[net 1c.aal 5'000 5’000 Relacions Laborals 6,432 6,110 1.516
Eng?“ye’fa E‘f arent ; T e T Seguretat (ISPC) 7480 7,446 1516
Eng%nyerl'a I efctror‘n:a e Telecomunicacié 8,844 8,588 Sociologia 6832 5700 1516
Engf“yerfa I"f‘”“‘if“ T r— Do 1225 Treball Social 7939 7,878 1516
fglnyerla pormatcs - Talemiique S : Turisme (CETT) 5000 5,000 | 6.418
Enginyeria Quimica 8,348 6,770
Estadistica (UB-UPC) 9,512 9,340 = 2.146 Centres Adscrits a la UB
Estudis Anglesos 5,548 5,000 1.516 Grup A = 25,27 €/ credit = 1.516 €
Estudis Arabs i Hebreus 5,000 5,000 1.516 Grup B = 35,77 €/ credit = 2.146 €
Estudis Francesos (UB-UAB) 5,000 5,000 1.516
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Oferta 2020-2021

Informacié actualitzada a www.ub.edu

Saps que t'ofereix la UB?
Mira-ho al mobil!

Futurs Estudiants
www.ub.edu/futurs

' UNIVERSITAT e
BARCELONA

www.ub.edu/farmacia
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