2020-21

Primer médulo. Imparticion en el Campus de la Alimentacion de Torribera
(Aula del Edificio Verdaguer)

Semana Horario Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
28 Sep -2 Oct | 15-16.30 Presentacién del Seguridad Seguridad Seguridad
Master Alimentaria: Marco Alimentaria: Marco Alimentaria: Seminario
General y Normativo General y Normativo Marco General TFM
y Normativo
17-18.30 Seguridad Seguridad Seguridad Seguridad
Alimentaria: Alimentaria: Marco Alimentaria: Marco Alimentaria: Seminario
Marco General y General y Normativo General y Normativo Marco General TFM
Normativo y Normativo
19-20.30 Seguridad Seguridad Seguridad Seguridad Seminario
Alimentaria: Alimentaria: Marco Alimentaria: Marco Alimentaria: M
Marco General y General y Normativo General y Normativo Marco General
Normativo y Normativo
5-9 QOct 15-16.30 Identificacion y Busqueda de Identificacion y Seminario Identificacion y
Caracterizacion Informacion y Caracterizacion de TEM Caracterizacion de
de Peligros Redaccién Cientifica Peligros Alimentarios Peligros Alimentarios
Alimentarios
17-18.30 Identificacion y Busqueda de Identificacion y Seminario Identificacion y
Caracterizacion Informacion y Caracterizacion de TEM Caracterizacion de
de Peligros Redaccién Cientifica Peligros Alimentarios Peligros Alimentarios
Alimentarios
19-20.30 Identificacion y Busqueda de Identificacion y Seminario Identificacion y
Caracterizacion Informacion y Caracterizacion de TEM Caracterizacion de
de Peligros Redaccién Cientifica Peligros Alimentarios Peligros Alimentarios

Alimentarios

Asignaturas obligatorias

Asignaturas optativas




2020-21

(Aula del Verdaguer)

Primer médulo. Imparticion en el Campus de la Alimentacion de Torribera

Semana Horario Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
19-23 15-16.30 Identificacion y Busqueda de Identificacion y Seminario Medida y Evaluacion
Octubre Caracterizacion de Informacion y Caracterizacion de TEM del Riesgo
Peligros Redaccion Peligros Alimentarios
Alimentarios Cientifica
17-18.30 Identificacion y Busqueda de Identificacion y Seminario Medida y Evaluacion
Caracterizacion de Informacion y Caracterizacion de TEM del Riesgo
Peligros Redaccion Peligros Alimentarios
Alimentarios Cientifica
19-20.30 Identificacion y BUusqueda de Identificacion y Seminario Medida y Evaluacion
Caracterizacion de Informacién y Caracterizacion de TEM del Riesgo
Peligros Redaccién Peligros Alimentarios
Alimentarios Cientifica
26-30 15-16.30 Identificacion y BUusqueda de Mediday Seguridad Quimica | Mediday Evaluacion
Caracterizacion de Informacioén y Evaluacion del de los Alimentos del Riesgo
Octubre Peligros Redaccion Riesgo
Alimentarios Cientifica
17-18.30 Identificacion y BUusqueda de Mediday Seguridad Quimica | Mediday Evaluacion
Caracterizacion de Informacioén y Evaluacion del de los Alimentos del Riesgo
Peligros Redaccién Riesgo
Alimentarios Cientifica
19-20.30 Identificacion y BUusqueda de Mediday Seguridad Quimica | Mediday Evaluacion
Caracterizacion de Informacioén y Evaluacion del de los Alimentos del Riesgo
Peligros Redaccién Riesgo
Alimentarios Cientifica

Asignaturas obligatorias

Asignaturas optativas




2020-21 rimer mdédulo. Imparticion en el Campus de la Alimentacion de Torribera
(Aula del Verdaguer)

Semana Horario Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
9-13 15-16.30 Mediday Seguridad Mediday Seguridad Quimica | Mediday Evaluacion
. Evaluacion del Biol6gica de los Evaluacion del de los Alimentos del Riesgo
Noviembre Riesgo Alimentos Riesgo
17-18.30 Mediday Seguridad Mediday Seguridad Quimica | Mediday Evaluacion
Evaluacion del Biologica de los Evaluacion del de los Alimentos del Riesgo
Riesgo Alimentos Riesgo
19-20.30 Mediday Seguridad Mediday Seguridad Quimica | Mediday Evaluacion
Evaluacion del Biolégica de los Evaluacion del de los Alimentos del Riesgo
Riesgo Alimentos Riesgo
23-27 15-16.30 Nutriciény Seguridad Nutricion y Seguridad Quimica | Nutriciény Seguridad
. Seguridad Bioldgica de los Seguridad de los Alimentos Alimentaria
Noviembre Alimentaria Alimentos Alimentaria
17-18.30 Nutriciény Seguridad Nutricion y Seguridad Quimica | Nutriciény Seguridad
Seguridad Bioldgica de los Seguridad de los Alimentos Alimentaria
Alimentaria Alimentos Alimentaria
19-20.30 Nutriciény Seguridad Nutricion y Seguridad Quimica | Nutriciény Seguridad
Seguridad Bioldgica de los Seguridad de los Alimentos Alimentaria
Alimentaria Alimentos Alimentaria

Asignaturas obligatorias

Asignaturas optativas




2020-21

Primer mddulo. Imparticion en el Campus de la Alimentacion de Torribera
(Aula del Verdaguer)

Semana Horario Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
30 Nov -4 | 15-16.30 Técnicas analiticas Seguridad Seguridad Seguridad Seguridad
Dic en Seguridad Biolégica de los Alimentaria: Marco Alimentaria: Marco Alimentaria: Marco
. Alimentaria Alimentos General y Normativo General y General y Normativo
Normativo
17-18.30 Técnicas analiticas Seguridad Seguridad Seguridad Seguridad
en Seguridad Biolégica de los Alimentaria: Marco Alimentaria: Marco Alimentaria: Marco
Alimentaria Alimentos General y Normativo General y General y Normativo
Normativo
19-20.30 Técnicas analiticas Seguridad Seguridad Seguridad Seguridad
en Seguridad Biol6gica de los Alimentaria: Marco Alimentaria: Marco Alimentaria: Marco
Alimentaria Alimentos General y Normativo General y General y Normativo
Normativo
14-18 15-16.30 Técnicas analiticas Técnicas analiticas | Técnicas analiticas Técnicas analiticas Seminarios TFM
o en Seguridad en Seguridad en Seguridad en Seguridad
Diciembre Alimentaria Alimentaria Alimentaria Alimentaria
17-18.30 Técnicas analiticas Técnicas analiticas | Técnicas analiticas Técnicas analiticas Seminarios TFM
en Seguridad en Seguridad en Seguridad en Seguridad
Alimentaria Alimentaria Alimentaria Alimentaria
19-20.30 Técnicas analiticas Técnicas analiticas | Técnicas analiticas Técnicas analiticas

en Seguridad
Alimentaria

en Seguridad
Alimentaria

en Seguridad
Alimentaria

en Seguridad
Alimentaria

Asignaturas obligatorias

Asignaturas optativas
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