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1. Presentacio del centre

La Facultat de Farmacia i Ciéncies de I'Alimentacid, de la Universitat de Barcelona (UB) ha cobert un
ambit geografic amplissim pel que fa a I'ensenyament de Farmacia, fet que ha comportat la
preséncia d’'una nombrosa comunitat d’alumnes de diferents procedéncies. No tots els centres
universitaris poden acreditar un recorregut tan llarg (més de 170 anys) dedicat a I’ensenyament de
Farmacia, el qual representa una gran responsabilitat i una capacitat d’adaptacié constant a les
caracteristiquesi a les necessitats que la societat ens demana cada moment. Peraquestarad, a més
de 'ensenyament de Farmacia, la Facultat va assumir els ensenyaments de Ciéncia i Tecnologia dels
Aliments (CTA) i Nutrici6 Humana i Dietética (NHD), amb la voluntat d’estendre el concepte de salut
també a I'ambit alimentari. El curs 2013-2014 es va encetar la doble titulacié de Farmacia i Nutricid
Humana i Dietetica.

Pelquefaals ensenyaments de postgrau, durantelcurs 2016-2017 s’han gestionat 7 masters oficials
i 14 titulacions propies (incloent Masters, diplomes d’especialitzacio, titols d’experts i cursos

superiors universitaris).

La Facultat de Farmacia i Cieéncies de I'Alimentacié s’ubica en dos campus universitaris: el campus de
Diagonal Sud i el campus de I'Alimentacié de Torribera (CAT) de Santa Coloma de Gramenet.

La reforma departamental de 2015 de la Universitat de Barcelona també va portar la re estructuracio
dels vuit departaments de la Facultat als 5 actuals, un d’ells de nova creacié, el Departament de
Nutricié, Cieéncies de I'Alimentacid i Gastronomia aprovat pel Consell de Govern de 27 gener 2016.
Aquest és un departament transversal i interfacultatiu organitzat en dues seccions: a) Nutricid i

Bromatologia i b) Cieéncies basiques aplicades a I'alimentacid, que neix de la voluntat de professors i
investigadors d’ubicar-se al campus de I'alimentacié Torriberai desenvoluparladocéncia, la recerca i
I'adquisicid de nous coneixements propis dels ambits de la nutricid, les ciencies dels aliments i la
gastronomia.

A nivell docent, la Facultat de Farmacia i Ciéncies de I'Alimentacid disposa d’uns espais dedicats
exclusivament a la docéncia experimental, la Unitat de Laboratoris Docents (ULD) en el marc d’un
programa de qualitat (1SO). D’altra banda, la Facultat de Farmacia i Ciéncies de I'’Alimentacid, disposa
al Campus Diagonal Sud, del Serveide Desenvolupament del Medicament (SDM), una planta pilot de
tecnologia farmaceutica on els estudiants del grau i master fan les practiques lligades al
desenvolupament, fabricacid i control del medicament; aquesta instal-lacié treballa i esta certificada
per la normativa ISO 9001:2015, des de I'any 2008. A més a més, cal tenir present la biblioteca
especialitzada en farmacia, nutricié i alimentacid que depén del Centre de Recursos per a
I’Aprenentatge i la Investigacié (CRAI-UB, CRAI-Facultat), que disposa d’un patrimoni documental i
bibliografic extraordinari. EIl CRAI-UB va assolir el segell d’excel-lencia europea EFQM 400+ el 2016.
Cal destacar que el grau de Ciéncia i Tecnologia dels Aliments ocupa la posicid n? 36 a la categoria
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https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-universitaris
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/masters-i-postgraus-propis
http://www.ub.edu/web/ub/ca/universitat/campus_fac_dep/campus/campus_diagonal/campus_diagonal.html
http://www.ub.edu/web/ub/ca/universitat/campus_fac_dep/campus/campus_diagonal/campus_diagonal.html
http://www.ub.edu/web/ub/ca/universitat/campus_fac_dep/campus/campus_torribera/campus_torribera.html
http://www.ub.edu/web/ub/galeries/documents/sites/transparencia/organs_govern/consell_govern/Acords/consell_20161121/2016_10_Annex_11.pdf
http://www.ub.edu/web/ub/galeries/documents/sites/transparencia/organs_govern/consell_govern/Acords/consell_20161121/2016_10_Annex_11.pdf
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/documents/Acord_CGovern_27_1_2016_normativa_creacio_dept_nutricio.pdf
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/uld
http://www.ub.edu/sdm/pdf/Escaneo.pdf
http://crai.ub.edu/es/
http://crai.ub.edu/ca/coneix-el-crai/biblioteques/biblioteca-farmacia
http://crai.ub.edu/ca/Noticies-butlleti/el-crai-de-la-universitat-de-barcelona-obte-el-segell-excellencia-europea-400
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Food Science & Technology del ARWU ‘Academic Ranking of World Universities’, Shanghai Ranking of
AcademicSubjects 2017.

Taula PO. Llista de titulacions

Graus Nivell | Codi RUCT | Credits | Tipus* Any Responsable de la
ECTS d’implantacio | titulacio
Ciéncia i Tecnologia dels Aliments | Grau | 2502446 240 uB 2010 Elvira Lépez
Tamames
Farmacia Grau | 2500288 300 uB 2009 Montserrat Mifiarro
Carmona
Nutricié Humana i Dietetica Grau | 2501938 | 240 uB 2010 Concepcidé Amat
Miralles
Masters Nivell | Codi RUCT | Credits | Tipus* Any Responsable de la
ECTS d’implantacié | titulacio
Atencid Sanitaria i Practica master | 4314750 60 uB 2014 M. Antonia March
Col-laborativa Pujol
Biotecnologia Molecular master | 4313885 60 uUB 2013 Josefa Badia Palacin
Desenvolupament i Innovacio master | 4313884 60 uUB 2013 M. Cristina Andrés
d’Aliments Lacueva(l)
Medicaments, Salut i Sistema master | 4314751 60 uB 2014 Eduardo Luis Marifio
Sanitari Hernandez
Nutricié i Metabolisme master | 4313524 60 INT (2) 2012 José Antonio
Fernandez Lopez
Recerca, Desenvolupament i master | 4313898 60 uB 2013 Maria Luisa Garcia
Control de Medicaments (RDCM) Lopez
Seguretat Alimentaria master | 4314752 60 INT-C 2014 M. Carmen Vidal
(3) Carou

(1) Nom del coordinador previ: Francesc Guardiola.

(2) master interuniversitari gestionat per la Universitat Rovira i Virgili.

(3) INT-C: interuniversitari coordinat per la UB en que participa la Universitat Autonoma de Barcelona i la
Universitat Pompeu Fabra.

Font: Gestio Académica

La recerca cientifica és un altre dels punts cabdals en I'activitat de la Facultat de Farmacia i Ciencies
de I'Alimentacié. Aporta una recerca de qualitat i prestigi mitjancant el treball del personal docent i
investigadorde la Facultat en una trentenade grups de recerca consolidats i participa en nombrosos
projectes de recerca estatals i europeus. Una mostra d’aquesta activitat de recerca de qualitat és el
fet que la UB es troba entre les primeres universitats espanyoles (51) en el ranking QS World
University Ranking en I'ambit de farmacia i toxicologia en I'Gltim periode avaluat (2017), essent

també capdavanteraenaltres indicadors.



http://www.shanghairanking.com/Shanghairanking-Subject-Rankings/
https://www.topuniversities.com/subject-rankings/2017
https://www.topuniversities.com/subject-rankings/2017
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/indicadors-i-ranquings
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Taula P.1.1. Dades basiques de les titulacions del curs 2015-2016

Curs 2012-2013 Curs 2013-2014 2014-2015 2015-2016 2016-2017
Titulacié Places | N [ Mat | Tit |Prof | N [ Mat | Tit [Prof | N | Mat | Tit (Prof | N | Mat | Tit [Prof | N | Mat | Tit |Prof
Ciéncia i Tecnologia dels Aliments 80 87 1214 | -- |119 | 88 | 274 | 13 | 148 | 84 | 306 | 40 [ 157 | 86 | 309 | 52 [156 | 79 | 304 | 63 | ---
Farmacia 360 |348(1919 (226412 |370(1999 (305|398 |361(1965 (272|405 |362(1974(350(412 |353(1933(337| ---
Nutricié Humana i Dietetica 80/60 | 76 | 204 | - (116 | 83 | 270 |24 [141 |76 | 307 | 56 | 143 | 95 | 303 | 54 | 137 |73 | 313 | 64 | --
TOTAL DELS GRAUS 500 5112337 (226 541 | 2543 | 342 5212578 | 368 501 | 2586 | 456 505 | 2550 | 464
Biotecnologia Molecular 60 — | |- |- 144 | 44 |41 | -— |65| 67 | 65|89 |70 | 70 [ 67 [ 95 |70 | 71 | 66 | ---
Desenvolupament i Innovacié d’Aliments 30 — | -] -—-1--133] 33 |28 |- ]11 ]| 11 5 30 | 33| 34 (3526 |37 | 37 | 35| -
Medicaments, Salut i Sistema Sanitari 30 - - — | ] - - - | - 136 39 37 | 36 | 14 21 15 | 33 | 16 20 17 | ----
RDCM 30 | - | - -] 27 27 24 30 | 31 27 | 65 |35 34 [ 32| 64 |26 27 24 | ----
Seguretat Alimentaria 40 - - -] -] - |- |- 126)| 26 |26 | 27 |37 | 36 |35 ]| 16 | 32 33 | 27 | ----
Atenci6 Sanitaria i Practica Col-laborativa 30 - ----!-!-1-1!--!-1]-—-110( 10 |10 | 38 |23 | 13 (12| 37 |11 | 11 | 10 | -----
TOTAL DELS MASTERS 220 - | | - 104 | 104 | 93 178 | 184 | 170 200 | 208 | 196 192 199 | 179

Font: Gestio Academica
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2. Relaciéo amb els processos de verificacio-
Modificacid-Acreditacio (VSMA)

a) Taula amb dadesde lestitulacions del centre:

Titulacié Nivell Codi Data de Data d’Acreditacio Data de
RUCT Verificacio Modificacio

Ciencia i Tecnologia
dels Aliments Grau 2502446 08/09/2010 21/03/2016
Farmacia Grau 2500288 14/05/2009 28/07/2017
Nutricio —Humana i) o | 2501038 | 25/05/2010 21/03/2016
Dietetica
Atencié Sanitaria i R b o

< . . Master | 4314750 25/07/2014 S’extingeix el curs2017-2018
Practica Col-laborativa
Biot logi N 2 7/2017 itat

iotecnologla Master | 4313885 | 25/07/2013 8/07/2017 (acreditat amb
Molecular excel-léncia)
Desenvolupament 11 \.oor | 4313884 | 25/07/2013 28/07/2017
Innovacio d'Aliments
I\{Iedlcament.s, .Salut i Master | 4214751 25/07/2014 En prqcesd acreditacio (visita
Sistema Sanitari prevista pel marg de 2018)
Recerca,
Desenvolupament i Master | 4313898 25/07/2013 28/07/2017 (ajcre.dltat amb
Control de excel-léncia)
Medicaments
Seguretat Alimentaria R En procésd’acreditacié (visita

Master 4314752 09/10/2014

prevista pel marg de 2018)

b) Taula amb la sintesi, si escau, de les propostes de modificacions sorgides d’aquest informe de
seguimentique seran presentadesaAQU en els terminis que s’estableixin:

Titulacio

Descripcio de la proposta de modificacio

Es obligatori que tots aquells canvis que s’hagin de produir a la memoria de verificacid siguin
notificats i documentats a través d’aquest informe de seguiment, i s’hauran d’actualitzar a la

memoria ABANS de la properaacreditacio.
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c) Taula indicant les dades analitzades per a cada titulacié segons la seva situacié i que es

presenten en aquestinforme de seguiment:

Exclusi t i t| S i t
. 5 . Estat de la Informe de xclusivamen Seguimen eguimen
Titulacio Nivell titulacié Seguiment el Pla de un curs + | dos cursos
g Millores (PM) PM +PM
Post-
Cienciai T.ecnolog|a Grau Acreditacio 2017 Juliol 2017 Gener
dels Aliments (Seguiment 2018
Obligat AQU)
Farmacia Gra Post- 2019
i u o
Acreditacié
Nutricio Humana i = o | Post- 2017 Juliol 2017 Gener
Dietética Acreditacié 2018
Atencio Sanitaria i
Practica Master - - - - -
Col-laborativa
Biotecnologia R Post-
Master . 2019 Desembre 2018
Molecular Acreditacié
i Post-
Desenvolupamenti | oo > 2019
Innovacio d'Aliments Acreditacid
Medicaments, Salut i Acreditacio:
! Ma - D 201
Sistema Sanitari aster Mar¢ 2018 esembre 2018
Recerca,
D i Post-
esenvolupamenti |\ ) ot S 2019 Desembre 2018
Control de Acreditacio
Medicaments
Seguretat N Acreditacio:
Alimentaria Master Mar¢ 2018 i
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Estandard 1. Qualitat del programa formatiu

«El disseny de la titulacié (perfil de competéncies i estructura del curriculum) esta actualitzat segons
els requisits de la disciplina i respon al nivell formatiu requerit al Marc espanyol de qualificacions per
a I'educacié superior (MECES)»

Grau de Ciencia i Tecnologia dels aliments

1.1 El perfil de competéncies de la titulacio és consistent amb els requisits de la disciplinaiamb el
nivell formatiu corresponent del MECES

1.2 El plad’estudisi I’estructuradel curriculum sén coherents amb el perfil de competéncies i amb
els objectius de la titulacié

El pla d’estudis i I'estructura del curriculum sén coherents amb el perfil de competéncies iamb els
objectius de la titulacid. El perfil de competéncies s’ajusta als requisits de la disciplina i al nivell
formatiu 2 del MECES. El pla d’estudis i I'estructura del curriculum sén coherents amb el perfil de
competéencies, talcom esva detallar a I'informe d’acreditacié d’octubre de 2015.

1.3 Els estudiants admesos tenen el perfil d’ingrés adequat per a la titulacid i el seu nombre és
coherentamb el nombre de places ofertes

Els estudiants admesos (Taula CTA-1.1) tenen el perfil d’ingrés adequat per a la titulacié i el seu
nombre és coherent amb el nombre de places ofertes (n=80). Aquest nombre d’estudiants de nou
ingrés és el que el centre pot admetre en relacié als recursos de qué disposa (aules, laboratoris,
ordinadorsi professorat).

La demandaen primera opcié ha anat augmentant des de gairebé un 50% d’alumnes matriculats (es
considera una entrada en primera opcio baixa) fins al voltant del 70%. La baixa demanda en primera
opcié responia al fet de ser una titulacié relativament recent i poc coneguda pels estudiants de
batxillerat i CFGS, aixi com per la oferta d’aquestatitulacio a altres universitats publiquesde l‘entorn
(principalment 'UAB). S’han dut a terme tot un seguit d’accions adrecades als estudiants de
batxillerat i CFGS: les practiques per acostar al Campus als estudiants de secundaria i les
convocatories del premi UB-Ferran Adria amb Gallina Blanca; I'organitzacié de tallers UB-Divulga a
I'Espai Ciencia del Salé de 'Ensenyament; Firadelconeixement de Berga; 'elaboracidi lliurament de

diptics i triptics del Grau i les Jornades de Portes obertes que s’organitzen anualment i que estan
plenament consolidades. La millora de la demanda en 12 opcié indiquen unes actuacions de difusié
dels estudisde CTA de la UB ben encaminades.
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http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/noticies/practiques_batxillerat2016.html
http://www.ub.edu/futursinousestudiants/premi-ferran-adria.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/noticies/Campus_Alimentacio_Salo_Ensenyament.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/noticies/Fira_Berga2016.html
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/noticies/jpo_2016.html
https://www.ub.edu/portal/documents/34829/618946/Jornada+portes+obertes+16+%28Torriberal%29/24396026-74e0-4b57-a6bf-00a7ea48b3c8
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Un altre indicador significatiu és la via d’accés (Taula CTA-1.2). El percentatge d’estudiants
procedents de CFGS/FP2 (via 4i 8) o d’altres vies diferents de les PAAU es situa al 20% i pot tenir
relaci6 amb alumnat que treballa (20%) pero vol ampliar o completar la seva formacié (la taxa
d’estudiants que no treballa ha anat disminuint des del 2012-13). Segons aquests indicadors es creu
necessari estudiar la coordinacié entre 1r i 2n curs del grau i flexibilitzar les activitats presencials i
obligatories de les assignatures per tal de compatibilitzar I’activitat laboral i els itineraris curriculars
d’aquests alumnes no-via PAAU que cursen assignatures de 2n curs, perd depenen de la branca
tenenassignatures basiques de 1r reconegudes (Proposta de millora 30-£13-01-17).

Quant les notes de tall i accés del grau, aquestes semblen haver-se estabilitzat al voltant del 7, si bé
s’apropen lleugerament al 8. Creiem que quan s’implementi la ‘Planta de formacio, investigacié i
assaigs en productes alimentaris i gastronomics’ al Campus Torribera (veure estandard 6), es podra
fer un salt qualitatiu en recerca, docencia i transferéncia que ajudi a la captacié dels estudiants més
excel-lents.

1.4 La titulacié disposa de mecanismes de coordinacié docent adequats

De forma regular es fan reunions del Consell d’estudis on es discuteix i es prenen acords relacionats
amb I'organitzacio del curs i de 'ensenyament. Aquest organ de govern permetimpulsarigarantir la

coheréncia, interrelacié i coordinacié de les materies de I'ensenyament, previament el coneixement
delsseus objectius especifics, de manera que periodicament es programen reunions de coordinacié
per cursos i per ambits de coneixement. També s’ha posat en marxa, mitjancant mailing als
coordinadors, I'analisi i discussié de les competencies que es treballen a les assignatures i com
s’avaluen, amb I'objectiu de millorar la distribucié dels continguts, dissenyar activitats per treballar
les competencies lligades directament al grau de CTA i identificar les possibles mancances de
formacié en assignatures previes (veure estandard 6). Fruit d’aquestes reunions s’han ajustat els
programes de diverses assignaturesis’han introduit noves activitats de formacié.

Finalment també es realitzen reunions periodiques per coordinar les activitats d’avaluacié
continuada dins d’un mateix curs. Aquestes reunions tenen com a finalitat, entre d’altres, que les
activitats d’aprenentatge tinguin un balang correcte en la distribucio al llarg del semestre i en la seva
tipologia.

1.5 L’aplicacio de les diferents normatives es realitza de manera adequada i té un impacte positiu
sobre elsresultats de la titulacio

Aquest estandard esta assolit per rad que el grau ha passat el procés de verificacié i ha estat
acreditat positivament.


https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/consell-d-estudis-de-ciencia-i-tecnologia-dels-aliments
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Grau de Nutrici6 Humana i Dietetica

1.1 El perfil de competéncies de la titulacid és consistentamb els requisits de la disciplinaiamb el
nivell formatiu corresponent del MECES

1.2 El pla d’estudisi I’estructuradel curriculum sén coherents amb el perfil de competénciesiamb
els objectius de la titulacié

El perfil de competéncies s’ajusta als requisits de la disciplina i al nivell formatiu 2 del MECES. El pla
d’estudis i I'estructura del curriculum sén coherents amb el perfil de competéencies, tal com es va
detallar a I'informe d’acreditacié d’octubre de 2015.

1.3 Els estudiants admesos tenen el perfil d’ingrés adequat per a la titulacid i el seu nombre és
coherentamb el nombre de places ofertes

El nombre d’estudiants admesos encaixaamb les places ofertes amb una petita desviacid a I'al¢a, tal
com esveua lataula NHD-1.1. Aquest nombre és el que el centre potadmetre en relacié als recursos
de qué disposa (aules, laboratoris i professorat). Unaviad’entradaque noes contemplaales taules
és’admissiod al grau d’alumnes procedents de trasllat. La demanda peraquestavia és significativa (a
I'entorn de 15-20 sol-licituds anuals), fet que ens ha portat a desenvolupar una normativa especifica
(E1-NHD-02).

Pel que fa al perfil d’ingrés, es treballa perqué els estudiants de batxillerat i de CFGS coneguin
préviament I'estructura i contingut del pla d’estudis i aixi arribin al grau els estudiants amb interes
perla materia. Cada curs esfa una jornadade portes obertes (E1-NHD-03, E1-NHD-04) i s’organitzen
jornades de practiques (E1-NHD-05, E1-NHD-06) per acostar el Campus i els graus que s’hi
imparteixena aquestsjoves.

Les accions encaminades ainformar els estudiants de batxillerat han donat els seus fruits. Com es pot
observar a la taula i a la figura NHD-1.1, la demanda del grau de NHD en primera opcié té una
progressid ascendent, i el percentatge d’accés en primera opcid, també. El curs 2015-16 el 79% dels
estudiants de nou accés havien triat el grau de NHD en primera opcid. Un altre indicador significatiu
és la via d’accés (taula i figura NHD-1.2). A partir del curs 2015-16 s’observa un creixement del
percentatge d’estudiants que provenen delbatxillerat.

La nota de tall també manifesta un creixement positiu. Hem passat de 7,4 (curs 13-14, el que es va
prendre com a referéncia pera l'acreditacid) a 9,5 el curs 15-16 (taula i figura NHD-1.3). Aquest canvi
té també conseqiiencies en la distribucié de les notes d’entrada (taula i figura NHD-1.4). Aquests
bons resultats indiquen un prestigi raonable dels estudis de NHD de la UB i unes actuacions de
difusié del gran ben encaminades.

1.4 La titulacié disposa de mecanismes de coordinacié docent adequats

Pel que fa als mecanismes de coordinacid docent, de forma regular es fan reunions del Consell
d’estudis on es discuteix i es prenen acords relacionats amb l'organitzacid del curs i de
I'ensenyament (E1-NHD-07,-08, 09, 10, 11, 12). També s’han fet reunions per coordinar les activitats
d’avaluacié dins d’un mateix curs. Aquestes reunions es fan durant la programacié del curs o
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semestre seglientitenen com a finalitat que les activitats d’aprenentatge tinguin un balang correcte
enla distribuci6 al llarg del semestreien la sevatipologia (E1-NHD-13, 14, 15, 16, 17, 18).

Durant els cursos 14-15 i 15-16 s’ha treballat intensament per a la millora i coordinacié de les
practiques externes. De forma regular I'equip docent de I'assignatura s’ha reunit per dissenyar les
activitats d’aprenentatge (E1-NHD-19, 20). En I'apartat que desenvolupa I'estandard dels resultats
s’entraenla novaorganitzacié d’aquestes practiques.

Finalment, s’ha posat en marxa I'analisi i discussid de les competéncies que es treballen a les
assignatures de la matéria de Dietoterapia, amb I'objectiu de millorar la distribucié dels continguts
de les assignatures, dissenyar activitats per treballar les competéncies lligades directament a la
professid de Nutricionista-Dietista i identificar les possibles mancances de formacié en assignatures
prévies (E1-NHD-21,22). Fruit d’aquestes reunions s’han ajustat els programes de les quatre
assignatures d’aquesta materiai s’hanintroduit noves activitats de formacio.

Tot i aixi queda encara cami per recérrer. Cal establir equips de discussié per coordinar millor la
progressié en 'aprenentatge de les competéncies, sobretot les transversals i les que tenen una
aplicacié directa en la professioé (Proposta de millora 30-£14-01-17)

1.5 L’aplicacio de les diferents normatives es realitza de manera adequada i té un impacte positiu
sobre elsresultats de la titulacio

Aquest estandard esta assolit per rad que el grau ha passat el procés de verificacio i ha estat
acreditat positivament.

11



Facultat de Farmacia i Cienciesde I’Alimentacio
Informe de seguiment CTA-NHD

Estandard 2. Pertinencia de la informacio
publica

La Facultat de Farmacia i Ciencies de I'Alimentacid ha procurat els darrers anys millorar la bona
comunicacié amb els col-lectius que enformen part, donar a coneixer les activitats que duua terme i
garantir la transparéncia en la informacié de la seva tasca docent i investigadora perqué la societat
pugui conéixeriavaluar la sevaactivitat i també per facilitar la presa de decisions dels seus organs de

govern.

— La pagina web de la Facultat de Farmacia i Ciencies de I'Alimentacid és el principal canal
d’informacid i comunicacio.

El dia 29 de febrer de 2016, i en col-laboracid amb la unitat Entorns Web de la Universitat de
Barcelona, la Facultat de Farmacia i Ciencies de I'Alimentacié va renovar el portal web. Aquesta
renovacié s’emmarcaen un projecte més generalde la Universitatde Barcelonadelqual la Facultat
ha estat pionera. Larenovacié té quatre objectius:

1. Millorar els canals interns de comunicacid amb els estudiants, el professorat i el personal
d’administracié iserveis de la Facultat.
Ampliar la captacié d’estudiants.
Millorar la imatge institucional de la Facultat.

4. Millorar la gestié facilitant la tasca dels editors.

Peraconseguiraquests objectius es van portaraterme tres accions:

— Implementacié d’una nova arquitectura de continguts.

— Implementacié d’un nou disseny grafic per donar una imatge més clara i actual i per
incorporar la maquetacié adaptativa per visualitzacié en mobils i tauletes.

— Implantacié d’un nou gestor de continguts.

La informacié publica per part dels graus de Ciéncia i Tecnologia dels Aliments i Nutricid Humana i
Dietética en I'acreditacié que va tenir lloc a 'octubre de 2015 es va presentar amb |'antiga pagina
web de la Facultat, en aquest sentit i per als dos graus anteriors hi ha hagut una renovacié total
tant en'estructuracom en els continguts que la pagina anterior oferia.

La pagina web esta preparada per a una edicid trilinglie (catala, castella i anglés) perd de moment
només s’ha completat, totalment, la versié en catala. En castella i anglés els textos estan traduits
majoritariament pero alguns enllagos porten a webs en catala. En el Pla de millora es va detectar
aquest fet (CENTRE-11) i s’esta treballant per completar-lo. La data prevista és per al proper curs
2018-2019.
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La pagina web s’estructura en 5 grans apartats de primer nivell que s’obren en cinc pestanyes

desplegables:

Innovacié docent

administratius

ajuts

Ubicacio

Infraestructuresde
suport

Doctorat

La Facultat Estudis Recerca Mobilitat Serveis
Activitat de i
. . Mobilitat ). "
Coneix la Facultat Graus recerca, innovacioi . . Aules d’informatica
N internacional
transferéncia
Organitzacio i Masters Mobilitat o
. . Grups de recerca . CRAI-Biblioteca
estructura universitaris nacional
. . Personal
Funcionament Projectesde )
. Doctorats docenti Borsa de treball
intern recerca . .
investigador
) Masters i Oficinade
Sistema de . . . .
ualitat postgraus Liniesde recerca Relacions Copisteria
q propis Internacionals
. Seminarisi
Activitat de la Cursos L.
, ., conferencies de Esports UB
Facultat d’extensio
recerca
Institucions i Altra oferta . .
. Els articles del mes Local d’estudiants
empreses formativa
Tramits Convocatoriesi

Llibreria

Lloguer d’espais

Sala polivalent (sala
estudis/office)

Restauracio

Serveis Linglistics

Serveis de suport

Sol-licitud d’accés a
la Facultat

Unitats de
Laboratoris Docents

(ULD)

A la taula seglient es mostraun resumde la disponibilitat dels diferents continguts enfuncié de les

diferents dimensions que I’AQU considera que hauria d’estar disponible publicament per cada un
delsensenyaments.
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Taula 1.2 Contingut de la informacié publica sobre el desenvolupament operatiu de les titulacions'

DIMENSIO

CONTINGUTS

DISPONIBILITAT

ACCES ALS ESTUDIS

Objectius de la titulacid

Perfil d'ingrés

Perfil de sortida

Nombre de places ofertes

Demanda global i en primera opcié (només per al grau)

Via d’accés, opcid i nota de tall (només peral grau)

Assignatures o proves especials que possibiliten la millora de lanota
d’accés (només peral grau)

Criteris de seleccié (només per al master)

Informacio sobre preinscripcid i admissio (procediment, calendari...)

Normativa de trasllats

MATRICULA

Periode i procediment de matriculacié

Sessions d’acollida i de tutoritzacio

PLA D’ESTUDIS

Denominacio dels estudis

Titol en superar els estudis de grau/master

Durada minima dels estudis i credits ECTS

Estructura del pla d’estudis?

PLANIFICACIO
OPERATIVA DEL CURS

Calendari académic

Pla docent

Recursos d’aprenentatge:

o Espais virtuals de comunicacio

o Laboratoris

o Biblioteca

o Material recomanat a I’estudiant
o Altres

ANANENENE NENENENENA AN NERNANENENENENAN

Pla d’acci6 tutorial

PROFESSORAT

Professorat de la titulacié

Perfil academic

Informacio de contacte

PRACTIQUES EXTERNES/
PROFESSIONALS

Objectius

Normativa general

Definicid sobre si son obligatories o optatives

Assignatures a les quals van lligades les practiques

Avangament d’institucions on es poden fer les practiques

PROGRAMES DE
MOBILITAT

Objectius

Normativa general

Avancament d’institucions amb convenis signats

TREBALL  FINAL DE
GRAU/MASTER

Normativa i marc general (enfocament, tipologia...)

ANENENENE NENENENENAYANANRN

1 Cal clicar a sobre el simbol v' per indicar els continguts d’informacié publica que el centre no te publicats i explicar quines

accions s’iniciaran per tal de tenir-les disponibles.

2 Materies/assignatures, sequenciacio, i crédits ECTS, assignatures obligatories/optatives, distribucié de crédits per curs,

prerequisits, itineraris.
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L'actualitzacié del web de la Facultat és permanent. Cada un dels cinc apartats en que s’organitza
(Facultat, Estudis, Recerca, Mobilitat i Serveis) té un responsable académic, que en supervisa els
continguts, lavigénciaila pertinéncia, iun editor delweb, que forma part del personal d’administracid i
serveis de la Facultat. El fet que la paginatingui un gestor de continguts permet aquesta multiplicitat
d’editors. Tal com s’especifica en el PEQ 140, en la revisid de la informacio de I'estructura i activitat
global delcentre ide la seva ofertaformativa global, cada agent examina exhaustivament tots els items
informatius delweb vinculats al seu ambit de competéncies.

L'apartat Estudis conté lainformacid de tots els ensenyaments dels graus, masters, postgraus propis,
doctorati altres cursos que s’imparteixen a la Facultat. Amb la nova paginaweb s’harenovat també la
informacié dels ensenyaments per als estudiants de graus i masters, que ara presenta un format
unificat que garanteix els contingutsien facilitala consulta. En concret, enlainformacié de cada grau
i/o masters’han tinguten compte:

— Els continguts informatius que han de coneixer necessariament els estudiants o futurs
estudiants.

— La integracio de part de la informacié al web institucional per difondre I'ofertaiels trets
basics dels ensenyaments.

— La necessitat de fer publiques dades iinformacions que facilitin un seguiment correcte de les
titulacionsi que vetllin per millorar la qualitat dels ensenyaments

En el subapartat Sistema de Qualitat dintre de I'apartat de Facultat, es desenvolupen els seglients
apartats: Sistema d’assegurament Intern de la Qualitat a on s’aborda la politica de qualitat del
centre, els membres de la comissié de qualitat, es publicita tant la gestié dels processos com el

diferents PEQ’s actius amb els que la facultat treballa i també es publicita les memories anuals de
qualitat de la facultat.; Verificacid, Seguiment, modificacid i acreditacié a on entre d’altres coses es
publicita totes les fases per portar a terme [|'acreditacid de les diferents titulacions; Dades i

indicadors que es troben disponibles en el espai VSMA de la Universitat de Barcelona i perudltim una
Bustia de suggeriments.

Tot i aixi, una part de la gestid de la informacié relacionada amb els graus de CTA i NHD recau en gran
part a la SED del Campus de Torribera, en coordinacié6 amb la Direccié del Campus que gestiona
fonamentalment noticies, activitats i transferéncia. Tanmateix, en aguesta descentralitzacié de la
informacié hi ha aspectes particulars i especifics de les titulacions que no és facil personalitzar com
per exemple la informacié del curriculum web-GREC del professorat d’altres Facultats o les imatges
que donen visibilitat als graus de NHD i CTA. Cal la revisio i actualitzacié del web del centre amb
adaptacio dels aspectes formalsi de professorat especifics dels graus de NHD i CTA: Visualitzacio del
CV-web-GREC de PDI que participa als graus i que formen part de la Facultat de Farmacia i Ciencies
de I'Alimentacié i d’altres Facultats i Instituts de recerca; il-lustracions i material fotografic relacionat
amb les Ciéncies de I'Alimentacié (Proposta de millora TG-140-E21-01-17)

Com a accions de millora de la citada propostatrobem quatre punts:

1. La Complementacié delwebenles tresllengiies.

2. A recursos d’aprenentatge: dins de suport a I'estudi fer un link al CV, laboratoris ULD, biblioteca i
altres relacionats.
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3. Accés als estudis: dins del perfil d’ingrés incorporar les assignatures de ponderacid i un link al PDF
de la generalitat.

4, Programes de mobilitat: Afegirlink normativa internacional i afegir link amb els acords SICUE.

També s’ha suggerit pertal d’assegurarl'éxit de I'anterior proposta, establir responsables académics
per cada area, aixi com els diferents editors del web i aquells que s’encarreguin de la revisié de la
pagina enels tres idiomes (Proposta de millora TG-140-E21-02-17).
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Estandard 3. Eficacia del sistema de garantia
interna de la qualitat (SAIQU)

La Facultat de Farmacia i Ciéncies de I'Alimentacid ha estat sempre compromesaamb I'assegurament
de la qualitat dels ensenyaments que imparteix. Unamostra d’aquest compromis per la qualitat és el
Sistema d’assegurament intern de la qualitat (SAIQU), que té desplegat des de I'any 2008 i en les
certificacions oficials que tenen dos serveis del centre: des de I'any 2013 la Unitat de Laboratoris
Docents (ULD) disposa del Segell de Compromis cap a I'Excel-lencia 200+ ides del 2008 el Servei de
Desenvolupamentdel Medicament (SDM) de la certificacié ISO, actualment 9001:2015.

La Facultat dona molta importancia al procés de seguiment de les titulacions com a instrument per a
I’analisi de dades, indicadors iresultats sobreles titulacions,ieldesplegament d’aquestestitulacions, i
coma propostade les accions de millora, nonomés pelque faalestitulacionssinétambé atotl'ambit
delcentre. Elweb delsistemade qualitat de la Facultat de Farmaciai Ciéncies de I'Alimentacié publica
totes les memoriesde verificacid, els informes de seguimentiles modificacions de les titulacions.

Cal dir que s’han fet accions per promoure el coneixement del sistema SAIQU pels agentsimplicats. En
data 11 de juliol de 2017 es va fer un taller per donar més informacié sobre el SAIQU i promoure la
participacié en el seu desplegament de tots els ens del centre: professorat i PAS. Vegeu noticia,
programai e-mailal Campus Virtual (CV). De la participacié dels assistents es vaferunresum alfinalde
cada puntdel programa mitjancant el programaKahoot, on els participants contestaven on-lineion-
time a les preguntes de les formadores.Vegeu ales evidéncies I'informe confeccionat amb les dades
recollides.

Amb motiu de l'acreditacié dels masters de Seguretat Alimentaria i el de Medicaments, Salut i
Sistema Sanitari, s’ha publicat una noticia especifica sobre el procés d’acreditacid 2018 per fer
publica la posada en marxa d’aquest procés.

En aquest sentit, també cal remarcar que enguany, amb motiu de la celebracidé de la festa de la
Patrona de la Facultat de Farmacia (El 12 de desembre de 2017), es va convidat la Sra. Olga Pujolras,
de I'Agéncia de Politica i Qualitat de la Universitat de Barcelona (APQUB), per impartir la ponéncia
sobre els sistemes de qualitat de les universitats, activitat amb amplia assisténcia per part dels
integrants del centre.
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Taula E.3.1 Relacié dels instruments de recollida de satisfaccié de que disposa el centre

Enquesta Adregat a Moment Format Periodicitat Inici
Enq.uesta als festudlants sobre - Al final del N
assignatures i professorat de Estudiants semestre En linia Semestral 2009
graus i masters universitaris
Enquesta d’opinio al
professorat sobre els L, Professors Setembre- En linia Anual 2015
programes de formacio de novembre
graus i masters universitaris
Enquesta Adregat a Moment Format Periodicitat Inici
Enquesta als estudiants sobre
. L " Durant el L.
serveis, instal-lacions i Estudiants En linia Anual 2011
. semestre
activitats
Enquesta de satisfaccio de Titulats de grau Setembre- Enlinia Anual 2013
graduats novembre
Enquesta d’insercid laboral Titulats de grau, Per
(AQU) masters i doctorat Al cap de tres anys teléfon Cada3 anys 2001
Enquesta estudi d’ocupadors Empreses i Per
S N 201
(AQU) institucions Puntual teléfon Puntual 014
Enqugsta sobre el Pla d'accio Professors Puntual Enlinia Puntual 2015
tutorial
Enquestes del SAE, «Passaport .
ala professio»ialtres Estudiants Puntual / de.sp.Jres En palpgr Anual 2013
. ;. ., de cada activitat /en linia
activitats d’orientacio
Enquesta aFut(‘)rs d’empresa Empreses Puntual en ac§bar En paper Continua 2013
sobre les Practiques Externes el conveni
Enquesta a estudiants sobre . Puntual en acabar ,
L Estudiants . En paper Continua 2013
les Practiques Externes el conveni
. Curs
Enquesta sobre les Practiques . Puntual en acabar
Estudiants/tutors . En paper Anual 2013-
Tutelades el conveni
2014
Curs
Enquesta sobre el TFG Estudiants/tutors Juny/setembre Enlinia Anual 2013-
2014
Curs
Enquesta sobre TFM Estudiants/tutors Juny/setembre En paper Anual 2015-
2016
E [/ i io . .
nquesta sobre la satisfaccié Estudiants Setembre En linia Anual 2016

dels masters (titulats)

En blau lesenquestes que promou el centre ienvermellles que promou la UB.

Font: Gestio Académica
Elaboracio: APQUB i centre

18



Facultat de Farmacia i Cienciesde I’Alimentacio
Informe de seguiment CTA-NHD

3.1 El SGIQ implementat té processos que garanteixen el disseny, I'aprovacid, el seguiment i
I’acreditacié de les titulacions

La institucié publica difon de manera exhaustiva la politica de qualitat i els processos (web i taller
especific). L'SGIQ disposa de processos aprovats, i implementats que faciliten de forma optima el
dissenyil’aprovacio de les titulacions, també en facilitenel seguimentil’acreditacid, amb implicacié
de totsels grups d’interés (alumnes, professors, associacions i/o entitats relacionades).

3.2. El SGIQ implementat garanteix la recollida d’informacié i dels resultats rellevants per a la
gestio eficient de les titulacions, en especial els resultats académics i la satisfaccio dels grups
d’interes

El SGIQdisposad’un procésimplementat que gestiona de forma optimalarecollidaanualde resultats
rellevants (revisio delsistema), amb I’existencia d’un quadre d’indicadorsque és public.

L'SGIQ permet larecollida de la informacié anual sobre la satisfaccié dels grups d’interés (especialment
de titulats, estudiants, professorat i ocupadors) respecte del programa formatiu. Es disposa
d’enquestes institucionals i propies que ajuden atenir un coneixement més acurat de les titulacions.

3.3. El SGIQ implementat es revisa periodicament i genera un pla de millora que s’utilitza perala
seva millora continua

El SGIQ disposa d’un procés implementat que fa una revisié periodica i completa de I'adequacié del
mateix SGIQ. Larevisié es concreta en uninforme anual que recull la reflexié sobre elfuncionament de
I'SGIQique permet ferunseguimentdels canvis ques’hanfet. Estabasaten annexos dels PEQ que
omplenelsresponsables dels processos i que sén valorats perla Comissié de Qualitatanualment.

Les accions de millora de I'SGIQ es gestionen a partir d’'un document comu, el pla de millores, una
plantilla creada especialment peraquest proposit,on apareixendades queen permeten elseguiment
(data, responsable, data de revisio, etc.)ien faciliten un control dptimi peridodic de la implantacié.
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Estandard 4. Adequacio del professorat al
programa formatiu

«El professorat que imparteix docencia a les titulacions delcentre és suficient i adequat, d’acord amb
les caracteristiques de les titulacions i el nombre d’estudiants»

Grau de Ciencia i Tecnologia dels Aliments

4.1 El professorat reuneix els requisits del nivell de qualificacié académica exigits per les
titulacions del centre i té experiéncia docent, investigadora i, si escau, professional suficient i
valorada

Com esreflectiaa 'autoinforme d’acreditacié i com assenyalen les dades (Taula CTA-4.1a, Taula CTA-
4.1b i Taula CTA-4.3), el professorat reuneix els requisits del nivell de qualificacié académica exigits i
té una experiéncia docent, investigadora i/o professional molt rellevant: el professorat és
majoritariament doctor, permanent i amb acreditacions de recerca i docéncia. També destaca el
professorat associat (Taula CTA-4.2a i Taula CTA-4.2b) amb un perfil d’activitat professional molt
significativa que aporta al grau la seva experiéncia.

La Facultat ha fet un esforg per facilitar que el professorat faci accessible el seu CV des de I'aplicacié
corresponent al web de I'ensenyament. Tot i aixi encara hi ha mancances. D’'una banda, el
professorat associat participa poc en aquestes iniciatives. D’altra banda, el professorat que no esta
adscrit a departaments de la Facultat de Farmacia i Ciencies de I’Alimentacié no forma part d’aquesta
actuacié. Per tant, ampliar 'abast d’aquesta aplicacié constitueix una proposta de millora ( 140-E41-
01-17)

4.2 El professorat del centre és suficient i disposa de la dedicacio adequada per desenvolupar les
sevesfuncionsi atendre els estudiants

Amb la creacié del departament de Nutricid, Ciencies de l'alimentacid i Gastronomia s’ha
incrementat notablement la disponibilitat de professorat multidisciplinari permanent als graus del
Campus Torribera, el que promou la qualitat docent i de recerca, aixi com la relacié i atencid a
I'alumnat, especialment a les assignatures basiques de primer.

Tanmateix, ha baixat significativament el percentatge de professorat permanent amb trams vius de
docéncia irecerca (Taula CTA-4.3), fet atribuible a baixes, jubilacions i a les situacions d’interinitat (la
major part del professorat no permanent no pot demanar trams). L'envelliment del PDI juntament
amb la precarietat dels professors en formacio i interins, que tot i estar ampliament preparats no
tenen oportunitat d’estabilitzacid, posen en perill la qualitat del professoraten un futur proper si no
s’augmenta la taxa de reposicié. També en el cas del professorat associat especialista, la seva
disponibilitat laboral dificulta el seu suport i recolzament, per part d’altre professorat, a 'hora de
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coordinar activitats i programar horaris, ja que la plantilla de professorat permanent és clarament
insuficienti envellida, sense expectatives de relleu generacional.

A la taula CTA-4.4 es pot veure que la relacié d’estudiants per PDI a temps complet és de 10,3.
Aquesta dada és aproximada considerant que 1 PDI ETC imparteix 240 hores anuals en aula i es
considera molt satisfactoria tenint en compte I'elevadarecerca, transferenciai gestid que esrealitza.
D’altra banda, 'opinid que tenen els estudiants de I'actuacié docent del professorat és també
positiva. S’ha analitzat el resultat de les enquestes al professorat (Taula CTA-4.5). L’evolucié dels
resultats és satisfactoria, ja que s’observen valoracions globals per sobre de 7. En elcas de professors
amb valoracions més baixes, cal dur a terme accions per tal d’analitzar, revisar i millorar aquestes
valoracions.

El professorat de Practiques Externes (tant el coordinador com els 8 membres de la Comissid)
majoritariament té la formacié académica i professional requerida per treballar les competencies
professionals en aquestaassignatura. Les dades de valoracié d’alumnesi tutors sén molt positives. El
mateix succeeix amb el TFG (coordinador i 20 membres de la Comissio, representants de tots els
departaments i/o arees de coneixement del Consell d’estudis): les enquestes que es realitzen
mitjangant campus virtual mostren un alt grau de satisfaccio.

4.3 La institucié ofereix suport i oportunitats per millorar la qualitat de I’activitat docent i
investigadora del professorat

Quant el suport i oportunitats per millorar la qualitat de I'activitat docent i investigadora del
professorat, a les reunions del Consell d'estudis i a les reunions de coordinacié s'informa sobre les
convocatories de projectes d'innovacié docent de la UB is'estimula al professorat a que participi en
aquestes PMID (per exemple, Projecte PMID: 2016PID-UB/010) i altres convocatories, com la de

I’Ajut Universitat de Barcelona-Banco de Santander programa de retencié de talent per merits
docents, atorgada a una professora al 2017. Moltes accions de millora es presenten a congressos
docents, com la Trobada de professors de Ciencies de la Salut.

El professorat té accés mitjancant I'Aula de formacié de la Facultat a nombroses activitats
organitzades per I'ICE per a la millora de la docéncia, de la recerca i del desenvolupament
professional (Taula 4.6) i també es promou la realitzacié del MASTER EN DOCENCIA UNIVERSITARIA
PER A PROFESSORATNOVELLICE-UB que han cursat dues professores al’edicié 2015-2017.

Grau de Nutricio Humana i Dietetica

4.1 El professorat reuneix els requisits del nivell de qualificaci6 academica exigits per les
titulacions del centre i té experiéncia docent, investigadora i, si escau, professional suficient i
valorada

La major part del professorat que imparteix el grau és doctor (79% i 81%, els cursos 14-15i 15-16,
Taules NHD-4.1a i NHD-4.1b) i una experiéncia docent i investigadora suficient (Taula NHD-4.3). Es
important assenyalar que el professorat associat desenvolupa la seva activitat en un entorn
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professional extern a la universitat, per el que no necessiten ser doctors per |'activitat que
desenvolupen.

La Facultat ha fet un esforg per facilitar que el professorat faci accessible el seu CV des de I'aplicacié
corresponent al web de I'ensenyament. Tot i aixi encara hi ha mancances. D’'una banda, el
professorat associat participa poc en aquestes iniciatives. D’ altra banda, el professorat que no esta
adscrit a departaments de la Facultat de Farmacia i Ciencies de I’Alimentacié no forma part d’aquesta
actuacio.

4.2 El professorat del centre és suficient i disposa de la dedicacié adequada per desenvolupar les
sevesfuncionsi atendre els estudiants

A la figura NHD-4.1 es presentala distribucié del professorat per categories. Lameitat és professorat
permanent (catedratics, titulars d’universitat o d’escola universitaria, agregats); tanmateix quan
s’analitza la dedicacié en hores a I'ensenyament la situacié és diferent (Taules NHD-4.2a i NHD-4.2b,
Figura NHD-4.2), ja que aquest grup imparteix el 40% de les hores de docencia.

Una analisi més detallada ens permet veure que hiha un grup reduit de professors que fa una part
important de la docéncia; sobretot la dedicada a les assignatures més especifiques del grau. Es
important la participacio dels experts externs (associats o associats medics), pero cal fer un esforg
per integrar més professorat especialista en dietetica a la plantilla de professorat permanent del
departament. L'analisiefectuadasobre la necessitat de professorat format en aquest ambit s’adjunta
com a evidéncia (E4-NHD-02).

L'atencié que reben els estudiants és correcte. A la taula NHD-4.5 pot veure’s que la relacié
d’estudiants per PDl a temps complet és de 11,4. D’altra banda, I'opinid que tenenels estudiants de
I'actuacié docent del professorat és també positiva. S’ha analitzat el resultat de les enquestes al
professorat (E4-NHD-03, 04, 05, 06). L’evolucié dels resultats és satisfactoria, ja que s’observa un
increment de la valoracié global. Aixi, el professorat del primer semestre té una valoracio global de
6,5 (moda: 7) el curs 2014-15ide 6,7 (moda 8) el curs 2015-16. A les assignatures de segon semestre
els resultats sén similars: 6,5 i 6,8 de mitjana en els dos cursos avaluats. En el cas de professors amb
una valoracié negativa (inferior a 5 sobre 10), s’han fet les accions oportunes per tal de reconduir la
situacio.

El professorat de Practiques Externes majoritariament té la formacié que requereix; és a dir, té les
competéncies professionals que han de treballar els alumnes en aquesta assignatura. Tot i aixi caldria
reforcarla plantilla de professorat especialista per a la tutoritzacié delsalumnes.

En el cas del TFG, el professorat que hi participa pertany a tots els departaments que imparteixen
docéncia al grau, excepte aquells responsables d’algunes assignatures basiques pels que és dificil
proposar TFG atractius pels alumnes.

4.3 La institucié ofereix suport i oportunitats per millorar la qualitat de I'activitat docent i
investigadora del professorat

La Universitat de Barcelona ofereix cursos de formacié per millorar I'activitat docent del professorat.
Aquesta oferta és canalitzada per la persona responsable de formacié del centre. A la taula NHD-4.4
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espresentaelnombre de cursos de formacié rebuts pel professorat de la Facultat que participa en el
grau (Unicament el curs 2015-16) fruit de I'accié de millora TC-120-E41-01-15. Tot i que la resposta
del professorat és bona caldria portar a terme alguna accié adrecada especificament al professorat
del Campusde I'Alimentacid (Propostade millora 120-E41-01-17) .

L'interes perla millora de la docénciatambé es posa de manifestenels projectes d’innovacié docent
desenvolupats dins del marc de I'ensenyament del grau (E4-NHD-07) i per les publicacions i
comunicacions a congressos a que han donatlloc (E4-NHD-08).
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Estandard 5. Eficacia dels sistemes de suport
a 'aprenentatge

5.1. Els serveis d’orientacié académica suporten adequadament el procés d’aprenentatge i que els
serveis d’orientacié professional faciliten laincorporacié al mercat laboral

El conjunt articulat d’accions d’orientacié académica de la Facultat de Farmacia i Ciencies de
I’Alimentacidé és de gran rellevancia per al bon desenvolupament del projecte docent del centre,
tant pel que faals graus com als masters universitaris. Aquest sistemad’orientacié académica
desplega el Pla d’accié tutorial (PAT) i es complementa amb diferents accions adequadament
articulades (xerrades informatives de mobilitat, jornades d’orientacié professional i d’altres
activitats que s’anuncien tant en I'apartat de Noticies del nostre web com en el Campus Virtual de
I'espai de la Facultat de Farmacia i Cieéncies de I'Alimentacid. Les accions d’orientacié académica es
duen a terme en tres moments curriculars (accions abans de I'ingrés i a la fase inicial dels estudis,
durant els estudisi accions a la fase final dels estudis).

A més de l'orientacié académica, els alumnes de tots els ensenyaments de la Facultat de Farmacia i
Ciencies de I'Alimentacié compten amb la Secretaria d’Estudiants i Docéncia, amb seu al Campus
Diagonal Sud i al Campus de I'Alimentacié de Torribera, que informa dels requisits administratius de
matriculacié i d’altres questions administratives, que tenen com a objectiu donar una atencié
personalitzada que complementa la informacié publicada als webs respectius.

En el marc d’accions d’orientacié academica, les principals funcions sén:

e Guiadocentialtres publicacions d’orientacié als estudiants.

e Oferir informacié sobre activitats académiques o d’investigacié que tenen llocen el centre i
que poden serd’utilitat pera la formacié professional.

e Accions d’orientacié pera lainsercié i I'ocupabilitat.

e Quant a les accions d’orientacié per a la insercié i I'ocupabilitat, la Facultat de Farmacia i
Ciencies de I'Alimentacié organitza des de faanys activitats formatives quereforcen lainser cié
laboral de I'alumnat. Sén activitats dirigides tant a estudiantsde grau com de masteridoctorat.
En aquestessessions, ien col-laboracié amb el SAE (Serveid’Atencié al'Estudiant),s’orienta a
I'alumnat en diversos temes, com la preparacié delcurriculumil’entrevistade feina, la cerca
de llocs de treball nacional i internacional. Es fa una gran difusié de totes i cadascuna de les
activitats destinadesamillorar la insercid i I'ocupabilitat dels estudiants, mitjancant el portal de
noticies de la Facultat de Farmacia i Cieéncies de I'Alimentacio, el portal de noticies de la
Universitat de Barcelona i la presentacié de posters i comunicacions en diversos congressos
(Diposit Digital de la UB).
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e En I'ambit farmaceutic, des del 2012, en el Campus Diagonal Sud, s’ha establert el programa
«Passaport a la professié», amb activitats que es programen de manera anual i a les quals
tenenaccéselsalumnesdelgrau de Farmaciaitambé els del master de Medicaments, Salut i
Sistema Sanitari, i d’altres masters que es desenvolupen també en I'entorn farmaceutic. Amés

de les activitats més transversals lligades al SAE, es fan tallersitaulesrodonesamb empreses
delsectorfarmacéuticiel Col-legiOficial de Farmaceutics de Barcelona (COFB), elqualrealitza
anualment una poneéncia sobre les sortides professionals en tots els ambits, pero sobretot
assistencial i en la qual I'any 2016 va participar també I’Associacié Espanyola de Farmaceutics
de la Industria (AEFI). També es programa unasessid sobre «Com buscar practiques o feina a
I'estranger», en qué participa El Centre EuropaJove de Barcelona.

e Enlambitalimentari, elprograma « Passaport ala professid» s’haimplementat al Campus de
I’Alimentacié de Torriberaaquest darrer curs académic, i és destinat als alumnes dels graus que
esdesenvolupenal Campus de I'Alimentacié de Torribera (Nutricid Humana i Dietéticai Ciéncia
i Tecnologiadels Aliments) itambé als estudiants de mastersal’entorn del’alimentacid i dels
aliments. L'objectiu és semblantalque s’haesmentat abans peral’ambit farmaceutic: amb la
col-laboracié del SAE es porten a terme activitats transversals que ajudin I'estudiant a fer la
transicié de I'etapa d’estudiant a la integracié en I'activitat laboral. També, aqui s’organitzen
taules rodones amb professionals del sector alimentari (empreses agroalimentaries,
consultories, departaments de '’ Administracid, hospitals, etc.) que expliquen la seva trajectoria
professionaliles oportunitats que ofereix elmén laboralen els seus respectius ambits. Abans
de la implantacié d’aquest programa les activitats d’orientacid per a la insercid laboral eren
organitzades pels consells d’estudiiles coordinacions dels master universitaris.

Ambdds programes seranpresentats com a evidencies mitjancant els cartells o postals publicitaries que
esvan distribuir per la sevadifusié.

5.2 Els recursos materials disponiblessén adequats al nombre d’estudiantsi ales caracteristiques de
la titulacio

El centre disposa d’instal-lacions (aules, aules d’informatiques, sales d’estudi, laboratorisibiblioteca) i
material suficient i adequat per al desenvolupament del graus i dels masters impartits. Els
ensenyaments adscrits a la Facultat de Farmacia i Ciencies de I'Alimentacié s’imparteixen en dos
campus; el Campus Diagonal Sud i el Campus de I'Alimentacié de Torribera. La qualitat i la millora
continua en els ensenyaments depenen de I'adequada dotacid d’estructures i recursos de queé es
disposa, ique permeten laconsecucio dels objectius docentside recercaplantejats en els diferents
ambits.

En ambdues localitzacions els estudiants tenenaccés al CRAI, (Centre de Recursosperal’Aprenentatge
i la Investigacid). EI CRAI Biblioteca de FarmaciaiCiencies de I'Alimentacié ofereix els fonsbibliografics
de suportals programes docentside recerca dels ensenyaments impartits a la Facultat.

La Biblioteca del Campus Diagonal Sud dona servei a un nombre aproximat de 4.500 usuaris i la del
Campus de lI'Alimentacié de Torribera a uns 1.120, majoritariament membres de la comunitat
universitaria. Aquests usuaris poden fer les seves consultes tant fisicamenten els espais destinats a la
biblioteca com consultartots els recursos d’informacié electronics (revistes, llibres i bases de dades)
contractats pel CRAI de la Universitat de Barcelona. Fent referéncia als préstecs i renovacions per
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ubicaciéi tipus d’usuari, s’observa com lamajoria (86,1%) dels usuaris sén alumnesdeprimerisegon
cicle.

Cal destacar que la bibliografia recomanada pels professors a través dels plans docents constitueix
guasiun 60 % dels documents consultats tant peralumnes de grau com peralumnes de master.

Cal remarcartambé que el CRAl de la Facultat de Farmaciai Ciencies de I’Alimentacié ofereix formacié
enaspectes com cercad’informacié cientifica, maneig de bibliografia, etc. EICRAI organitzatantcursos
de formacié a mida, formacié programada pel propi CRAI o bé cursos de formacié reglada. Durant el
curs 2015-2016 s’han duta terme untotalde 15 cursos que es desenvolupen alesaulesd’informatica
que té la bibliotecaen els dos campus.

Quant als espais docents, la Facultat, al Campus Diagonal Sud, disposa d’aules convencionals, aules de
treball, aules d’informatica, seminaris, laboratoris docents integrals itambé una planta pilotindustrial.

El Campus de I'Alimentacié de Torribera és resultat del convenide 25 d’abril de 2007 entre laUB ila
Diputacid de Barcelona, amb la finalitat de cedir en usdefruit per 75anys I'edifici Verdaguer (2.028 m2),
Marina (3.268 m2), Gaudi (2.025 m2) i la Masia (1.400 m2), per a finalitats docents i de recerca,
transferénciaiinnovacié. Aquests edificis es distribueixen enun entornde 34 hectarees que limiten
amb el Parc Natural de la Serralada de Marina, que és gestionat per un consorci presidit per la
Diputacié de Barcelona.

A més de les aules i laboratoris docents, el Campus de |’Alimentacié disposa d’aules convencionals,
aules de treball, aules d’informatica, seminaris i laboratoris docentsintegrals.

S'ha de destacar que, quan es va iniciar el grau de CTA, la tipologia i caracteristiques de I'edifici de
Marina del Campus de l'alimentacié no permetia la incorporacio d'una planta pilot, pero, al seu lloc,
es va prioritzar una zona amplia zona, de més de 160 m?, anomenada Laboratori tecnologic, per
incorporar aquelles tecnologies que no tenien els requeriments semi-industrials de planta pilot. Es
disposa per tant d'equips basics de tecnologia d'aliments, de manera que els estudiants del grau
poden realitzar operacions de transferéncia de materia, d'energia, de quantitat de moviment, i
algunes operacions complementaries. Per exemple, entre els equipaments tecnologics destaquen:
pasteuritzador de plaques, pasteuritzadors d’immersio, filtre premsa, extrusora, forn de conveccié,
marmita, homogeneitzador, estufesituneld’assecatge, texturometre, reduccié de mida per verdures
i pastadores, entre d’altres. D'altra banda, cal afegir que la realitzacié de practiques perestudiants de
Grau a escala de planta pilot suposa un cost economic molt més elevat no facilment assumible en
temps de reduccid dels pressupostos destinats al'activitat academica-docent.

Tot i aixi, es considera que disposar d’una planta pilot ubicada al Campus Torribera suposaria un
aveng qualitatiu de gran magnitud per a la recerca i la transferéncia en tecnologia d’aliments. Per
aix0, des de l'informe definitiu d’acreditacié (IDA) s’han realitzat nombroses reunions de treball
encaminadesadisposar d’unaPlanta pilot que també permetessinI'assoliment de les competencies
del grau amb un alt grau de qualitat. Al gener de 2016 es va redactar un document de treballis’ha
definit un calendari d’implantacié. L'Us previst d’aquesta planta pilot es situa al curs 2018-19 i es
dedicara ala recercai la formacid, fonamentalment TFG i TFM.
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La valoracié obtinguda el curs 2016-2017 dels espais oferts per la Facultat de Farmacia i Ciencies de
I’Alimentacio és bastant positiva pel que fa a la valoracié global obtinguda (2,6; 2,78 i 2,35). En una
escala de I'l al 4 es troba molt per sobre de I'aprovat fet que indica que els espais que la Facultat
ofereix son els adequatsper desenvolupar les titulacions tant de grau com de master.

La filosofia de gestid dels laboratoris docents (ULD) ila qualitat que ofereixen queda en la valoracid
global obtinguda se situa en una puntuacié de 3,04 en una escala de I'1 al 4, i es fa palesa I'elevada
satisfaccié per part dels estudiants de les infraestructures que tenen a la seva disposicié quant a
laboratoris on puguin desenvolupar les practiques amb la qualitat que correspon.
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Estandard 6. Qualitat dels resultats dels
programes formatius

«Les activitats de formacié i d’avaluacio sén coherents amb el perfil de formacié de la titulacid. Els
resultats d’aquests processos son adequats tant pel que fa als assoliments académics, que es
corresponen amb el nivell del MECES de la titulacid, com pel que fa als indicad ors academics, de
satisfaccid i laborals.»

Grau de Ciencia i Tecnologia dels aliments

6.1. Els resultats d’aprenentatge assolits es corresponen amb els objectius formatius pretesos i
amb el nivell MECES de la titulacio

Els resultats d’aprenentatge sén adequats als objectius de la titulacid tal com es va detallar a
I'informe d’acreditacié d’octubre de 2015. L’elevada proporcié de practiques de tot tipus (laboratori,
ordinador, resolucié de problemes, exposicions, casos practics,..) afavoreix que 'alumne s’enfronti a
problemes concrets relacionats amb els ambits laborals en els que podra desenvolupar la seva
activitat professional de forma clarament superior al que corresponen al nivell 1 del MECES. Les
Practiques externes obligatories (6 ECTS) constitueixen una eina idonia per completar els resultats
d’aprenentatge i introduir a I'alumne al moén laboral (des del 2013-14, les practiques externes no
curriculars s’incrementen més del 50% cada curs). Tanmateix els estudiants dediquen entre 300-500
hores a aquestaassignatura i es consideraque aquestadedicacié s’hauriade traduirenunaugment
de ECTS, el que implica una modificacié del Pla d’estudis. Per aix0, a nivell de Consell d’estudis esta
previst crear una Comissié d’estudi com passar de I'equivaléncia actual 1 ECTS:50 h a 1ECTS:25 h
(dels 6ECTS actuals a com a minim 12 ECTS); si escau, proposta de modificacié que sera presentada a
AQU en els terminis que s’estableixin.

6.2. Les activitats formatives, la metodologia docent i el sistema d’avaluacié son adequats i
pertinents pergarantir I’assoliment dels resultats d’aprenentatge previstos

Les activitats formatives, la metodologia i avaluacié es detalla als Plans docents de les assignatures
gue es redacten (els coordinadors disposen d’una fitxa d’ajut per fixar objectius, resultats
d’aprenentatge iinstruments avaluadors), es revisen pelConselld’estudisies publiquenabans de la
matriculacié. El tipus d’activitats formatives consisteix en: classes magistrals, practiques de laboratori
i d’ordinadors, seminaris, monografies i exposicions orals (19% d’assignatures), i casos practics (un
50% de les assignatures; grupals o individuals). Més del 80% de les assignatures realitzen practiques
de laboratori (2 assignatures sén 100% practiques) i ordinadors, el que es molt adequat i satisfactori
per la qualitat formativa, perd que implica una elevada taxa de presencialitat, a vegades poc
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compatible per estudiants repetidors i amb activitat laboral (veure Std. 1i proposta de millora 30-
E13-01-17).

Es va detectar que els indicadors d’algunes assignatures de 1r curs reflectien baixes taxes d’exit i
rendiment, i un nombre significatiu de no presentats (Taula CTA-6.1), fet que podia justificar I'elevat
abandonament (Taula CTA-6.2). Aquestes assignatures amb més dificultat per I'alumne van
implementar sistemes de tutories de reforg i d’augmentar del nombre d’avaluacions o controls al
semestre de manera que s’ha aconseguit millorar sensiblement els resultats. Com a punt feble dels
controls es que produeix ‘fragmentacié’ del coneixement i absentisme a classe en la resta
d’assignatures als dies previs a les proves.

Quant la gestié del TFG i de les practiques externes s’han implementat sistemes telematics de

preinscripcid. L'oferta és folgada per escollir i es fomenten els temes 6 empreses proposats per
'estudiant de forma que puguin haver interaccions amb experimentalistes i/o vinculats amb
I'assignatura optativa ‘Treball Dirigit’ (25%). Actualment, els mecanismes de preinscripcid, proposta,
renuncia, modificacié de I'assignacid i avaluacid estan perfectament resolts en les respectives
normatives aprovades per Conselld’estudisi pendents d’aprovacié per Comissié Académica.

6.3. Els valors delsindicadors académics son adequats per a les caracteristiques de la titulacié

Els indicadors de rendiment académic del grau (Taula CTA-6.3) es consideren satisfactoris i estan en
clara linia de millora, sense dubte per les accions realitzades a assignatures de 1r curs. Quan
analitzem el resultats per assignatura (Taules CTA-6.4a i CTA-6.4b), aquests es mostren adequats a
les caracteristiques de la titulacid, pero s’observa que les qualificacions més altes estan per sota del
desitjat (probablement per I'acumulacié de proves d’avaluacid i la fragmentacio abans esmentada).
Esta previst la realitzacié d’un Consell d’estudis per fer propostes de millora de la banda alta de les
gualificacions (proposta de millora 60-E63-01-17).

6.4. Els valors dels indicadors d’insercié laboral s6n adequats per a les caracteristiques de la
titulacio

Els resultats de les enquestes dels egresats és consideren adequades (Taula CTA-6.5a i CTA-6.5b)
tenint en compte la baixa participacid. Aixo comporta un biaix important i fa que, per exemple, el
curs 15-16 presenti una valoracié negativa en els items ‘tornaria a la mateixa universitat’ i ‘tornaria a
la mateixa titulacid’, respecte al curs anterior i al posterior 16-17 (dades no mostrades) qué sén
satisfactoris.

El mateix succeeix amb les dades de satisfaccid de la insercié laboral dels titulats del grau, tot i que
estan en consonancia amb les dades de Catalunya. Els titulats no semblen gaire satisfets amb la
formacié rebudaiespecialmenta 'enquestade 2017 la taxa d’atur és elevada. Potserper manca de
representativitat pero també podriaser que els titulats continuin els seus estudis amb algun Master.

Al 2018 esta previstala creacié de I’Associacié Catalana de Ciencia i Tecnologia dels Aliments (ACCTA)
amb seu oficial emplacada al Campus Torribera, per afavorir el desenvolupament professional dels
egressats, la participacié en les enquestes dels graduats i millorar la relacié6 empresa-Universitat
(propostade millora 120-E64-01-17).
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Grau de Nutrici6 Humana i Dietetica

6.1 Els resultats d’aprenentatge assolits es corresponen amb els objectius formatius pretesosi amb
el nivell MECES de la titulacio

Els resultats d’aprenentatge son conseqléncia del desenvolupament dels objectius de
I'ensenyament, que ala vegadaderiven de les competencies formulades ala memoria de verificacid
(Taula NHD-6.1). Les competéncies especifiques relacionades directament amb els coneixements
s’assoleixen a partir dels continguts desenvolupats a les diferents assignatures. En el cas de les
competencies de nivell superior, relacionades directament amb el desenvolupament professional
s’assoleixen a partir d’activitats practiques i d’aplicacié (a la taula NHD-6.2 es presenta la relacié de
les competéncies treballades a cada assignatura del grau). A partir del segon curs del grau es porten
a terme moltes activitats d’aprenentatge que serveixen perque els estudiants s’enfrontin a
problemes concrets semblants als que es trobaran en el seu exerciciprofessional.

Es enles Practiques Externes obligatories on els estudiants adquireixen les competéncies delgrau al
seu maxim nivell. Els estudiants estan 450 hores al centre de practiques i a més porten a terme
activitats reflexiveside consolidacié perdonar sentiti aprofitar al maxim aquesta estada.

La tematica dels TFG i el nivell cientific que tenen (Taules NHD-6.3 i NHD-6.4) estan d’acord amb
I'assoliment de competéncies transversals al seu maxim nivell.

6.2 Les activitats formatives, la metodologia docent i el sistema d’avaluacié sén adequats i
pertinents per garantir I’assoliment dels resultats d’aprenentatge previstos

Les activitats formatives, la metodologia i I'avaluacid es detallen als Plans docents de les
assignatures. Els plans docents sén revisats pel Consell d’estudis que dona el vist-i-plau a 'apartat
d’avaluacié per assegurar que se segueix I'avaluacié continuada i que les activitats es dissenyen
d’acordamb els objectius a assolir (E6-NHD-01, E6-NHD-02). Els plans docents es publiquen abans de
la matricula. Tots els plans docents elaborats i publicats segueixen les Normes reguladores de
I'avaluacié i de la qualificacié dels aprenentatges i tenen els continguts minims definits en el
document.

Les reunions de coordinacié d’activitats d’aprenentatge i d’avaluacié (veure estandard 1) posen de
manifest les metodologies d’aprenentatge i d’avaluacié que s’utilitzen. La majoria d’assignatures
porten a terme activitats que requereixen una reflexié i un treball actiu per part de I'alumnat. Tot i
aixi cal fer un esfor¢ per donar coheréncia al treball en competéncies transversals i en les
competéencies especifiques professionalitzadores. Aixo requereix organitzar grups de discussié entre
assignatures afins per dissenyar estratégies per anar avancant en l'assoliment d’aquestes
competéncies (proposta de millora 30-E14-01-17).

En el cas de les Practiques Externes, aquests darrers cursos s’ha avancat en el disseny i aplicacio
d’activitats transversals pensades per treballar les competéncies de la professido (Competéncies
Especifiques CE-4, 5, 6, 7, 8, 16, 20, 24, 25), com es fa evident en els projectes d’innovacié docent
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portats a terme (E4-NHD-07), les activitats de formacié del professorat de les Practiques Externes
(E6-NHD-06, E6-NHD-07) i les publicacions i comunicacions a congressos (E4-NHD-08).

A partir del resultats de les enquestes d’opinié de les assignatures (E6-NHD-08, 09, 10, 11) es va
detectar que algunes assignatures de primer no anaven com era d’esperar. Es el cas, perexemple, de
I’'Experimentacié al Laboratori. Des del Consell d’estudis s’han posat en marxa accions per millorar la
coordinacié de I'assignaturai peradaptar els continguts als objectius (proposta de millora 30-E14-01-
17).

Quant a la gestié del TFG i de les Practiques Externes, s’han implementat sistemes telematics que

faciliten l'organitzacié i fan que el procés sigui transparent de cara a tots els agents implicats.
Actualment, la preinscripcid, proposta de TFG/centres de practiques, assignacio de treballs/centres i
avaluacié estan perfectament identificats a les respectives normatives aprovades pel Consell
d’estudis. Toti aixi cal treballar per millorar el sistema d’avaluacié, tant a les Practiques Externes com
al TFG, ja que no estenen encararubriques validades que assegurin la homogeneitat i fiabilitat de les
avaluacions fetes (proposta de millora 60-E62-01-17)

6.3 Els valors delsindicadors académics s6n adequats per a les caracteristiques de la titulacio

Els resultats de les assignatures del grau (Taules NHD-6.5a i NHD-6.5b) aixi com els indicadors
generals de rendiment acadéemic (Taula NHD-6.6) sén satisfactoris. La taxa de rendiment ha
augmentat d’un 84% el curs 2013-14 a un 91% el curs 2015-16. En la mateixa linia positiva, la taxa
d’abandonament ha disminuit d’un 47% el curs 2014-15 a un 25% el curs 2015-16. Pel que fa a les
assignatures de primer curs, també s’observa una progressié ascendent en els resultats (E6-NHD-12),
fetque encaixaamb una disminucié de I'abandonamenta primer.

Tanmateix, cal treballar per millorar els resultats dels estudiants, sobretot en lafranjaalta. El nombre
de matricules d’honor i d’excel-lents és baix (Taules NHD-6.5a i NHD-6.5b). En aquest fet ha influit
I'augment d’activitats d’avaluacié continuada i el pas a la qualificacié numérica de les proves que fa
que es perdila visié de conjunt prévia. Cal fer una reflexid profunda al respecte i implantar mesures
perqueé els bons estudiants puguin tenir millors resultats (proposta de millora 60-E63-02-17)

6.4 Els valors dels indicadors d’insercié laboral s6n adequats per a les caracteristiques de la
titulacié

Els resultats de les enquestes als graduats (Taules NHD-6.7 i NHD-6.8) tenen una fiabilitat relativa

donat el percentatge de respostes (33% els graduats al curs 14-15i16% els del curs 15-16). Tot i aixi

la valoracié que se’nfa és positiva.

En el cas dels indicadors d’insercié laboral (Taula NHD-6.9), tot i que els graduats no es mostren
totalment satisfets amb la formacié rebuda, principalment pel que fa als continguts teorics, la taxa
d’insercid laboral és significativament elevada(89% a I'enquestadel2017).
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Pla de millores

A juliol de 2017 es va elaborar un informe en forma de taula amb les accions de millora que s’havien
proposat i planificat a I'autoinforme d’acreditacié dels graus de CTA i de NHD. En aquest document
(Pla millora-1) es referenciaven una série d’evidéncies amb el resultat de les accions portades a
terme enaquell moment. La majoria d’aquestes evidéncies s’haninclos en el presentinforme, jaque
formen partdel procés de seguimentdels graus. Les evidéncies que noformen part d’aquestinforme
de seguiment s’adjunten també a la relacié d’evidencies, amb la nomenclatura que figura a la taula
(Pla millora-1).

Cal destacar també que fruit de 'analisi fet en I'elaboracié d’aquest informe de seguiment es
proposen novesaccions de millora, que esrelacionen a la plantilla pla de millores.

Aquesta eina, el pla de millores, facilita la gestié de les accions de millora del centre. Es un eina
desenvolupada perl’Agénciade Politiquesi Qualitat de la UB (APQUB), iadaptada i gestionadaper la
facultat de farmacia i cieéncies de I'alimentacié per recollir de forma unificada i integrada tota la
informacié i I'estat actual de les diferents propostes de millora. El pla de millores mostra informacio
referida als detalls de cada proposta, el seu corresponent codi, el calendari de cada proposta, la
prioritat, I'estat i el responsable associat a cada una, entre altres dades. A més a més recopila totes
les propostes de millora actuals i passades de la facultat.
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Evidencies

Estandard 1 - Grau de Ciéncia i Tecnologia dels Aliments

Memoriade verificacio

% Memoriaactualitzada pera la verificacié de la titulacié de CTA E1-CTA-01

Documentacio associada al PEQ030

% Evolucié de I'oferta, la demandai la matricula a CTA Taula CTA-1.1
& Perfild’ingrés dels estudiants a CTA: procedéncia dels estudiants Taula CTA-1.2
& Perfild’ingrés dels estudiants a CTA: nota de tall Taula CTA-1.3

Taula CTA-1.4

Documentacio6 referidaa les activitats relacionades amb I’accés al grau

& Taula elaboradaperla comissié de reconeixement delConselld’estudisi E1-CTA-01
aprovadaen Conselld’estudis de 28juny17 per a reconeixement de crédits
desdel grau de NHiD de la UB, al grau de CTA. Pendentd’aprovacié per
Comissié académica.

# Sessionsinformatives pera estudiants de secundaria:

— Fira delconeixementde Bergajun15/13-14abrl6 E1-CTA-02
— Jornadade portesobertes/16abrl5 E1-CTA-03
— Jornadade portesobertes/12abri6 E1-CTA-04
— Practiques pera estudiants de secundaria/ gen15 E1-CTA-05
—  Practiques pera estudiants de secundaria/ gen16 E1-CTA-06
— Espai Ciéncia Sal6 de 'Ensenyament UB divulga/ marg¢16, abrl7 E1-CTA-07

Documentacio referidaa la coordinacio de I’activitat docent

& Consellsd’estudis delgrau de CTA

— 8 juliol 16. Acords Annex 1. Annex 2. E1-CTA-08
— 13maigl6. Acords. Annex 1. Annex 2. E1-CTA-09
— 6desl15. Acords. Annex 1. Annex?2. E1-CTA-10
— 16 jull5. Acords.Annex 1. Annex 2. E1-CTA-11
— 28 maigl5. Acords Annex 1. Annex 2. Annex 3. E1-CTA-12
— 12 desl14. Acords. Annex 1. E1-CTA-13

Taula CTA-1.1 Oferta, demandai matricula delgrau de CTA

CTA 2012-13 2013-14 2014-15 2015-16 2016-17
Places ofertes 80 80 80 80 80
Demanda primera opcié 67 70 69 73 65
Estudiants de nou ingrés 87 88 84 86 79

Percentatge d'accés en primeraopcié6  48,84% 59,09% 54,76% 68,60% -
Estudiants matriculats 214 274 306 308 304
Estudiants graduats - 13 40 52 63
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Facultat de Farmacia i Ciencies de I’Alimentacio

Informe de seguiment CTA-NHD

Taula CTA-1.2 Evolucié de I'alumnat nou ingrés al grau de CTA segons via d’accés

n %]
Nou < 3 v % 4 E © <:t E 6 4
Curs Places . ] oo £ S 9 ©ga TG z
accés v a = 2 S o= o< S
@9 = = S % o > n
= g & O 2 9 a E®8o0 c8& N
< ® @ O 85 o S 0O S A
2012- 2013 80 87 1 62 2 13 4 2 3
2013-2014 80 88 - 68 - 12 7 1
2014 - 2015 80 84 - 64 - 12 4 2 2
2015- 2016 80 86 - 66 1 15 3 1 -
Taula CTA-1.3 Evolucid de la nota de tall de CTA
2012-13 2013-14 2014-15 2015-16 2016-17 2017-18
Nota de tall juny PAU 7,34 7,27 7,27 7,26 7,896 7,81
Nota de tall PAU juny de 9,45 9,70 10,22 10,66 9,71 -
primer quintil
Nota de tall juny CFGS 7,35 7,30 7,51 7,26 - -
Taula CTA-1.4 Percentatge de notad'accésa CTA
2014-15 05 - <06 06 - <07 07 - <08 08 - <09 09 -<=10
Batxillerat / COU PAU 13,24% 67,65% 14,71% 2,94% 1,47%
CFGS 0% 14,29% 50% 35,71% 0%
2015-16 05 - <06 06 - <07 07 - <08 08 - <09 09 -<=10
Batxillerat / COU PAU 11,59% 60,87% 26,09% 1,45% 0%

CFGS 6,25% 12,50% 50% 31,25%

0%
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Estandard 1 - Grau de Nutricio Humana i Dietéetica

Memoriade verificacio

% Memoriaactualitzada pera la verificacio de la titulacié

E1-NHD-01

Documentacio associada al PEQ030

% Evolucio de I'oferta, la demandaila matricula

Taula/Figura
NHD-1.1

& Perfild’ingrés dels estudiants: procedéencia dels estudiants

Taula/Figura
NHD-1.2

& Perfild’ingrés dels estudiants: nota de tall

Taula/Figura
NHD-1.3
Taula/Figura
NHD-1.4

Documentacio referidaa les activitats relacionades amb I’accés al grau

% Normativaelaborada perla comissio de reconeixement delConselld’estudisi | E1-NHD-02

aprovadaen la reunié de la comissié academicade 22 d’abril de 2016 perala
seleccio i admissid dels estudiants procedents de trasllat
https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/acces-per-a-reconeixement-de-30-

credits-ects

&% Sessionsinformatives pera estudiants de secundaria:

— Jornadade portes obertes / 16abr15 E1-NHD-03
— Jornadade portesobertes/12abr16 E1-NHD-04
—  Practiques pera estudiants de secundaria/ gen15 E1-NHD-05
— Practiquespera estudiants de secundaria/ gen16 E1-NHD-06
Documentacio referidaala coordinacié de I’activitat docent
& Consellsd’estudis delgrau de NHD
— 28abril5 E1-NHD-07
- 3juni5 E1-NHD-08
- 8setl5 E1-NHD-09
- 11febl6 E1-NHD-10
- 25mail6 E1-NHD-11
- 12julle E1-NHD-12
& Coordinacié d’activitats d’avaluacid
~  2feb15(1r-2nS) E1-NHD-13
— 2feb15(2n,3r-2nS) E1-NHD-14
—  9setl5 (1r-1rS) E1-NHD-15
—  9setl5 (2n-1rS) E1-NHD-16
— 10set15 (3r,4rt-1rS) E1-NHD-17
—  28gen16 (1r-2nS) E1-NHD-18
& Coordinacié de practiques externes
—  20mari5 E1-NHD-19
— 17abril5 E1-NHD-20
# Coordinacio de continguts (materia Dietoterapia)
— 1labrle E1-NHD-21
- 2mail6 E1-NHD-22
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Taula NHD-1.1Evolucio de 'oferta, la demandai la matricula

2012 2013 2014 2015

Places ofertes

Demanda primera opcid

Estudiants de nou ingrés

Percentatge d'accés en primera opcio

Estudiants matriculats

Estudiants graduats

80 80 60 80
140 142 128 186
76 83 76 95

68,42% 74,70% 78,95% 79,37%
204 270 307 339

- 24 56 54

Figura NHD-1.1 Evolucié de la matricula

Dades matricula

Distribucio dels estudiants de nou ingrés

400 100
300 80
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200 -
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0 - 0
2012 2013 2014 2015 2012 2013 2014 2015
B Nous M Totals m Nous en primera opcié M Total nou ingrés
Taula NHD-1.2Vies d’accés dels estudiants
o =5 8 ~ <
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2012-2013 80 76 53 3 10 7 1 2 -
2013-2014 80 83 56 2 16 6 2 1 -
2014- 2015 60 76 51 - 15 5 2 2 1
2015- 2016 80 95 77 2 8 5 1 1 1
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Figura 1.2 Vies d’accés dels estudiants

M Proves d’accés a la universitat (PAU)
m CFGS, FP2 o assimilats
m Titulats universitaris o assimilats

I Proves especifiques per a majors de 25, 40 i 45 anys

Taula NHD-1.3 Distribucié de les notes de tall segonsla via d’entrada

2012-2013 2013-2014 2014-2015 2015-2016

Nota de tall juny PAU 8.47 7.40 8.27 9.46
Nota de tall PAU juny de primer 10.6 10.5 104 11.6
quintil

Nota de tall juny CFGS 8.45 7.47 8.22 9.46

Figura NHD-1.3 Notes de tall segonsla via d’entrada

Notes de tall - juny
15

2012 2013 2014 2015

B PAU mPAU primer quintil = CFGS
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Taula NHD-1.4Notes d’accés dels estudiants procedents de
batxillerat. S’indica el percentatge de cadarang

5<6 6 <7 7 <8 8<9 9<10

2012 6.7 35 40 18 0
2013 6.5 42 37 14 0
2014 1.8 45 36 16 2
2015 0 13 34 39 13

Figura NHD-1.4 Notes d’accés dels estudiants procedents de batxillerat.
S’indica el percentatge de cadarang

Notes d'accés - percentatge per rang

50
40
30 -
20
10 - — -

5<6 6 <7 7<8 8<9 9<10

W2012 ®W2013 ®m2014 1 2015
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Estandard 4 - Grau de Ciéncia i Tecnologia dels Aliments

Documentacio referidaa la categoria i formacio del professorat

& Distribucié delprofessorat per categoria
— Dades corresponents al curs 2014-15
— Dades corresponents alcurs 2015-16

Figura CTA-4.1
Taula CTA-4.1a
Taula CTA-4.1b

&% Curriculumvitae del professorat.

Enllag

Documentacio referidaa la distribucié de la docencia

& Horesde docénciaimpartides. Distribucié segons la categoria del professorat
— Dades corresponents al curs 2014-15
— Dades corresponentsal curs 2015-16

Figura CTA-4.2
Taula CTA-4.2a
Taula CTA-4.2b

& Percentatge d’horesimpartides de docéncia (HIDA) segons trams Taula CTA-4.3
& Relacié d’estudiants atemps complet (ETC) per PDI a temps complet (ETC) Taula CTA-4.4
Indicadors de satisfaccio dels estudiants
& Opini6 sobre 'actuacio docentdel professorat:

— Curs 2015-16 primer semestre Taula CTA-4.5
Documentacio referida a la formacio del professorat en docéncia i a la seva
activitat d’innovacié en docéncia
& Cursosde formacié rebuts (curs 2015-16) Taula CTA-4.6
& Projectesd’innovacié docent E4-CTA-01
& Publicacions i comunicacions a congressos de docéncia E4-CTA-02

Taula CTA-4.1a Distribucié del professorat de CTA per categoria.
Dades corresponents alcurs 2014-15

Categoria PDlI Doctors %Doctors TC %TC Acreditat %Acreditat
Catedratic d'universitat 19 19 100% 19 100% 19 100%
Professor titular d'universitat 46 46 100% 46 100% 46 100%
Professor agregat 17 17 100% 17 100% 16 94,12%
Professor titular escola U 1 1 100% 1 100% 1 100%
Professor Lector 5 5 100% 5 100% 5 100%
Professor associat 45 22 48,89% 0 0% 13 28,89%
Investigador 14 13 92,86% 14 100% 7 50%
Altres 9 3 33,33% 0 0% 0 0%
No disponible 1 0 0% 0 0% 1 100%
TOTAL 157 126 80,25% 102 64,97% 108 68,79%
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Taula CTA-4.1b Distribucié delprofessorat de CTA per categoria.

Dades corresponentsal curs 2015-16

Categoria PDI Doctors %Doctors TC %TC Acreditat %Acreditat
Catedratic d'universitat 22 22 100% 22 100% 6 27,27%
Professor titular 39 39 100% 39 100% 12 30,77%
d'universitat

Professor agregat 16 16 100% 16 100% 16 100%
Professor titular escola U 1 1 100% 1 100% 1 100%
Professor Col-laborador 2 0 0% 2 100% 2 100%
Professor Lector 7 7 100% 7 100% 6 85,71%
Professor associat 50 30 60% 0 0% 17 34%
Investigador 10 10 100% 10 100% 4 40%
Altres 8 4 50% 0 0% 0 0%
No disponible 1 0 0% 0 0% 0 0%

Taula CTA-4.2a Hores de docéncia impartides a CTA. Distribucid segons categoria delprofessorat.
Dades corresponentsal curs 2014-15

Categoria PDI Doctors %Doctors TC %TC Acreditat %Acreditat
Catedratic d'universitat 727 727 100% 727 100% 727 100%
Professor titular d'universitat 2033 2033 100% 2033 100% 2033 100%
Professor agregat 851 851 100% 851 100% 839 98,59%
Professor titular d'escola u. 68 68 100% 68 100% 68 100%
Professor Lector 374 374 100% 374 100% 374 100%
Professor associat 1890 977 51,69% 0 0% 601 31,80%
Investigador 521 505 96,93% 521 100% 311 59,69%
Altres 208 32 15,38% 0 0% 0 0%
No disponible 30 0 0% 0 0% 30 100%
TOTAL 6702 5567 83,06% 4574 68,25% 4983 74,35%

Taula CTA-4.2b Hores de docénciaimpartides a CTA. Distribucidé segons la categoria del professorat.
Dades corresponentsal curs 2015-16

Categoria PDI Doctors %Doctors TC %TC Acreditat %Acreditat
Catedratic d'universitat 940 940 100% 940 100% 149 15,85%
Professor titular d'universitat 2036 2036 100% 2036 100% 584 28,68%
Professor agregat 956 956 100% 956 100% 956 100%
Professor titular d'escola U 72 72 100% 72 100% 72 100%
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Professor Col-laborador 36 0 0% 36 100% 36 100%
Professor Lector 509 509 100% 509 100% 473 92,93%
Professor associat 1813 1189 65,58% 0 0% 757 41,75%
Investigador 353 353 100% 353 100% 127 35,98%
Altres 116 40 34,48% 0 0% 0 0%

No disponible 80 0 0% 0 0% 0 0%

TOTAL 6911 6095 88,19% 4902 70,93% 3154 45,64%

Taula CTA-4.3 Percentatge d’horesimpartides de docéncia (HIDA) segons trams. Grau de CTA

trams derecerca

trams de docéncia

Curs
2014 - 2015
2015 - 2016

sense tram no viu
44,29% 13,16%
42,28% 16,89%

tram viu
42,55%
40,83%

sense tram no viu
48,03% 8,04%
45,67% 47,58%

tram viu

43,93%

6,76%

Taula CTA-4.4 Relacié d’estudiants CTA a temps complet (ETC) per PDI a temps complet (ETC)

Curs AlumnesETCi PDI ETC Alumnes ETC Professors ETC

10-11 0 75 0

11-12 11,9 148,8 12,5

12-13 11,7 201,4 17,2

13-14 10,1 263,7 26,2

14-15 10,6 297,1 28

15-16 10,3 296,1 28,9

Taula CTA-4.5. Enquestes de satisfaccio

2015 n % resposta Sat:sfscrlo fACtMt?t dectn:ltat.s’ Carrbeglf Material A?IVItat
Assignatura globa ormativa d'avaluacié treba professorat
Analisi d'Aliments | 76 30.26% 6.70 7.17 7.04 6.95 7.13 7.29
Analisi Instrumental 68 27.94% 6.84 7.16 7.32 7.00 7.63 7.55
Antropologia i Psicologia 91 24.18% 5.86 6.50 5.77 6.18 6.45 6.60
Bioestadistica i 11 28.18% 6.32 6.47 7.06 6.84 6.45 5.91
Matematica Aplicada 0
Biologia Cel-lular i 90 23.33% 6.57 6.52 5.95 6.48 7.05 6.68
Geneética
Biologia Molecular i 10 33.65% 6.40 6.17 6.03 7.31 6.35 6.51
Genomica 4
Bioquimica 11 26.32% 7.10 7.30 6.70 7.20 7.20 7.78
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4

Composicid i Propietats 77 24.68% 5.53 5.53 5.37 5.84 6.21 6.54

dels Aliments

Experimentacio al 83 30.12% 6.00 5.44 5.60 6.04 6.92 7.14

Laboratori

Fisica i Fisicoquimica 11 38.39% 6.26 6.31 5.47 6.79 5.74 6.93
2

Fisiologia Humana 90 40% 7.33 7.43 7.00 7.83 7.44 7.56

Fonaments de Tecnologia 76 26.32% 7.00 7.20 6.90 6.90 7.00 7.55

Gestio de Qualitat i 69 7.25% 3.80 3.20 3.80 3.60 4.00 5.25

Normativa Alimentaria

Higiene en la Industria 58 22.41% 6.00 6.23 6.62 6.08 6.77 6.83

Alimentaria APPC

Ingredients i Formulacio 67 29.85% 8.15 8.05 7.65 7.80 7.95 8.53

d'Aliments

Microbiologia General 72 45.83% 7.00 6.73 6.58 7.55 5.36 7.27

Microbiologia i 75 30.67% 7.35 7.48 7.57 7.43 7.48 8.00

Parasitologia d'Aliments

Nutricié6 Humana 73 19.18% 6.00 5.36 6.00 6.57 6.43 6.74

Nutricid i Salut 63 7.94% 5.00 4.60 4.60 4.80 4.80 5.00

Operacions Unitaries | 73 31.51% 8.52 8.78 8.83 8.78 8.61 9.09

Practiques d'Analisi 53 20.75% 8.09 8.18 8.00 7.91 8.18 -

d'Aliments

Produccié de Primeres 82 26.83% 6.50 6.36 6.27 6.32 5.95 6.65

Materies

Quimica dels Aliments 85 17.65% 6.47 7.00 6.47 6.80 6.60 7.34

Quimica General i 11 20.72% 6.35 6.09 6.09 6.87 5.70 6.00

Inorganica 1

Quimica Organica 10 32.11% 6.80 7.11 7.26 7.20 6.66 7.39
9

Seguretat Alimentaria Il 66 18.18% 6.67 6.67 6.50 6.92 6.75 7.27

Tecnologia dels Aliments 62 14.52% 6.67 6.89 7.33 7.22 6.33 7.59

PROMIG 25.88% 6.57 6.59 6.51 6.79 6.63 7.04

Taula CTA-4.6 Cursos de formacid realitzats pel professorat de la Facultat de Farmacia i Ciéncies de

I'Alimentacié que imparteix docénciaal grau de CTA. Dades corresponents alcurs 2015-16

Professor Titol

ABELLANA, R.
AMAT, C.

primeres promocions de graduats

AMAT, C.
AMAT, C.

Seminari de grup de treball: CASOS
Activitats d'aprenentatge pera la millora en I'adquisicié de competéncies transversals i

XIV Jornades de Docénciadels ensenyaments de la Facultat de Medicina

especifiques en I'ambit de practiques externes (2015PID-UB/20)

ANDRES, C.

especifiques en |'ambit de practiques externes (2015PID-UB/20)

V Seminari de Bones Practiques en Avaluacié per Competencies: la perspectivade les

Activitats d'aprenentatge per a la millora en I'adquisicié de competéencies transversals i
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BASTIDA, J.
BENEDI, C.
BENEDI, C.
BERLANGA, M.
BERLANGA, M.
BONFILL, M.
CAMBRAS, T
CAMPANERA, J.
CAMPOS, M. B.

CANELA, J.
CANELA, J.
DE LECUONA, I.

DE MONTOLIU,
l.

DELGADO, A.
DIEZ, A. M.
DIiEZ, A. M.
DIiEZ, A. M.
DOMENECH, O.
FARFAN, M. I.
GRIERA, R.
ILLAN, M.
ILLAN, M.
ILLAN, M.

IZQUIERDO, M.
1ZQUIERDO, M.
IZQUIERDO, M.
LLOBET, J. M.

LLORACH, R.

MIRO, LL.
PLANAS, J. M.

PLANAS, J. M.
RIERA, C.

TAULER, A.
TORRADO, X.

URPI, M.

VIDAL, M.C.
VINARDELL, P.

La gestid universitaria a la UB. La gestid creativa del caos

L'avaluacio continuada: Funcions i possibilitats a partir de I'analisi d'experiéncies
Seminari de grup de treball: CASOS

Activitats de I'Aula de Formacid (2016): Identitat Digital

Activitats de I'Aula de Formacio (2016): Cicle pindoles d'actuacié i innovacié docents
Activitats de I'Aula de Formacié (2016). Cicle: Docéncia universitaria

Activitats de I'Aula de Formacié (2016): Identitat Digital

Seminari de grup de treball: CASOS

XIV Jornades de Docénciadels ensenyaments de la Facultat de Medicina
Basic skills and tools to teach content subjects in English

XIV Jornades de Docenciadels ensenyaments de la Facultat de Medicina
Humanitats i Ciencies Socials: innovacié, empresa i societat

Activitats de I'Aula de Formacio (2016): Cicle pindoles d'actuacié i innovacié docents

Com treure partit a la teva aula virtual: Dissenya i configura una "lligé" a Moodle
Jornada: Aprendre fent: Aprenentatge Servei (ApS)

Activitats de I'Aula de Formacié (2016): Identitat Digital

Activitats del'Aula de Formacié (2016). Cicle: Docéncia universitaria

Activitats de I'Aula de Formacié (2016): Identitat Digital

Activitats de I'Aula de Formacié (2016): Identitat Digital

Activitats de I'Aula de Formacié (2016). Cicle: Docéncia universitaria

Jornada: Aprendre fent: Aprenentatge Servei (ApS)

Aprendre fent: Aprenentatge Servei (ApS)

Activitats d'aprenentatge pera la millora en I'adquisicié de competéncies transversals i
especifiques en I'ambit de practiques externes (2015PID-UB/20)

La formacio centrada enl'alumne a través de l'aula invertida
Taller: La formacié centrada enl'alumne a través de l'aula invertida
V Trobada de divulgadors de la UB

Activitats de |'Aula de Formacié (2016): Cicle pindoles d'actuacié i innovacié docents

Activitats d'aprenentatge pera la millora en |'adquisicié de competencies transversals i
especifiques en I'ambit de practiques externes (2015PID-UB/20)

Activitats de I'Aula de Formacio del Professorat (2016): Identitat Digital

V Seminari de Bones Practiques en Avaluacié per Competencies: la perspectivade les
primeres promocions de graduats

Activitats de I'Aula de Formacio (2016): Cicle pindoles d'actuacié i innovacié docents

La formacio centrada enl'alumne a través de l'aula invertida

#mAprenentatge: Introduccid a I'is dels mobils a les aules

Activitats d'aprenentatge per a la millora en I'adquisicié de competencies transversals i
especifiques en I'ambit de practiques externes (2015PID-UB/20)

Activitats d'aprenentatge per a la millora en l'adquisicié de competencies transversals i
especifiques en |'ambit de practiques externes (2015PID-UB/20)

La gestid universitaria a la UB. La gestié creativa del caos

Activitats de |'Aula de Formacid (2016): Cicle pindoles d'actuacié i innovacié docents
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Estandard 4 - Grau de Nutricio Humana i Dietéetica

Documentacio referidaa la categoria i formacio del professorat

& Distribucié delprofessorat per categoria
— Dades corresponents alcurs 2014-15
— Dades corresponents alcurs 2015-16

Figura NHD-4.1
Taula NHD-4.1a
Taula NHD-4.1b

&% Curriculumvitae del professorat. Enllag
https://webgrec.ub.edu/webpages/000003/cat/indexos/index.html

& Distribucié de la docénciaentre departaments

E4-NHD-01

# Situacio de la docencia de la matéria de Dietética

E4-NHD-02

Documentacio referidaa la distribucié de la docéncia

& Horesde docénciaimpartides. Distribucié segons la categoria del professorat
— Dades corresponentsal curs 2014-15
— Dades corresponentsal curs 2015-16

Figura NHD-4.2
Taula NHD-4.2a
Taula NHD-4.2b

& Percentatge d’horesimpartides de docéncia (HIDA) segons trams Taula NHD-4.3
% Relacié d’estudiants atemps complet (ETC) per PDI a temps complet (ETC) Taula NHD-4.5
Indicadors de satisfaccié dels estudiants
&% Opini6 sobre I'actuacié docent del professorat:

—  Curs 2014-15 primer semestre E4-NHD-03

—  Curs 2014-15 segon semestre E4-NHD-04

—  Curs 2015-16 primer semestre E4-NHD-05

—  Curs 2015-16 segon semestre E4-NHD-06
Documentacio referida a la formacié del professorat en docéncia i a la seva
activitat d’innovacié en docéncia
% Distribucié dels cursos de formacid rebuts (curs 2015-16) Taula NHD-4.4
# Projectesd’innovacié docent E4-NHD-07
& Publicacions i comunicacions a congressos de docéncia E4-NHD-08

Taula NHD-4.1a Distribucioé del professorat per categoria. Dades corresponents al curs 2014-15

38

12

13

20 100%

100%
92,31%

100%

4 100%

6 100%

Categoria PDI Doctors % Doctors TC % TC Acreditat % Acreditat
Catedratic d'universitat 20 20 100% 20 100%
Professor titular d'universitat 38 38 100% 38 100%
Professor agregat 13 13 100% 13 100%
Professor titular d'escola universitaria 1 1 100% 1 100%
Professor Col-laborador 4 1 25% 4 100%
Professor Lector 6 6 100% 6 100%
Professor associat o associat medic 40 21 52,50% O 0%

32,50%
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Investigador 11 10 90,91% 11 100% 6 54,55%
Altres 9 3 33,33% 0 0% 0 0%
No disponible 1 0 0% 0 0% 0 0%
TOTAL 143 113 79,02% 93 65,03% 100 69,93%

Taula NHD-4.1b Distribucié delprofessorat percategoria. Dades corresponents alcurs 2015-16

Categoria PDI Doctors % Doctors TC % TC Acreditat % Acreditat
Catedratic d'universitat 22 22 100% 22  100% 9 40,91%
Professor titular d'universitat 31 31 100% 31  100% 11 35,48%
Professor agregat 14 14 100% 14  100% 14 100%
Professor titular d'escola universitaria 1 1 100% 1 100% 1 100%
Professor Col-laborador 4 1 25% 4 100% 4 100%
Professor Lector 5 5 100% 5 100% 4 80%
Professor associat o associat meédic 42 27 64,29% 0 0% 15 35,71%
Investigador 9 8 88,89% 9 100% 3 33,33%
Altres 8 3 37,50% 0 0% 0 0%
No disponible 1 0 0% 0 0% 0 0%
TOTAL 137 112  81,75% 86 62,77% 61 44,53%

Figura NHD-4.1 Distribucié del professorat (PDI) per categoria

B Catedratic d'universitat

m Professor titular d'universitat
Professor agregat
Professor titular d'escola universitaria

2014 m Professor Col-laborador

I Professor Lector
Professor associat o associat médic

M Investigador

m Altres

No disponible
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Taula NHD-4.2a Hores de docéncia impartides. Distribucié segons la categoria del professorat. Dades
corresponentsalcurs 2014-15

Categoria PDI Doctors % Doctors TC % TC Acr % Acr

Catedratic d'universitat 494 494 100% 494 100% 494  100%
Professor titular d'universitat 1426 1426 100% 1426 100% 1426  100%
Professor agregat 464 464 100% 464 100% 444 95,69%
Professor titular d'escola universitaria 12 12 100% 12 100% 12 100%
Professor Col-laborador 1182 316 26,73% 1182 100% 1182 100%
Professor Lector 404 404 100% 404 100% 404 100%
Professor associat o associat medic 1347 685 50,85% 0 0% 427 31,70%
Investigador 502 462 92,03% 502 100% 364 72,51%
Altres 145 44 30,34% 0 0% 0 0%
No disponible 12 0 0% 0 0% 0 0%
TOTAL 5988 4307 7193% 4484 74,88% 4753 79,38%

Taula NHD-4.2b Hores de docénciaimpartides. Distribucio segons la categoria del professorat. Dades
corresponentsal curs 2015-16

Categoria PDI Doctors % Doctors TC % TC Acr % Acr

Catedratic d'universitat 582 582 100% 582 100% 191 32,82%
Professor titular d'universitat 1123 1123 100% 1123 100% 496 44,17%
Professor agregat 540 540 100% 540 100% 540 100%
Professor titular d'escola universitaria 12 12 100% 12 100% 12 100%
Professor Col-laborador 1164 296 25,43% 1164 100% 1164 100%
Professor Lector 441 441 100% 441 100% 415 94,10%
Professor associat o associat medic 1509 868 57,52% 0 0% 479 31,74%
Investigador 399 359 89,97% 399 100% 206 51,63%
Altres 162 33 20,37% 0 0% 0 0%
No disponible 40 0 0% 0 0% 0 0%

TOTAL 5972 4254 71,23% 4261 71,35% 3503 58,66%
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Figura NHD-4.2 Distribucié de les hores de docenciaimpartides segons la categoria del professorat

B Catedratic d'universitat
M Professor titular d'universitat
Professor agregat
Professor titular d'escola universitaria
M Professor Col-laborador
2015 I Professor Lector
Professor associat o associat meédic
M Investigador
m Altres
No disponible

Taula NHD-4.3 Percentatge d’horesimpartides de docéncia (HIDA) segons trams

trams de recerca trams de docéncia
Curs sense tram no viu tram viu sense tram no viu tram viu
2014 - 2015 57,36% 8,07% 34,57% 41,93% 10,25% 47,81%
2015-2016 60,93% 7,92% 31,15% 47,10% 48,93% 3,97%

Taula NHD-4.4 Cursos de formacio realitzats pel professorat de la Facultat de Farmacia i Ciéncies de
I’Alimentacié que imparteix docénciaal grau de NHD. Dades corresponents al curs 2015-16

Nombre de

Nom del professor
cursos fets

Amat Miralles, Conxita 4
Andrés Lacueva, M. Cristina

Bastida Armengol, Jaime

Benedi Gonzélez, Carles

Berlanga Herranz, Mercedes
Bonfill Baldrich, Merce

Caelles Franch, M. Carme

Cambras Riu, Trinitat

Domeénech Cabrera, Oscar

Farfan Sellarés, M. Isabel

Farran Codina, Andrés

Gracenea Zugarramurdi, Mercedes

Griera Farrés, Rosa

= N OO P N W R, N RPN R RN

Illan Villanueva, Montserrat
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Izquierdo Pulido, Maria
Lizarraga Dallo, M. Antonia
Llobet Mallafré, Joan M.
Llorach Asuncidn, Rafael
Miré Marti, Lluisa

Mitjans Arnal, Montserrat
Montes Ldopez, M. Jesus
Montoliu Sanllehy, Isabel de
Pérez Cano, Francisco José
Planas Rosselld, Juana M.
Torrado Prat, Francisco Javier

Urpi Sarda, Mireia

N B R N R R N R R R R R W

Vazquez Carrera, Manel

Taula NHD-4.5Relacié d’estudiants atemps complet (ETC) per PDla temps complet (ETC)

2014 - 2015 2015 - 2016

Estudiants ETC / PDI ETC 11,4 11,4
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Estandard 6 - Grau de Ciéencia i Tecnologia dels Aliments

Documentacio referidaals resultats d’aprenentatge

% Pladocentde practiquesexternes E6-CTA-01

& Plad’estudisde CTA E6-CTA-02

% PEQO70 Enllag
Documentacio referida a activitats formatives, metodologiai avaluacio

% Metodologiaiavaluacio dels aprenentatges PEQ 060

# Fitxa activitats per assolir resultats d’aprenentatge d’assignatures de CTA E6-CTA-03

# Resultats d’assignaturesde 1r curs (basiques) de CTA Taula CTA-6.1
& Taxaderendimenta 1r curs de CTA Taula CTA-6.2
% Normativade TFG de CTA Enllag

& Normativade practiques externesde CTA Enllag

& Llistat de TFG de CTA presentatsalcurs 14-15 i 15-16 E6-CTA-04

& Llistat de Practiques externes de CTA realitzadesal curs 14-15 i 15-16 E6-CTA-05
Documentacio referidaa indicadors académics

# Indicadorsde rendimentacademicde CTA Taula CTA-6.3

# Qualificacions i rendiment d’assignatures CTA
—  Curs 2014-15
—  Curs 2015-16

Taula CTA-6.4a
Taula CTA-6.4b

Documentacio referida a indicadors d’insercié laboral

& Enquestesde satisfaccié dels graduats CTA
—  Curs 2014-15
—  Curs 2015-16

Taula CTA-6.5a
Taula CTA-6.5b

% Satisfaccié de la insercid laboral dels titulats CTA Taula CTA-6.6
Taula CTA-6.1 Resultats d’assignatures de 1r curs
Biologia

Taxa de Taxa Taxa no molecular Taxa de Taxa Taxa no
Antropologia Curs rendiment d'exit presentats genomica Curs rendiment d'exit presentats

2016 88,61% 93,33% 5,06% 2016  79,25% 81,55% 2,83%

2015 86,81% 91,86%  5,49% 2015 50,50% 55,43% 8,91%

2014 89,89% 93,02% 3,37% 2014 66,33% 73,86% 10,20%

2013 90,63% 94,57% 4,17% 2013  73,83% 81,44% 9,35%

2012 79,38% 90,59% 12,37% 2012 69,42% 83,17% 16,53%

Bio cel-lular i Taxa de Taxa Taxa no  Fisica i Taxa de Taxa Taxa no
genetica Curs rendiment d'exit presentats fisicoqca Curs rendiment d'exit presentats

2016 76,92% 78,65%  2,20% 2016 81,91% 87,50% 6,38%

2015 67,74% 69,23%  2,15% 2015 66,96%  73,53% 8,93%
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2014 85,44% 88% 2,91% 2014 58,06% 62,07% 6,45%

2013 66,02% 70,10% 5,83% 2013 54,62% 61,74% 11,54%

2012 76,67% 87,62% 12,50% 2012 50% 59,46% 15,91%

Taxa de Taxa Taxa Fisiologia Taxa de Taxa Taxa no

Bioquimica Curs rendiment d'exit presentats humana  Curs rendiment d'exit presentats

2016 52,94% 53,47% 0,98% 2016 70% 73,68% 5%

2015 61,54% 64,29% 4,27% 2015 74,16% 86,84% 14,61%

2014 53,47% 54,55% 1,98% 2014 71,43% 86,42% 17,35%

2013  72,13% 75,86%  4,92% 2013 69% 75,82% 9%

2012 52,63% 56,07% 6,14% 2012 63,87% 73,08% 12,61%
Experiment. Taxa de Taxa Taxa no Bioestad. Taxa de Taxa Taxa no
laboratori Curs rendiment d'éxit presentats Matemat. Curs rendiment d'exit presentats

2016 97,40% 100% 2,60% 2016 80,61% 84,95% 5,10%

2015 94,19% 100% 5,81% 2015 62,73% 73,40% 14,55%

2014 92,94% 100% 7,06% 2014 56,41% 64,71% 12,82%

2013 94,19% 98,78%  4,65% 2013  59,32% 67,96% 12,71%

2012 89,66% 100% 10,34% 2012 58,46% 69,09% 15,38%
Quimica Taxa de Taxa Taxa no Quimica Taxa de Taxa Taxa no
general Curs rendiment d'éxit presentats organica Curs rendiment d'exit presentats

2016 69,90% 71,29% 1,94% 2016 77,66% 84,88% 8,51%

2015 57,89% 76,74% 24,56% 2015 64,22% 72,92% 11,93%

2014 57,03% 57,03% 0% 2014 61,48% 63,03% 2,46%

2013  45.31% 58% 21,88% 2013  60,29% 64,57% 6,62%

2012 4091% 41,67% 1,82% 2012 51,75% 53,24% 2,80%

Taula CTA-6.2 Taxa de rendimenta primer curs
Curs Crédits matriculats Crédits superats Taxa de rendimenta
ordinaris ler curs ordinaris ler curs primer curs

10-11 45 19.56 43.47%

11-12 58.92 32.16 54.58%

12-13 52.26 34.62 66.25%

13-14 52.35 36.12 69.00%

14-15 50.16 35.28 70.33%

15-16 51.18 36.18 70.69%

Taula 6.3 Indicadors de rendiment académic

2012-2013 2013-2014 2014-2015 2015-2016 2016-2017

Taxa de rendiment

74,18%

79,28%

82,11%

84,74%

87,78%
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Taxa d’eficiéncia - 95,98% 92,40% 91,16% 91,22%
Durada mitjana dels estudis - 3,78 4,38 4,58 4,62
Taxa d'abandonament - 51,28% 38,38% -
Taxa de graduacio - 38,46% 42,42% 57,47%

Taula 6.4a Qualificacions assignatures Curs 2014-15

Assignatures A N E MH S n NP Exit Rendiment Taxa no
presentats
Aliments Funcionals i Nous 6 42 5 3 0 56 0 100% 100% 0%
Aliments
Al-lérgies i Intolerancies 6 30 2 0 0 38 0 100% 100% 0%
Analisi d'Aliments | 43 10 1 0 10 66 2 84,38% 81,82% 3,03%
Analisi d'Aliments Il 49 8 0 0 12 69 0 82,61% 82,61% 0%
Analisi Instrumental 39 18 1 1 9 71 3 86,76% 83,10% 4,23%
Antropologia i Psicologia 72 7 0 1 6 89 3 93,02% 89,89% 3,37%
Bioestadistica i Matematica 40 26 O 0 36 117 15 64,71% 56,41% 12,82%
Bioinformatica i Modelitzacié 0o 8 0 1 0 9 0 100% 100% 0%
Biologia Cel-lular i Genética 66 20 O 2 12 103 3 88% 85,44% 2,91%
Biologia Molecular i Genomica 47 15 2 1 23 98 10 73,86% 66,33% 10,20%
Bioquimica 46 7 0 1 45 101 2 54,55% 53,47% 1,98%
Biotecnologia Alimentaria 15 33 4 3 0 55 0 100% 100% 0%
Composicié i Propietats 31 35 2 2 11 84 3  86,42% 83,33% 3,57%
Control de Qualitat de 28 12 7 2 1 50 0 98% 98% 0%
Processos i Productes
Economia i Gestid a I'Empresa 20 27 3 1 0 51 0 100% 100% 0%
Experimentacié al Laboratori 18 57 2 2 0 85 6 100% 92,94% 7,06%
Fisica i Fisicoquimica 53 15 2 2 44 124 8 62,07% 58,06% 6,45%
Fisiologia Humana 39 28 1 2 11 98 17 86,42% 71,43% 17,35%
Fonaments de Tecnologia 35 14 0 1 19 71 2 72,46% 70,42% 2,82%
Gestié6 Ambiental 34 22 O 0 4 60 0 9333% 93,33% 0%
Gestid Qualitat i Normativa 40 20 0 0 0 62 2 100% 96,77% 3,23%
Higiene i APPCC 53 5 1 0 0 59 0 100% 100% 0%
Ingredients i Formulacio 28 27 O 2 1 60 2 98,28% 95% 3,33%
Innovacid, Marqueting i 27 15 O 0 0 44 2 100% 95,45% 4,55%
Comunicacié
Microbiologia General 37 17 3 0 10 70 3 85,07% 81,43% 4,29%
Microbiologia i Parasitologia 26 29 1 2 6 69 5 90,63% 84,06% 7,25%
Nutricié Humana 55 7 1 0 15 84 6 80,77% 75% 7,14%
Nutricié i Salut 44 18 0 2 2 67 1  96,97% 95,52% 1,49%
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Operacions Unitaries | 47 16 1 0 11 81 6 85,33% 79,01% 7,41%
Operacions Unitaries I 33 14 0 1 1 50 1 97,96% 96% 2%
Practiques d'Analisi d'Aliments 9 51 1 3 0 65 1 100% 98,46% 1,54%
Practiques Externes 0 2 40 2 0 44 0 100% 100% 0%
Produccié Primeres Matéries 48 20 O 1 18 88 1 79,31% 78,41% 1,14%
Quimica dels Aliments 56 11 O 0 18 87 2 78,82% 77,01% 2,30%
Quimica General i Inorganica 67 5 0 1 55 128 O 57,03% 57,03% 0%
Quimica Organica 65 10 O 0 44 122 3 63,03% 61,48% 2,46%
Salut Publica i Epidemiologia 22 28 O 0 0 50 0 100% 100% 0%
Seguretat Alimentaria | 47 21 1 0 2 71 0 97,18% 97,18% 0%
Seguretat Alimentaria Il 48 15 1 0 1 65 0 98,46% 98,46% 0%
Técniques de Separacid 7 9 4 1 1 22 0 95,45% 95,45% 0%
Tecnologia dels Aliments 23 25 3 2 2 55 0 96,36% 96,36% 0%
Tecnologies de Conservacid 1 2 40 2 0 45 0 100% 100% 0%
Treball Dirigit 0 8 5 0 0 13 0 100% 100% 0%
Treball Final de Grau 5 28 10 2 0 45 0 100% 100% 0%

Taula 6.4b Qualificacions assignatures Curs 2015-16

Assignatures A N E MH S n NP Exit Rendiment Taxa no
presentats

Aliments Funcionals i Nous 13 31 9 2 1 56 0 98,21% 98,21% 0%
Aliments

Al-lergies i Intolerancies 7 24 1 2 0 34 0 100% 100% 0%
Analisi d'Aliments | 42 21 3 1 6 76 3 91,78%  88,16% 3,95%
Analisi d'Aliments Il 52 15 0 0 1 70 2 98,53% 95,71% 2,86%
Analisi Instrumental 20 40 O 2 5 69 2 92,54%  89,86% 2,90%
Analisi Sensorial o 7 5 1 0 13 0 100% 100% 0%
Antropologia i Psicologia 64 15 O 0 7 91 5 91,86% 86,81% 5,49%
Bioestadistica i Matematica 37 30 O 2 25 110 16 73,40% 62,73% 14,55%
Bioinformatica i Modelitzacié 2 9 0 1 0 12 0 100% 100% 0%
Biologia Cel-lular i Genetica 47 15 O 1 28 93 2 69,23% 67,74% 2,15%
Biologia Molecular i Genom. 45 2 1 3 41 101 9 55,43% 50,50% 8,91%
Bioquimica 54 15 0 3 40 117 5 64,29% 61,54% 4,27%
Biotecnologia Alimentaria 19 35 0 2 3 59 0 94,92%  94,92% 0%
Composicio i Propietats 31 20 3 0 16 73 3 77,14% 73,97% 4,11%
Control de Qualitat 35 18 5 2 1 61 0 98,36% 98,36% 0%
Economia i Gestid 36 14 5 0 0 59 4 100% 93,22% 6,78%
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Experimentacio al Laboratori 22 57 0 2 0 86 5 100% 94,19% 5,81%
Fisica i Fisicoquimica 61 10 1 3 27 112 10 73,53% 66,96% 8,93%
Fisiologia Humana 34 25 2 5 10 89 13 86,84% 74,16% 14,61%
Fonaments de Tecnologia 51 19 1 1 2 77 3 97,30% 93,51% 3,90%
Gestié6 Ambiental 43 5 1 0 9 58 0 84,48%  84,48% 0%
Gestid Qualitat i Normativa 40 26 O 0 0 67 1 100% 98,51% 1,49%
Higiene i APPCC 36 17 O 1 2 57 1 96,43%  94,74% 1,75%
Ingredients i Formulacio 14 50 O 2 0 66 0 100% 100% 0%
Innovacid, Marqueting i 8 9 0 0 1 18 0 94,44%  94,44% 0%
Comunicacié

Microbiologia General 35 24 3 2 5 72 3 92,75%  88,89% 4,17%
Microbiologia i Parasitologia 41 27 1 2 2 75 2 97,26%  94,67% 2,67%
Nutricié Humana 56 9 0 0 5 73 3 92,86%  89,04% 4,11%
Nutrici6 i Salut 22 30 5 2 0 60 1 100% 98,33% 1,67%
Operacions Unitaries | 26 34 2 3 0 73 8 100% 89,04% 10,96%
Operacions Unitaries I 48 20 1 0 4 73 0 94,52% 94,52% 0%
Practiques d'Analisi 1 51 0O 1 0 53 0 100% 100% 0%
d'Aliments

Practiques Externes 0 5 49 5 0 60 1 100% 98,33% 1,67%
Produccié Primeres Matéries 37 31 O 1 4 75 2 94,52% 92% 2,67%
Quimica dels Aliments 61 6 0 0 16 85 2 80,72%  78,82% 2,35%
Quimica General i Inorganica 59 7 0 0 20 114 28 76,74% 57,89% 24,56%
Quimica Organica 51 14 3 2 26 109 13 72,92% 64,22% 11,93%
Salut Publica i Epidemiologia 54 3 0 1 0 59 1 100% 98,31% 1,69%
Seguretat Alimentaria | 39 6 0 0 7 52 0 86,54%  86,54% 0%
Seguretat Alimentaria Il 45 19 1 0 1 66 0 98,48% 98,48% 0%
Tecniques de Separacio 7 9 4 1 1 22 0 95,45%  95,45% 0%
Tecnologia Culinaria 0 8 3 1 0 12 0 100% 100% 0%
Tecnologia dels Aliments 0 19 1 0 0 20 0 100% 100% 0%
Tecnologies de Conservacié 26 31 2 0 3 62 0 95,16%  95,16% 0%
Treball Dirigit 1 34 3 2 0 40 0 100% 100% 0%
Treball Final de Grau 0 9 12 3 0 25 1 100% 96% 4%
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Taula 6.5a Enquestes de satisfaccié 2014-15 (Valoracié sobre 4)

uB Facultat Grau
Graduats 6 355 18
Nombre respostes 1 67 8
Participacio 21,14 % 18,87% 44,44%
1 - U’estructura del pla d’estudis ha permés una progressié adequada 3,22 3,33 3,75
del meu aprenentatge
2 - Hi ha hagut una bona coordinacié en els continguts de les 2,88 2,72 2,50
assignatures per evitar solapaments
3 - El volum de treball exigit ha estat coherentamb el nombre de 3,20 2,87 4,13
crédits de les assignatures
4 - Estic satisfet/a amb el professorat 3,41 3,45 4,00
5 - La metodologia docentemprada pel professorat ha afavorit el meu 3,17 3,31 3,88
aprenentatge
6 - La tutoritzacid ha estat util i ha contribuit a millorar el meu 2,69 2,10 3,67
aprenentatge
7 - El campus virtual ha facilitat el meu aprenentatge 3,52 3,85 3,86
8 - Els sistemes d’avaluacié han permesreflectiradequadament el 2,99 2,83 3,63
meu aprenentatge
9 - Les practiques externes m’han permeés aplicar coneixements 3,58 3,83 3,63
adquirits durant la titulacid
10 - Lesaccions de mobilitat que he realitzat han estat rellevants per 3,37 4,09 3,00
al meu aprenentatge
11 - El treball de fi de grau m’ha estat util per consolidar les 3,27 3,13 3,14
competéncies de la titulacié
12 - Lesinstal-lacions (aules i espais docents) han estat adequades per 3,11 3,34 3,63
afavorir el meu aprenentatge
13 - Els recursos facilitats pel serveis de biblioteca i de suport a la 3,64 3,85 3,86
docéenciahan respost a les meves necessitats
14 - Els serveis de suport a I'estudiant (informacio, matriculacio, 2,81 2,84 3,14
tramits academics, beques, orientacio, etc.) m’han ofert un bon
assessorament i atencié
15 - He rebutresposta adequada de les meves queixesi suggeriments 2,72 2,65 3,40
16 - La informacio referenta la titulacio al web és accessiblei m'ha 3,29 3,49 3,57
resultat util
17 - La formacié rebuda m’ha permeés millorar les meves habilitats 3,48 3,34 3,75
comunicatives
18 - La formacié rebuda m’ha permes millorar les meves 3,65 3,45 3,86
competéncies personals (nivell de confianga, aprenentatge autonom,
presa de decisions, resolucié de nous problemes, analisi critica, etc.)
19 - La formacié rebuda m’ha permés millorar les meves capacitats 3,50 3,80 4,57
per a l'activitat professional
20 - Estic satisfet amb la titulacio 3,60 3,79 4,25
21 - Sitornés a comengar, triaria la mateixa titulacio 75,90 82,09 87,50
22 - Si tornés a comengar, triaria la mateixa universitat 66,84 76,12 75,00
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Taula 6.5b Enquestes de satisfaccié 2015-16 (Valoracié sobre 4)

uB Facultat Grau
Graduats 7 367 40
Nombre respostes 1 60 7
Participacio 18,51% 16,35% 17,50%
1 - U’estructura del pla d’estudis ha permés una progressié adequada 3,35 3,40 2,86
del meu aprenentatge
2 - Hi ha hagut una bona coordinacié en els continguts de les 2,90 2,98 1,86
assignatures per evitar solapaments
3 - El volum de treball exigit ha estat coherentamb el nombre de 3,28 2,95 3,57
crédits de les assignatures
4 - Estic satisfet/a amb el professorat 3,48 3,58 3,86
5 - La metodologia docentemprada pel professorat ha afavorit el meu 3,20 3,28 3,71
aprenentatge
6 - La tutoritzacié ha estat util i ha contribuit a millorar el meu 2,70 2,27 2,00
aprenentatge
7 - El campus virtual ha facilitat el meu aprenentatge 3,76 4,29 4,14
8 - Els sistemes d’avaluacié han permesreflectiradequadament el 2,99 2,90 3,00
meu aprenentatge
9 - Les practiques externes m’han permeés aplicar coneixements 3,52 3,79 3,00
adquirits durant la titulacid
10 - Lesaccions de mobilitat que he realitzat han estat rellevants per 3,25 3,51 2,67
al meu aprenentatge
11 - El treball de fi de grau m’ha estat util per consolidar les 3,48 3,37 3,43
competéncies de la titulacié
12 - Lesinstal-lacions (aules i espais docents) han estat adequades per 3,16 3,53 3,00
afavorir el meu aprenentatge
13 - Els recursos facilitats pel serveis de biblioteca i de suport a la 3,79 4,07 3,71
docéenciahan respost a les meves necessitats
14 - Els serveis de suport a I'estudiant (informacio, matriculacio, 2,90 2,98 2,57
tramits academics, beques, orientacio, etc.) m’han ofert un bon
assessorament i atencié
15 - He rebutresposta adequada de les meves queixesi suggeriments 2,71 2,77 2,86
16 - La informacio referenta la titulacio al web és accessiblei m'ha 3,36 3,61 3,71
resultat util
17 - La formacié rebuda m’ha permeés millorar les meves habilitats 3,50 3,29 3,57
comunicatives
18 - La formacié rebuda m’ha permes millorar les meves 3,64 3,59 3,29
competéncies personals (nivell de confianga, aprenentatge autonom,
presa de decisions, resolucié de nous problemes, analisi critica, etc.)
19 - La formacié rebuda m’ha permés millorar les meves capacitats 3,59 4,00 4,14
per a l'activitat professional
20 - Estic satisfet amb la titulacio 3,68 3,95 3,29
21 - Sitornés a comengar, triaria la mateixa titulacio 74,10 70,00 28,57
22 - Si tornés a comengar, triaria la mateixa universitat 68,83 73,33 28,57
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Taula CTA-6.6 Satisfaccid de la insercid laboral dels titulats de grau

Enquesta 2017 Enquesta 2014 Enquesta 2011 Enquesta 2008

uB CAT uB CAT uB CAT uB CAT
Taxa d'ocupacid 66.67% 82.80% 85.71% 89.30% 83.87% 92.50% 92.59% 94.10%
Taxa d'atur 3333% 13.79% 7.14% 6.67% 6.45% 3.77% 0.00% 1.18%
Taxa d'inactivitat 0.00% 3.45% 7.14% 4.00% 9.68% 3.77% 7.41% 4.71%

Taxa d'adequacio (funcions

i . i 33.33% 51.72% 42.50% 52.05% 45.16% 50.94% 52.00% 60.49%
especifiques de la titulaciod)

Taxa d'adequacio (funcions

. 33.33% 37.93% 4250% 38.36% 41.94% 38.68% 28.00% 27.16%
universitaries)

Taxa d'adequacio (funcions no

. 33.33% 10.34% 15.00% 9.59% 12.90% 10.38% 20.00% 12.35%
universitaries)

Grau de satisfaccié amb la

. 7.5 8.06 7.27 7.06 7.05 7.04 6.8 6.81
feina
Mitjana de valoraci6 de la 4.72 58 521 539 505 536 56 5.66
formacio teoricarebuda
LA E T CINEL R H G 417 529 45 473 532 478 467 498
formacid practica rebuda
Nombre de titulats 11 52 58 106 41 139 43 134
Nombre de respostes 6 29 42 75 31 106 27 85

% respostes 54.60% 55.80% 72.41% 70.70% 75.60% 76.30% 62.80% 63.40%
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Estandard 6 - Grau de Nutricio Humana i Dietéetica

Documentacié associada al PEQ-060 sobre el desenvolupament dels

ensenyaments
& Acord delConsell d’estudis de la validacié dels plans docents
— Acordsdel Conselld’estudis de 2014 E6-NHD-01
— Acordsdel Conselld’estudis de 2015 E6-NHD-02
& Plans docents de les assignatures
(https://www.ub.edu/portal/web/farmacia/graus/-/ensenyament/detall Enllag

Ensenyament/483741/37)

Competeéncies, activitats d’aprenentatge, activitats d’avaluacio

& Competénciesdel'ensenyament Taula NHD-6.1
# Relacié de competéncies treballadesiavaluades a les diferents assignatures Taula NHD-6.2
& Practiques Externes: Portafoli E6-NHD-03
& Practiques Externes: Diari reflexiu E6-NHD-04
& Practiques Externes: Avaluacié de competéncies professionals E6-NHD-05
& Practiques Externes: Curs de formacié en competencies transversals E6-NHD-06
# Practiques Externes: Formacio de tutors E6-NHD-07
# Relacié dels TFG defensats el curs 2014-15 Taula NHD-6.3
# Relacié dels TFG defensats el curs 2015-16 Taula NHD-6.4

Resultats academicsi indicadors de satisfaccio dels estudiants

% Resultatsacademics de la titulacio Taula NHD-6.5a
Taula NHD-6.5b

& Evolucié temporaldels indicadors sobre resultats académics Taula NHD-6.6
% Resultatsde les enquestes de satisfaccié sobre les assignatures delgrau:

—  Curs 2014-15 primer semestre E6-NHD-08

—  Curs 2014-15 segon semestre E6-NHD-09

—  Curs 2015-16 primer semestre E6-NHD-10

—  Curs 2015-16 segon semestre E6-NHD-11
& Resultats globals del primer curs. Evolucié temporal E6-NHD-12

Insercio laboral

& Satisfaccié dels graduats (curs 2014-15) Taula NHD-6.7
& Satisfaccié dels graduats (curs 2015-16) Taula NHD-6.8
& Evolucié temporaldels indicadors d’ocupacio laboral Taula NHD-6.9

Taula NHD-6.1Llistat de competéncies de la titulacié (perfilde formacid)

Competéncies basiques

CB1. Que els estudiants hagin demostrat tenir i comprendre coneixements en una area d’estudi que parteix de
la base de I'educacid secundaria general i que sol trobar-se en un nivell que, si bé es recolza en llibres de text
avangats, inclou també alguns aspectes que impliquen coneixements procedents de |'avantguarda del seu
camp d’estudi.
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CB2. Que els estudiants sapiguen aplicar els seus coneixements al seu treball o vocacié d’'una manera
professional i posseeixin les competéncies que solen demostrar-se per mitja de l'elaboracié i defensa
d’arguments i la resolucié de problemes dins de la seva area d’estudi.

CB3. Que els estudiants tinguin la capacitat de reunir i interpretar dades rellevants (normalment dins la seva
area d’estudi) per emetre judicis que incloguin una reflexié sobre temes rellevants de caire social, cientific i
etic.

CB4. Que els estudiants puguin transmetre informacio, idees, problemes i solucions tant a un public
especialitzat com no especialitzat.

CB5. Que els estudiants hagin desenvolupat aquelles habilitats d’aprenentatge necessaries per emprendre
estudis posteriors amb un grau elevat d’autonomia.

Competéncies generals

CG1. Capacitat per comprendre i expressar-se oralment i per escrit en catala, espanyol i en un tercer idioma, a
més de saber buscar i integrar la informacid.

Competéncies generals/transversals

CT1-122028 TRANSV. Capacitat de mostrar actitud coherentsamb les concepcions etiques i deontologiques.

CT2-122029 TRANSV. Capacitat d’analisi, de sintesi, de visions globals i d’aplicacid dels coneixements a la
practica.

CT3-122030 TRANSV. Capacitat de presa de decisions i d’adaptacié a novessituacions.
CT4-122031 TRANSV. Capacitat per treballar en equips interdisciplinaris i multiculturals.
CT5-122032 TRANSV. Capacitat creativa i emprenedora, i d’integrar nous coneixements i actituds.

CT6-122033 TRANSV. Capacitat per valorar I'impacte social i mediambiental de les actuacions en el seu ambit.

Competéncies especifiques

CE1-122039 ESPECIF. Tenir criteri sobre la qualitat i seguretat dels aliments i saber interpretar els informes al
respecte.

CE2-122049 ESPECIF. Aplicar els coneixements de l'estadistica, I'epidemiologia nutricional i la legislacid a la
salut publica.

CE3-122212 ESPECIF. Conéixer els fonaments quimics, bioquimics i biologics d’aplicacié en nutricié humana i
dietetica.

CE4-122204 ESPECIF. Reconeixer els elements essencials de la professié del Dietista-Nutricionista, incloent els

principis etics, les responsabilitats legals i I'exercici de la professié; aplicant el principi de justicia social a la
practica professional i desenvolupant-la amb respecte cap a les persones, els seus habits, creencesi cultures.

CE5-122205 ESPECIF. Desenvolupar la professio amb respecte cap a altres professionals de la salut, adquirint
habilitats per treballar en equip.

CE6-122206 ESPECIF. Reconeixer la necessitat de mantenir i actualitzar la competéncia professional, donant

especial importancia a I'aprenentatge, de manera autonoma i continuada, de nous coneixements, productes i
técniques en nutricié i alimentacid, aixi com a la motivacié per a la qualitat.

CE7-122207 ESPECIF. Coneixer els limits de la professid i les seves competéncies, identificant quan és necessari
un tractament interdisciplinari o la derivacio cap a un altre professional.

CE8-122208 ESPECIF. Portar a terme la comunicacié de manera efectiva, tant de forma oral com escrita, amb
les persones, els professionals de la salut o la indUstria, i els mitjans de comunicacid, tot sabent utilitzar les
tecnologies de la informacié i la comunicacid, especialment les relacionades amb la nutricié i habits de vida.

CE9-122209 ESPECIF. Coneixer, valorar criticament i saber utilitzar i aplicar les fonts d’informacid relacionades
amb la nutricid, I'alimentacio, els estils de vida i aspectes sanitaris.

CE10-122210 ESPECIF. Tenir la capacitat d’elaborar informes i complimentar registres relatius a la intervencid
professional del Dietista-Nutricionista.

CE11-122036 ESPECIF. Identificar i classificar els aliments i els productes alimentaris: coneixer la seva
composicié, les seves propietats, el seu valor nutritiu, la biodisponibilitat dels seus nutrients, les
caracteristiques organoléptiques i les modificacions que pateixen com a conseqiiéncia dels processos
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tecnologics i culinaris.

CE12-122037 ESPECIF. Coneixer els processos basics en I'elaboracid, transformacié i conservacio dels aliments
d’origen animal i vegetal.

CE13-122038 ESPECIF. Elaborar, interpretar i manejar lestaules i bases de dades de composicié d’aliments.
CE14-122211 ESPECIF. Coneixer la microbiologia, la parasitologia i la toxicologia dels aliments.

CE15-122044 ESPECIF. Coneixer els nutrients, la seva funcié en l'organisme, la seva biodisponibilitat, les
necessitats i recomanacions, i les bases de I'equilibri energetic i nutricional.

CE16-122043 ESPECIF. Integrar i avaluar la relacié entre I'alimentacié i la nutricid en l'estat de salut i en
situacions patologiques.

CE17-122042 ESPECIF. Aplicar els coneixements cientifics de la fisiologia, la fisiopatologia, la nutricid i
I'alimentacio a la planificacio i el consell dietétic, en individus i col-lectivitats, al llarg del cicle vital, tant en
individus sans com en malalts.

CE18-122045 ESPECIF. Dissenyar i portar a terme protocols d’avaluacié de I'estat nutricional, identificant els
factors de risc nutricional.

CE19-122046 ESPECIF. Interpretar el diagnostic nutricional, avaluar els aspectes nutricionals d’una historia
clinica i realitzar el pla d’actuacié dietética.

CE20-122047 ESPECIF. Coneixer l'estructura dels serveis d’alimentacié i unitats d’alimentacié i nutricid
hospitalaria, identificant i desenvolupant les funcions del Dietista-Nutricionista dins de I'equip multidisciplinari.
CE21-122048 ESPECIF. Intervenir en I'organitzacio de les diferents modalitats d’alimentacié i suport nutricional
hospitalari i del tractament dietétic-nutricional ambulatori.

CE22-122050 ESPECIF. Conéixer les organitzacions de salut, nacionals i internacionals, aixi com els diferents
sistemes de salut, reconeixent el paper del Dietista-Nutricionista.

CE23-122051 ESPECIF. Coneixer i intervenir en el disseny, realitzacié i validacié d’estudis epidemiologics
nutricionals, aixi com participar en la planificacié, analisi i avaluacié de programes d’intervencié en alimentacid
i nutricio en diferents ambits.

CE24-122053 ESPECIF. Ser capag de participar en activitats de promocié de la salut i prevencié de trastorns i
malalties relacionades amb la nutricid i els estils de vida, portant a terme I'educacié alimentaria-nutricional de
la poblacid.

CE25-122052 ESPECIF. Col-laborar en la planificacid i el desenvolupament de politiques en matéria
d’alimentacio, nutricié i seguretat alimentaria, basades en les necessitats de la poblacié i la proteccidé de la
salut.

CE26-122040 ESPECIF. Assessorar en el desenvolupament, comercialitzacid, etiquetat i marqueting dels
productes alimentaris, d’acord amb les necessitats socials, els coneixements cientifics i la legislacié vigent.
CE27-122041 ESPECIF. Interpretar els informes i expedients administratius en relacié als productes alimentaris i
ingredients.

CE28-122054 ESPECIF. Participar en la gestid, |'organitzacid i el desenvolupament dels serveis d’alimentacio.

CE29-122055 ESPECIF. Elaborar, controlar i cooperar en la planificacié de menus i dietes adaptades a les
caracteristiques del col-lectiu al que van destinats.

CE30-122056 ESPECIF. Intervenir en la qualitat i seguretat alimentaria dels productes, instal-lacions i processos.
CE31-122057 ESPECIF. Proporcionar la formacié higiénic-sanitaria i dietétic-nutricional adequades al personal
implicat en el serveide restauracié.

CE32-122035 ESPECIF. Adquirir la formacié basica per a I'activitat investigadora, sent capagos de formular

hipotesis, recollir i interpretar la informacié per a la resolucié de problemes, seguint el metode cientific i
entenent la importancia i les limitacions del pensament cientific en materia sanitaria i nutricional.
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TIPUS DE CREDITS

Credits de Formacio Basica

MATERIA

Estadistica

Quimica

Experimentacid

al laboratori

Fisica
Biologia

Bioquimica

Fisiologia

Psicologia

COMPETENCIES

CB1

CB2

cB3

CB4

CB5

CGl

CT1

CcT2

CT13

CT4

CT5

CT6

CEl

CE2

CE3

CE4

CE5

CE6

CE7

CES8

CE9

CE10

CE11

CE12

CE13

CE14

CE15

CE16

CE17

CE18

CE19

CE20

CE21
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CE22

CE23

CE24

CE25

CE26

CE27

CE28

CE29

CE30

CE31

CE32

TIPUS DE CREDITS
MATERIA

Credits Obligatoris

Bromatologia

Teécniques culinaries

Nutricio

Dieteética

Dietoterapia

Deontologia idret
Higiene dels aliments

alimentari

Restauracié col-lectiva

Gestio de la qualitat

Educacié

psicoterapeutica

Salut publica

Nutricid comunitaria

COMPETENCIES

CB1

CB2

CB3

CB4

CBS

CGl

CT1

CT2

CT13

CT4

CT5

CT6

CE1

CE2

CE3

CE4

CE5

CE6

CE7

CE8

CE9
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CE10

CE11

CE12

CE13

CE14

CE15

CE16

CE17

CE18

CE19

CE20

CE21

CE22

CE23

CE24

CE25

CE26

CE27

CE28

CE29

CE30

CE31

CE32

TIPUS DE CREDITS
MATERIA

Credits .
ST . \ e Credits
Crédits Optatius Practiques Externes .
o Per Treball Fi de Grau
Obligatories
» 4] —
gz g & = 3
e 8 5 36
> 2 T % )
= O a o = ©

COMPETENCIES

CB1

CB2

CB3

CB4

CB5

CG1

CT1

CT2

CT13

C14

CTS

62



Facultat de Farmacia i Ciencies de I’Alimentacio
Informe de seguiment CTA-NHD

CT6

CEl

CE2

CE3

CE4

CES

CE6

CE7

CES8

CE9

CE10

CE11

CE12

CE13

CE14

CE15

CEl6

CE17

CE18

CE19

CE20

CE21

CE22

CE23

CE24

CE25

CE26

CE27

CE28

CE29

CE30

CE31

CE32

Taula NHD-6.3 Relacid dels Treballs de Fi de Grau presentats i defensats el curs 2014-15

: Nom del TFG Ambit de treball . Nota
PRIMER SEMESTRE
La lactancia materna en la prevencion de enfermedadesde gran | Nutricié i bromatologia 9.2
prevalencia
Estudis nutricionals i confeccié de menus aplicat a "textures Nutricié i bromatologia 9.5
toves" dins un projecte general d'Alimentacio i salut
Estudis nutricionals i confeccié de menus aplicat a "textures Bullipedia 8.3
toves" dins un projecte general d'Alimentacié i salut
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4 Ingredientes substitutos de sal Nutricié i bromatologia 8.1
SEGON SEMESTRE

5 i Aproximacio teorico-pratica a les dietes vegetarianes. Cap a un Salut publica 8.9
model alimentari etic

6 i "Envejecimiento, restriccion caléricay longevidad" Fisiologia 8.6

7 i Nutrigenética i Esport Nutricié i bromatologia 8.5

8 | "Avaluacié de les barreresen el consum de fruita en la poblacié i Nutricié i bromatologia 8.7
catalana actual. Estudi pilot"

9 | Interésy caracteristicas de la melatonina Nutricié i bromatologia 7.6

10 i Disseny i elaboracié d'un pla de comunicacid per ala promocié Economia i Organitzacié 9.0
de I'alimentacio i estil de vida saludables d'Empreses

11 | Compostos bioactius d’origen vegetal i nutraceutics com a Nutricid i bromatologia 7.7
agents naturals anti-obesitat

12 i RENUNCIA Estrategies per a lI'adherencia al tractament dietétic Medicina NP
de l'obesitat

13 | Estudi observacional sobre el canvi d’habits de peruans Nutricié i bromatologia 8.1
autoctons amb peruans residents a Espanya durant un periode
de més de deu anys en relacid a la prevalenga de sindrome
metabolic

14 i Desperdicio alimentario Nutricié i Bromatologia 8.9

15 | Biotecnologia de fenols. Aplicacié de I'enginyeria metabolica Productes Naturals, Biologia 7.0
per a I'obtencioé de plantes altament productives en compostos Vegetal i Edafologia
naturals antioxidants

16 | Compostos bioactius d’origen vegetal i nutraceutics coma Nutricié i bromatologia 8.2
agents naturals anti-obesitat

17 | Barreras en elconsumo de hortalizas Nutricié i bromatologia 8.0

18 | Toxoplasma Gondii i la toxoplasmosi. Importancia de Microbiologia i parasitologia 8.0
I'alimentacié en la transmissio

19 | Codi etic de la professid Salut publica NP

20 i Nutricié Parenteral Domiciliaria en pacients amb Sindrome de Fisiologia 9.5
budell curt

21 i Dieta cetogénica en pacientes pediatricos con epilepsia Nutricié i Bromatologia 9.6
refractaria

22 i Com podem adaptar lesplantes d’us alimentari al canvi Productes naturals, biologia 8.3
climatic? vegetal i edafologia. Unitat de

fisiologia vegetal.

23 i Efectes de la dieta mediterrania enla prevencié de les malalties | Medicina 8.2
cardiovascularsi el cancer

24 i Beta-alanina como ayuda ergogénica Ciencies Fisiologiques 8.0

25 i Microbiota, diabetes y nutricion Microbiologia i Parasitologia 9.6

26 i Estudi de viabilitat empresarial de la integracié dels serveis Economia i Organitzacid 8.7
dietetics en un centre esportiu d'Empreses

27 i Importancia de la crononutricié en la intervencié dietetica Fisiologia 9.8

28 i Nutricié i complicacions croniquesde la Diabetis Mellitus Medicina 8.7

29 i Alimentacio de 0 a 3 anys en pacients amb Fenilcetonuria (PKU) | Nutricié i bromatologia 9.4

30 i Efectesdelviide lacervesaen la prevencié de malalties Medicina 7.4
cardiovasculars

31 i Aspectos nutrigendmicos de los acidos grasos Bioquimica i biologia molecular i 8.5
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32 | Food Metabolome biomarkers associated to dietary patterns in Nutricié i Bromatologia 9.6
healthy volunteers

33 i Papel de la vitamina D en la funcion pulmonar del paciente con Medicina 8.9
Fibrosis Quistica

34 i Study of mitochondrial dynamics in CPT1AM expressing cells Bioquimica i biologia molecular i 8.3

35 i NutritionFood: Una empresa de serveia domicili que combina Economia i Organitzacid 8.4
dietetica amb restauracid. d'Empreses

36 i Nutricio i Metabolomica en el Creixement Intrauteri Restringit Nutricidé i Bromatologia 9.0
(CIR)

37 i Hepcidina: nuevo enfoque de la anemia en el deporte Ciéncies Fisiologiques 7.7

38 | Coaching de salud: efectividad del coaching en la modificacion Nutricié i bromatologia 8.9
de habitos alimentarios en persones con obesidad

39 i La metabolomica com a eina pera una nutricié personalitzada Nutricié i Bromatologia 8.7

40 i Evolucio de les Toxinfeccions alimentaries per Norovirus Salut Publica 9.0

41 i Nutricié impuls vital Nutricié i bromatologia 6.2

42 i Lacooperacio alimentaria en els paisos desenvolupats al segle Nutricié i Bromatologia 7.9
XXI

43 i Riscs associats a la migracio de substancies toxiques del'envas a | Farmacologia i Quimica 8.5
I'aliment Terapeéutica

44 i Microbiota i malalties inflamatories intestinals Microbiologia i Parasitologia 9.1

45 i coevolucién genetico-cultural y alimentacion humana. La dieta Bioquimica i Biologia 8.4
gue nos ha hecho humanos Molecular

46 i Disefo de una aplicacion movil para la deteccidn precozde Nutricid i bromatologia 9.3
posibles brotes y deficiencias nutricionales en pacientes con
enfermedad inflamatoria intestinal

47 i Efecte dels nutrients sobre I'expressio génica en el context Bioquimica i Biologia 8.5
d’obesitat i diabetis mellitus tipus 2 Molecular

48 i Nutricid i cuina enl'exercici BULLIPEDIA 8.7

49 i Aspectes etics, juridics i socials de la nutricié humana Salut publica NP

50 i Paper de la lactancia materna en la prevencio de les malalties Ciéncies Fisiologiques 8.9
de caracter immunitari

51 | Ingesta de fruits secsi deteriorament cognitiu en poblacié Nutricié i bromatologia 8.9
envellida

52 i Canvis i continuitats de I'alimentaci6 ila nutricié a Catalunya Antropologia Cultural H2 7.2
entre els segles XIX i XXI d'America i Africa

53 i Els aminoacids ramificats com a suplements nutricionals Nutricié i Bromatologia 8.1

54 i Nutriepigenética de la sindrome metabolica Bioquimica i biologia molecular i 7.7

55 i TDAH ialimentacié Nutricié i bromatologia 8.3

56 i Tractament dietétic en el pacient amb obesitat morbida: Medicina 8.9
existeix un estandard?

57 i Nutricié preventivacontra el cancer de colon Medicina 8.6

58 i Biomarcadors de consum d’aliments, components dels aliments Nutricié i Bromatologia 8.1
i patrons d’ingesta alimentaria. Moment actual dela
metaboldmica aplicada a la nutricid.

59 | Analisis Microbioldgico de Alimentos mediante Métodos Microbiologia i parasitologia 8.4
Moleculares: ¢Una muestra positiva es realmente infecciosa?

60 i Aplicaciones biotecnoldgicas para aumentar el valor nutritivo de i Nutricié i Bromatologia 7.4

los alimentos
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Taula NHD-6.4 Relacié dels Treballs de Fi de Grau presentats i defensats el curs 2015-16

: Nom del TFG Ambit de treball Nota
PRIMER SEMESTRE
1 i PERCEPCION DE LOSEFECTOS DEL CONSUMO DE BEBIDAS Salut Publica 7.3
ENERGETICAS EN LA PRACTICA DEL EJERICIO FiSICO
2 i Efectes de la globalitzacié sobre |'epidemiologia dels virus de Salut Publica- Facultat 8.7
I'hepatitis Ai E de Medicina
3 | VALORACION DEL ESTADO NUTRICIONAL DE NINOS Y NINAS CON Nutricié i Bromatologia 8.3
FISURA LABIOPALATINA EN UNA CAMPANA DE CIRUGIA
SOLIDARIA EN PERU
4 i Efecte dels nutrients sobre I'expressid génica i la salut. El gen Bioquimica i Biologia 8.6
FGF21ila sevarelaciéo amb la dieta mediterrania. Efecte dels Molecular
polifenols Epigalocatequina i Resveratrol
App's en el control del sobrepesi obesitat. Medicina 8.3
Revisio dels menus actuals de disfagia i proposta culinaria per Nutricié i Bromatologia 8.7
incrementar la variabilitat de plats en aquestes dietes
7 i El cafe: botanica i salut Productes Naturals, NP
Biologia Vegetal i
Edafologia
8 i Complements dietetics i aliments funcionals. Nutricié i Bromatologia 7.7
SEGON SEMESTRE
9 | Evaluacion de la eficacia de los mensajes de texto con contenido Nutricié i Bromatologia 8.1
motivacional para ayudar al cambio de conducta de los padres o
cuidadores en el ofrecimiento de azucar a sus nifiosde 2 a 11
afos.
10 | Definicid i simplificacié dels objectius nutricionals en I'exercicifisic i Nutricid i Bromatologia 9.4
i propostes de preparats casolans
11 | MOLESTIES GASTROINTESTINALS EN ESPORTISTES DE RESISTENCIA  Nutricié i Bromatologia 8.0
12 | Suplementacion nutricional coadyuvante en QUIMIO Y Ciencias Fisiologicas Il Anul-lat
RADIOTERAPIA Campus Bellvitge (
Medicina)
13 | DIETA MEDITERRANEA, ACEITE DE OLIVA Y CANCER COLORRECTAL Fisiologia 8.7
14 { Sistema nervids entéric: el segon cervell Fisiologia 7.4
15 | Enterotipos , grupos sanguineos y rendimiento deportivo. Dept Ciéncies 7.2
Fisiologiques Il
16 i BIOTECNOLOGIA DE FENOLS Productes Naturals, 5.6
Biologia Vegetal i
Edafologia
17 | Modulacién del estado animico através de la Microbiota Ciencias Fisiologicas Il 7.4
intestinal Campus Bellvitge (
Medicina)
18 | Sistemes d'alliberament selectius al tracte gastrointestinal: Fisiologia NP
aplicacions nutraceutiques
19 | ESTUDI DE L’ADAPTACIO DEL MENU DEL MENJADOR DE L’ESCOLA Nutricié i Bromatologia 8.1
MERCE RODOREDA DAVANT L'INCREMENT D’ALUMNES
IMMIGRANTS
20 | ALTERACION EN LA ABSORCION DE NUTRIENTES EN PACIENTES Nutricié i Bromatologia 8.7

SOMETIDOS A CIRUGIA BARIATRICA
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21 i CERTIFICAT DE QUALITAT DE LES APPS EN DIETES Nutricié i Bromatologia 5.9
HIPOCALORIQUES
22 i OCRATOXINA AY EL VINO Farmacologia i Quimica 8.3
Terapeutica
23 | ESTUDI OBSERVACIONAL COMPARATIU DE L’ALIMENTACIO | Nutricié i Bromatologia 8.1
PARAMETRES ANTROPOMETRICS EN ALPINISTES AMB | SENSE
DIABETIS MELLITUS TIPUS 1
24 | PREFERENCIES 1 AVERSIONS ALIMENTARIES AL LLARG DE LA VIDA Antropologia Cultural H2 8.3
d'Ameérica i Africa
25 | CRONODISRUPCION, ENFERMEDAD CARDIOVASCULAR Y DIETA Fisiologia 7.6
MEDITERRANEA
26 { Intestino y deporte: Gut athlete Ciencies Fisiologiques I 9.1
27 | DESTI SALUT: Estudio observacional de la poblacién escolar de Nutricié i Bromatologia 9.1
Mataro
28 | EFECTE DE LA NUTRICIO INFANTIL SOBRE EL DESENVOLUPAMENT Nutricié i Bromatologia 9.5
DE RISC CARDIOVASCULAR
29 | Els efectesde la nutricié en I'expressio de la proteina FGF21. Dept Bioquimica i 8.6
Estudi bibliografic Biologia Molecular
(Farmacia
30 | La Stevia rebaudiana Bertoni. Revisidn bibliografica Nutricié i Bromatologia 7.7
31 i NOVES ESTRATEGIES PER A LA PERDUA DE PES EN OBESOS Nutricié i Bromatologia 9.3
ADULTS: MOMENT DE L’APAT
32 | Microbiota endones gestants i nounats Microbiologia i 9.0
Parasitologia Sanitaries
33 i FEN: Fisico, Emocién y Nutricidn Economia i Organitzacié 8.1
déEmpreses
34 i Lavariant P479L de CPT1A en 'adaptacid de les poblacions Bioquimica i Biologia 8.4
artiques a la dieta rica en greixos Molecular
35 i Influencia de la dieta Paleolitica en atletas de CrossFit Ciéncies Fisioldgiques Il 8.0
36 i EFECTES DELS NUTRIENTS SOBRE L’EXPRESSIO GENICA | LA SALUT. Bioquimica i Biologia 9.6
EFECTES DEL SOFREGIT SOBRE L’EXPRESSIO DE FGF21 EN TEIXIT Molecular
ADIPOS | HEPATIC EN RATES ZUCKER
37 i COMPARISON OF NUTRITIONAL, FOOD AND COCOA-RELATED Dept Nutricid i 6.6
METABOLITES DATA BETWEEN A FOOD FREQUENCY Bromatologia
QUESTIONNAIRE AND A 3-DAY FOOD RECORD
38 | EFECTOS DEL CONSUMO DE ACEITE DE OLIVA EN LA PREVENCION Medicina 8.0
DE LAS ENFERMEDADES CARDIOVASCULARES Y DEL CANCER
39 i Contribucié dels alimens processats al desenvolupament de Bioquimica i Biologia 8.1
I'obesitat mundial. Molecular
40 i Coevolucidn genéticay cultural. Adaptacion genética ante los Bioquimica i Biologia 9.0
cambios de ingesta. Persistencia a la lactasa Molecular
41 : Disseny d’un estudi d’intervencié per valorar I'acceptacié d’'un Nutricié i Bromatologia 8.5
menu gelificat davant d’'un menu triturat
42 : Prevalenciade sobrepeso y obesidad en adultos/as mexicanos/as Bioquimica i Biologia TFG
y sus factores de riesgo asociados a comorbilidades en el SNTE Molecular presentat
(Sindicato Nacional de Trabajadores enla Educacion), seccion a Mexic
Jalisco
43 i Diabetes dietetical tratment: From metformin to insulin injections i Medicina 7.6
44 i PREDIMED PLUS: Effect of hypocaloric Mediterranean diet and Medicina 9.4
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physical activity promotion on Metabolic Syndrome status and
weight loss after one year of intervention

45 i Treatment against Refractory Epilepsy: Diet, medication and Nutricid i Bromatologia 7.6
possible interactions
46 i Larecercaamb animals i el nutricionista dietista investigador: Salut Publica- Facultat 9.1
proposta de millora docent per al grau de Nutricié6 Humana i de Medicina
Dietética
47 i Ultimes evidéncies sobre els efectes del consum moderat devien | Medicina 7.9
malalties cardiovasculars
48 i Deficit de ferroen la cirurgia bariatrica Medicina 7.5
49 i Coronavirus MERS: Zoonosis por transmision alimentaria Microbiologia 8.1
50 ¢ Efectes d’'una pauta dietética amb suplementacié sobre la Dept Ciencies 7.1
composicid corporal i el rendiment fisic en jugadors amateurs Fisiologiques Il
d’hoquei herba
51 i La metaboldmica aplicada a la investigacidn de las enfermedades Nutricid i Bromatologia 8.5
inflamatorias intestinales
52 | El nutricionista dins els trastorns de la conducta alimentaria Metodologia de les 6.8
Ciénciesdel
Comportament
53 | La metabolémica como herramienta para una nutricion Nutricié i Bromatologia 6.6
personalitzada
54 i Els beneficisdel consum de cruciferesen la prevencio del cancer Bioquimica i Biologia 8.9
de mama Molecular
55 i Disfagia orofaringia en ancians hospitalitzats Nutricié i Bromatologia 7.7
56 i Percepcid olfactiva dels aliments Antropologia Cultural H2 8.3
d'Ameérica i Africa
57 i Marcadores metabolémicos de la exposicidn a alimentos o dietas Nutricid i Bromatologia 8.2
Taula NHD-6.5a Resultats academics de la titulacié (curs 2014-15)
ASSIGNATURA Curs | Cr | MH [ EXC | NOT | APR | SUSP | NP | Matric | Tx exit | Tx rend | Tx NP
Biologia Cel-lular i 1 6 1 2 24 39 5 5 76 93% 87% 6,6%
Quimica Generaliln 1 6 0 0 9 52 52 1 114 54% 54% 0,9%
Experimentacio al La 1 6 2 2 62 8 0 1 75 100% 99% 1,3%
Bioquimica 1 6 5 0 11 42 22 0 80 73% 73% 0,0%
Antropologia i Psico 1 6 0 0 12 59 4 3 78 95% 91% 3,9%
Bioestadistica i Mat 1 6 2 0 36 36 20 9 103 79% 72% 8,7%
Quimica Organica 1 6 1 0 12 54 32 6 105 68% 64% 5,7%
Fisica i Fisicoquimi 1 6 3 3 12 59 24 7 108 76% 71% 6,5%
Biologia Molecular i 1 6 3 3 10 59 12 5 92 86% 82% 5,4%
Fisiologia Humana 1 6 2 3 30 34 7 4 80 91% 86% 5,0%
Ampliacié de Fisiolo 2 6 22 34 3 2 69 96% 93% 2,9%
Bromatologia | 6 3 0 31 33 P 0 69 97% 97% 0,0%
Nutricio Basica 2 6 0 3 20 51 7 1 82 91% 90% 1,2%
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Eines i Estrategies 2 6 0 0 40 28 9 2 79 88% 86% 2,5%
Microbiologia i Para 2 6 2 1 20 43 2 3 71 97% 93% 4,2%
Bromatologia Il 2 6 0 0 12 44 12 3 71 82% 79% 4,2%
Técniques Culinaries 2 6 0 0 24 47 0 2 73 100% 97% 2,7%
Regulacié del Metabo 2 6 3 0 27 31 5 3 69 92% 88% 4,4%
Nutricid i Dietetica 2 6 0 0 24 36 1 4 65 98% 92% 6,2%
Deontologia i Dret A 2 6 2 0 48 13 0 3 66 100% 95% 4,6%
Patologia Nutriciona 3 6 0 0 35 25 1 0 61 98% 98% 0,0%
Seguretat Alimentari 3 6 0 4 20 41 0 2 67 100% 97% 3,0%
Restauracié Col-lect 3 6 0 0 25 35 0 0 60 100% 100% 0,0%
Psicologia i Educaci 3 6 1 1 33 32 1 3 71 99% 94% 4,2%
Salut Publica 3 6 2 3 41 0 0 3 49 100% 94% 6,1%
Patologia Cardiovasc 3 6 2 9 32 18 0 1 62 100% 98% 1,6%
Patologia Generali 3 9 0 0 7 45 6 2 60 90% 87% 3,3%
Nutricié Comunitaria 3 9 1 1 38 21 0 3 64 100% 95% 4,7%
Complements Dietetic 4 6 2 0 32 26 0 3 63 100% 95% 4,8%
Nutricié Molecular 4 6 3 22 39 4 0 1 69 100% 99% 1,5%
Nutricié Hospitalari 4 6 0 0 24 33 0 0 57 100% 100% 0,0%
Qualitat i Gestid a 4 6 2 2 21 36 0 1 62 100% 98% 1,6%
Practiques Externes 4 24| 3 18 34 P 0 1 58 100% 98% 1,7%
Treball Final de Gra 4 6 4 9 43 1 0 3 60 100% 95% 5,0%
Alimentacio i Immigr opt | 3 1 3 18 3 0 1 26 100% 96% 3,9%
Investigacié Experim opt | 3 2 14 28 5 0 0 49 100% 100% 0,0%
Treball Dirigit opt | 6 1 6 9 0 0 1 17 100% 94% 5,9%
Nutricié i Activitat opt | 3 0 0 29 13 0 2 44 100% 95% 4,6%
Plantes d'Us Aliment opt | 3 1 1 19 5 0 3 29 100% 90% |10,3%
Interaccid entre Ali opt | 3 1 9 15 3 0 1 29 100% 97% 3,5%
Fitoterapia opt | 3 3 2 18 18 2 1 44 95% 93% 2,3%
Taula NHD-6.5b Resultats académics de la titulacid (curs 2015-16)

ASSIGNATURA Curs | Cr | MH | EXC | NOT | APR | SUSP | NP | Matric | Tx exit [ Tx rend | Tx NP
Biologia Cel-lular i 1 6 4 0 11 45 11 2 73 85% 82% 3%

Quimica Generaliln 1 6 1 2 5 69 30 4 111 72% 69% 4%

Experimentacid al La 1 6 2 0 50 6 0 4 62 100% 94% 6%

Bioquimica 1 6 5 0 17 37 17 2 78 78% 76% 3%

Antropologia i Psico 1 6 0 0 25 39 2 3 69 97% 93% 4%

Bioestadistica i Mat 1 6 2 1 27 32 14 8 84 82% 74% 10%
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Quimica Organica 1 6 3 0 26 | 47 10 |10 96 88% 79% 10%
Fisica i Fisicoquimi 1 6 3 3 17 | 36 14 9 82 81% 72% 11%
Biologia Molecular i 1 6 3 2 21 32 10 6 74 85% 78% 8%
Fisiologia Humana 1 6 4 10 27 19 0 4 64 100% 94% 6%
Ampliacié de Fisiolo 2 6 3 0 19 | 44 10 5 81 87% 81% 6%
Bromatologia | 2 6 4 P 25 39 4 6 80 95% 88% 8%
Nutricié Basica 2 6 2 2 26 | 35 4 4 73 94% 89% 5%
Eines i Estrategies 2 6 0 4 28 50 P 3 87 98% 94% 3%
Microbiologia i Para 2 6 1 1 25 35 4 4 70 94% 89% 6%
Bromatologia Il 2 6 1 0 18 56 7 5 87 91% 86% 6%
Técniques Culinaries 2 6 0 1 56 23 0 2 82 100% 98% 2%
Regulacié del Metabo 2 6 5 0 30 35 13 4 87 84% 80% 5%
Nutrici6 i Dieteética 2 6 0 2 28 | 42 4 3 79 95% 91% 4%
Deontologia i Dret A 2 6 0 4 46 24 3 78 99% 95% 4%
Patologia Nutriciona 3 6 0 0 26 36 4 1 67 94% 93% 1%
Seguretat Alimentari 3 6 2 0 19 41 3 1 66 95% 94% 2%
Restauracié Col-lect 3 6 0 4 37 25 0 1 67 100% 99% 1%
Psicologia i Educaci 3 6 0 0 42 25 2 0 69 97% 97% 0

Salut Publica 3 6 2 1 50 6 0 1 60 100% 98% 2%
Patologia Cardiovasc 3 6 4 6 36 26 0 1 73 100% 99% 1%
Patologia Generali 3 9 0 0 18 55 1 1 75 99% 97% 1%
Nutricié Comunitaria 3 9 2 2 50 13 0 1 68 100% 99% 1%
Complements Dietetic 4 6 3 1 37 21 1 0 63 98% 98% 0

Nutricié Molecular 4 6 3 11 | 33 7 0 0 54 100% 100% 0

Nutricié Hospitalari 4 6 0 0 33 22 2 0 57 96% 96% 0

Qualitat i Gestié a 4 6 2 8 19 28 0 1 59 98% 97% 2%
Practiques Externes 4 24| 2 18 33 i 0 1 57 98% 96% 2%
Treball Final de Gra 4 6 3 8 38 5 0 2 57 98% 95% 4%
Alimentacio i Immigr opt | 3 7 17 3 0 0 28 100% 100% 0

Investigacié Experim opt | 3 7 20 3 0 0 31 100% 100% 0

Treball Dirigit opt | 6 1 5 3 0 0 0 9 100% 100% 0

Nutricié i Activitat opt | 3 2 0 32 12 0 2 48 100% 96% 4%
Plantes d'Us Aliment opt | 3 0 0 3 10 1 0 14 93% 93% 0

Interaccié entre Ali opt | 3 2 9 23 6 0 1 41 100% 98% 2%
Fitoterapia opt | 3 2 0 12 20 1 3 38 97% 89% 8%
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Taula NHD-6.6 Evolucié temporaldels indicadors sobre resultats académics

2012-2013 2013-2014
Taxa de rendiment 83,26% 84,50%
Taxa d'eficiencia - 97,72%

Durada mitjana dels estudis
(anys)
Taxa d'abandonament - -

= 3,75

Taxa de graduacio - -

2014-2015
88,45%
95,39%

4,21

46,99%
40,96%

Taula NHD-6.7 Satisfaccid dels graduats (curs 2014-15)

Graduats
Nombre respostes
Participacio

1 - U’estructura del pla d’estudis ha permés una progressié adequada del
meu aprenentatge

2 - Hi ha hagut una bona coordinacié en els continguts de les assignatures
per evitar solapaments

3 - El volum de treball exigit ha estat coherentamb el nombre de crédits
de les assignatures

4 - Estic satisfet/a amb el professorat

5 - La metodologia docentemprada pel professorat ha afavorit el meu
aprenentatge

6 - La tutoritzacié ha estat util i ha contribuit a millorar el meu
aprenentatge

7 - El campus virtual ha facilitat el meu aprenentatge

8 - Els sistemes d’avaluacié han permesreflectir adequadament el meu
aprenentatge

9 - Les practiques externes m’han permes aplicar coneixementsadquirits
durant la titulacié

10 - Lesaccions de mobilitat que he realitzat han estat rellevants per al
meu aprenentatge

11 - El treball de fi de grau m’ha estat util per consolidar les
competéncies de la titulacio

12 - Lesinstal-lacions (aules i espais docents) han estat adequades per
afavorir el meu aprenentatge

13 - Els recursos facilitats pel serveis de biblioteca i de suport a la
docénciahan respost a les meves necessitats

14 - Els serveis de suport a I'estudiant (informacidé, matriculacio, tramits
academics, beques, orientacio, etc.) m’han ofert un bon assessorament i
atencié

15 - He rebutresposta adequada de les meves queixesi suggeriments

16 - La informacid referenta la titulacio al web és accessible i m'ha
resultat util

17 - La formacid rebuda m’ha permes millorar les meves habilitats
comunicatives

18 - La formacié rebuda m’ha permes millorar les meves competencies

UB Facultat

6 355
1 67
21,14% 18,87 %
3,22 3,33
2,88 2,72
3,20 2,87
3,41 3,45
3,17 3,31
2,69 2,10
3,52 3,85
2,99 2,83
3,58 3,83
3,37 4,09
3,27 3,13
3,11 3,34
3,64 3,85
2,81 2,84
2,72 2,65
3,29 3,49
3,48 3,34
3,65 3,45

2015-2016

90,56%
93,73%

4,44

26,14%
61,36%

Ensenyament

33,33%

24

8

2,88

1,88

3,00

3,63
3,13

2,29

4,00
3,00

4,38

4,63

3,00

4,38

3,00

2,86
3,86

4,00

3,88
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personals (nivell de confianga, aprenentatge autonom, presa de
decisions, resolucié de nous problemes, analisi critica, etc.)

19 - La formacié rebuda m’ha permeés millorar les meves capacitats pera 3,50 3,80
I'activitat professional

20 - Estic satisfet amb la titulacid 3,60 3,79
21 - Sitornés a comencgar, triaria la mateixa titulacié 75,90 82,09
22 - Si tornés a comencgar, triaria la mateixa universitat 66,84 76,12

Escala de valoracié d'1 a4

Taula NHD-6.8Satisfaccio dels graduats (curs 2015-16)

UB Facultat

Graduats 7 367
Nombre respostes 1 60
Participacio 18,51% 16,35%
1 - U’estructura del pla d’estudis ha permesuna progressié adequada del

meu aprenentatge 3,35 3,4
2 - Hi ha hagut una bona coordinacié en els continguts de les assignatures

per evitar solapaments 2,9 2,98
3 - El volum de treball exigit ha estat coherentamb el nombre de crédits

de les assignatures 3,28 2,95
4 - Estic satisfet/a amb el professorat 348 358
5 - La metodologia docentemprada pel professorat ha afavorit el meu

aprenentatge 3,2 3,28
6 - La tutoritzacié ha estat util i ha contribuit a millorar el meu

aprenentatge 2,7 2,27
7 - El campus virtual ha facilitat el meu aprenentatge 3,76 429
8 - Els sistemes d’avaluacié han permesreflectir adequadament el meu

aprenentatge 2,99 2,9
9 - Les practiques externes m’han permeés aplicar coneixementsadquirits

durant la titulacio 3,52 3,79
10 - Lesaccions de mobilitat que he realitzat han estat rellevants per al

meu aprenentatge 3,25 3,51
11 - El treball de fi de grau m’ha estat util per consolidar les

competéncies de la titulacio 3,48 3,37
12 - Lesinstal-lacions (aules i espais docents) han estat adequades per

afavorir el meu aprenentatge 3,16 3,53
13 - Els recursos facilitats pel serveis de biblioteca i de suport a la

docénciahan respost a les meves necessitats 3,79 4,07

14 - Els serveis de suport a I'estudiant (informacié, matriculacié, tramits
academics, beques, orientacio, etc.) m’han ofert un bon assessorament i

atencid 2,9 2,98
15 - He rebutresposta adequada de les meves queixesi suggeriments 2,71 2,77
16 - La informacid referenta la titulacié al web és accessiblei m'ha
resultat util 3,36 3,61
17 - La formacié rebuda m’ha permeés millorar les meves habilitats
comunicatives 3,5 3,29

18 - La formacié rebuda m’ha permeés millorar les meves competencies

personals (nivell de confianga, aprenentatge autonom, presa de

decisions, resolucié de nous problemes, analisi critica, etc.) 3,64 3,59
19 - La formacié rebuda m’ha permeés millorar les meves capacitats pera 359 a

3,88

3,50
100,00
75,00

Ensenyament

56
9
16,07%

3,33

3,22

3,5
4,22

3,89

4,56

3,11

4,89

2,67

3,44

3,44

4,33

3,25

3,56

3,33

3,67
3,67
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I'activitat professional

20 - Estic satisfet amb la titulacio 368 395
21 - Si tornés a comengar, triaria la mateixa titulacié 74 1 70
22 - Si tornés a comengar, triaria la mateixa universitat 68,83 73,33

Escala de valoracié d'1 a4

Taula NHD-6.9Evolucié temporaldelsindicadors d’ocupacié laboral

Enquesta Enquesta Enquesta
2017 2014 2011
UB Catalunya UB
Taxa d'ocupacio 88,89% 85,4% 84%
Taxa d'atur 11,11% 5,21% 16,00%
Taxa d'inactivitat 0,00% 9,38% 0,00%
;I}i;(fagi:)dequacié (funcions especifiques de la 40,74% 45,26% 62.50%
Taxa d'adequacio (funcions universitaries) 29,63% 25,26% 8,33%
Taxa d'adequacié (funcions no universitaries) 29,63% 29,47% 29,17%
Grau de satisfaccié amb la feina (sobre 10) 7,01 7,76 7,86
:\:I(i)ti::r;alg;e valoracié de la formacié teoricarebuda 4,74 5,00 6,18
Mitjana de valoracié de la formacid practica 519 5 30 5 00
rebuda (sobre 10) ! ! !
Nombre de titulats 50 159 38
Nombre de respostes 27 96 25

% respostes 54% 60,38% 65,79%

3,89
77,78
55,56

Enquesta
2008

Catalunya
78,3%
16,15%
5,59%

48,98%

17,69%
33,33%

7,45

5,63

4,84

241
161

66,80%
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